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WICHTIGE SICHERHEITSHINWEISE

IHRE SICHERHEIT UND DIE ANDERER PERSONEN IST SEHR WICHTIG

Diese Anweisungen und das Gerat sind mit wichtigen Sicherheitshinweisen versehen, die Sie lesen und stets
beachten sollten.

A Dieses Symbol warnt vor mdglichen Gefahren fiir die Sicherheit des Benutzers und anderer Personen.
A Alle Sicherheitshinweise werden von dem Gefahrensymbol und folgenden Begriffen begleitet:

Weist auf eine gefahrliche Situation hin, die bei mangelnder Vorsicht zu
& GEFAHR schweren Verletzungen fiihren kann.

Weist auf eine gefahrliche Situation hin, die bei mangelnder Vorsicht zu
& WARNUNG schweren Verletzungen fiihrt.

Alle Gefahrenhinweise bezeichnen das potenzielle Risiko, auf das sie sich beziehen und geben an, wie
Verletzungsgefahren, Schaden und Stromschldge durch unsachgemaBen Gebrauch des Gerates vermieden werden
konnen Halten Sie sich strikt an folgende Anweisungen:
Halten Sie das Gerdt von der Stromversorgung getrennt, bis der Einbau durchgefiihrt wurde.
Die Installation oder Wartung muss von einer Fachkraft gemal3 den Herstellerangaben und giiltigen ortlichen
Sicherheitshestimmungen durchgefiihrt werden. Reparieren Sie das Gerat nicht selbst und tauschen Sie keine
Teile aus, wenn dies vom Bedienungshandbuch nicht ausdriicklich vorgesehen ist.
Die Erdung des Gerates ist gesetzlich vorgeschrieben.
Das Netzkabel muss lang genug sein, um das in die Kiichenzeile eingebaute Gerdt an das Stromnetz anzuschlie3en.
Damit die Installation den geltenden Sicherheitsrichtlinien entspricht, muss ein allpoliger Sicherheitsschalter
mit einer Mindestkontaktoffnung von 3 mm verwendet werden.
Verwenden Sie keine Mehrfachstecker oder Verlangerungskabel.
Nie am Netzkabel ziehen.
Nach der Installation diirfen Strom fiihrende Teile fiir den Benutzer nicht mehr zuganglich sein.
Das Gerat ist ausschlieBlich zur Zubereitung von Nahrungsmitteln fiir private Haushalte konzipiert. Jede andere
Verwendung (z. B. das Heizen von Raumen) ist unzuldssig. Der Hersteller haftet nicht bei Schaden aufgrund
unsachgemaBen Gebrauchs oder fehlerhafter Bedienung.
Das Gerdt und die zuganglichen Teile werden bei der Benutzung heil3. Vermeiden Sie unbedingt das Beriihren der
Heizelemente. Kinder unter 8 Jahren diirfen das Gerat nur unter stindiger Uberwachung bedienen.
Die erreichbaren Teile des Gerates konnen wahrend des Betriebs sehr heils werden. Halten Sie Kinder vom Gerat
fern und achten Sie darauf, dass sie das Gerat nicht als Spielzeug benutzen.
Beriihren Sie die Heizelemente wahrend des Betriebs und unmittelbar danach nicht. Vermeiden Sie den
Kontakt mit Tiichern oder anderen entflammbaren Materialien, bis das Gerat wieder vollstandig abgekiihlt ist.
Legen Sie keine brennbaren Gegenstande auf oder in die Nahe des Gerats.
HeiBes Fett und Ol sind leicht entziindlich. Beaufsichtigen Sie stets den Garvorgang, wenn Sie Speisen mit viel
Fett oder Ol zubereiten.
Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen mit eingeschrankten physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder eingeschrankter Erfahrung oder Unkenntnis benutzt werden, wenn sie in das
Gerdt eingewiesen wurden und eine Anweisung fiir den sicheren Gebrauch dieses Gerates bekamen und die
damit verbundenen Gefahren verstanden haben. Kinder diirfen nicht an dem Gerat herum spielen. Die
Reinigung und Pflege des Gerates darf von Kindern nicht ohne Aufsicht durchgefiihrt werden.
Legen Sie keine Metallgegenstande wie Kiichenutensilien (Messer, Gabeln, Loffel, Deckel etc.) auf die
Kochzonen, da diese hei8 werden kdnnen.
Unter dem Gerdt muss eine Trennplatte (nicht im Lieferumfang enthalten) installiert werden.
Weist die Oberflache Risse auf, dann schalten Sie das Gerdt aus, um die Gefahr eines Stromschlags zu
vermeiden.
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Das Gerat ist nicht fiir den Betrieb mittels externer Zeitschaltuhr oder getrenntem Fernbedienungssystem
vorgesehen. )

Lassen Sie Speisen, die mit Ol oder Fett zubereitet werden, niemals unbeaufsichtigt auf dem Herd stehen, denn
dies ist gefdhrlich und kann zu einem Brand fiihren. Versuchen Sie NIEMALS, einen Brand mit Wasser zu
loschen, sondern schalten Sie das Gerat aus und decken Sie die Flamme mit einem Deckel oder einer speziellen
Brandschutzdecke ab.

Brandgefahr: stellen Sie keine Gegenstande auf den Kochflachen ab.

Verwenden Sie keine Dampfstrahlreiniger!

Metallgegenstande wie Messer, Gabeln, Loffel und Deckel sollten nicht auf die Oberflache des Kochfelds gelegt
werden, da sie heil werden kdnnen.

Schalten Sie das Kochfeld nach der Benutzung mit den Bedienelementen aus und verlassen Sie sich nicht allein

auf die Topferkennung.
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HINWEISE ZUM UMWELTSCHUTZ [%|

Entsorgung von Verpackungsmaterialien

Das Verpackungsmaterial ist zu 100 % wiederverwertbar und trégt das Recycling-Symbol (L’f)). Werfen Sie das Verpackungsmaterial deshalb nicht einfach fort,
sondern entsorgen Sie es auf die von den verantwortlichen Stellen festgelegte Weise.

Entsorgung von Altgeriten

Dieses Gerét ist gemaB der Europaischen Richtlinie 2002/96/EG fiir Elektro- und Elektronik-Altgeréte gekennzeichnet.

Durch eine angemessene Entsorgung des Gerdts tragt der Nutzer dazu bei, potentiell schadliche Auswirkungen fiir Umwelt und Gesundheit zu vermeiden.

Das Symbol ﬁ auf dem Gerdt bzw. auf dem beiliegenden Informationsmaterial weist darauf hin, dass dieses Gerét kein normaler Haushaltsabfall ist, sondern in einer

Sammelstelle fiir Elektro- und Elektronik-Altgerate entsorgt werden muss.
Energiesparen
Fiir bestmdgliche Ergebnisse beriicksichtigen Sie bitte folgende Hinweise:
Verwenden Sie nur Topfe und Pfannen, deren Bodendurchmesser dem der Kochzone entspricht.
Verwenden Sie nur Topfe und Pfannen mit flachem Boden.
Lassen Sie beim Kochen den Deckel mdglichst auf dem Topf (auBer bei Verwendung der “SENSOR”-Funktion).
« Kochen Sie Gemiise, Kartoffeln usw. mit wenig Wasser, um die Garzeit zu verkiirzen.
Durch Verwendung eines Schnellkochtopfes kdnnen Sie noch mehr Energie und Zeit sparen (nicht mit der “SENSOR”-Funktion verwenden).
Stellen Sie das Geschirr stets mittig auf die gekennzeichneten Kochzonen des Induktionsfeldes.

KONFORMITATSERKLARUNG ( €

- Dieses Gerat ist fiir den Kontakt mit Lebensmitteln bestimmt und entspricht der (C €)-Verordnung 1935/2004. Es wurde gemaB den Sicherheitsanforderungen
der “Niederspannungsrichtlinie” 2006/95/EG (ersetzt 73/23/EWG und nachfolgende Zusétze) und den Schutzvorschriften der “EMV”-Richtlinie 2004/108/EG
entworfen, hergestellt und in den Handel eingefiihrt.

VOR DEM GEBRAUCH

WICHTIGER HINWEIS: Die Induktionszonen arbeiten nicht, wenn das Kochgeschirr nicht die korrekten Abmessungen hat. Verwenden Sie
ausschlieBlich Tépfe und Pfannen mit der Aufschrift “INDUKTIONSSYSTEM” (siehe nebenstehende Abbildung). Stellen Sie vor dem Einschalten des
Kochfelds das Kochgeschirr auf die gewiinschte Kochzone.

BEREITS VORHANDENES KOCHGESCHIRR

& R P

So stellen Sie mit einem Magnet fest, ob das Kochgeschirr fiir das Induktionskochsystem geeignet ist: die Topfe sind ungeeignet, wenn sie vom Magneten nicht erfasst

werden.

- Stellen Sie sicher, dass der Unterboden des Kochgeschirrs nicht rau ist, da er die Glaskeramikoberflache des Kochfelds zerkratzen knnte. Uberpriifen Sie das
Kochgeschirr.

- Stellen Sie niemals heiBes Kochgeschirr auf das Bedienfeld des Kochfeldes. Dieses kdnnte Schaden nehmen.

EMPFOHLENE DURCHMESSER DES KOCHGESCHIRRS

N0 0 SN0 14am ]
\ M ) 18am 4m = 18em | XL /) 30am (Zweikreiszone)  —§ 30m

WICHTIG: Fiir den Wert des Topfbodendurchmessers im Verhaltnis zu den Zonen, bei denen sich die Funktion SENSOR aktivieren lsst, siche Abschnitt “SENSOR-
Funktion”.
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INSTALLATION

Vergewissern Sie sich nach dem Auspacken, dass das Gerat keine Transportschaden aufweist. Bei auftretenden Problemen wenden Sie sich bitte an lhren Handler oder
rufen die nachste Kundendienststelle an.

VORBEREITUNG DES UNTERBAUSCHRANKS

- Bringen Sie eine Trennplatte unter dem M
& ACHTUNG Kochfeld an. @

- Die Unterseite des Gerates darf nach der
Installation nicht zuganglich sein.

- Wird unter dem Kochfeld ein Backofen
installiert, bendtigen Sie keine
Trennplatte.

min.5mm

min. 20 mm

min.5mm | ||

« Bauen Sie das Kochfeld nicht iiber einem Geschirrspiiler oder einer Waschmaschine ein; die elektronischen Schaltkreise kénnen mit Dampf oder Feuchtigkeit in
Beriihrung kommen und beschddigt werden.
Der Abstand zwischen der Unterseite des Gerétes und der Trennplatte muss den in der Abbildung angegebenen Mafen entsprechen.
Um den einwandfreien Betrieb des Gerétes zu garantieren, darf der Liiftungsspalt zwischen dem Kochfeld und der Oberseite der Kiichenzeile nicht
verschlossen werden.
Fiihren Sie vor dem Einsetzen des Kochfeldes alle Sdgearbeiten am Unterbaumdbel aus und entfernen Sie Sdgespéne oder Schnittreste sorgfaltig.

« WICHTIG: Falls der Unterbau, auf dem Sie die Kochmulde installieren mdchten, aus Marmor oder einem &hnlichen Material besteht, diirfen die mitgelieferten
Schrauben nicht verwendet werden. Fordern Sie bitte beim Kundendienst den Klebesatz 4812 310 19277 an.
Lassen Sie nach dem Festkleben der Haltebiigel in der bezeichneten Position das Silikon 24 Stunden lang aushérten, bevor Sie das Gerét installieren.

ANSCHLUSS AN DAS STROMNETZ

- Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung.
& ACHTUNG - Das Gerdt muss von einem Elektriker installiert werden, der mit allen gangigen Sicherheits- und
Installationsvorschriften vertraut ist.

Der Hersteller haftet nicht fiir Verletzungen von Personen oder Tieren und fiir Sachschaden, die durch Missachten der in diesem Kapitel
genannten Richtlinien entstehen.

Das Netzkabel muss lang genug sein, um das Kochfeld von der Arbeitsplatte entfernen zu konnen.

Die Spannung auf dem Typenschild an der Gerateunterseite muss der Spannung des Stromnetzes in lhrer Wohnung entsprechen.
Verwenden Sie kein Verlangerungskabel.

Anschluss an die Klemmenleiste

Falls das Kochfeld schon mit einem Netzkabel ausgeriistet ist, gehen Sie geméR Anweisungen auf dem Schildchen am Netzkabel vor.

SchlieBen Sie die Litzen an die Klemmenleisten im unteren Bereich des Gerates an.

WICHTIG: Nur im Falle eines 400 V 3N~ Anschlusses wird ein einziges Netzkabel verwendet (dieses wird an die Klemmenleiste des elektronischen Hauptmoduls

angeschlossen), zuziiglich des Kabels 3x 1,5 mmz, um die Hauptklemmenleiste mit der Klemmenleiste des elektronischen Hilfsmoduls zu verbinden. Zum Herstellen
des elektrischen Anschlusses beziehen Sie sich bitte auf die dem Kabel 3 x 1,5 mm? beiliegende Installationsanleitung.

400 V 3N ~ 230V ~/230-240V~/400V2N~/230V 3 ~

7;*—\% 3x1.5mm’

i

)

Verwenden Sie fiir den elektrischen Anschluss ein Kabel vom Typ HO5RR-F laut Angaben in der folgenden Tabelle.
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Kabel Anzahl x GroBe 400V3N ~ 230V ~ 230-2‘21;)3/\7 ~(n(l:]rul:uGS[t‘;r)alien)

BOV~+ D 3x4mm? q

230240V ~+ D 3x4mm? (nur Australien) & . — [. L — [

BOV3I~+ D 4x1,5mm? & >>|> & >| ﬁ J

00VIN~+ @ 5x1,5 mm? ;égli[ L "

400V2N ~+ @ 4x1,5 mm? I l
400V 2N ~ 230v3 (nur Belglen) 400 V2N ~ (nur Niederlande)

Das gelb-griine Erdungskabel muss mit der Klemme mit dem Symbol @ verbunden werden.

Es muss ldnger als die anderen Kabel sein.

1. Nehmen Sie den Klemmenleistendeckel (A) nach Entfernen der Schraube ab und setzen Sie ihn in das Scharnier (B) der Klemmenleiste ein.

2. Isolieren Sie ca. 70 mm des Netzkabels ab.

3. Isolieren Sie ca. 10 mm der Leitungskabel ab. Setzen Sie das Kabel in die Kabelklemme ein und schlieBen Sie die Litzen an die Klemmenleiste an, wie auf dem
Anschlussplan neben der Klemmenleiste dargestellt ist.

4. Befestigen Sie das Netzkabel mit der Kabelklemme.

5. SchlieBen Sie den Deckel (C) und schrauben Sie ihn mit der vorher entfernten Schraube an.

Bei jedem Netzanschluss fiihrt das Kochfeld eine automatische Kontrolle durch, die ein paar Sekunden dauert.

Den Netzanschluss iiber einen allpoligen Trennschalter mit einer Mindestkontaktdffnung 3 mm ausfiihren.

BEDIENUNGSANLEITUNG @

Beschreibung des Bedienfeldes
Das Bedienfeld ist mit Soft-Touch-Tasten ausgestattet: Es geniigt, das entsprechende Symbol zu beriihren (ein leichter Druck reicht aus).

Zum Auswahlen und Einschalten der Kochzonen

v M
=] =]
AV Sy
. wn Zum Einschalten der Funktion Flexible Zone
= MIN. =
= = Zum Einstellen des
Ein-/Ausschalten + Kurzzeitweckers
des Kochfeldes —TimMER — U das Kochfeld i
@ OFFE = @ B S S B EEEESSEEEEEEEE BOOST @— m das Rochreld In
| I TN D U ¢ T T o N | Pause zu schalten
T T
Zum Einschalten einer der automatischen Soft-Touch-Regler Zum Sperren des Bedienfelds

Erste Inbetriebnahme / nach einer Unterbrechung der Stromversorgung
Nach dem Anschluss des Kochfeldes an das Stromnetz ist das Bedienfeld gesperrt (die Leuchtanzeige iiber der Taste ist an).

Zum Ausschalten der Tastensperre des Bedienfelds driicken Sie die Taste @ 3 Sekunden lang. Die Leuchtanzeige erlischt und das Kochfeld I&sst sich normal benutzen.
Ein-/Ausschalten des Kochfeldes

Zum Einschalten des Kochfeldes driicken Sie die Taste (1) 2 Sekunden lang. Die Leuchtanzeige iiber der Taste schaltet sich ein und zwei kurze Striche werden in den
Kreisen fiir die jeweilige Kochzone angezeigt.

Zum Ausschalten driicken Sie dieselbe Taste, bis das Kochfeld sich ausschaltet. Alle Kochzonen werden abgeschaltet.

@ Wird innerhalb von ca. 10 Sekunden keine der Funktionen gewahlt, so schaltet sich das Kochfeld automatisch wieder aus.
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Einschalten und Einstellen der Kochzonen

MIN. MIN

=
> Auswahltaste Kochzone und Display Anzeige der gewahlten Kochzone / Leistungsstufe
" g Ieigtan, dass eine der automatischen Funktionen eingeschaltet ist
RN
= Timer Kochzone
Ofe ssssssssssss 800ST Soft-Touch-Regler (Einstellung der Leistungsstufe)
I N D U C T I O N

Schalten Sie das Kochfeld ein und stellen Sie einen Topf auf die gewiinschte Kochzone.
Um eine Kochzone auszuwéhlen, driicken Sie einfach auf die entsprechende runde Taste: im Inneren des Kreises wird die Zahl 5 angezeigt, die der mittleren
Leistungsstufe entspricht.
Wird innerhalb von ca. 10 Sekunden keine der Funktionen gewahlt, so schaltet sich das Kochfeld automatisch wieder aus. Falls der Topf fiir Ihr
l—l )| Induktionskochfeld ungeeignet ist, nicht genau auf der Kochzone steht oder die falsche GroRe hat, erscheint auf dem Display der Hinweis “Topf fehlt”
== ‘==' (siche nebenstehende Abbildung). Wird innerhalb von 60 Sekunden kein Topf erkannt, so schaltet sich das Kochfeld automatisch wieder aus.

Zum Aindern der Leistungsstufe streichen Sie mit dem Finger waagerecht iiber den Soft-Touch-Regler. Die Ziffer im Kreis variiert je nach Fingerbewegung auf der
Tastatur von min. 1 bis max. 9. Anhand des Soft-Touch-Reglers lsst sich durch Driicken auf “BOOST” die Funktion Booster einschalten (“P* auf dem Display). Die
Leistungsstufe “BOOST” ldsst sich maximal 10 Minuten lang verwenden, danach schaltet das Gerdt automatisch auf Leistungsstufe 9.
Falls mehrere Kochzonen eingeschaltet sind, ldsst sich anhand des Soft-Touch-Reglers die Leistungsstufe der gewdhlten Kochzone verandern, die am
_ Leuchten des Leuchtpunkts rechts unterhalb der Leistungsanzeige zu erkennen ist. Um eine Kochzone auszuwahlen, driicken Sie einfach auf die
- entsprechende runde Taste.

Ausschalten der Kochzonen
Wahlen Sie die Kochzone, die ausgeschaltet werden soll, durch Driicken der entsprechenden runden Taste (der Punkt rechts unterhalb von der Leistungsstufe wird auf
dem Display angezeigt). Driicken Sie die Taste OFF auf dem Soft-Touch-Regler.
l l Die Kochzone schaltet ab. Falls die Kochzone noch heiB ist, erscheint im Kreis der Buchstabe “H".
— “H" ist die Restwarmeanzeige. Das Kochfeld ist mit Restwérmeanzeigen fiir jede Kochzone ausgestattet. Diese zeigen an, welche Kochzonen noch heif8
' sind. Erst nach Abkiihlen der Kochzone erlischt die Anzeige.

Auswahl des Timers

Mit dem Timer kann ein Kochbetrieb von maximal 90 Minuten vorprogrammiert werden.

Wiéhlen Sie die Kochzone, die vorprogrammiert werden soll (ein Leuchtpunkt erscheint rechts unterhalb der Leistungsstufenanzeige). Stellen Sie dann die gewiinschte
Zeit mit den Tasten “+” und “-" der Timer-Funktion ein. Die Zeit in Minuten wird neben dem Display der Kochzone angezeigt.

Einige Sekunden nach der letzten Beriihrung fangt der Timer an riickwarts zu zahlen und der Leuchtpunkt der gewahlten Kochzone blinkt.

Nach Ablaufen der Zeit ertont ein Signalton und die Kochzone schaltet automatisch ab.

Bedienfeldsperre

Die Funktion sperrt die Bedientasten des Kochfelds komplett, um ein versehentliches Einschalten (z. B. wahrend des Reinigens) zu verhindern.

Die Taste @ drei Sekunden lang driicken. Ein Signalton und eine Leuchtanzeige iiber dem Schloss-Symbol zeigen an, dass die Sperre aktiviert ist. Das Bedienfeld ist
mit Ausnahme der Abschaltfunktion gesperrt. Zum Ausschalten der Bedienfeldsperre wiederholen Sie die beschriebene Vorgehensweise. Der Leuchtpunkt erlischt und
das Kochfeld ist wieder betriebsbereit.

WICHTIG: Wasser, aus dem Kochgeschirr iibergelaufene Fliissigkeiten und Gegenstande aller Arten, die auf die Taste unter dem Symbol geraten, kdnnen die
Bedienfeldsperre unbeabsichtigt ein- oder ausschalten.

Pause

Diese Funktion gestattet das zeitweilige Blockieren des Kochfeldbetriebs und die Wiederaufnahme mit den selben Einstellungen (ausgenommen programmierte

Timer). Taste (11) driicken: Anstelle der Leistungsstufen blinkt nun die Anzeige } }. Um den Garvorgang fortzusetzen, driicken Sie emeut die Taste (i1).
Beschreibung der automatischen Funktionen
Das Kochfeld ist mit einigen automatischen Kochzonen-Funktionen ausgestattet. Neben der Wahltaste fiir jede Kochzone sehen Sie die Symbole fiir die

._| verfiigharen Funktionen. Wird eine automatische Funktion gewahlt, so erscheint eine Leuchtanzeige neben dem Symbol und auf dem Display der
"l gewdhlten Kochzone wird der Buchstabe “A” angezeigt.

SENSOR-Funktion 5%
Die SENSOR-Funktion wahlt automatisch die ideale Leistungsstufe, um Wasser zum Sieden zu bringen und meldet das Erreichen des Siedepunktes.

Stellen Sie einen Topf mit Wasser auf das Kochfeld, schalten Sie das Kochfeld ein und wéhlen Sie die gewiinschte Kochzone. Taste 52 driicken: Auf dem Display
erscheint “A”, die Leuchtanzeige schaltet sich ein. Wéhrend der Aufwérmphase wird neben der Kochzone eine Animation angezeigt.
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@ Fiir einen einwandfreien Betrieb mit der SENSOR-Funktion empfehlen wir lhnen: [ purchmesser DurchmesserTopfboden Maximale J

- Verwenden Sie ausschlieBlich Wasser (mit Raumtemperatur). Kochzone | beiVerwendung der |Wassermenge im Top
- Fiigen Sie kein Salz, Zutaten oder Saucen hinzu, bis der Siedepunkt erreicht SENSOR-Funktion

st 1Bam 17-19m 5 Liter
- Andern Sie die Leistungsstufe der Kochzone nicht und lassen Sie den Topf

stehen.

- Verwenden Sie keine Schnellkochtdpfe.

- Befiillen Sie den Topf mindestens zu einem Drittel (min. 1 Liter) und nie bis
zum Rand (siehe nebenstehende Tabelle).

Fiir bestmagliche Leistungen empfehlen wir lhnen auBerdem:

- Verwenden Sie keinen Deckel auf dem Topf, der mit der SENSOR-Funktion
erhitzt wird.

- Schalten Sie die SENSOR-Funktion nicht ein, wenn die Kochzone schon warm
ist (Buchstabe “H” auf dem Display sichthar).

Sobald die Siedetemperatur erreicht ist, ertont ein akustisches Signal. Dieses Signal wird in regelmaBigen Absténden drei Mal wiederholt. Nach dem zwesiten Signal
wird automatisch ein Timer aktiviert, der die Kochzeit aufzeichnet. Nach dem dritten Signal wahlt das Gerat automatisch eine niedrigere Leistungsstufe, die geeignet
ist, die Siedetemperatur zu halten. Von diesem Moment ab konnen Sie nach Belieben Zutaten hinzufiigen, einen Timer einstellen oder die Leistungsstufe verandern.
Die SENSOR-Funktion erlischt, wenn Sie die Leistungsstufe andern oder das Kochfeld in “Pause” schalten.

Die Funktion wird deaktiviert, wenn Sie das Kochfeld in “Pause” schalten.
@ - Das Kochfeld verwaltet den Gebrauch der SENSOR-Funktion und der Booster-Leistungsstufen eigenstandig. Es kann daher vorkommen, dass sich der

Booster nicht einschalten lasst, wenn zuvor die SENSOR-Funktion aktiviert wurde
- Die Qualitdt des verwendeten Topfes kinnte die Leistung der SENSOR-Funktion beeinflussen.

Kochelfunktion —
Nachdem der Topfinhalt zum Kochen gebracht wurde, wird durch Driicken der entsprechenden Taste automatisch eine geeignete Leistungsstufe eingestellt, die den
Siedepunkt halt.Zum Ausschalten der Funktion — driicken Sie einfach OFF auf dem Soft-Touch-Regler.

Schmelzfunktion &
Die Schmelzfunktion sorgt fiir eine gleichméBig niedrige Temperatur in der Kochzone. Stellen Sie einen Topf/Zubehér auf das Kochfeld, schalten Sie das Kochfeld ein

und wahlen Sie die gewiinschte Kochzone. Taste -\, ; driicken: Auf dem Display erscheint “A”, die Leuchtanzeige schaltet sich ein. Zum Ausschalten der Funktion
driicken Sie einfach OFF auf dem Soft-Touch-Regler.

Flexible Zone

Die Funktion erlaubt das Zusammenschalten zweier Kochzonen, die sich nun wie eine gro8e benutzen lassen. Ideal fiir den Gebrauch von ovalen, rechteckigen und langlichen
Topfen (mit maximal 40 x 18 cm groBem Boden). Nach Einschalten des Kochfeldes die Taste driicken. Auf den Displays der beiden Kochzonen erscheint die
Leistungsstufe “5". Beide Leuchtpunkte neben den Ziffern fiir die Leistungsstufen leuchten und zeigen so eine einzige gewahite Zone an. Zum Aindern der Leistungsstufe streichen
Sie mit dem Finger waagerecht iiber den Soft-Touch-Regler. Die Ziffer im Kreis variiert je nach Fingerbewegung auf der Tastatur von min. 1 bis max. 9. Zum Abschalten der
Funktion Flexible Zone driicken Sie die Taste : Die Kochzonen funktionieren nun wieder einzeln. Zum Abschalten der Kochzone driicken Sie OFF.

Ist die Funktion Flexible Zone aktiviert, so ist es nicht mdglich, die Leistungsstufe Booster oder die SENSOR-Funktion fiir dieselben Zonen zu benutzen. Wird der Timer
eingestellt, so wird er neben dem Display der obersten Kochzone angezeigt.

REINIGUNG

- Verwenden Sie keinesfalls Dampfstrahlreiniger.
- Schalten Sie vor dem Reinigen die Kochzonen unbedingt aus und achten Sie darauf, dass keine
Restwarmeanzeige (“H”) mehr leuchtet.
Benutzen Sie keine Scheuerschwémmchen oder Topfkratzer. Mit der Zeit kann deren Gebrauch das Glas beschadigen.
Lassen Sie das Kochfeld nach jedem Gebrauch abkiihlen, bevor Sie Verkrustungen und Speisereste entfernen.
Zucker oder stark zuckerhaltige Speisen beschddigen das Kochfeld und miissen sofort entfernt werden.

+ Salz, Zucker und Sand kdnnen die Glasoberflache verkratzen.
Verwenden Sie ein weiches Tuch, Kiichenpapier oder spezielle Reinigungsmittel fiir Glaskeramik-Kochfelder (beachten Sie die Herstellerangaben).

STORUNG - WAS TUN?

Lesen und beachten Sie bitte die Anweisungen zur Bedienung des Gerats.
SchlieBen Sie das Kochfeld an das Stromnetz an und vergewissern Sie sich, dass Strom flieB3t.
Trocknen Sie die Glaskeramikoberfldche des Kochfelds nach dem Reinigen gut ab.
Wenn sich das Kochfeld nach dem Gebrauch nicht ausschalten lasst, trennen Sie es sofort vom Stromnetz.
« Werden nach dem Einschalten des Kochfeldes alphanumerische Codes angezeigt, gehen Sie gemaB nachfolgender Tabelle vor.
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FEHLERCODE BESCHREIBUNG MOGLICHE URSACHEN BEHEBUNG DER STORUNG

Das Kochfeld schaltet sich aus, nach 30 | Dauerdruck auf dem Bedienfeld Wasser oder Kiichenutensilien auf dem | Trocknen Sie das Bedienfeld ab oder
Sekunden ertdnt alle 10 Sekunden ein Bedienfeld raumen Sie es frei.
akustisches Signal.

(81,(82,(83 Das Bedienfeld schaltet wegen Die interne Temperatur der Warten Sie vor dem Gebrauch ab,
Uberhitzung ab. elektronischen Komponenten ist zu bis sich das Kochfeld abgekiihlt hat.
hoch.
F42 oder F43 Das Kochfeld ist mit einem falschen Der Sensor erfasst eine vom Anschluss | Trennen Sie das Kochfeld vom
Spannungswert angeschlossen. abweichende Spannung. Stromnetz und priifen Sie den
Anschluss.

F12, F21, F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58, | Rufen Sie den Kundendienst und geben Sie den Fehlercode an.
F60, F61, F62, F63, F64

KUNDENDIENST

Bevor Sie den Kundendienst rufen
1. Versuchen Sie zuerst, die Stdrung anhand der in “Stdrung - was tun?” beschriebenen Anleitungen selbst zu beheben.
2. Schalten Sie das Gerdt aus und wieder ein, um festzustellen, ob die Stérung behoben ist.
Falls die Storung nach den vorstehend beschriebenen Kontrollen weiter besteht, rufen Sie bitte die nachstliegende Kundendienststelle an.
Sie bendtigen dabei folgenden Angaben:
« Eine kurze Beschreibung der Stérung,
Gerdtetyp und Modellnummer,
die Servicenummer (die Ziffer hinter dem Wort Service auf dem Typenschild) auf der Unterseite des Gerétes (auf dem Metallschild). Die Servicenummer finden
Sie auch im Garantieheft,
Ihre vollsténdige Anschrift,
Ihre Telefonnummer.

N =aYAKes 0000 000 00000 pEEmmE=m_—_=———a

| Kleben Sie hier einen der Aufkleber mit den
A FHAIYN AT
Ausfertigung im Garantieheft befinden. |

Im Reparaturfall wenden Sie sich an den Kundendienst eines Vertragshandlers (nur so wird garantiert, dass Originalersatzteile zum Einsatz kommen und die Reparatur
fachgerecht ausgefiihrt wird).
Ersatzteile sind 10 Jahre lang lieferbar.
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TABELLE LEISTUNGSSTUFEN
Leistungsstufe Garart Einstellung Leistungsstufe
(die Angabe erganzt Ihre Erfahrung und Kochgewohnheiten)
. Ideal zum schnellen Erwdrmen von Speisen bis zum schnellen Sieden von Wasser oder schnellen
Boost Schnelles Aufwérmen . PSR
Erhitzen von Garfliissigkeiten
89 Braten - Sieden Ideal zum Anbraten, Ankochen, Braten von Tiefkiihlkost, schnellen Sieden
7-8 Anbraten- Bra'unen - Sieden- Ideal zum Bréunen, am Sieden halten, Garen und Grillen (fiir kurze Dauer, 5-10 Minuten).
Hohe Grillen
Leistungsstufe 67 Schmoren - Garen - Schmoren | Ideal zum Braunen, am Kdcheln halten, Garen und Grillen (fiir mittlere Dauer, 10-20 Minuten),
- Brdunen - Grillen Vorwdrmen von Zubehdr.
Garen - Schmoren - Anbraten ) . " . .
4-5 ~Grillen Ideal zum Schmoren, leise am Kdcheln halten, Garen (fiir lange Dauer). Teigwaren ziehen lassen
Mittlere 34 Ideal fiiir lange Kochzeiten (Reis, Saucen, Braten, Fisch) in Fliissigkeit (z. B. Wasser, Wein, Briihe,
Leistungsstufe Garen - leises Kicheln - | Milch) und um Teigwaren ziehen zu lassen
23 Eindicken - ziehen lassen | |deal fiir lange Kochzeiten (Menge weniger als ein Liter: Reis, Saucen, Braten, Fisch) in Fliissigkeit
(z. B. Wasser, Wein, Briihe, Milch)
12 Ideal zum Zerlassen von Butter, vorsichtigen Schmelzen von Schokolade, Auftauen von
Niedrige Schmelzen - Auftauen- | Lebensmitteln in kleinen Mengen.
Leistungsstufe 1 Warmhalten - Ziehen lassen | |deal zum Warmhalten kleiner Mengen frisch zubereiteter Speisen oder Warmhalten von Geschirr
und um Risotto ziehen zu lassen.
Leistungs . Kochfeld in Position Standby oder aus (nach dem Garen kann noch Restwédrme vorhanden sein,
OFF stufe Abstellfldche . auyn .
wird durch “H” angezeigt)
Null
Betriebsart Beschreibung der Betriebsart
Ermittelt eine geeignete Leistungsstufe fiir das leise Kicheln von Speisen iiber l&ngere Zeit. Geeignet zum Kochen von
Tomatensaucen, Hackfleischsauce, Suppen und Eintdpfen, hélt eine Garstufe auf kontrolliertem Niveau (ideal zum
— Kécheln Wasserbad-Garen). Verhindert unliebsames Uberkochen von Speisen oder magliches Anbrennen am Boden, wie es bei diesen

Zubereitungsarten haufig vorkommt.
Verwenden Sie diese Funktion, nachdem der Topfinhalt zum Sieden gebracht wurde.

Schmelzen

Ermittelt eine geeignete Leistungsstufe fiir das langsame Schmelzen von zarten Produkten, das deren typische
Geschmackseigenschaften nicht beeintréchtigt (Schokolade, Butter usw.).

(X

Sensor

Ermittelt automatisch den erreichten Siedepunkt beim Wasserkochen und reduziert die Leistungsstufe auf einen Wert, der
den Siedepunkt hélt, bis das Gargut hinzugegeben wird. Sobald das Wasser kocht, ertdnt ein akustisches Signal. Nun kdnnen
Sie nach Belieben Zutaten hinzugeben (z. B. Gewiirze, Teigwaren, Reis, Gemiise, Fleisch und Fisch) aber auch selbstgemachte
Konserven oder zu sterilisierende Zubehorteile.

Flexible Zone

Diese Funktion kombiniert die beiden Kochzonen und ermdglicht das Verwenden rechteckiger und ovaler Behalter oder
Grillpfannen, so dass Sie den gesamten verfiigbaren Bereich niitzen kénnen.

Zum Grillen groBer Stiicke oder einer groBen Anzahl (Fisch, SpieBchen, Gemiise, Steaks, Wiirstchen).

Zum Garen von Speisen wie Rollbraten oder ganzem Fisch, die gewdhnlich mit Sauce oder Briihe serviert werden, in
Schmortopf / Fischtopf/ Pfanne.
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GARTABELLE

Lebensmittel Gerichte oder Leistungsstufe und Garverlauf
kategorien Gararten - - -
Erste Phase Leistungs- Zweite Phase Leistungs-
stufen stufen
Frische Teigwaren Wasser erhitzen Booster-9 Teigwaren kochen und 7-8
am Kochen halten
. Getrocknete . Teigwaren kochen und
;e'_gware"’ Teigwaren Wasser erhitzen Booster-9 am Kochen halten 7-8
eis
Gekochter Reis Wasser erhitzen Booster-9 Teigwaren kochen und 5-6
am Kochen halten
Risotto Andiinsten und Anrosten 7-8 Garen 4-5
Gekocht Wasser erhitzen Booster-9 In Wasser kochen 6-7
Frittiert Ol erhitzen 9 Frittieren 8-9
Gemiise, Geschwenkt Zubehorteil erhitzen 7-8 Garen 6-7
Hillsenfriichte Geschmort Zubehorteil erhitzen 7-8 Garen 3-4
Angebraten Zubehrteil erhitzen 7-8 Anbréunen \ion 7-8
Saucengemiise
Braten Anbrdunen v.on Fleisch in Ol (in Butter 78 Garen 34
Leistungsstufe 6)
. ) Grillen von beiden
Fleisch Gegrillt Erhitzen des Topfes 7-8 Seiten 7-8
Andiinsten Andiinsten in 0l (in Butter Leistungsstufe 6) 7-8 Garen 4-5
Schmorgerichte Andiinsten in Ol (in Butter Leistungsstufe 6) 7-8 Garen 3-4
Gegrillt Erhitzen des Topfes 7-8 Garen 7-8
Fisch Schmorgerichte Andiinsten in Ol (in Butter Leistungsstufe 6) 7-8 Garen 3-4
Frittiert 01 oder Frittierfett erhitzen 89 Frittieren 7-8
Gemiiseomelettes Erhitzen der Pfanne mit Butter oder Bratfett 6 Garen 6-7
g Omelette Erhitzen der Pfanne mit Butter oder Bratfett 6 Garen 56
ier
Wachsweich/hart Wasser erhitzen Booster - 9 Garen 5-6
Pfannkuchen Erhitzen der Pfanne mit Butter 6 Garen 6-7
Tomaten Andiinsten in Ol (in Butter Leistungsstufe 6) 6-7 Garen 3-4
Hackfleischsauce Andiinsten in Ol (in Butter Leistungsstufe 6) 6-7 Garen 3-4
Saucen
Béchamelsauce Lubereten der Saucengrundle'age (Bl.J.tter 5-6 Zum Kdcheln bringen 34
zergehen lassen und Mehl darin aufldsen)
Konditorcreme Milch zum Kochen bringen 4-5 Am Kocheln halten 4-5
SiiBispeisen, Pudding Milch zum Kochen bringen 4-5 Am Kdcheln halten 2-3
Cremes
Milchreis Milch erhitzen 5-6 Garen 2-3
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IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS

YOUR SAFETY AND THAT OF OTHERS IS VERY IMPORTANT
This manual and the appliance itself provide important safety messages, to be read and always observed.

A This is the danger symbol, regarding safety, warning of potential risks to users and others.
> All safety messages will be preceded by the danger symbol and the following words:

/\ DANGER Indicates a hazardous situation which, if not avoided, will result in serious

injury.
/\ WARNING Indicates a hazardous situation which, if not avoided, could cause serious
injury.

All messages relevant to safety specify the potential risk to which they refer and indicate how to reduce the risk of
injury, damage and electric shocks due to incorrect use of the appliance. Make sure to comply with the following:
- The appliance must be disconnected from the power supply before carrying out any installation operation.

- Installation and maintenance must be carried out by a specialised technician, in compliance with the

manufacturer’s instructions and the local safety requlations in force. Do not repair or replace any part of the

appliance unless specifically stated in the user manual.

The appliance must be earthed.

The power cable must be long enough for connecting the appliance, fitted in the cabinet, to the power supply.

For installation to comply with the current safety requlations, an omnipolar switch with minimum contact gap

of 3mm is required.

Do not use multi-sockets or extension cords.

Do not pull the appliance’s power cable.

The electrical parts must not be accessible to the user after installation.

- The appliance is designed solely for domestic use for cooking food. No other use is permitted (e.g. heating
rooms). The Manufacturer declines any liability for inappropriate use or incorrect setting of the controls.

- The appliance and its accessible parts become hot during use. Care should be taken to avoid touching heating
elements. Children less than 8 years old shall be kept away unless continuously supervised.

- The accessible parts can become very hot during use. Children must be kept away from the appliance and
watched over to ensure they do not play with it.

- Do not touch the appliance heating elements during and after use. Do not allow the appliance to come into
contact with cloths or other flammable materials until all the components have cooled sufficiently.

- Do not place flammable materials on or near the appliance.

- QOverheated oils and fats catch fire easily. Pay attention when cooking food products rich in fat and oil.

- This appliance can be used by children aged from 8 years and above and persons with reduced physical, sensory
or mental capabilities or lack of experience and knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and understand hazards involved. Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance shall not be made by children without supervision.

- Aseparator panel (not supplied) must be installed in the compartment under the appliance.

- Ifthe surface is cracked, switch off the appliance to avoid the possibility of electric shock.

- The appliance is not intended to be operated by means of an external timer or separate remote control system.

- Unattended cooking on a hob with fat or oil can be dangerous and may result in fire. NEVER try to extinguish a
fire with water, but switch off the appliance and then cover flame e.q. with a lid or a fire blanket.

Danger of fire: do not store items on the cooking surfaces.

- Do not use steam cleaners.

- Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids should not be placed on the hob surface since they can get hot.

- After use, switch off the hob element by its control and do not rely on the pan detector.
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SAFEGUARDING THE ENVIRONMENT @

Disposal of packing

The packing material is 100% recyclable and marked with the recycling symbol (C’:‘_;). The various parts of the packing must not be dispersed in the environment, but
disposed of in compliance with local regulations.

Disposal

This appliance is marked in conformity with European Directive 2002/96/EC on Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE).

By ensuring that this appliance is correctly disposed of, the user can help prevent potentially negative consequences for the environment and health.

The symbol E on the appliance or the accompanying documentation indicates that this product should not be treated as domestic waste but must be taken to an

appropriate collection point for recycling WEEE.
Energy saving
For optimum results, it is advisable to:
Use pots and pans with bottom width equal to that of the cooking zone.
Only use flat-bottomed pots and pans.
If possible, keep pot lids on when cooking (except for use in “SENSOR” mode).
+ Cook vegetables, potatoes, et. with little water in order to cut down cooking time.
Use a pressure cooker to save even more energy and time (do not use pressure cookers with the “SENSOR” function).
Place the pot in the middle of the cooking zone marked on the hob.

DECLARATION OF CONFORMITY C €

- This appliance, intended to come into contact with food products, complies with Regulation (C €) no. 1935/2004, and has been designed, manufactured and
marketed in conformity with the safety requirements of “Low Voltage” Directive 2006/95/EC (replacing 73/23/EEC as amended) and protection requirements of
“EMC” Directive 2004/108/EC.

BEFORE USE

IMPORTANT: The cooking zones will not switch on if pots are not the right size. Only use pots bearing the symbol “INDUCTION SYSTEM” (Figure
opposite). Place the pot on the required cooking zone before switching the hob on.

EXISTING POTS AND PANS

Yo - 2 S < 7=

Use a magnet to check if the pot i suitable for the induction hob: pots and pans are unsuitable if not magnetically detectable.
- Make sure pots have a smooth bottom, otherwise they could scratch the hob. Check dishes.
- Never place hot pots or pans on the surface of the hob’s control panel. This could result in damage.

RECOMMENDED POT BOTTOM WIDTHS

N o AT o
\ M i 18cm> % 14m —» 18 XL ‘ 30cm % 14.cm (Dual zone) — 30cm

IMPORTANTE: refer to the “SENSOR Function” section for correct pan base diameters for cooking zones with the SENSOR function.
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INSTALLATION

After unpacking the product, check for any damage during transport. In case of problems, contact the dealer or the After-Sales Service.
PREPARING THE CABINET FOR FITTING

- Install a separator panel under the hob. / M
& WARNING - Thelower part of the product must not be ©
accessible after installation.

- Incaseof installation of an undertop oven,
do not interpose the separator panel.

min.5mm

min. 20 mm

min.5mm | ||

Do not install the hob above a dishwasher or washing-machine, so that the electronic circuits do not come into contact with steam or moisture which could
damage them.
«  The distance between the underside of the appliance and the separator panel must respect the dimensions given in the figure.
In order to ensure the correct operation of the product, do not obstruct the minimum required clearance between the hob and the top of the unit.
Do all cabinet cutting work before fitting the hob, and carefully remove any shavings or sawdust.
IMPORTANT: For installation in worktops made of marble or similar materials, do not use the screws provided, but contact the after-sales service and request
bonding kit 4812310 19277.
After bonding the brackets in the position indicated, leave the silicone to dry for around 24 hours before proceeding with installation of the appliance.

ELECTRICAL CONNECTION
- Disconnect the appliance from the power supply.
& WARNING - Installation must be carried out by qualified personnel who know the current safety and installation
regulations.

The manufacturer dedlines all liability for injury to persons or animals and for damage to property resulting from failure to observe the
regulations provided in this chapter.

The power cable must be long enough to allow the hob to be removed from the worktop.

Make sure the voltage specified on the dataplate located on the bottom of the appliance is the same as that of the home.

Do not use extension cords.

Connection to the terminal block
If the hob is already provided with the two power supply cables required, follow the instructions included in the supply cable bag.
Connect the cables to the two terminal blocks on the underside of the appliance.

IMPORTANT: only for 400V 3N connection~ use one power supply cable only (connecting it to the terminal block of the main electronic module) in addition to 3x 1.5 mm? wiring
for connecting the main terminal block to that of the auxiliary electronic module. For electrical connection, follow the instructions enclosed with the 3x 1.5 mm’ wiring.

400 V 3N ~ 230V ~/230-240V~/400V2N~/230V 3 ~

7F\€ 3x1.5mm’

!

L

For the electrical connection, use an HOSRR-F cable as specified in the table below.
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Wires Number x size 400V3N ~ 230V ~ 230'224300\/\/:“(\[‘]‘}5::":;)0"'y)
BOV~+ D 3x4mm? q
B0-240V~+ @D 3X4mm? (Australia only) & i — [. L — [ 2
BOV3I~+ D 4x1.5mm? & >>|> & >| ﬁ J
00VIN~+ @ 5x1.5 mm? ;égli[ L "
400V2N~+ @ 4x1.5mm? I

400V 2N ~ 23OV3 (Belglum only) 400V 2N ~ (NL onIy)

Connect the yellow/green earth wire to the terminal with the symbol @

This wire must be longer than the other wires.

1. Remove the terminal block cover (A), undoing the screw and inserting the cover in the terminal block hinge (B).

2. Strip approx. 70 mm of sheath from the power supply cable.

3. Strip approx. 10mm of sheath from the conductors. Insert the power cable in the cable clamp and connect the wires to the terminal block as indicated in the
connection diagram located near it.

4. Secure the power cable with the cable clamp.

5. Close the cover (C) and screw it on the terminal block with the previously removed screw.

Each time the power is connected, the hob performs an automatic check for a few seconds.

Connect the appliance to the power supply by means of a multipole switch with minimum contact gap of 3mm.

INSTRUCTIONS FOR USE €

Control Panel Description
The panel has touch controls: to use them, just press the corresponding symbol (a light touch is sufficient).

To select and activate the cooking zones

VIO i
o) =
Xy Xy
it wn Toselect the flexible zone function
= MIN. ]
é}’ = To set the minute
Hob ON/OFF + counter

—TIMER —

J— @ @ OFfFm m @m s E S EEEEEEEEEEEEEEs BOOST @ TOenfib|etheh0|d
| Il I N

5 U ¢ T 1 o N | function

I T
To select one of the automatic functions Slide touchscreen To lock the control panel

First use / after a power failure
After connecting the hob to the electrical power supply, the control panel is locked (the indicator light above the key is ON).

To unlock the control panel, press and hold the @ key for 3 seconds. The indicator light switches off and the hob can be used normally.
Switching the hob On/0ff
To switch the hob on, press and hold the (T) key for approx. 2 seconds: the indicator light above the key switches on and dashes appear inside the circles indicating

the cooking zones.
To switch off, press the same button until the hob switches off. All the cooking zones are deactivated

@ The hob automatically switches off if no function is selected within 10 seconds of switching on.
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Activation and adjusting cooking zones

- =R

=

> Cooking zone selection and selected cooking zone/power level display
" g —"—————— Indicates that one of the automatic functions is On

Cooking zone timer
L
TIMER
Ofe esssssssssss BOOST Slide touchscreen (power adjustment)

I N D U C T I O N
After switching on the hob, position the pot on the chosen cooking zone.

Activate the cooking zone by pressing the corresponding circular key: the number 5 is displayed inside the circle, indicating the intermediate power level.

) The hob automatically switches off if no function is selected within 10 seconds of switching on. If you are using a pot that is not suitable, not correctly
- )| positioned or not of the correct dimensions for your induction hob, the message “no pot” will appear in the display (see figure on the left). If no pot is
== ‘a=’ detected within 60 seconds, the hob switches off.

To change the power level, slide your finger horizontally on the slide touchscreen: the number inside the circle increases/decreases as your finger slides up/down the
touchscreen, ranging from a min. setting of 1to a max. of 9. The slide touchscreen can be used to activate the booster function by pressing “BOOST” (“P” on the display)
The “BOOST" power level can be used for 10 minutes maximum, after which the appliance automatically sets the power to level 9.

— If more than one cooking zone is on, the slide touchscreen allows you to change the power level of the selected zone, indicated by the presence of a
l—l luminous dot at the bottom right of the power level indicator. To select a zone, simply press the relative round key.

-’ o

Deactivation of cooking zones
Select the cooking zone to be switched off by pressing the relative round key (a dot lights up at the bottom right of the power level indicator). Press OFF on the slide
touchscreen.
l | The cooking zone switches off and, if the zone is still hot, the letter “H” appears in the circle.
— “H"is the residual heat indicator. The hob has such an indicator for each cooking zone; it signals which zones are still hot. When the cooking zone cools
l l down, the display goes off.

Timer selection

The timer can be used to set a max. cooking time of 90 minutes.

Select the cooking zone to be used with the timer (a dot lights up at the bottom right of the power level indicator), then set the required cooking time using the + and
- keys of the timer function: the time is minutes is shown next to the cooking zone display.

A few seconds after the key is pressed, the timer begins the countdown (the luminous dot of the selected cooking zone starts flashing).

Once the set time has elapsed, an acoustic signal sounds and the cooking zone switches off automatically.

Control panel lock

This function locks the hob controls to prevent accidental switching on (e.g. during cleaning operations).

Press the button @ for three seconds: a beep sounds and an indicator lights up above the padlock symbol to signal activation. The control panel is locked except for
the deactivation function. To deactivate the control lock, repeat the activation procedure. The luminous dot goes off and the hob is active again.

IMPORTANT: The presence of water, liquid spilled from pots or any kind of objects resting on the button under the symbol can accidentally activate or deactivate the
control panel lock function.

Hold

This function allows you to temporarily hold and then resume cooking processes maintaining previous settings (except for timer setting). Press the key (in): } | flashes
on the display in place of the power levels. To resume cooking, press the (1) key again.

Description of automatic functions

— The hob features automatic functions for each cooking zone. The symbols of the available functions are shown next to the selection key of each cooking
=_l zone. Every time an automatic function is selected, an indicator light turns on next to the symbol and the letter “A” appears in the cooking zone display.

Sensor Function 15
The SENSOR function automatically selects the ideal power level to bring water to the boil and signals boiling point.

After positioning the pot of water, switch on the hob and select the desired cooking zone. Press the key =5y: “A” appears on the display and the indicator light turns
on. During heating, an animation is displayed in the space next to the cooking zone.
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@ To ensure correct operation of the SENSOR function, we recommend that you: Cooking zone | Pan base diameter for| Maximum amount

- usewater only (at room temperature); diameter | SENSOR function use | of water in the pot
- donot add salt, other ingredients or condiments until the water reaches 8am 17-19m S litres
boiling point;
- donot change the power setting of the cooking zone or remove or move the
pot;

- donot use pressure cookers;

- fill the pot to at least 1/3 full (min. 1 litre) and never to the brim (see table on
the right).

For optimum results, observe the following advice:

- donot put the lid on the pot that is being used with the SENSOR function;

- donot activate the SENSOR function if the zone is already hot (letter “H” on
the display).

When the water comes to the boil, the hob emits an acoustic signal. This signal is sounded three times at regular intervals. After the second signal, a minute minder is
automatically activated to keep track of boiling time. After the third signal, the hob automatically selects a lower power setting to keep the water simmering. From this
moment on, you can add any ingredients you like, set the timer and change the power setting. Changing the power setting or selecting the “hold” function overrides
the SENSOR function.

The function is deactivated when the “hold” function is selected.

- Thehob manages the SENSOR function and booster levels autonomously, therefore, in some cases, it may not be possible to activate the booster with

the SENSOR function already in use
- The quality of the cookware may affect the performance of the SENSOR function.

Simmering Function t—J
After bringing the food to the boil, select the simmering function: a power level designed to maintain a gentle simmer is automatically set.To deactivate the function

= simply press OFF on the slide touchscreen.

Melting function &;

The melting function maintains a low and even temperature in the cooking zone. After positioning the pot/accessory on the chosen cooking zone, switch on the hob
and select the cooking zone. Press the key .\ ;: “A” appears on the display and the indicator light turns on. To deactivate the function, simply press OFF on the slide
touchscreen.

Flexible Zone

This function can be used to combine two zones and manage them as one single cooking zone. It is perfect for oval, rectangular and elongated pans (with maximum

base dimensions of 40x18 cm). After switching on the hob, press the key : level “5 is shown on the displays of the two cooking zones; both luminous dots

next to the level number are lit, indicating selection of a single zone. To change the power level, move your finger along the slide touchscreen: the number inside the
circle increases/decreases as your finger slides up/down the touchscreen, ranging from a min. setting of 1to a max. of 9. To deactivate the flexible zone function, press
the key : the zones revert to functioning singly. To switch the cooking zone off, press OFF.

The booster power level and SENSOR function cannot be used on the same zones when the flexible zone function is in use. If the timer s set, it will be displayed alongside
the hotplate display at the top.

CLEANING
- Do not use steam cleaners.
& WARNING - Before cleaning, make sure the cooking zones are switched off and that the residual heat indicator (“H”) is

not displayed.
IMPORTANT: Do not use abrasive sponges or scouring pads. Their use could eventually ruin the glass.
After each use, clean the hob (when it is cool) to remove any deposits and stains due to food residuals.
Sugar or foods with a high sugar content damage the hob and must be immediately removed.
Salt, sugar and sand could scratch the glass surface.
« Useasoft cloth, absorbent kitchen paper or a specific hob cleaner (follow the Manufacturer’s instructions).

TROUBLESHOOTING GUIDE

Read and follow the instructions given in the section “Instructions for use”.

Connect the hob to the electricity supply and check that the supply has not been shut off.

Dry the hob thoroughly after cleaning it.

If the hob cannot be switched off after using it, disconnect it from the power supply.

If, when the hob is switched on, alphanumeric codes appear on the display, consult the following table for instructions.
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ERROR CODE DESCRIPTION POSSIBLE CAUSES ERROR ELIMINATION

The hob switches off and after 30 seconds | Permanent pressure on the control Water or kitchen utensils on the control | Clean the control zone.
emits an acoustic signal every 10 seconds. | zone. zZone.
(81,(82,(83 The control panel switches off because | The internal temperature of electronic | Wait for the hob to cool down
of excessively high temperatures. parts is too high. before using it again.
F42 or F43 The connection voltage is wrong. The sensor detects a discrepancy Disconnect the hob from the mains

between the appliance voltage and that |and check the electrical connection.
of the mains supply.

F12, F21, F25, F36, F37, F40, FA7, F56, F58, | Call the After-sales Service and specify the error code.
F60, F61, F62, F63, F64

AFTER-SALES SERVICE

Before contacting the After-sales Service:
1. Seeif you can solve the problem yourself with the help of the “Troubleshooting guide”.

2. Switch the appliance off and then on again it to see if the problem has been eliminated.
If the problem persists after the above checks, contact the nearest After-Sales Service.
Always specify:
a brief description of the fault;
the product type and exact model;
« the Service number (the number after the word Service on the rating plate), located under the appliance (on the metal plate). The Service number is also given in
the warranty booklet;
your full address;

your telephone number.
VA KeES 0000 000 00000 pEmE____—_—=—=T
| Attach here one of the two stickers giving the |
||| || ||| ||| |||||| |||||| ||||| |||||| I product data, included in the warranty booklet.

If any repairs are required, contact an authorised After-Sales Service Centre (to ensure the use of original spare parts and correct repairs).
Spare parts are available for 10 years.
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POWER LEVEL TABLE

Power level Type of cooking Level use
(indicating cooking experience and habits)
Boost Fast heating Idea!for raplfily |r.1cre.asmg the temperature of food to fast boiling in the case of water or rapidly
heating cooking liquids
89 Frying - boiling Ideal for browning, starting to cook, frying deep frozen products, fast boiling
7.8 Browning - sautéing - boiling | Ideal for sautéing, maintaining a lively boil, cooking and grilling (for a short period of time, 5-10
e - grilling minutes)
igh power
e 67 Browning - cooking - stewing | Ideal for sautéing, maintaining a light boil, cooking and grilling (for a medium period of time, 10-
- sautéing - grilling 20 minutes), preheating accessories
4-5 Cooking St;:llllrr?g sauteing - Ideal for stewing, maintaining a gentle boil, cooking (for a long period of time). Creaming pasta
ety 34 Ideal for long-cooking recipes (rice, sauces, roasts, fish) with liquids (e.g. water, wines, broth,
Cooking - simmering- | milk), creaming pasta
23 thickening - creaming Ideal for long-cooking recipes (less than a litre in volume: rice, sauces, roasts, fish) with liquids
(e.g. water, wines, broth, milk)
1-2 Ideal for softening butter, gently melting chocolate, thawing small products
Low bower Melting - defrosting - keeping - - - — -
p 1 food warm - creaming Ifieal for keeping small portions of just-cooked food or serving dishes warm and for creaming
risotto
OFF pzoev::r Support surface Hob in stand-by or off mode (possible end-of-cooking residual heat, indicated by an “H")
Function Description of function
Identifies a power level that is suitable for simmering long-cooking recipes. Suitable for cooking tomato sauce, ragoit, soups,
1 Simmering minestrone, maintaining a controlled cooking level (ideal for cooking in a bain-marie). Prevents food from hoiling over or

sticking to the bottom and burning, as often happens with these recipes.
Use this function after bringing the pot to the boil.

Identifies a power level that is suitable for slowly melting delicate products without compromising their sensorial quality

Meltin
& 9 (chocolate, butter, etc.).
Automatically identifies when water reaches boiling point and reduces the power to a level that maintains boiling until the
o food is added. When water reaches boiling point, an acoustic signal sounds, prompting the user to add the desired ingredients
=y Sensor . . ) .
(e.g. condiments, pasta, rice, vegetables, meat and fish to be boiled) but also home-made preserves or accessories to be
sterilized.
This function combines two cooking zones to offer an extra-large cooking surface for rectangular and oval containers or
. rilling pans.
Flexible Zone grifing p

To grill large or many food items (fish, kebabs, vegetables, steaks, frankfurters).
To cook recipes with liquids or broth such as rolled joints and whole fish in casseroles/fish kettles/pans.
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COOKING TABLE

Food Dishes or type Power level and cooking status
categories of cooking -
First stage Power Second stage Power
Fresh pasta Heating the water Booster-9 Coolflng.ﬂ?e pasta ar?d 7-8
maintaining the boil
Dry pasta Heating the water Booster-9 Coolflng.the pasta ar?d 7-8
Pasta, rice maintaining the boil
Boiled rice Heating the water Booster-9 (oolflng'tf'le pasta ar?d 5-6
maintaining the boil
Risotto Sautéing and roasting 7-8 Cooking 4-5
Boiled Heating the water Booster-9 Boiling 6-7
Fried Heating the oil 9 Frying 8-9
Vegetables, Sautéed Heating the accessory 7-8 Cooking 6-7
pulses
Stewed Heating the accessory 7-8 Cooking 3-4
Light fried Heating the accessory 7-8 Browning the food 7-8
Roast Browning the meat with oil (if with butter power level 6) 7-8 Cooking 3-4
e Grilled Preheating the pot 7-8 Grilling on both sides 7-8
ea
Browned Browning with oil (if with butter power level 6) 7-8 Cooking 4-5
Stewed Browning with oil (if with butter power level 6) 7-8 Cooking 3-4
Grilled Preheating the pot 7-8 Cooking 7-8
Fish Stewed Browning with oil (if with butter power level 6) 7-8 Cooking 3-4
Fried Heating the oil or fat 8-9 Frying 7-8
Frittata Heating the pan with butter or fat 6 Cooking 6-7
: Omelettes Heating the pan with butter or fat 6 Cooking 5-6
S
% Soft/hard-boiled Heating the water Booster-9 Cooking 5-6
Pancakes Heating the pan with butter 6 Cooking 6-7
Tomato Browning with oil (if with butter power level 6) 6-7 Cooking 3-4
Sauces Ragout Browning with oil (if with butter power level 6) 6-7 Cooking 3-4
Béchamel Preparing the base (melt butter and flour) 5-6 Bring to a light boil 3-4
Pastry cream Bring the milk to the boil 4-5 Maintain a light boil 4-5
Desserts, - . - - — -
Puddings Bring the milk to the boil 4-5 Maintain a light boil 23
creams
Rice in milk Heat the milk 5-6 Cooking 2-3
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CONSIGNES DE SECURITE IMPORTANTES

VOTRE SECURITE ET CELLE DE VOTRE ENTOURAGE MERITENT TOUTE VOTRE ATTENTION

Le présent manuel contient des messages de sécurité importants qui figurent également sur I'appareil. Nous vous
invitons a les lire soigneusement et a les respecter en toute circonstance.

ﬁ Ceci est un symbole d’avertissement concernant la sécurité, il attire I'attention des utilisateurs sur les
aa dangers auxquels eux-mémes ou d'autres personnes peuvent étre exposés.
Tous les messages de sécurité sont précédés du symbole de danger et des termes suivants :

/\ DANGER Situation dangereuse pouvant entrainer des Iésions graves.
/\ AVERTISSEMENT Situation dangereuse pouvant entrainer des Iésions graves.

Les messages de sécurité précisent le danger auquel ils se référent et indiquent comment réduire le risque de
lésions, de dégats matériels et d"électrocution qui peuvent résulter d'une mauvaise utilisation de I'appareil. Veuillez
observer scrupuleusement les instructions suivantes.

- Débranchez I'appareil du secteur avant l'installation.

- Linstallation et I'entretien doivent étre exécutés par un technicien spécialisé, conformément aux instructions du

fabricant et a la réglementation locale en vigueur en matiére de sécurité. Ne réparez pas et ne remplacez pas les

pieces de I'appareil si ces opérations ne figurent pas dans le manuel.

La mise a la terre de I'appareil est obligatoire.

Le cordon d'alimentation doit étre assez long pour permettre de brancher au secteur appareil encastré dans un

meuble.

Pour réaliser une installation conforme aux normes de sécurité en vigueur, prévoyez un interrupteur

omnipolaire avec une ouverture minimale de 3 mm entre les contacts.

N’utilisez en aucun cas de prises multiples ou de rallonges.

Ne tirez pas sur le cordon de I'appareil.

Une fois l'installation terminée, I'utilisateur ne doit plus pouvoir accéder aux composants électriques.

La table de cuisson est un appareil électroménager congu exclusivement pour la cuisson des aliments. Toute

autre utilisation est considérée comme impropre (par ex. chauffer des locaux). Le fabricant décline toute

responsabilité en cas d’'usage impropre ou de mauvais réglage des commandes.

L'appareil et ses parties accessibles chauffent en cours d'utilisation. Evitez de toucher les résistances. Les enfants

de moins de 8 ans doivent étre tenus a distance ou étre surveillés en permanence.

Les parties accessibles de la table deviennent trés chaudes pendant |'utilisation. Assurez-vous que les enfants

restent a I'écart et qu'ils ne jouent pas avec I'appareil. )

- Pendant et aprés I'utilisation, veillez a ne pas toucher les résistances de I'appareil. Evitez tout contact avec des
chiffons ou autre matiére inflammable tant que les composants de I'appareil n'ont pas refroidi.

- Ne placez jamais de produits inflammables sur la table de cuisson ou a proximité.

- L'huile et la graisse peuvent devenir tres chaudes et s'enflamment facilement. Surveillez la cuisson des aliments
qui contiennent beaucoup de graisse ou d'huile.

- (et appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans minimum et des personnes a capacités physiques,
sensorielles ou mentales réduites, inexpérimentées ou ignorantes, sous surveillance ou aprés avoir recu des
instructions relatives a I'utilisation en toute sécurité de I'appareil et a condition de comprendre les risques
impliqués. Ne laissez pas les enfants jouer avec I'appareil. Le nettoyage et la maintenance utilisateur ne doivent
pas étre réalisés par des enfants sans surveillance.

- Ne déposez aucun objet métallique comme les ustensiles de cuisine (couteaux, fourchettes, cuilléres,
couvercles, etc.) sur les foyers, ils risqueraient de surchauffer.

- Il'est obligatoire d'installer une cloison de séparation (non fournie) sous I'appareil.

- Encas de fissuration de la surface, mettez I'appareil hors tension pour éviter tout risque de choc électrique.
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Cet appareil n'a pas été concu pour étre mis en marche par un minuteur externe ou un systéme de commande a
distance.

Une cuisson non surveillée sur la plaque de cuisson avec de I'huile ou de la graisse peut s'avérer dangereuse et
risque de résulter en un incendie. NE TENTEZ JAMAIS d'éteindre un incendie avec de I'eau, mais mettez 'appareil
hors tension puis étouffez la flamme (par exemple avec un couvercle ou une couverture antifeu).

Risque d'incendie : ne stockez rien sur les surfaces de cuisson.

N'utilisez pas de nettoyeur vapeur.

Les objets métalliques, tels que les couteaux, fourchettes, cuilleres et couvercles, ne doivent pas étre placés sur
|a surface de la table de cuisson, car ils peuvent devenir briilants.

Apres utilisation, mettez la résistance de la plaque de cuisson hors tension a I'aide de son dispositif de
commande ; ne vous fiez pas au détecteur de casserole.
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CONSEILS POUR LA PROTECTION DE LENVIRONNEMENT @j

Elimination des emballages

Les matériaux d’emballage sont entiérement recyclables comme I'indique le symbole (C’:‘)). Ne les jetez pas dans la nature et respectez les réglementations locales en
vigueur en matiére d'élimination des déchets.

Mise au rebut de I'appareil

Cet appareil porte le symbole du recyclage conformément a la Directive Européenne 2002/96/CE relative aux déchets d'équipements électriques et électroniques
(DEEE).

En mettant correctement cet appareil au rebut, I'utilisateur contribue a prévenir les nuisances pour I'environnement et la santé.

Le symbole )Z sur I'appareil et sur la documentation qui 'accompagne indique qu'il ne peut en aucun cas étre traité comme un déchet ménager et qu'il doit étre remis

a un centre de collecte agréé pour le recyclage des équipements électriques et électroniques.

Conseils pour économiser I'énergie

Pour obtenir les meilleurs résultats, nous vous conseillons en outre :

« d'utiliser des ustensiles de cuisson et des casseroles d'un diametre identique a celui du foyer;

- dutiliser exclusivement des ustensiles de cuisson a fond plat ;

«danslamesure du possible, de laisser le couvercle sur la casserole pendant la cuisson (sauf en mode “SENSOR” ).

« Lorsque vous cuisez des Iégumes, des pommes de terre etc., ajoutez un peu d'eau pour réduire le temps de cuisson.
« Lautocuiseur permet d'économiser encore plus dénergie et de temps (ne |'utilisez pas en mode “SENSOR”).

« deplacerla casserole au centre du foyer dessiné sur la table de cuisson.

DECLARATION DE CONFORMITE C €

- Cetappareil destiné au contact alimentaire est conforme au reglement (C €) n°1935/2004. Il été congu, fabriqué et mis sur le marché conformément aux
normes de sécurité de la directive “Basse Tension” 2006/95/CE (qui remplace la 73/23 3/CEE et ses modifications), ainsi qu‘aux dispositions de la directive CEM
2004/108/CE.

AVANT D’UTILISER LAPPAREIL

Si la taille des casseroles ne convient pas, les foyers ne s'allument pas. Utilisez exclusivement des casseroles compatibles induction, portant le
symbole correspondant (voir la figure ci-contre). Avant d'allumer la table de cuisson, posez la casserole sur le foyer désiré.

Vérifiez avec un aimant que le récipient est bien adapté a la table de cuisson a induction : n’utilisez pas de casseroles contenant du fer.
- Nutilisez pas les casseroles ayant un fond rugueux susceptible de rayer la surface de la table de cuisson. Contrdlez les récipients.
- Neposez jamais les casseroles ou les poéles chaudes sur le bandeau de commande de la table de cuisson. Vous risqueriez de 'endommager.

DIAMETRE CONSEILLE POUR LE FOND DES CASSEROLES

N0 0 SN0 0
M i 18cm> g’ T4cm — 18m XL/,}‘/‘ 30cm> % 14 cm (foyer double) —p 30cm

IMPORTANT : pour connaitre le diamétre du fond des casseroles pouvant étre utilisées avec la fonction SENSOR, reportez-vous au paragraphe “Fonction SENSOR”.
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INSTALLATION

Aprés avoir déballé 'appareil, vérifiez qu'il n'a pas été endommagé pendant le transport. En cas de probléme, contactez le revendeur ou le Service Aprés-Vente.
PREPARATION DU MEUBLE POUR UNE INSTALLATION ENCASTREE

- Installez une doison de séparation M
& AVERTISSEMENT sous la table de cuisson. @
- Lapartie inférieure de 'appareil ne ‘
doit pas étre accessible apres
l'installation.
- Silatable de cuisson est installée au-
dessus d'un four, il est inutile

d'utiliser la cloison de séparation. K/)tﬁ

min.5mm

min. 20 mm

min.5 mm

+  Ninstallez pas la table de cuisson au-dessus d'un lave-vaisselle ou d'un lave-linge pour pas exposer les circuits électroniques a la vapeur ou a I'humidité qui
risqueraient de les détériorer.

«  Respectez les cotes indiquées sur la figure pour la distance entre le fond de la table de cuisson et la cloison de séparation.

« Pourassurerle bon fonctionnement de la table de cuisson, veillez a ne pas obstruer I'espace minimum entre le plan de travail et la surface supérieure du meuble.

- Découpez le meuble avant d'installer |a table de cuisson. Eliminez les copeaux et les résidus.

« IMPORTANT: Pour installer votre appareil sur un plan de travail en marbre ou tout autre matériau de méme nature, n'utilisez pas les vis de série. Adressez-vous
au Service apres-vente et demandez le kit de collage 4812 310 19277.
Apreés le collage des attaches dans la position indiquée, laissez sécher le silicone 24 heures avant d'installer votre table de cuisson.

BRANCHEMENT AU RESEAU ELECTRIQUE

- Débranchez I il.
/N AVERTISSEMENT [ttty S .
- Lappareil doit étre installé par un technicien spécialisé connaissant parfaitement les normes en

vigueur en matiére de sécurité et d'installation.

- Lefabricant dédine toute responsabilité concernant les dommages causés aux personnes, aux animaux ou aux objets suite au non-respect des
consignes données dans ce chapitre.
- Le cordon d'alimentation doit étre suffisamment long pour permettre de sortir la table de cuisson du plan de travail.
- Vérifiez que la tension indiquée sur la plaque signalétique apposée sur le fond de I'appareil correspond a la tension d'alimentation de votre
habitation.
- N'utilisez pas de rallonge.
Connexion au bornier

Si la table est déja équipée des deux cordons d'alimentation de série, suivez les consignes qui accompagnent le sachet du cordon.
Connectez les cordons aux deux bornes en bas de I'appareil.

IMPORTANT : pour les connexions 400 V 3N~ uniquement, utilisez un seul cordon d'alimentation en plus du cordon 3x 1,5 mm? pour connecter la borne principale a
celle du module électronique auxiliaire et reliez-le a la borne du module électronique principal. Pour le branchement électrique, référez-vous aux consignes qui

accompagnent le cordon 3x 1,5 mm?.

400 V 3N ~ 230V ~/230-240V~/400V 2N ~/230V 3 ~

7//:<3x1.5mm2
| T

®

|
Jj

0°0

e

Pour le branchement électrique, utilisez un cable de type HO5RR-F, comme l'indique le tableau ci-dessous.
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Conducteurs Nombre x section 400V 3N ~ 230V ~ 230'224300\’v-((‘\G“;::'i:u‘::i‘:t;"e“t)
230V~ 3x4mm? = =

© : 5 =
230240V~ @ 3x4mm? (Australie uniquement) L — L—

R L

B0V3~ D 4x1,5 mm? >| >ﬂ

- 2 =9 F =4 EE
400V3N~ D 5x1,5mm N N[ W N[
400V2N~ @ 4x1,5mm?

230V 3 ~ (Belgique uniquement) 400V 2N ~ (Pays-Bas uniquement)
.;2 R
o | T

Reliez le fil de terre jaune/vert a la borne qui porte le symbole @

Cefil doit étre plus long que les autres.

1. Enlevez le couvercle du bornier (A) en 6tant la vis ; introduisez-le dans la charniére (B) du bornier.

2. Dénudez la gaine du cordon d'alimentation sur 70 mm.

3. Dénudezla gaine des conducteurs sur 10 mm. Introduisez le cordon d'alimentation dans le serre-cable et connectez les fils au bornier en suivant les indications du
schéma de branchement placé a c6té.

4.  Fixez le cordon d'alimentation avec le serre-cable.

5. Refermez le couvercle (C) et vissez-le sur le bornier avec la vis que vous venez d'enlever.

La table effectue un autodiagnostic de quelques secondes a chaque connexion au secteur.

Effectuez le branchement au secteur avec un interrupteur multipolaire ayant une distance entre les contacts d'au moins 3 mm.

MODE D'EMPLOI (€]

Description du bandeau de commande
Le bandeau est équipé de touches tactiles : pour les utiliser, il suffit d'appuyer sur le symbole correspondant (une pression Iégére suffit).

Sélection et mise en marche d'un foyer

v M
= =
AV Sy
N wn Activation de la fonction Foyer Flexible
] MIN. =
é}’ W Réglage du compte-
Allumage/ + minutes
extinction de la C—Timer— | " ]
table de cuisson — @ @ Offe m s e e EEEESSSSsEREEEEs BOOST @ - Ise en Pa':lse ela
l T N D U C T 1 O N | table de cuisson
T T
Lancement d'une fonction automatique Clavier progressif Verrouillage du bandeau de commande

Premiére utilisation / aprés une coupure de courant
Apres le branchement au réseau de la table de cuisson, le bandeau de commande est bloqué (le témoin lumineux du bouton est allumé).

Pour débloquer le bandeau de commande, appuyez 3 secondes sur la touche @ Le témoin lumineux s'éteint : il possible d'utiliser la table de cuisson normalement.
Marche/arrét de la table de cuisson

Pour allumer a table de cuisson, maintenez a pression surla touche (1) pendant environ 2 secondes : I'indicateur lumineux au-dessus de a touche s'allume, des tirets
apparaissent a l'intérieur cercles, ils représentent les foyers de cuisson.
Pour arréter la table de cuisson, appuyez sur cette méme touche jusqu'a I'arrét de I'appareil. Tous les foyers sont désactivés.

@ Si dans les 10 secondes qui suivent la mise en marche aucune fonction n'est sélectionnée, la table de cuisson s'éteint automatiquement.
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Activation et réglage des foyers

wn, B s
=
Touche de sélection du foyer et indication du foyer sélectionné/de la puissance.
R — Indique qu'une des fonctions automatiques est active
Qy
Minuteur du foyer
—TIMER —
Ofs mmsmsmsssmss BOOST Clavier progressif (réglage de la puissance)

I N D U C T I O N
Aprés avoir allumé la table de cuisson, posez une casserole sur le foyer de votre choix.

Activez le foyer en appuyant sur la touche circulaire correspondante : dans le cercle apparait le chiffre 5 qui correspond a la puissance intermédiaire.

) Sidans les 10 secondes qui suivent la mise en marche aucune fonction n'est sélectionnée, la table de cuisson s'éteint automatiquement. Sila casserole
- )| n'est pas compatible avec la table a induction, si elle est mal posée ou que sa taille est inappropriée, le message “casserole absente” s'affiche (figure ci-
== == contre). Sila casserole n'est pas détectée au bout de 60 secondes, la table de cuisson s'éteint automatiquement.

Pour modifier la puissance, déplacez le doigt a I'horizontale sur le clavier progressif : le numéro a I'intérieur du cercle varie de T minimum et 9 maximum selon la position
de votre doigt. Le clavier progressif permet d'activer la fonction booster en appuyant sur “BOOST” (“P” sur I'afficheur). Vous pouvez utiliser la puissance “BO0ST”
pendant 10 minutes au maximum, ensuite, |'appareil revient automatiquement a la puissance 9.

- Si plusieurs foyers sont allumés, le clavier progressif permet de modifier la puissance du foyer sélectionné, reconnaissable par le point lumineux en bas
l—l adroite de l'indicateur de puissance. Pour sélectionner un foyer, il suffit d'appuyer sur la touche circulaire correspondante.
*

Désactivation des foyers
Sélectionnez le foyer a éteindre en appuyant sur la touche ronde correspondante (le point en bas a droite du niveau de puissance est visualisé sur I'afficheur). Appuyez
sur la commande OFF du clavier progressif.
l | Le foyer s'éteint : s'il est encore chaud, I'indicateur “H” apparait dans le cercle.
— “H” est le témoin de chaleur résiduelle. La table de cuisson possede un témoin de ce type pour chaque foyer : il signale les zones a haute température.
l l Lorsque le foyer a refroidi, I'afficheur s'éteint.

Sélection du minuteur

Le minuteur est un interrupteur temporisé qui permet de programmer une temps de cuisson maximum de 90 minutes.

Sélectionnez le foyer a associer au minuteur (un point lumineux apparait en bas et a droite de l'indicateur de puissance sur I'afficheur), puis entrez le temps désiré a
I'aide des touches “+" et “-* du minuteur : le temps en minutes apparait prés de I'afficheur du foyer de cuisson.

Quelques secondes apreés la derniére pression sur la touche, le minuteur commence le compte a rebours (le point de sélection du foyer se met a clignoter).

Alafin de ce temps, un signal sonore retentit et le foyer s'éteint automatiquement.

Verrouillage du bandeau de commande

Cette fonction verrouille les commandes de la table de cuisson pour éviter toute activation accidentelle (par ex. pendant le nettoyage).

Appuyez pendant trois secondes sur la touche @ - un signal sonore et un témoin lumineux au-dessus de la touche cadenas signalent que la fonction est active. Le
bandeau de commande est verrouillé, al'exception de la fonction Arrét. Pour déverrouiller les commandes, répétez ces opérations. Le point lumineux s'éteint et la table
esta nouveau active.

IMPORTANT : la présence d'eau, de liquide ayant débordé des casseroles ou d'objets posés sur la touche sous le symbole peuvent provoquer I'activation ou la
désactivation involontaires de la fonction verrouillage du bandeau de commande.

Pause

Cette fonction permet de bloquer momentanément le fonctionnement de la table de cuisson et de le reprendre par la suite avec la méme configuration (a I'exception
des temps programmés sur les minuteurs). Appuyez sur la touche (1) : & la place des niveaux de puissance, le message | } clignotant apparait. Pour reprendre la
cuisson, appuyez & nouveau sur la touche (11).

Description des fonctions automatiques

— La table de cuisson est dotée de fonctions automatiques associées aux foyers. Les icones des fonctions disponibles se trouvent a coté de la touche de
_| sélection de chaque foyer. Chaque fois que vous sélectionnez une fonction automatique, un témoin s'allume a coté de l'icone et la lettre “A” apparait
[ sur |'afficheur du foyer choisi.

Fonction SENSOR [°5%]

La fonction SENSOR sélectionne automatiquement la puissance idéale pour faire bouillir de I'eau et signale le moment ou elle est arrivée a ébullition.
Aprés avoir posé une casserole contenant de I'eau, allumez la table de cuisson et sélectionnez un foyer. Appuyez sur la touche +; : I'afficheur visualise “A”, le témoin
lumineux s'allume. Pendant la phase de chauffage, une animation s'affiche a cdté du foyer.
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@ Pour un bon fonctionnement de la fonction SENSOR, prenez les précautions  [pjametredu| Diametre du fond de la Quantité d'eau

suivantes : foyer  |casserole pouvant étre utilisée| maximale dans la
- utilisez exclusivement de |'eau (a température ambiante) ; avec la fonction SENSOR casserole

- n'ajoutez pas de sel, d'ingrédients ou de condiments jusqu'a 'ébullition ; 8am 7-19am S itres

- nemodifiez pas le niveau de puissance du foyer, n'étez pas et ne déplacez
pas la casserole ;

- n'utilisez pas d'autocuiseur ;

- neremplissez la marmite qu'au 1/3 de sa capacité (min. 1 litre), jamais
jusqu'au bord (voir le tableau ci-contre).

Pour obtenir les meilleurs résultats, nous vous conseillons en outre :

- dene pas couvrir la casserole utilisée avec la fonction SENSOR ;

- dene pas activer la fonction SENSOR si le foyer est déja chaud (lettre “H”
affichée).

Une fois la phase d'ébullition atteinte, la table de cuisson émet un signal sonore. Ce signal se répéte trois fois a intervalles réguliers. Apres le deuxiéme signal, un
minuteur démarre automatiquement pour compter le temps d'ébullition. Aprés le troisiéme signal, la table de cuisson sélectionne automatiquement un niveau de
puissance inférieur qui servira a maintenir|'état d'ébullition. Vous pouvez désormais verser les ingrédients, programmer le minuteur ou modifier le niveau de puissance.
Sivous changez le niveau de puissance ou mettez la table en mode “pause”, vous quittez la fonction SENSOR.

La fonction se désactive dés que vous mettez la table de cuisson en mode “pause”.
@ - Latable de cuisson gére automatiquement la fonction SENSOR et les niveaux du Booster ; par conséquent, il peut arriver que le Booster ne puisse pas

fonctionner quand la fonction SENSOR est déja activée
- laqualité de la casserole utilisée peut avoir une influence sur I'efficacité de la fonction SENSOR.

Fonction Simmering 7
Dés que la préparation bout, sélectionnez la fonction Simmering. Le systéme choisit automatiquement la puissance qui permet de maintenir une Iégére ébullition. Pour

désactiver cette fonction —, appuyez sur la touche OFF du clavier progressif.

Fonction Melting L&;

La fonction melting maintient le foyer a une température basse et uniforme. Aprés avoir posé une casserole/un accessoire sur la table de cuisson, allumez I'appareil et
sélectionnez le foyer. Appuyez sur la touche .\, : I'afficheur visualise “A”, le témoin lumineux s'allume. Pour désactiver cette fonction, appuyez sur la touche OFF du
clavier progressif.

Foyer Flexible

Cette fonction permet d'associer deux foyers et de les commander comme s'il n'y en avait qu'un. Elle est trés pratique pour utiliser des casseroles ovales, rectangulaires

ou allongées (avec un fond de 40x18 cm maximum). Aprés avoir allumé la table de cuisson, appuyez sur la touche :la puissance 5 apparait sur |'afficheur de
chaque foyer. Les points lumineux prés des témoins de puissance sont allumés : ils indiquent les foyers sélectionnés qui fonctionnent ensemble comme une méme zone
de cuisson. Pour modifier la puissance, déplacez votre doigt sur le clavier progressif. Le numéro a l'intérieur du cercle varie de 1 minimum a 9 maximum. Pour désactiver
la fonction Foyer Flexible, appuyez sur la touche : les foyers fonctionnent a nouveau séparément. Appuyez sur OFF pour éteindre le foyer.

La fonction Foyer Flexible ne peut pas étre utilisée avec le Booster, ni avec la fonction SENSOR sur les mémes foyers. Si vous programmez le minuteur, la durée est
visualisée sur I'afficheur du foyer le plus haut.

NETTOYAGE
- N'utilisez jamais d'appareil a vapeur pour nettoyer la table de cuisson.
& AVERTISSEMENT - Avantle nettoyage, vérifiez que les foyers sont éteints et que I'indicateur de chaleur résiduelle (“H”) a

disparu.
IMPORTANT : n'utilisez pas d'éponges abrasives ou de pailles de fer. A la lonque, leur utilisation pourrait rayer le verre.
+ Aprés chaque utilisation, laissez refroidir la table de cuisson et nettoyez-la de facon a éliminer les résidus d'aliments incrustés et les taches.
+  Lesucre et les aliments trés sucrés abiment |a table de cuisson et doivent étre éliminés immédiatement.
+  Lesel, le sucre et le sable peuvent rayer la surface du verre.
« Utilisez un chiffon doux, un essuie-tout ou des produits spécifiques pour le nettoyage de la table (suivez les indications du fabricant).

DIAGNOSTIC DES PANNES

«  Lisez et suivez les instructions de la section “Mode d'emploi”.

«  Branchez la table sur le secteur et vérifiez qu'il n'y a pas de coupure de courant.

« Essuyez soigneusement la table de cuisson aprés |'avoir nettoyée.

- Sivous n'arrivez pas a éteindre la table de cuisson aprés |'avoir utilisée, débranchez-la.

+ Sides codes alphanumériques s'affichent quand vous allumez la table de cuisson, suivez les indications du tableau ci-dessous.
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CODE D'ERREUR DESCRIPTION CAUSES POSSIBLES SOLUTION
La table de cuisson s'éteint et, au bout de 10 | Pression permanente sur la zone des | Eau ou ustensiles de cuisine sur la zone | Nettoyez la zone des commandes.
secondes, émet un signal sonore toutes les | commandes. des commandes.
30 secondes.
(81,082,(83 Lazone des commandes s'éteint a cause | La température interne des composants | Attendez que la table refroidisse
d'une température trop élevée. électroniques est trop élevée. avant de ['utiliser a nouveau.
F42 ou F43 La tension d'alimentation de latable | Le capteur détecte une tension Débranchez la table du secteur et
n'est pas correcte. différente de la tension d'alimentation. | contrdlez le branchement.

F12, F21,F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58, |Contactez le service aprés-vente en lui indiquant le code d'erreur.
F60, F61, F62, F63, F64

SERVICE APRES-VENTE

Avant de contacter le Service Aprés-vente

1. Consultez le chapitre “Diagnostic des pannes” et assurez-vous que vous ne pouvez pas remédier au probléme par vous-méme.

2. Eteignez et rallumez la table de cuisson pour voir i le probléme a été éliminé.

Si le probléme persiste apres ces controles, adressez-vous au Service Aprés-Vente Whirlpool le plus proche.

Pensez a donner :

+ une courte description de la panne ;

+  letype etle modéle exacts de la table de cuisson ;

« le code service - numéro qui suit le mot Service sur la plaque signalétique, sous I'appareil (sur la plaque métallique) , le code service figure également dans le
livret de garantie ;

-+ votre adresse compléte ;

«+  votre numéro de téléphone.

=1 avAKegy 0000 000 00000 pEEmE=_————e=n
| ColleziciI'une des deux étiquettes avec les |
||| || ||| ||| |||||| |||||| ||||| |||||| données de I'appareil que vous trouverez dans
I lelivretde garantie en deux exemplaires.

Si une réparation est nécessaire, veuillez contactez un Service Aprés-vente agréé (qui vous garantira I'emploi de pieces détachées d'origine et une réparation correcte).
Les piéces détachées sont disponibles pendant 10 ans.
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TABLE DES PUISSANCES

Niveau de puissance Type de cuisson Utilisation des puissances
(valeur indicative pouvant étre adaptée en fonction de I'expérience et des
habitudes de chacun)
. Augmentation rapide de la température de cuisson jusqu'a I'ébullition de I'eau ou chauffage
Boost (Chauffage rapide g - P i’ 1o g
rapide des liquides.
89 Frire - bouillir Faire rissoler, débuter une cuisson, frire des aliments surgelés, porter rapidement a ébullition
Rissoler - faire revenir - ) TR . . . .
7-8 I Faire revenir, maintenir a ébullition, cuire et griller (cuisson courte, 5-10 minutes).
bouillir - griller
Puissance forte Rissoler - cuire - cuire & ) TP i . }
b P . Faire revenir, maintenir a Iégére ébullition, cuire et griller (cuisson durée moyenne, 10-20
6-7 I'étouffée - faire revenir - . ) )
. minutes), préchauffer des accessoires.
griller
Cuire - cuire a l'étouffée-faire | .. T . o .
4-5 L Cuisson a I'étouffée, maintien a égére ébullition, cuissons longues. Préparation des pates
revenir - griller
Puissance 34 Cuissons longues (riz, sauces, viandes, poisson) d'aliments baignant dans un liquide (ex. eau, vin,
moyenne Cuire - mitonner - épaissir - | bouillon, lait) et préparation des pates.
23 mélanger Cuissons longues (volumes inférieurs a 1 litre : riz, sauces, viandes, poisson) d'aliments baignant
dans un liquide (ex. eau, vin, bouillon, lait)
12 Faire fondre - décongeler- | Ramollir du beurre, faire fondre délicatement du chocolat, décongeler des petits aliments.
Puissance faible 1 maintenir au chaud - Garder au chaud des petites portions d'aliments apres la cuisson ou des plats de service et
mélanger préparer des risottos.
Puissance Table de cuisson en veille ou éteinte (chaleur résiduelle apres la fin de la cuisson, signalée par la
OFF . Surface de la table ( P 9 b
zéro lettre H)
Fonction Description de la fonction
Identifie automatiquement la puissance qui convient pour un plat qui doit mijoter longtemps. Cuisson des sauces tomate,
Fonction bolognaises, soupes, etc., maintien d'une puissance contrdlée (par ex. cuisson au bain-marie). Evite de laisser déborder les
e} Simmering | liquides (éclaboussures) ou de briler le fond des casseroles, problemes inhérents a ce type de préparations.

Activez cette fonction apreés avoir porté le plat a ébullition.

Fonction Melting

Identifie automatiquement la puissance qui permet de faire fondre lentement les produits délicats sans perdre leurs
caractéristiques organoleptiques (chocolat, caramel, beurre etc.).

tﬁf Sensor

Identifie automatiquement le moment oli I'eau arrive a ébullition et réduit la puissance de fagon a la maintenir a ce niveau
jusqu'a ce qu'on y verse les ingrédients a cuire. Lorsque I'eau bout, I'appareil émet un signal sonore d'avertissement. Vous
pouvez y ajouter les aliments a cuire (condiments, pates, riz, Iégumes, viande ou poisson) mais aussi des conserves maison ou
des accessoires a stériliser.

Foyer Flexible

Fonction qui associe deux foyers pour permettre |'utilisation de récipients ou de grilles rectangulaires ou ovales en exploitant
toute la surface disponible.

Grillade de gros aliments ou en grande quantité (poisson, brochettes, [égumes, biftecks, saucisses).

Convient a la cuisson en cocotte/poissonniére/poéle pour rotis roulés, poissons entiers généralement accompagnés de sauces
ou de jus.
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TABLEAU DE CUISSON

(Catégorie Plat ou type Puissance et phase de la cuisson
d'aliments de cuisson - - -
Premiére phase Puissance Seconde phase Puissance
Pates fraiches Ebullition de I'eau Booster-9 Cmsson\d}l e .e t maintien 7-8
a ébullition
Pates seches Ebullition de I'eau Booster-9 (u|sson‘dEJ 2 .e t maintien 7-8
Pates, riz a ébullition
Rizal'eau Ebullition de I'eau Booster-9 Cuwsoqdynzg?mamnen 5-6
a ébullition
Risotto Saisie et brunissage des ingrédients 7-8 Cuisson 4-5
Bouillis Ebullition de I'eau Booster-9 Cuisson a I'eau 6-7
Légumes Frits (hauffage de I'huile 9 Friture 8-9
verts et Sautés Préchauffage de |'ustensile 7-8 Cuisson 6-7
Iégumes secs Al'étouffée Préchauffage de I'ustensile 7-8 Cuisson 3-4
Rissolés Préchauffage de |'ustensile 7-8 Dorage de I'aliment 7-8
Réti Saisie de la viande d.ans I'huile (avec du beurre, 78 Cuisson 34
puissance 6)
- Grillade Préchauffage de |'ustensile 7-8 Brunissage des deux cotés 7-8
iande
Rissolée Saisie dans I'huile (avec du beurre, puissance 6) 7-8 Cuisson 4-5
EP, sauce’/a Saisie dans I'huile (avec du beurre, puissance 6) 7-8 Cuisson 3-4
I'étouffée
Grillé Préchauffage de 'ustensile 7-8 Cuisson 7-8
Poisson EP, sauce’/a Saisie dans I'huile (avec du beurre, puissance 6) 7-8 Cuisson 3-4
I'étouffée
Frit Préchauffage de I'huile ou de la matiére grasse 8-9 Friture 7-8
Frits Préchauffage de la pgele avec du beurre ou une 6 Cuisson 67
matiére grasse
e Omelette Préchauffage de la pgele avec du beurre ou une 6 Cuisson 56
matiére grasse
Ala coque/durs Ebullition de I'eau Booster- 9 Cuisson 5-6
Pancake Préchauffage de la poéle avec du beurre 6 Cuisson 6-7
Sauce tomate Saisie des |ngred|ents.dans I'huile (avec du beurre, 67 Cuisson 34
puissance 6)
Sauces Sauce bolognaise Saisie des |ngred|ents.dans I'huile (avec du beurre, 67 Cuisson 34
puissance 6)
Béchamel Préparation de la base (beurre fondu avec la farine) 5-6 Légere ébullition 3-4
(réme patissiére Ebullition du lait 4-5 Malr}tlen.ailegere 4-5
ébullition
Desserts Flans Ebullition du lait 4-5 Ma|r]t|en.a.|egere 23
ébullition
Riz au lait Chauffage du lait 5-6 Cuisson 2-3
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BELANGRIJKE VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

UW VEILIGHEID EN DIE VAN ANDEREN IS ERG BELANGRIJK

Deze handleiding en het apparaat zelf zijn voorzien van belangrijke veiligheidsinformatie, die te allen tijde gelezen
en opgevolgd moet worden.

A Ditis het waarschuwingssymbool, behorend bij de veiligheid, waarmee gebruikers worden gewaarschuwd
\ voor mogelijke gevaren voor henzelf en anderen.
Alle veiligheidsherichten komen na het waarschuwingssymbool en de volgende tekst:

Geeft een gevaarlijke situatie aan, die ernstig letsel
& GEVAAR veroorzaakt als deze niet wordt vermeden.

Geeft een gevaarlijke situatie aan, die ernstig letsel zou kunnen
& WAARSCHUWING veroorzaken als deze niet wordt vermeden.

Alle veiligheidsberichten geven het mogelijke gevaar aan en geven aan hoe het risico op letsel, schade en
elektrische schokken voortvloeiend uit het onjuiste gebruik van het apparaat beperkt kan worden. Houd u strikt aan
de volgende aanwijzingen:

- De stekker van het apparaat moet altijd uit het stopcontact getrokken zijn voordat welke installatiehandeling

dan ook verricht wordt.

De installatie of het onderhoud moet worden uitgevoerd door een gespecialiseerde monteur volgens de

instructies van de fabrikant en in overeenstemming met de plaatselijke veiligheidsvoorschriften. Repareer of

vervang geen enkel onderdeel van het apparaat, behalve als dit expliciet aangegeven wordt in de
gebruikershandleiding.

Dit apparaat moet worden geaard.

Het netsnoer moet lang genoeg zijn om het apparaat, na inbouw in het meubel, aan te sluiten op de netvoeding.

Om ervoor te zorgen dat de installatie voldoet aan de geldende veiligheidsvoorschriften, is er een omnipolaire

schakelaar met een afstand van minstens 3 mm tussen de contacten nodig.

Gebruik voor de aansluiting geen meervoudige stekkers of verlengsnoeren.

Trek niet aan het netsnoer van het apparaat.

Na de installatie mogen de elektrische onderdelen niet meer toegankelijk zijn voor de gebruiker.

Het apparaat is uitsluitend bestemd voor huishoudelijk gebruik en alleen voor het bereiden van voedsel. Elk

ander gebruik is verboden (bijv. het verwarmen van ruimtes). De fabrikant kan niet aansprakelijk gesteld

worden voor schade die het gevolg is van oneigenlijk gebruik of een onjuiste instelling van de
bedieningsknoppen.

Het apparaat en de toegankelijke onderdelen ervan worden heet tijdens gebruik. Zorg ervoor dat u de warmte-

elementen niet aanraakt. Kinderen jonger dan 8 jaar moeten uit de buurt worden gehouden, tenzij ze

voortdurend onder toezicht staan.

- De toegankelijke delen kunnen tijdens de werking erg heet worden. Kinderen moeten uit de buurt enin de
gaten gehouden worden, om te voorkomen dat ze met het apparaat gaan spelen.

- Raak de verwarmingselementen van het apparaat niet aan tijdens en na het gebruik. Vermijd contact met
doeken of andere brandbare materialen tot alle onderdelen van het apparaat voldoende zijn afgekoeld.

- Leg geen brandbaar materiaal op het apparaat of in de buurt ervan.

- Oververhitte vetten en olie kunnen makkelijk vlam vatten. Controleer de kookplaat regelmatig als u bij de
bereiding veel vet en olie gebruikt.

- Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar en ouder en personen met verminderde fysieke,
zintuiglijke of mentale vermogens of gebrek aan ervaring en kennis, mits zij onder toezicht staan of instructies
hebben gekregen over hoe zij het apparaat op een veilige manier kunnen gebruiken en de risico’s van het
gebruik begrijpen.Kinderen mogen niet spelen met het apparaatReiniging en onderhoud mag niet door
kinderen zonder toezicht worden uitgevoerd.
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Leg geen metalen voorwerpen zoals keukengerei (messen, vorken, lepels, deksels, enz.) op de kookzone, deze
zouden hierdoor heet kunnen worden.

Er moet in de ruimte onder het apparaat een scheidingspaneel, niet bijgeleverd, gemonteerd worden.

Als het oppervlak gebarsten is, dient u het apparaat uit te schakelen om het risico van een elektrische schok te
vermijden.

Het is niet de bedoeling dat het apparaat in werking gesteld kan worden met een externe timer of met een
afzonderlijke afstandsbediening.

Op de kookplaat koken met vet of olie zonder dat u erbij blijft, kan gevaarlijk zijn en tot brand leiden. Probeer
brand NOOIT te blussen met water, maar schakel het apparaat uit en dek de vlammen af met bijvoorbeeld een
deksel of brandblusdeken.

Brandgevaar: bewaar geen voorwerpen op de kookoppervlakken.

Gebruik geen stoomreinigers.

Metaalhoudende voorwerpen zoals messen, vorken, lepels en deksels mogen niet op het oppervlak van de
kookplaat worden gelegd, omdat ze heet kunnen worden.

Schakel het kookplaatelement na gebruik uit met de knop en vertrouw niet alleen op de pannendetector.
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MILIEUTIPS [%|

Verwerking van de verpakking

De verpakking kan volledig gerecycled worden, zoals wordt aangegeven door het symbool ((_’:3). De verschillende onderdelen van de verpakking mogen niet
terechtkomen in het milieu, maar moeten als afval verwerkt worden volgens de plaatselijke voorschriften.

Verwerking van het apparaat

Dit apparaat is voorzien van het merkteken volgens de Europese richtlijn 2002/96/EG inzake Afgedankte Elektrische en Elektronische Apparatuur (AEEA).

Door ervoor te zorgen dat dit product op de juiste wijze als afval wordt verwerkt, helpt u mogelijke schadelijke gevolgen voor het milieu en de gezondheid te
voorkomen.

Het symbool ﬂ op het product of op de begeleidende documentatie bij het product geeft aan dat dit apparaat niet als huishoudelijk afval behandeld mag worden,

maar naar een speciaal verzamelpunt voor recycling van elektrische en elektronische apparaten moet worden gebracht.
Energiebesparing
Om de beste resultaten te verkrijgen adviseren wij het volgende:
Gebruik potten en pannen met een doorsnede die gelijk is aan die van de kookzone.
Gebruik alleen pannen met een platte bodem.
« Houd tijdens het koken zo veel mogelijk de deksel op de pan (behalve bij het gebruik van de functie “SENSOR”).
Kook groenten, aardappels, etc. met een kleine hoeveelheid water, om de kooktijd te verkorten.
Met een snelkookpan kunt u nog meer tijd en energie besparen (gebruik geen snelkookpan bij de functie “SENSOR”).
Zet de pan altijd in het midden van de op de kookplaat getekende kookzone.

VERKLARING VAN OVEREENSTEMMING C €

- Ditapparaat, dat bedoeld is om in contact te komen met levensmiddelen, voldoet aan het reglement (C €) n.1935/2004 en is ontworpen, gefabriceerd en op de
markt gebracht in overeenstemming met de veiligheidsvoorschriften van de “Laagspanningsrichtlijn” 2006/95/EG (die de richtlijn 73/23/EG en latere
amendementen vervangt), beveiligingsvereisten van de Richtlijn “Elektromagnetische compatibiliteit” 2004/108/EG.

VOORDAT U DE KOOKPLAAT IN GEBRUIK NEEMT

BELANGRUJK: als de pannen niet de vereiste afmetingen hebben, zullen de kookzones niet werken. Gebruik alleen pannen met het symbool
“INDUCTION SYSTEM” (afbeelding hiernaast). Voordat u de kookplaat inschakelt, eerst de pan op de gewenste kookzone zetten.

Om te controleren of de pan geschikt is voor de kookplaat kunt u een magneet gebruiken: pannen die niet worden aangetrokken door de magneet, zijn niet geschikt.
- (Controleer of de bodem van de pannen niet ruw is en zo krassen in het oppervlak van de kookplaat zou kunnen maken. Controleer het keukengerei.
- Zetnooit warme pannen en koekenpannen op het bedieningspaneel van de plaat. Dit zou hierdoor schade kunnen oplopen.

AANBEVOLEN DIAMETER PANBODEM

’
Y

SN B 0 SN0 0
N M i 18cm> g’ 14m —» 18cm XL/,,;‘/‘ 30cm> % 14cm (Dualzone) — 30cm

BELANGRUJK: zie voor de diameter van de panbodem op de zones waar de functie SENSOR ingeschakeld kan worden de paragraaf “SENSOR”.
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INSTALLATIE

Controleer na het uitpakken van het apparaat of het tijdens het transport geen beschadigingen heeft opgelopen en neem, in geval van problemen, contact op met de
leverancier of de Klantenservice.

VOORBEREIDING VAN HET MEUBEL VOOR INBOUW

- Installeer een scheidingspaneel M
& WAARSCHUWING onder de kookplaat. @
- Hetonderste gedeelte van het |
apparaat mag na installatie niet
toegankelijk zijn.
- Alseronder de kookplaat een oven
geinstalleerd wordt, geen / ‘

scheidingspaneel monteren. éjﬁﬂ min.5mm | ]

min. 5 mm

« Installeer de kookplaat niet boven een afwasmachine of wasmachine, zodat de elektronische schakelingen niet in contact komen met stoom of vocht; hierdoor
kunnen de schakelingen beschadigd worden.
Houd u voor de afstand tussen de onderkant van de kookplaat en het scheidingspaneel aan de afmetingen in de afbeelding.

« Voor een correcte werking van het apparaat mag de minimaal vereiste opening tussen werkblad en bovenkant van het meubel nooit afgedekt worden.
Voer eerst alle zaagwerkzaamheden in het meubel uit voordat u de kookplaat op zijn plaats zet en verwijder alle houtkrullen en zaagsel.
BELANGRIJK: Als de kookplaat op een werkblad van marmer of een soortgelijk materiaal geinstalleerd moet worden, gebruik dan niet de bijgeleverde
schroeven, maar neem contact op met de Klantenservice voor de lijmset 4812 310 19277.
Na het lijmen van de beugels op de aangegeven plaatsen dient u het silicone ongeveer 24 uur te laten drogen voordat u verdergaat met de installatie van het
apparaat.

ELEKTRISCHE AANSLUITING

- Koppel het apparaat los van het elektriciteitsnet.
& WAARSCHUWING - Hetapparaat moet geinstalleerd worden door een gekwalificeerd technicus die volledig op de hoogte

is van de geldende veiligheids- en installatievoorschriften.

De fabrikant kan niet aansprakelijk gesteld worden voor letsel aan personen of dieren of schade aan voorwerpen die het gevolg is van het niet
naleven van de voorschriften uit dit hoofdstuk.

Het netsnoer moet lang genoeg zijn om de kookplaat te kunnen verwijderen uit het werkblad.

Verzeker u ervan dat de spanning die vermeld is op het typeplaatje op de bodem van het apparaat overeenkomt met de netspanning in de
woning waar het apparaat geinstalleerd zal worden.

Gebruik geen verlengsnoer.

Aansluiting op het klemmenblok

Indien de kookplaat reeds voorzien is van twee bijgeleverde netsnoeren, volg dan de aanwijzingen in het zakje van het snoer.

Sluit de snoeren aan op de twee klemmenblokken in het onderste gedeelte van het product.

BELANGRIJK: gebruik alleen bij een aansluiting van 400 V 3N~ slechts één netsnoer (door dit op het klemmenblok van de elektronische hoofdmodule aan te sluiten)
naast de bedrading van 3 x 1,5 mm? om het hoofdklemmenblok op het klemmenblok van de elektronische hulpmodule aan te sluiten. Zie voor de elektrische

aansluiting de bijgeleverde instructies bij de bedrading van3x 1,5 mm?.

400 V 3N ~ 230V ~/230-240V~/400V 2N ~/230V 3 ~

7F< 3x 1.5mm’

!

i

Gebruik voor de elektrische aansluiting een kabel van het type HO5RR-F zoals aangegeven is in onderstaande tabel.
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Geleiders Aantal x afmetin 5 - 230-240V ~ {alleen Australié)
9 400V3N 230V 230V ~ (alleen VK)
20V~ 3x4mm? —
© : 5 [l
230240V ~+ D 3x4mm? (alleen Australié) & i L — — g
R
B0V3~+ @ 4x1,5 mm? | i | >ﬂ
400V3N~+ @ 5x1,5mm? = i = A = R ®
! N N [ N N [ M N [
400V2N ~+ @ 4x1,5mm?
400V 2N ~ 230V 3 ~ (alleen Belgié) 400V 2N ~ (alleen NL)
A =[Ly
s 'ﬂ:s' s | s L2
L !
r\ﬁ m
N

Sluit de geel/groene aardleiding aan op de klem met het symbool @

Bovengenoemde leiding moet langer zijn dan de andere.

1. Verwijder het deksel van het klemmenblok (A) door de schroef los te draaien en steek het deksel in het scharnier (B) van het klemmenblok.

2. Strip ongeveer 70 mm van de kabelbekleding van het netsnoer af.

3. Strip ongeveer 10 mm van de kabelbekleding van de draden af. Steek het netsnoer daarna in de kabelklem en sluit de draden op het klemmenblok aan volgens
het aansluitschema naast het klemmenblok.

4. Bevestig het netsnoer door middel van de kabelklem.

5. Sluit het deksel (C) en schroef het vast op het klemmenblok met de verwijderde schroef.

Bij elke aansluiting op de netvoeding voert de kookplaat gedurende enkele seconden een automatische controle uit.

Breng de aansluiting op het net tot stand via een meerpolige schakelaar met een afstand tussen de contacten van minimaal 3 mm.

GEBRUIKSAANWUZING @

Beschrijving van het bedieningspaneel
Het bedieningspaneel is voorzien van tiptoetsen: voor het gebruik is het voldoende om het overeenkomstige symbool aan te raken (u hoeft niet krachtig te drukken).

Om de kookzones te kiezen en in te schakelen

v win
= =
AV Sy

. wn Om de functie Flexibele zone in te schakelen
= MIN. =
= = 0Om de kookwekker

Inschakeling/ + in te stellen
uitschakeling van de —TIMER — om de kookolaat
kookplaat— @ @ OFfFE @ m B S B S EEESSSsssEsEss BOOST @ M de kookplaat op
o U C T 6 N pauze te zetten
T
Om een van de automatische functies in te Touchscreen Om het bedieningspaneel te blokkeren

Eerste gebruik / na uitval van de elektrische stroom
Nadat de kookplaat is aangesloten op het elektriciteitsnet, is het bedieningspaneel geblokkeerd (het lampje boven de toets brandt).

Om het paneel te deblokkeren houdt u de toets @ 3 seconden ingedrukt. Het lampje gaat uit en de kookplaat kan nu normaal werken.
Inschakeling / uitschakeling kookplaat

0m de kookplaat in te schakelen houdt u de toets (1) ongeveer 2 seconden ingedrukt: het lampje boven de toets gaat branden en er verschijnen streepjes binnen de
rondjes die de kookzone aangeven.
0Om de kookplaat uit te schakelen, drukt u op dezelfde toets tot de kookplaat uitgaat. Alle kookzones worden uitgeschakeld.

@ Als binnen 10 seconden geen enkele functie wordt geselecteerd, wordt de kookplaat automatisch uitgeschakeld.
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Inschakeling en instelling kookzones

wn B SR s
=
Sy . . .
Toets om de zone te kiezen en display waarop de gekozen kookzone/het vermogensniveau wordt aangegeven
" g Geeftaan dat een van de automatische functies ingeschakeld is

Timer kookzone
(-]
—TIMER —
Ofs mmsmsmsssmss BOOST Touchscreen (regeling vermogen)

I N D U C T I O N
Nadat de kookplaat is ingeschakeld een pan op de gekozen zone zetten.

Schakel de zone in door op de overeenkomstige ronde toets te drukken: binnen het rondje wordt het getal 5 weergegeven, dat het gemiddelde vermogensniveau
aangeeft.

L Als binnen 10 seconden geen enkele functie wordt geselecteerd, wordt de kookplaat automatisch uitgeschakeld. Als de pan niet geschikt is voor uw
-— )| inductiekookplaat, verkeerd geplaatst is of niet de juiste afmeting heeft, verschijnt de indicatie “geen pan” op het display (afbeelding hiernaast). Als er
== ‘=" binnen 60 seconden geen pan gedetecteerd wordt, gaat de kookplaat uit.

Om het vermogensniveau te wijzigen beweegt u uw vinger horizontaal over het touchscreen: het getal binnen het rondje varieert, athankelijk van de positie van uw
vinger, tussen de minimale waarde van 1en de maximale waarde van 9. Met het touchscreem kunt u de functie Booster inschakelen door op “BOOST” te drukken (“P” op
het display). U kunt het vermogensniveau “BOOST” gedurende maximaal 10 minuten gebruiken; hierna stelt het apparaat automatisch niveau 9 in.

— Als er meer kookzones zijn ingeschakeld kunt u met het touchscreen het vermogen van de gekozen zone wijzigen; de zone is herkenbaar aan een
l—l lichtpuntje rechts onder de vermogensindicatie. Om een zone te selecteren hoeft u alleen maar de bijbehorende ronde toets in te drukken.

Uitschakeling kookzones
Selecteer de kookzone die u uit wilt schakelen door op de bijbehorende ronde toets te drukken (het puntje van het vermogensniveau wordt rechtsonder op het display

weergegeven). Druk op de toets OFF die op het touchscreen zit.
l l De kookzone wordt uitgeschakeld en, als het gebied warm is, verschijnt de letter “H” in de cirkel.
— “H"is de restwarmte-indicatie. De kookplaat heeft zo'n indicatie voor elke kookzone; hierdoor kunt u zien welke kookzones nog heet zijn. Wanneer de
' l kookzone afkoelt, gaat het display uit.

Keuze van de timer

De timer is een tijdschakelaar die de mogelijkheid biedt om voor één kookzone een tijdsduur in te stellen van maximaal 90 minuten.

Selecteer de kookzone waarvoor u de timer wilt instellen (rechts onder de indicator van het vermogensniveau op het display verschijnt een lichtpuntje), en stel
vervolgens de gewenste tijd in met de toetsen + en - van de timerfunctie: de tijd in minuten wordt weergegeven op het display van de kookzone.

Enkele seconden nadat u de toets voor het laatst heeft aangeraakt, begint de timer met aftellen (het lichtpuntje voor selectie van de kookzone begint te knipperen).
Wanneer de ingestelde tijd verstreken is, klinkt er een geluidssignaal en wordt de kookzone automatisch uitgeschakeld.

Blokkeren van het bedieningspaneel

Met deze functie kunt u de bedieningen van de kookplaat blokkeren om te voorkomen dat de plaat per ongeluk wordt ingeschakeld (bijv. tijdens het schoonmaken).
Houd de toets @ 3 seconden ingedrukt: een geluidssignaal en een indicatielampje onder het symbool met het slotje geven aan dat de functie geactiveerd is. Het
bedieningspaneel is geblokkeerd, met uitzondering van de uitschakelfunctie. Om de blokkering van de bedieningen te deactiveren, herhaalt u de activeringsprocedure.
Het lichtpuntje gaat uit en de kookplaat is weer actief.

BELANGRIJK: de aanwezigheid van water, vioeistof die overgekookt is uit de pannen of voorwerpen die op de toets onder het symbool worden gelegd, kunnen ertoe
leiden dat de blokkering van het bedieningspaneel onbedoeld geactiveerd of gedeactiveerd wordt.

Pauze

Met deze functie kunt u de werking van de kookplaat tijdelijk blokkeren en later weer in werking stellen met behoud van de instellingen (behalve de ingestelde timers).

Druk op de toets (i1): op de plaats van de vermogensniveaus verschijnt de indicatie } | die knippert. Om de bereiding te hervatten, nogmaals op de knop (i1)drukken.

Beschrijving van de automatische functies

— De kookplaat heeft enkele automatische functies voor de verschillende kookzones. Naast de selectietoets van elke zone zijn de pictogrammen van alle
beschikbare functies afgebeeld. Elke keer als er een automatische functie geselecteerd wordt, gaat er naast het pictogram een lampje branden en op

"l het display van de geselecteerde zone verschijnt de letter “A”.
Functie Sensor [

De functie SENSOR kiest automatisch het ideale vermogensniveau om het water aan de kook te brengen en geeft aan wanneer het kookpunt bereikt is.

Zet een pan met water op de kookzone, schakel de kookplaat in en selecteer de gekozen kookzone. Druk op de toets 5=y op het display verschijnt “A” en het lampje
gaat branden. Tijdens de verwarmingsfase verschijnt er een animatie in de ruimte naast de zone.
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@ Voor een juiste werking van de functie SENSOR adviseren wij u: Diameter van de| Diameter panbodem Maximale

- gebruikalleen water (op kamertemperatuur); kookzone | voor gebruikvande | hoeveelheid water
- voeg geen zout, ingrediénten of kruiden toe tot het water kookt; functie SENSOR in de pan
- verander het vermogen van de kookzone niet, haal de pan niet weg en 8am 17-19m Siter

verplaats deze niet;

- geensnelkookpan te gebruiken;

- vul de pan voor minimaal 1/3 van de inhoud (minstens 1liter) en nooit tot aan
de rand (zie tabel hiernaast).

Voor de beste prestaties raden wij bovendien het volgende aan:

- geen deksel te gebruiken op de pan die gebruik maakt van de functie SENSOR;

- defunctie SENSOR niet in te schakelen als de zone reeds heet is (de letter “H”
is zichtbaar op het display).

Als het kookpunt eenmaal bereikt is, klinkt er een geluidssignaal. Dit signaal wordt driemaal herhaald met regelmatige pauzes. Na het tweede signaal wordt
automatisch een kookwekker ingeschakeld, die de kooktijd bijhoudt. Na het derde signaal selecteert de kookplaat automatisch een lager vermogen om het kookpunt
te behouden. Vanaf dit moment kunt u naar wens ingrediénten toevoegen, een timer instellen of het vermogen veranderen. Door het vermogen te veranderen of door
de kookplaat in “pauze” te zetten wordt de functie SENSOR beéindigd.

De functie wordt uitgeschakeld als de kookplaat op “pauze” wordt gezet.
@ - Dekookplaat stuurt het gebruik van de functie SENSOR en de boosterniveaus autonoom aan, daarom is het mogelijk dat in sommige gevallen de

booster niet ingeschakeld kan worden als de functie SENSOR al is ingeschakeld.
- Dekwaliteit van de gebruikte pan kan van invloed zijn op de prestaties van de functie SENSOR.

Functie Simmering =
Nadat u het voedsel aan de kook heeft gebracht, kunt u door de functie Simmering te selecteren automatisch een vermogensniveau instellen waarmee het voedsel net

aan de kook wordt gehouden. Om de functie +— it te schakelen drukt u eenvoudig op OFF op het touchscreen.

Functie Melting .\,

Met de functie Melting blijft de kookzone op een lage en gelijkmatige temperatuur werken. Nadat er een pan/accessoire op de gewenste kookzone is geplaatst, de
kookplaat inschakelen en de gewenste kookzone selecteren. Druk op de toets .\, ;: op het display verschijnt “A” en het lampje gaat branden. Om de functie uit te
schakelen hoeft u alleen maar op OFF op het touchscreen te drukken.

Flexible Zone

Met deze functie kunt u twee kookzones aan elkaar koppelen, en deze gebruiken alsof het één kookzone is. Dit is ideaal voor het gebruik van ovale, rechthoekige en

lange pannen (met een bodem van maximaal 40x18 cm). Druk nadat u de kookplaat heeft ingeschakeld op de toets : op de displays bij de twee kookzones
verschijnt niveau “5“; beide lichtpuntjes naast het vermogensniveau branden, om aan te geven dat de zones nu samen één geselecteerde zone vormen. Om het
vermogensniveau te wijzigen beweegt u uw vinger over het touchscreen: het getal binnen het rondje varieert, athankelijk van de positie van uw vinger, tussen de
minimale waarde van 1en de maximale waarde van 9. Om de functie Flexibele zone uit te schakelen drukt u op de toets : de zones werken nu weer afzonderlijk van
elkaar. Druk op OFF om de kookzone uit te schakelen.

Als de functie flexibele zone ingeschakeld is, kan het vermogensniveau booster of de functie SENSOR niet gebruikt worden bij dezelfde zones. Als de timer is ingesteld,
wordt deze weergegeven naast het display van de bovenste kookzone.

REINIGING

- Gebruik nooit een stoomreiniger.
& WAARSCHUWING - Controleer voordat u gaat schoonmaken of de kookzones uitgeschakeld zijn en dat de restwarmte-

indicator (“H”) niet wordt weergegeven.
BELANGRIJK: gebruik geen schuursponsjes of metalen sponsjes. Daardoor kan het glas, in de loop van de tijd, beschadigd raken.
Na elk gebruik de kookplaat af laten koelen en schoonmaken om aangekoekt vuil en vlekken van gemorst voedsel te te verwijderen.
Suiker of suikerhoudende levensmiddelen beschadigen het glaskeramische oppervlak en moeten onmiddellijk worden verwijderd.
Zout, suiker en zand kunnen krassen maken in het glazen oppervlak.
«  Gebruik een zachte doek, absorberend keukenpapier of specifieke producten voor het reinigen van de kookplaat (houd u aan de aanwijzingen van de fabrikant).

OPSPOREN VAN STORINGEN

Lees en volg de instructies op uit de paragraaf “Gebruiksaanwijzing”.

Sluit de kookplaat aan op het elektriciteitsnet en controleer of er geen stroomuitval is.

Maak het oppervlak van de kookplaat na het schoonmaken goed droog.

Als u er niet in slaagt de kookplaat na gebruik uit te schakelen, de stekker uit het stopcontact trekken.

Als bij de inschakeling van de kookplaat op het display alfanumerieke codes worden weergegeven, dient u volgens onderstaande tabel te handelen.
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FOUTCODE BESCHRIJVING MOGELIJKE OORZAKEN OPLOSSING
De kookplaat wordt uitgeschakeld en geeft | Er wordt ononderbroken op het Water of keukengerei op het Maak het bedieningspaneel
na 10 seconden iedere 30 seconden een | bedieningspaneel gedrukt. bedieningspaneel. schoon.

geluidssignaal.

(81,082,(83 Het bedieningspaneel wordt De interne temperatuur van de Wacht tot de kookplaat is afgekoeld
uitgeschakeld door te hoge elektronische onderdelen is te hoog. | voordat u hem weer gebruikt.
temperaturen.

F42 of F43 Het aansluitvoltage is niet goed. De sensor detecteert een verschil tussen | Koppel de kookplaat los van het
het voltage van het apparaaten het | elektriciteitsnet en controleer de
voltage van de netvoeding. aansluiting.

F12, F21, F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58, | Neem contact op met de klantenservice en vermeld de foutcode.
F60, F61, F62, F63, F64
KLANTENSERVICE

Voordat u contact opneemt met de Klantenservice
1. Controleer of het mogelijk is het probleem zelf op te lossen aan de hand van punten die beschreven worden in “Het opsporen van storingen”.
2. Schakel de kookplaat uit en weer aan, om te controleren of het probleem verdwenen is.
Als na het uitvoeren van deze controles de storing nog steeds aanwezig is, contact opnemen met de dichtstbijzijnde Klantenservice.
Vermeld altijd:
+  deaard van de storing;
het type en het exacte model van de kookplaat;
het servicenummer (dat is het nummer achter het woord Service op het typeplaatje), dat aan de onderkant van het apparaat zit (op de metalen plaat). Het
servicenummer staat ook in het garantieboekje;
uw volledige adres;

uw telefoonnummer.
S =AVARES 0000 000 00000 pEEEEEREEE=T
| Plak hier één van de stickers met de
A AR
| exemplaren in het garantieboekje bevinden. |

Wanneer er een reparatie nodig is, neem dan contact op met een officieel klantenservicecentrum (om te garanderen dat er originele reserveonderdelen worden
gebruikt en de reparatie correct wordt uitgevoerd).
De reserveonderdelen blijven nog 10 jaar lang verkrijgbaar.
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VERMOGENSTABELLEN

Vermogensniveau Soort bereiding Gebruik van het niveau
(de indicatie hangt af van de ervaring en de bereidingsgewoonten)
Ideaal om in korte tijd de temperatuur van het voedsel te verhogen tot het kookpunt, in het geval
Boost Snel verwarmen
van water, of snel kookvocht te verwarmen
8.9 Bakken - koken Ideaal om aan te braden, een bereiding te starten, diepvriespoducten te bakken, water snel aan
de kook te brengen
7.8 Aanbraden - fruiten - koken - | Ideaal om te fruiten, vocht aan de kook te houden, koken en grillen (gedurende korte tijd, 5-10
grillen minuten).
Hoog vermogen
67 Aanbraden - koken - laten | Ideaal om te fruiten, vocht zachtjes aan de kook te houden, koken en grillen (gedurende
sudderen - fruiten - grillen | gemiddelde tijd, 10-20 minuten), accessoires voorwarmen.
45 Koken - laten sudderen - | Ideaal om te laden sudderen, vocht heel zachtjes aan de kook te houden, koken (gedurende lange
fruiten - grillen tijd). Deeg smeuig maken
Gemiddeld 34 Ideaal voor langdurige bereidingen (rijst, sauzen, braadstukken, vis) met bijbehorend vocht (bijv.
vermogen Koken - laten pruttelen- | water, wijn, bouillon, melk), deeg smeuig maken
23 inkoken - smeuig maken | |deaal voor langere bereidingen (hoeveelheden kleiner dan een liter: rijst, sauzen, braadstukken,
vis) in bijbehorend vocht (bijv. water, wijn, bouillon, melk).
12 Ideaal om boter zacht te maken, voorzichtig chocolade te smelten, producten van kleine
Smelten - ontdooien - afmetingen te ontdooien
Laag vermogen N -
1 warmhouden - smeuig maken | |deaal om kleine hoeveelheden voedsel warm te houden die nét bereid zijn of om dekschalen op
temperatuur te houden en risotto's smeuig te maken
OFF Vermoge Steunopperviak Kookpla.aF in stand-by of uitgeschakeld (mogelijke aanwezigheid van restwarmte na afloop van
nnul de bereiding, aangegeven door H)
Functie Beschrijving functie
Geeft een vermogensniveau aan dat geschikt is om gerechten gedurende lange tijd te laten pruttelen. Geschikt voor de
bereiding van tomatensauzen, ragouts, soepen, groentensoepen, waarbij een gecontroleerd bereidingsniveau gehandhaafd
— Simmering | wordt (ideaal voor bereidingen au-bain-marie). Voorkomt onaangenaam overkoken van het voedsel of mogelijk aanbranden

op de bodem, die kenmerkend zijn voor dit soort bereidingen.
Gebruik deze functie nadat u het gerecht aan de kook heeft gebracht.

Melting

Geeft een vermogensniveau aan dat geschikt is om kwetsbare producten langzaam te laten smelten zonder de sensorische
kenmerken ervan in gevaar te brengen (chocolade, boter, enz.).

(X

Sensor

Geeft automatisch aan dat het kookpunt van het water is bereikt, en verlaagt het vermogen tot een waarde die ervoor zorgt
dat het water aan de kook blijft tot het voedsel in de pan wordt gedaan. Als het water aan de kook is gebracht, klinkt er een

geluidssignaal en kunt u naar wens ingrediénten toevoegen (bv. kruiden, pasta, rijst, groenten, vlees en vis die u wilt koken)
maar ook zelf ingemaakte groenten of keukengerei die/dat u wilt steriliseren.

Flexible Zone

Deze functie combineert twee kookzones en hiermee kunt u gebruik maken van rechthoekige of ovale pannen of roosters, zo
kunt u het volledige beschikbare gebied benutten.

Voor het grillen van grote of veel gerechten (vis, spiesjes, groeten, steaks, worstjes).

Voor het braden van gerechten in een casserole/vispan/pan, zoals braadstukken, hele vissen met saus of bouillon.
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BEREIDINGSTABEL

(Categorieén Gerechten of Vermogensniveau en voortgang bereiding
levensmiddelen | bereidingswijzes
Eerste fase Vermogen Tweede fase Vermogen
Bereiding van de
Verse deegwaren Verwarming van het water Booster-9 deegwaren en aan de 7-8
kook houden
Bereiding van de
Gedroogde deegwaren Verwarming van het water Booster-9 deegwaren en aan de 7-8
Deegwaren, rijst kook houden
Bereiding van de
Gekookte rijst Verwarming van het water Booster- 9 deegwaren en aan de 5-6
kook houden
Risotto Fruiten en roosteren 7-8 Koken 45
Gekookt Verwarming van het water Booster-9 Koken 6-7
Gebakken Verwarming van de olie 9 Bakken, frituren 8-9
Groenten, Gesauteerd Verwarming van het accessoire 7-8 Koken 6-7
peulvruchten Gestoofd Verwarming van het accessoire 7-8 Koken 3-4
Gefruit Verwarming van het accessoire 7-8 B.rum kOfSt.Je geven aan 7-8
licht gefruite gerechten
Braadstuk Brum kgrstje geven aan vlees met olie 78 Koken 34
(indien met boter vermogen 6)
Aan het spit Voorverwarming van de pan 7-8 Grillen aan beide zijden 7-8
Viees ie (indi
Aanbraden Aanbraden met olie (indien met boter 78 Koken 45
vermogen 6)
Gestoofd / in bouillon Aanbraden met olie (indien met boter 78 Koken 34
vermogen 6)
Aan het spit Voorverwarming van de pan 7-8 Koken 7-8
Vis Gestoofd / in bouillon Aanbraden met ole (indien et boter 7-8 Koken 3-4
vermogen 6)
Gebakken Verwarming van de olie of van het vet 89 Bakken, frituren 7-8
Gebakken Verwarming van de pan met boter of vet 6 Koken 6-7
g Omelet Verwarming van de pan met boter of vet 6 Koken 5-6
ieren
Zacht/hard gekookt Verwarming van het water Booster- 9 Koken 5-6
Pannenkoek Verwarming van de pan met boter 6 Koken 6-7
Tomatensaus Aanbraden met olie (indien met boter 67 Koken 34
vermogen 6)
Sauzen Ragout Aanbraden met olie (indien met boter 67 Koken 34
vermogen 6)
Bechamelsaus Voorbereiding van de basis (boter met 56 Zachtjes aan de kook 34
bloem smelten) brengen
Banketbakkerscréme Melk aan de kook brengen 4-5 Zachtjes aan de kook 4-5
houden
LSS A Puddinkjes Melk aan de kook brengen 4-5 Zachtjes aan de kook 2-3
houden
Rijstepap Melk verwarmen 5-6 Koken 2-3
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INSTRUCCIONES IMPORTANTES PARA LA SEGURIDAD

SU SEGURIDAD Y LA DE LOS DEMAS SON SUMAMENTE IMPORTANTES
Tanto el manual como el aparato tienen importantes mensajes de sequridad que hay que leer y respetar siempre.

A Simbolo de pellgro que advierte sobre riesgos posibles para el usuario y las demds personas.
Todos los mensajes de sequridad estan precedidos del simbolo de peligro y de los siguientes términos:

Indica una situacion peligrosa que, en caso de no evitarse, provoca
& PELIGRO lesiones graves.

Indica una situacion peligrosa que, en caso de no evitarse, podria
& ADVERTENCIA provocar lesiones graves.

Todos los mensajes de sequridad especifican el peligro al que se refieren e indican cémo reducir el riesgo de lesiones, dafos
ydescargas eléctricas resultantes de un uso no correcto del aparato. Atenerse estrictamente a las siguientes instrucciones:
El aparato se debe desconectar de la red eléctrica antes de efectuar cualquier trabajo de instalacion.
Lainstalacion y el mantenimiento deben ser ejecutados por un técnico especializado sequn las instrucciones del
fabricante y de conformidad con las normas locales vigentes en materia de sequridad. No realizar reparaciones o
sustituciones de partes del aparato no indicadas especificamente en el manual de uso.

La puesta a tierra del aparato es obligatoria.

El cable de alimentacion debe ser suficientemente largo para permitir la conexion del aparato, empotrado en el

mueble, a la red eléctrica.

Para que la instalacion sea conforme a las normas de sequridad vigentes, es necesario un interruptor omnipolar

con una distancia minima de 3 mm entre los contactos.

No utilizar tomas mdltiples ni prolongadores.

No tirar del cable de alimentacion del aparato.

Una vez terminada la instalacion, los componentes eléctricos no deberan quedar accesibles para el usuario.

El aparato estd destinado exclusivamente al uso doméstico para la coccién de alimentos. No se admite ningn

otro uso (ej. calentar ambientes). El fabricante declina cualquier responsabilidad por los dafios producidos por

un mal uso del aparato.

- Elaparatoy sus piezas accesibles se calientan durante el uso. Hay que tener cuidado para no tocar los elementos
que generan calor. Los nifios menores de 8 afios deberan permanecer alejados, salvo que sean supervisados de
forma continua.

- Las partes accesibles pueden recalentarse mucho durante el uso. Los nifios deben mantenerse a distancia y
vigilados para que no juequen con el aparato.

- Durante y después del uso no tocar las resistencias del aparato. Evitar el contacto con pafios u otros materiales
inflamables hasta que todos los componentes del aparato se hayan enfriado lo suficiente.

- No apoyar material inflamable sobre el aparato o cerca de él.

- Elaceite y la grasa recalentados pueden arder con facilidad. Vigilar la coccion de los alimentos ricos en grasa y aceite.

- Este aparato puede ser utilizado por nifios de més de 8 afos y por personas con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas, o con falta de experiencia y conocimientos, si son supervisados o se les ha dado instrucciones sobre
un uso sequro del aparato, y comprenden los peligros que implica. Los nifios no deberan jugar con el aparato. Los nifios
no deberan realizar labores de limpieza o mantenimiento en el aparato, si no son vigilados.

- No apoyar en la zona de coccion objetos metalicos como utensilios de cocina (cuchillos, tenedores, cucharas,
tapas, etc.), ya que podrian recalentarse.

- Esobligatorio instalar un panel separador (no incluido en el suministro) debajo del aparato.

- Sila superficie esta agrietada, apague el aparato para evitar una posible descarga eléctrica.

- Elaparato no esta destinado a ponerse en funcionamiento por medio de un temporizador externo o de un
sistema de mando a distancia por separado.
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Si deja en la placa comida con grasa o aceite, puede ser peligroso y puede provocar un incendio. NUNCA intente
apagar un fuego con agua. Apague el aparato y luego cubra la llama, por ejemplo con una tapa o una manta
ignifuga.

Peligro de incendio: no almacene cosas en las superficies de coccion.

No utilice limpiadores a vapor.

No se debe colocar en la superficie de la placa objetos metalicos como cuchillos, tenedores, cucharas y tapas, ya
que pueden calentarse.

Después de usarla, apague la placa con el mando y no se base en el detector de sartenes.
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CONSEJOS PARA PROTEGER EL MEDIO AMBIENTE @

Eliminacion del embalaje

El material de embalaje es 100% reciclable y estd marcado con el simbolo de reciclado (L’:‘)). Elimine los distintos tipos de material del embalaje conforme a la
normativa local sobre eliminacién de desechos.

Eliminacion del producto

Este aparato lleva la marca CE de conformidad con la Directiva 2002/96/EC del Parlamento Europeo y del Consejo sobre desechos de aparatos eléctricos y electrénicos
(RAEE).

La correcta eliminacién de este producto evita consecuencias negativas para el medio ambiente y la salud.

El simbolo ﬁ en el aparato o en la documentacion que lo acompafia indica que no se puede tratar como desecho doméstico, sino que debe entregarse en un punto
—_—

de recogida para el reciclado de aparatos eléctricos y electrdnicos.
Ahorro de energia
Para obtener los mejores resultados:
Utilice ollas y sartenes cuyo didmetro de fondo sea igual al de la zona de coccidn.
Utilice exclusivamente ollas y sartenes con fondo plano.
«  Siesposible, mantenga la olla tapada durante la coccién (salvo en modalidad “SENSOR”).
Cocine las verduras, patatas, etc. con poca agua para reducir el tiempo de coccion.
Las ollas a presion permiten ahorrar tiempo y energia (no utilizarlas con la modalidad “SENSOR”).
Cologue la olla en el centro de la zona de coccion sefialada en la placa.

DECLARACION DE CONFORMIDAD ( €

- Esteaparato, destinado a entrar en contacto con productos alimentarios, es conforme al reglamento (C €) n.1935/2004 y ha sido proyectado, construido e
introducido en el mercado de conformidad con los requisitos de seguridad de la directiva de “Baja Tensién” 2006/95/CE (que sustituye la 73/23/CEE y posteriores
enmiendas) y los requisitos de proteccion de la directiva “EMC” 2004/108/CE.

ANTES DEL USO

IMPORTANTE: si las ollas no son de la dimension adecuada, las zonas de coccién no se encenderdn. Utilice sélo ollas que tengan el simbolo de
“SISTEMA POR INDUCCION” (figura al lado). Antes de encender la placa de coccidn, cologue la olla sobre la zona de coccion deseada.

Para comprobar si el recipiente es compatible con la placa de coccién por induccién, utilice un iman: las ollas sélo seran adecuadas si son atraidas por el iman.
- Aseglrese de que el fondo de las ollas no sea rugoso ya que podria dafar la superficie de coccion. Compruebe la vajilla.
- Noapoye las ollas ni las sartenes calientes sobre la superficie del panel de mandos de la placa. Podrian causar dafios materiales.

DIAMETROS RECOMENDADOS PARA EL FONDO DE LA OLLA

‘\\\ ,,"/‘ 18cm> g’ 14m —} 18cm ,,"/‘ 30cm> % 14 cm (Dual zone) —> 30cm

IMPORTANTE: para el valor del didmetro del fondo de la olla correspondiente a cada zona es posible activar la funcién SENSOR; consultar el apartado “Funcién
SENSOR”.
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INSTALACION

Desembalar el producto y comprobar que no se haya danado durante el transporte. En caso de problemas, contactar con el revendedor o el Servicio de Asistencia al Cliente.
PREPARACION DEL MUEBLE PARA EL EMPOTRADO

- Instalar un panel separador debajo de la
& ADVERTENCIA placa de coccion.

La parte inferior del producto no debe
quedar accesible después de la
instalacion.

En caso de instalar un horno abajo, no
interponer el panel separador.

min.5mm

min. 20 mm

min.5mm | ||

No instale la placa de coccion cerca del lavavajillas ni de la lavadora, para evitar la exposicion de los circuitos electronicos a vapor o humedad que podrian dafiarlos.

- Ladistancia entre la cara inferior de la placa y el panel separador debe respetar las dimensiones indicadas en la figura.

- Paraasegurar el funcionamiento correcto del aparato, la abertura minima necesaria entre la superficie de apoyo y el lado superior del plano del mueble no debe
estar obstruida.
Realizar todos los trabajos de corte del mueble antes de colocar la placa de coccidn; quitar cuidadosamente las virutas y los residuos de serrin.
IMPORTANTE: Para la instalacion sobre una encimera de marmol o de otros materiales similares, no utilizar los tornillos suministrados de serie; acudira la
asistencia técnica para pedir el kit de encolado 4812 310 19277.
Después de encolar las bridas en la posicion indicada, dejar secar la silicona aproximadamente 24 horas antes de instalar el aparato.

CONEXION A LA RED ELECTRICA

- Desconecte el aparato de la red eléctrica.
& ADVERTENCIA - Lainstalacion del aparato debe dejarse en manos de un técnico cualificado que conozca a fondo la

normativa de seguridad e instalacion.

El fabricante declina toda responsabilidad con respecto a personas, animales o bienes en caso de incumplimiento de las normas mencionadas en
este capitulo.

La longitud del cable de alimentacion debe ser suficiente para que la placa de coccion se pueda retirar de la superficie de apoyo.

Asegiirese de que el valor de tensién indicado en la placa de identificacidn, colocada en el fondo del aparato, coincida con el valor de tension
de lavivienda.

No utilice prolongadores.

Conexion al bloque de terminales
Sila placa ya estd dotada de dos cables de alimentacidn, siga las instrucciones contenidas en el envase del cable.

Conecte los cables a las dos regletas de la parte inferior del producto.

IMPORTANTE: sélo para la conexién 400 V 3N~ utilizar un solo cable de alimentacién (conexion a la regleta del mddulo electronico principal) ademds del cableado 3x 1,5 mm?
para conectar la regleta principal con la regleta del médulo electrdnico auxiliar. Para la conexion eléctrica consultar las instrucciones adjuntas al cableado 3x 1,5 mm’.

400V 3N ~ 230V ~/230-240V~/400V 2N ~/230V 3 ~

7//:<3x1.5mm2
| T

)

L

Para la conexidn eléctrica, utilice un cable de tipo HO5RR-F, como se indica en la tabla siguiente.
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Conductores Cantidad x tamaiio 400V 3N ~ 230V ~ 230-240V ~ sélo Australia)
230V ~ (solo UK)
~ 2 — —
BV~+@D 3x4mm
B0-240V~+ @D 3x4mm? (s6lo Australia) L :R[ L — [
L

BOV3I~+ D 4x1,5mm? >| J
00VIN~+ @ 5x1,5 mm? L E .

! N IM[ " INI[
400V2N~+ @ 4x1,5mm?

230V 3 ~ (s6lo Bélgica)

o
s s

400V 2N ~ (s6lo NL)

Conecte el conductor de tierra amarillo/verde al terminal marcado con el simbolo @

Dicho conductor debe ser mds largo que los otros.

1. Quite la tapa de la regleta (A) aflojando el tornillo e introduzca la tapa en la bisagra (B) de la regleta.

2. Pele unos 70 mm de envolvente del cable de alimentacion eléctrica.

3. Pele unos 10 mm de envolvente de los conductores. Fije el cable de alimentacion en la abrazadera y conecte los conductores al blogue de terminales como indica
el esquema de conexion ubicado cerca de la regleta.

4. Fije el cable de alimentacién con la abrazadera.

5. Cierre la tapa (C) y fijela a la regleta con el tornillo que se ha quitado.

(Cada vez que se conecta a la alimentacion de red, la placa de coccidn realiza un control automatico durante unos segundos.

Conecte la placa a la red de suministro de energia eléctrica a través de un interruptor multipolar con una distancia minima de 3 mm entre los contactos.

INSTRUCCIONES DE USO (€

Descripcion del panel de mandos
El panel esta dotado de teclas tdctiles: para utilizarlas, pulse el simbolo correspondiente (no es necesario presionar con fuerza).

Para seleccionar y activar las zonas de coccién

v win
= =
AV Sy
it wn Paraactivar la funcion Flexible zone
= MIN. ]
é}’ W Para regular el
Encendido/apagado + cuentaminutos

delaplaca de —TimMER —

coccién— @ @ OFfe = @ s e e s EESSSSssssnEns BOOST @ _— Para poner Ia placa
| I N I

D U C T 1 0 N de coccion en pausa
I

Para activar una de las funciones automaticas

|
Teclado deslizante Para bloquear el panel de mandos

Primer uso / después de un corte de alimentacion eléctrica
Al desconectar la placa de coccién de la red eléctrica, el panel de mandos se bloquea (el indicador luminoso situado sobre la tecla se enciende).

Para desbloquear el panel de mandos, pulsar la tecla @ 3 segundos. El indicador luminoso se apaga y es posible hacer funcionar la placa normalmente.
Encendido/apagado de la placa de coccién
Para encender la placa de coccin, mantener pulsadala tecla (1) 2 sequndos; el indicador luminoso sobre la tecla se enciende y aparecen guiones dentro de los circulos

que identifican las zonas de coccién.
Para apagar, pulsar la misma tecla hasta el apagado. Se desactivan todas las zonas de coccidn.

@ Si no se activa ninguna zona de coccion en un plazo de 10 segundos, la placa se apaga automaticamente.
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Activacion y requlacion de las zonas de coccion

wn, B s
=
Tecla de seleccién de zona e indicacién de la zona de coccién seleccionada/nivel de potencia
R M Indica que una de las funciones automaticas estd activa
Xy
Temporizador zona de coccidn
—TIMER —
Ofs mmsmsmsssmss BOOST Teclado deslizante (regulacion de potencia)

I N D U C T I O N
Una vez encendida la placa de coccion, poner una olla sobre la zona elegida.

Activar la zona pulsando la tecla circular correspondiente: dentro del circulo aparece el nimero 5, que corresponde al nivel de potencia intermedio.

) Sino se activa ninguna zona de coccion en un plazo de 10 segundos, la placa se apaga autométicamente. Si la olla no es compatible con la placa, si esta
- )| mal colocada o si no es de las dimensiones adecuadas, aparece la indicacion de “olla ausente” (figura al lado). Si en 60 sequndos no se detecta ninguna
== ‘== 0lla,laplacase apaga.

Para modificar el nivel de potencia mover el dedo horizontalmente sobre el teclado: el nimero dentro del circulo varia al variar la posicion del dedo en el teclado entre
un minimo de Ty un mdximo de 9. Con el teclado es posible activar la funcién booster pulsando “BOOST” (“P” en pantalla). Es posible utilizar el nivel de potencia
“BOOST” durante un mdximo de 10 minutos. Luego el aparato establece automdticamente el nivel 9.

- Si hay varias zonas de coccion encendidas, el teclado deslizante permite modificar la potencia de la zona seleccionada, reconocible por la presencia de
l—l un punto luminoso abajo a la derecha del indicador de potencia. Para seleccionar una zona, es suficiente pulsar la tecla circular correspondiente.

-’ o

Desactivacion de las zonas de coccion
Seleccionar la zona de coccion pulsando la tecla circular correspondiente (en la pantalla se visualiza el punto abajo a la derecha del nivel de potencia). Pulsar el mando
OFF del teclado deslizante.

l | La zona de coccidn se desactiva y, si esta caliente, en el circulo aparece “H”.
l—l “H" es el indicador de calor residual. La placa estd dotada de un indicador por cada zona de coccidn, el cual sefiala las zonas que atin estén a temperatura
elevada. Al enfriarse la zona de coccidn, la pantalla se apaga.

Seleccion del temporizador

El temporizador es un interruptor horario que permite programar un tiempo de coccion maximo de hasta 90 minutos.

Seleccione la zona de coccién que desea controlar con el temporizador (en la pantalla se enciende un punto luminoso abajo a la derecha del indicador de nivel de
potencia) y programe el tiempo con las teclas +y - de la funcién temporizador: el tiempo en minutos aparece al lado de la visualizacién de la zona de coccion.

Unos sequndos después de pulsar la ltima tecla, el temporizador iniciard la cuenta atrés (el punto de seleccién de la zona de coccion parpadea).

Al cumplirse el tiempo programado, la sefial actistica se activa y la zona de coccidn se apaga automaticamente.

Bloqueo del panel de mandos

Esta funcion bloquea los mandos de la placa de coccién para impedir que los nifios la puedan encender (por ejemplo, durante la limpieza).

Pulsar tres segundos la tecla @: una sefial acdstica y un indicador luminoso sobre el simbolo del candado sefializan la activacion. Se bloguean todas las funciones del
panel de mandos, excepto la de apagado. Para desactivar el panel de mandos, repita la secuencia de activacion. El punto luminoso se apagara y las funciones de la placa
volverén a activarse.

IMPORTANTE: el agua, los liquidos deshordados de las ollas o los objetos depositados sobre la tecla debajo del simbolo pueden activar o desactivar accidentalmente el
blogueo de las teclas.

Pausa

Esta funcién permite bloquear temporalmente el funcionamiento de la placa de coccién para luego reanudarlo manteniendo la programacién (menos la temporizacién). Pulsar la

tecla (11):enlugar de los niveles de potencia, aparece la indicacion | } parpadeante. Para reanudar la coccién, pulsar nuevamente la teda (7).
Descripcion de las funciones automaticas

— La placa de coccion estd dotada de algunas funciones automaticas asociadas a las zonas de coccion. Al lado de la tecla de seleccion de cada zona aparecen
:-: losiconos de las funciones disponibles. Cada vez que se selecciona una funcion automética, aparece unindicador luminoso junto al icono, y enla pantalla

de la zona elegida aparece la letra “A”.

°o ©
Funcidn Sensor =4
La funcién SENSOR selecciona autométicamente el nivel de potencia ideal para llevar el agua a ebullicién. Al alcanzar el punto de ebullicién, emite una sefial.

Poner una olla con agua, encender la placa y seleccionar la zona de coccion. Pulsar la tecla =y aparece en pantalla la letra “A” y el indicador luminoso se enciende.
Durante el calentamiento aparece una animacion en el espacio al lado de la zona.
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Para el funcionamiento correcto de la funcion SENSOR: Diametro de la |Diametro del fondo de|Cantidad maxima de
- utilizar exclusivamente agua (a temperatura ambiente); zona de coccion [la olla paraelusodela| aguaenlaolla
- noafadir sal, ingredientes o condimentos hasta la ebullicion; funcion SENSOR

- novariar el nivel de potencia de la zona; no quitar ni desplazar la olla; 8am 17-19m STitros
- no utilizar ollas a presién;

- llenarlaollaal menos hasta 1/3 de su capacidad (minimo 1litro), nunca hasta
el borde (ver tabla al lado).

Para obtener mejores prestaciones:

- notaparlas ollas en modalidad SENSOR;

- noactivar la funcién SENSOR si la zona ya esta caliente (letra “H” visible en
pantalla).

Una vez alcanzada la fase de ebullicion, la placa emite una sefial acGstica. Esta sefial se repite tres veces con intervalos regulares. Después de la sequnda sefial, se activa
automdticamente un cuentaminutos del tiempo de ebullicion. Después de la tercera sefial, automaticamente la placa selecciona un nivel de potencia inferior, adecuado
al mantenimiento de la ebullicion. Desde ese momento es posible afiadir ingredientes a gusto, programar el temporizador o modificar el nivel de potencia. Cambiando
el nivel de potencia o poniendo la placa en “pausa”, se sale de la funcion SENSOR.

La funcion se desactiva cuando la placa se pone en “pausa”.
@ - Laplaca de coccion gestiona autonomamente el uso de la funcion SENSOR y los niveles booster. Por lo tanto, en algunos casos podria no ser posible

activar el booster con la funcién SENSOR activada.
- Lacalidad de las ollas puede influir en las prestaciones de la funcién SENSOR.

Funcién Simmering —J
Una vezllevado a ebullicion el alimento, seleccionando la funcién simmering, automaticamente se establece un nivel de potencia adecuado para mantener la ebullicién

minima. Para desactivar la funcion = pulsar OFF en el teclado.

Funcién Melting .\,

La funcién Melting mantiene una temperatura baja y uniforme en la zona de coccién. Poner una olla, encender la placa y seleccionar la zona de coccién. Pulsar la tecla
\,,: aparece en pantalla |a letra “A” y el indicador luminoso se enciende. Para desactivar la funcidn, es suficiente pulsar OFF en el teclado deslizante.

Flexible Zone

Esta funcion permite asociar dos zonas de coccidn y gestionarlas como si fueran una. Es ideal para ollas ovaladas, rectangulares y alargadas (con fondo de hasta

40x18cm). Una vez encendida la placa, pulsar la tecla : en la pantalla de cada una de las dos zonas de coccion aparece el nivel “5”; los dos puntos luminosos
al lado del nmero del nivel se encienden para indicar la seleccién de una tnica zona. Para modificar el nivel de potencia mover el dedo sobre el teclado: el nimero
dentro del circulo varia al variar la posicion del dedo en el teclado entre un minimo de 1y un maximo de 9. Para desactivar la funcién Flexible zone pulsar la tecla: las
placas vuelven a funcionar individualmente. Para apagar la zona de coccion pulsar OFF.

Con la funcidn Flexible zone activa, no es posible utilizar el nivel de potencia booster o la funcion SENSOR en las mismas zonas. Si se programa el temporizador, éste se
visualiza al lado de la pantalla de la placa situada mds arriba.

LIMPIEZA
C ADVERTENCIA B No utilizar nunca limpiadoras de vapor.
- Antes de limpiar la placa, asegurarse de que las zonas de coccion y el indicador de calor residual (“H”) estén

apagados.
IMPORTANTE: no utilizar esponjas abrasivas ni lana de metal. Con el tiempo podrian estropear el vidrio.
«  Después de cada uso, esperar que la placa se enfrie y limpiarla para eliminar incrustaciones, manchas y restos de comida.
« Elazicary los alimentos con alto contenido de azdcar pueden dafiar la placa si no se eliminan inmediatamente.
« lasal, el azicaryla arena podrian rayar la superficie del vidrio.
- Utilizar un pafio suave, papel absorbente o productos especificos para la limpieza de placas de coccion (segun las indicaciones del fabricante).

GUIA PARA LA SOLUCION DE PROBLEMAS

+  Leerysequir lasinstrucciones de la seccién “Instrucciones de uso”.

+  (onectelaplacaalared de suministro eléctrico y asegurese de que hay tensién en la red.

« Secar bien la superficie de la placa después de limpiarla.

« Después de utilizar la placa de coccién, si no es posible apagarla, desconectarla de la red eléctrica.

« Sialencender la placa en la pantalla se visualizan cédigos alfanuméricos, seguir las instrucciones de la tabla.
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CODIGO DE ERROR

DESCRIPCION

CAUSAS POSIBLES

ELIMINAR ERROR

La placa de coccidn se apaga y a los 10
segundos emite una sefial actistica cada 30

La zona de los mandos estd presionada.

Hay agua o utensilios de cocina sobre la
zona de los mandos.

Limpie la zona de los mandos.

segundos.
(81,082,(83 La zona de los mandos se apaga porque | La temperatura interior de los circuitos | Espere a que la placa se enfrie antes
la temperatura es excesiva. electrdnicos es excesiva. de utilizarla.
F42 0 F43 El voltaje de conexion de la placa es El sensor detecta un voltaje Desconecte la placa de la red de

incorrecto.

incompatible con el de conexion.

suministro eléctrico y controle la
conexion.

F12,F21,F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58,
F60, F61, F62, F63, F64

Llame al Servicio de Asistencia e indique el cddigo de error.

1.
2.

SERVICIO DE ASISTENCIA TECNICA

Antes de llamar al Servicio de Asistencia Técnica

Si el fallo persiste, contactar con el Servicio de Asistencia mas cercano.
Indicar:

= aYAKeS 0000 000 00000

una breve descripcion del problema;
el tipo de placa y el modelo exactos;

Intentar resolver el problema consultando el apartado “Guia para la solucién de problemas”.
Apagar y volver a encender el aparato para comprobar si se ha solucionado el problema.

el nimero de asistencia (que sigue a la palabra Service en la placa de identificacion), situado debajo del aparato (en la placa metalica). También aparece en el

folleto de la garantia;
su direccion completa;
su nimero de teléfono.

r I N I BN BN BN B B . 1
| Pegar aqui una de las dos copias de la etiqueta
adhesiva de datos del producto incluidas en el
folleto de garantia.

Si fuera necesaria una reparacion, dirigirse a un Servicio de Asistencia Técnica autorizado (que garantiza la utilizacién de piezas de recambio originales y una correcta
reparacion)
Las piezas de recambio estdn disponibles por 10 afios.
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TABLA DE POTENCIAS

Nivel de potencia Tipo de coccion Nivel
(laindicacion complementa la experiencia y los habitos de coccion)
- Ideal para aumentar en breve tiempo la temperatura de la comida, hervir agua o calentar
Boost (alentar rdpidamente - - -
rapidamente liquidos de coccion
8-9 Freir - hervir Ideal para dorar, comenzar una coccidn, freir productos congelados, hervir rapidamente
7-8 Dorar - sofreir - hervir - asar | Ideal para sofreir, mantener vivo el hervor, cocinar y asar (5-10minutos)
Alta potencia 67 Dorar - cocinar - estofar- | Ideal para sofreir, mantener un hervor ligero, cocinar y asar (10-20minutos), precalentar
sofreir - asar accesorios
45 Cocinar - estofar - sofreir- | Ideal para estofar, mantener un hervor delicado, cocinar (durante mucho tiempo). Mantecar la
asar pasta
Mediana 34 Ideal para cocciones prolongadas (arroz, salsas, carne, pescado) con liquidos de acompafiamiento
potencia Cocinar - dejar hervir - (ej. agua, vino, caldo, leche) y para mantecar pasta
23 espesar - mantecar Ideal para cocciones prolongadas (volimenes inferiores a un litro: arroz, salsas, carne, pescado)
con liquidos de acompafiamiento (ej. agua, vino, caldo, leche)
12 Ideal para ablandar mantequilla, derretir chocolate delicadamente, descongelar productos de
. . Derretir - descongelar- | Pequefias dimensiones
Baja potencia ) - — - - ——
1 mantener caliente - mantecar | |deal para mantener calientes pequefias porciones de alimentos recién cocidos o fuentes para
servir, y para mantecar arroz
Potencia - Placa de coccion en posicién de stand-by o apagada (posible presencia de calor residual de fin de
OFF Superficie de apoyo o P y0apagada (p P
cero coccion, senalizado con H)
Funcion Descripcion de la funcion
Selecciona un nivel de potencia adecuado para mantener alimentos en ligera ebullicion durante periodos prolongados.
Adecuado para cocinar salsas de tomate, salsas de carne, sopas, menestras, manteniendo un nivel de coccién controlado
— Simmering | (ideal para la coccién a bafio maria). Evita que el alimento deshorde o que el fondo se queme, problemas frecuentes con este

tipo de preparaciones.

Utilizar esta funcion después de llevar a ebullicién el alimento.

Melting

mantequilla, etc.).

Selecciona un nivel de potencia adecuado para derretir productos delicados lentamente, sin alterar el gusto (chocolate,

Sensor

a esterilizar.

Lleva el agua a ebullicion y luego reduce la potencia a un valor que garantiza el mantenimiento de la ebullicion hasta cuando
se incorpora el alimento. Una vez alcanzada la fase de ebullicion, la placa emite una sefial actstica. Desde ese momento es
posible afadir ingredientes a gusto (e]. condimentos, pasta, arroz, verduras, came y pescado), o conservas caseras 0 accesorios

Flexible Zone

drea disponible.

salsas o caldos.

Funcién que une dos zonas de coccién y permite utilizar recipientes o parrillas rectangulares u ovalados aprovechando toda el

Para asar alimentos de grandes dimensiones o en grandes cantidades (pescado, pinchos, verduras, bistecs, salchichas).
Para cocinar en cacerola/cazuela/sartén recetas como asados arrollados o pescados enteros, generalmente acompafiados por
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TABLA DE COCCION

Categorias Platos o tipos Nivel de potencia y evolucion de la coccion
de alimentos de coccion - - -
Primera fase Potencias Segunda fase Potencias
Coccidn de pasta y
Pasta fresca (alentamiento de agua Booster-9 mantenimiento de la 7-8
ebullicion
Coccion de pasta y
Pasta seca (alentamiento de agua Booster-9 mantenimiento de la 7-8
Pasta, arroz ebullicién
Coccién de pasta y
Arroz hervido (alentamiento de agua Booster-9 mantenimiento de la 5-6
ebullicion
Arroz Sofreido y tostado 7-8 Coccion 4-5
Hervidas (alentamiento de agua Booster-9 Hervido 6-7
Fritas (alentamiento de aceite 9 Fritura 8-9
LEEIES, Salteadas Calentamiento del accesorio 7-8 Coccién 6-7
legumbres
Estofadas (alentamiento del accesorio 7-8 Coccion 34
Sofreidas (alentamiento del accesorio 7-8 Dorado del softito 7-8
Dorado de carne con aceite (potencia 6 si es con -
Asado i (p 7-8 Coccion 34
mantequilla)
Carnes Alaparrilla Precalentamiento de la olla 7-8 Asado a ambos lados 7-8
Dorado Dorado con aceite (potencia 6 si es con mantequilla) 7-8 Coccion 4-5
Guiso/estofado Dorado con aceite (potencia 6 si es con mantequilla) 7-8 Coccion 3-4
Alaparrilla Precalentamiento de la olla 7-8 Coccion 7-8
Pescado Guiso/estofado Dorado con aceite (potencia 6 si es con mantequilla) 7-8 Coccion 3-4
Frito (alentamiento de aceite o materia grasa 8-9 Fritura 7-8
. (alentamiento de la sartén con mantequilla »
Tortillas alenta dela . on mantequiiao 6 Coccion 6-7
materia grasa
(alentamiento de la sartén con mantequilla o .
Omelette . q 6 Coccion 5-6
Huevos materia grasa
Pasados por . ”
P (alentamiento de agua Booster-9 Coccion 5-6
agua/duros
Crepes (alentamiento de la sartén con mantequilla 6 Coccién 6-7
Tomate Dorado con aceite (potencia 6 si es con mantequilla) 6-7 Coccion 34
Salsa de carne . S . -
¢ .d ¢ Dorado con aceite (potencia 6 si es con mantequilla) 6-7 Coccion 3-4
Salsas picada
Preparacion de la base (disolver mantequilla i -
Besamel P _( quilay 5-6 Llevar a ligera ebullicién 3-4
harina)
; Mantener una ligera
Crema pastelera Hervir leche 4-5 o 4-5
ebullicion
A Mantener una ligera
cremas Flanes Hervir leche 4-5 . 9 2-3
ebullicion
Arroz con leche (alentar leche 5-6 Coccion 2-3
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INSTRUCOES DE SEGURANCA IMPORTANTES

A SUA SEGURANCA E A DE TERCEIROS E MUITO IMPORTANTE

Este manual e o proprio aparelho possuem mensagens importantes relativas a sequranga, que deve ler e respeitar sempre.

g’ \ Esteéosimbolo de perigo, relativo a sequranca, que alerta para potenciais riscos para o operador ou para terceiros.

Todas as mensagens relativas a sequranca sao precedidas do simbolo de perigo e dos termos sequintes:

/N\ PERIGO Indica uma situacdo perigosa que, se nao for evitada, provoca lesoes graves.

& AVISO Igr:(ai:’cea;lma situacao perigosa que, se nao for evitada, pode provocar lesoes

Todas as mensagens relativas a sequranca especificam o potencial perigo a que se referem e indicam a forma de
reduzir o risco de les6es, danos e choques eléctricos provenientes de uma utilizacao incorrecta do aparelho. Tenha
em atencdo as instrucoes sequintes:

Deve desligar o aparelho da rede eléctrica antes de efectuar qualquer intervencao de instalacao.

A instalacao e a manutencao devem ser efectuadas por um técnico especializado, de acordo com as instrugoes
do fabricante e respeitando as normas locais em vigor em matéria de sequranca. Nao repare nem substitua
nenhuma peca do aparelho a nao ser que especificamente indicado no manual de utilizagdo.

Aligacao do aparelho a terra é obrigatéria.

0 cabo de alimentacao deverd ter um comprimento suficiente para permitir a ligacao do aparelho, encastrado
no movel, a rede eléctrica.

Para que a instalacao esteja em conformidade com as normas de sequranca actuais, devera utilizar um disjuntor
multipolar com uma distancia minima entre os contactos de 3 mm.

Nao utilize tomadas miltiplas nem extensoes.

Nao puxe o cabo de alimentacdo do aparelho.

Apds a instalacao do aparelho, os componentes eléctricos devem estar inacessiveis ao utilizador.

0 aparelho destina-se apenas a uso doméstico para a cozedura de alimentos. Estao proibidos outros tipos de
utilizacao (por ex.: aquecer divisdes). O fabricante declina toda e qualquer responsabilidade por uma utilizacao
inadequada ou por uma requlacao errada dos comandos.

0 aparelho e os componentes acessiveis ficam quentes durante o funcionamento. Seja cuidadoso e evite tocar
nos elementos de aquecimento. Mantenha as criancas com idade inferior a 8 anos afastadas do aparelho a
menos que estejam vigiadas em permanéncia.

As partes acessiveis ficam muito quentes durante o funcionamento. Mantenha as criancas afastadas e vigiadas
para que ndo brinquem com o aparelho.

Durante e apds a utilizacao, nao toque nas resisténcias do aparelho. Evite o contacto com panos ou outros
materiais inflamdveis até que todos os componentes do aparelho arrefecam suficientemente.

Nao coloque materiais inflamaveis no aparelho ou perto dele.

As gorduras e dleos aquecidos incendeiam-se facilmente. Vigie a cozedura dos alimentos ricos em gordura e 6leo.
Este aparelho pode ser utilizado por criangas com idade igual ou superior a 8 anos e por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta de experiéncia e de conhecimentos, caso
sejam supervisionados ou se receberem instrucdes relativas a utilizacao sequra do aparelho e compreendam os
perigos envolvidos. As criancas nao devem brincar com o aparelho. Os procedimentos de limpeza e de
manutencao nao devem ser realizados por criangas sem supervisao.

Nao coloque na zona de cozedura objectos metalicos, como utensilios de cozinha (facas, garfos, colheres,
tampas, etc.), pois podem ficar quentes.

E obrigatdria a instalacao de um painel de separacao, nao fornecido com o equipamento, no compartimento por
baixo do aparelho.

Se a superficie partir, desligue o aparelho para evitar a ocorréncia de eventuais choques eléctricos.
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0 aparelho ndo deve ser activado através de um temporizador externo ou de um sistema de comando a
distancia separado.

A cozedura com gordura ou 6leo numa placa sem vigilancia é perigosa e poderd resultar em incéndio. NUNCA tente
apagar um incéndio com dqua; desligue o aparelho e tape a chama com uma tampa ou um cobertor anti-fogo.
Perigo de incéndio: ndo guarde objectos nas superficies de cozedura.

Nao utilize produtos de limpeza a vapor.

Nao coloque objectos metdlicos tais como facas, garfos, colheres e tampas sobre a superficie da placa pois
poderao ficar quentes.

Apds a utilizacao, desligue o elemento de aquecimento da placa no respectivo comando e ndo confie no
detector de panelas.
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CONSELHOS PARA A PROTECCAO DO AMBIENTE @

Eliminacao da embalagem
0 material daembalagem é 100% reciclavel, conforme confirmado pelo simbolo de reciclagem (L’:‘)). 0s diversos materiais da embalagem nao devem ser abandonados
no meio ambiente, mas sim eliminados em conformidade com as normas estabelecidas pelas autoridades locais.

Eliminacao do produto
Este aparelho esta classificado de acordo com a Directiva Europeia 2002/96/EC sobre Residuos de equipamento eléctrico e electrénico (REEE).

Ao assegurar a eliminagdo correcta deste produto, estamos a proteger o ambiente e a saide humana contra riscos potencialmente negativos.
0 simbolo E no produto, ou na documentagdo que acompanha o produto, indica que este produto ndo deve ser tratado como residuo doméstico, devendo ser

entregue num centro de recolha que proceda a reciclagem de equipamentos eléctricos e electrénicos.
Poupanca de energia
Para obter melhores resultados, recomendamos que:
Use panelas e frigideiras com um diametro de base igual ao da zona de cozedura.
Utilize apenas panelas e frigideiras com fundo plano.
Se possivel, mantenha as panelas tapadas durante a cozedura (salvo quando utilizar o modo “SENSOR”").
+ Cozinhe os legumes, as batatas, etc. com pouca dgua para reduzir o tempo de cozedura.
A utilizagdo da panela de pressao reduz significativamente o consumo de energia e o tempo de cozedura (ndo utilizar a panela de pressao durante o modo
“SENSOR”).
Coloque a panela no centro da zona de cozedura desenhada na placa.

DECLARAGCAO DE CONFORMIDADE ( €

- Esteaparelho, que se destina a entrar em contacto com produtos alimentares, esta em conformidade com a norma (C €) n.° 1935/2004 e foi concebido,
fabricado e comercializado em conformidade com os requisitos de sequranca da directiva de “Baixa tensao” 2006/95/CE (a qual substitui a directiva 73/23/CEE e
subsequentes emendas), os requisitos de proteccao da directiva “EMC” 2004/108/CE.

ANTES DA UTILIZACAO

IMPORTANTE: se as panelas ndo tiverem as dimensdes correctas, as zonas de cozedura ndo se acendem. Utilize apenas panelas que possuam o simbolo
de “SISTEMA DE INDUCAO” (figura ao lado). Antes de ligar a placa, cologue a panela na zona de cozedura pretendida.

Para verificar se o recipiente é adequado a placa de inducdo, utilize um ima: as panelas que ndo sdo magneticamente identificdveis ndo sdo adequadas.
- Certifique-se de que o fundo das panelas ndo esta dspero, pois poderia riscar a superficie da placa. Verifique a loica.
- Néo apoie os tachos e as frigideiras quentes na superficie do painel de comando da placa. Pode provocar danos.

DIAMETROS ACONSELHADOS DO FUNDO DAS PANELAS

N g
1\ ,,",‘ 18cm> g’ 14cm —} 18cm XL/,,;‘/‘ 30cm> % 14cm (Dualzone) —9 30cm

IMPORTANTE: para o valor do didmetro do fundo da panela relativo a zona onde € possivel activar a funcao “SENSOR”, consulte o pardgrafo “Fun¢do SENSOR”.
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INSTALACAO

Depois de desembalar o produto, verifique se sofreu danos durante o transporte e, em caso de problemas, contacte o seu revendedor ou o Servio Pds-venda.
PREPARACAO DO MOVEL DE EMBUTIR

- Instale um painel de separagao por baixo / M
& AVISO da placa de cozedura. @
- Aparte inferior do produto nao deve ficar ‘
acessivel apds a instalacao.

- Parainstalar um forno por baixo da placa,
nao coloque o painel de separagao.

min.5mm

min. 20 mm

min.5mm | ||

Néo instale a placa por cima do lava-louga ou da maquina de lavar, para que os circuitos electronicos ndo entrem em contacto com vapor ou humidade, o que
pode danifica-los.
«  Adistancia entre a parte inferior do aparelho e o painel de separacdo deve respeitar as dimensdes indicadas na figura.
Para um correcto funcionamento do produto, ndo tape a abertura minima entre a bancada de trabalho e o lado superior da placa do mével.
Faca todos os trabalhos de corte do mdvel antes de inserir a placa e retire cuidadosamente as aparas e os residuos de serradura.
IMPORTANTE: Para instalar numa bancada de trabalho em méarmore ou outros materiais similares, ndo utilize os parafusos fornecidos, contacte a assisténcia
técnica e solicite o kit de fixacdo 4812 310 19277.
Apés a fixacdo dos suportes na posicdo indicada, deixe secar o silicone por cerca de 24 horas antes de instalar o aparelho.

LIGAGCAO A REDE ELECTRICA

C AVISO - Desligue o aparelho da rede eléctrica.
- Oaparelho devera ser instalado por um técnico qualificado, com conhecimento das normas de seguranca e

de instalacao em vigor.

0 fabricante rejeita qualquer responsabilidade por eventuais danos a pessoas, animais ou bens materiais no caso de incumprimento das
directivas fornecidas neste capitulo.

0 cabo de alimentacao devera ter um comprimento suficiente para permitir a remocao da placa de fogao do tampo.

Certifique-se de que a tensao indicada na chapa de caracteristicas situada no fundo do aparelho corresponde a da habitacdo na qual vai ser
instalado.

Nao utilize extensdes.

Ligacao ao painel de terminais

(aso a placa seja fornecida com dois cabos de alimentacdo, siga as instrugdes na embalagem do cabo.
Ligue os cabos as duas réguas de terminais que se encontram na parte inferior do produto.
IMPORTANTE: apenas para ligacdo 400 V 3N~. Utilize um tinico cabo de alimentacdo (ligue-o a régua de terminais do médulo electrénico principal) para além do cabo

3x1,5mm? para ligar a régua de terminais principal com a régua de terminais do modulo electrénico auxiliar. Para a ligacdo eléctrica, consulte as instrucdes fornecidas
como cabo3x 1,5 mmZ.

400 V 3N ~ 230V ~/230-240V~/400V 2N ~/230V 3 ~

7//:<3x1.5mm2
| T

e

Para a ligagdo eléctrica, utilize um cabo de tipo HO5RR-F como indicado na tabela em baixo.

®

1
Jj
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Condutores Quantidade x dimensées 400V3N~ 230-240V ~ (apenas Austrdlia)
> 230V ~ (apenas UK)
BV~+@D 3x4mm
R
30240V ~+ D 3 x4 mm? (apenas Australia) @tf :
B0VI~+ @ 4x1,5 mm? T >>|>|=T
~ 2 T 17E
400V3N~+ D 5x1,5mm N[
400V2N~+ @ 4x1,5mm?
400V 2N ~ 230V3~ (apenas Bélgica) 400V 2N ~ (apenas NL)
=
S

S

Ligue o cabo de terra amarelo/verde ao terminal com o simbolo @

Esse cabo deve ser mais comprido que os outros.

1. Retire a tampa do painel de terminais (A) desapertando o parafuso e insira a tampa na dobradica (B) do painel de terminais.

2. Retire cerca de 70 mm do revestimento do cabo de alimentagao.

3. Retire cerca de 10 mm do revestimento dos condutores. Insira o cabo de alimentagdo no fixador do cabo e ligue os fios a régua de terminais como indicado no
esquema de ligacdo colocado junto a régua de terminais.

4. Fixe o cabo de alimentacdo com o fixador do cabo.

5. Fecheatampa (C) e aperte-a na régua de terminais com o parafuso removido.

A cada ligagdo a alimentacdo da rede, a placa efectua uma verificagdo automatica durante alguns segundos.

Efectue a ligacdo a rede fixa através de um interruptor multipolar com uma distancia minima entre os contactos de 3 mm.

INSTRUCOES DE UTILIZACAO

Descricao do painel de comandos
0 painel possui teclas de toque: para utiliza-las, basta premir o simbolo correspondente (ndo é necessario premir com forca).

Para seleccionar e activar as zonas de cozedura

i, T M
= =
AV Sy

. wn  Paraactivar a funcao “flexible zone”
= MIN. =
é}’ W Para regular o

Ligar/desligar a + contador de minutos
plac —TIMER —
_ @ @ OFFE = @ B S S B EEEESSEEEEEEEE BOOST @ Para COIO(ara p|a(a
D U c T I O €m pausa
I
Para activar uma das fungoes automaticas Teclado de toque Para bloquear o painel de comandos

Primeira utilizacao/apos uma falha de energia
Depois de ligar a placa a rede eléctrica, o painel de comandos é blogueado (o indicador luminoso situado por cima da tecla acende-se).

Para desbloquear o painel de comandos, prima a tecla @ durante 3 segundos. 0 indicador luminoso apaga-se e é possivel prosseguir com o normal funcionamento
daplaca.

Ligar/desligar a placa

Para ligar a placa, mantenha premida a tecla @ durante 2 segundos: o indicador luminoso sobre a tecla acende-se e surgem tracos no interior dos circulos que

identificam as zonas de cozedura.
Para desligar, prima a mesma tecla até desactivar a placa. Todas as zonas de cozedura sdo desactivadas.

@ A placa desliga-se automaticamente se ndo se seleccionar nenhuma fungdo no espaco de 10 segundos apds a sua ligacdo.
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Activacdo e requlacao das zonas de cozedura

Tecla de seleccdo da zona e visor de indicacdo da zona de cozedura seleccionada/nivel de poténcia

wn,

R @ e Indica que uma das fungGes automdticas estd activa
Xy !
Temporizador da zona de cozedura
—TIMER —
Ofs mmsmsmsssmss BOOST Teclado de toque (regulacao da poténcia)
I N D U C T I O N

Depois de ligar a placa de cozedura, cologue a panela na zona pré-seleccionada.
Active a zona premindo a tecla circular correspondente: no interior do circulo € exibido o nlimero 5 que corresponde ao nivel de poténcia intermédio.

) Aplaca desliga-se automaticamente se ndo se seleccionar nenhuma fungdo no espaco de 10 segundos apés a sua ligacao. Se a panela nao for compativel
- )| com a sua placa de indugdo, estiver mal colocada ou nao tiver as dimensdes adequadas, a indicacao de “panela ausente” aparece no visor (figura ao
«= ‘== |ado).Se, no espaco de 60 sequndos, ndo for detectada nenhuma panela, a placa desliga-se.

Para modificar o nivel de poténcia, mova o dedo na horizontal sobre o teclado de toque: o nimero no interior do circulo varia conforme a posicao do dedo sobre o
teclado, de um minimo de 1a um maximo de 9. Com o teclado de toque, é possivel activar a fungéo “booster” premindo “BOOST” (“P* no visor). E possivel utilizar o
nivel de poténcia “BOOST” durante um tempo mdximo de 10 minutos, apds o qual o aparelho programa automaticamente o nivel 9.

- Se estiverem acesas vdrias zonas de cozedura, o teclado de toque permite modificar a poténcia da zona seleccionada, que se pode reconhecer pela
C presenca de um ponto luminoso situado em baixo a direita do indicador de poténcia. Para seleccionar uma zona, basta premir a tecla circular
- correspondente.

Desactivacao das zonas de cozedura
Seleccione a zona de cozedura que pretende desligar premindo a tecla circular correspondente (o ponto em baixo a direita do nivel de poténcia aparece no visor). Prima
o comando OFF presente no teclado de toque.
l | A zona de cozedura desactiva-se e, se a drea estiver quente, aparece no circulo a letra “H”.
— “H" é o indicador de calor residual. A placa possui este indicador para cada zona de cozedura que indica quais com uma temperatura elevada. Quando
l l azona de cozedura fica fria, o visor apaga-se.

Seleccdo do temporizador
0 temporizador é um interruptor hordrio que oferece a possibilidade de programar uma duracéo de cozedura com um tempo méximo de 90 minutos.

Seleccione a zona de cozedura a que pretende associar o temporizador (aparece um ponto luminoso em baixo a direita do indicador do nivel de poténcia no visor); em
sequida, programe o tempo pretendido requlando-o com as teclas + e - da funcao do temporizador: 0 tempo em minutos é exibido junto ao visor da zona de cozedura.
Alguns segundos apds o tltimo toque, o temporizador inicia a contagem decrescente (o ponto de selec¢do da zona de cozedura comeca a piscar).

No final do tempo, activa-se um sinal sonoro e a zona de cozedura desliga-se automaticamente.

Bloqueio do painel de comandos

A funcdo bloqueia os comandos da placa para evitar a activacdo acidental da mesma (por ex. durante as operagdes de limpeza).

Premir durante trés sequndos a tecla @: um sinal sonoro e um indicador luminoso por cima do simbolo do cadeado assinalam a activacdo. 0 painel de comandos fica
blogueado, a excepdo da fungo de desactivacdo. Para desactivar o blogueio dos comandos, repita o procedimento de activagdo. 0 ponto luminoso apaga-se e a placa
fica novamente activa.

IMPORTANTE: a presenca de &qua, liquido derramado das panelas ou objectos de qualquer espécie pousados sobre a tecla por baixo do simbolo podem provocar a
activacdo ou desactivacdo involuntéria da funcdo de bloqueio do painel de comandos.

Pausa

A funcdo permite bloquear temporariamente o funcionamento da placa para depois retoma-lo mantendo as programacdes (a excep¢do dos temporizadores

programados). Prima o botéo (11): no lugar dos niveis de poténcia surge a indicago | } a piscar. Para retomar a cozedura, prima novamente a tecla (i1).

Descricao das funcdes automaticas

— Aplaca estd equipada com algumas funcdes autométicas associadas as zonas de cozedura. Ao lado da tecla de seleccdo de cada zona estdo indicados os
:-: icones das fungdes disponiveis. Sempre que uma fun¢do automatica é seleccionada, aparece um indicador luminoso ao lado do icone e no visor da zona
escolhida aparece e letra “A”.
2o 4 2o g,
Funcéao “Sensor” =]

A funcéo “SENSOR” selecciona automaticamente o nivel de poténcia ideal para que a 4gua chegue a fase de fervura e assinala quando assim acontece.
Depois de colocar uma panela com gua, ligue a placa e seleccione a zona de cozedura pretendida. Prima a tecla {7+ no visor surge “A” e o indicador luminoso acende-
se. Durante a fase de aquecimento € visualizada uma animagdo no espaco ao lado da zona.
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Para o funcionamento correcto da funcao “SENSOR”, recomenda-se: Diametroda |Diametro do fundo da [Quantidade maxima
- utilizar exclusivamente agua (a temperatura ambiente); zona de cozedura| panela para utilizagio| de dgua na panela
- ndo adicionar sal, ingredientes ou temperos até a dgua comegar a ferver; da funio “SENSOR"

- ndo modificar o nivel de poténcia da zona ou retirar ou deslocar a panela; 8am 17-19am STitros
- ndo utilizar panelas de pressao;

- encher a panela com pelo menos 1/3 da sua capacidade (min. 1 litro) e nunca
totalmente (consulte a tabela ao lado).

Para obter melhores resultados, recomenda-se ainda:

- ndotapara panela com a qual se utiliza a funcao “SENSOR";

- ndo activar a funcdo “SENSOR", se a zona ja estiver quente (letra “H” visivel no
visor).

Quando a dgua comegar a ferver, a placa emite um sinal sonoro. Este sinal é repetido trés vezes e a intervalos regulares. Apés o sequndo sinal, activa-se
automaticamente um crondmetro que regista o tempo de fervura. Apds o terceiro sinal, a placa automaticamente selecciona um nivel de poténcia inferior para manter
o estado de fervura. A partir deste ponto, é possivel adicionar ingredientes, programar o temporizador ou modificar o nivel de poténcia. Ao alterar o nivel de poténcia
ou manter a placa em “pausa”, sai-se da fungao “SENSOR".

A funcdo é desactivada quando se coloca a placa em “pausa”.
@ - Aplaca gere autonomamente a utilizacao da fungdo “SENSOR” e os niveis “booster”, como tal, em alguns casos, poderd ndo ser possivel activar o

“booster” com a funcdo “SENSOR” jd activada.
- Aqualidade da panela utilizada pode influenciar o desempenho da fungdo “SENSOR".

Fungio Simmering T
Quando o alimento estiver a ferver, ao seleccionar a fun¢do simmering, é programado automaticamente um nivel de poténcia adequado a manter a minima fervura.
Para desactivar a funcdo 7 basta premir OFF no teclado a toque.

Funcio Melting .\,

A fun¢dio melting mantém uma temperatura baixa e uniforme na zona de cozedura. Depois de colocar a panela/acessério na zona pré-seleccionada, ligue a placa e
seleccione azona de cozedura pretendida. Primaa tecla \,;: no visor surge “A” e o indicador luminoso acende-se. Para desactivar a funcdo, basta premir OFF no teclado
de toque.

Flexible Zone

Esta funcdo permite associar duas zonas de cozedura e geri-las como se fossem uma s. £ ideal para a utilizagdo de panelas ovais, rectangulares e longas (com o fundo

de dimensdes maximas 40x18 cm). Apds ligar a placa, prima a tecla : nos visores correspondentes as duas zonas de cozedura surge o nivel “5”; acendem-se
ambos os pontos luminosos ao lado do niimero do nivel para indicar que se encontra seleccionada uma tinica zona. Para modificar o nivel de poténcia, mova o dedo
sobre o teclado de toque: o ndmero no interior do circulo varia conforme a posicao do dedo sobre o teclado, de um minimo de 1a um mdximo de 9. Para desactivar a
fungao “flexible zone”, prima a tecla : as chapas voltam a funcionar individualmente. Para desligar a zona de cozedura, prima OFF.

Com afuncdo “flexible zone" activada, ndo é possivel utilizar o nivel de poténcia “booster” ou a fungao “SENSOR” nas mesmas zonas. Caso se seleccione o temporizador,
0 mesmo serd visualizado ao lado do visor da chapa mais acima.

LIMPEZA

C AVISO - Nunca utilize maquinas de limpeza a vapor.
- Antesde proceder as operacdes de limpeza, certifique-se de que as zonas de cozedura estdo desligadas e que

aindicacao de calor residual (“H”) desapareceu.
IMPORTANTE: ndo utilize esponjas abrasivas ou palha-de-aco. A sua utilizacao, com o tempo, pode danificar o vidro.
« Apds cada utilizagao, deixe arrefecer a placa e limpe-a para retirar as incrustacdes e manchas provocadas pelos residuos de alimentos.
« Oacticar e os alimentos com elevado teor de alcar danificam a placa de cozedura e devem ser removidos imediatamente.
«  0sal, oaglicar e a areia podem riscar a superficie do vidro.
« Utilize um pano himido, papel absorvente de cozinha ou produtos de limpeza especificos para placas (siga as indicacdes do fabricante).

GUIA PARA RESOLUCAO DE AVARIAS

«  Leiaesiga asinstrucdes da seccao “Instrugdes de utilizacdo”.

«  Ligue aplaca a rede eléctrica e certifique-se de que ndo existem interrupcdes no fornecimento.

«  Seque bem a superficie da placa depois de a limpar.

« Sendo conseguir desligar a placa depois de a utilizar, desligue-a da rede eléctrica.

«  Se, aoligara placa, o visor mostrar cédigos alfanuméricos, proceda de acordo com a sequinte tabela.
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CODIGO DE ERRO DESCRICAO POSSIVEIS CAUSAS SOLUCAO
A placa desliga-se e, ao fim de 10 sequndos, | Pressdo permanente na zona de Aqua ou utensilios de cozinhanazona | Volte a limpar a zona de comandos.
emite um sinal sonoro a cada 30 sequndos. | comandos. de comandos.
(81,(82,(83 A zona de comandos desliga-se devido | A temperatura interna das pecas Aguarde até que a placa arrefeca
a temperatura demasiado elevada. electrnicas é demasiado elevada. antes de a utilizar de novo.
F42 ou F43 Aligacdo da placa ndo possui a tensdo |0 sensor detecta uma tensao diferente | Desligue a placa da rede e verifique
correcta. da de ligacao. aligacao.

F12, F21,F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58, | Contacte o servio pos-venda e comunique o cddigo de erro.
F60, F61, F62, F63, F64

SERVICO POS-VENDA
Antes de contactar o Servico Pés-Venda

1. Tente solucionar o problema consultando o “Guia de resolugao de problemas”.
2. Desligue e volte a ligar a placa para verificar se o problema foi resolvido.
Se apods efectuar as verificagdes, o problema persistir, contacte o Servico Pés-Venda mais proximo.
Comunique:
uma breve descriao do problema;
o tipo e 0 modelo exacto da placa;
o0 nimero de servico (nimero apds a palavra Service na chapa de caracteristicas) situado por baixo do aparelho (na placa metdlica). O niimero de assisténcia esta
também indicado no livro de garantia;

0 seu enderego completo;
0 seu nimero de telefone.
S AVAKeRS 0000 000 00000 FEE=mE=E_E=m=mE=E==1
||| || ||| ||| |||||| |||||| ||||| |||||| | Cole aqui um dos autocolantes com os dados do I
produto que se encontra em duplicado no
| manual de garantia. |

Se for necessério efectuar alguma reparagdo, contacte um Servigo Pés-Venda autorizado (terd a garantia da utilizacao de pecas sobresselentes originais e de uma
reparacdo correcta).
As pegas de substitui¢do estdo disponiveis por 10 anos.
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TABELA DE POTENCIAS

Nivel de poténcia Tipo de cozedura Utilizagao do nivel
(aindicacao junta a experiéncia e os habitos de cozedura)
. Ideal para aumentar rapidamente a temperatura dos alimentos até uma fervura rapida, no caso
Boost Aquecer rapidamente . ) .
da dgua, ou aquecer rapidamente os liquidos de cozedura
8-9 Fritar - ferver Ideal para tostar, iniciar uma cozedura, fritar produtos congelados, ferver rapidamente
7.8 Tostar - fritar lentamente - | Ideal para fritar lentamente, manter fervuras vivas, cozer e grelhar (por um curto periodo de
L. ferver - grelhar tempo, 5-10 minutos)
Poténcia alta - - — -
67 Tostar - cozer - estufar - fritar | Ideal para fritar lentamente, manter fervuras ligeiras, cozer e grelhar (por um periodo de tempo
lentamente - grelhar médio, 10-20 minutos), pré-aquecer os acessorios
45 Cozer - estufar - fritar Ideal para estufar, manter fervuras delicadas, cozer (por um longo periodo de tempo). Envolver a
lentamente - grelhar massa
T Ideal para cozeduras prolongadas (arroz, molhos, assados, peixe) na presenca de liquidos de
Poténcia média 3-4 P P g ( . peixe) na preseng 4
Cozer - ferver lentamente - | acompanhamento (por ex. dgua, vinho, caldo, leite), envolver massa
23 adensar - envolver Ideal para cozeduras prolongadas (volumes inferiores a 1 litro: arroz, molhos, assados, peixe) na
presenca de liquidos de acompanhamento (por ex. dgua, vinho, caldo, leite)
12 Ideal para amolecer a manteiga, derreter delicadamente o chocolate, descongelar produtos de
N Derreter - descongelar- | Pequenas dimensdes
Poténcia baixa - -
1 manter quente - envolver | |deal para manter quentes alimentos acabados de cozinhar ou manter a temperatura dos pratos a
servir e envolver risotto.
Poténcia - ) Placa na posicao de stand-by ou desligada (possivel presenca de calor residual do final da
OFF Superficie de apoio P g y gada (p presen
zero cozedura, assinalado com H)
Funcao Descri¢ao da funcao
Localiza um nivel de poténcia adequado para ferver lentamente alimentos durante longos periodos de tempo. Adequado para
cozer molhos de tomate, guisados, sopas, “minestroni’, mantendo um nivel de cozedura controlado (ideal para cozeduras em
— Simmering | banho-maria). Evita derramamentos desagraddveis dos alimentos ou possiveis queimaduras no fundo, tipicas destas

preparagdes.
Utilize esta funcdo depois de o alimento entrar em ebulicdo.

Melting

Localiza um nivel de poténcia adequado para derreter lentamente produtos delicados sem comprometer as suas
caracteristicas sensoriais (chocolate, manteiga, etc.).

Sensor

(alcula automaticamente quando a dgua comeca a ferver e reduz a poténcia a um valor que garante que a mesma continua a
ferver até que seja adicionado o alimento. Quando a dgua estiver a ferver, é emitido o sinal sonoro e é possivel adicionar
ingredientes a gosto (ex. temperos, massa, arros, legumes, carne e peixe a cozinhar) mas também conservas caseiras ou
acessorios a esterilizar.

Flexible Zone

Fungdo que combina duas zonas de cozedura e permite utilizar recipientes ou grelhas rectangulares e ovais, utilizando toda a
drea disponivel.

Para grelhar alimentos de grandes dimensdes ou niimero (peixe, espetadas, legumes, bifes, salsichas).

Para cozinhar na cagarola/panela de peixe/panela assados em forma de rolo, peixe inteiro geralmente acompanhado de
molho ou caldo.
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TABELA DE COZEDURA

Categorias Pratos ou tipo Nivel de poténcia e evolu¢ao da cozedura
dealimentos | de cozedura — — —
Primeira fase Poténcia Segunda fase Poténcia
Massa fresca Aquecer a dgua Booster-9 Cozer amassa e manter 7-8
afervura
Massa seca Aquecer a dqua Booster-9 Cozeramassa e manter 7-8
Massa, arroz afervura
Arroz cozido Aquecer a dgua Booster-9 Cozer a massa e manter 5-6
afervura
Risotto Ferver lentamente e tostar 7-8 Cozedura 4-5
Cozidos Aquecer a dgua Booster-9 Cozedura 6-7
Fritos Aquecer o dleo 9 Fritura 89
Vegetais, Salteados Aquecer o acessdrio 7-8 Cozedura 6-7
legumes
Estufados Aquecer o acessério 7-8 Cozedura 3-4
Refogados Aquecer o acessério 7-8 Dourado do refogado 7-8
Assado Dourar a carne com éleo (se for com manteiga, poténcia 6) 7-8 Cozedura 3-4
Na grelha Aquecimento prévio da panela 7-8 Grelhar de ambos os 7-8
Camnes lados
Corar Corar com dleo (se for com manteiga, poténcia 6) 7-8 Cozedura 4-5
Himido/estufado Corar com dleo (se for com manteiga, poténcia 6) 7-8 Cozedura 3-4
Na grelha Aquecimento prévio da panela 7-8 Cozedura 7-8
Peixe Himido/estufado Corar com dleo (se for com manteiga, poténcia 6) 7-8 Cozedura 3-4
Frito Aquecer o dleo ou a gordura 8-9 Fritura 7-8
Omeletas Aquecer a frigideira com manteiga ou gordura 6 Cozedura 6-7
Omeletas Aquecer a frigideira com manteiga ou gordura 6 Cozedura 5-6
Ovos
Escalfados/ Aquecer a dgua Booster-9 Cozedura 5-6
cozidos
Panquecas Aquecer a frigideira com manteiga 6 Cozedura 6-7
Tomate Corar com dleo (se for com manteiga, poténcia 6) 6-7 Cozedura 3-4
Molhos Guisado Corar com dleo (se for com manteiga, poténcia 6) 6-7 Cozedura 34
Bechamel Preparar a base (derreter manteiga e farinha) 5-6 Ferver ligeiramente 3-4
(Creme pasteleiro Ferver o leite 4-5 Manter.um.a fervura 4-5
ligeira
Doces, cremes Pudins Ferver o eite 45 Mantervum.a fervura 23
ligeira
Arroz-doce Aquecer o leite 5-6 Cozedura 23
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ISTRUZIONI IMPORTANTI PER LA SICUREZZA

LA SICUREZZA VOSTRA E DEGLI ALTRI E MOLTO IMPORTANTE

Il presente manuale e I'apparecchio stesso sono corredati da importanti messaggi relativi alla sicurezza, da leggere
ed osservare sempre.

\  Questo &il simbolo di pericolo, relativo alla sicurezza, il quale avverte dei potenziali rischi per I'utilizzatore
;A\ e per gli altri.
Tutti i messaqgi relativi alla sicurezza saranno preceduti dal simbolo di pericolo e dai sequenti termini:

Indica una situazione pericolosa che, se non evitata, provoca lesioni
/\ PERICOLO gravi.

Indica una situazione pericolosa che, se non evitata, potrebbe
& AVVERTENZA provocare lesioni gravi.

Tutti i messaqggi relativi alla sicurezza specificano il potenziale pericolo a cui si riferiscono ed indicano come ridurre
il rischio di lesioni, danni e scosse elettriche conseguenti ad un non corretto uso dell’apparecchio. Attenersi
scrupolosamente alle sequenti istruzioni:

- L'apparecchio deve essere scollegato dalla rete elettrica prima di effettuare qualunque intervento

d'installazione.

Linstallazione o la manutenzione deve essere esequita da un tecnico specializzato, in conformita alle istruzioni

del fabbricante e nel rispetto delle norme locali vigenti in materia di sicurezza. Non riparare o sostituire

qualsiasi parte dell'apparecchio se non specificamente richiesto nel manuale d'uso.

La messa a terra dell'apparecchio & obbligatoria.

Il cavo di alimentazione deve essere sufficientemente lungo da permettere il collegamento dell'apparecchio,

incassato nel mobile, alla rete elettrica.

Affinché l'installazione sia conforme alle norme di sicurezza vigenti, occorre un interruttore onnipolare avente

una distanza minima di 3 mm. tra i contatti.

Non utilizzare prese multiple o prolunghe.

Non tirare il cavo di alimentazione dell'apparecchio.

Una volta terminata l'installazione, i componenti elettrici non dovranno piu essere accessibili dallutilizzatore.

L'apparecchio é destinato esclusivamente ad uso domestico per la cottura di alimenti. Non sono consentiti altri

usi (es. riscaldare ambienti). Il fabbricante declina ogni responsabilita per usi non appropriati o per errate

impostazioni dei comandi.

- L'apparecchiatura e le parti accessibili diventano roventi durante |'utilizzo. Fare attenzione a non toccare gli
elementi riscaldanti. | bambini di meno di 8 anni devono essere tenuti lontani a meno che non siano sempre
sorvegliati.

- Le parti accessibili possono diventare molto calde durante I'uso. | bambini devono essere mantenuti a distanza e
sorvegliati affinché non giochino con I'apparecchio.

- Durante e dopo 'uso non toccare gli elementi riscaldanti dell’apparecchio. Evitare il contatto con panni o altro
materiale infiammabile fino a che tutti i componenti dell'apparecchio non si siano sufficientemente raffreddati.

- Non riporre materiale infiammabile sull'apparecchio o nelle sue vicinanze.

- | grassi e gli oli surriscaldati prendono facilmente fuoco. Sorvegliare la cottura di alimenti ricchi di grasso e di olio.

- Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini di almeno 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali o con mancanza di esperienza e competenza purché siano sorvegliati o abbiano ricevuto
istruzioni sull"utilizzo sicuro dell'apparecchio e ne comprendano i rischi. | bambini non devono giocare con
I'apparecchio. La pulizia e le operazioni di manutenzione esequibili dall’utente non devono essere svolte da
bambini senza la supervisione di una persona responsabile.
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Non porre sulla zona di cottura oggetti metallici, quali utensili da cucina (coltelli, forchette, cucchiai, coperchi,
etc.) perche potrebbero scaldarsi.

E obbligatoria l'installazione di un pannello separatore, non fornito a corredo, nel vano sotto I'apparecchio.

Se la superficie € incrinata, spegnere I'apparecchio per evitare la possibilita di scossa elettrica.

L'apparecchio non é destinato ad essere messo in funzione per mezzo di un temporizzatore esterno oppure di un
sistema di comando a distanza separato.

La cottura non sorvegliata su un piano cottura con olio o grasso puo essere pericolosa e generare incendi. Non
tentare MAI di spegnere le fiamme con acqua. Al contrario, spegnere I'apparecchio e soffocare le fiamme, ad
esempio con un coperchio o una coperta antincendio.

Pericolo di incendio: non poggiare oggetti sulle superfici di cottura.

Non usare pulitrici a vapore.

Non appoggiare oggetti metallici come coltelli, forchette, cucchiai e coperchi sulla superficie del piano di
cottura perché potrebbero surriscaldarsi.

Dopo I'uso, spegnere I'elemento riscaldante con la manopola e non affidarsi al rilevatore di presenza della

casseruola.
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CONSIGLI PER LA SALVAGUARDIA DELLAMBIENTE @

Smaltimento imballaggio

I materiale di imballaggio & riciclabile al 100% ed & contrassegnato dal simbolo di riciclaggio (L’:‘)). Le diverse parti dell'imballaggio non devono essere disperse
nell'ambiente, ma smaltite in conformita alle norme stabilite dalle autorita locali.

Smaltimento prodotto

Questo apparecchio & contrassegnato in conformita alla Direttiva Europea 2002/96/EC, Waste Electrical and Electronic Equipment (WEEE).

Assicurandosi che questo prodotto sia smaltito in modo corretto, I'utente contribuisce a prevenire le potenziali conseguenze negative per I'ambiente e la salute.

I simbolo )ﬁf sul prodotto o sulla documentazione di accompagnamento indica che questo prodotto non deve essere trattato come rifiuto domestico, ma deve essere

consegnato presso I'idoneo punto di raccolta per il riciclaggio di apparecchiature elettriche ed elettroniche.

Risparmio energetico
Per ottenere migliori risultati si consiglia di:

«  Utilizzare tegami e pentole con diametro del fondo uguale a quello della zona di cottura.

- Utilizzare soltanto pentole e tegami con fondi piatti.

« Dove possibile, tenere il coperchio sulle pentole durante la cottura (ad eccezione dell'utilizzo in modalita “SENSOR”).

+ Cuocere verdure, patate, ecc. con una piccola quantita d'acqua per ridurre il tempo di cottura.

- Utilizzare la pentola a pressione, riduce ulteriormente il consumo di energia e il tempo di cottura (non utilizzare pentole a pressione con la funzione “SENSOR”).
- Posizionare la pentola nel centro della zona di cottura disegnata sul piano.

DICHIARAZIONE DI CONFORMITA C €

- Questo apparecchio, destinato ad entrare a contatto con prodotti alimentari, & conforme al regolamento (C €) n.1935/2004 ed é stato progettato, costruito ed
immesso sul mercato in conformita ai requisiti di sicurezza della direttiva “Bassa Tensione” 2006/95/CE (che sostituisce la 73/23/CEE e successivi emendamenti),
requisiti di protezione della direttiva “EMC” 2004/108/CE.

PRIMA DELL'UTILIZZO

IMPORTANTE: se le pentole non sono delle dimensioni corrette le zone cottura non si accendono. Utilizzare solo pentole che riportano il simbolo
“SISTEMA A INDUZIONE” (Figura a lato). Prima di accendere il piano di cottura, posizionare la pentola sulla zona di cottura desiderata.

RECIPIENTI PREESISTENTI

& PR P

Per verificare che il recipiente sia adatto al piano cottura ad induzione servirsi di una calamita: le pentole non sono adatte se non sono rilevabili magneticamente.
- Assicurarsi che il fondo delle pentole non sia ruvido perché potrebbe graffiare la superficie del piano cottura. Controllare le stoviglie.
- Non appoggiare mai le pentole e le padelle calde sulla superficie del pannello di controllo del piano. Potrebbero derivarne danni.

DIAMETRI FONDO PENTOLA CONSIGLIATI

/%
"

|
WM
!

N

y D 0
/’“ 18cm 14m —» 18

a

/
I

\

N0 0
N X /,,;‘,‘ 30(m> 8 14.cm (Dual zone) — 30cm

IMPORTANTE: per il valore del diametro del fondo pentola relativo alle zone dove & attivabile la funzione SENSOR riferirsi al paragrafo “Funzione SENSOR”.
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INSTALLAZIONE

Dopo aver disimballato il prodotto verificare che non si sia danneggiato durante il trasporto e in caso di problemi, contattare il rivenditore o il Servizio Assistenza Clienti.
PREDISPOSIZIONE DEL MOBILE PER INCASSO

- Installare un pannello separatore sotto il M
& AVVERTENZA piano cottura. @

- Laparteinferiore del prodotto non deve
essere accessibile dopo l'installazione.

- Nel caso di installazione di un forno
sottopiano, non interporre il pannello
separatore.

min.5mm

min. 20 mm

min.5mm | ||

- Fvitare I'installazione del piano cottura sopra alla lavastoviglie o lavatrice affinché i circuiti elettronici non vengano a contatto con vapore ed umidita e quindi si
danneggino.

« ladistanza tra parte inferiore dell'apparecchio e il pannello divisorio deve rispettare le dimesioni riportate in figura.

« Perun corretto funzionamento del prodotto non ostruire I'apertura minima tra piano di lavoro e il lato superiore del piano del mobile.

- Esequire tutti i lavori di taglio del mobile prima di inserire il piano cottura e rimuovere accuratamente trucioli o residui di segatura.

« IMPORTANTE: Per installazione su un piano di lavoro in marmo o altri materiali simili non utilizzare le viti fornite a corredo, rivolgersi all'assistenza tecnica per
richiedere il kit di incollaggio 4812 310 19277. Dopo l'incollaggio delle staffe nella posizione indicata, lasciare asciugare il silicone per circa 24 ore prima di
procedere con l'installazione dell'apparecchio.

CONNESSIONE ALLA RETE ELETTRICA

- Scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica.
/\\ AVVERTENZA [ty . .
- Linstallazione deve essere effettuata da personale professionalmente qualificato a conoscenza delle norme

vigenti in materia d'installazione e sicurezza.
- Il costruttore declina ogni responsabilita a persone, animali 0 a cose in caso di mancata osservanza delle direttive fornite nel presente capitolo.
- Il cavo di alimentazione deve essere sufficientemente lungo da permettere la rimozione del piano cottura dal piano di lavoro.
- Assicurarsi che la tensione indicata sulla targhetta matricola posta sul fondo dell’apparecchio corrisponda a quella dell’abitazione in cui
verra installato.
- Non utilizzare prolunghe.

Connessione alla morsettiera

In caso il piano fosse gia provvisto di due cavi di alimentazione a corredo, sequire le istruzioni contenute nel sacchetto del cavo.

Collegare i cavi alle due morsettiere presenti nella parte inferiore del prodotto.

IMPORTANTE: solo per connessione 400 V 3N~ utilizzare un solo cavo di alimentazione (collegandolo alla morsettiera del modulo elettronico principale) in aggiunta

al cablaggio 3x 1,5 mm? per collegare la morsettiera principale con la morsettiera del modulo elettronico ausiliario. Per il collegamento elettrico riferirsi alle istruzioni
allegate al cablaggio 3x 1,5 mm2.

400 V 3N ~ 230V ~/230-240V~/400V2N ~/230V 3 ~

7//:<3x1.5mm2
L T

o

Per il collegamento elettrico servirsi di un cavo ditipo HOSRR-F come da tabella sotto.

)

I
Jj
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Conduttori Quantita x dimensione 400V3N~ 230V~ 230-240V ~ (solo Australia)
230V ~ (solo UK)
BOV~+ 3x4mm? = =
® 5 (=
20240V ~+ @ 3x4mm (solo Australia) L— L —
BOV3I~+ D 4x1,5mm? >| J
3 e 8 g E 8 )
400V3N~+ D 5%1,5mm N 'N[ " "N[
400V2N~+ @ 4x1,5mm?

230V3 ~ (solo Belgio) 400V 2N ~ (solo NL)
o
LR s

Collegare il cavo di terra giallo/verde al terminale con simbolo @

Il suddetto cavo deve essere pit lungo degli altri.

1. Rimuovere il coperchio morsettiera (A) svitando la vite ed inserire il coperchio nella cerniera (B) della morsettiera.

2. Spelare circa. 70 mm di guaina dal cavo di alimentazione elettrica.

3. Spelare circa. 10 mm di guaina dai conduttori. Inserire il cavo di alimentazione nel fissacavo e collegare i fili alla morsettiera come indicato nello schema di
collegamento posizionato vicino alla morsettiera.

4. Fissare il cavo di alimentazione con il fissacavo.

5. Chiudere il coperchio (C) ed avvitarlo sulla morsettiera con la vite rimossa.

Ad ogni collegamento all’alimentazione di rete il piano cottura effettua un controllo automatico per alcuni secondi.

Effettuare il collegamento a rete fissa tramite un interruttore multipolare con distanza minima tra i contatti di 3 mm.

ISTRUZIONI PER L'USO @

Descrizione Pannello Comandi
I pannello & dotato di tasti a sfioramento: per utilizzarli & sufficiente premere sul simbolo corrispondente (non & necessario esercitare una forte pressione).

Per selezionare e attivare le zone di cottura

v, T i
o o
Ay AW
i un Perattivare la funzione Flexible zone
t}{ MIN. b}{
> - Per regolare il
Accensione/ T contaminuti
Spegnimento del —TimMER— | )
piano cottura R @ @ OFFE = = @ S S S EEESSEEEEEEEEE BOOST @ _— Permettere n pausa
| I TN D U ¢ T 1 o N | il piano cottura
I T
Per attivare una delle funzioni automatiche Tastiera a scorrimento Per bloccare il pannello comandi

Primo utilizzo / dopo un’interruzione dell’alimentazione elettrica

Dopo aver collegato il piano cottura alla rete elettrica, il pannello comandi & bloccato (I'indicatore luminoso posto sopra al tasto & acceso).
Per sbloccare il pannello comandi premere il tasto @ per 3 secondi. L'indicatore luminoso si spegne ed & possibile procedere con il normale funzionamento del piano.
Accensione / spegnimento piano cottura

Per accendereil piano cottura, tenere premuto l tasto (1) per circa 2 secondi: I'indicatore luminoso sopra il tasto si accende e appaiono dei trattini all'interno dei cerchi
che identificano le zone di cottura.
Per spegnere, premere lo stesso tasto fino allo spegnimento del piano. Tutte le zone di cottura vengono disattivate.

@ I piano cottura si spegne automaticamente se non viene selezionata nessuna funzione entro 10 secondi dall’accensione.
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Attivazione e regolazione zone cottura

wn, B s
=
Tasto selezione zona e display indicazione zona cottura selezionata/livello di potenza
R - Indica che una delle funzioni automatiche & attiva
Xy
Timer zona cottura
—TIMER —
Ofe ssssssssssass BOOST Tastiera a scorrimento (regolazione potenza)

I N D U C T I O N
Una volta acceso il piano cottura posizionare una pentola sulla zona prescelta.

Attivare la zona premendo il tasto circolare corrispondente: all'interno del cerchio viene visualizzato il numero 5 che corrisponde al livello di potenza intermedio.

) Il piano cottura si spegne automaticamente se non viene selezionata nessuna funzione entro 10 secondi dall'accensione. Qualora la pentola non fosse
- )| compatibile con il vostro piano ad induzione, fosse mal posizionata oppure non fosse delle dimensioni adatte, I'indicazione di “pentola assente”
== ‘== compare nel display (figura a lato). Se, entro 60 secondi, non viene rilevata nessuna pentola, il piano cottura si spegne.

Per modificare il livello di potenza muovere il dito con uno spostamento orizzontale sulla tastiera a scorrimento: il numero all'interno del cerchio varia al variare della
posizione del dito sulla tastiera da un minimo di 1 ad un massimo di 9. Tramite la tastiera a scorrimento é possibile attivare la funzione booster premendo “BO0ST”
(“P" sul display). E possibile utilizzare il livello di potenza “BOOST* per un tempo massimo di 10 minuti, dopo il quale I'apparecchio imposta automaticamenteil livello 9.

- Qualora piti zone di cottura fossero accese, la tastiera a scorrimento permette di modificare la potenza della zona selezionata, riconoscibile per la
_ presenza di un puntino luminoso posto in basso a destra dell'indicatore potenza. Per selezionare una zona é sufficiente premere il tasto circolare
- corrispondente.

Disattivazione zone cottura
Selezionare la zona cottura da spegnere premendo il tasto circolare corrispondente (il puntino in basso a destra del livello di potenza, viene visualizzato a display).
Premere il comando OFF presente sulla tastiera a scorrimento.
l | La zona di cottura si disattiva e, se |'area & calda, compare nel cerchio la lettera “H".
— “H” & I'indicatore di calore residuo. Il piano & dotato di tale indicatore per ciascuna zona di cottura; esso segnala quali sono le zone ancora a temperatura
l l elevata. Con il raffreddamento della zona di cottura, il display si spegne.

Selezione del timer

|l timer & un interruttore orario che offre la possibilita di impostare una durata di cottura di un tempo massimo di 90 minuti.

Selezionare la zona di cottura a cui si intende associare il timer (un puntino luminoso compare in basso a destra dell'indicatore del livello di potenza sul display),
impostare quindi il tempo desiderato regolandosi con i tasti + e- della funzione timer: il tempo in minuti viene visualizzato vicino al display della zona di cottura.
Dopo alcuni secondi dall'ultimo tocco, il timer comincia il conto alla rovescia (il puntino di selezione zona cottura comincia a lampeggiare).

Allo scadere del tempo si attiva un segnale acustico e la zona di cottura si spegne automaticamente.

Blocco pannello comandi

La funzione blocca i comandi del piano cottura per prevenire |'attivazione accidentale del prodotto (per es. durante le operazioni di pulizia).

Premere per tre secondi il tasto @: un segnale acustico e un indicatore luminoso sopra il simbolo del lucchetto segnalano I'avvenuta attivazione. Il pannello di
comandi e bloccato ad eccezione della funzione di spegnimento. Per disattivare il blocco comandi ripetere la procedura di attivazione. Il puntino luminoso si spegne e
il piano & nuovamente attivo.

IMPORTANTE: la presenza di acqua, liquido fuoriuscito dalle pentole o oggetti di qualsiasi genere posati sul tasto sotto il simbolo possono provocare I'attivazione o la
disattivazione involontaria della funzione Blocco pannello comandi.

Pausa

La funzione permette di bloccare temporaneamente il funzionamento del piano cottura per poi riprenderlo mantenendo le impostazioni (esclusi i timer impostati).
Premere il pulsante (11): al posto dei livelli di potenza appare 'indicazione | } che lampeggia. Per riprendere la cottura, premere nuovamente il pulsante (I1).
Descrizione funzioni automatiche

Il piano cottura é dotato di alcune funzioni automatiche associate alle zone di cottura. A fianco al tasto di selezione di ciascuna zona sono riportate le

- icone delle funzioni disponibili. Ogni volta che una funzione automatica viene selezionata, appare un indicatore luminoso accanto all'icona e sul display
della zona scelta appare la lettera “A”.

Funzione Sensor 752
La funzione SENSOR seleziona automaticamente il livello di potenza ideale per portare |'acqua alla fase di ebollizione e ne segnala il raggiungimento.

Dopo aver posizionato una pentola contenente acqua, accendere il piano e selezionare la zona di cottura prescelta. Premere il tasto =s=y: sul display appare “A”,
I'indicatore luminoso si accende. Durante la fase di riscaldamento viene visualizzata un'animazione nello spazio accanto alla zona.
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@ Per un corretto funzionamento della funzione SENSOR si raccomanda di: Diametrozona | Diametrofondo |Quantita massima di

- utilizzare esclusivamente acqua (a temperatura ambiente); cottura pentola per utilizzo |acqua nella pentola

- nonaggiungere sale, ingredienti o condimenti fino ad ebollizione; della funzione SENSOR

- nonvariare il livello di potenza della zona o rimuovere |a pentola o spostare la 8am 17-19m S it
pentola;

- non utilizzare pentole a pressione;

- riempire la pentola almeno per il 1/3 della sua capacita (min. 1 litro) e mai
fino al bordo (si veda tabella a lato).

Per ottenere migliori prestazioni, si suggerisce inoltre di:

- non utilizzare il coperchio sulla pentola che utilizza la funzione SENSOR;

- non attivare la funzione SENSOR se la zona é gia calda (lettera “H” visibile sul
display).

Una volta raggiunta la fase di ebollizione il piano emette un segnale acustico. Questo segnale viene ripetuto per tre volte ad intervalli regolari. Dopo il secondo segnale,
si attiva automaticamente un contaminuti che tiene traccia del tempo di ebollizione. Dopo il terzo segnale, automaticamente il piano seleziona un livello di potenza
inferiore adatto al mantenimento di uno stato di ebollizione. Da questo momento in poi & possibile aggiungere ingredienti a piacere, impostare un timer o modificare
il livello di potenza. Cambiando il livello di potenza o mettendo il piano in “pausa” si esce dalla funzione SENSOR.

La funzione viene disattivata qualora si metta il piano in “pausa”.
@ - Il piano cottura gestisce autonomamente I'utilizzo della funzione SENSOR e i livelli booster, pertanto in alcuni casi potrebbe non essere possibile

attivare il booster con funzione SENSOR gia attivata
- laqualita della pentola utilizzata potrebbe influenzare le prestazioni della funzione SENSOR.

Funzione Simmering —
Dopo aver portato ad ebollizione I'alimento, selezionando la funzione simmering, viene automaticamente impostato un livello di potenza adatto a mantenere la

minima ebollizione.Per disattivare la funzione t+— ¢ sufficiente premere OFF sulla tastiera a scorrimento.

Funzione Melting .\,

La funzione melting mantiene una temperatura bassa e uniforme nella zona di cottura. Dopo aver posizionato una pentola/accessorio sulla zona prescelta, accendere
il piano e selezionare la zona di cottura prescelta. Premere il tasto .\ ;- sul display appare “A”, I'indicatoreluminoso si accende. Per disattivare la funzione & sufficiente
premere OFF sulla tastiera scorrimento.

Flexible Zone

La funzione permette di associare due zone di cottura e gestirle come fossero una sola. E ideale per I'utilizzo di pentole ovali, rettangolari e allungate (con fondo di

dimensioni massime 40x18 cm). Dopo aver acceso il piano premere il tasto : sui display relativi alle due zone di cottura appare il livello “5*; entrambi i punti
luminosi posti a fianco al numero del livello sono accesi, ad indicare un'unica zona selezionata. Per modificare il livello di potenza far scorrere il dito sulla la tastiera a
scorrimento: il numero all'interno del cerchio varia al variare della posizione del dito sulla tastiera da un minimo di 1 ad un massimo di 9. Per disattivare la funzione
flexible zone, premere il tasto : le piastre tornano a funzionare singolarmente. Per spegnere la zona di cottura, premere OFF.

Con la funzione flexible zone attiva non & possibile utilizzare il livello di potenza booster o la funzione SENSOR sulle stesse zone. Qualora si impostasse il timer, esso
verra visualizzato a fianco del display della piastra posta piu in alto.

PULIZIA

- Non usare pulitrici a getto di vapore.
/I AVVERTENZA [t et S
- Prima di procedere alle operazioni di pulizia, assicurarsi che le zone di cottura siano spente e che

l'indicazione di calore residuo (“H”) sia scomparsa.
IMPORTANTE: non utilizzare spugne abrasive, pagliette. Il loro impiego, col tempo, potrebbe rovinare il vetro.
« Dopo ogni uso, lasciare raffreddare il piano e pulirlo per rimuovere incrostazioni e macchie dovute a residui di cibo.
+ Zucchero o alimenti ad alto contenuto zuccherino danneggiano il piano cottura e vanno rimossi immediatamente.
+ Sale, zucchero e sabbia potrebbero graffiare la superficie del vetro.
« Usare un panno morbido, carta assorbente da cucina o prodotti specifici per la pulizia del piano (attenersi alle indicazioni del Fabbricante).

GUIDA RICERCA GUASTI

«  Leggere e sequire le istruzioni della sezione “Istruzioni per I'uso”.

«  (Collegare il piano alla rete elettrica e controllare che non ci siano interruzioni nella fornitura.

+  Asciugare bene la superficie del piano dopo averlo pulito.

« Dopo avere utilizzato il piano di cottura, se non riuscite a spegnerlo, disconnettere il piano dalla rete elettrica.
« Se,accendendo il piano cottura, il display visualizza codici alfanumerici procedere secondo la sequente tabella.
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CODICE ERRORE DESCRIZIONE POSSI BILI CAUSE RIMOZIONE ERRORE
Il piano cottura si spegne e dopo 10 secondi | Pressione permanente sulla zona Acqua o utensili da cucina sullazona | Ripulire la zona comandi.
emette un segnale acustico ogni 30 secondi. | comandi. comandi.
(81,082,(83 La zona comandi si spegne per La temperatura interna delle parti Aspettare che il piano si raffreddi
temperatura troppo elevata. elettroniche & troppo alta. prima di riutilizzarlo.
F42 0 F43 Il collegamento del piano non é del Il sensore rileva una tensione differente |Scollegare il piano dalla rete e
voltaggio giusto. da quella di collegamento. controllare il collegamento.

F12, F21, F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58, | Chiamare il servizio di assistenza e comunicare il codice derrore.
F60, F61, F62, F63, F64

SERVIZIO ASSISTENZA

Prima di contattare il Servizio Assistenza

1. Verificare che non sia possibile risolvere da soli il problema sulla base dei punti descritti in “Guida ricerca guasti”.

2. Spegnere e riaccendere I'apparecchio per accertarsi che Iinconveniente sia stato ovviato.

Se dopo i suddetti controlli 'inconveniente permane, contattare il Servizio Assistenza piu vicino.

Indicare sempre:

«unabreve descrizione del guasto;

«iltipo e il modello esatto del prodotto;

il numero Assistenza (€ il numero che si trova dopo la parola Service sulla targhetta matricola), posto sotto I'apparecchio (sulla piastra metallica). Il numero
Assistenza & anche riportato sul libretto di garanzia;

il vostro indirizzo completo;

«ilvostro numero telefonico.

= AVAReES 0000 000 00000 pEEEmEEmEEm_-—_—-—-1
| Incollare qui uno degli adesivi con i dati del I
||| || ||| ||| |||||| |||||| ||||| |||||| prodotto che si trova sul libretto di garanzia in
| duplice copia.

Qualora si renda necessaria una riparazione, rivolgersi ad un Centro di Assistenza Tecnica autorizzato (a garanzia dell'utilizzo di pezzi di ricambio originali e di una
corretta riparazione).
| pezzi di ricambio sono disponibili per 10 anni.
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TABELLA POTENZE

Livello di potenza

Tipologia di cottura

Utilizzo livello
(lindicazione affianca l'esperienza e le abitudini di cottura)

Ideale per innalzare in breve tempo la temperatura del cibo fino a veloce ebollizione in caso di

Boost Riscaldare rapidamente i N
acqua o riscaldare velocemente liquidi di cottura
89 Friggere - bollire Ideale per rosolare, iniziare una cottura, friggere prodotti surgelati, bollire rapidamente
7.8 Rosolare - soffriggere - bollire | Ideale per soffriggere, mantenere bolliture vive, cuocere e grigliare (per breve durata,
- grigliare 5-10 minuti)
Alta potenza - - — -
67 Rosolare - cuocere - stufare - | Ideale per soffriggere, mantenere bolliture leggere, cuocere e grigliare (per media durata,
soffriggere - grigliare 10-20 minuti), preriscaldare accessori
Cuocere - stufare - soffriggere ) )
4-5 ariglare Ideale per stufare, mantenere bolliture delicate, cuocere (per lunga durata). Mantecare la pasta
. Ideale per cotture prolungate (riso, sughi, arrosti, pesce) in presenza di liquidi di
Media potenza 3-4 P prolungate h g pesce)inp q
Cuocere - sobbollire - accompagnamento (es acqua, vino, brodo, latte), mantecare pasta
23 addensare - mantecare Ideale per cotture prolungate (volumi inferiori al litro: riso, sughi, arrosti, pesce) in presenza di
liquidi di accompagnamento (es. acqua, vino, brodo, latte)
12 Ideale per ammorbidire il burro, fondere delicatamente il cioccolato, scongelare prodotti di
Fondere - scgngelare ) piccole dimensioni
Bassa potenza mantenere in caldo - - - - — — - -
1 mantecare Ideale per il mantenimento in caldo di piccole porzioni di cibo appena cucinate o tenere in
temperatura piatti di portata e mantecare risotti
Potenza - ) Piano cottura in posizione di stand-by o spento (possibile presenza di calore residuo da fine
OFF Superficie di appoggio p Y 0 spento (p p
zero cottura, segnalato con H)
Funzione Descrizione Funzione
Individua un livello di potenza adatto a sobbolire pietanze per tempi prolungati. Adatto per cuocere sughi di pomodoro, ragu,
. ) zuppe, minestroni, mantenendo un livello di cottura controllato (ideale per cotture a bagno-maria). Evita sgradevoli
— Simmering L . TR L .
fuoriuscite del cibo o possibili bruciature sul fondo, tipiche di queste preparazioni.
Utilizzare questa funzione dopo aver portato ad ebollizione I'alimento.
Meltin Individua un livello di potenza adatto per sciogliere lentamente prodotti delicati senza comprometterne le caratteristiche
& 9 sensoriali (cioccolato, burro ecc).
Individua automaticamente il raggiungimento della fase di ebollizione dell’acqua e e riduce la potenza ad un valore che
o Sensor garantisce il mantenimento in ebollizione fintanto che viene aggiunto I'alimento. Una volta portata in ebollizione I'acqua
s viene emesso il segnale acustico di avviso, ed & possibile aggiungere ingredienti a piacere (es. condimenti, pasta, riso, verdure,
carne e pesce da lessare) ma anche conserve casalinghe o accessori da sterilizzare.
Funzione che combina le due zone di cottura e permette di utilizzare contenitori o griglie rettangolari e ovali sfruttando tutta
I'area disponibile.
Flexible Zone | Per Grigliare cibi di grandi dimensioni o numero (pesce, spiedini, verdure, histecche, wurstel).
Per cuocere in casseruola/pesciera/padella ricette quali arrosti arrotolati, pesci interi generalmente accompagnati da sughi o
brodi.
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TABELLA DI COTTURA

Categorie di Piatti o Livello di potenza e andamento cottura
alimenti tipologia di -
cottura Prima fase Potenze Seconda fase Potenze
. Cottura della pasta
Pasta fresca Riscaldamento dell'acqua Booster-9 u erapa ) .e 7-8
mantenimento ebollizione
. Cottura della past
Pasta secca Riscaldamento dell'acqua Booster-9 0 u.ra e7a pas .a .e 7-8
Pasta, riso mantenimento ebollizione
. . Cottura della pasta e
Riso lessato Riscaldamento dell’'acqua Booster-9 i P - 5-6
mantenimento ebollizione
Risotto Soffritto e tostatura 7-8 Cottura 4-5
Lessate Riscaldamento dell'acqua Booster-9 Lessatura 6-7
Fritte Riscaldamento dell'olio 9 Frittura 8-9
Verdure, - -
. Saltate Riscaldamento dell'accessorio 7-8 Cottura 6-7
legumi
Stufate Riscaldamento dell'accessorio 7-8 Cottura 3-4
Soffritte Riscaldamento dell'accessorio 7-8 Doratura del soffritto 7-8
Arrosto Doratura carne con olio (se con burro potenza 6) 7-8 (ottura 34
- Aiferri Preriscaldamento della pentola 7-8 Grigliatura su entrambi i lati 7-8
arni
Rosolatura Rosolatura con olio (se con burro potenza 6) 7-8 Cottura 4-5
Umido/stufato Rosolatura con olio (se con burro potenza 6) 7-8 Cottura 3-4
Aiferri Preriscaldamento della pentola 7-8 Cottura 7-8
Pesce Umido/stufato Rosolatura con olio (se con burro potenza 6) 7-8 Cottura 3-4
Fritto Riscaldamento dell'olio o materia grassa 8-9 Frittura 7-8
Frittate Riscaldamento della padella con burro o materia grassa 6 Cottura 6-7
0 Omelette Riscaldamento della padella con burro o materia grassa 6 Cottura 5-6
ova
Coque/sode Riscaldamento dell'acqua Booster- 9 Cottura 5-6
Pancake Riscaldamento della padella con burro 6 Cottura 6-7
Pomodoro Rosolatura con olio (se con burro potenza 6) 6-7 (ottura 34
Salse Ragu Rosolatura con olio (se con burro potenza 6) 6-7 Cottura 3-4
. ) - i Portare a leggera
Besciamella Preparazione della base (sciogliere burro e farina) 5-6 . 9 3-4
ebollizione
. . - Mantenere legge
Crema pasticcera Portare latte in ebollizione 4-5 N e.’ ) eggera 4-5
ebollizione
Dolci, creme . . - Mant |
— Budini Portare latte in ebollizione 4-5 an ene.re. eggera 23
ebollizione
Riso al latte Scaldare latte 5-6 Cottura 23
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2HMANTIKEZ MAHPO®OPIEZ TIA THN AZOAAEIA
HNPOZOMIKH XAY AYOAAEIA KAI H AYOAAEIA AAAQN ATOMON EINAI TOAY HMANTIKH

To mapav eyxetpidio kat n cuokeur mepthapPdvouv onpavTIKA pnvopaTa oxeTIKA pe TV ao@alela, Ta omoia mPEMeL va
dlapaoete kat va tnpeite mdvra.

ﬁ Autd 0 0UpBoAo Kivdivou Tou apopd T acpalela umodetkvuel mBavoUG KIvOUVOUG yia To xpraTn Kat dMa dropa.
A 'O\ Ta prvipaa mou apopody Ty acpdheia ouvodedovat amé To aUyBoNo KIVSOVOU Kal TIC TapaKATw EMONUAVOELC;

/\ KINAYNOZX Ymodewkvuer pa emkivéuvn kardotaon, n omoia £dv 8ev
amoev)0ei, 0a 0dnynoe oTnv mpoKANON GOPAPWV TPAVHATIGHWV.

& g]:Ze]AViXo]g[0]]: A : B Ymodewvier wa emkivbuvn katdotaon, n omoia edv Sev amoeuyBei,
pmopei va 0dnyiog otnv mpokAnon cofapwv TPAVHATIGHWV.

Oha ta pnvopata oxetika pe mv aopdeia umodeikvoouv mbavolg Kivduvoug kat mepthapBavouy odnyiec yia T peinon

T0U KIvOUvoU Tpaupatiopou, BAANS i nhektpomAnéiac Adyw sopahpévng xpriong tne cuokeunc. Tnpeite auotnpd Tig

MAPaKATW 0dnyiec:

- H ouokeun mpémet va amoouvdéeTal amod o nAEKTPIKG dikTuo mpiv amd kabe epyacia eykatdotaong.

- Heykardotaon fj n ouvtipnon mpémel va ektehobvial amd e€e1bikeupévo TEXVIKG, G0PPWVA e TIC 0dnyieC Tou

KATaoKEVAOTH Kal TOUC TOMKOUC LoX0OVTEC Kavoviopols acpaheiac. Mnv emokeudlete kai pnv avtikabiotare

kavéva e¢ApTnpa NG GUOKEUNG, £V dev avagépeTal pnTa oTo yyelpidio xpnong.

H yeiwon ¢ 6uoKeVNG gival uMoXPEWTIKI.

To kahwdio Tpoodoaiag mpémet va £xel EMAPKES PKOC, WOTE va €ival Suvati n 6UvE0N TNG EVTOLKIOPEVNC CUOKEUNG

070 NAeKTPIKO diKTUO.

MNa va S1aopaNioTei N GUPHOPPWON TNG EYKATAOTAON HE TOUG LOXUOVTEC KAVOVIOHOUE, amarteital n xprion

moAumoAikou dlakomn pe edyiotn améotaon 3 mm petal Twv ENAQWV.

Mn xpnotwomoteite moAdmpia 1} MPOEKTATEIS.

Mnv tpaBdre To kahwdio TPoPodoaiag TS GUOKEUNC.

Metd v ohokArjpwon ¢ eykatdotaong, dev mpémet va ivat duvatr n mpocPacn ota nhektpikd e€aptipara.

H ouokeun mpoopietat amokAEIOTIKA yia OIKIAKN XPrion Kat TPEMeL va XpnolpomoleiTtat povo yia To paysipepa

@ayntwv. Amayopevetat omotadnmote AAAN xprion (m.x. B¢ppaven xwpouv). O katackevaoTic dev épel kaplia

€uB0vn yia akatdMnAec xproei¢ i e0pahpéve pubpioelc Twv dlakomtwy.

H ouokeun kat ta mpoopdotpa pépn tne (eotaivovtat katd T didpkela e xprong. NMpémet va €ioTe mPOOEKTIKOI,

WOTE VA AMOPEVYETE TUXOV EMAPI € TIC QVTIOTAOEIC. Kpatdte Ta maibid kATw Twv 8 eTwv pakpid amoé tn

ouokeun, dv dev emtnpolvTal SlapKwc.

- TampooPdotpa pépn pmopei va umepBeppavBolv katd tn didpkeia e xprong. Ta madia mpémet va Bpiokovrat umd
emTpnon, Wote va pnv mnotdlouvv Kat va pnv mai(ouv e T GUOKELN).

- Katd ™ didpketa n kat petd  xprion, unv ayyicete ta BeppavTikd otolysia TG 0UGKELNG. AMOQEUYETE TV EMAQN e
mavid i pe GAa eDQAEKTA UAIKG PEXPL VA KPUWOOLY EMAPKKS OAA Ta OTOIYEIR TNG OUOKEVNC.

- Mnv tomoBeteite 0@AekTa UMKA TAVW 1) KOVTA 0T GUOKELT).

- TaAimn i ta Adéia avagAéyovtar ebkola 6tav (eatabouv. EmPAEmeTe To payeipepa payntwv pe peydin moadtnta
Aimou¢ 1} Aadio.

- H ouokeur avtd pmopei va xpnotpomotnei amd maidid nAikiag 8 eTwv Kat Ave Kat GTopa Pe PEIWHEVEC
OWUATIKEG, aloBNTAPLE N} SlavonTIKEC IKAVOTNTES I} pe ENNEPn epmelpiag kat yvaaewy, Epdoov Bpiokovtal umo
emtpnon, £xouv AdBet 0dnyiec oxeTIKA pe TRV ao@ali xprion TE GUOKEVRC Kal KATavoouv TOUG OXETIKOUE
kwvduvouc. Ta maubid dev mpémet va maiouv pe T ovokevn. 0 kaBapiopdc kat n ouvtipnon xprotn dev mpémetva
ektehouvTal amd maidid ywpic emripnon.

- Mnv tomoBeteite otig eotie¢ petalikd avikeipeva, omw¢ okeun Koulivag (payaipia, mpodvia, koutdhia, Kamdxia,
kAmr.) ou pmopodv va BeppavBoiv.
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270 XWPO KATw armd T cuokevr mpémet va tomoBetnBei umoypewTikd €va diaxwptoTiko mhaioto (Gev mapéxetar pe
ouoKeun).

Edv epgaviotolv pwypéc oTny EM@Avela, amevepyomolnoTe T GUOKEUT, WOTE va amo@euyBei Tuyov
nAektpomAnéia.

H ouokeun dev mpoopiletar yia Aertoupyia péow TG xpriong e¢wtepikou Xpovodiakom 1 {exwpLoTou oUOTAHATOS
AeXEIpLopo0.

To paysipepa @ayntwv o€ pia povada eotiwv pe Aimog kat Addt xwpic mapakohodBnon pmopei va givar emkivouvo
kau evdéyetal va mpokAnBei pwrid. Mnv emyeiprioete NOTE va oroete pwa gwtia pe vepd. AvtiBeta, mpémet va
QMEVEPYOTIOIAOETE T GUOKEUT Kal, OTr GUVEYELD, Va KOADPETE T QWTIA, TL.Y. e Kamdaki 1} mupipayn koupépta.
KivOuvo¢ @wTIdg: nv amoBnkeveTe avTiKEipeva mavw OTIC EMPAVELEG LAYEIPERATOC.

Mn xpnotpomoleite ouokeVEC KaBapiopov pe aTuo.

MetaMikd avTikeipeva, 6mwe payaipta, mpouvia, koutdhia Kai Kamdkia, dev mpémel va tomoBeTovval mavw
0NV EMAveLa TG povadag eotiwv, kabwe pmopei va (eatabouv.

MeTa T xprion, amevepyomooTe TV avtioTaon e Hovadag 0TIV XPNOLUOTIOLWVTAS TO OXETIKO SlakomTn Kal

1N BaociCeote oTOV AVIXVEUTH) OKEVOUC,
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2YMBOYAEZ INA THN NMPOXTAZIA TOY MNMEPIBAAAONTOX Eﬁj
Andppiyn cuoksvaciag

Ta uhikd ouokevaciag givat 100% avakukAGOIa Kat monpaivovtat pe T0 0UpBoAo TG avakuKAwong (L’:‘)). Ta d1d@opa uMika ouokevaoiag dev mpémetva
amoppimtovral oto mepIBArhov, aAd GUPQWVa e TOUC KavoviopoUg rou kaBopiCovTal amd Ti TOMKES apyéC.

Andppupn npoidvrog

Avti n ouokeun pépet orjpavon c0pwva pe T evpwnaikn odnyia 2002/96/EK oyetika pe Ta amdBAnta e18cv nhektpikol kat nhektpovikol e§omhiapol (AHHE).
Meé ™ owoTtr andppupn Tou mPoidvog auto, o XpRoTNG GUPBANEL 0TV amouyr MBAVWY APVATIKWY EMITWOEWY yia T mepIBANov Kat Ty avBpwmiv uyeia.

To aOpBoro E TIGVW 0T0 TIPOIOV 1} 0TA GUVOSEUTIKA €yypaga umodeIKVOEL 0T TO IPOioV autd dev mpémet va umoBaMetal o€ emeSepyacia omw¢ Ta olkiakd andBhnta,
—

oMd va mapadidetat oe katdMnha onpeia cuMoyr¢ yia T avakUkAwon nAeKTpKoU Kat nAekTpovikou e§omiopov.
E€owkovopnon evépysiag
la va emrevyBolv dplota amoteNéopata:
Xpnotpomoteite okeun pe didpetpo BAong ion pe exeivn Twv E0TIAV.
Xpnotpomoteite povo okeln pe emimedn Paon.
Edv eivat duvato, okemddete Ta okeln e To Kamdki katd to payeipepa (pe e€aipeon kata tn xprion tng Aettoupyiag «SENSOR» (AioBntpac)).
« Xpnotomoteite Niyo vepd otav payelpeleTe haxavikd, TOTATEC, KNI, WOTE va HEWBEL 0 Xpovog payelpEpaToc.
H xprion xUtpag TayiTnTag PEIwVEL aKOHN TEPIOOOTEPO TNV KATAVAAWGN EVEPYELAC KAl TO XPOVO HAYEIPENATOC (N XPNOHoToLEiTe XUTPpa TaXUTNTAC e T
\ettoupyia «SENSOR» (AioBntrpac)).
TomoBeteite Ta 6KeUN 0TO KEVTPO TNG £TIAC TTOV €ival oxedlacpévn oTnv em@avela e povadag.

AHAQZH S YMMOPOQ3IHSE C €

- Hovokeun autr mpoopiletal yia enagr pe Tpo@Ipa, cuppop@@veTal e Tov Kavoviopo (C €) ap.1935/2004 kat éel oxediaoTei, Kataokevaotei kat Slatedei oty
ayopd oUWV pE TIC amaithoel aspaleiag Tng odnyiag 2006/95/EK yia t «XapnAi tdon» (mov avtikaBiotd v odnyia 73/23/E0K kat petémetta
TPOMOTOI0ELC), KaBw( Kat e Ti¢ amattiioels mpoatasiag tne odnyiac 2004/108/EK yia Ty «HAekTpopayvnTikr oupBatotntan.

MPIN ANO TH XPHZH

YHMANTIKO: edv Ta okeln dev £ouv 10 0woTo Péyeoc, ot eatie dev avdBouv. Xpnatpomoteite povo okeln pe To 6UpBodo «EMATQIIKO XYZTHMA»
(Aimhavn €kova). Mpwv avayete T povdda eoticv, TomoBeTrote To okedog 0TV emBupNT £oTia.

2KEYH NMAAAIOY TYNOY

Yo o fonf 7o

Ma va Bepaiwbeite 6Tt To okebC eivar kataMnAo yia ENayWYIKES E0TiEC, XpnotpomooTe éva payviTn: Ta okedn dev eivat katdAnAa, edv dev éhkovtal amd To payvitn.
- BePaiwbeite 6t n Pdon Twv okevav eivar Aeia, Kabag pmopolv va mpokAnBouy ekSopéC 0TV em@aveld TN Hovadag eoTiwv. ENéyyete Ta okeln.
- Mnv akoupmdre moté {eotéc katoapoAes kat Tydvia otov mivaka dlakomtwy ¢ povadac. Mmopei va mpokAnBei {nua.

ZYNIZTQMENEZ AIAMETPOI BAZHZ ZKEYQN

. //",A 18cm> % 14cm —> 18cm ,,",A 30cm> % 14 cm (8umh €otia) —b 30cm

IHMANTIKO: yia ™ d1dpetpo e BAong Twv OKEVQV OTIC £0TiEC 0TI omoieq pmopei va evepyomotnbei n Aettoupyia SENSOR (Awobnpac), avatpéte otnv napaypago
«Nerroupyia SENSOR (AwoBntipag)».

,/:: N
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EFrKATAZTAZH

Métd v agaipeon g ouokevaoiag Tou mpoiovtog, Pefaiwbeite oT1 dev éxel umooTei {npud katd T petagopd. Le mepimtwon mPoBANUATWY, EMKOWWVIOTE € TO
KaTdoTnpa ayopdg fj He TV UMNpEia TEXVIKAG UTOOTAPIENG.
NPOETOIMAZIA TOY ENMINAQY T1A ENTOIXIEMO

- TomoBetiiote éva SlaywpioTikd M
& NPOEIAONOIHZH mAaiolo Katw amé T povada @
E0TIWV.
Dev mpémerva givar Suvati n
nPocPact) oTo KATW PéPOG TOU
TIPOIOVTOC PETA TNV EYKATAOTACT). 20mmTo
Edv eykaractabei povpvog oTo
KATW pépog TG povdadag, pnv /

5mm o ehdy. | |
TomoOsToETE TO SlaywpPIoTIKO |

mhaioto.

5 mm 10 Ady.

Amo@elyeTe TV EYKATAOTAON TG POVASAC E0TIWV TAVW amd MALVTIPL0 MATWV  pOUXWY, WOTE T NAEKTPOVIKA KUKAWHATA vVa [Ny €PXOVTAL OF EMAQN e
vdpatpol¢ Kat uypasia Kat va pnv umootovv BAGRN.

«  Hanootaon avapeoa 0to KATW PEPOC TS GUOKELNS KAl TO SlaxwploTIK mAaiolo mpémel va avTioTolyel 0TIC SLAOTAOELS TTOU aVaPEPOVTAL OTO OXTjaL.
MNa va dlageahiotei n 6wotr Aertoupyia Tou MPoIOVTOC, U GPACETE To ENAXL0TO Gvolypa avapEeoa oTny EM@Avela epyaciag Kat v mavw mAeupd Tne povadac.
'O\eg o1 epyaoiec komm¢ Tou enimlou mpémel va ektehovvTal mpwv amé T TomoBETnon TG Hovadag eoTiwv. AmoPaKpUVETE TPOOEKTIKG Ta PLovidla kal Ta
umoAeippata komng.
YHMANTIKO: Na eykatdotacn o myko epyasiac amé pdppapo fj dAa mapopota UAIKA, un xpnotpomoleite Tiq mapeyOpeves Bidec. AmeubuvBeite oto Tprpa
TERVIKAC uMooTAPIENG yia va mpopnBeuTteite To Kit ouykOMnong 4812 310 19277.
Métd ™ ouykOMnon Twv oTnpypdTwy ot Béon ou Qaivetal, AQROTe T OKOVN Va OTEWVWOEL yla 24 WPEC IO TIPWY TIPOXWPIIOETE TNV EYKATAOTAOT) TrG OUOKEVRC,

2YNAEZH XTO HAEKTPIKO AIKTYO

. :noouv!?éors m OU'GKSUI'] an to n'}\sxrpu(é 6iK"l'UO. ’ ' '
- EYKATAOTAON TPEMEL Va Yivel amo eEEISIKEVPEVO IPOCWTTIKOG OV YVwPilEL TOUC IOYUOVTEC
KAVOVIOHOUC EYKATAGTAONC KAt acpAAELag.
0 Kataokevaotig dev épel Kapia evBUvn yia Tpavpatiopolq 1 {NEC o€ MEPIMTLION | THPNONE TWV 0SNYIWV TOU MAPOVTOG KePalaiov.
To kahwS10 Tpopodociag mpémer va €Xel EmapkéC piiKog, WOTE va eivat Suvatn 1) apaipeon T povadag eoTiav amé Ty em@davela epyasiac.
BefawwBeite 611 n Tdon mov avaypd@eTal oty mvakida TeYVIKWY GTOIXEIWV 0TO MioW PEPOC TG CUOKEVNC Eivat idla pe ekeivn Tov
nAektpiKov SikThov 6T0 YWPO EyKaTAGTAONC.
Mn xpnopomorgite mpoeKTAoEIC.
Lyvdeon otov mivaka akpodekTwy
Edv n povada eoticv dlabétet ndn d0o kahwdia tpogodoaiag, akohoudrate Tic 00nyie¢ mov mepihapfdvovtal 0Tn GuoKeuacia Tou Kahwdiov.
Tuvdéote Ta Kahwdla oToug SU0 MVaKeS aKPOSEKTWY TTOU UTIAPXOLY 0TO KATK THI|A TOU TTPOIOVTOC.
IHMANTIKO: povo ouvdéoei 400 V 3N~, xpnotporoleite éva povo kahwdio Tpogodoaiac (ouvoéaTe To 0Tov TivaKa aKpodeKTWY TNE KUPLAC NAEKTPIKAG Hovadac) o€

ouvduaopo pe kahwdinon 3 x 1,5 mm? Y10 va GUVO£0ETE TOV KOPLO THVAKA AKPOSEKTGV i€ TOV TTivaka akpodekTwy g fonBnTikig nAekTpovIki¢ povddag. MNa v
NAEKTPIKY 0UvOeaN, avatpéSTe oTic 0dnyieg mou mapéyovtal pe T kadwdiwon 3x 1,5 mm’.

400V 3N ~ 230V ~/230-240V~/400V2N~/230V 3 ~

_ﬂ%—*—\é 3x1.5mm’

]

.

la v nAektpikn auvdeon, ypnotpomouote éva kawdio Tumov HO5RR-F omwe avagépetat atov mapakdtw mivaka.
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Aywyoi Noootnta X Stactaceig 100V3N ~ 20V~ 5020 X&Jﬁﬁﬁ? yamy
230V ~+ @ 3x4mm?2 = 20V~ l:(Iicgovla 10 Hvwpévo
230-240V ~ + D 3 x4 mm? (6vo yta v Auotpahia) @ L — L
R L
230V3~+@ 4x1,5 mm? >|
b E E R E
400V3N~+ D 5x1,5mm . N[ . .
400V2N~+ @ 4x1,5mm?
400V 2N ~ (povo yla v
400V 2N ~ 230V3~ (uévoyla 70 BéAyio) OMavsia)
<[
\Z2
vg B L;
. %% .
I |
N
N

Zuvdéote To Kitpvo/mpdavo kahwdlo yeiwong atov akpodéxTn pe To ouppolo @

To kaAwd10 auTO Mpémel va €xel peyahlTepo PKoC amd Ta umoAotma.

1. Apaipéote To KAAppa Tou mivaka akpodektwv (A) Eepirdwvovtag T Bida kat TomoBetrate To KANUHNA 0TO PevTeaé (B) Tou TivaKa akpodeKTwY.

2. Agaipéote mepimou 70 mm Tou mepIBARHATOC ToU Kahwdiov NAEKTPIKIS Tpopodoaiac.

3. Agapéote mepimou 10 mm Tou mepIBARHATOC TwY aywywv. TomoBeTrote To Kahwdio Tpopodosiag 6To ogiykTpa KaAwdiou Kat cuVSEaTE TOUC aywyoUC oTov
TVAKa aKpoSEKT@Y G0PQWVa pe T SLaypapipa KoVIa oTov Tivaka akpodEKTwY.

4, Ytepewote T0 KaAwSIo TPOP0dOaiag i To QIyKTrpa.

5. Kheiote 1o kdAuppa (C) kai Bidwate To aTov mivaka akpodekTwv pe T Pida mov agaipéoare.

Kdbe popd mou n povada eoTicv suvdéeTal oTnY KEVTPIKN TPOYod00ia, ekTeheiTal Evag autopatog éNeyxoc amd T povada 0Ticv Tou SlapKei PepIK Seutepohema.

H abvdeon oto iktuo mpémel va yivel péow mohumohikoU StakomTn pe edxLoTn amootaon petasl Twv enagov 3 mm.

OAHFIEZ XPHZHX

Neptypapn mivaka Siakomtwv
0 mivakag SlaBétel MAKTPa AQRG: yia va Ta XpnoLUomoI0ETE, MATAOTE To avtioTotyo oUpPoAo (Sev xpetdletat va Ta méoeTe pe Suvapn).

la emoyn Kat evepyomoinon Twv 0TIV

VI = MIN
=} =}
Xy Xy
Ta evepyomoinon ¢ Aettoupyiag Flexible zone (Evéhiktn €otia)
MIN - e - MIN.
& & la poByion Tov
Evepyomoinon/ + XpovopETpou

amevepyomnoinon —TIMER — |

uovuéa(so‘[[mv_ @ @ OFFe = = @ S S S EEESESssssnsss BOOST @ _—

Tanpoowpwvi diakom

¢ Aettoupyiag Tg
D U c T I O N | ) .
povadag eoTiov
Ta evepyomoinon piag amd Tig autopateg )\moupvli( ﬂ)\nKrpo)\oylo lNa Kheidwpa Tou mivaka dlakomtwy

Npwtn ypon / petd tn Srakomn ¢ nAeKTPIKAC TPOPOdosiag

Métd T o0vdeon ¢ povadag eoTiwv 6To NAEKTPIKO dikTuo, 0 Tivakag dtakomtav €ivat KAeldwpévog (n évoeién mavw amd to mAKTpo eivat avappévn).

[a va EekNe1dw0ETe TOV TivaKa SLAKOTITWY, TATHOTE T0 MARKTPO @ yia 3 devtepohenta. H pwrewi évdeién oBrivel kat Pmopeite va XpnoIpomoloeTe KAVOVIKG T
pHovada eotiwv.

Evepyomoinon / anevepyomoinon povddac eoTiwv

[a va evepyomolnoeTe Tr Hovada 0TIWY, TATHOTE MAPATETAWEVA TO ARKTPO @ yla mepimou 2 devtepohemta: ) gwrewn évderén mvw amé 1o MAKTPo avaBel kat oTo
€0WTEPIKO TwV KOKAWY TTou umodetkviouV TIC £0TiEC Eppavi{ovTal MavAeC.

l'a va tv amevepyomolfjoete, matiote To idlo mijKTpo péxpt va amevepyomotnBei n povada. ONeg ot eotiec Ba amevepyomoinBouv.

@ H povada eotiwv amevepyomoleital autopata, edv dev emheyei kapia Aertoupyia evtdg 10 SeutepoNemTwY amo Ty evepyomoinon.
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Evepyomoinon kai puOpion soiwv

MIN.

M\qktpo emhoyng eotiag kat 080vn emheypévng eotiag/emmédou 1oxU0¢

MIN. MIN

YmodelkvUeL 0TI €lval evepyomotnpévn pia amd TIC auTopaTeg Aertoupyieg

Xpovodiakomng eotiag

Ofs mmsmsmsssmss BOOST MnktpoAdyto (puBpion toyvoc)
I N D U C T I O N
Otav evepyomoinBei n ovada eotiwv, TomoBeToTe €va okebog 0TV MpoemAeypévn £0Tia.

Evepyomotote Ty £0tia, mat@vTag 1o aviototyo KUKAKG MAKTPO: 0TO £6WTEPIKG TOU KiKAou Ba epgaviotei o apiBpdg 5 mou aviotolyei oo peoaio emimedo toyvoc.

) H povada eoticv amevepyomoleitat autopata, ev dev emheyei Kapia Aertoupyia evtdg 10 deutepodémtwv amd T evepyomoinon. Ev to okevog dev eival
- )| ouppato pe v emaywyikn povada eotiwv, dev éxel Tomobetnei owotd 1 ev €xel T katdMnAeg dlaotdoelg, atnv 086vn epgaviCetal to sUpBoo «pn
= Te='  1oM0BETNUEVOL OKEVOUC (SUMAQVN €1KOVa). Edv vTOC 60 deutepohémTwy dev avixveuTei Kavéva okehog, n Hovada E0TIWV amevepyoToLEiTal.

[0 va TpomomolnoeTe To £Mimed0 1oYV0C, HETAKIVAOTE T0 SAKTUAG 6ag 0pL{OvTia mAvw 0To MANKTPOAGYL0: 0 apIBHOC 0TO E0WTEPIKG TOL KUKAOU peTaBdMetal avaloya pe
T Béon otnv omoia Bpioketal 1o SAKTUNG 00 6T0 MANKTPOAGYL0, amd TV ehdytotn TipR T éwg T péytotn Tpn 9. Me To mnKTpoAdylo, LMOPEITE Va EvepyomoIoETe T
\etroupyia booster (tayeia Aerroupyia) matwvrag to «BOOST» (évderén «P» atnv 0B6vn). Mmopeite va xpnotponotqoeTe To nimedo 1ox0og «BOOST» yia péyiaTo Xpoviko
Sldotnpa 10 Aemt@v. 2T ouvéyela, n ouokevr puBpidel autopata To eminedo 9.

— Edv €ivat evepyomoinpéveg MONEC €0Tiec, pmopeite va TpomomolioeTe jie To MANKTPOAGyLo TV L1oX0 TG emAeypévng eotiag mov umodelkvieTal amd pia
l-l QWTEWV KOUKKiOa kdTw 0e€1d Tou emmédou 1oxvoc. Na va emAé€eTe pia otia, mathoTe T0 avTioTolXo KUKAIKO TANKTpO.
-—

Angvepyomoinon eIy
EmAé€re T eotia mou BéNete va anevepyomouoete, matwvtag To avtiototyo KukAikd mijktpo (atnv 086vn pgaviCetat pia Koukkida kdtw de€id Tov emmédou Loy0og).
Natqote 1o mijktpo OFF (Amevepyomoinan) oo minktpoAdyto.

' l H eotia amevepyomoteitat Kat, £dv n emedvela sival {eot, eppaviCetal to ypappa «H» atov KiKAo.
l—l To ypappa «H» givat n évoei§n umoletmopevng Beppotnrac. H povada eotiov diabéter évdeién umoemopevng Bepuotnrag yia kabe eotia. H évdeién avt
€Monpaivel TI £0Tie¢ o £xouv akopn vYnAi Beppokpacia. Otav n eotia kpuwoeL, n évdeén oPrvel.

Emioyn xpovodiakomtn

0 xpovodiakdmtng eivat évag dtakomng mou mapéxel  duvatdtnTa pubpiong T Sidpkelag payeipépatog yia péyiato xpoviko drdotnpa 90 Aemtwy.

EmAé€re Ty eotia yla v omoia BéAeTe va xpnotponotrioete 1o xpovodiakomn (otnv 08ovn epgavietal pia Gutev Koukkida kdtw de€id e évdei§ng emmédou toyvoc).
2 ovvéyela, pubpiote Tov EmBUPNTO XPOVO e Ta MARKTPA «-+» Kal «-» TNG AToupyiag xpovodlakomn: o xpovog o€ Aemtd epgavietal koved oty 086vn omou
umodelkvUETal N €0Tid.

Mepika devtepolemta petd v Teheutaia puBion, o xpovodtakomtng Sekivd va petpd avtiotpoga (n évoeidn g emheypévng otiag apyilet va avaBooPrver).

0tav et o xpovog, evepyomoteitat éva nyNTIKO GHA Kat N €0Tia amevepyomoleiTtal autopara.

KAgidwpa mivaka Slakontav
Me tn Aettoupyia aut, pmopeite va kAeIdwOETE TOUE SIAKOMTES TNG povadag 0Tiwy, WoTe va Pnv &ivat duvatr n katd AdBog evepyomoinan g povadag (m.y. katd
Sladikacia kabapiopoo).
MNatqote yia pia devteporemta To MKTpO @ : T0 NXNTIKO O1ja TTou evepyomoleital kat N QwTew évderén mou epgaviletat mave amd 1o o0pPolo Aoukétou
umodelkviouv v evepyomoinon ¢ Aerroupyiag. O mivakag Slakontav ival KAEIOwpEVOC, EKTOC amd To MAKTPO amevepyomoinong. a va amevepyomoloete T
Aertoupyia khelbwpatog Twv Slakomtwv, enavahdBete T Sladikacia evepyomoinong. H @utewvr KOUKKida ofrvel kal n povada eotiwv eivar kal malt evepyn).
THMANTIKO: H Aertoupyia kheidwpatog Tou mivaka dtakomtwy pmopei va evepyomotnei 1y va amevepyormonbei akolola, o€ mepimwon Umapéng vepou, umepyeiliong
uypol amd Ta oKelN 1 TOMoBETNONG AVTIKEWEVWY TAVW 0TO MANKTPO KATW amd To 00pBoAo.
Navon
H \ertoupyia autr mapéyet T duvatdtnta mpoowpwvic Slakommg Kat ek véou ouvéyiong e Aertoupyiag Tg povadag eaTiwv dlatpwvrag Tig pubpioel¢ (ektog amo Tig
puByioeic xpovodtakomm). Natrote To miktpo (11): ot Bon Tou emmédou toxvog epgaviletatn évdeidn | | mov avaBooBrivel. Ta va ouvexioete To payeipepa,
natfote Eava to mhrktpo (11).
Nepiypagn avtopatwv Asitoupylwv
—— H povdda blaBétel opiopéveg autopate Aettoupyieg mov ouvdéovtal pe Ti¢ eotieg. Aimha oto mAktpo emAoyn¢ kabe eatiag, epgavifovral Ta ekovidia
._| Twv Slabéotpwv Aettoupyiav. Kabe popd mou emAéyetal pa autopatn Aettoupyia, epgaviCetat pia gwrewn évdeign dima oto ikoviolo, eve otny 08ovn
| ™ emheypévng otiag eppavidetal 1o ypdppa <A,

Aerroupyia Sensor (AioBntipac) t"zj

Mé tn Aettoupyia SENSOR (AlaBntrpac), pmopeite va emhégete autopata To 1daviko emimedo 1oxvog yia BpAaipo Tou vepou Kat eppavion piag mpogidonoinang étav
Sexnoet o Bpacpdg.

Metd T TomoBEtnon evog oKeVoUG o EPLEKEL VEPO, EvepyomoloTe T Hovada kat emhégte T mpokaBopiopiévn eatia. NatoTe To MIKTPO 52y 0TV 086N
epgavietar 1o ypappa «A» kat avapel n owrewn évdeiln. Katd t edon Béppavong, epgaviletar éva Kivoupevo gkovidio oto xwpo dimha amd v otia.
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@ o owotn xprion e Aertoupyiac SENSOR (AwoBnmpag) suviotdrat va: Mapetpog otiag| Aiapetpog Baong okeboug | Méyiotn moootnta

Xpnotponoteite povo vepd (e Beppokpacia mepiBaMovroc), Yia xprion ¢ Aertoupyiag| vepol aTo oKevOC
- HnvmpocBétete ahdri, GUOTATIKA I} KAPUKEUHATA PEXPL Va Bpacel To vepo, SENSOR (Ato8nripac)
B, ‘Tl(r,l‘(lj I(::\ggccste 10 enimedo Loy0og TG £oTiag Ka Py agaipeite iy petakiveite B 779 5 hpa

- Enxpnotpomoleite XUTpa TaxlTNTAS,

- yepidete 1o okeloc katd To 1/3 ToUAdYIOTOV TN XWPNTIKOTTAC ToU (1
Aitpo 1o Ndy.) kat moté péxpt mavew (BA. dimhavo mivaka).

MNa Béhtiotn amddoon e Aetroupyiac, ouviotdral emiong va:

- pnv okendete Ta okevn 6tav xpnotomoleite T Aetroupyia SENSOR
(AeBnTpac),

- Hnvevepyomoteite T erroupyia SENSOR (AwoBntripac), €dv n otia eivau
116n Ceoth (epgavietar to ypdppa «H» oty 0Bovn).

Otav &exvrioel 0 Bpacpdc, n povada ekmépmet éva nynTiké onpa. To onpa autd emavahappavetat Tpeig Yopég oe Taktd dlaotripata. Metd to devtepo orpa,
EVEPYOTIOLEITAL QUTOATA €V XPOVOLETPO TTOU Kataypdpel To Xpovo Bpacpol. Metd To Tpito orpa, n povada emAéyel autopata apnAotepo eminmedo ox0og, katdAnho
yla T Slatpnon tou BPacyov. LTn GUVEXELd, PTOPEiTE va MPooBEOETE T OUOTATIKG, va puBpioeTe To Xpovodiakom i va aNaéete To emimedo 1oxboc. Edv aladete To
enimedo 1oyvoc i emAé§ete T Aertoupyia «mavong», n Aerroupyia SENSOR (AwoBntrpac) amevepyoroleital.
H Aettoupyia amevepyomoleitat 6tav eméCeTe T Aettoupyia «mavong».
@ - Hpovdda eoticv dlaxerpiCetal autovopa t xpnon te Aeroupyiac SENSOR (AwoBntrpac) kai ta emimeda booster (tayeia Aetroupyia). a to Aéyo auto,
0€ 0PLOPEVE IEPUTTWOELC EvOEYETaL Va PNV €ivat duvarr n evepyomoinon Twv emmédwy booster (taxeia Aetovpyia) 6tav n Aertoupyia SENSOR
(AeBnTipac) sivai 0 evepyomotnpévn
- Hmowtnta tou okeboug mou xpnatpomoleite evdéxetal va emmpedoet tv amédoon tng Aertoupyiag SENSOR (Awabntripac).

Aetroupyia Simmering (ZiyoBpdotpo) 7
Edv em\é€ete  Nertoupyia simmering (otyoBpdotpo) 6tav Bpdaet o gayntd, pubpiCetal autopata to katdMnho emimedo Lox0oc yia dlatrpnon Tov Bpaciol oe apnAd
enimeda. Na va amevepyoroloete T Aerrovpyia —, matijote 1o mhfjktpo OFF (Amevepyomoinan) oto mnktpoAdylo.

Asrroupyia Melting (At atpo) L&;

H Aertoupyia melting (Awatpo) mapéxet T duvatdtnta Statpnong xapnAic kat opotépopeng Beppokpasiac o€ pia otia. Metd v tomoBétnon evog okeboug otnv
mipoemheypiévn €aTia, evepyomotoTe T povada kat emAéSte v eotia. Natote 1o MARKTPo N\, ;- 0TV 086vn eppavileTal to ypdppa «A» kat avaPet n pwtewn évbeidn.
la va anevepyomotroete T Aettoupyia, matiote to mAfjktpo OFF (Amevepyomoinan) ato mAnktpoAdyto.

Flexible Zone (Evéhiktn €otia)

H Aertoupyia avtr mapéyet T duvatdtnta suvduacpol 600 0TIV Kal XEIPLOOU Toug w¢ pia gotia. Eivat ibavikn yia t xprion ofd, opBoywviwv Kat peyaAwv oKevwv

(1 péyroteg Slaotdoelg Baong 40x18 cm). Metd v evepyomoinon tng povadag, matrote T0 MARKTPO : oTI¢ 000veC Twv U0 eoTIo Epgaviletal To emimedo
«5». Avapouv Kai o1 600 pTEVEC KOUKKibEC Simha atov aptBpd Tou emimedou kaiumodeikviouv 0Tt éxel emheyei pia eviaia eoTia. MNa va tpomomoloeTe To emimedo oo,
HETAKIVAOTE TO GAKTUAG 6ag Tavw 0T TANKTPOAGYL0: 0 ApIBpOC 0TO E0WTEPIK Tou KOKAOU peTaBdaletal avahoya pe T Béon otnv omoia Ppioketal to SAKTUAG oag 0To
mANKTpoAdyto, amé T eNdyiotn T 1 éw¢ T péyiot Tipr 9. NMa va amevepyomotroete T Aettoupyia flexible zone (euéhiktn €otia), matrote To MARKTPO: 01 €0TiEC Bal
\ettoupyoUv Kat AN peptovwpiéva. Ma va amevepyomoloete Ty £oTia, matrote To mijktpo OFF (Amevepyomoinan).

0tav n Aertoupyia flexible zone (evéhiktn eotia) eivar evepyomotnpévn, dev pmopeite va ypnotpomnoloete To eminedo Loxbo¢ booster (tayeia Aetroupyia) i T Aettoupyia
SENSOR (AwBntipac) otig eotie autéc. Edv puBpioete To Xpovodiakomm), Ba epgaviotei dimha otnv 086vn TG £0Tiag 010 MAvw PéPOC.

KAGAPIZMOZ

/_\ MPOEIAOMNOIHEH B Mn xpnollponowira ouorzuéc Kaeagwu'oﬁ pe ar|’|6. ' ' o
- TNpw and tov KaBapiopo, Peparwdeite OTi oL £0TieC eivar amevepyomopéveg Kat 6Tt n évdeisn

umoAetmopevn¢ Beppotntac («H») dev ep@avi{etat méov.
THMANTIKO: un xpnotpomoteite Aetavika iy ouppdiva apouvyydpta. Me v mdpodo tou xpovou, pmopei va mpokAnBei {npid otn yudhivn emeavela.
Metd and kdBe yprion, agnote T povada va kpuwael Kal kabapiote Ty, WoTe va amopakpuvBolv umoAeippata TPOipwy Kat KnAidec.
H {dyapn 1} Ta @aynTa pe vynAi meplekTikoTNTa 0€ 0aKXapa mpokaholv ¢Bopd otn povdda eotiov Kat mpémet va kabapiCovtal apéowg.
« Toahdtl, n {axapn kat n dppog pmopei va xapdagouv T yudhivn emeavela.
Xpnotpomoteite pahakd mavi, amoppo@nTiké xapTi koudivag i 181kd mpoiova yia Tov kaBaptopd e povadag (akohouBeite Tic 0dnyiec Tou katackevaotr).

OAHI'OX ENTONMIZMOY BAABQN

Miapdote kar akohouBrate Tig 00nyie¢ TG evotTac «0dnyiec xpnonc».
Tuvdéote T povada ato nAekTpIko diktuo Kat fePaiwbeite 0Tt n nAekTPIKK oUVOESN Aettoupyei 6wotd.
Zkoumiote KaAG T em@avela TG povadag eoTiwv petd Tov Kabaptopo.
Edv bev pmopeite va amevepyomoloeTe T Hovada e0TIwV HETA T XPRON TG, AMOGUVOETTE TV a6 TO NAEKTPIKO BikTUO.
« Edv petd my evepyomoinon tng povadag eotiwv otnv 086vn eppaviCovtal ahpaptBpnikoi kwdikoi, akohoubrote Ti¢ 0dnyieg Tou mapakdtw mivaka.

GR79



KQAIKOZ TOAAMATOX NEPITPAOH MIGANEX AITIEX AYZH

H povada eotiwv amevepyomoleitat ka petd | Mapatetapévn mieon otov mivaka Yndpyel vepd 1] KAmoto oKeHog 0TV KaBapiote tov mivaka dlakomrav.
am6 10 deutepohema ekmépmetatéva | Slakomtwy. TVaKA SLAKOTITRV.
NXNTIKO orjpa ava 30 deutepohema.
(81,(82,(83 0 mivakag dlakomtwv amevepyomoleitar | YmepBoMkd vPnAr GWTEPIK Mepévete va Kpuwoel 1) povada
Moyw umepBoikd uynAig Beppokpacia ota nAekTpovika E0TIOV TIPWV TNV XPNOIHOTIOROETE
Beppokpaaiac. eCaptipara. avd.
F421 F43 Eopayévn tdon tpogodooiac e 0 awoBnnpag aviyvelel Slagopetikry | Amoouvdéote T povada eoticv amd
Jovddag eoTiwv. Tdon amd Ty Téon euvoeong. 70 diKTuo Kat eéyEte T obvdeon.
F12, F21, F25, F36, F37, F40, FA7, F56, F58, | EMKOWWVROTE e TV TEXVIKR UMOOTAPLEN Kal avagEpeTe Tov KwdIkO 6pdApatoc.
F60, F61, F62, F63, F64
TEXNIKH YINOXTHPI=H

Mpwv EMKOWWVAOETE PE TRV TEXVIKI) UTOGTHPL
1. BePawbeite 011 dev pmopeite va Noete povot 6ag to mpoBAna oupgwva pie Tic 0dnyieg ¢ evotntag «0dnyoc eviomopol PAafavy.
2. Anmevepyomouote Kal evepyomolote §ava T ouokeur yia va fefaiwBeite 0Tt To mpoPAnpa éxel AuBei.
Edv n pAapn mapapéver perd Toug mapamavw eAEYXOUC, EMKOIWVIOTE JE TO MANGIEGTEPO TRIHA TEXVIKIG UMOGTHPIENG.
An\worte:
« M gbvtopn meptypa@n e BAGBn.
« Tovthmo kai To povtého Tou mpoidvToc.
Tov apiBpd o¢pPic (0 apiBpoc petd T Aé€n Service atn mvakida TeXVIKGV oTolyEiwv), KATw amé T ouokeur (0To petaliké mhaioto). O apiBudg 6éppic
avaypagetat Mong 6To EVTumo eyyunong.

Tnv n\ijpn 1evBuvony oac.
Tov apiBpo tAegwvou oag.
N =AYAKels 0000 000 00000 pmEmEmmEEREERE"=
| KoMiate oo onpieio autd éva amd ta I
TR ot gapic
Tipoi6vTog mou mapéyovtal €1¢ dimodv To
e omaec o

[ e 1 (12111 o S |

Edv mpémetva ekteheotei emokeun, ameuBuvBeite o€ éva e§0UG1080TNREVO KEVTPO TEXVIKIIG UTOGTAPIENG (yia va Slac@aliotei n xprion yviolwv aviaAAKTIK@Y Kat
| 6WOTH EMOKEUN).
Ta avtaMakTika eivai S1aBéopa yia 10 xpovia.
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MINAKAZ PYOMIZEQN IZXYOZ

Enimedo 10y00¢ Tpomog payeipépatog Xprion emmédov 10x00¢
(Bdoer TG epmelpiag Kat TOU TPOMOU payElpéparoc)
Boost
(Taxeia l'priyopo (éotapa [5avikn pOBpton yia pdctpo vepou 1y (éoTapia bypwv o€ OUVTOHO XPOVIKO SldoTnpa
Aewroupyia)
89 Tnyévioya - Bodoigo Iéavmr] pueulaq yia p6diopa, évapén Tou payelpépatog, TyAviopa KATEPuypEVwY TpoiovTwy
katypriyopo Bpdatpo
7.8 Podiopa - tnydviepa - | 1davikr puBpien yla tydviopa, datiipnon éviovou Bpacpol, payeipepa Kat Potpo (yia
Bpdatpo - Yoo obvtopo didotnpa 5-10 Aemtwv)
YynAq 16x0¢ 5 _ uaveiosua -
R PO&O,W uuyzlgeua [5avikn pOByton yia Tydviopa, diatripnon xapnhou Bpacpol, payeipepa kat Yricipo (yia
6-7 olyoppaotpo - Tyaviopa- | , N 7 .
) pétpto didotnpa 10-20 Aemtwv), {éotapa okev@Y
Yoo
45 Mayeipepa - otyoBpdatpo - | 16avikn poBpion yia ayoBpdapo, diatipnon moAd xaunhou Bpacpov, payeipepa (yia peydro
mydviopa - Yriotpo dldotnpa), avakdtepa Qupapikov
Mézpiaiayic 34 |5(1V’lKr] pU(?UIOT] Yl(l u’avslpsua ulsya)\nc 6lapK£l’GC (p0Q, odAtaec, Yntd, Wapia) pe vypd (m.y.
Mayeipepa - apyé Bpdatpo | VPO, kpaai, Cwidc, ydha), avakdtena Cupapikidy
23 - TGP0 - avaKdTePa | |5aviki} puByuian yia payeipepa peyahne Sidpketac (e oyko pkpdtepo Tou Aitpov: podl,
od\toec, PnTd, Wapta) pe vypd (.. vepo, kpaoi, {wpdg, yaha)
1-2 Nipoyo - Eenaywpa - | 19aviki puBuon yia oo Boutvpou kat cokohdrac, Eemdywiia mpoidvTwy pikpol peyéBoug
Xapnhr woxug ] diatripnon Beppiokpaciag | |5avikij puByuion yia Statipron T Beppokpasiac KpGY HEPISLY aynTol mou PO
QaynTwy - VaKATePa | yayeipépate iy yia Sratripnon e Beppokpaciag okevav aepPipiopatog kat avakdtepa pi{oto
Mndevii H povada eoticv Bpioketal oe katdotaon avapovig 1 sival amevepyomotnpévn (pmopei va
ANENEPTONOIHZH 'llo o f Emodvela othpi§ng umdpyel umohetmopevn BeppOTNTA 0TO TENOG TOU PayEIpEHATOC TTOU UTTOSEIKVOETal amo TV
Xv¢ évdeién H)
Aswrovpyia Neprypagn Aettovpyiag
Napéyet éva kataMnlo emimedo 1ox00¢ yia otyoPpdatyto oe peydho xpoviko didotnpa. KatdMnhn Nertoupyia yia eheyxdpevo
Simmering | payeipepa 6dNtoag viopdrac, payou, 0oUmac, pveotpove (15avikn yia pmev papi). Me  Aettoupyia auth, amogedyetatn
= (ZiyoPpdoto) | umepyeihion vypwv Kal To KAYILO TOU aynToy, Omw¢ GuPBaivel BUVABWC O AUTEC TIC TEPIMTWOELC.
Xpnotpomoteite Tn Aettoupyia avtr Povo agol Bpdoel To paynTo.
Melting Napéyet éva kataMnlo emimedo 1X00¢ ya apyo Maolpo evaiodnTwy mpoiovtwy wpic va alolvetal n yelon Toug
kL’ (hwaoryo) (cokoNdta, BoiTupo, KAT.).
Aviyvelel autopata to Bpdotyto Tou vepol Kal petwvel Ty o0 o€ Tipr mou Slaceahilel T diatripnon Tou Bpacpol péxptva
0« Sensor nipooBéoete Ta ouotatika. Otav Bpdoel To vepd, EKMEUMETAL £va TIPOELBOTOINTIKO NYNTIKG Ora. 2T OUVEKELD, PMOpEITE va
(AgBntipag) | mpooBéoete Ta ouotatikd (.. kapukevpata, (upapikd, pudL, Aaxavika, kpéag kat Yapia yia Bpdotyo), aAd aképn kat pala i

dMa okeon yla amooteipwon.

Flexible Z
(Euz;\(:Kr; s(;:ieu)

Aettoupyia mou ouvduaet duo otiec kat mapéyel T duvatdtnta xpriong opBoywviwy kat ofAA okevwV r oxapwy
aglomolwvtag oAoKAnpo to Stabéatpio ywpo.

KatdMnAn yia to Yroipo @ayntwv o€ peydha i moAd koppduia (Yapia, souBAdkia, hayavikd, pmpi{oec, hovkdvika
Opavkeovptng).

[6aviki yia paysipepa o€ katoapoha/katoapoha yia Ydpu/myavi eayntwv onwe Yntd podé i oAékAnpa Ydpia mou
ouvodebovtat ouviiBug amd 6dAtea 1 {wyo.
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MINAKAZ YHZIMATOZ

Katnyopieg Eidn @aynrov Eningdo 1o)00¢ kat pacei paysipéparog
TpoPipwV 1} Tpémo¢ - - - - - -
payeippatog Npwtn @don loyug Aedrepn paon loxic
, , , ) Booster (Tayeia Mayeipepa {upapikav ka
Opéoka (upapikd Zéotapa vepou Nerroupyia) -9 Suripnon Bpaouod 7-8
- ) , ) Booster (Taxeia Mayeipepa {upapikav kat
Zupapixd, =npd Quuapikd Zéotapa vepoy Nerroupyia) -9 Siatipnon Bpaoyod 7-8
pult
. . ] Booster (Taxeia Mayeipepa Qupapikav kat ’
Bpooté pi Leotapavepoo Aertoupyia) - 9 Slatrpnon Bpacyol >
Piloto Tnyaviopa kat totydpiopa 7-8 Mayeipepa 4-5
, , , Booster (Tayeia )
Bpaotd Zéotapa vepou Nerroupyia) -9 Bpaowo 6-7
Aayavikd, Tnyavntd Zéotapa Madol 9 Tnyéviopa 89
oompla Ywté Z¢oTapa oKehoug 7-8 Mayeipepa 6-7
Mayeipeutd Zéotapa oKevoug 7-8 Mayeipepa 3-4
Totyapiotd ZéoTapa oKevoug 7-8 Totyapiopa 7-8
, Podiopa kpéatog pe Add (eav xpnopomoleite ,
¥ Boutupo, enimedo 1oyvoc 6) 78 Mayelpepa 4
I oxdpa MNpoBéppavan okevoug 7-8 ¥itpo kau 0",0 ucdoo 7-8
TAevpég
Kpéata ™ e - -
Posioa 0d10pa pe Addt (leav XpnO}pOﬂOlElTE Boltupo, 78 Mayeipeyia 45
enimedo oybog 6)
Karoapo)\a$/ Podtopa pe Aadt (leav XpnO’IHOTIOIF.lTF. Boutupo, 78 Mayelpeya 34
payglpeuta eminedo 1oy0oc 6)
Xt oxapa MpoBéppavon okevoug 7-8 Mayeipepa 7-8
Vapa Karoupo)\aq Podiopa pe Addt (ysav Xpno}uonclzlre Boutupo, 78 Mayeipeyia 34
payetpeutd enimedo 1oyhog 6)
Tnyavntd Zéotapa Aadiov i Aimoug 89 Tnyéviopa 7-8
Opehéta Zéotapa tyaviou pe Boutupo A Aimog 6 Mayeipepa 6-7
lepioti opehéta Zéotapa tyaviol pe foutupo N Aimog 6 Mayeipepa 5-6
Avya ) ) ) . Booster (Taxeia .
Bpaotd/opiyta ZéoTapa vepol Nerroupyia) -9 Mayeipepa 5-6
Tnyaviteg Zéotapa tyaviou e outupo 6 Mayeipepa 6-7
Nrodra Po&ouuushaéwfavxpnquonouneBourupo, 67 Mayeipeyia 34
enimedo 1oyhog 6)
Lahtoeg Payos Po&ouauehaédﬁavxpnqponmaneBourupo, 67 Mayeipeyia 34
emimedo 1oyhog 6)
Mneoapéh Apxiki mpoetotacia (Maatpo foutpou Kat akelpl) 5-6 Xapnhog Bpaopoc 3-4
Kpépa matioepi Bpdotpo ydhaktog 4-5 Aatripnon xapnhot Bpacpod 4-5
TAukd, Kpépeg Mouriykeg Bpdopo ydAaktog 4-5 Mwatiipnon xapnhot Bpacyiod 2-3
Puloyaho Zéotapa yahaktog 5-6 Mayeipepa 23
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VIKTIG SAKERHETSINFORMATION

DIN OCH ANDRAS SAKERHET AR MYCKET VIKTIG

Bade instruktionsboken och apparaten sjalv dr utrustade med viktiga meddelanden som handlar om sakerhet - lds
dessa och foljt alltid raden.

ﬁ Detta ar en sakerhetssymbol for fara, och symbolen varnar for eventuella risker for anvéndaren och andra i narheten.

A Alla sikerhetsmeddelanden har farosymbolen och féljande ord i sin absoluta narhet:

FARA Visar pa en farlig situation som, om den inte undviks, kommer att fororsaka
A svara skador.
/\ VARNING yll(saadrol:? en farlig situation som, om den inte undviks, kan fororsaka svara

Alla sakerhetsmeddelanden specificerar vilken eventuell risk du utsatts for, och visar hur du kan reducera risken for
skada eller elchock som kan ske da apparaten inte anvands korrekt. Folj noggrant foljande instruktioner:

Apparaten skall alltid vara skild frdn elndtet innan arbete med installation utfors pd apparaten.

Installation och underhall skall utforas av behorig fackman i enlighet med tillverkarens anvisningar och i
enlighet med lokala sakerhetsbestimmelser. Reparera inte eller byt ut delar pd apparaten om detta inte direkt
rekommenderas i instruktionshoken.

Enligt lag ar det obligatoriskt att ansluta apparaten till jord.

Elsladden madste vara tillrdckligt lang for att apparat som dr inbyggd i koksskap skall kunna anslutas till ett eluttag.
For att installationen skall uppfylla géllande sakerhetskrav, kravs att du anvander en enpolig strombrytare med
minst 3 mm kontaktavstand.

Anvand inte adaptrar eller forlangningssladdar.

Dra inte i apparatens elsladd.

Nar installationen ar klar skall det inte gd att komma at de elektriska komponenterna.

Apparaten dr uteslutande avsedd att anvandas i hushallet for tillagning av livsmedel. Det dr inte tilldtet att
anvanda apparaten for andra andamal (t ex varma upp rum). Tillverkaren dtar sig inget ansvar for olamplig eller
felaktig anvandning eller for felaktiga installningar av reglagen.

Denna apparat och dess atkomliga delar hettas upp under anvandning. Var forsiktig sa att du inte ror vid
varmeelementen. Barn under 8 ars dlder skall hallas borta fran apparaten, savida de inte dr under uppsyn.
Apparatens dtkomliga delar kan bli mycket heta under anvandning. Barn mdste héllas under uppsikt sd att de
inte leker med apparaten.

Under och efter anvandning av apparaten, skall du inte rora vid varmeelementen. Undvik kontakt med trasor
eller andra brannbara material tills alla apparatens komponenter har svalnat.

Ldgg aldrig lattantandligt material inne i apparaten eller i narheten av apparaten.

Fett och upphettade oljor kan latt fatta eld. Overvaka tillagningen nar du lagar mat med mycket fett och olja.
Apparaten far anvandas av barn fran 8 dr och uppat, och av personer med reducerad kanslomassig eller mental
kapacitet/utan erfarenhet OM de far instruktioner om hur apparaten sakert anvands, och ddrmed kan forsta de faror
som kan uppstd. Barn fr inte leka med apparaten. Rengdring och underhall far inte utforas av barn utan uppsyn.
Lagg inte metallforemal pa kokzonerna (som koksredskap, knivar, gafflar, skedar, lock eller annat) eftersom de
da kan bli heta.

Det dr obligatoriskt att montera en skiljepanel (medfdljer ej) i utrymmet under apparaten.

Om ytan dr sprackt, stang av apparaten for att undvika eventuell elchock.

Apparaten far inte startas med hjalp av en extern timer eller med hjalp av ett externt fjarrstyringssystem.
Tillagning utan uppsyn med fett och olja kan vara farlig och kan resultera i brand. Forsok ALDRIG att slécka
sddan brand med vatten, utan stang av apparaten och tack over eldslagan med ett lock eller en brandfilt.
Brandfara: forvara inte saker pa tillagningsytan.

Anvdnd inte dngtvattar.

Metallobjekt som knivar, gafflar, skedar och kastrullock skall inte placeras pa spishallens yta, eftersom de kan bli heta.
Efter anvandning, stang av spishallen med hjalp av knappen och lite inte blint pa kastrullavkannaren.
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Kassering av forpackningsmaterialet

Forpackningsmaterialet kan atervinnas till 100%, vilket framgar av &tervinningssymbolen (L’:‘)). Hanterainte forpackningsmaterialet vardsldst, utan ta ditt ansvar och
sortera och kassera det enligt de anvisningar som finns vid atervinningscentralen.

Kassering av apparaten

Denna apparat &r markt enligt EG-direktiv 2002/96/EG betraffande elektriskt och elektroniskt avfall (Waste Electrical and Electronic Equipment, WEEE).

Genom att sékerstalla en korrekt skrotning av denna apparat bidrar du till att forhindra eventuella negativa konsekvenser for var miljo och var hlsa.

Symbolen Epé apparaten och pa de dokument som medfdljer apparaten visar att denna apparat inte far skrotas som hushallsavfall, utan skall limnas in pa

miljostation for tervinning av elektroniska apparater.
Energibesparing
For att fa basta resultat, rekommenderar vi foljande:
Anvénd kastruller och stekpannor vars botten har samma diameter som kokzonen.
Anvénd endast flatbottnade kastruller och stekpannor.
Ha alltid lock pa kokkérlen nér du lagar mat om det ar mdjligt, forutom da du anvander funktionen “SENSOR”).
- Tillaga gronsaker, potatis och dylikt med sa lite vatten som méjligt for att minska koktiden.
Med en tryckkokare sparar du allra mest elektricitet och tid, (tryckkokare skall dock ej anvéndas med funktionen “SENSOR”).
Se till att kastrullen @r i mitten av den kokzon som dr ritad pa glaskeramikhallen.

FORSAKRAN OM OVERENSSTAMMELSE C €

- Denna apparat ar avsedd att komma i kontakt med livsmedel, och ar tillverkad i Gverensstammelse med regelverket (C €) nr.1935/2004 och ér designad,
framtagen och séld pa marknaden i enlighet med kraven i direktivet for Lagspanning 2006/95/EG (som ersétter direktivet 73/23/EEG och péfdljande tilldgg), och
skyddskraven i direktivet “EMC" 2004/108/EG.

FORE FORSTA ANVANDNING

VIKTIGT: Om kastrullen inte dr av ratt storlek kommer kokzonen inte att slds pa. Anvand endast kastruller som bar symbolen “INDUCTION SYSTEM”
(Se bild). Innan du slér pa plattan skall du placera kastrullen pa den dnskade kokzonen.

GAMLA KASTRULLER

Yo 2 S < =

For att kontrollera om karlet kommer att fungera pa induktionshéllen, anvénd en magnet: kastruller som inte ar magnetiska fungerar inte pa hallen.
- Setill att botten pa kastrullen inte ar rispig, eftersom det kan repa spishallens yta. Kontrollera dina koksredskap.
- Placera aldrig varma kastruller eller stekpannor pa kontrollpanelens yta. Den kan skadas.

REKOMMENDERAD DIAMETER PA KASTRULLENS BOTTEN

N o AT o
4 M i 18cm> % 14m —» 18cm X ‘ 30cm> % 14cm (Dubbelzon) — 30cm

VIKTIGT: for att fa korrekt vérde pa kastrullens diameter vid anvéndning av funktionen SENSOR: se kapitlet: “SENSOR-funktionen”.
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MONTERING

Avlagsna apparatens forpackning och kontrollera att den inte har skadats under transport - vid problem kontakta Kundtjanst.
ATT FORBEREDA INBYGGNADSUTRYMMET

- Installera en skiljepanel under spishallen. / M
& VARNING - Denundre delen av apparaten fr inte ©
vara atkombar efter installation.

- Omduinstallerar en ugn undertill, skall
skiljepanelen inte installeras.

min.5mm

min. 20 mm

min.5mm | ||

Installera inte spishallen nara en disk- eller tvattmaskin, detta for att forhindra att de elektroniska kretsarna skadas genom exponering for dnga eller fukt.
« Avstdndet mellan apparatens undersida och skiljepanelen dérunder skall vara enligt de dimensioner som visas i bilden har intill.
«  Foratt apparaten skall fungera korrekt skall du inte stdnga igen minimumappningen mellan arbetsbanken och den dvre delen av arbetsbanken.
Utfor alla utskérningar pa banken innan du for in spishallen, och avlagsna noggrant alla sagspén och allt damm.
VIKTIGT: For installering pd marmorbank eller pa annat, liknande material: anvand ej de medféljande skruvarna, utan hér istallet av dig till Kundservice och be
om ett limningsset 4812 310 19277.
D& du limmat byglarna pa visad plats, skall du lata silikonet torka under cirka 24 timmar innan du installerar apparaten.

ANSLUTNING TILL STROMFORANDE NAT

- Skilj apparaten fran elnétet.
& VARNING - Apparaten maste installeras av en behorig servicetekniker som har kinnedom om gallande bestimmelser

avseende sakerhet och installation.

Tillverkaren fransager sig allt ansvar for skador pa person, djur eller egendom som uppstar pa grund av att anvisningarna i detta kapitel ej har
foljts.

Natkabeln maste vara sa lang att spishéllen kan flyttas fran banken.

Kontrollera att spanningen som anges pa markplaten ar densamma som natspanningen pa den plats dar apparaten installeras.

Anvand inte forlangningssladd.

Anslutning till kopplingsplinten

Om spishdllen redan &r utrustad med tva stromforsorjningskablar, folj instruktionerna pa kabelpasen.

Koppla kablarna till de tva kopplingsplintarna pa undersidan av apparaten.

VIKTIGT: endast for koppling 400 V 3N~ anvénd endast en stromforsorjningskabel (koppla denna till kopplingsplinten pa den elektroniska huvudmodulen)
tillsammans med kablarna 3x 1,5 mm? for att koppla huvudkopplingsplinten till plinten pa den extra ekektroniska modulen. For elanslutning, se instruktionerna som

medfdljer kabeln3x 1,5 mmZ.

400 V 3N ~ 230V ~/230-240V~/400V2N~/230V 3 ~

7F\€ 3x1.5mm’

!

i
ﬂ

Anvénd en elsladd av typ HOSRR-F for den elektriska anslutningen, se nedanstdende tabell.
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230-240V ~ (endast Australi
Ledare Antal x storlek 400V 3N ~ 230V ~ oy ie("en‘jast‘:fK’)a fen)
B0V~ + 3x4mm? = =
® 5 (=
20240V ~+ @ 3x4mm? (endast Australien) L— L —
BOV3I~+ D 4x1,5 mm? >| .
R #® R @
400V3N ~ + @ 5x1,5mm? . ] E[ . | E[
N N
400V2N~+ @ 4x1,5mm?
230V 3 ~ (endast Belgien) 400V 2N ~ (endast NL)
.;2 R
s | s
!

Den gul/grdna jordledaren ska anslutas till kontakten med jordsymbolen @

Denna ledare ska vara langre dn de andra ledarna.

1. Avlagsna locket pa kopplingsplinten (A) genom att lossa skruven, och for in locket i bygeln (B) pa plinten.
2. Skalaav cirka 70 mm isolering fran nétkabeln.

3. Skalaav cirka 10 mm av innerkablarnas isolering. For sedan in nétkabeln i kabelklammern och anslut ledarna till kopplingsplinten enligt kopplingsschemat som

ar placerat i narheten av kopplingsplinten.
4. Skruva fast ndtkabeln med kabelklammern.
5. Stang locket (C) och skruva fast det till plinten med hjélp av den tidigare avlagsnade skruven.
Varje gang hallen kopplas till elndtet utfors automatiskt en kontroll under nagra sekunder.
Utfor koppling till fast nét med hjélp av en flerpolig strmbrytare med minst 3 mm avstdnd mellan kontakterna

BRUKSANVISNING @

Beskrivning av kontrollpanelen
Kontrollpanelen ar utrustad med touch-kontroller: for att anvanda dem récker det att du nuddar symbolen (du behdver alltsa inte trycka hart).

For att vélja och sI& pa kokzoner

v M
= =
AV Sy
. wn  Forattaktivera funktionen flexibel zon
= MIN. =
= = For att stéllain
Att sla pa/sténga av T adggklockan
spishallen ——TIMER — For att it
_ @ @ OFFE = @ B S S B EEEESSEEEEEEEE BOOST @— O'ransa .a
| I TN D U ¢ T T o N | spishéllen i paus
I T
For att aktivera en av de automatiska funktionerna Rullningslist For att blockera kontrollpanelen

Forsta anviandning/efter stromavbrott
Efter att du kopplat spishéllen till stromfGrande nét ar kontrollpanelen blockerad (lysdioden dver blockeringsknappen lyser).

For att I3sa upp panelen, héll knappen @ intryckt i 3 sekunder. Lampan slocknar och du kan nu anvénda spishallen som vanligt.
Att sla pa/sténga av spishéllen

For att sl& pa spishallen, hall knappen (1) intryckt i ungefar 2 sekunder: lysdioden Gver knappen téinds, och smé streck visas i cirklarna for att markera den kokzon som

ar aktiv.
For att sténga av trycker du pd samma knapp tills spishéllen slocknar. Alla kokzoner stangs dd av.

@ Av sékerhetsskal stangs spishéllen automatiskt av om ingen funktion aktiveras inom 10 sekunder.

SV86



Aktivering och reglering av kokzoner

w9 SR

=

> Knapp for val av kokzon och visning av vald kokzon/effektniva
R = Visar att en av de automatiska funktionerna &r aktiv

Qy

Timer for kokzon
‘— TIMER —
Ofs mmsmsmsssmss BOOST Rullningslist (effektreglering)

I N D U C T I O N
D4 du slagit pa spishéllen skall du placera en kastrull pd dnskad kokzon.

Aktivera zonen genom att trycka pd dess runda knapp: i cirkeln visas siffran 5 som ar lika med en medeltemperatur.
Av sékerhetsskal stangs spishallen automatiskt av om ingen funktion aktiveras inom 10 sekunder. Om kastrullen inte skulle vara kompatibel med din
.—| . ' induktionshall, eller om den &r felplacerad eller av fel storlek, s visas indikationen “kastrull saknas” i teckenfonstret (se bild). Om inte ndgon kastrull
e= Je=" kannsavinom 60 sekunder, stings hallen av.

For att dndra effektnivd, ror fingret med en horisontell rorelse pa draglisten: siffran i cirkeln &ndras beroende pa var ditt finger stannar, fran ett minimum om 1 till ett
maximum om 9. Med hjélp av draglisten kan du aktivera booster-funktionen: tryck pa “BOOST*, (“P* visas pé displayen). Det gar att anvénda effektnivén “BOOST”
under maximalt 10 minuter, varefter apparaten automatiskt atergar till niva 9.

Om flera kokzoner &r paslagna, kan du &ndra effekten pd den valda kokzonen - det &r den som har en liten lysande prick nere till héger bredvid

=1 effektnivans siffra. For att valja en kokzon racker det att du trycker pa dess runda symbolknapp.

Stanga av kokzoner

Vilj den kokzon som skall stangas av genom att trycka pa dess runda symbolknapp (en liten svart prick visas nere till hdger pa displayen). Tryck pa OFF pa rullningslisten.
l | Kokzonen sténgs da av och, om kokzonen fortfarande &r varm, visas “H” pa displayen.
— “H” r indikatorn for restvarmevakt. Spishallen ar utrustad med en sadan vakt, en for varje kokzon. Den signalerar de kokzoner som fortfarande har hog
' l temperatur. Da kokzonen svalnat slocknar signalen pa displayen.

Instéllning av timer

Timern dr en dggklocka som gor det mdjligt att stalla in en koktid som maximalt ar 90 minuter.

Vélj den kokzon som skall anvéndas med timern (en lampa tands nere till hdger om effektnivén pa displayen), stall sedan in den tid som dnskas med hjalp av knapparna
+ och - i timerfunktionen: den tid som visualiseras bredvid kokzonens display ar koktiden i minuter.

Efter ndgra sekunder efter att du rort vid knapparna startar nedrakningen (lampan for den valda kokzonen bdrjar blinka).

Nar den installda tiden har gatt ut hors en ljudsignal och kokzonen sténgs av automatiskt.

Sparr av kontrollpanelen

Funktionen blockerar alla spishallens reglage, for att undvika att hallen slas pa av misstag (t ex under rengoring).

Tryck under tre sekunder in knappen @: en ljudsignal hors och en lampa tands under Iassymbolen for att signalera att sparren ar pd. Kontrollpanelen ar blockerad
med undantag for avstangning. For att stanga av barnsparren, repetera aktiveringsforfarandet. Lampan slocknar och spishéllen &r pd nytt aktiv.

VIKTIGT: Om knappen under nyckelsymbolen blir bldt av vatten, matlagningsvatska frén kastruller eller annat, kan ofrivillig aktivering/disaktivering av sprren ske.
Paus

Funktionen gor det mojligt att tillfalligt sténga av spishéllen, for att sedan starta den igen med samma installningar som innan (forutom timerinstallningar). Tryck pa

knappen (11): istéllet for en siffra som visar effektniva, visas nu | } som blinkar. For att aterga till matlagningen, tryck igen pa knappen (i1).
Beskrivning av automatiska funktioner

—— Spishallen ar utrustad med automatiska funktioner som dr tillgangliga for de olika kokzonerna. Bredvid varje knapp for kokzon visas symboler for
disponibla funktioner. Varje gdng du valjer en automatisk funktion, tands en lysdiod bredvid symbolen och pa displayen visas bokstaven “A”.

Funktionen Sensor [*+2]
Funktionen SENSOR viljer automatiskt perfekt effektnivalage for att koka upp vatten och signalerar da det kokar.

Efter att du placerat en kastrull, sI& pd spishallen och tryck pa vald kokzon. Tryck pa knappen r5;i displayen visas “A”, och lysdioden tands. Under uppvérmningsfasen
visas en animering bredvid kokzonen.
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@ For att SENSOR-funktionen skall fungera korrekt rekommenderar vi att du: Diameter pa | Diameter pa kokkarlets | Maximal mangd

- endast anvander vatten (rumstempererat); kokzon botten vid anviindning | vatten i kastrullen
- inte tillsdtter salt, ingredienser eller tillsatser (tills vattnet har kokat upp); av funktionen SENSOR
- inte dndrar kokzonens effektldge, eller flyttar kastrullen; 8am 719 S iter

- inte anvénder tryckkokare.

- alltid fyller kastrullen till &minstone 1/3 av dess kapacitet (minst 1 liter)
och aldrig upp till kanten (se tabellen).

For att fa basta resultat, rekommenderar vi dessutom foljande:

- attduinte sétter pa locket pa den kastrull som anvander SENSOR-
funktionen;

- attduinte aktiverar SENSOR-funktionen om kokzonen redan ar varm
(bokstaven “H" syns i displayen).

Da vattnet koker ger spishallen en signal ifran sig. Denna signal repeteras tre ganger med regelbunden intervall. Efter den andra signalen aktiveras automatisk en
tidsraknare som raknar koktiden. Efter den tredje signalen stélls kokzonen automatiskt in pd en lagre effektniva for att bibehalla kokningen. D kan du tillstta de
ingredienser du vill, stélla in timern eller éndra effektnivan. Om du &ndrar effektniva eller staller spishallen i “paus” kommer funktionen SENSOR att stangas av.
Funktionen disaktiveras om hallen forsatts i “paus”.
@ - Spishallen hanterar sjalv funktionen SENSOR och booster-nivaer, darfor kan det ibland inte vara mojligt att aktivera boostern da SENSOR-funktionen
redan &rigang
- Kvaliteten pa den kastrull som anvénds kan inverka pd SENSOR-funktionens prestation.

Funktionen Simmering ——J
D3 maten natt kokpunkten, valj funktionen simmering (smakoka), och en effektniva som &r korrekt for att halla grytan kokande stélls automatiskt in. For att sténga av

funktionen — récker det med att trycka pa knappen OFF pa draglisten.
Funktionen Melting .\,

Funktionen melting (sméltning) ser till att temperaturen dr 13 och jamn i kokzonen. Efter att du placerat en kastrull, sl pé spishéllen och tryck pa vald kokzon. Tryck
pa knappen \. ;i displayen visas “A”, och lysdioden tands. For att stanga av funktionen behgver du bara trycka pa OFF pa rullningslisten.

Flexibel zon

Funktionen gor det mdjligt att sammanfdra tva kokzoner och hantera dem som om de var en enda. Detta ar perfekt for kastruller som @r ovala, rektanguléra och ldnga

(med maximal bottenvidd pa 40x18 cm). Efter att ha slagit pa spishallen, tryck pa knappen : pa de tvd displayerna for kokzonerna visas siffran “5”. Bdgge
lysdioderna bredvid effektnivan dr tdnda, och detta visar pa att kokzonen nu r en enda, forenad kokzon. For att dndra effektniva, dra fingret dver draglisten: siffran i
cirkeln &ndras beroende pd var ditt finger stannar, fran ett minimum om 1 till ett maximum om 9. For att stdnga av funktionen Flexibel zon, tryck pd knappen :
kokzonerna fungerar nu separat igen. For att stanga av en kokzon, tryck pa OFF.

Med funktionen flexibel zon aktiverad kan du inte anvénda Boost eller funktionen SENSOR. Om du véljer att anvénda timern kommer denna att visualiseras i displayen
pa den dversta plattan.

RENGORING
C VARNING - Anvénd absolut inte hagtryckstvitt med angstrale for rengdringen.
- Innan du bdrjar rengora spishallen, skall du forsakra dig om att alla kokzoner ar avstangda och att

restvarmevakten (“H”) ar slackt.
OBSERVERA: Anvand inte slipande svampar eller stalull. De kan forstora glaskeramiken.
« Rengor hallen fran alla matrester nér den svalnat efter varje anvandningstillfalle.
Socker och matrester med hdg sockerhalt kan skada spishllen och skall dérfor avldgsnas omedelbart.
Salt, socker och sand repar hallens yta.
Anvénd en ren trasa eller hushallspapper och flytande diskmedel eller produkter som &r speciellt avsedda for rengdring av glaskeramikhallar (se Tillverkarens
indikationer).

FELSOKNING

Lds och folj anvisningarna i kapitlet “Bruksanvisning”.
« Kopplain héllen till stromforande nét och kontrollera att det inte &r stromavbrott.
Torka noggrant rent spishallen efter rengéring.
0Om du inte kan sténga av spishéllen efter anvandning, koppla genast bort den fran stromfdrande nét.
Om héllen, dé du sldr pa den, visar siffror skall du gdra sa som star i tabellen nedan.
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FELKOD BESKRIVNING MOJLIGA ORSAKER FELAVHJALPNING
Spishallen slocknar och efter 10 sekunder | Standigt tryck pa kontrollpanelen. Vatten eller hushallsgerad pa Rengor kontrollpanelen.
hdrs en ljudsignal var 30:e sekund. kontrollpanelen.
(81,(82,(83 Kontrollpanelen sténgs av pga for hog | Den invéndiga temperaturen dr for hdg | Vénta ett par minuter for att den
temperatur. vid de elektroniska delarna. skall svalna innan du forsker igen.
F42 eller F43 Kopplingen till spishallen har fel Sensorn kdnner av spanning sominte | Koppla loss hdllen och kontrollera
spanning. overensstammer med kopplingens kopplingen.
spanning.
F12, F21, F25, F36, F37, F40, FA7, F56, F58, | Kontakta Kundservice och uppge felkoden.
F60, F61, F62, F63, F64
KUNDSERVICE

Innan du kontaktar Service
1. Forsok att losa problemet pa egen hand enligt anvisningarna i punkterna i kapitel “Felsokning”.
2. Stangav och sl pa apparaten igen for att undersoka om problemet har lost sig.
Om problemet kvarstar efter dessa kontroller bor du kontakta narmaste Kundservice.
Var beredd att [imna foljande information:
en kort beskrivning av felet;
typ av apparat och exakt modell;
- servicenumret (dvs numret som finns efter ordet Service pa typskylten), som ar placerad under apparaten (pa en metallplatta). Servicenumret finns dven i
garantihdftet;
fullstandig adress;
telefonnummer.

VAR 0000 000 00000 P === === ==
NV ! chctens s s s
etiketterna med produktdata - du finner dem i
| garantihaftet i dubbel kopia.
o oo o

Vénd dig alltid till en auktoriserad serviceverkstad om det blir nddvandigt med reparationer (till garanti for att originalreservdelar anvands och att reparationerna
gors pa korrekt satt).
Reservdelar finns under 10 &r.
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EFFEKTTABELL

Effektniva Typ av tillagning Anvand niva
(indikationen skall forstas integreras med din erfarenhet och dina
tillagningsvanor)
" Perfekt for att snabbt fa matrétten till kokpunkten, speciellt for vatten eller for att snabbvarma
Boost Vdrma upp snabbt N
kokvatskor
89 Fritera - koka Perfekt for att bryna, starta en tillagning, fritera djupfrysta livsmedel, snabbkoka
7-8 Bryna - frésa - koka - griljera | Perfekt for att frésa, halla rétter kokande, tillaga och griljera (for kortare period, 5-10 minuter)
Hag effekt 67 Bryna - koka - dnga - frdsa - | Perfekt for att frésa, halla rtter smakokande, tillaga och griljera (for medellang period, 10-20
griljera minuter), forvarma tillbehor
45 Koka - 3nga - bryna - gilera Pfrfekt for att anga, halla rétter smakokande, tillaga (for langre period). Frésa ihop pasta med
sasen
Medeleffekt 34 i ) Perfekt for langre kokning, (ris, saser, grytor, fisk) med vatska (t ex vatten, vin, buljong, mjolk), for
Koka - smakoka - koka thop - | 44t f5<a ihop pasta med sasen
frasa ihop pasta med sasen
23 Perfekt for langre kokning, (ris, sser, grytor, fisk) med vdtska (t ex vatten, vin, buljong, mjolk)
12 Perfekt for att mjukgdra smor, forsiktigt smélta choklad, tina sma méngder frusna livsmedel
. Smalta - tina - varmhalla -
Lag effekt 1 frsaihop Perfekt for att varmhalla sma portioner nytillagade matrétter eller for att varmhalla varmrtter
och vdrma risotto
OFF Nolleffekt Avstillningsyta Spishéllen &r i stand-hy eller avstdngd (det kan finnas vérme kvar i plattorna, detta markeras
med H)
Funktion Beskrivning av funktionen
Staller in korrekt effektniva for att Iata en matrétt smakoka under léngre perioder. Perfekt for att koka kottfarssds, tomatsas,
Simmerin soppa, monestrone-soppa, och haller en kontrollerad konstant temperatur (dven bra for vattenbad). Gor att du undviker att
= 9| det kokar Gver och branner fast  botten pa kastrullen, typiska problem med denna typ av tillagning.
Anvénd denna funktion efter det att matrétten kokat upp.
& Melting Staller in korrekt effektniva for att lata en skor produkt sakta smélta utan att dess arom gar forlorad (choklad, smor etc).
Kénner automatiskt av da vattnet koker och reducerar effektnivan for att hélla vattnet kokande fram till dess du tillsatter
ISET Sensor livsmedel. Da vattnet koker hors en ljudsignal, och du kan da tillsatta dina livsmedel (ingredienser som pasta, ris, gronsaker,
kott eller fisk som skall kokas), men aven konserver eller saker som skall steriliseras.
En funktion som kombinerar tva kokzoner och som gor det majligt att anvénda rektanguléra och ovala behallare och pannor
Flexibel zon over hela omradet.
For att grilla stora bitar matvaror eller stora mangder varor (fisk, grillspett, grdnsaker, biffar, varmkorv).
For tillagning i kastrull/fiskkastrull/stekjam, for recept pa rullader, hel fisk oftast med sds eller skysds.
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TABELL FOR TILLAGNING

Livsmedelska- | Ratter ellertyp Effektniva och tillagningsforlopp
tegorier av tillagning -
Forsta fasen Effekt Andra fasen Effekt
. " Koka ris och halla vattnet
Férsk pasta Vdrma upp vatten Booster-9 kokande 7-8
Torr pasta Vdrma upp vatten Booster- 9 Kokaris och hdlla vattnet 7-8
Pasta, ris kokande
Kokt ris Vérma upp vatten Booster-9 Kokaris och hdlla vattnet 5-6
kokande
Risotto Bryna I6k och ris 7-8 Tillaga 4-5
Kokta Vdrma upp vatten Booster-9 Koka 6-7
Friterade Vdrma upp friteringsolja 9 Fritera 8-9
Gr’onsaker, Stekta Varma upp tillbehdret 7-8 Tillaga 6-7
bénor ]
Angade Vdrma upp tillbehéret 7-8 Tillaga 3-4
Brynta Véarma upp tillbehdret 7-8 Bryna 7-8
Stek Bryna kdtt med olja (om med smér, anvénd effekt 6) 7-8 Tillaga 3-4
- Grillad Uppvdrmning av kastrull 7-8 Grilla pa bagge sidor 7-8
0
Frdsa Frésa med olja (om med smér, anvénd effekt 6) 7-8 Tillaga 4-5
Grytor Frésa med olja (om med smor, anvénd effekt 6) 7-8 Tillaga 3-4
Grillad Uppvérmning av kastrull 7-8 Tillaga 7-8
Fisk Grytor Frésa med olja (om med smor, anvénd effekt 6) 7-8 Tillaga 3-4
Friterad Vérma upp friterings-olja eller -fett 8-9 Fritera 7-8
Omelett Vdrma upp stekjarn med smor eller fett 6 Tillaga 6-7
Bondomelett Vdrma upp stekjérn med smér eller fett 6 Tillaga 5-6
ligg Kokta dgg/ ] .
hardkokta dgg Vdrma upp vatten Booster-9 Tillaga 5-6
Pannkakor Vdrma upp stekjarn med smor 6 Tillaga 6-7
Tomat Frésa med olja (om med smér, anvénd effekt 6) 6-7 Tillaga 3-4
Saser Kottfarssds Frasa med olja (om med smdr, anvénd effekt 6) 6-7 Tillaga 3-4
Béchamel-sas Preparera basen (smélt smor och s upp mjol) 5-6 Koka upp latt 3-4
Vaniljsds Koka upp mjélk 4-5 Hall smakokande 4-5
Bakverk, - P
. Pudding Koka upp mjolk 4-5 Hall smakokande 2-3
kramer
Risgrynsgrot Vdrma upp mjolk 5-6 Tillaga 2-3
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VIKTIG SIKKERHETSINFORMASJON

DIN EGEN 0G ANDRES SIKKERHET ER MEGET VIKTIG
Denne bruksanvisningen og selve apparatet er utstyrt med viktige sikkerhetsmeldinger, som alltid ma leses og falges.

A Dette er faresymbolet, som gjelder sikkerheten og som advarer om mulig risiko for brukeren og andre.
Alle sikkerhetsmeldingene er merket med faresymbolet og falgende ord:

Viser til en farlig situasjon som vil fore til alvorlige skader dersom den ikke
/\ FARE unnas
gas.
& ADVARSEL \Jlns'?; ;lsl en farlig situasjon som kan fore til alvorlige skader dersom den ikke

Alle sikkerhetsmeldingene vil beskrive den mulige risikoen de henviser til og viser hvordan man reduserer faren for
personskader materielle skader og elektrisk stat som falge av feil bruk av apparatet. Fglg disse instruksene ngye:
Apparatet md alltid frakobles stramnettet for installasjon.
Installasjon og vedlikehold skal utfgres av en autorisert elektriker i samsvar med produsentens instrukser og
gjeldende lokale sikkerhetsforskrifter. Forsgk aldri a reparere eller skifte ut noen del av apparatet dersom det
ikke uttrykkelig oppfordres til dette i bruksanvisningen.
Det er pdbudt 4 jorde apparatet.
Stremledningen md vare lang nok til at det innebygde apparatet kan tilkobles stikkontakten.
For at installasjonen skal vare i samsvar med gjeldende sikkerhetsforskrifter, ma det monteres en flerpolet
bryter med en kontaktapning pa minst 3 mm.
Unnga bruk av doble stikkontakter og skjgteledninger.
lkke dra i apparatets strgmledning.
De elektriske komponentene ma ikke vaere tilgjengelige etter installasjonen.
Apparatet er kun beregnet pa mattilberedning i privat husholdning. Annen bruk er ikke tillatt (f.eks.
oppvarming av rom). Produsenten fraskriver seq ethvert ansvar for feil bruk eller feil innstilling av bryterne.
Apparatet og tilgjengelige deler kan bli svaert varme under bruk. Veer forsiktig sa du ikke berarer
varmeelementene. Barn under 8 dr ma holdes pa avstand med mindre de er under tilsyn hele tiden.
Tilgjengelige deler av ovnen kan bli varme under bruk. Pass pd at barn ikke leker med apparatet.
Bergr aldri varmeelementene pa apparatet under eller rett etter bruk. Pass pa at ikke varme deler pa apparatet
kan komme i kontakt med tekstiler eller annet brennbart materiale.
Plasser aldri brennbart materiale pa eller i narheten av apparatet.
Overopphetet fett og olje tar lett fyr. Veer alltid tilstede og pass pa ved tilberedning av fett- eller oljeholdig mat.
Dette apparatet kan brukes av barn fra 8 ar og personer med reduserte fysiske, sensoriske eller mentale evner
eller manglende erfaring og kunnskap, hvis de har fatt tilstrekkelig opplaring eller tilsyn vedrgrende bruk av
apparatet pa en trygg mate, og forstar farene som er involvert. Barn skal ikke leke med apparatet. Rengjaring
og brukervedlikehold ma ikke utfgres av barn uten tilsyn.
P kokesonene ma det aldri legges metallgjenstander som kjokkenredskap (kniver, gafler, skjeer osv.), lokk eller
annet, da disse kan bli svaert varme.
Under apparatet skal det plasseres et skillepanel (falger ikke med).
Dersom overflaten har sprekker, ma du sld av apparatet for 4 unnga fare for elektrisk stt.
Apparatet er ikke beregnet pa d settes igang ved hjelp av en ekstern timer eller et separat fjernkontrollsystem.
Steking med fett eller olje uten tilsyn pa platetoppen kan vzere farlig og fordrsake brann. Du ma ALDRI forsgke a slukke
en brann med vann, men sld av apparatet og dekke flammene med f.eks. et lokk eller et brannteppe.
Brannfare: Ikke oppbevar gjenstander pa kokeoverflatene.
lkke bruk damprengjeringsapparater.
Metallgjenstander som f.eks. kniver, gafler, skjeer og lokk md ikke plasseres pa platetoppen da de kan bli svaert varme.
Etter bruk ma du sld av kokesonen med bryteren og ikke stole pd grytedetektoren.
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Kassering av innpakningsmateriale

Innpakningsmaterialene er 100 % gjenvinnbare og er merket med symbolet (L’:‘_;). Deler av emballasjen md ikke kastes i naturen, men avfallsbehandles i falge lokale
renovasjonsforskrifter.

Kassering

Dette apparatet er merket i samsvar med EU-direktiv 2002/96/EF om avfallshehandling av elektriske og elektroniske produkter (WEEE).

Ved & sorge for at dette apparatet avfallshehandles pa riktig mate, er du med pa & forhindre mulige negative pavirkninger pa miljoet og helsen.

Symbolet E pa apparatet eller den vedlagte dokumentasjonen angir at dette produkt ikke ma behandles som husholdningsavfall, men skal leveres til en

innsamlingsstasjon for gjenvinning av elektriske og elektroniske deler.
Energisparing
For best mulig resultat er det hensiktsmessig & folge falgende radene:
Bruk gryter og panner med bunn som samsvarer med malene til kokesonen.
Bruk bare kjeler og kasseroller med flat bunn.
La lokket sitte pa kjelene under koking hvis det er mulig (unntatt ndr apparatet brukes i SENSOR-modus).
Kok grennsaker, poteter osv i s lite vann som mulig for & redusere koketiden.
Hvis du bruker trykkoker, kan du spare enda mer tid og strem (ikke bruk trykkokere med SENSOR-modus).
Plasser kjelen midt pa kokesonen som er avmerket pa platetoppen.

SAMSVARSERKLARING C €

- Dette apparatet som er ment 8 komme i kontakt med matvarer, samsvarer med forskrift (C €) nr. 1935/2004, og er utformet, produsert og markedsfart i
samsvar med sikkerhetskravene i Europaradets lavspenningsdirektiv (LVD) — 2006/95/EF (erstatter 73/23/E@F med endringer) og beskyttelseskravene i direktiv
om elektromagnetisk kompatibilitet (EMC) 2004/108/EF.

FOR BRUK

VIKTIG: Kokesonene vil ikke komme pa dersom kjelene ikke er av riktig starrelse. Bruk bare kjeler som er merket smed symbolet INDUKSJONSSYSTEM
(symbolet pd motsatt side). Plasser kjelen pa den riktige kokesonen for du slar pa platetoppen.

KOKEREDSKAP DU ALLEREDE EIER

Yo 2 S 5 7=

Bruk en magnet til @ kontrollere om kjelen egner seg for induksjonsplatetoppen: kjeler og panner egner seq ikke for bruk om de ikke er magnetisk paviselige.
- Serg for at kjelene har en glatt bunn for ellers kan de ripe opp platetoppen. Kontroller kokeredskapene.
- Plasser aldri varme kjeler eller panner pé overflaten til platetoppens kontrollpanel. Det kan fore til skader.

ANBEFALTE KJELEBUNNSBREDDER

N g 0 AN o 0
4 M i 18cm> % 14m —» 18cm X ‘ 30cm> % 14cm (Dualzone) = 30cm

VIKTIG: Les delen om “SENSOR-modus” for & finne riktig kjelediameter for kokesonene med SENSOR- funksjonen.
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MONTERING

Etter produktet er utpakket, ma det kontrolleres for skade som kan ha oppstatt under transport. Blir det funnet et problem, ma forhandleren eller fabrikkens
kundetjeneste kontaktes.
FORBEREDE INNREDNINGEN FOR TILPASNING

- Det skal plasseres en skilleplate under m
/1\ ADVARSEL latetoppen, @

- Undersiden av apparatet ma ikke vaere
tilgjengelig etter monteringen.

- Nar det monteres en innebygget ovn, md
ikke skillepanelet monteres.

min.5mm

min. 20 mm

min.5mm | ||

«  Monterikke platetoppen over en oppvaskmaskin eller vaskemaskin for at ikke de elektroniske kretsene kan komme i kontakt med damp eller fuktighet som
kan skade dem.
Avstanden mellom undersiden av apparatet og skillepanelet ma samsvare med malene som gis pa tegningen.
For at apparatet skal fungere korrekt, er det viktig  sarge for fritt rom mellom kjkkenbenken og den gvre overflaten pa seksjonen.
Utfar alle utskjeeringene for platetoppen plasseres og fjern omhyggelig alle spon og all sagflis.
VIKTIG Ved installasjon pa en kjokkenbenk i marmor eller lignende materialer, ma du ikke bruke de vedlagte skruene, men henvende deg til serviceavdelingen
for & fa limesettet 4812310 19277.
Nar brakettene er limt fast som vist, lar du silikonen tarke i cirka 24 timer for du gér videre med installasjonen av apparatet.

ELEKTRISK TILKOBLING

- Koble apparatet fra nettstrammen.
& ADVARSEL - Monteringen ma utfares av kvalifisert personell som kjenner de aktuelle sikkerhets- og

monteringsforskriftene.
Produsenten fraskriver seg ethvert ansvar for skader pa personer, dyr eller eiendom som skyldes manglende overholdelse av instruksene som gis
i dette kapittelet.
Stromledningen ma veere lang nok for a tillate at platetoppen kan tas ut av benkeplaten.
Serg for at spenningen som er angitt pa typeskiltet pa undersiden av apparatet er den samme som nettspenningen i huset.
Bruk ikke skjgteledninger.

Tilkopling til klemmeblokken

Leveres platetoppen med de to stramledningene som kreves, falger du anvisningen som er vedlagt i ledningsposen.
Koble ledningene til de to kontaktene i rekkeklemmen p undersiden av apparatet.

VIKTIG Kun for 400 V 3N koblinger~ bruk bare én stramledning (koble den til rekkeklemmen pd elektriske hovedmodulen) i tillegg il 3x 1,5 mm’ ledning som
forbinder hovedrekkeklemmen til rekkeklemmen pa den elektriske utstyrsmodulen. Felg anvisningen som er vedlagt med 3x 1,5 mm’ ledningen under tilkoblingen.

400V 3N ~ 230V ~/230-240V~/400V 2N ~/230V 3 ~

7//:<3x1.5mm2
| T

e

Bruk en HO5RR-F-ledning i samsvar med spesifikasjonen i tabellen nedenfor under tilkoblingen.

)

L
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Ledninger Antall x sterrelse 400V3N ~ 230V ~ 230-240V ~ (kun Australia)

230V ~ (kun UK)
BOV~+ D 3x4mm?

— L

230-240V ~ + @ 3X4mm? (kun Australia) &.L — [ L2
BOV3I~+ D 4x1,5mm? >ﬂ
H00V3N~+ @) 5x1,5mm? i
400V2N~+ @ 4x1,5mm? I

230V3 (kun Belgia) 400V 2N ~ (kun NL)

[irs

IR

Koble den gule/grenne jordlederen til klemmen med symbolet @

Den ovennevnte lederen skal vaere lengre enn de andre.

1. Fjern lokket pa klemmebrettet (A) ved 4 lasne skruen og sett lokket i hengslet (B) pd klemmebrettet.

2. fjern ca. 70 mm av mantelen pa nettledningen

3. Fjern ca. 10 mm isolasjon av ledningstradene. For stramledningene inn i kabelklemmen og koble ledningene til rekkeklemmen som anvist i koplingsskjemaet
som er plassert naer klemmen.

4. Feststramledningen med kabelklemmen.

5. Lukk dekslet (C) og skru den fast i rekkeklemmen med skruen som ble tatt ut tidligere.

Hver gang strommen er tilkoblet platetoppen vil den automatisk gjennomga en kontroll i noen sekunder.

Koble apparatet til nettspenningen via en flerpolet bryter med en minsteavstand pd 3 mm mellom bryterkontaktene.

BRUKSANVISNING @

Beskrivelse av betjeningspanelet
Panelet har bergringsbetjening: Ved bruk av en funksjon trykkes tilsvarende symbol (lett beraring er tilstrekkelig).

For & velge og aktivere kokesonene

v, B N
= =
AV Sy
. wn Fordaktivere fleksibel sone-funksjonen
= MIN. ]
é}’ W For & regulere
Platetopp Pa/Av T stoppeklokken

—TIMER —

J— @ | @ || OFFI‘I;IIIIIIIIIIIIIIIIIIBOOST | @_;?;téets(f;;eenpé

b u C 1T I O N
pause

T T
For & aktivere en av de automatiske funksjonene Skyvetast For & blokkere betjeningspanelet

Farste gangs bruk / etter et strembrudd
Nér platetoppen kobles til stramnettet, vil betjeningspanelet vaere blokkert (indikatorlampen over tasten vil lyse).

For & frigjare betjeningspanelet, trykker man pd tasten @ i 3 sekunder. Indikatorlampen vil slukke og platetoppen vil nd kunne brukes som normalt.

Sla platetoppen pa/av

Platetoppen slds pé ved & trykke og holde pé tasten (1) i ca. 2 sekunder. Indikatorlampen over tasten slas p4, og strekpunkter kommer til syne innenfor sirklene som
angir kokesonene.
Den slds av ved & trykke pa den samme tasten til platetoppen sl&s av. Alle kokesonene er deaktivert

@ Platetoppen sldr seg automatisk av dersom ingen funksjon er valgt innen 10 sekunder etter den er slatt pa.
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Aktivere og justere kokesoner

- =R

=

& Tast for valg av sone og display for valgt kokesone/effektniva
" g ——————— Viseraten av de automatiske funksjonene er aktivert

Timer for kokesone
L]
TIMER
Ofs mmsmsmsssmss BOOST Skyvetast (requlering av effekt)

I N D U C T I O N
Nér platetoppen er slatt pd, plasseres kokeredskapet pd den valgte kokesonen.

SI& pa kokesonen ved a trykke pa tilsvarende rund tast: tallet 5 vises innenfor sirkelen og angir det mellomliggende stremnivaet.
Platetoppen slar seg automatisk av dersom ingen funksjon er valgt innen 10 sekunder etter den er slatt pa. Hvis det brukes en kokeredskap som ikke
.—| W egner seg, om den er feilplassert eller ikke av riktig starrelse for starrelsen pa induksjonsplatetoppen, vises meldingen “no pot” pa displayet (se figuren
«= ‘== il venstre). Dersom det ikke registreres noe kokeredskap innen 60 sekunder, vil platetoppen koble seq ut.

For & endre effektnivaet, skyver du fingeren horisontalt pa skyvetasten: tallverdien innenfor sirkelen blir starre/lavere ettersom du lar fingeren gli opp/ned pd
skyvetasten, fra 1 som er den laveste innstillingen, til maksimalt 9. Skyvetasten kan kan brukes til & aktivere effektforsterkeren ved d trykke pa “BOOST” (“P” pd
displayet). Effektnivaet for “BOOST” kan brukes i opp til 10 minutter hvoretter apparatet stiller effekten tilbake til 9-nivaet.

Dersom flere kokesoner er slétt pd, kan man ved hjelp av skyvetasten endre effekten pa den valgte sonen, som identifiseres ved hjelp av et lysende

=1 punkt nede til hoyre for effektindikatoren. Velg kokesone ved ganske enkelt & trykke pa tilharende sirkulzere tast.

Sla av kokesoner
Velg kokesonen som skal slas av ved a trykke pa tilhgrende sirkulaere tast (punktet nederst til hgyre for effektnivaet vil vises pa displayet). Trykk pa tasten OFF pa
skyvetasten.
l | Kokesonen vil deaktiveres, og dersom omradet er varmt, vil bokstaven “H” vises i sirkelen.
— “H” indikerer restvarme. Platetoppen har en slik indikator for hver kokesone som angir hvilke soner som fortsatt er varme. Nar kokesonen kjler av,
l l slukker displayet.

Valg av timer

Timeren er en tidsbryter som gjer det mulig d innstille en tilberedningsvarighet pa opp til 90 minutter.

Velg kokesonen som skal brukes med timeren (et punkt nederst til hayre for effektnivaet vil vises pa displayet), still inn gnsket koketid med tastene + og - pa
timerfunksjonen: tiden vises i minutter ved siden av displayet for den valgte sonen.

Noen fa sekunder etter det siste trykket, begynner timeren nedtellingen (punktet ved den kokesonen du har valgt, begynner a blinke).

Nar tiden er ute, aktiveres et lydsignal og kokesonen vil automatisk sl seg av.

Blokkering av betjeningspanelet

Denne funksjonen laser betjeningsfunksjonene til platetoppen for @ hindre utilsiktet aktivering (f.eks. ndr platetoppen gjeres ren).

Trykk pa tasten @ i tre sekunder: det lyder en pipelyd og en indikatorlampe tennes over lassymbolet for & tilkjennegi at ldsefunksjonen er aktivert. Betjeningspanel
er last med unntak for deaktiveringsfunksjonen. For & deaktivere betjeningsldsen ved a ga frem i motsatt rekkefalge. Den lysende prikken slukker og platetoppen
fungererigjen.

VIKTIG: Ved narveer av spilt vann eller vaeske fra kokeredskapene eller en hvilken som helst redskap som hviler pa tasten under symbolet kan aktivere eller deaktivere
Idsefunksjonen for betjeningspanelet helt tilfeldig.

Pause

Denne funksjonen gjer det mulig & blokkere bruken av platetoppen midlertidig, for sa & gjenoppta funksjonen samtidig som innstillingene opprettholdes (bortsett fra

innstilt timerinnstilling). Trykk pa tasten (i1): } | blinker pa displayet istedenfor effektnivaene. For & gjenoppta tilberedningen ma man trykke om igjen pa knappen
an.
Beskrivelse av automatiske funksjoner

— Platetoppen er utstyrt med noen automatiske funksjoner knyttet til kokesonene. Ved siden av velgertasten for hver av sonene vises symbolene for de
:- funksjonene som er tilgjengelige. Hver gang en automatisk funksjon blir valgt, vises en lysende indikator ved siden av symbolet og pa displayet for den

valgte sonene vises bokstaven “A”.

Sensormodus 72
SENSOR-modusen velger automatisk det korrekte effektnivaet for & koke opp vann, og varsler ndr vannet koker.

Etterd ha plassert en gryte med vann pa kokesonen, slér man pa platetoppen og velger den aktuelle kokesonen. Trykk pa tasten (752: pa displayet vises “A”, den lysende
indikatoren vil tennes. Under oppvarmingsfasen vises en animasjon i omradet ved siden av sonen.
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For korrekt bruk av SENSOR-modusen, bgr man passe pa falgende: Diameter pa Bunndiameterpa [Maks.vannmengdei
@ - Brukkun vann (med omgivelsestemperatur). kokesonen kokeredskapet ved | kokeredskapet

- Ikke tilsett salt, ingredienser eller krydder far vannet koker. bruk av SENSOR-modus

- Ikke varier sonens effektnivd, og ikke fjern eller flytt pa gryten. 8am 17-19m S liter

- ikke benytt trykkokere.

- Fyllgryten opptil minst 1/3 av kapasiteten (min. 1 liter) og aldri helt til
kanten (se tabellen ved siden av).

For a oppna best resultat gis folgende rad:

- ikke legge lokk pa gryten under bruk av SENSOR-modus;

- ikke aktivere SENSOR-modusen dersom sonen allerede er varm (bokstaven
“H" vises pa displayet).

Narkokepunktet er nadd, vil platetoppen gi fra seg et lydsignal. Dette signalet gjentas tre ganger med jevne mellomrom. Etter det andre signalet, aktiveres automatisk
en stoppeklokke som beregner koketiden. Etter det tredje signalet, velger platetoppen automatisk et lavere effektniva som passer til konstant koking. Deretter er det
mulig 4 tilsette ingredienser, innstille en timer eller endre effektnivaet. Nar effektniviet endres eller platetoppen settes pa “pause”, gar man ut av SENSOR-modus.
Funksjonen kobles ut dersom platetoppen settes pa “pause”.
- Platetoppen vil automatisk styre bruken av SENSOR-modusen og booster-nivaene. Derfor vil det i noen tilfeller vaere umulig & aktivere booster nar
SENSOR-modusen er aktivert
- Kvaliteten pa gryten kan pavirke prestasjonene i SENSOR-modus.

Trekkemodus —

Velg trekkemodus nar maten koker: platetoppen velger automatisk et effektniva som er tilstrekkelig til & holde matens temperatur vedlike mens den sméakoker eller
trekker seg. Denne modusen deaktiveres t— ganske enkelt ved & trykke pa OFF pa skyvetasten.

Smeltemodus |\,
Smeltemodus holder holder temperaturen i kokesonen pd et lavt og jevnt niva. Etter & ha plassert kokeredskapet pa kokesonen, sldr man pa platetoppen og velger den
aktuelle kokesonen. Trykk pé tasten .\, ;: pd displayet vises “A”, den lysende indikatoren vil tennes. For & koble ut funksjonen trykker man pa tasten OFF pa skyvetasten.

Fleksibel sone

Funksjonen kan benyttes ved bruk av to kokesoner som om de kun er én. Ideell for bruk av ovale, rektangulaere eller aviange kokeredskaper (med bunndimensjoner pa

maks. 40x18 cm). Etter platetoppen er sldtt pa, trykk pa tasten : nivd “5” vises pa displayene for de to kokesonene. Begge lampepunktene ved siden av
nivtallet lyser for  vise at disse er valgt som én sone. Effektnivaet endres ved  fare fingeren langs skyvetasten: tallverdien innenfor sirkelen blir sterre/lavere ettersom
du lar fingeren gli opp/ned pé skyvetasten, fra 1 som er den laveste innstillingen, til maksimalt 9. Du deaktiverer modusen for fleksible sone ved & trukke pa tasten :
sonene gar tilbake til & fungere hver for seg. For & sIa av kokesonen trykker du pa OFF.

Effektforsterkeren og SENSOR-modus kan ikke brukes pa sonene der modus for fleksibel sone er aktivert. Dersom timeren blir innstilt, vises den ved siden av displayet
til den gverste kokesonen.

RENGJORING

- Brukikke damppistol.
& ADVARSEL - Pass pa at kokesonene er avslatt og at restvarmeindikatoren (“H”) ikke vises for du rengjor apparatet.

VIKTIG: Bruk ikke gryteskrubb og/eller stalull. Bruk av slike kan adelegge glasset.

Rengjor platetoppen etter hver bruk (ndr den er nedkjglt) for a fierne eventuelle belegg og flekker som falge av matrester.
+ Sukker eller mat med heyt sukkerinnhold skader toppen og ma fjernes umiddelbart.
« Salt, sukker og sand kan fare til riper i glassoverflaten.

Bruk en myk klut, absorberbart papir eller en spesiell platetoppskrape (felg produsentens anvisninger).

FEILSOKINGSLISTE

Les og falg instruksene i avsnittet “Bruksanvisning”.

Koble platetoppen til stramnettet og forsikre deg om at det ikke er strambrudd.

Tark av platetoppen grundig etter rengjering.
« Huis platetoppen ikke kan slds av etter den er brukt, ma den frakoples ved a trekke stapselet ut av veggkontakten.
« Huis displayet viser en kode nar du sldr pa platetoppen, ma du sjekke i tabellen under.
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FEILKODE BESKRIVELSE MULIGE ARSAKER LASNING
Platetoppen slar seg av og etter 10 sekunder | Konstant trykk pa betjeningssonen. Vann eller kjokkenredskap pa Gjer betjeningssonen ren.
harer du et lydsignal hvert 30. sekund. betjeningssonen.
(81,082,(83 Betjeningspanelet kobler seg ut pga. | Temperaturen pa de innvendige Vent til platetoppen er avkjolt for
overdreven varme. elektroniske komponentene er for hay. | du bruker den igjen.
F42 eller F43 Stremforsyningen til platetoppen har | Sensoren har registrert en avvikende | Koble apparatet fra stromnettet og
ikke korrekt spenning. spenning. fa undersgkt stromtilforselen.
F12,F21,F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58, |Ring service og oppyi feilkoden.
F60, F61, F62, F63, F64
SERVICE

For du tar kontakt for service:
1. Seetter om du kan lgse problemet selv ved hjelp av “Feilsekingslisten”.
2. Sl3avog pd igjen apparatet for  se om problemet har lgst seg.
Hvis problemet fortsetter etter du har utfart kontrollene nevnt over, bor du kontakte narmeste serviceavdeling.
Vennligst oppgi:
« enkort beskrivelse av feilen,
produkttype og noyaktig modell,
servicenummeret (nummeret etter ordet Service pa typeskiltet) som er plassert pa undersiden av apparatet (pa metallskiltet). Servicenummeret vises ogsa i

garantiheftet,
adressen din,
telefonnummeret ditt.
S =:avAKers 0000 000 00000 pEmEEEmE_E=_-_—_—a
||| || ||"|| |||||| |||||| ||||| |||||| | Her skal du klistre ett av de to merkene med |
produktdata som er inkludert med
| garantiheftet. |

Skulle apparatet trenge reparasjon, kontakter du et autorisert serviceverksted (for a sikre at det brukes originaldeler og at at reparasjonen utfares riktig).
Reservedeler er tilgjengelige i 10 &r.
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EFFEKTTABELL

Effektniva Tilberedningstype Bruk av effektniva
(ma ogsa baseres pa erfaring og tilberedningsvaner)
Boost Hurtig oppvanming L(::;}tll for rask temperaturgkning i maten eller hurtig oppkoking av vann eller rask oppvarming av

89 Frityrsteke - koke Ideell til bruning, starte tilberedning, steking av frysevarer, hurtig oppkoking

7-8 Brune - brase - koke - grille | Ideell for @ brase, holde noe kokende, tilberede og grille (i et kort tidsrom, 5—10 minutter).

Hoy effekt 67 Brune - koke - gryteretter - | Ideell for & brase, holde noe kokende, tilberede og grille (i middels lange tidsrom, 10-20
brase - grille minutter), forhdndsoppvarme utstyr
4-5 Koke - gryteretter - rase - Ideell for gryteretter, holde sdvidt kokende, koke (over lengre tid). Holde pastaen varm

grille

Middels effekt 3-4

Ideell for lengre tilberedning (ris, sauser, stek, fisk) i vaske (f. eks. vann, vin, buljong, melk),
Koke - trekke - tykne - holde | holde pastaen varm

varm Ideell for lengre tilberedning (mindre mengder enn én liter: ris, sauser, stek, fisk) i vaeske (f. eks.

2- -
3 vann, vin, buljong, melk)
1-2 ) Ideell for mykgjering av smar, forsiktig smelting av sjokolade, opptining av smd matvarer
Smelte - tine - holde varm - - - - -
Lav effekt 1 tilsette smor Ideell for & holde sm& matporsjoner som akkurat er blitt tilberedt varme eller holde tallerkner
varme eller tykne risotto
Null . . S -
AV effekt Stotteoverflate Platetopp i stand-by eller avslatt (mulig gjenveerende restvarme, indikert med H)
Funksjon Beskrivelse av funksjon
Finner et effektniva egnet til smakoking av mat over lengre tid. Passer for & koke tomatsaus, rago(t, supper, minestrone,
Smakok vedlikeholde et begrenset kokeniva (ideell for & koke i vannbad som bain-marie). Man unngar at maten koker over eller
brenner seg, noe som ellers lett kan skje ved denne typen tilberedninger.
Bruk denne funksjonen ndr maten er kokt opp.
Smeltin Finner et effektniva som egner seg til langsom smelting av delikate produkter, uten at smaksegenskapene forringes
Dy 9| (sjokolade, smar osv).
Finner automatisk kokepunktet til vannet og reduserer effekten til en verdi som garanterer konstant koking inntil matvaren
o Sensor blir lagt i. Nar vannet nar kokepunktet, lyder et signal som pdminner brukeren om & legge i de gnskede ingrediensene (f.eks.
] smakstilsetninger, pasta, ris, grannsaker, kjgtt og fisk som skal kokes), men ogsa hjemmelaget syltetay og hermetiske
produkter eller utstyr som skal steriliseres,
Funksjon som kombinerer de to kokesonene og gjer det mulig & benytte kokeredskaper eller griller som er rektangulare eller
) ovale, og derved utnytte hele omradet.
Fleksibel sone | .~ ™. . .

Til grilling av store eller mange matstykker (fisk, spidd, grennsaker, biffer, palser).
For tilberedning av retter som f.eks. rullestek og hel fisk, vanligvis i saus eller kraft, i kasserolle/fiskegryte/panne.
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TILBEREDNINGSTABELL

Matvarekate- | Retter eller tilbe- Effektniva og tilberedningsprosedyre
gorier redningstype
Farste fase Effekt Annen fase Effekt
. Koking av pasta og holde
Fersk pasta Oppvarming av vann Booster-9 kokende 7-8
. Koking av pasta og holde
Torr pasta Oppvarming av vann Booster-9 7-8
Pasta, ris P PP ! kokende
) . Koking av pasta og holde
Kokt ris Oppvarming av vann Booster-9 kokende 5-6
Risotto Bruning og brasing 7-8 Tilberedning 4-5
Kokte Oppvarming av vann Booster-9 Koking/trekking 6-7
Frityrsteking Oppvarming av oljen 9 Frityrsteking 8-9
Gronnsaker Stekte Oppvarming av kokeredskapet 7-8 Tilberedning 6-7
Gryteretet Oppvarming av kokeredskapet 7-8 Tilberedning 3-4
Brasing Oppvarming av kokeredskapet 7-8 Brasingens varighet 7-8
Bruning av kjgtt med olje (hvis det benyttes smar, ) .
Stek bruk effektinnstilling 6) 78 Tilberedning 4
Pé grillpanne Forhandsoppvarme gryten 7-8 Grilling pd begge sider 7-8
Kjott Ssteki i
J Smasteking Smasteking med f)lje (rnfad smar benyttes 7.8 Tilberedning 45
effektinnstilling 6)
Smasteking med olje (med smer benyttes i .
Gryteretet effektinnstilling 6) 7-8 Tilberedning 3-4
Pé grillpanne Forhandsoppvarme gryten 7-8 Tilberedning 7-8
. Smasteking med olje (med smer benyttes ) .
Fisk Gryteretet effektinnstiling 6 7-8 Tilberedning 3-4
Frityrsteking Oppvarming av oljen eller fettet 8-9 Frityrsteking 7-8
Fleskepannekaker Oppvarming av pannen med smer eller fett 6 Tilberedning 6-7
E Omeletter Oppvarming av pannen med smer eller fett 6 Tilberedning 5-6
= Coque Oppvarming av vann Booster-9 Tilberedning 5-6
Pannekaker Oppvarming av pannen med smer 6 Tilberedning 6-7
Smasteking med olje (med smer benyttes ) .
Tomat effektinnstillng 6) 6-7 Tilberedning 3-4
Sauser Smasteking med olje (med smer benyttes i .
Ragout effektinnstilling 6) 6-7 Tilberedning 34
Hvit saus Klargjering av basen (smelt smer og hvetemel) 5-6 Koke forsiktig opp 3-4
Eggekrem Koke forsiktig opp melk 4-5 Holde savidt kokende 4-5
Desserter, - — -
Puddinger Koke forsiktig opp melk 4-5 Holde savidt kokende 2-3
kremer
Risengrynsgrat Oppvarming av melk 5-6 Tilberedning 2-3
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VIGTIGE ANVISNINGER VEDR@RENDE SIKKERHEDEN

DIN 0G ANDRES SIKKERHED ER MEGET VIGTIG

Denne brugervejledning og selve apparatet er forsynet med vigtige oplysninger om sikkerhed, der altid skal laeses
og overholdes.

A Dette er symbolet for fare, der advarer om potentielle risici for brugeren og andre.
A Foran oplysningerne om sikkerhed findes faresymbolet og falgende termer:

FARE Angiver en farlig situation, der, hvis den ikke forhindres, fremkalder
& alvorlige laesioner.

Angiver en farlig situation, der, hvis den ikke forhindres, vil kunne
& ADVARSEL fremkalde alvorlige laesioner.

Alle oplysninger om sikkerheden specificerer den potentielle fare, som de henviser til og angiver, hvordan risikoen
for lesioner, skader og elektriske stad som falge af ukorrekt brug af apparatet kan forhindres. Overhold
omhyggellgt folgende:
Tag stikket ud af stikkontakten far enhver form for installation eller vedligeholdelse.
Installationen eller vedligeholdelsen skal udfares af en autoriseret elinstallatgr i henhold til producentens
anvisninger og galdende lovgivning. Reparer eller udskift ikke nogen af apparatets dele, medmindre det
kraeves specifikt i brugervejledningen.
Dette apparat skal ekstrabeskyttes, jvf. steerkstramsreglementet.
Stremforsyningskablet skal veere tilstraekkelig langt til, at det er muligt at slutte det indbyggede apparat til
stromforsyningen.
For at opfylde de gaeldende sikkerhedsdirektiver for installation skal der anvendes en afbryderkontakt med en
afstand pa mindst 3 mm mellem kontakterne.
Brug ikke multistikdaser eller forlngerledninger.
Treek ikke i apparatets stramkabel.
Efter endt installation ma der ikke vaere direkte adgang til de elektriske dele.
Apparatet er udelukkende beregnet til husholdningsbrug til tilberedning af madvarer. Ingen anden brug er
tilladt (f.eks. opvarmning af rum). Producenten fralaegger sig ethvert ansvar for skader forarsaget af fejlagtig
brug eller forkert indstilling af betjeningsknapperne.
Apparatet og de tilgeengelige dele kan blive varme, ndr apparatet er i brug. Serg for ikke at bergre
varmeelementerne. Bgrn under 8 ar ma ikke opholde sig i nerheden af apparatet, medmindre de er under
konstant opsyn.
Apparatet kan blive meget varmt, ndr det er i brug. Barn skal holdes pa afstand og vare under opsyn for at sikre,
at de ikke leger med apparatet.
Rar ikke ved apparatets opvarmede dele under og efter brug. Undga kontakt med klude eller andet braendbart
materiale, indtil alle apparatets dele er tilstraekkeligt afkelet.
Anbring ikke breendbart materiale pa apparatet eller i naerheden af det.
Hede fedtstoffer og olier kan nemt antendes. Hold gje med tilberedningen af fedt- og olieholdige madvarer.
Dette apparat ma udelukkende betjenes af barn over 8 ar og personer, som er fysisk, sensorisk eller psykologisk
funktionshemmede, eller som mangler den ngdvendige erfaring og viden, hvis de er under opsyn eller farst er
blevet instrueret i brugen af en person med ansvar for deres sikkerhed, og de er klar over risikoen ved forkert
brug. Barn mad ikke lege med apparatet. Rengering og vedligeholdelse mad ikke udferes af bgrn, medmindre de
er under opsyn.
Der ma ikke anbringes metalgenstande som f.eks. knive, gafler, skeer eller Idg pa overfladerne pa
kogesektionen, da de kan blive varme.
Der skal monteres en skilleplade (medfalger ikke) i rummet under apparatet.
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Hvis der er en revne i overfladen, skal stikket tages ud af stikkontakten for at undga risikoen for elektrisk stad.
Apparatet er ikke beregnet til at blive startet ved hjeelp af en ekstern timer eller en separat fjernbetjening.
ADVARSEL: Hold gje med kogesektionen, ndr der tilberedes med fedtstoffer eller olie, da de kan komme i brand.
Fors@g ALDRIG at slukke en brand med vand, men taq stikket ud af stikkontakten, og daek derefter flammen til
med for eksempel et lag eller et brandtaeppe.

ADVARSEL: Risiko for brand: opbevar ikke genstande pa kogezonernes overflader.

Anvend ikke damprensere.

Der mad ikke anbringes genstande af metal, som f.eks. knive, gafler, skeer og ldg, pa kogesektionens overflade.
De kan blive meget varme.

Efter endt tilberedning skal der slukkes for kogezonen ved hjalp af den tilhgrende betjeningsknap. Stol ikke pa

grydedetektoren.

DK102



OPLYSNINGER OM MILJAHENSYN Eﬁj

Bortskaffelse af emballagen

Emballagen kan genbruges 100% og er market med genbrugssymbolet (L’?)). Emballagen ma derfor ikke efterlades i miljget, men skal bortskaffes i
overensstemmelse med lokale regler.

Bortskaffelse af produktet

Dette apparat er i overensstemmelse med EU-direktiv 2002/96/EF, Affald af elektrisk og elektronisk udstyr (WEEE).

Nér dette produkt bortskaffes pa korrekt vis, er brugeren med til at forhindre potentielt negative konsekvenser for miljget og folkesundheden.

Symbolet E pa produktet eller pa dokumenterne, der ledsager produktet, angiver, at produktet ikke ma bortskaffes sammen med husholdningsaffaldet. Det skal i

stedet afleveres pa en genbrugsstation for elektrisk og elektronisk udstyr.
Energisparerad
For at opna de bedste tilberedningsresultater anbefales falgende:
Brug kogegrej med en bunddiameter, der svarer til kogezonens diameter.
Brug kun kogegrej med plan bund.
Om muligt skal grydernes 1&g vaere lagt pa under tilberedningen (undtagen under tilberedning i tilstanden “SENSOR”).
+ Kog grentsager, kartofler og lignende med mindst muligt vand for at nedsaette tilberedningstiden.
Ved brug af trykkoger kan tilberedningstiden forkortes, sa der opnds yderligere energibesparelser (brug ikke trykkoger sammen med funktionen “SENSOR”).
Anbring kogegrejet pa midten af kogezonen (aftegnet pa kogesektionen).

OVERENSSTEMMELSESERKL/RING C €

- Dette produkt er beregnet il at komme i kontakt med fadevarer og er i overensstemmelse med forordning (C €) nr. 1935/2004. Produktet er udviklet,
produceret og markedsfort i overensstemmelse med sikkerhedskravene i Lavspaendingsdirektivet 2006/95/EF (der erstatter direktiv 73/23/EQF og efterfalgende
@ndringer) og beskyttelseskravene i EMC-direktivet 2004/108/EF.

FOR BRUG

VIGTIGT: Kogezonerne teender ikke, hvis kogegrejet ikke har den korrekte diameter. Brug kun gryder med symbolet for “INDUKTION” (se figur ved
siden af). For der taendes for kogesektionen, anbringes gryden pa den enskede kogezone.

EKSISTERENDE KOGEGRE)J

Yo 2 S < 7>

Brug en magnet til at teste, om kogegrejet er egnet til kogesektionen: Kogegrejet kan ikke bruges, hvis det ikke er magnetisk.
- Kontrollér, at grydernes bund ikke er ru, da dette vil kunne ridse kogesektionens overflade. Kontrollér kekkengrejet.
- Sataldrig varme gryder eller pander pa betjeningspanelets overflade. Den kan blive beskadiget.

ANBEFALET DIAMETER AF KOGEGREJETS BUND

N o AT o
4 M i 18cm> % 14m —» 18cm X ‘ 30cm> % 14 cm (dobbeltzone) — 30cm

VIGTIGT: Se afsnittet “Funktionen SENSOR" vedrgrende diameteren af kogegrejets bund pa den zone, hvor funktionen SENSOR kan aktiveres.
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INSTALLATION

Kontrollér, at apparatet ikke er blevet beskadiget under transporten. | tilfeelde af problemer kontaktes forhandleren eller Service.
FORBEREDELSE AF INDBYGNINGEN

- Monter en skilleplade under M
& ADVARSEL kogesektionen. @
- Der ma ikke veere adgang til produktets
underside efter opstillingen.
- Vedinstallation af en ovn under
kogesektionen ma der ikke placeres en

skilleplade.

min.5mm

min. 20 mm

min.5mm | ||

Monter aldrig kogesektionen oven pd opvaskemaskinen eller vaskemaskinen. Pa denne made undgas det, at de elektroniske kredslgb kommer i kontakt med
damp eller fugt, der kan edelegge dem.
« Afstanden mellem apparatets underside og skillepladen skal overholde mélene anfort pé figuren.
For at sikre produktets korrekte funktion m& minimumsabningen mellem bordplade og meblets gverste kant ikke spaerres.
Skeer kekkenelementet til, sa det passer, for kogesektionen installeres. Fjern omhyggeligt eventuel savsmuld og traespaner.
VIGTIGT: Til montering pa en arbejdsflade af marmor eller lignende materialer ma de medfalgende skruer ikke bruges. Kontakt den tekniske support for at
bede om limingssaettet 4812 310 19277.
Efter limning af beslagene i den viste position skal silikonen tgrre i ca. 24 timer, for enheden monteres.

TILSLUTNING TIL STROMFORSYNINGEN

- Tagstikket ud af stikkontakten.
& ADVARSEL - Installationen skal udferes af en autoriseret elektriker, der har kendskab til de aktuelle regulativer

vedrerende sikkerhed og installation.
Producenten fralaegger sig ethvert ansvar for skader pa personer, dyr eller ting, der skyldes manglende overholdelse af anvisningerne i dette
afsnit.
Stramforsyningskablet skal vaere sa langt, at kogesektionen kan fjernes fra bordpladen.
Kontrollér, at spaendingen pa typepladen, der er anbragt pa bunden af apparatet, svarer til spendingen, der hvor apparatet installeres.
Brug ikke forlengerledninger.

Tilslutning til klemkasse
Hvis kogesektionen allerede er forsynet med de to stremkabler, folges anvisningerne, der ligger i kabelposen.
Slut stremkablerne til de to klemkasser nederst pa produktet.

VIGTIGT: Til tilslutningen pa 400 V 3N~ anvendes kun et stramforsyningskabel (skal sluttes til det elektroniske hovedmoduls klemkasse) foruden 3x 1,5 mm?

ledningsgruppen til at slutte hovedklemkassen til det elektroniske hjeelpemoduls klemkasse. Se anvisningerne, der leveres sammenmed 3x 1,5 mm? ledningsgruppen,
vedrgrende eltilslutningen.

400V 3N ~ 230V ~/230-240V~/400V 2N ~/230V 3 ~

7//:<3x1.5mm2
L T

e

Anvend et kabel af typen HOSRR-F til den elektriske tilslutning, som angivet i tabellen nedenfor.

)

I
Jj
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Ledere Mzangde x storrelse - 230-240V ~ (kun Australien)
9 400V 3N 230V ~ (kun UK)
BOV~+ D 3x4mm? T
I:I
230-240V ~ + @ 3x4mm? (kun Australien) _— [
BOV3I~+ D 4x1,5mm? >ﬂ
: @
400V 3N ~ + 2 N
) 5x1,5mm w—= [
400V2N~+ @ 4x1,5 mm’ I

230V3 (kun Belgien) 400V 2N ~ (kun NL)

IR

Den gul/granne jordledning skal tilsluttes polen med symbolet @

Denne ledning skal vaere lengere end de andre ledninger.

1. Fjern laget fra klemkassen (A) ved at skrue skruerne lose, og st [aget i beslaget (B) pd klemkassen.

2. Fjernisoleringen pd ca. 70 mm af stramkablet.

3. Fjernisoleringen pa ca. 10 mm af lederne. St derefter stramkablet fast i kabelholderen, og forbind ledningerne til klemkassen som angivet pa
forbindelsesdiagrammet, der er anbragt ved siden af klemkassen.

4. Fastger stromkablet med kabelholderen.

5. Luklaget (C), og skru det fast pd klemkassen med skruen, der blev fiernet.

Hver gang kogesektionen sluttes til stromforsyningen, udferer den en automatisk kontrol, der varer flere sekunder.

Nar apparatet sluttes til stramforsyningen, skal der anvendes en multipolaer afbryder med en kontaktafstand pa mindst 3 mm.

BRUGERVEJLEDNING @

Beskrivelse af betjeningspanelet
Panelet er forsynet med softtouchknapper: Knapperne bruges ved at trykke let pé det tilsvarende symbol (der skal ikke trykkes hardt).

Til valg og aktivering af kogezonerne

v win
= =
AV Sy
. wv Tl aktivering af flex-zonefunktionen
= MIN. ]
a & Til requlering af
Tanding/slukning + minuturet
af kogesektionen e Til aktivering af
@ OFFE = @ B S S B EEEESSEEEEEEEE BOOST @ —_— kogesektiongens
| | I I N D U Cl T+ onN J pausefunktion
Til aktivering af en af de automatiske funktioner Glidepanel Til lsning af betjeningspanelet

Forste anvendelse/efter stromafbrydelser
Nar kogesektionen sluttes til elnettet, er betjeningspanelet blokeret (kontrollampen placeret over tasten lyser).

For at udlgse betjeningspanelet trykkes pd tasten @ i 3 sekunder. Kontrollampen slukker, og det er muligt at fortstte med kogesektionens normale funktion.
Teending og slukning af kogesektionen

Kogesektionen tzendes ved at holde tasten (1) nede i ca. 2 sekunder: Kontrollampen over tasten taender, og der vises nogle streger i cirklerne, der identificerer
kogezonerne.
Sluk ved at trykke pa den samme tast, indtil kogesektionen slukker. Alle kogezoner deaktiveres.

@ Hvis der ikke aktiveres en kogezone inden for 10 sek, slukker kogesektionen automatisk af sikkerhedshensyn.
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Tending og requlering af kogezone

MIN.

Tast til valg af zone og display til angivelse af den valgte kogezone/effektindstilling

MIN. MIN

Angiver at en af de automatiske funktioner er aktiv

Timer for kogezone

Offs ssssssssssss BOOST Glidepanel (effektindstilling)
I N D U C T I O N
Nar der er tendt for kogesektionen, anbringes gryden pa den valgte kogezone.

Aktiver zonen ved at trykke pé den tilsvarende runde tast: | cirklen vises tallet 5, der svarer til den mellemste effektindstilling.

Hvis der ikke aktiveres en kogezone inden for 10 sek, slukker kogesektionen automatisk af sikkerhedshensyn. Hvis gryden ikke passer til den
e e enogezone Incen . . s gydenidepaser i ten
W induktionskogesektionen, hvis den er darligt placeret eller ikke har en passende starrelse, vises symbolet for “gryde ikke til stede” pa displayet (figuren
== ‘e=" vedsiden af). Hvis der ikke registreres en gryde inden for 60 sekunder, slukker kogezonen.

Effektindstillingen &ndres ved at flytte fingeren med en vandret bevaegelse pé glidepanelet: Tallet i cirklen andres, nar fingerens position pa panelet a&ndres, fra min.
1til maks. 9. Ved hjaelp af glidepanelet er det muligt at aktivere boosterfunktionen ved at trykke pa “BOOST” (“P” pd displayet). Indstillingen “BOOST” kan maksimalt
anvendes i 10 minutter. Nar de 10 minutter er gaet, skifter apparatet automatisk til niveau 9.

Hvis flere kogezoner er taendt, gor glidepanelet det muligt at &ndre effektindstillingen i den valgte zone, der kan ses via et lyspunkt nederst il hgjre
=1 pa effektindikatoren. En kogezone véelges ved at trykke pa den tilsvarende runde tast.

Slukning af kogezone
Veelg den kogezone, der skal slukkes for, og tryk pa den tilhgrende runde tast (punktet nederst til hgjre for effektindstillingen vises pa displayet). Tryk pa knappen OFF

pa glidepanelet.
l | Kogezonen deaktiveres, og hvis omradet er varmt, vises bogstavet “H” i cirklen.
— “H” er restvarmeindikatoren. Kogesektionen er udstyret med en restvarmeindikator for hver kogezone. Den viser hvilke kogezoner, der stadig er varme.
l l Nér kogezonen er afkelet, slukker displayet.

Valg af timer

Timeren er en tidsstyret afbryder, der ger det muligt at indstille en tilberedningstid pa maks. 90 minutter.

Velg den kogezone, der skal forbindes med timeren (et lyspunkt ses pa displayet nederst til hgjre for kontrollampen for effektniveauet), og indstil den gnskede tid for
timerfunktionen med tasterne + og -: Tiden i minutter vises ved kogezonens display.

Et par sekunder efter at der er trykket sidste gang, begynder timeren nedtzllingen (lyspunktet for den valgte kogezone begynder at blinke).

Nar tiden er udlobet, aktiveres et lydsignal, og kogezonen slukker automatisk.

Lasning af betjeningspanel

Denne funktion laser betjeningen af kogesektionen, sa den ikke kan teendes af barn ved et uheld (f.eks. under rengering).

Tryk pa tasten @ i tre sekunder: Der hores et lydsignal, og kontrollampen over haengelassymbolet angiver, at der er Iast for apparatet. Betjeningspanelet er Iast med
undtagelse af slukningsfunktionen. For at deaktivere barnesikringen gentages aktiveringsproceduren. Kontrollampen slukker, og kogesektionen er igen aktiveret.
VIGTIGT: Hvis der er vand til stede, vaeske, der er sivet ud af en gryde, eller genstande, der trykker pa tasten under symbolet, kan funktionen Lasning af betjeningspanel
aktiveres eller deaktiveres utilsigtet.

Pause

Funktionen ger det muligt at blokere kogezonens funktion midlertidigt for s at genoptage den ved at bevare indstillingerne (undtagen de indstillede timere). Tryk pa
knappen (11): I stedet for effektniveauerne vises angivelsen } |, der blinker. Tilberedningen genoptages ved atter at trykke p& knappen (i1).

Beskrivelse af de automatiske funktioner

— Kogesektionen er udstyret med nogle automatiske funktioner, der er forbundet med kogezonerne. Ved siden af valgertasten for hver enkelt zone er
=_ derikoner for de disponible funktioner. Hver gang der vaelges en automatisk funktion, vises en kontrollampe ved siden af ikonet, og pd den valgte zones

display vises bogstavet “A”.

Funktionen Sensor [*+2]
Funktionen SENSOR veelger automatisk den ideelle effektindstilling til at bringe vandet i kog. Der lyder et lydsignal, nar vandet kommer i kog.

Sat en gryde med vand pa en zone, tend for kogesektionen, og vaelg zonen. Tryk pé tasten =s%j: P4 displayet vises “A”, kontrollampen tznder. Under opvarmningen
vises en animation ved siden af zonen.
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For at funktionen SENSOR skal fungere korrekt, anbefales det: Kogezonens |Diameter af kogegrejets| Maksimal mangde
@ - kunatbruge vand (med rumtemperatur). diameter bund ved brug af vand i gryden
- ikke at tilsatte salt, ingredienser eller krydderier, for vandet koger. funktionen SENSOR

- atzonens effektindstilling ikke aendres, og at gryden ikke flyttes eller fiernes. 8am 1719 S iter

- ikke at anvende trykkogere.

- atfylde gryden mindst 1/3 op (min. 1 liter), men aldrig fylde den helt (se den
viste tabel).

For at opna de bedste resultater anbefales det desuden:

- atlagetikke legges pa den gryde, der bruger funktionen SENSOR.

- atfunktionen SENSOR ikke aktiveres, hvis zonen er varm (bogstavet “H” vises
pa displayet).

Der hares et lydsignal, ndr vandet kommer i kog. Lydsignalet gentages tre gange med regelmaessige mellemrum. Efter det andet lydsignal aktiveres der automatisk et
minutur, der registrerer kogningens varighed. Efter det tredje lydsignal senker kogesektionen automatisk varmen til et niveau, der holder vandet i kog. Det er nu
muligt at tilsztte de gnskede ingredienser, indstille timeren eller endre effektindstillingen. Hvis effektindstillingen andres, eller kogesektionen szttes i “pause”,
deaktiveres funktionen SENSOR.

Funktionen deaktiveres, nar kogesektionen sattes i “pause”.
@ - Kogesektionen styrer selv brugen af funktionen SENSOR og boosterniveauerne. Det er derfor i visse tilflde ikke muligt at aktivere

boosterfunktionen, ndr funktionen SENSOR er aktiv.
- Kvaliteten af de anvendte gryder kan pvirke praestationerne af funktionen SENSOR.

Viderekogning —J
Narmaden er bragti kog, og funktionen for viderekogning veelges, indstilles der automatisk et effektniveau, der vedligeholder kogningen pd lavest mulige niveau. Tryk
pa OFF pa glidepanelet for at deaktivere funktionen t+—.

Smeltning .\,

Funktionen opretholder en konstant lav temperatur i kogezonen. Szt en gryde/kogegrej med vand pé en zone, tend for kogesektionen, og vaelg zonen. Tryk pa tasten
\y;: Pd displayet vises “A”, kontrollampen tender. Tryk pa OFF pa glidepanelet for at deaktivere funktionen.

Flex-zone

Funktionen ger det muligt at forbinde to kogezoner og bruge dem som en enkelt kogezone. Ideel til brug af ovale, rektangulre og lange gryder (bunden ma maks.

vre 40x18 cm). Teend for kogesektionen, og tryk pd tasten : P4 displayene for de to kogezoner vises indstillingen “5”. Begge de lysende prikker ved siden
af niveauet taender for at angive, at der er valgt en enhedszone. Effektindstillingen andres ved at lade fingeren glide pa glidepanelet: Tallet i cirklen a&ndres, nar
fingerens position pa panelet andres, fra min. 1 til maks. 9. Flex-zonen deaktiveres ved at trykke pd tasten : Zonerne fungerer nu igen normalt. Tryk pa OFF for at slukke
for kogezonen.

Nar flex-zonen er aktiveret, kan effektindstillingen booster og funktionen SENSOR ikke anvendes pa samme zone. Hvis timeren aktiveres, vises den pa displayet for den
gverste plade.

RENG@RING

- Anvend aldrig damprensere.
& ADVARSEL - Forrengoringen pabegyndes, skal det kontrolleres, at der er slukket for kogezonerne, og at

restvarmeindikatoren (“H”) er slukket.
VIGTIGT: Brug ikke skure-/metalsvampe, da brug af disse svampe med tiden vil gdelaegge glasset.
+ Lad kogesektionen kole af efter hver brug, og renger den, sa ophobning af fastbraendte madrester undgas.
Sukker og andre madvarer med et hgjt sukkerindhold kan beskadige kogesektionen og skal fjernes med det samme.
Salt, sukker og sand kan ridse glasoverfladen.
Brug en blad klud, kekkenrulle eller et specialmiddel, der er beregnet specifikt til rengering af kogesektionen (falg producentens anvisninger).

FEJLFINDINGSOVERSIGT

Lees og falg anvisningerne i afsnittet “Brugervejledning”.
Slut kogesektionen til stramforsyningen, og kontrollér, at der ikke er stramafbrydelse.
« Torkogesektionen omhyggeligt af efter rengering.
Hvis der ikke kan slukkes for kogesektionen efter brug, skal stikket straks tages ud af stikkontakten.
Hvis displayet viser alfanumeriske koder, ndr der taendes for kogesektionen, gas der frem i henhold til nedenstaende tabel.
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FEJLKODE BESKRIVELSE MULIGE ARSAGER LASNING
Kogesektionen slukker, og efter 10 sekunder | Konstant tryk pa betjeningspanelet. | Vand eller kakkenredskaber pa Renggr betjeningspanelet igen.
hres et lydsignal for hver 30 sekunder. betjeningspanelet.
(81,(82,(83 Betjeningspanelet slukker, nar Temperaturen i de indre elektroniske | Vent til kogesektionen er afkolet,
temperaturen bliver for hgj. komponenter er for hgj. for den bruges igen.
F42 eller F43 Kogesektionen er ikke forbundet til den | Sensoren registrerer en anden Tag stikket ud af stikkontakten, og
rigtige spending. spanding end tilslutningens. kontrollér tilslutningen.
F12, F21,F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58, |Ring til Service, og opgiv fejlkoden.
F60, F61, F62, F63, F64
SERVICE

For Service kontaktes
1. Underseg, om det er muligt selv at rette fejlen ved at falge anvisningerne i afsnittet “Fejlfinding".
2. Sluk for apparatet, og teend for det igen for at kontrollere, om fejlen er afhjulpet.
Hvis apparatet stadig ikke fungerer korrekt, kontaktes Service.
Oplys venligst:
« Enkort beskrivelse af fejlen.
Den pracise type og model.
Servicenummeret (tallet str efter ordet Service pa typepladen), der er placeret under apparatet (pa metalpladen). Servicenummeret star ogsa i garantibeviset.
+ Fulde navn og adresse.
Telefonnummer.

S RAvAKeES 0000 000 00000 e

||| || ||| ||| |||||| |||||| ||||| |||||| | Anbring en af etiketterne fra garantien her. I

Hvis det er nadvendigt at reparere apparatet, kontaktes et autoriseret servicecenter (som garanti for brug af originale reservedele og en korrekt reparation).
Reservedele vil kunne fasi 10 ar.
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EFFEKTTABEL

Effektindstilling Tilberedningstype Anvendelse
(angivelsen afhanger af erfaring og tilberedningsvaner)
Boost Hurtig opvarmning Ideel til hurtigt at gge madens temperatur, il hurtigt at bringe vand eller anden vaske i kog
89 Stegning - kogning Ideel til bruning, start pa en tilberedning, stegning af frosne produkter, bringe hurtigt i kog
7. | Bruning- S\gtlsl:::z kogning Ideel til at svitse, holde i kog, stege og grille (i kort tid, 5-10 minutter)
Hgj indstilling
67 Bruning - kogning - stuvning | Ideel til at svitse, holde let i kog, stege og grille (i gennemsnitligt 10-20 minutter), forvarme
- svitsning - grilning tilbehar
45 Stegning - stuvning - Ideel til at stuve retter, holde svagt i kog, stege (i lang tid). Vende pasta med f.eks. olie eller
svitsning - grilning parmesan
I ) o Ideel til langvarig tilberedning (ris, sovse, steg, fisk) med vaeske (eks. vand, vin, bouillon, malk),
Mellemindstilling | 3-4 Stegning - simring - vende pastaretten til sidst
indkogning - vending med - — . —
23 afsluttende ingrediens Ideel til langvarig tilberedning (mangder under en liter: ris, sovse, steg, fisk) med vaeske (f. eks.
vand, vin, bouillon, malk)
12 Smeltning - optgning- | Ideel til bledgaring af smar, smeltning af chokolade, optaning af sma madvarer
Lav indstilling 1 varmholdning - afsluttende | |geel til at holde smg netop tilberedte portioner mad varme eller holde temperaturen p& sma
vending portionsanretninger samt il at rgre risotto sammen med anden ingrediens
OFF ‘I,:?:‘r; Stotteflade Kogesektionen er i standby eller slukket (mulig restvarme efter tilberedningen, vises med H)
Funktion Beskrivelse af funktion
Finder et effektniveau, der er passende til at fa retter til at simre i lengere tid. Egnet til at tilberede tomatsovs, kedsovs,
Viderekogning suppe, minestrone og vedligeholde et kontrolleret varmeniveau (ideel til tilberedning i vandbad). Forhindrer overkogning og

mulig fastbraending i bunden, hvilket er typisk for denne form for madlavning.
Brug denne funktion, ndr maden er bragt i kog.

Finder et effektniveau, der er velegnet til langsom smeltning af fadevarer, der ellers let kan &ndre karakter (chokolade, smer

&[ Smeltning os1).
Bringer vandet i kog og seenker automatisk varmen til et niveau, der holder det i kog, til madvaren tilsaettes. Nar vandet
o Sensor begynder at koge, afgives der et lydsignal, hvorefter de snskede ingredienser kan tilsattes (f.eks. krydderier, pasta, ris,
grontsager, ked og fisk, der skal koges), men ogsa glas til henkogning eller tilbeher, der skal steriliseres.
Funktion, der kombinerer de to kogezoner, s& der kan bruges rektangulaere og ovale beholdere eller riste.
Flex-zone Til grilning af store madvarer (fisk, grillspyd, grentsager, bef, medisterpglse).

Til tilberedning i gryde/fiskegryde/pande af f.eks. rullesteg, hel fisk, generelt dampet eller i sovs.
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TILBEREDNINGSTABEL

Madvareka- Retter eller Effektindstilling og tilberedningsforlab
tegorier tilberednings- - -
type Farste fase Effektind- Anden fase Effektind-
stillinger stillinger
. . Kogning af pasta og
Frisk pasta Opvarmning af vand Booster-9 vedligeholdelse af kogning 7-8
. Kogning af pasta og
Pasta, is Torret pasta Opvarmning af vand Booster-9 vedligeholdelse af kogning 7-8
. . i Kogning af pasta og !
Kogte ris Opvarmning af vand Booster-9 vedligeholdelse af kogning 5-6
Risotto Svitsning og ristning 7-8 Tilberedning 4-5
Kogte Opvarmning af vand Booster -9 Kogning 6-7
Stegte Opvarmning af olie 9 Stegning 8-9
Grontsager, - - - - -
el Sautering Opvarmning af tilbehgr 7-8 Tilberedning 6-7
Stuvning Opvarmning af tilbehar 7-8 Tilberedning 3-4
Svitsning Opvarmning af tilbeher 7-8 Bruning af det svitsede 7-8
Steg Bruning af kad med olie (hvis med smer: indstilling 6) 7-8 Tilberedning 34
o Grillstegning Forvarmning af gryde 7-8 Grilning pa begge sider 7-8
0
Bruning Bruning med olie (hvis med smgr: indstilling 6) 7-8 Tilberedning 4-5
Ragout/stuvning Bruning med olie (hvis med smer: indstilling 6) 7-8 Tilberedning 34
Grillstegning Forvarmning af gryde 7-8 Tilberedning 7-8
Fisk Ragout/stuvning Bruning med olie (hvis med smer: indstilling 6) 7-8 Tilberedning 34
Stegning Opvarmning af olie eller fedtstof 8-9 Stegning 7-8
Omeletter Opvarmning af pande med smer eller fedtstof 6 Tilberedning 6-7
- Omeletter Opvarmning af pande med smer eller fedtstof 6 Tilberedning 5-6
I Hardkogt &g Opvarmning af vand Booster -9 Tilberedning 5-6
Pandekage Opvarmning af pande med smer 6 Tilberedning 6-7
Tomatsovs Bruning med olie (hvis med smer: indstilling 6) 6-7 Tilberedning 3-4
Sovs Kadsovs Bruning med olie (hvis med smer: indstilling 6) 6-7 Tilberedning 3-4
Bechamelsovs Tilberedning af basis (smelte smr og tilsatte mel) 5-6 Bringe i let kog 3-4
Kagecreme Bringe melk i kog 4-5 Holde i let kog 4-5
Dessert, - - - .
Budding Bringe meelk i kog 4-5 Holde i let kog 23
creme
Ris med maelk Opvarmning af maelk 5-6 Tilberedning 2-3
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TARKEITA TURVALLISUUSOHJEITA

OMA SEKA MUIDEN TURVALLISUUS ON HYVIN TARKEAA
Tdssa kdyttoohjeessa ja itse laitteessa on tarkeitd turvallisuutta koskevia ohjeita. Lue ne aina ja noudata niita.

ﬁ | Tamd on turvallisuuteen liittyva vaaran merkki, joka ilmoittaa kayttajalle tai muulle henkildlle aiheutuvasta
) mahdollisesta vaarasta.
Kaikkia turvallisuutta koskevia ohjeita edeltaa vaaran merkki ja toinen seuraavista sanoista:

& VAARA 050|tt§a vaarallisen tilanteen, joka aiheuttaa vakavia vammaoja, ellei sita
valteta.
& VAROITUS g)istgl‘t,;z::e\;ge.lralllsen tilanteen, joka voi aiheuttaa vakavia vammoja, ellei

Kaikki turvallisuutta koskevat ohjeet mainitsevat mahdollisen vaaran ja kertovat miten laitteen vaarasta kaytosta

johtuvien tapaturmien, vahinkojen ja sahkoiskujen riskid voi vahentdaa. Noudata tarkkaan seuraavia ohjeita:

- Laite tulee kytked irti sahkoverkosta ennen minkdan asennustoimenpiteen aloittamista.

- Asennuksen tai huollon saa suorittaa vain ammattitaitoinen asentaja valmistajan ohjeiden ja voimassa olevien

paikallisten turvallisuusmaaraysten mukaisesti. Ald korjaa tai vaihda mitaan laitteen osaa, ellei kdyttoohjeessa

nimenomaan neuvota tekemaadn niin.

Laitteen maadoitus on lakisaateinen.

Virtajohdon on oltava riittavan pitka, jotta kalusteeseen asennetun laitteen voi k?/tkea' sahkoverkkoon.

Asennus on voimassa olevien turvallisuusmaardysten mukainen vain, jos jarjestelmassa on moninapainen

verkkokytkin, jonka koskettimien vali on vahintadn 3 mm.

Ald kdytd soviteosia tai jatkojohtoja.

Ald veda laitteen virtajohtoa.

Kun asennus on tehty, sahkoosat eivat saa enad olla kdyttdjan ulottuvilla.

Laite on tarkoitettu ainoastaan elintarvikkeiden kypsentamiseen kotitaloudessa. Mikd tahansa muu kaytté on

kielletty (esimerkiksi huoneen lammittaminen). Valmistaja ei vastaa vddrastd tai ohjeiden vastaisesta kaytosta

aiheutuvista vahingoista.

- Laite ja sen kosketettavissa olevat osat tulevat kuumiksi kayton aikana. On varottava koskettamasta
lammityselementteja. Alle 8-vuotiaat lapset on pidettava etdalla ellei heitd jatkuvasti valvota.

- Kosketettavissa olevat osat voivat tulla hyvin kuumiksi laitteen kdyton aikana. Lapset on paras pitda turvallisen
valimatkan pdassd ja on varottava, etteivat lapset padse leikkimaan laitteella.

- Ald koske laitteen Iémﬁ)dvastuksiin kayton aikana tai heti sen jalkeen. Valta kosketusta pyyhkeiden tai muiden
tulenarkojen materiaalien kanssa, kunnes kaikki laitteen osat ovat jaahtyneet.

- Ald laita laitteen paalle tai sen Iéiheis?/yteen tulenarkoja materiaaleja.

- Ylikuumentunut rasva tai oljy syttyy helposti palamaan. Valvo kypsymista, jos ruoka sisltaa paljon rasvaa tai oljya.

- Yli 8-vuotiaat lapset seka Lenki%it,joiden ysinen, aistien tai mielen terveys on heikentynyt tai joilla ei ole
tarpeellista kokemusta ja tietoa, saavat kdyttaa tata laitetta, jos kayttod vaK/otaan tai jos heille on annettu
|aitteen turvallista kdyttod koskevat ohjeet ja he ymmartavat mahdolliset vaarat. Lapset eivat saa leikkid
|aitteella. Lapset eivat saa puhdistaa laitetta tai tehda kunnossapitotoimenpiteitd ilman valvontaa.

- Ald aseta keittoalueille metalliesineitd, kuten keittiovalineita (veitsid, haarukoita, lusikoita, kansia jne.), ne
saattavat kuumentua.

- Laitteen alle on ehdottomasti asennettava valilevy, joka ei kuulu toimitukseen.

- Jos pinta on murtunut, kytke laite pois toiminnasta sahkoiskuvaaran valttamiseksi.

- Laite ei ole tarkoitettu kaytettavaksi ulkopuolisen ajastimen tai erillisen kauko—ohg']auksen kanssa. o

- Rasvassa tai dljyssa kypsentaminen ilman valvontaa voi olla vaarallista ja se voi aiheuttaa tulipalovaaran. ALA
KOSKAAN yrita sammuttaa tulipaloa vedelld. Kytke laite irti sahkdverkosta ja peita liekit esimerkiksi kannella tai
sammutushuovalla.

Tulipalovaara: ala sdilytd esineita keittotason pinnalla.

- Ald kayta hb’yryL)esuria.

- Metalliesineita kuten veitsid, haarukoita, lusikoita ja kansia on paras olla laittamatta keittotasolle, koska ne
voivat kuumentua.

Kayton jalkeen kytke keittoalue pois toiminnasta sen kytkimelld, dla luota keittoastian tunnistimeen.
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YMPARISTONSUOJELU (|

Pakkausmateriaalien havittaminen

Pakkaus on valmistettu 100-prosenttisesti kierratettavésta materiaalista ja siind on kierrdtysmerkki (L’:‘_;). Pakkausmateriaaleja ei saa heittad ymparistdon, vaan ne on
hdvitettavd paikallisten jatehuoltomdaraysten mukaisesti.

Tuotteen havittaminen

Tamd laite on merkitty WEEE-direktiivin (Waste Electrical and Electronic Equipment) 2002/96/EY mukaisesti.

Varmistamalla, ettd laite poistetaan kdytosta asianmukaisesti, voit auttaa valttamaan ympéristd- ja terveyshaittoja.

Symboli H tuotteessa tai sen asiakirjoissa tarkoittaa, ettei laitetta saa havittda kotitalousjatteiden mukana, vaan se on toimitettava sahko- ja elektroniikkalaitteiden

kerdyskeskukseen.
Energiansdasto
Parhaan tuloksen saavuttamiseksi:
Kéytd kattiloita ja pannuja, joiden pohjan lapimitta on sama kuin keittoalueen l&pimitta.
Kayta vain tasapohjaisia kattiloita ja pannuja.
Mikali mahdollista, peita kattila kannella kypsennyksen ajaksi (paitsi SENSOR-toiminnossa).
+  Keitd vihannekset, perunat yms. vahdssa vedessa. Se lyhentaa kypsennysaikaa.
Kayttamalla painekattilaa voit vahentda edelleen energiankulutusta ja lyhentad kypsymisaikaa. (Al kéyta painekattilaa SENSOR-toiminnossa.)
Aseta keittoastia tasoon merkityn keittoalueen keskelle.

VAATIMUSTENMUKAISUUSVAKUUTUS C €

- Tama laite, joka tulee kosketuksiin elintarvikkeiden kanssa, on asetuksen (C €) 1935/2004 mukainen, ja se on suunniteltu, valmistettu ja tuotu markkinoille
pienjannitedirektiivin 2006/95/EY (joka korvaa direktiivin 73/23/ETY ja myshemmét muutokset) turvallisuusvaatimusten sekd EMC-direktiivin 2004/108/EY
suojausvaatimusten mukaisesti.

ENNEN KAYTTOA

TARKEAA: Keittoalueet eivat kytkeydy toimintaan, jos kattilat ja pannut eivt ole oikean kokoisia. Kaytd ainoastaan sellaisia attiloita, joissa on
merkintd INDUCTION SYSTEM (katso viereistd kuvaa). Kattila tulee laittaa valitulle keittoalueelle ennen keittotason kytkemista toimintaan.

ENTISTEN KATTILOIDEN TARKISTAMINEN

& PRy P

Tarkista astian sopivuus keittotasolle magneetin avulla: kattilat eivét ole sopivia, ellei magneetti havaitse niita.
- Varmista, ettd kattiloiden pohja on tasainen, silld epatasainen pinta voi naarmuttaa keittotasoa. Tarkista astiat.
- M3 koskaan laita kuumia Kattiloita tai pannuja keittotason kéyttdpaneelin paalle. Se saattaa vahingoittua.

KEITTOASTIAN POHJAN SUOSITELTAVAT LAPIMITAT

TN g 9 AN 0
. M i 18cm> % 14m —» 18 AL ‘ 30cm> % 14 cm (kaksoisalue) = 30 cm

TARKEATA: keittoastian pohjan lapimitat keittoalueilla, joilla voidaan kytta SENSOR-toimintoa, on mainittu kappaleessa SENSOR-toiminto.
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ASENNUS

Kun laite on purettu pakkauksesta tarkista, ettd se ei ole vahingoittunut kuljetuksen aikana. Mikali havaitset ongelmia, ota yhteys jdlleenmyyjddn tai huoltopalveluun.
KALUSTEEN VALMISTELU ASENNUSTA VARTEN

- Asenna keittotason alle vélilevy. P M
& VAROITUS - Tuotteen alaosa ei saa olla kosketettavissa @
asennuksen jalkeen.

- Joskeittotason alle asennetaan uuni,
vélilevya ei tarvita.

vah. 5 mm

vah. 20 mm

vah.5mm | ||

Valta keittotason asentamista astianpesukoneen tai pyykinpesukoneen yldpuolelle, jotta virtapiirit eivét joudu kosketukseen hdyryn tai kosteuden kanssa,
mika voisi vahingoittaa niita.

+  Keittotason alapinnan ja vdlilevyn valisen etdisyyden tulee olla kuvassa nakyvien mittojen mukainen.
Tuotteen moitteettoman toiminnan takaamiseksi keittotason ja kalusteen yldreunan valistd pienté aukkoa ei saa tukkia.
Leikkaa kalusteeseen aukot ennen keittotason sijoittamista siihen ja poista huolellisesti kaikki lastut ja sahanpurut.
TARKEATA: Jos laite asennetaan marmorista tai muusta vastaavasta materiaalista valmistettuun tasoon, asennuksessa ei pida kéyttad mukana toimitettuja
ruuveja. Talldin on tilattava teknisestd palvelusta liimauspaketti nro 4812 310 19277. Sen jdlkeen kun kiinnitysosat on limattu merkittyihin kohtiin, silikonin
tulee antaa kuivua noin 24 tunnin ajan ennen itse laitteen asentamista.

SAHKOLIITANTA

- Kytke laite irti sahkoverkosta.
& VAROITUS - Laitteen asennuksen saa suorittaa ainoastaan ammattitaitoinen sahkoasentaja, joka tuntee voimassa

olevat asennusta ja turvallisuutta koskevat maaraykset.
Valmistaja ei vastaa minkaanlaisista ihmisille, eldimille tai omaisuudelle aiheutuneista vahingoista, jos vahinko on syntynyt naiden
maardysten noudattamisen laiminlyonnin vuoksi.
Virtajohdon on oltava riittavan pitka, jotta keittotaso voidaan poistaa tyotasolta.
Varmista, ettd laitteen pohjassa olevaan arvokilpeen merkitty jannite vastaa asuntosi jannitetta.
A3 kiyta jatkojohtoja.
Liitantarasian liitannat
Jos tason mukana on jo toimitettu kaksi johtoa, noudata johtopaketin sisaltdmia ohjeita.
Kytke johdot laitteen alaosassa olevaan kahteen liiténtérasiaan.
TARKEATA: kun liitinnan sahkbarvot ovat 400 V 3N~, on kiytettéva ainoastaan yhtd sahkbjohtoa (kytkemalld se padsahkémoduulin liitantérasiaan), jonka lisaksi

padliitantdrasia liitetdan lisasahkomoduulin liitdntdrasiaan 3 x 1,5 mmZn paksuisella johdolla. Sahkdliitannén kytkenndssa on noudatettava ohjeita, jotka on

toimitettu 3 x 1,5 mmZn paksuisen johdon mukana.

400V 3N ~ 230V ~/230-240V~/400V 2N ~/230V 3 ~

7//:<3x1.5mm2
| T

e
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Johtimet Lukumaara x koko 400V 3N ~ 230V ~ 230-240V ~ (vain Australia)
> 230V ~ (vain Iso-Britannia)
BV~+@D 3x4mm [
- ~ 2 (i ; ]
B0-240V~+ @D 3 x4 mm? (vain Australia) &L &,L T
B0VI~+ @ 4x1,5 mm? ! -
100V3N~+ D 5x1,5 mm? : y ]
400V2N~+ @ 4x1,5mm? I I
400V 2N ~ 230 V 3~ (valn Belgla) 400V 2N ~ (vain Alankomaat)
A
G

Kytke keltavihred maadoituskaapeli liittimeen, jossa on merkinta @

Tamén johdon on oltava muita johtoja pidempi.

Irrota liitantdrasian kansi (A) avaamalla ruuvi ja laita kansi liitdntdrasian saranaan (B).

Kuori noin 70 mm virtajohdon vaippaa.

Kuori noin 10 mm johtimien vaippaa. Tyonna virtajohto kaapelin vedonpoistimeen ja kytke johtimet liitantarasiaan sen vierelld olevan kaavion mukaisesti.
Kiinnitd virtajohto vedonpoistimeen.

Sulje kansi (C) ja ruuvaa se kiinni liitdntérasiaan aikaisemmin irrottamallasi ruuvilla.

Joka kerta kun liesi kytketdén sahkdverkkoon, se suorittaa muutaman sekunnin pituisen automaattisen tarkistustoiminnon.

Suorita sahkdverkkoon liittdaminen moninapaisen verkkokytkimen avulla, jonka koskettimien véli on ainakin 3 mm.

KAYTTOOHJEET €
Kayttopaneelin kuvaus

Paneelissa on kosketuspainikkeita, joita kdytetadn painamalla vastaavan kuvakkeen kohtaa (hipaisu riittdd).

Keittoalueiden valinta ja kdynnistdminen

MIN Ej MIN.
= =
AY AY
. wn  Muuntuvan keittoalueen aktivointi
= MIN. =]
& & Minuuttikellon
Keittotason + asettaminen
kytkeminen T TIMER— Keittotason
toImIntaan/pOIS— @ B OFFe = @ s E m S EESEESEsssnnEns BOOST @ toiminnan
toiminnasta ; b v C rt o keskeyttaminen
Automaattitoiminnon akt|v0|m|nen Llukuvalltsm Kayttopaneelin lukitus

Ensimmainen kaytto / sahkokatkon jalkeen

Kun keittotaso kytketaan sahkoverkkoon, kdyttpaneeli on lukittu (painikkeen merkkivalo palaa).
Vapauta kdyttopaneelin lukitus painamalla painiketta @ kolmen sekunnin ajan. Merkkivalo sammuu ja keittotasoa voidaan kdyttdd normaalisti.
Keittotason kytkeminen toimintaan/pois toiminnasta

Keittotasoon kytketdan virta pitdmalld painiketta @ painettuna noin kahden sekunnin ajan. Painikkeen yldpuolella oleva osoitin syttyy ja ympyrdiden sisalle ilmestyy
viivoja, jotka osoittavat keittoalueiden kohdat.
Keittotaso kytketdén pois toiminnasta koskettamalla samaa painiketta, kunnes se sammuu. Kaikki keittoalueet kytkeytyvat pois toiminnasta.

@ Ellei mitadn toimintoa valita 10 sekunnin kuluessa virran kytkemisestd, liesi kytkeytyy automaattisesti pois toiminnasta
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Keittoalueiden kytkeminen toimintaan ja lampatilan saataminen

- =R
= =
Sy Qy . . L . .
Keittoalueen valintapainike ja valitun keittoalueen tunnistus/tehotaso
" ) ™ Qsoittaa, ettd jokin automaattitoiminto on aktiivinen

=

] [+]

—TIMER —
Ofe esssssssssss BOOST Liukuvalitsin (tehon sdato)
I N D U C T I O N
Kun keittotaso on kytketty toimintaan, valitulle keittoalueelle laitetaan keittoastia.
Alue aktivoidaan painamalla vastaavaa pydread painiketta; ympyran sisalle ilmestyy numero 5, joka vastaa kohtalaista tehoa.

4

Keittoalueen ajastin

) Ellei mitéd&n toimintoa valita 10 sekunnin kuluessa virran kytkemisestd, liesi kytkeytyy automaattisesti pois toiminnasta Mikali kattila ei sovi
- . ' kdytettavaksi induktiotasolla, se on sijoitettu vadrin tai se on védran kokoinen, ndyttdon tulee ilmoitus Ei kattilaa (viereinen kuva). Jos laite ei tunnista
== ‘e=' [eittoastiaa 60 sekunnin kuluessa, keittoalue kytkeytyy pois toiminnasta.

Tehotasoa muutetaan siirtamélld sormea vaakasuorassa linjassa liukuvalitsinta pitkin. Ympyran sisalla oleva numero muuttuu talldin sormen kohdan mukaan
vahimmdisarvosta 1 enimmdisarvoon 9. Liukuvalitsimella voidaan myds valita tehotoiminto painamalla kohtaa BOOST (ndyttd6n tulee P-kirjain). BOOST-
tehotoimintoa voi kdyttdd korkeintaan 10 minuuttia, jonka jélkeen laite kytkee tehon automaattisesti tasolle 9.

Mikali kéytdssa on useampi keittoalue, liukuvalitsimella on mahdollista muuttaa valitun alueen tehoa. Alueen valinta nékyy valopisteestd tehon
=1 osoittimen oikeassa alareunassa. Alue valitaan painamalla vastaavaa pydredd painiketta.
*

Keittoalueiden kytkeminen pois toiminnasta
Valitse sammutettava keittoalue painamalla vastaavaa pydreda painiketta (ndyttoon tulee piste tehotason ndytdn oikeaan alareunaan). Paina liukuvalitsimen kohtaa
OFF.

| Keittoalue kytkeytyy pois toiminnasta ja, jos se on kuuma, kuvioon tulee kirjain H.
H on jalkilimmon osoitin. Tason jokainen keittoalue on varustettu tallaisella osoittimella, joka ilmoittaa, mitkd keittoalueet ovat vield kuumia. Kun
keittoalue jadhtyy, merkkivalo sammuu.

Ajastimen valinta

Ajastin on aikakytkin, jonka avulla voi asettaa enintddn 90 minuutin pituisen toiminta-ajan.

Valitse ajastettava keittoalue (ndytdssa syttyy piste tehotason ndyton oikeaan alareunaan) ja aseta haluamasi aika ajastintoiminnon painikkeilla + ja -; minuuteissa
ilmoitettava aika ndkyy keittoalueen ndyton Iahelld.

Muutaman sekunnin kuluttua ajastin aloittaa ajan laskennan (keittoalueen merkkivalo alkaa vilkkua).

Asetetun ajan paatyttyd kuuluu d@nimerkki ja keittoalue kytkeytyy automaattisesti pois toiminnasta.

Kayttopaneelin lukitus

Toiminto lukitsee keittotason painikkeet, jotta sitd ei voi vahingossa kdynnistda (esimerkiksi puhdistustoimien aikana).

Paina kolmen sekunnin ajan painiketta @: aanimerkki ja lukkokuvakkeen merkkivalo osoittavat toiminnon aktivoitumisen. Kayttopaneeli on lukittu ja vain laitteen
kytkeminen pois toiminnasta on sallittu. Lukitus poistetaan kdytosta toistamalla sen aktivointimenettely. Merkkivalo sammuu ja keittotaso on taas kdytettdvissd.
TARKEATA: jos symbolin alapuolella olevan painikkeen plla on vetts, ylikiehunutta nestettd tai muuta ainetta, kayttopaneelin lukitus voi kytkeytya tai vapautua
itsestaan.

Tauko

Toiminto keskeyttaa valiaikaisesti keittotason toiminnan pitaen tallennettuina kaikki asetukset (ajastimen aikaa lukuun ottamatta). Paina painiketta (i1): tehotason
nayton tilalle tulee vilkkuva | . Kypsennystoiminnon jatkamiseksi on painettava uudelleen painiketta (i1).

Automaattitoimintojen kuvaus

—— Keittotasossa on keittoalueisiin liittyvia automaattitoimintoja. Jokaisen alueen valintapainikkeen vierelld nakyvat kdytettavissd olevien toimintojen
kuvakkeet. Aina kun jokin automaattitoiminto valitaan, kuvakkeen vierelle syttyy merkkivalo ja valitun alueen néyttodn tulee kirjain A.

SENSOR-toiminto [*+2]

SENSOR-toiminto valitsee automaattisesti sopivan tehotason, jolla vesi kuumenee kiehumispisteeseen. Kun kiehumispiste on saavutettu, laitteesta kuuluu merkkidéni.
Aseta vettd sisaltava kattila keittoalueelle, kytke keittotaso toimintaan ja valitse keittoalue. Paina painiketta 52y ndyttoon ilmestyy A, ja merkkivalo syttyy.
Kuumennuksen aikana keittoalueen naytdssa nakyy liikkuva kuva.
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@ Jotta SENSOR-toiminto toimii oikein, huomioi seuraavat asiat: Keittoalueen | SENSOR-toiminnossa | Kattilan sisaltimin

- kdytd ainoastaan vettd (huoneenldmpdista), halkaisija [kaytettavan keittoastian| veden maksimimaar
- aldlisad suolaa, ruoka-aineksia tai mausteita (ennen kuin kiehumispiste on pohjan halkaisija
saavutettu), 18cm 17-19cm 5litraa

- dld muuta keittoalueen tehotasoa alakd poista tai siirré kattilaa,

- dldkdyta painekattiloita,

- tdytd keittoastia vahintdan 1/3-tdyteen (vahintdan 1 litra), ei koskaan
tdyteen asti (katso viereinen taulukko).

Huomioi lisaksi seuraavat ohjeet parhaan lopputuloksen saavuttamiseksi:

- dld peitd kattilaa kannella, kun kdytat SENSOR-toimintoa,

- dld kdynnista SENSOR-toimintoa, jos keittoalue on jo kuuma (ndytdssa
nakyy H-kirjain).

Kun vesi on kuumentunut kiehumispisteeseen, keittotasosta kuuluu merkkiaani. Merkkiaani kuuluu toistuvasti kolme kertaa saé@nndllisin véliajoin. Toisen merkkidganen
jalkeen kiehumisaikaa laskeva ajastin kdynnistyy automaattisesti. Kolmannen merkkidanen jalkeen keittotaso valitsee automaattisesti alemman tehotason, joka pitda
kiehumisen ylld. Taman jalkeen voit lisata haluamasi ruoka-ainekset, asettaa ajastimen tai muuttaa tehotasoa. Jos tehotasoa muutetaan tai keittotaso asetetaan
taukotilaan, SENSOR-toiminto poistuu kdytosta.

Toiminto poistuu kdytostd, jos keittotaso asetetaan taukotilaan.
@ - Keittotaso ohjaa SENSOR-toimintoa ja tehostimen tasoja automaattisesti, minka vuoksi joissakin tilanteissa tehostusta ei voi kytked toimintaan, kun

SENSOR-toiminto on jo kytketty toimintaan.
- Kéytdssa olevan kattilan laatu voi vaikuttaa SENSOR-toiminnon tehoon.

Simmering-toiminto —J
Nesteen saavutettua kiehumispisteen laite valitsee automaattisesti sopivan tehotason valittaessa simmering-toiminto, jolloin neste jatkaa kiehumista lievimmalla
mahdollisella tasolla. —-toiminto kytketdan pois painamalla liukuvalitsimen kohtaa OFF.

Melting-toiminto .,
Témd toiminto pitda keittoalueella alhaisen, tasaisen lampdtilan. Aseta kattila/astia paikalleen, kytke keittotaso toimintaan ja valitse haluamasi keittoalue. Paina
painiketta .\ ;: ndytton ilmestyy A, ja merkkivalo syttyy. Toiminto poistetaan kdytostd painamalla liukuvalitsimen kohtaa OFF.

Flexible Zone

Télld toiminnolla voidaan yhdistad kaksi keittoaluetta ja sddtda ja kdyttaa niitd yhdessd. Toiminto sopii hyvin kdytettdessd soikeita, suorakulmaisia tai pitkulaisia
keittoastioita (pohjan koko enintdan 40x18 cm). Paina painiketta keittotason toimintaan kytkemisen jlkeen: kyseisen kahden keittoalueen ndyttdihin
ilmestyy tehotasoa osoittava numero 5. Tehotason numeron molemmin puolin sijaitsevat pisteet syttyvat osoittaen yhtd ainoata valittua aluetta. Tehotasoa
muutetaan siirtdmalld sormea liukuvalitsinta pitkin. Ympyrdn sisdlld oleva numero muuttuu tallgin sormen kohdan mukaan vahimméisarvosta 1 enimmaisarvoon 9.
Flexible zone -toiminto otetaan pois toiminnasta painamalla painiketta. Keittoalueet palaavat yksittdiseen toimintatilaansa. Keittotaso kytketdan pois toiminnasta
painamalla kohtaa OFF.

Kun muuntuvan keittoalueen (Flexible Zone) toiminto on kaytdssd, tehostintoimintoa (Booster) ja SENSOR-toimintoa ei voi kdyttdd samalla alueella. Kun ajastin
asetetaan, sen symboli nakyy ylimmén keittotason ndyton vieressa.

PUHDISTUS

- K& kayta puhdistuksessa hdyrypesulaitetta.
& VAROITUS - Varmista ennen puhdistamisen aloittamista, etta kaikki keittoalueet on kytketty pois toiminnasta eika

naytossa enda ndy jalkilimmon merkkia (H).
TARKEAA: Al3 kiiyta karheita sienia tai terdsvillaa. Niiden kéyttiminen voi ajan my6ti vahingoittaa lasia.
« Jokaisen kdytdn jélkeen anna keittotason ensin jaahtyd ja puhdista se sitten ruoanjaanteistd muodostuvien kerrostumien ja tahrojen vélttamiseksi.
« Sokeri tai hyvin sokeripitoiset ruoat vahingoittavat keittotasoa ja ne taytyy poistaa heti.
+ Suola, sokeri ja hiekka voivat naarmuttaa lasipintaa.
+ Kdytd pehmeda liinaa, keittiopaperia tai erityisesti lasikeraamiselle keittotasolle tarkoitettuja puhdistusaineita (noudata valmistajan ohjeita).

VIANMAARITYS

+  Lue kohdassa Kayttdohjeet annetut ohjeet ja noudata niitd.

« Kytke keittotaso sahkdverkkoon ja tarkista, ettei kyseessa ole sahkokatko.

+ Kuivaa pinta huolellisesti puhdistamisen jélkeen.

«  Ellet saa keittotasoa kdytdn jalkeen kytkettya pois toiminnasta, kytke se irti sahkdverkosta.

+ Jos ndyttdon keittotasoa kdynnistettdessd tulee aakkosnumeerinen koodi, toimi seuraavan taulukon mukaan.
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VIRHEKOODI KUVAUS MAHDOLLISET SYYT KORJAUSTOIMENPIDE

Keittotaso kytkeytyy pois toiminnasta, ja 10 | Kytkimet ovat jatkuvasti painettuna. | Kdyttdpaneelilla on vetta tai Puhdista kayttopaneeli.
sekunnin kuluttua kuuluu &&nimerkki 30 keittiovalineitd.
sekunnin vélein.
(81,82, (83 Kéyttopaneeli sammuu liian korkean | Sisdisten elektronisten osien [impdtila | Odota, ettd keittotaso jahtyy
|dmpétilan vuoksi. on liian korkea. ennen kuin kaytat sitd uudelleen.
F42 tai F43 Keittotason liitdnndn jannite ei ole Anturi havaitsee liiténtédjénnitteestd | Irrota laite sahkdverkosta ja tarkista
oikea. poikkeavan jannitteen. liitdnta.

F12, F21,F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58, | Ota yhteys huoltopalveluun ja ilmoita virhekoodi.
F60, F61, F62, F63, F64

HUOLTOPALVELU

Ennen kuin otat yhteyttéa huoltoon
1. Kokeile, voitko korjata vian itse. Katso kohdassa Vianetsintd olevia neuvoja.
2. Sammuta keittotaso ja kytke se uudelleen paalle nahdéksesi onko vika poistunut.
Jos ongelma ei poistu edella mainittujen tarkistusten jilkeen, ota yhteytta valtuutettuun huoltoliikkeeseen.
lImoita aina:
lyhyt hdirion kuvaus
keittotason tyyppi ja malli
«+ huoltokoodi (arvokilvessa Service-sanan jalkeen oleva numerosarja), joka on merkitty laitteen alle (metallilevyyn). Huoltokoodi on merkitty myds takuukorttiin
tarkka osoitteesi
puhelinnumerosi.

SN avAKegs 0000 000 00000 pEmEmma___—_===T
| Liimaa tahan yksi takuukirjasessa olevista,
LT | s

Jos laite tarvitsee korjausta, ota yhteys takuutiedoissa mainittuun valtuutettuun huoltopalveluun (ndin voit olla varma, etté kdytetyt varaosat ovat alkuperdisid ja
ettd korjaukset tehddan oikein).
Varaosia on saatavissa 10 vuotta.
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TEHOTAULUKKO

Tehotaso Toiminto Tason kaytto
(viitteellinen - kokemus ja ruoanlaittotottumus vaikuttavat kayttoon)
. Ihanteellinen ruoan [dmpétilan nopeaa nostamista varten, veden saamiseksi kiehumispisteeseen
Boost Nopea kuumentaminen . ) h
tai nesteiden nopeaa kuumentamista varten
. . Ihanteellinen ruskistamiseen, kypsennyksen aloittamiseen, pakasteiden paistamiseen, nopeaan
8-9 Paistaminen - keittaminen o ypsenny P P P
keittamiseen
Ruskistaminen - Ruskistaminen, kiehunnan ylldpito, kypsentéminen ja grillaaminen (lyhyen aikaa, 5-10
7-8 kuullottaminen - keittaminen | """ " ' yiapro. yp 1ag yhy '
I minuuttia)
- grillaaminen
Korkea teho Ruskistaminen -
kypsentéminen - . . - o P
P . Kuullottaminen, kevyen kiehunnan yll&pito, kypsentdminen ja grillaaminen (jonkin aikaa, 10 - 20
6-7 hauduttaminen - L ) .
. minuuttia), varusteiden kuumentaminen.
kuullottaminen -
grillaaminen
Kypsentaminen -
45 hauduttaminen - Ihanteellinen hauduttamiseen, varovaiseen keittamiseen, kypsentdmiseen (pitkén aikaa).
kuullottaminen - Kastikkeen sekoittaminen pastaan
grillaaminen
Keskitason teho - — " — — - T
34 L Ihanteellinen pitkdd kypsennystd varten (riisi, kastikkeet, paistit, kala) liemessa (esimerkiksi vesi,
~ Kypsentdminen -\ i lihaliemi, maito), kastikkeen sekoittamiseen pastaan
kiehuttaminen - saostaminen — - — — — - -
23  sekoittaminen Iha‘nteell'me:n pleafl k.yp.sen.nysFa var'ten (maara alle litran: riisi, kastikkeet, paistit, kala) liemessd
(esimerkiksi vesi, viini, lihaliemi, maito)
12 Pehmentiminen - Ihanteellinen voin pehmentamiseen, suklaan helldvaraiseen sulattamiseen, pienten pakasteiden
. sulattaminen - sulattamiseen
Alhainen teho e — ——
1 [ampiméndpito - Ihanteellinen pienten, vasta valmistettujen ruokamaarien lampimana pitamiseen,
kuohkeuttaminen tarjoiluastioiden pitdmiseen Iampimind tai risottojen sekoittamiseen
Nollateh . _— . L
OFF 0 Alustaso Keittotaso valmiustilassa tai sammutettu (mahdollinen jélkilampd, jonka ilmaisee H)
Toiminto Toiminnon kuvaus
Loytda sopivan tehotason ruokien pitkdaikaiseen keittamiseen. Sopii tomaatti- tai jauhelihakastikkeen ja keittojen
Simmerin keittdmiseen. Sdilyttdd valvotun tehotason (ihanteellinen vesihaudekypsennysté varten). Estda ruoan ylikuohumisen tai
e} 9 palamisen pohjaan, mitd usein sattuu téllaisia ruokia valmistettaessa.
Kdyta toimintoa kun ruoka on alkanut kiehua.
1 § | Melting Loytda sopivan tehotason arkojen tuotteiden sulattamista varten vaarantamatta niiden makua ja tuoksua (suklaa, voi jne.).
[Imoittaa automaattisesti, kun vesi on kuumentunut kiehumispisteeseen, minka jalkeen tehotaso alenee arvoon, jossa
o Sensor kiehuminen pidetdan ylld, kunnes ruoka-aineet lisdtdan. Veden saavuttaessa kiehumispisteen laitteesta kuuluu d@nimerkki.
Taman jalkeen veteen voidaan lisdta haluttuja aineksia (kuten mausteita, pastaa, riisid, vihanneksia, lihaa tai kalaa, joita
halutaan keittdd), mutta myds tolkkiruokaa tai sterilisoitavia vélineitd.
Tamad toiminto yhdistdd kaksi keittoaluetta, jolloin voidaan kdyttdd suorakulmaisia ja soikeita keittoastioita tai ritiloitd
. hyddyntéen koko alue.
Flexible Zone 4 .y ; S . -
Suurikokoisten ruokien grillaus (kala, vartaat, vihannekset, pihvit, makkarat).
Paistirullien tai kokonaisen kalan kypsennys kattilassa tai padassa yleensa kastikkeessa tai lihaliemessa.
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KYPSENNYSTAULUKKO

Elintarvike- Ruoka tai Tehotaso ja kypsennysjakso

luokka ypsennystyypPi Ensimmainen vaihe Tehot Toinen vaihe Tehot

Tuore pasta Veden lammittdminen Booster-9 k:):litjamnils(::}i:(;n;?nj:n 7-8

Pasta, risi Kuiva pasta Veden lammittdminen Booster-9 kf:;;i:ﬁ:::::(;nn:?njsn 7-8

Keitetty riisi Veden lammittdminen Booster-9 k?:;:amnit::}::(;n;?nj:n 5-6

Risotto Kuullottaminen ja paahtaminen 7-8 Kypsentaminen 4-5

Keitetyt Veden lammittdminen Booster-9 Keittaminen 6-7

Paistetut Oljyn kuumentaminen 9 Paistaminen 8-9

‘l:ial;::::skvs;t’ Nopeasti paistetut Varusteen kuumentaminen 7-8 Kypsentaminen 6-7

Haudutetut Varusteen kuumentaminen 7-8 Kypsentdminen 3-4

Ruskistetut Varusteen kuumentaminen 7-8 Ruskistaminen 7-8

Paisti Lihan ruskistaminen dljyssa (voissa teho 6) 7-8 Kypsentdminen 3-4

T Pariloitu Kattilan esikuumentaminen 7-8 Parilointi molemmin puolin 7-8

Ruskistaminen Ruskistaminen dljyssa (voissa teho 6) 7-8 Kypsentdminen 4-5

Pata/muhennos Ruskistaminen 6ljyssa (voissa teho 6) 7-8 Kypsentaminen 3-4

Pariloitu Kattilan esikuumentaminen 7-8 Kypsentdminen 7-8

Kala Pata/muhennos Ruskistaminen 6ljyssa (voissa teho 6) 7-8 Kypsentaminen 3-4

Paistettu Oljyn tai rasvan kuumentaminen 8-9 Paistaminen 7-8

Munakkaat Oljyn tai rasvan kuumentaminen pannussa 6 Kypsentaminen 6-7

SUR— Omeletti Oljyn tai rasvan kuumentaminen pannussa 6 Kypsentdminen 5-6

Keitetyt Veden lammittaminen Booster - 9 Kypsentaminen 5-6

Pannukakku Voin kuumentaminen pannussa 6 Kypsentdminen 6-7

Tomaatti Ruskistaminen dljyssa (voissa teho 6) 6-7 Kypsentaminen 3-4

Kastikkeet Jauhelihakastike Ruskistaminen dljyssa (voissa teho 6) 6-7 Kypsentdminen 3-4

Maitokastike Pohjan valmistaminen (voin sulattaminen ja jauho) 5-6 Vielz?eizzrr;li(:g:en 3-4

Vaniljakiisseli Maidon vieminen kiehumispisteeseen 4-5 Kevyt kiehuminen 4-5

::::‘:;::at' Vanukkaat Maidon vieminen kiehumispisteeseen 4-5 Kevyt kiehuminen 2-3

Riisipuuro Maidon kuumentaminen 5-6 Kypsentaminen 23
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WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

PANSTWA BEZPIECZENSTWO ORAZ BEZPIECZENSTWO 0SOB TRZECICH JEST BARDZO WAZNE

Niniejsza instrukcja zawiera wazne informacje dotyczace bezpieczenstwa, z ktérymi nalezy sie zapoznac i ktorych
nalezy scisle przestrzegac.
g‘ Ten symbol informuje o potencjalnym zagrozeniu dla bezpieczenistwa uzytkownika i 0séb trzecich.

b Wszystkie wiadomosci dotyczace bezpieczenstwa beda poprzedzone tym symbolem oraz nastepujacymi
oznaczeniami:

| Oznacza niebezpieczng sytuacje, ktorej ewentualne
& NIEBEZPIECZENSTWO zaistnienie prowadzi do powaznych obrazen.
; Oznacza niebezpieczng sytuacje, ktorej ewentualne
& OSTRZEZENIE zaistnienie mogtoby prowadzi¢ do powaznych obrazen.

Wszystkie komunikaty dotyczqce bezpieczenstwa okreslaja rodzaj potencjalnego ryzyka oraz informuja, w jaki
sposob zmniejszy¢ ryzyko urazow, szkdd oraz porazenia pradem wskutek nieprawidtowej obstugi urzadzenia.
Nalezy Scisle przestrzegac nastepujacych instrukgji:
Przed przystapieniem do jakichkolwiek czynnosci instalacyjnych urzadzenie nalezy odtaczyc od zasilania
elektrycznego.
Instalacja lub konserwacja powinna zostac przeprowadzona przez technika specjaliste zgodnie z instrukcjami
producenta oraz obowiazujacymi lokalnie przepisami dotyczacymi bezpieczeristwa. Nie naprawiac i nie
wymienia¢ Zadnej czesci urzadzenia, jesli nie jest to konkretnie zalecane w instrukgji obstugi.
Urzadzenie musi by¢ uziemione.
Przewdd zasilajacy powinien mie¢ wystarczajaca dtugos¢, aby umozliwi¢ podtaczenie zabudowanego
urzadzenia do sieci elektrycznej.
Aby instalacja byta zgodna z obowiazujacymi przepisami bezpieczenstwa, nalezy zamontowac wytacznik
wielobiegunowy o minimalnym odstepie stykéw wynoszacym 3 mm.
Nie wolno stosowac rozgateziaczy ani przedtuzaczy.
Nie ciagnac kabla zasilajacego urzadzenia.
Po zakonczeniu instalagji uzytkownik nie powinien mie¢ dostepu do komponentéw elektrycznych urzadzenia.
Urzadzenie jest przeznaczone wylacznie do uzytku domowego do przygotowywania zywnosci. Nie dopuszcza sie
zadnych innych zastosowan (np. do ogrzewania pomieszczen). Producent nie ponosi Zadnej odpowiedzialnosci za
uszkodzenia i straty spowodowane niewtasciwym uzyciem lub nieprawidtowa konfiguracja ustawien.
Urzadzenie oraz jego dostepne elementy nagrzewaja sie podczas pracy do wysokiej temperatury. Nalezy
zachowac ostroznos¢ i nie dotykac elementow grzejnych. Dzieci ponizej 8 roku zycia nie powinny przebywac w
poblizu urzadzenia jesli nie znajdujq sie pod statg opieka.
Dostepne czesci moga sie bardzo rozgrzac podczas pracy urzadzenia. Nalezy pilnowac, aby dzieci nie zblizaty sie
do urzadzenia i nie bawity sie nim.
Podczas pracy urzadzenia i po jej zakoriczeniu nie wolno dotykac grzatek. Nie dopuszcza¢ do kontaktu ze
Sciereczkami lub innym fatwopalnym materiatem, dopdki wszystkie komponenty urzadzenia nie wystygty
wystarczajaco.
Nie wolno wktadac do piekarnika materiatéw tatwopalnych ani przechowywac ich w jego poblizu.
Przegrzane ttuszcze i oleje moga sie tatwo zapalic. Nalezy nadzorowac pieczenie potraw z duzg iloscig ttuszczu
lub oleju.
Urzadzenie moze by¢ obstugiwane przez dzieci powyzej 8 roku zycia oraz osoby o ograniczonych zdoInosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych, a takze nieposiadajace wiedzy lub doswiadczenia, jesli beda one
nadzorowane lub zostang poinstruowane w zakresie bezpiecznego korzystania z tego urzadzenia i beda
swiadome zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci nie moga bawic sie urzadzeniem. Urzadzenie nie powinno by¢
czyszczone ani konserwowane przez dzieci bez nadzoru.
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Nie ktas¢ na polu grzejnym przedmiotéw metalowych, np. przyrzadéw kuchennych (nozy, widelcéw, tyzek, . ...),
pokrywek ani innych podobnych, poniewaz mogg sie one rozgrza¢ do wysokiej temperatury.

We wnece pod urzadzeniem nalezy zainstalowac panel oddzielajacy, ktéry nie zostat dostarczony w komplecie.
Jesli na powierzchni pojawia sie pekniecia, nalezy wytaczy¢ urzadzenie, aby uniknac ryzyka porazenia pradem
elektrycznym.

Urzadzenia nie mozna wiacza¢ przy pomocy zewnetrznego timera ani oddzielnego systemu zdalnego sterowania.
Pozostawienie urzadzenia bez nadzoru podczas przyrzadzania potraw z uzyciem oleju i thuszczu moze
spowodowac zagrozenie oraz moze prowadzi¢ do pozaru. Pozaru NIGDY nie wolno gasi¢ woda! Nalezy wytaczyc¢
urzadzenie i przykry¢ ogien np. pokrywka lub kocem gasniczym.

Ryzyko pozaru: nie przechowywac zadnych rzeczy na powierzchniach gotowania.

Nie stosowac urzadzen czyszczacych parg!

Na powierzchni ptyty nie wolno ktas¢ sztu¢céw ani pokrywek do garnkow, gdyz moga sie one rozgrza¢ do
wysokiej temperatury.

Po zakoficzeniu uzywania ptyty nalezy wytaczy¢ pole grzejne za pomocg pokretta a nie polegac na uktadzie
wykrywania obecnosci naczynia.
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PORADY DOTYCZACE OCHRONY SRODOWISKA @

Utylizacja opakowania

Materiatz opakowania w 100% nadaje sie do recyklingu i jest oznaczony symbolem (;_’5). (zeci opakowania nie nalezy wyrzucac, lecz utylizowac zgodnie z przepisami
okreslonymi przez lokalne wtadze.

Utylizacja urzadzenia

Niniejsze urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejska 2002/96/WE (WEEE) oraz polska ustawg o zuzytym sprzecie elektrycznym i elektronicznym.
Zapewniajac prawidtowe zlomowanie niniejszego urzadzenia przyczynia sie Paristwo do ograniczenia ryzyka wystapienia negatywnego wptywu produktu na
Srodowisko i zdrowie ludzi.

Symbol K na urzadzeniu lub w dokumentacji do niego dotaczonej oznacza, ze urzadzenia nie wolno traktowac podobnie jak zwykte odpady domowe. Nalezy oddac

je do punktu zajmujacego sie utylizacja i recyklingiem urzadzeni elektrycznych i elektronicznych.
Oszczedzanie energii
Aby uzyskac najlepsze wyniki pracy urzadzenia, nalezy:
« Uzywac garnkéw i patelni, ktdrych Srednica dna jest rowna $rednicy pola grzejnego.
Stosowac tylko garnki i patelnie o ptaskim dnie.
+ W miare mozliwosci garnki powinny by¢ nakryte w czasie gotowania.(za wyjatkiem korzystania z trybu “SENSOR” (CZUJNIK)).
Warzywa, ziemniaki, itp. nalezy gotowac w niewielkiej ilosci wody tak, aby skréci¢ czas gotowania.
Dzigki naczyniom cisnieniowym (szybkowarom) mozna zmniejszy¢ zuzycie energii i skrdcic czas gotowania (nie nalezy ich uzywac w trybie “SENSOR” (CZUINIK)).
Naczynia nalezy stawiac na $rodku pola grzejnego oznaczonego na ptycie.

DEKLARACJA ZGODNOSCI C €

- Niniejsze urzadzenie jest przeznaczone do kontaktow z artykutami spozywczymi i spetnia wymagania okreslone w Rozporzadzeniu (C €) Nr 1935/2004. Zostato
ono zaprojektowane, wyprodukowane i wprowadzone na rynek zgodnie z wymogami bezpieczeristwa okreslonymi w Dyrektywie 2006/95/WE w sprawie
niskiego napiecia (ktdra zastapita Dyrektywe 73/23/EWG z pdzniejszymi zmianami) oraz w Dyrektywie 2004/108/WE w sprawie kompatybilnosci
elektromagnetyczne;.

PRZED ROZPOCZECIEM PRACY

WAZNE: Jesli naczynia nie maja prawidfowych rozmiarow, pola grzejne nie wiacza sie. Stosowac wytacznie naczynia opatrzone napisem “INDUCTION
SYSTEM” (Rysunek obok). Naczynie nalezy postawic na zadane pole grzejne przed wtaczeniem ptyty kuchenne;.

Aby sprawdzi¢, czy naczynie nadaje sie do stosowania na indukcyjnych ptytach kuchennych, postuzy¢ sie magnesem: garnki sie nadaja, jesli reaguje na nie magnes.
- Sprawdzi¢, czy sp6d naczynia nie jest chropowaty, aby nie doszto do porysowania powierzchni ptyty kuchennej. Sprawdzi¢ naczynia.
- Nie opierac goracych garnkéw i patelni o powierzchnig panelu sterowania. Moze to prowadzi¢ do jego uszkodzenia.

ZALECANE SREDNICE DNA NACZYN

TN g g AN g i]
. M yi 18cm> %’ 14m —» 18 \“;\\ XL o 30(m> @ 14.cm (Dual zone) - 30cm

WAZNE: wartoci rednicy dna naczynia dla pol grzejnych, w przypadku ktorych mozliwe jest uruchomienie funkcji SENSOR (CZUINIK), podane zostaty w rozdziale
“Funkgja SENSOR”.

PN
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INSTALACJA

Po rozpakowaniu urzadzenia nalezy sprawdzi¢, czy nie zostato ono uszkodzone w czasie transportu. W razie probleméw skontaktowac sig ze sprzedawca lub
autoryzowanym serwisem.
PRZYGOTOWANIE MEBLA DO ZABUDOWY

: - lainstalowac panel oddzielajacy pod m
/1\ OSTRZEZENIE | @

Po zainstalowaniu dolna czes¢
urzadzenia nie powinna by¢ juz
dostepna.

W razie instalacji piekarnika pod plyta
nie instalowac panelu oddzielajacego.

min.5mm

min. 20 mm

min.5mm | ||

+  Nieinstalowac ptyty kuchennej na zmywarkach badz pralkach, aby zapobiec kontaktowi obwoddow elektronicznych z parg lub wilgocia, ktéra moze je
uszkodzi¢.
Odlegtos¢ miedzy spodem urzadzenia a panelem oddzielajacym powinna by¢ zgodna z wymiarami podanymi na rysunku.
Aby zagwarantowac prawidtowa prace urzadzenia, nie wolno blokowac minimalnego otworu miedzy blatem a gérna czecia blatu mebla.
Mebel nalezy przyciac przed wtozeniem ptyty. Doktadnie usunac trociny i widry.
WAZNE: Do instalagji na blacie z marmuru lub podobnych materiatéw nie stosowac $rub dostarczonych w komplecie, lecz zamowic w serwisie zestaw do
klejenia 4812310 19277.
Po przyklejeniu wspornikéw we wskazanej pozycji nalezy odczekac 24 godz. az silikon wyschnie i dopiero wtedy przystapi¢ do instalacji urzadzenia.

PODLACZENIE ELEKTRYCZNE

C o STRZEiE NIE B Odtaczy¢ t.lrzqdzc.enie od ?asi.lania elektrycznego. . . . o
- Urzadzenie powinno byc zainstalowane przez wykwalifikowanego technika, znajacego obowiazujace

przepisy w zakresie bezpieczenstwa i wasciwego instalowania.

Producent nie bedzie ponosit zadnej odpowiedzialnosci za obrazenia cielesne 0s6b lub zwierzat, ani za szkody materialne wynikte w zwiazku z
nieprzestrzeganiem zalecen podanych w niniejszym rozdziale.

Dtugos¢ przewodu zasilajacego powinna umozliwiac wyjecie ptyty kuchennej z blatu.

Napigcie podane na tabliczce znamionowej znajdujacej si¢ na dnie urzadzenia musi odpowiada¢ napieciu w Paristwa mieszkaniu.

Nie stosowac przedtuzaczy.

Przytaczenie do plytki zaciskowej

Jesli ptyta zostata wyposazona w dwa kable zasilajace, postepowac wedtug wskazéwek w opakowaniu kabla.
Podtaczyc kable do dwdch skrzynek zaciskowych znajdujacych sie w dolnej czeci urzadzenia.
WAZNE: wyacznie dla podfaczenia do zasilania 400 V 3N~ uzy¢ tylko jedneqo kabla zasilajacego (podtaczajac go do skrzynki zaciskowej gtéwnego modutu

elektronicznego) dodatkowo dokabla3x1,5 mm? stuzacego do potaczenia gtdwnej skrzynki zaciskowej ze skrzynka zaciskowa pomocniczego modutu elektronicznego.
Potaczenie elektryczne - patrz wskazowki zataczone do kabla 3 x 1,5 mm2.

400 V 3N ~ 230V ~/230-240V~/400V 2N ~/230V 3 ~

7?—‘—\§ 3x1.5mm’

!

)

e

Do podtaczenia elektrycznego nalezy uzy¢ przewodu typu HOSRR-F, jak pokazano w ponizszej tabeli.

®

L
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Przewod Liczba x rozmiar 230-240V ~ (tylko Australia)

y : 400V3N ~ 230V~ 230V ~ (tylko WIk. Brytania)
B0V~ + 3x4 = —

<:> Xamm = Illlﬂ [EII I!!F! [I!i
20240V ~+ QD 3x4mm? (tylko Australia) & 2 — L e

L
B0V3~+ @ 4x1,5 mm? | i >| >ﬂ
400V3N~+ D 5x1,5mm " N[
400V2N~+ @ 4x1,5mm? I
400V 2N ~ 230V3~ (tylko Belgla) 400V 2N ~ (tylko Holandla)

Podtaczy¢ kabel uziemiajacy (z6tto-zielony) do zacisku oznaczonego symbolem @

Ten kabel powinien by¢ dtuzszy od pozostatych.

1. Odkreci¢ Srube, aby wyjac pokrywe plytki zaciskowej (A) i wtozy¢ pokrywe w zawias (B) ptytki zaciskowe;.

2. Zdja¢ ok. 70 mm zewnetrznej ostony z kabla zasilajacego.

3. Zdjac ok. 10 mm zewnetrznej ostony przewodéw. Whozy¢ przewdd zasilajacy do dfawika i podtaczy¢ zyty do plytki zaciskowej zgodnie ze schematem potaczen
znajdujacym sie w poblizu ptytki.

4. Zamocowac przewdd zasilajacy dfawikiem.

5. Zamkna¢ pokrywe (C) i przykreci¢ j do ptytki zaciskowej uprzednio odkrecong Sruba.

Po kazdym podtaczeniu do zasilania sieciowego ptyta przeprowadza automatyczn kontrole trwajaca kilka sekund.

State podfaczenie urzadzenia do sieci zasilajacej wymaga zastosowania wyfacznika wielobiegunowego z minimalnym rozwarciem stykéw wynoszacym 3 mm.

INSTRUKCJA OBSLUGI

Opis panelu sterowania
Panel posiada przyciski dotykowe: aby je wtaczy¢, wystarczy dotknac odpowiedni symbol (nie trzeba mocno naciskac).

Wybieranie i wiaczanie pél grzejnych

v M
= =
AV Sy
it we  Whaczanie funkdji Flexible zone
= MIN. ]
Sy Sy
Wiaczenie/ + Regulacja minutnika
Wylaczenie phyty e Whaczenie przerw:
kuchennej— @ @ Offm m m m l; [] ; [] ICI ITI IIIIIIOIIII BOOST @ W ;ra(y p*yriy ¥
kuchennej
Wiaczanie jednej zfunkql automatycznych Panel przyuskow Blokada panelu sterowania

Przed uzyciem / po przerwie w zasilaniu elektrycznym
Po podfaczeniu ptyty kuchennej do zasilania elektrycznego panel sterowania jest zablokowany ($wieci sie wskaznik Swietlny nad przyciskiem).

Aby odblokowac panel sterowania, nacisnac przycisk @ i przytrzymac przez 3 sekundy. Zgasnie wskaznik $wietIny i ptyta bedzie normalnie pracowata.
Wiaczenie/wytaczenie ptyty kuchennej

Aby whaczy¢ plyte kuchenna, przytrzymac przez okoto 2 sekundy wciéniety przycisk (1) : zapala sie wskaznik $wietlny nad przyciskiem i pojawiaja si kreski wewnatrz
kot oznaczajacych pola grzejne.
Aby wyfaczy¢, naciskac ten sam przycisk do momentu wytaczenia ptyty. Wszystkie pola grzejne zostang wytaczone.

@ Plyta kuchenna wyfacza sie automatycznie, jesli w ciagu 10 sekund od jej wiaczenia nie zostanie wybrana zadna funkcja.
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Wiaczenie i requlacja pél grzejnych

wn B

Ij é’ MIN.
: or
Sy . - . . . I
Q Przycisk wyboru pola oraz wyswietlacz informujacy o wybranym polu grzejnym/poziomie mocy
=i

3 EMN— Informuje, ze aktywna jest jedna z funkcji automatycznych
o)

v

MIN.

. Timer pola grzejnego
+
—TIMER —
Ofs mmsmsmsssmss BOOST Panel przyciskéw (regulacja mocy)

I N D U C T I O N
Po whaczeniu ptyty kuchennej umiesci¢ naczynie na wybranym polu.

Wiaczy¢ pole naciskajac odpowiedni okragly przycisk: wewnatrz kota wyswietla sie liczba 5 odpowiadajaca $redniemu poziomowi mocy gotowania.

) Ptyta kuchenna wytacza sie automatycznie, jesli w ciagu 10 sekund od jej wiaczenia nie zostanie wybrana zadna funkgja. Jesli naczynie nie jest

- )| przystosowane do pracy z ptyta indukcyjna, jest nieprawidtowo ustawione lub ma niewtasciwe wymiary, na wyswietlaczu pojawia sie komunikat “Brak
== ‘== naczynia” (patrz rysunek obok). Jesli w ciagu 60 sekund nie zostanie wykryte zadne naczynie, ptyta kuchenna sie wylaczy.

Aby zmieni¢ poziom mocy, przesunac palec poziomo po panelu przyciskéw: liczba w kole zmienia sie zaleznie od potozenia palca na panelu, od wartosci minimalnej 1
domaksymalnej 9. Za pomoca tego samego panelu przyciskdw mozna wtaczy¢ funkgje przyspieszonego gotowania, booster, naciskajac “BOOST” (“P” na wyswietlaczu).
Poziomu mocy “BOOST mozna uzywac maksymalnie przez 10 minut, po czym urzadzenie automatycznie ustawi sie na poziom 9.

— Jesli ktdrekolwiek pole bedzie wtaczone, panel przyciskdw pozwoli na zmiane mocy wybranego pola, ktdre zostanie rozpoznane dzieki obecnosci

l—l $wietlnego punktu u dotu po prawej stronie od wskaznika mocy. Aby wybrac pole, wystarczy nacisna¢ odpowiadajacy mu, okragty przycisk.

Wytaczenie pola grzejnego
Wybrac pole grzejne, ktére ma byt wytaczone, naciskajac odpowiadajacy mu okragty przycisk (na wyswietlaczu pojawia sie punkcik u dotu po prawej stronie poziomu
mocy). Nacisna¢ OFF na panelu przyciskow.
l | Pole grzejne zostaje wytaczone, a jesli jego obszar jest jeszcze goracy, w okregu pojawia sie litera “H".
— “H" to wskaznik ciepta resztkowego. Plyta jest wyposazana w takie wskazniki odrebne dla kazdego pola grzejnego; pokazuja one, ktdre pola grzejne sa
l l nadal gorace. Po wystygnieciu pola grzejnego wyswietlacz gasnie.

Wybor timera

Timer to czasowy wytacznik, dzieki ktéremu mozna ustawic okreslong dtugosc czasu gotowania - w zakresie do maks. 90 minut.

Wybrac pole grzejne, ktére ma by¢ sterowane przy pomocy timera (u dotu po prawej stronie wskaznika poziomu mocy na wyswietlaczu pojawi sie $wiecacy punkcik),
anastepnie ustawic zadany czas przy pomocy przyciskéw “+” oraz “-" funkgji timera: czas w minutach jest wyswietlany w poblizu wyswietlacza danego pola grzejnego.
Po kilku sekundach od ostatniego dotkniecia timer rozpoczyna odliczanie od korica (Swiecacy punkcik przy wybranym polu grzejnym zaczyna migac).

Po uptywie ustawionego czasu wiacza sie sygnat dzwiekowy i pole grzejne wytacza sie automatycznie.

Blokada panelu sterowania

Funkgja blokuje przyciski ptyty kuchennej, aby nie dopusci¢ do przypadkowego wiaczenia urzadzenia (np. podczas jej czyszczenia).

Nacisnaci przytrzymac przez trzy sekundy przycisk @: rozlegnie sie sygnat dzwiekowy i wtaczy wskaznik $wietlny nad symbolem ktddki. Oznacza to, ze blokada
zostata wiaczona. Panel sterowania jest zablokowany za wyjatkiem funkcji wytaczania. Aby wytaczyc blokade, nalezy wykonac te sama procedure, co przy wiaczaniu.
Wylaczy sie wskaznik $wietlny i ptyta bedzie ponownie aktywna.

WAZNE: obecnos¢ wody po umyciu plyty, ptynu, ktéry wydostat sie z garka na ptycie, a takze innych przedmiotéw na przycisku pod symbolem moze byé powodem
przypadkowego i niepozadanego wiaczenia sie lub wytaczenia funkdji blokady panelu sterowania.

Przerwa

Funkcja pozwala na czasowe zablokowanie dziatania ptyty kuchennej, a nastepnie powrdt do pracy z zachowaniem dokonanych ustawieri (za wyjatkiem ustawier
timerdw). Nacisnac przycisk (i1): zamiast pozioméw mocy pojawia sie migajacy wskaznik | | . Aby powrdci¢ do gotowania, ponownie nacisnac przycisk (ir).

Opis funkcji automatycznych

— Pyta kuchenna jest wyposazona w pewne funkcje automatyczne powiazane z polami grzejnymi. Obok przycisku wyboru kazdego pola znajduja sie
._ ikony dostepnych funkji. Po kazdym wybraniu funkgji automatycznej obok ikony pojawia sie wskaznik $wietlny, a na wyswietlaczu wybranego pola
" pojawia sie litera “A”.

Funkgja Sensor (Czujnik) ‘['21

Funkcja SENSOR (CZUJNIK) automatycznie wybiera poziom mocy idealny do zagotowania wody i sygnalizuje jego osiagniecie.

Po ustawieniu naczynia z woda wiaczy¢ plyte i wybrac zadane pole grzejne. Nacisnac przycisk s=j: na wyswietlaczu pojawia sie “A” i zapala sie wskaznik swietlny. W
fazie podgrzewania w obszarze obok pola grzejnego wyswietlana jest animacja.
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@ W celu zapewnienia prawidtowego dziatania funkcji SENSOR (CZUJNIK): $rednicapola |$rednica dna naczynia| Maksymalna ilos¢

nalezy uzywac wytacznie wody (o temperaturze otoczenia); grzejnego uzywanego podczas | wody w naczyniu
- nie nalezy dodawac soli, skfadnikéw lub przypraw az do zagotowania; korzystania z funkgji
- nie nalezy zmienia¢ poziomu mocy pola, zdejmowac naczynia z pola lub SENSOR (CZUINIK)

przemieszczac go; 18cm 17-19am 5 litrdw

- nie korzystac z naczyn cisnieniowych (szybkowardw);

- napetni¢ naczynie przynajmniej do 1/3 jego pojemnosci (min. 11), nigdy zas
po same brzegi (patrz tabela obok).

Aby uzyskac najlepsze wyniki pracy urzadzenia, zaleca sie ponadto, aby:

- nie przykrywac garka pokrywka podczas korzystania z funkeji SENSOR
(CZUINIK):

- nie wiacza¢ funkgji SENSOR (CZUINIK), jezeli dane pole grzejne jest juz ciepte
(na wyswietlaczu widoczna jest wtedy litera “H”).

Po zagotowaniu ptyta generuje sygnat dZzwiekowy. Sygnat ten powtarzany jest trzykrotnie w regularnych odstepach czasu. Po drugim sygnale uruchamia sie
samoczynnie minutnik rejestrujacy czas zagotowania. Po trzecim sygnale ptyta samoczynnie przetacza sie na nizszy poziom mocy, odpowiedni do utrzymania stanu
zagotowania. 0d tej chwili mozna swobodnie dodawac sktadniki, ustawiac timer lub zmienia¢ poziom mocy. Zmiana poziomu mocy lub ustawienie ptyty na “pauze”
powoduje wyjscie z funkgji SENSOR (CZUINIK).

Funkcja zostaje wytaczona, gdy ptyta ustawiona zostaje na tryb “pauzy”.
@ - Plytazarzadza automatycznie korzystaniem z funkgji SENSOR (CZUINIK) i z przyspieszacza, dlatego w niektérych przypadkach moze nie by¢ mozliwe

uruchomienie przyspieszacza, jezeli wezesniej wiaczono juz funkcje SENSOR (CZUINIK).
- Jakos¢ naczyn, z ktérych sie korzysta, moze wptywac na dziatanie funkcji SENSOR (CZUINIK).

Funkcja Simmering I—J
Po doprowadzeniu potrawy do wrzenia i wybraniu funkcji simmering zostaje automatycznie ustawiony poziom mocy odpowiedni do gotowania na wolnym ogniu.Aby

wylaczy( te funkcje =, wystarczy nacisna¢ OFF (Wyt.) na panelu przyciskow.
Funkgja Melting &;

Funkgja Melting utrzymuije niska i jednolita temperature pola grzejnego. Po ustawieniu naczynia na wybranym polu wiaczy¢ ptyte i wybrac pole grzejne. Nacisna¢
przycisk N\, ;: na wyswietlaczu pojawia sie “A” i zapala sie wskaznik Swietlny. Aby wytaczyc funkcje, wystarczy nacisna¢ OFF na panelu przyciskéw.

Flexible Zone

Ta funkcja umozliwia potaczenie ze soba dwdch pél grzejnych, ktdre dziataja wéwczas tak, jak gdyby byly tylko jednym polem. Doskonale sprawdza sie w przypadku
owalnych, prostokatnych i wydtuzonych naczyri (maksymalne rozmiary dna to 40x18 cm). Po wiaczeniu ptyty nacisnac przycisk : na wyswietlaczach
potaczonych dwdch pél grzejnych pojawia sie poziom “5“; oba Swiecace punkciki obok numeru poziomu s zapalone, co oznacza wybdr wspélnego sterowania pdl. Aby
zmieni¢ poziom mocy, przesuna¢ palec po panelu przyciskéw: liczba w kole zmienia sie zaleznie od pofozenia palca na panelu, od wartosci minimalnej 1 do
maksymalnej 9. Aby wytaczy¢ funkcje flexible zone, nacisnac przycisk : pola znow dziataja oddzielnie. Aby wytaczy¢ pole grzejne, nacisnac przycisk “OFF”.

Gdy wiaczona jest funkcja “flexible zone”, nie mozna korzystac z poziomu booster ani z funkcji SENSOR (CZUINIK) dla danych pél. Po ustawieniu timera bedzie on
pokazywany obok wyswietlacza najwyzszej piyty.

CZYSZCZENIE

& o STRZEiE NIE B Unika¢ stosowefni;f czyscikow parou.rych. . o ' .
- Przed przystapieniem do czyszczenia nalezy upewnic sig, czy wszystkie pola grzejne sa wytaczone oraz czy

nie $wieci sie wskaznik ciepta resztkowego (“H”).
WAZNE: nie stosowac gabek ani myjek $ciernych. Jeli beda stosowane, moga z czasem uszkodzi¢ szklo.
Po kazdym uzyciu odczekac, az ptyta ostygnie, a nastepnie wyczysci¢ ja, aby zapobiec powstawaniu osadéw i plam z resztek jedzenia.
Cukier lub artykuty o duzej zawartosci cukru uszkadzaja ptyte kuchenng i nalezy je natychmiast usuwac.
S0, cukier i piasek moga zarysowac szklana powierzchnie.
Stosowac miekkie Sciereczki, reczniki papierowe lub specjalne produkty do czyszczenia ptyt (przestrzegac wskazéwek producenta).

INSTRUKCJA WYSZUKIWANIA USTEREK

+  Prosze uwaznie przeczyta¢ i wykonac instrukcje podane w rozdziale “Instrukcja obstugi”.
Podtaczy¢ ptyte do zasilania elektrycznego i sprawdzic, czy nie doszto do przerw w zasilaniu.
Dobrze wytrze¢ powierzchnie ptyty po jej umyciu.
Jesli po zakoriczeniu pracy nie mozna wytaczy¢ ptyty kuchennej, nalezy ja odtaczy¢ od zasilania elektrycznego.
Jesli po wiaczeniu ptyty na wyswietlaczu pojawiaja sie kody alfanumeryczne, nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami podanymi w ponizszej tabeli.
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KOD BLEDU OPIS PRAWDOPODOBNE PRZYCZYNY USUNIECIE BLEDU
Pyta wytacza sie i po 10 sekundach rozlega | Obszar panelu sterowania jest stale pod | Woda lub naczynia kuchenne na panelu | Oczysci¢ panel sterowania.
sie sygnat dZzwiekowy powtarzany co 30 | naciskiem. sterowania.
sekund.
(81,(82,(83 Panel sterowania wytacza sie w zwiazku | Temperatura wewnetrzna czesci Odczekac, az ptyta sie ochtodzi i
ze zbyt wysoka temperatura. elektronicznych jest zbyt wysoka. dopiero wtedy wiaczy¢ ja
ponownie.
F42 lub F43 Nieprawidfowe napiecie doprowadzane | Czujnik wykrywa napiecie inne niz Odtaczy( ptyte od sieci zasilajacej i
do ptyty kuchennej. wymagane. sprawdzi¢ podfaczenie.
F12,F21,F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58, | Skontaktowac sie z lokalnym autoryzowanym serwisem i podac kod btedu.
F60, F61, F62, F63, F64
SERWIS TECHNICZNY

Przed skontaktowaniem sie z serwisem technicznym
1. Sprawdzic, czy nie mozna samodzielnie rozwiazac problemu zgodnie z punktami opisanymi w “Instrukeji wyszukiwania usterek”.
2. Wykaczy¢ i ponownie wiaczy¢ urzadzenie, aby sprawdzic, czy usterka nie ustapita.
Jesli po przeprowadzeniu powyzszych kontroli usterka nie znikta, nalezy skontaktowac sie z najblizszym autoryzowanym serwisem technicznym.
Nalezy podac:
« krétki opis usterki;
+  typidoktadny model ptyty grzejnej;
numer serwisowy (numer po stowie SERVICE na tabliczce znamionowej) znajdujacy sie pod urzadzeniem (na metalowej ptytce). Numer serwisowy jest takze
podany w karcie gwarancyjnej;
Panstwa doktadny adres;
numer telefonu.

= avAKegy 0000 000 00000 pmEmmEmEREE=
| Tutaj przykleic jedna z nalepek z danymi
TR
| dwdch egzemplarzach.

Jezeli konieczne jest dokonanie naprawy, prosimy o kontakt z autoryzowanym Serwisem Technicznym (zapewnia to uzycie oryginalnych czesci zamiennych oraz
prawidtowe wykonanie naprawy).
(zesci zamienne s3 dostepne przez 10 lat.

PL127



TABELA MOCY

Poziom mocy Rodzaj gotowania Uzycie poziomu
(wskazanie nalezy skorygowac wg wiasnego doswiadczenia oraz nawykéw
gotowania)
Boost Szyblie podgrzewanie Idealne do po.dnle5|e,n|a temperatury potrawy w krotkim czasie, szybkiego zagotowania wody
lub podgrzania ptynéw
8.9 Smazenie - gotowanie Do przyrumieniania, rozpoczynania gotowania, smazenia mrozonych produktdw, szybkiego
gotowania
Przyrumemame . Idealne do podsmazania, gotowania na wolnym ogniu, gotowania lub grillowania (krotkie
7-8 podsmazanie - gotowanie - . .
. ) gotowanie, 5-10 minut)
. grillowanie
Duza moc
Przyrumienianie - gotowanie A~ . . . . e
. . Idealne do podsmazania, gotowania na wolnym ogniu, gotowania lub grillowania (Sredniej
6-7 - duszenie - podsmazanie - L. . ) ; y
. ) dtugosci gotowanie, 10-20 minut), podgrzewania akcesoriéw
grillowanie
45 Gotowanie - duszenie - Idealne do duszenia, delikatnego gotowania na wolnym ogniu, gotowania (dtugi czas
podsmazanie - grillowanie | gotowania). Gotowanie makaronu al dente
& . ) | Idealne do dtugiego gotowania (ryz, sosy, pieczenie, ryby) z dodatkiem ptynéw (np. wody, wina,
RIS 4 Gotowanie - utrzymywanie bulionu, mleka), gotowania makaronu al dente
na ogniu - zageszczanie -
23 kremowanie Idealne do dtugiego gotowania (ponizej jednego litra objetosci: ryz, sosy, pieczenie, ryby) z
dodatkiem ptynéw (np. wody, wina, bulionu, mleka)
12 Idealne do zmiekczania masta, delikatnego roztapiania czekolady, rozmrazania matych artykutow
Roztapianie - rozmrazanie - | SPozywczych
Mata moc utrzymywanie w cieple- | |dealne do utrzymywania w cieple niewielkich porcji éwiezo przygotowanego jedzenia lub
1 kremowanie utrzymywania temperatury talerzy, na ktérych beda podawane dania, a takze do gotowania
kremowego risotto
OFF Moc zero Powierzchnia podparcia Pyta kuchenna w po’rfozen.lu czuwan@ lub wy’fq.czona (mozliwa obecnosc ciepta resztkowego
pozostatego po zakoriczeniu gotowania, sygnalizowana przez symbol H)
Funkdja Opis funkdji
Wybiera poziom mocy odpowiedni do utrzymywania potraw na wolnym ogniu przez dtuzszy czas. Jest odpowiednia do
przygotowywania sosow pomidorowych, soséw boloriskich, zup, zup minestrone, utrzymywania kontrolowanego poziomu
— Simmering | gotowania (idealna dla gotowania w kapieli wodnej). Zapobiega przelaniu si¢ potrawy oraz przypaleniu sie jej od spodu, co

czesto zdarza sie w podczas ich przygotowywania.
L funkdji tej korzystac dopiero po doprowadzeniu potrawy do wrzenia.

Melting

Wybiera poziom mocy odpowiedni do wolnego roztapiania delikatnych artykutow spozywczych bez naruszania ich smaku
(czekolada, masto itp.).

Sensor (Czujnik)

Rozpoznaje automatycznie stan zagotowania wody i zmniejsza moc do wartosci gwarantujacej utrzymanie gotowania wody
az do chwili dodania produktu spozywczego. Gdy woda zacznie wrze¢, rozlega sie ostrzegawczy sygnat dzwiekowy, mozna
teraz dodawac dowolne skfadniki (np. przyprawy, makaron, ryz, warzywa, mieso i ryby do podgotowania) a takze stoiki z
domowymi przetworami albo naczynia do sterylizagji.

Flexible Zone

Ta funkcja umozliwia potaczenie ze soba dziatania dwdch pdl grzejnych i uzywanie naczyr lub rusztéw o prostokatnym lub
owalnym ksztatcie z wykorzystaniem catego dostepnego obszaru.

Do grillowania potraw o wigkszych rozmiarach lub w wiekszej ilosci (ryba, szasztyki, warzywa, befsztyki, kiethaski).

Do gotowania w rondlach/patelniach do ryb/patelniach potraw takich jak pieczenie, rolady, cate ryby w sosie lub bulionie.
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TABELA PIECZENIA

Kategorie Dania lub Poziom mocy oraz przebieg gotowania
artykutéw rodzaje - -
spozywezych gotowania Pierwszy etap Moc Drugi etap Moc
Makaron $wiezy Podgrzewanie wody Booster - 0 Gotowanie maTkaronu |' 78
(pasta fresca) podtrzymywanie wrzenia
Makaron suchy Podgrzewanie wody Booster -0 Gotowanie meTkaronu |. 78
Makaron, ryz (pasta secca) podtrzymywanie wrzenia
Ryz gotowany Podgrzewanie wody Booster-9 Gotowanie ma.karonu I_ 5-6
podtrzymywanie wrzenia
Risotto Smazonki i tosty 7-8 Gotowanie 4-5
Gotowane Podgrzewanie wody Booster -9 Gotowanie 6-7
Warzywa, Frytki Podgrzewanie oleju 9 Smazenie 8-9
rosliny Saute Podgrzewanie naczynia 7-8 Gotowanie 6-7
straczkowe Duszone Podgrzewanie naczynia 7-8 Gotowanie 3-4
Podsmazone Podgrzewanie naczynia 7-8 Podsmazanie na ztoty kolor 7-8
Pieczert Podsmazanie migsa VYO|EJU na ztoty kolor (w razie 78 Gotowanie 34
stosowania masta - moc 6)
L rusztu Podgrzewanie garnka 7-8 Grillowanie z obu stron 7-8
Miesa ieniani i i i -
¢ Prayrumienianie Przyrumienianie w oleju (w razie stosowania masta 7.8 Gotowanie 45
moc 6)
Soczyste/ Przyrumienianie w oleju (w razie stosowania masta - 78 Gotowanie 34
duszone moc 6)
Zrusztu Podgrzewanie garnka 7-8 Gotowanie 7-8
Ryby Soczyste/ Przyrumienianie w oleju (w razie stosowania masta - 78 Gotowanie 34
duszone moc 6)
Smazone Podgrzewanie oleju lub ttuszczu 8-9 Smazenie 7-8
Smazone Podgrzewanie masta lub ttuszczu na patelni 6 Gotowanie 6-7
Omlety Podgrzewanie masta lub ttuszczu na patelni 6 Gotowanie 5-6
Jaja
Gptowane na Podgrzewanie wody Booster-9 Gotowanie 5-6
miekko/twardo
Nale$niki Podgrzewanie masta na patelni 6 Gotowanie 6-7
Pomidorowy Przyrumienianie w oleju (w razie stosowania masta - 67 Gotowanie 34
moc 6)
Sosy Sos bolorski Przyrumienianie w oleju (w razie stosowania masta - 67 Gotowanie 34
moc 6)
Beszamelowy Przygotowanie bazy (roztopi¢ masto i doda¢ make) 5-6 Doprowa\z:;:izlekklego 3-4
—_ - . Utrzymywanie lekkiego
Krem cukierniczy Doprowadzi¢ mleko do wrzenia 4-5 ) 4-5
wrzenia
Stodycze, - -
kremy Budynie Doprowadzi¢ mleko do wrzenia 4-5 Utrzymywanlef lediego 23
wrzenia
Ryz na mleku Podgrza¢ mleko 5-6 Gotowanie 2-3
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DULEZITE BEZPECNOSTNI POKYNY

VASE BEZPECNOST | BEZPECNOST DALSICH 0SOB JE VELMI DULEZITA
V tomto ndvodu a na samotném spotiebici jsou dileZita bezpecnostni upozoréni, kterd si musite precist a dodrZovat je.

ﬁ \  Totoje symbol nebezpeci, ktery je dileZity pro zachovani bezpecnosti a upozoriiuje na moznd nebezpeci pro
MR ujivatele a pro dalsi osoby.
Pred kazdym upozornénim tykajicim se bezpecnosti najdete tento symbol nebezpeci a nésledujici vyrazy:

~TH 0znacuje nebezpecnou situaci, kterou je tieba odvratit, jinak zpiisobi
& NEBEZPECI vazna poranéni.

L STE Oznacuje nebezpecnou situaci, kterou je tieba odvratit, jinak by mohla
& VAROVANI zplisobit vazné poranéni.

VSechna bezpecnostni upozorném’udévai'l’ konkrétni podrobnosti o mozném nebezpeci a obsahuji pokyny, jak sniZit
nebezpedi poranéni, poskozeni a razu elektrickym proudem zpiisobené nespravnym pouZitim trouby. Dodrzujte
peclivé nasledujici pokyngl:

- Spotebic je pred kazdym instalacnim postupem nutné odpojit od sité.

- Instalaci nebo idrzbu musi provést kvalifikovany technik podle pokynii vyrobce a v souladu s platnymi mistnimi

bezpecnostnimi predpisy. Neopravujte ani nevyméujte zadnou cast spotfebice, pokud to neni vyslovné

Bozadovano v navodu k pouZit.

zemnéni spotfebice je podle zdkona povinné.

Napajeci kabel musi byt tak dlouhy, aby umoznil pfipojeni spotebice, zabudovaného do skfifiky, k elektrické siti.

Instalace musi byt v souladu s platnymi bezpecnostnimi predpisy, a proto je nutné pouZit jednopdlovy vypinac s

minimalni vzdalenosti mezi kontakty 3 mm.

Nepouzivejte rozdvojky ani prodluzovaci Siiiry.

Netahejte za napajeci kabel spotiebice.

Po provedeni instalace nesmi byt elektrické prvky spotrebice pro uzivatele pfistupné.

Tento spotfebic je urcen vylucné k Feéem’jl’ el vdomacnosti. Jiny zplsob vyuZiti (napf. vytapéni mistnosti) je

zakdzany. Vyrobce odmita jakoukoli odpovédnost za Skody vzniklé nevhodnym pouZitim nebo nespravnym

nastavenim ovladaci.

Spottebic a jeho pfistupné casti se béhem poutZiti zahteji na vysokou teplotu. Nedotykejte se topnych clankd.

Détské do 8 let by se nemély trouby dotykat, pokud je nesleduje dosEéIé osoba.

- Pristupné Casti spotfebice se Efi pouZiti mohou zahfat na velmi vysokou teplotu. Malé déti se nesmi ke

spotfebii pfiblizovat, a je tfeba dohlédnout, aby si se spotfebicem nehrdly.

- Béhem pouziti a po ném se nedotykejte topnych téles spotrebice, protoze byste se mohli popalit. Na varnou desku
nepokladejte utérky ani jin?’/ hoflavy materidl, dokud viechny soucdsti spotfebice dostatecne nevychladnou.

- Na spottebic ani do jeho blizkosti nepokladejte hoflavy materidl.

- Prehfété tuky a oleje se mohou snadno vznitit. Pfi vafeni jidel bohatych na tuk nebo na velkém mnoZstvi tuku
nebo oleje jidlo vzdy sledujte.

- Tento spotiebi¢ nesméji pouzivat déti do 8 let a osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi,
nebo bez patficnych zkusenosti a znalosti, pokud je nesleduji osoby odpovédné za jejich bezpecnost, nebo jim nedavaji
prislusné pokyny k bezpenému pouZiti spotrebice, a pokud si tyto oso I%/a déti neuvédomuji mozna nebezpedi. Déti si se
spotrebicem nesméji hrat. Déti nesméji bez dozoru dospélych distit troubu, ani provadét cinnosti tidrzby.

- Navarné zony nepokladejte kovove predméty jako kuchyriské nacini (noze, vidlicky, nabéracky, poklicky apod.),

rotoZe by se mohly zahfat.

- Do Iprostoru pod spotiebic je nutné vlozit oddélovaci panel, ktery neni soucsti vybaveni.

- Je-li povrch desky praskly, vypnéte spotiebic, abyste zabranili urazu elektrickym proudem.

Spotrebic neni zkonstruovan k zapnuti pomoci vnéjsiho casovace nebo samostatneho systému dalkového ovladani.

- Vafeni bez dozoru na varnd deska s tukem nebo olejem miize byt nebezpecné a zplisobit pozar. Nikdg se nepokousejte
uhasit pozar vodou; vypnéte spottebic, a potom zakryjte plamen nap. poklickou nebo protipozarni dekou.
Nebezpeci pozéru: na vamém povrchu nic neskladuijte.

- NepouZzivejte Cistici pfistroje na paru,

- Navarnou desku nepokld e&te zadné kovové predméty jako noZe, vidlicky, IZice nebo poklicky, protoze by se
mohly zahfét na velmi vysokou teplotu.

Po pouZiti vypnéte pfisluSnou ¢ast varné desky ovladacem a nespoléhejte na detektor nddoby.
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RADY K OCHRANE ZIVOTNIHO PROSTRED Fr‘\

Likvidace obalu

Balici materidl je zcela recyklovatelny a je oznacen recyklacnim symbolem((_’:‘)) Rlizné ¢asti obalu se nesmi rozptylit do okolniho prostiedi, ale musi byt zlikvidovany v
souladu s mistnimi piedpisy.

Likvidace

Tento spotfebic je oznacen v souladu s evropskou smérnici 2002/96/ES o likvidaci elektrického a elektronického zafizeni (WEEE).

Zajisténim spravné likvidace tohoto vyrobku pomiizete zabranit pfipadnym negativnim dlsledkim na Zivotni prosttedi a zdravi.

Symbol E na spotfebici nebo pfilozenych dokumentech udava, Ze tento vyrobek nepatfi do doméciho odpadu, ale je nutné ho odvézt do piislusného shérného mista

pro recyklaci elektrickych a elektronickych zafizeni.
Uspora energie
Pro dosaZeni optimélnich vysledki doporucujeme:
Pouzivejte nddoby se stejnym primérem dna, jako je primér varé zény.
PouZivejte pouze hrnce a panve s rovnym dnem.
Kde je to mozné, pouzivejte pfi vareni poklicku (s vyjimkou pouZiti v rezimu ,SENZOR").
+  Zeleninu, brambory apod. vaite jen v malém mnoZstvi vody, aby se zkrdtila doba vareni.
PouZivejte tlakovy hrne, jesté vice sniZuje spotiebu energie a zkracuje dobu vafeni (nepouZivejte tlakové hrnce s funkei ,SENZOR”).
Hrnec postavte doprostfed varné zony vyznacené na varné desce.

PROHLASENIi O SHODE S PREDPISY ( €

- Tento spotfebit je uréen ke kontaktu s potravinami, je v souladu se smémici (C €) ¢. 1935/2004 a byl zkonstruovan, vyroben a dodén na trh v souladu s
bezpecnostnimi pozadavky smémice , Nizké napéti” 2006/95/ES (ktera nahrazuje 73/23/EHS a jeji dal3i znéni) a s pozadavky na ochranu podle smérnice , EMC”
2004/108/ES.

PRED POUZITIM

DULEZITE UPOZORNENI: Jestlize hrnce nemaji spravné rozméry, vamé zény se nezapnou. Pouzivejte pouze hrnce se symbolem ,INDUKCNT SYSTEM”
(vedlejsi obrdzek). Nejprve umistéte hrnec na pozadovanou varnou zénu a aZ potom zapnéte varnou desku.

STARE NADOBY

& PRy P

Pomoci magnetu se presvédcte, jestli je nadoba vhodna pro indukéni varnou desku: nédoby, které nejsou magneticky pfitazlivé, jsou nevhodné.
- Hrnce musi mit hladky spodek, jinak by mohly poskrabat varnou desku. Zkontrolujte nédobi.
- Nikdy nestavte horké hrnce a panve na povrch ovlddaciho panelu varné desky. Mohl by se poskodit.

DOPORUCENE PRUMERY DNA HRNCU

‘\\\ ,,"/‘ 18cm> % 14m —> 18m /,,"/‘ 30cm> % 14 cm (dvojitd zona) —P 30cm

DULEZITE UPOZORNENI: V oddilu , Funkce SENZOR” jsou uvedeny spravné priiméry dna nadob pro varné zény s funkci SENZOR.
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INSTALACE

Vyrobek po vybaleni zkontrolujte, jestli nedoslo pri prepravé k poskozeni. V pripadé problémi se obratte na prodejce nebo servisni stiedisko.
PRIPRAVA SKRINKY K INSTALACI

A nii - Podvarnou desku nainstalujte oddélovaci M
/N VAROVANI vanel @

- Dolni cast spotrebice musi byt po
provedené instalaci nepfistupna.

- Jestlize bude pod varnou deskou
nainstalovana trouba, nevkladejte mezi
né oddélovaci panel.

min.5mm

min. 20 mm

min.5mm | ||

Neinstalujte varnou desku nad myckou nebo prackou, aby elektronické obvody nebyly v kontaktu s parou nebo vlhkosti, které by je mohly poskodit.
« Vzdalenost mezi spodni stranou spottebice a oddélovacim panelem musi odpovidat rozmériim uvedenym na obrdzku.
« Aby tento vyrobek spravné fungoval, nesmite zablokovat minimdlni volny prostor mezi varnou deskou a horni ¢sti troubyy/skFiriky.
Pottebujete-li skifiku pfifiznout, provedte tyto pravy jesté pred instalaci varné desky a odstrarite peclivé viechny odrezky a piliny.
DULEZITE UPOZORNENI: K instalaci v kuchyiiskych pracovnich deskach vyrobenyich z mramoru nebo podobnyich materialti nepouzivejte dodané $rouby, ale
obratte se na servis a vyZadejte i lepici sadu 4812 310 19277.
Po piilepeni drzaki do vyznacené pozice nechte silikon priblizné 24 hodin zaschnout. Potom provedte instalaci spotfebice.

PRIPOJENI K ELEKTRICKE SiTI

ST - Odpojte spotiebic od elektrické sité.
- Instalaci musi provést kvalifikovany odbornik, ktery je obeznamen s platnymi pfedpisy ohledné instalace a
bezpecnosti.
Vyrobce odmita jakoukoli odpovédnost za zranéni osob a zviat nebo poskozeni majetku vzniklé nedodrzenim vyse uvedenych predpisi.
Napajeci kabel musi byt tak dlouhy, aby umoznil varnou desku z pracovni desky vytahnout.

Napéti uvedené na typovém Stitku umisténém na spodni strané spotiebice se musi shodovat s napétim v domacnosti.
Nepouzivejte prodluZovaci kabely.
Ptipojeni ke svorkovnici
Pokud je jiz varna deska doddna s dvéma potfebnymi napajecimi kabely, postupuijte podle pokynii v sacku s kabely.
Pripojte je ke dvéma svorkovnicim na spodni strané spotfebice.
DULEZITE UPOZORNENI: Pro pripojeni k rozvodu 400 V 3 N ~ poufijte jen jeden napéjeci kabel (pfipojte ho ke svorkovnici hlavniho elektronického modulu) a dalsi

vedeni3 x 1,5 mm’ pro propojenti hlavni svorkovnice se svorkovnici pomocného elektronického modulu. Elektrické propojeni provedte podle ndvodu pfilozeného ke

kabelazi3 x 1,5 mmZ.

400V 3N ~ 230V ~/230-240V~/400V2N~/230V 3 ~

.|

Pro pripojeni k elektrické siti pouzijte typ kabelu HOSRR-F podle nize uvedené tabulky.
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Vodice Poéet x priifez 400V3N ~ B0V~ 230-240V ~ (pouze Austrdlie)
; 230V ~ (pouze VB)
230V~+ 3x4mm - =
© : 5 =
230-240V ~+ @ 3x4mm? (pouze Australie) L — L —
R L
BOVI~+ D 4x1,5mm? >| .

g 2@ g 2@
400V3N ~ + @ 5x1,5mm? . INE[ . ﬂNE[
400V2N~+ @ 41,5 mm?

230V 3 ~ (pouze Belgie) 400V 2N ~ (pouze Nizozemi)
1
s | s
!

Zlutozeleny uzemiovaci vodi¢ musi byt pfipojen ke svorce se symbolem ().

Tento vodi¢ musi byt del3i nez ostatni vodice.

1. Sejméte kryt svorkovnice (A) vySroubovanim Sroubu a zasurite kryt do zavésu (B) svorkovnice.

2. Odstrante pfiblizné 70 mm izolacniho plasté napéjeciho kabelu.

3. Odstrante pfiblizné 10 mm izola¢niho plasté vodici. Zasurite napajeci kabel do kabelové svorky a pfipojte vodice ke svorkovnici podle vedle umisténého schématu
zapojeni.

4. Napdjeci kabel upevnéte pomoci kabelové svorky.

5. Zaviete kryt (C) a pfiroubujte ho na svorkovnidi dfive vySroubovanym Sroubem.

Pri kazdém pfripojeni k napajeni provede varna deska nékolikavtefinovou automatickou kontrolu.

Spotebic pfipojte ke zdroji napéjeni pres vicepdlovy vypinac s minimdlni vzdalenosti mezi kontakty 3 mm.

NAVOD K POUZITi €

Popis ovladaciho panelu
Panel mé dotekové ovladani: staci se lehce dotknout pfislusného symbolu (neni nutné silné tisknout).

K volbé a zapnuti varné zony

VI

=
Xy
K aktivaci funkce flexibilni zény

MIN MIN,

=]
Dy

gt

K nastaveni minutky
Zapnuti/vypnuti T
varné desky

—TIMER —

|
—_— @ @ OFfe = @ s e e s EESSSSssssnEns BOOST @ _— NaStavenipauzyu
| I I N

5 U ¢ T 1 o N | vamé desky

I T
K zapnuti jedné z automatickych funkci Dotekové ovladani K zablokovani ovlddaciho panelu
Prvni pouziti / po vypadku elektrického proudu

Po pfipojeni varné desky k elektrické siti je ovlddaci panel zablokovany (kontrolka nad tlacitkem sviti).

K odblokovani ovlddaciho panelu stisknéte na 3 vtefiny tlacitko @ Kontrolka zhasne a varnou desku mdzete normdlné pouzivat.

Zapnuti/ vypnuti varné desky

K zapnuti vamé desky stisknéte pfiblizné na 2 vtefiny tlacitko (1): rozsviti se kontrolka nad tlacitkem a uvniti kruhd, které indikuji varné zony, se zobrazi pomicky.
K vypnuti stisknéte stejné tlacitko a drzte ho, dokud se varnd deska nevypne. Vypnou se viechny varmné zony.

@ Jestlize po zapnuti nezvolite do 10 vtefin zddnou funkci, varna deska se automaticky vypne.
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Zapnuti a nastaveni varné zén

- =R

=

> Tlacitko volby zony a ukazatel zvolené varné zény/stupné vykonu
M s Ukazuje zapnuti jedné z automatickych funkdi

(asovac varné zony
(-]
—TIMER —
Ofs mmsmsmsssmss BOOST Dotykové ovladani (nastaveni vykonu)

I N D U C T I O N
Po zapnuti varné desky postavte na zvolenou varnou zénu nddobu.

Zapnéte z6nu stisknutim pfislusného kruhového tlacitka: uvnitt kruhu se zobrazi ¢islo 5 indikujici stfedni stupen vykonu.
Jestlize po zapnuti nezvolite do 10 vtefin Zadnou funkci, varnd deska se automaticky vypne. Pokud neni nddoba pro indukéni varnou desku vhodné, je
.—| )| $patné umisténd nebo nemd odpovidajici rozméry, zobrazi se na displeji ukazatel , chybi nddoba” (viz obrézek vlevo). Jestlize varna deska do 60 vtefin
== ‘e=" nezjisti Zzddnou nddobu, sama se vypne.

Ke zméné stupné vykonu staci prejet vodorovné prstem po dotykovém ovladani: jak se prst posunuje k vy33im/niz3im hodnotdm, ¢islo uvnitf kruhu se zvy3uje/snizuje
v rozsahu od min. nastaveni (1) aZ po maximum (9). Na dotykovém ovlddani Ize aktivovat funkdi ,rychly var” stisknutim oznaceni ,BOOST” (,P” na displeji). Stupeii
vykonu ,BOOST” Ize pouzivat max. 10 minut, potom spotfebic automaticky nastavi vykon na stupen 9.
— Jestlize je zapnuto vice varnych z6n, dotykové ovlddéni umoziiuje zménu vykonu zvolené zény, kterou poznéte podle sviticiho puntiku vpravo dole u
l—l ukazatele vykonu. Chcete-li vybrat zénu, staci stisknout pfislusné kruhové tlacitko.

Vypnuti varné zény
Zvolte varnou zénu k vypnuti stisknutim pfislusného kruhového tlacitka (vpravo dole u ukazatele vykonu se rozsviti puntik). Stisknéte ovlada¢ OFF (VYP) na dotykovém
ovladani.
l | Varnd zéna se vypne, a jestliZe je jesté horkd, v krouzku se objevi pismeno ,H".
l—l LH” je ukazatel zbytkového tepla. Varna deska mé tento indikator pro kazdou zonu; signalizuje, které zony jsou jeSté horké. Po ochlazeni varné zény
displej zhasne.

Volba casovace
Casovat umoZiiuje nastavit dobu vafeni na max. 90 minut.
Zvolte varnou zénu, kterou chcete nastavit pomoci ¢asovace (vpravo dole u ukazatele stupné vykonu se objevi svételny puntik), pak nastavte pozadovany ¢as pomoci
tlacitek ,+" a ,-* pro funkci Casovace: vedle displeje pfisluSné zony se zobrazi cas v minutach.
Za nékolik vtefin od posledniho dotknuti zatne Casova¢ odpocitavat cas (puntik volby vamé zony zacne blikat).
Po uplynuti nastaveného ¢asu zazni zvukovy signél a varnd zona se automaticky vypne.
Zablokovéni ovladaciho panelu
Tato funkce plIné zablokuje ovladani varné desky, aby nemohlo dojit k ndhodnému zapnuti (napf. pfi CiSténi).
Stisknéte na tfi vtefiny tlacitko @: ozve se pipnuti a nad symbolem visaciho zamku se rozsviti kontrolka, ktera signalizuje aktivaci. Ovlddaci panel je zablokovén,
kromé funkce pro deaktivaci. Zablokovani ovladaciho panelu deaktivujete zopakovanim postupu pii aktivaci. Svételny puntik zhasne a varnd deska je opét zapnuta.
DOLEZITE UPOZORNENI: Voda, tekutiny vyteklé z hmce nebo jakékoli predméty polozené na tlacitku pod symbolem mohou zpiisobit netimysiné zapnuti nebo vypnuti
funkce zablokovani ovlddaciho panelu.
Pauza
Funkce umoziiuje docasné zablokovani fungovani varné desky, a potom jeji zapnuti se zachovanim nastaven (s vyjimkou nastaveni ¢asovacii). Stisknéte tlacitko (1)
1 1 bliké na displeji namisto stupiici vykonu. Spotiebic opét zapnete dalim stiskem tlacitka (i1).
Popis automatickych funkci
— Varnd deska je vybavena nékolika automatickymi funkcemi pro varné zény. Vedle tladitka volby kazdé zény jsou uvedeny ikony moznych funkdi. Po
=_= kazdé volbé automatické funkce se vedle ikony rozsviti kontrolka a na displeji zony se objevi pismeno ,A”.

Funkce Senzor ‘[‘z“j

Funkce SENZOR automaticky zvoli idedIni droveri vjkonu pro uvedeni vody do varu a signalizuje jeho dosaZeni.

Po umisténi nddoby s vodou zapnéte varnou desku a zvolte pozadovanou varnou zénu. Stisknéte tlacitko 5%y na displeji se zobrazi A" a rozsviti se kontrolka. Béhem
faze ohfevu se zobrazuje animace v prostoru vedle zony.
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Pro sprdvnou Ginnost funkce SENZOR doporucujeme: Primérvamé | Priimér dna hrnce pro [Maximalni mnozstvi
- pouZijte vyhradné vodu (s teplotou mistnosti); 26ny pouziti funkce SENZOR|  vodyv hmdi

- do dosazeni varu nepfidavejte stil, pfisady ani kofeni; 8am 7-19am S Titra
- neménte stupen vykonu zény, ani nddobu neodstrafiujte, nebo neposunujte;

- nepouZzivejte tlakové hrnce;
- naplfite nddobu na alespori 1/3 jejiho objemu (min. 1litr) a nikdy ne az po
okraj (viz tabulka vpravo).
Chcete-li dosahnout nejlepsich vysledki:
- nepouZivejte poklicku na hrndi, ktery vyuziva funkci SENZOR;
- nezapinejte funkci SENZOR, pokud je zéna jiz tepla (na displeji je zobrazeno
pismeno ,H").
Po dosazeni varu zazni zvukovy signdl. Tento signal se tfikrat opakuje v pravidelnych intervalech. Po druhém signalu se automaticky zapne minutka, kterd sleduje stav

nastavit casovac nebo zménit stupei vykonu. Kdyz se zméni vykon nebo kdyz se varna deska prepne do rezimu ,pauza”, funkce SENZOR se ukondi.
Funkce se vypne okamZité po nastaveni varné desky do rezimu ,pauza“.
- Varné deska nezavisle fidi pouZiti funkce SENZOR a rychlého varu, proto nékdy neni mozné zapnout rychly var s jiz zapnutou funkci SENZOR.
- Priibéh funkce SENZOR miize byt ovlivnén jakosti pouZitého hrnce.

Funkce Mirny var —J

Po privedeni pokrmu k varu zvolte funkci pro mirny var: automaticky se nastavi stupen vykonu urceny k udrzeni mirného varu. Funkci =7 jednoduse vypnete
stisknutim OFF (VYP) na dotykovém ovladéni.

Funkce Rozpousténi .\,
Funkce Rozpousténi udrZuje nizkou stejnomérnou teplotu varné zény. Po umisténi nddoby/pfisluSenstvi na pozadovanou varnou znu zapnéte varnou desku a zvolte

pfislusnou zénu. Stisknéte tlacitko \.;: na displeji se zobrazi A" a rozsviti se kontrolka. Chcete-li funkci vypnout, stisknéte OFF (VYP) na dotykovém ovlédéni.

Flexibilni zona

Tato funkce umoziiuje spojit dvé varné zony a ovlédat je jako jednu. Skvéle se hodi pro ovaIné, obdéInikové a protahlé nddoby (max. rozméry dna 40 x 18 cm). Po
zapnutivarné desky stisknéte tlacitko : na displejich pfislusnych dvou varnych zon se zobrazi stupeii ,5”. Rozsviti se oba svételné puntiky vedle zobrazenych
stupfili vykonu, které signalizuji zvoleni jednotlivych z6n. Ke zméné stupné vykonu staci prejet prstem po dotykovém ovladani: jak se prst posunuje k vyssim/nizsim
hodnotam, islo uvniti kruhu se zvySuje/sniZuje v rozsahu od min. nastaveni (1) az po maximum (9). Funkci flexibilni z6ny vypnete stejnym tlacitkem: obnovite tim
samostatnou funkci varnych zén. Chcete-li varnou zonu vypnout, stisknéte OFF (VYP).

Kdyz se pouziva funkce flexibilni z6ny, nelze u stejnych zon pouzivat stuperi vykonu pro rychly var a funkci SENSOR. JestliZe nastavite ¢asova¢, zobrazi se vedle displeje
horni varné zony.

CISTENI

A nif - Nepouzivejte istici pristroje na paru.
A VAROVANI - Pied cisténim vidy zkontrolujte, zda jsou vypnuté varné zony a zhasnuty ukazatel zbytkového tepla (,H").

DOLEZITE UPOZORNENT: Nikdy nepouZivejte houbicky s drsnym povrchem nebo dréténky. Jejich pouzivanim by se sklenéna deska postupné znicila.
Po kazdém pouZiti varnou desku vycistéte (po zchladnuti), aby se odstranily usazeniny a skvrny od zbytk{ pokrmd.
Cukr nebo potraviny s vysokym obsahem cukru poskozuji varnou desku a je nutné je ihned odstranit.
« Sil, cukr a pisek mohou poskrabat sklo varné desky.
«  Kdisténi pouzivejte mékky hadfik, savy kuchynisky papir anebo speciélni prostiedky na cisténi sklokeramickych varnych desek (Fidte se pokyny vyrobce).

JAK ODSTRANIT PORUCHU

Pozorné si prectéte pokyny v ¢dsti ,Navod k pouZiti” a dodrZujte je.
Pfipojte varnou desku k elektrické siti a zkontrolujte, zda nedoslo k vypadku proudu.
Po vycisténi varnou desku diikladné osuste.
Pokud se varnou desku nepodafi po pouZiti vypnout, ihned ji odpojte od elektrické sité.
« Jestlize se po zapnuti varné desky na displeji zobrazi alfanumerické kody, postupuijte podle nasledujici tabulky.
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CHYBOVY KOD POPIS MOZNE PRICINY ODSTRANENI CHYBY
Varnd deska se vypne a po 30 vtefindch | Trvaly tlak na ovladaci zénu. Voda nebo kuchyniské nécini na ovldaci | Vycistéte ovlddaci zonu.
zazni kazdych 10 vtefin zvukovy signdl. 20né.
(81,(82,(83 Ovladaci panel se vypnul z diivodu piilis | Vnitfni teplota elektronickych ¢astije | Pockejte s dal3im vafenim, nez se
vysoké teploty. pilis vysoka. varnd deska ochladi.
F42 nebo F43 Péipojeni varné desky nema spravné | Cidlo zjistilo jiné napéti, nez je Odpojte varnou desku od elektrické
napéti. pfipojovaci napéti. sité a zkontrolujte pfipojeni.
F12, F21, F25, F36, F37, F40, FA7, F56, F58, | Zavolejte do servisu a sdélte zobrazeny chybovy kéd.
F60, F61, F62, F63, F64
SERVIS

Nei se obratite na servis:
1. Zkuste odstranit poruchu sami podle oddilu ,Jak odstranit poruchu”.
2. Vypnéte a znovu zapnéte spottebic, abyste zjistili, zda porucha stéle trvd.
JestliZe po provedeni vyse uvedenych kontrol porucha pietrvava, obratte se na nejblizsi servis.
Uvedte:
struény popis poruchy
typ vyrobku a presny model
servisni Cislo (Cislo za slovem Service na typovém $titku) umisténé na spodni strané spotfebice (na kovové desticce). Servisni €islo je uvedeno i na zaru¢nim listu.
+  Uplnou adresu
telefonni &islo

= AVAKEES 0000 000 00000 pEmEmEmEmm_m_—=T
| Sem nalepte jeden z lepicich 3titkd s idaji o I
||| || ||| ||| |||||| ||| ||| ||||| |||||| spotfebici, ktery najdete ve dvojim provedeni v
zérudni prirucce.
I p

Jestlize je vyzadovéana oprava, obratte se na autorizované servisni stiedisko (aby bylo zaruceno poufiti originalnich nahradnich dilti a spravné provedeni opravy).
Nahradni dily budou k dispozici po dobu 10 let.
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TABULKA VYKONU

Stupen vykonu Jidlo nebo zpiisob Pouziti varného stupné
vareni (pouziti zavisi na zkuSenostech a kuchaiskych navycich)
Rychly A Idedlni k rychlému zvy3eni teploty jidla, rychlému uvedeni vody do varu nebo rychlému ohfevu
Rychly ohrev ) -
var tekutin na vafeni.
8-9 Smazeni - udrZeni varu IdedIni k osmahnuti doriiZova, zacatku vafeni, smazeni mrazenych vyrobki, rychlému varu.
Osmahnuti dordzova -
7-8 opeceni - udrzenivaru- | ldedIni k opeceni, udrzeni prudkého varu, vareni a grilovani (po kratkou dobu, 5 - 10 minut)
Vysoky vjkon grilovani
6-7 Osmahnuti doriizova - vateni | IdedIni k opeceni, udrzeni lehkého varu, vareni a grilovani (po stfedné dlouhou dobu, 10 -
- dudeni - opeceni - grilovani | 20 minut), pfedehfati pfisluSenstvi
4-5 Vareni- (;ur;f)r;;;];)pecenl " | IdeéInik duseni, udrzeni jemného varu, vaeni (po dlouhou dobu). Povafeni téstovin s méslem
Stiedniwykon 3.4 Id,ealnl k delsllmu vareni (rvyzve,lomlacky, pevcene,. r){by) s tekutinami (napf. s vodou, vinem,
Vafeni - zacitek varu - vyvarem, mlékem), rozpusténi mdsla na téstovindch.
23 zahusténi - rozpusténi mésla | |dedIni k delsimu vafeni (pro objem do 1 litru: ryze, omacky, pecené, ryby) s tekutinami (napf. s
vodou, vinem, vyvarem, mlékem).
1-2 Rozpoustén - rozmrazovéni - | Idedini ke zméknuti mésla, opatrému rozpousténi cokolddy, rozmrazovani malych kouskd.
Nizky vykon ] udrzeni teploty - rozpuSténi | dealni k udrzeni malych, pravé uvafenych porci jidel v teple, zahféti podavacich talifd, nebo
msla rozpusténi masla na rizotu.
OFF (VYP) Ntlllovy OdKladova plocha Yarna .deska v klidovém stavminebo rezimu vypnuto (miZe byt zbytkové teplo z vareni
vykon signalizované ukazatelem ,H")
Funkce Popis funkce
Nastavi vhodny stuperi vykonu k dlouhému dueni jidel. Vhodné k vafeni rajské omécky, ragu, polévek, zeleninovych polévek;
. udrZuje nastaveny stupefi vafeni (idedlni k vafeni v Iazni). Brani nahlému pFeteceni jidel nebo pfipéleni, ke kterym pfi tomto
— Duseni o - .
zplisobu vareni dochdzi.
Tuto funkci pouZijte po uvedenijidla do varu.
... . | Nastavivhodny stupef vykonu k pomalému rozpousténi choulostivych jidel bez narusenijejich typické chuti (¢okolada, méslo
& Rozpousténi
atd).
Automaticky zjisti dosazeni varu vody a snizi vykon na hodnotu, ktera zarucuje udrzeni varu do doby, ne pfidate potraviny.
s Senzor Kdyz voda dosdhne bodu varu, zazni zvukovy signl jako vyzva k piiidani pozadovanych pfisad (napi. kofeni, téstoviny, ryze,
s
zelenina, maso a ryby k vareni), ale také domacich naloZenych potravin nebo pfisluSenstvi ke sterilizaci.
Tato funkce sluuje dvé varné zony a nabizi tak mimofadné velkou varnou plochu pro obdéInikové a ovainé nddoby nebo
Flexibilni zona grilovai panve.
Ke grilovani velkych nebo pocetnych kouskd (ryby, kebab, zelenina, steaky, parky).
K vafeni s tekutinami nebo vyvarem, napf. masové rolddy a celé ryby v kastrolech/nddobach k pfipravé ryb/na panvich.
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TABULKA VARENI

Kategorie Jidlo nebo Stupeii vykonu a priibéh vareni
potravin zpiisob vafeni — - — -
Prvni faze Vykony Druha faze Vykony
Cerstvé téstoviny Ohfev vody Rychlyvar-9 | Vafenitéstovin a udrZenivaru 7-8
Téstoviny, Sudené téstoviny Ohrev vody Rychlyvar-9 | Vafeni téstovin a udrZeni varu 7-8
ryze Vafené rizoto Ohfev vody Rychlyvar-9 | Vafenitéstovin a udrZenivaru 5-6
Rizoto Osmazeni a opeceni 7-8 Vareni 4-5
Povafené Ohfev vody Rychly var-9 Povareni 6-7
Smazené Ohiev oleje 9 Smazeni 8-9
Zevlevn na, Osmahnuté Ohiev nadoby 7-8 Vareni 6-7
lusténiny
Dusené Ohfev nddoby 7-8 Vareni 3-4
Laprazené Ohfev nddoby 7-8 Zezlétnuti zaprazky 7-8
Pedené Opeceni masa d’ozlatova na oIe’J| (jestlize poutzijete 78 Vafen 34
méslo, nastavte vykon 6)
Na grilu Predehréti nddoby 7-8 Grilovani z obou stran 7-8
Masa v . v s o . g .y oo 7
Opeocvene Opeceni dor(izova na oleji (J’estllze pouZzijete maslo, 78 Vafeni 45
dorlizova nastavte vykon 6)
Dutené Opeceni dorlizova na oleji (J,ESﬂIZe pouZzijete mdslo, 78 Vafen 34
nastavte vykon 6)
Na grilu Pedehfati nddoby 7-8 Vafeni 7-8
Ryby Dutené Opeceni dor(izova na oleji (J,estllze pouZzijete maslo, 78 Vafen 34
nastavte vykon 6)
Smazené Ohfev oleje nebo tuku 8-9 Smazeni 7-8
Smazend Ohfev panve s mdslem nebo tukem 6 Vareni 6-7
Omelety Ohfev pénve s méslem nebo tukem 6 Vafeni 5-6
Vejce Namékko/ . ) L
natvrdo Ohrev vody Rychly var -9 Vareni 5-6
Palacinky Ohfev panve s maslem 6 Vafeni 6-7
Rajce Opeceni dorlizova na oleji (j’€St|IZ€ pouZijete mdslo, 67 Vaen 34
nastavte vykon 6)
Omacky Rag Opeceni dorlizova na oleji (J,ESﬂIZe pouZzijete mdslo, 67 Vafen 34
nastavte vykon 6)
Besamel Pfiprava z&kladu (rozpusténi mésla s moukou) 5-6 Uvedeni do lehkého varu 3-4
Krém Uvedeni mléka do varu 45 UdrZovani lehkého varu 4-5
MOUCNIKY Nakypy Uvedeni miéka do varu 4-5 Udrzovani lehkého varu 23
RyZova kase Ohfev mléka 5-6 Vareni 2-3
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DOLEZITE BEZPECNOSTNE POKYNY

VASA BEZPECNOST A BEZPECNOST INYCH 0S0B JE VELMI DOLEZITA

V tomto ndvode a na samotnom spotrebici si uvedené doleZité spravy tykajuce sa bezpecnosti, ktoré si musite
precitat a vzdy presne dodrZiavat.

\ Toto je symbol nebezpecenstva tykajuci sa bezpecnosti, ktory upozoriiuje na mozné rizikd pre pouzivatelaa
A\ pre iné osoby.
Vsetky spravy tykajtice sa bezpecnosti budd oznacené symbolom nebezpecenstva a nasledujticimi terminmi:

0Oznacuje nebezpecnu situaciu, ktora, ak sa jej nepredide,
sposobi vazne poranenia.

/\ NEBEZPECENSTVO

0Oznacuje nebezpedniisituaciu, ktora, ak sajejnepredide, méze
& VAROVANIE sposobit vaine poranenia.

V3etky sprdvy tykajtice sa bezpecnosti Specifikuju potencidlne nebezpecenstvo, ktorého sa tykaju a uvadzaju, ako

zniZit riziko poraneni, poskodeni a trazov elektrickym pridom a poucuju o sprdvnom pouzivani spotrebica.

Dosledne dodrZiavajte nasledujtce pokyny:

- Pred akymkolvek zasahom pri inStaldcii musite spotrebic odpojit od elektrického napdjania.

- In3taldciu alebo udrzbu smie vykonat iba $pecializovany technik, v sdlade s pokynmi vyrobcu a za dodrZiavania

platnych vnutrostatnych bezpecnostnych predpisov. Nikdy neopravujte ani nevymienajte Ziadnu Cast

spotrebica, ak to nie je uvedené v navode na pouZzivanie.

Uzemnenie spotrebica je podla zdkona povinné.

Privodny elektricky kabel musi byt dostatocne dlhy, aby sa spotrebic, zabudovany do kuchynskej linky, dal

zapojit do elektrickej siete.

Aby instaldcia spotrebica vyhovovala platnym normém, treba zapojit bipolarny spinac s minimalnou

vzdialenostou kontaktov 3 mm.

NepouZivajte rozdvojky ani predlZovacie kdble.

Netahajte za elektricky kdbel spotrebica.

Po instaldcii spotrebica nesma byt jeho elektrické casti pristupné pouzivatelom.

Spotrebic je urceny vyhradne na pripravu jedal v domécnosti. Nie je povolené iné pouZivanie (napr. vykurovanie

miestnosti). Vyrobca neprebera Ziadnu zodpovednost za $kody spdsobené neprimeranym pouZivanim alebo

nespravnym nastavenim ovlddacich prvkov.

Pocas pouZzivania sa spotrebic a pristupné asti mozu velmi zohriat. Nedotykajte sa ohrievacich ¢lankov. Deti

mladsie ako 8 rokov sa mézu zdrZiavat v blizkosti spotrebica iba ak st pod neustalym dozorom.

Pristupné Casti spotrebica sa pocas jeho Cinnosti mozu velmi zohriat. Nedovolte, aby sa deti pribliZili ku

spotrebicu a dohliadajte, aby sa s nim nehrali.

Pocas a po pouzivani sa nedotykajte ohrevnych clankov spotrebica. Nedovolte, aby sa spotrebi¢ dostal do

kontaktu s utierkami alebo inym horfavym materidlom, kym sa Casti spotrebica dostatocne neochladia.

- Na spotrebic ani v jeho blizkosti nikdy nekladte horlavy materidl.

- Prehriaty tuk a oleje sa mdzu lahko vznietit. Pri priprave jedal obsahujucich velké mnozstvo tuku a oleja na ne
dohliadajte.

- Tento spotrebi¢ moZzu pouzivat deti od 8 rokov a osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi alebo rozumovymi
schopnostami, alebo nedostatocnymi skiisenostami a vedomostami, ak je zabezpeceny dohlad alebo poucenie
0 bezpenom pouZivani spotrebica a ak takéto osoby pochopili rizika stvisiace s pouzivanim spotrebica. Deti sa
nesmu so spotrebicom hrat. Deti bez dozoru nesmu vykondvat Cistenie a Gdrzbu spotrebica.

- Navarnd zénu nekladte kovové predmety, ako kuchynské pomadcky (noze, vidlicky, lyZice, pokrievky a pod.),
pretoze by sa mohli velmi zohriat.

-V priestore pod spotrebicom musite nainstalovat oddelovaci panel, ktory nie je sicastou vybavy.
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Ak je povrch popraskany, vypnite spotrebic, aby ste vyldcili moznost drazu elektrickym pridom.

Spotrebi¢ sa nesmie zapinat prostrednictvom externého Casovaca ani samostatnym dialkovym ovlddacom.
Varenie bez dozoru na varnej doske s pouzitim tuku alebo oleja mdze byt nebezpecné a moze spdsobit poziar.
NIKDY sa nesnazte uhasit poziar vodou. Spotrebi¢ vypnite a potom prikryte plamene, napr. pokrievkou alebo
poZiarnou prikryvkou.

Nebezpedenstvo poZiaru: neukladajte predmety na varny povrch.

NepouZivajte pristroje vyuZivajtce na Cistenie prud pary!

Nikdy neukladajte kovové predmety, ako napriklad noZe, vidlicky, lyZice a pokrievky na povrch varnej dosky,
lebo by sa mohli zohriat.

Po pouZiti vypnite varnu dosku ovlddacom a nespoliehajte sa na detektor pritomnosti riadu.

SK140



OCHRANA ZIVOTNEHO PROSTREDIA @

Likvidacia obalu

Materidl obalu je 100% recyklovatelny, ako to potvrdzuje symbol recyklacie (L’:‘)). Rdzne Casti obalu nevyhadzujte do odpadu, ale do prislusnych nddob na recyklaciu
alebo ich odovzdajte v zbernych strediskach druhotnych surovin, v siilade s miestnymi predpismi.

Likvidacia vyrobku

Tento spotrebic je oznaceny v silade s Eurépskou smernicou 2002/96/ES o likvidacii elektrickych a elektronickych zariadeni (WEEE).

Zabezpecenim spravnej likvidacie tohto vyrobku pomoZete predchadzat potencialnym negativnym dopadom na Zivotné prostredie a zdravie fudi.

Symbol E na spotrebici alebo na sprievodnych dokumentoch znamend, ze s tymto vyrobkom sa nesmie zaobchédzat ako s domovym odpadom, ale treba ho odovzdat

v zbernom stredisku pre elektrické a elektronické zariadenia.

Uspora energie
Aby ste dosiahli ¢o najlepsie vysledky, odpordcame Vam:
Pouzivajte hrnce a panvice, ktorych spodny priemer je rovnaky ako priemer varnej zny.
PouZivajte iba panvice a hrnce s rovnym dnom.
Ak je to mozné, nechévajte hrnce pocas varenia prikryté pokrievkami (okrem pouZivania rezimu ,SENZOR").
+  Zeleninu, zemiaky a pod. varte v malom mnozstve vody, aby sa skratila doba varenia.
PouZivajte tlakovy hrniec, dosiahnete este vaciu Usporu energie a skrétite dobu varenia (nepouZivajte ho spolu s rezimom ,SENZOR”).
Hrniec umiestnite do stredu varnej zony nakreslenej na varnej doske.

VYHLASENIE O ZHODE ( €

- Tento spotrebic, ktory prichadza do styku s potravinami, vyhovuje nariadeniu (C €) ¢.1935/2004 a bol navrhnuty, vyrobeny a uvedeny na trh v stilade s
bezpecnostnymi poZiadavkami smernice 0 nizkom napdti” 2006/95/ES (ktord nahradza smernicu 73/23 3/EHS v zneni nasledujucich dprav) a s ochrannymi
poziadavkami smernice ,EMC” 2004/108/ES.

PRED POUZIVANIM

DOLEZITE UPOZORNENIE: ak hrnce nemaju spravnu velkost, vamé zény sa nezapni. PouZivajte vyhradne hrnce so symbolom ,INDUKCNY SYSTEM*
(Ako na obrdzku vedla). Pred zapnutim varnej dosky polozte hrniec na Zelanti varnti zénu.

NADOBY, KTORE MATE DOMA

Yo 72 S 5 7=

Aby ste skontrolovali, ¢i je nddoba vhodnd na varenie na varnej doske, pouZite magnet: nadoby nie st vhodné, ak nepritahuji magnet.
- Dédvajte pozor, aby dno hrncov nebolo drsné, pretoZe by mohlo poskriabat povrch varnej dosky. Skontrolujte riad.
- Hortice hrnce a panvice nikdy nekladte na ovlddaci panel varnej dosky. Mohli by ho poskodit.

ODPORUCANE ROZMERY DNA HRNCA

N o AT o
4 M i 18cm> % 14m —» 18cm X ‘ 30cm> % 14 cm (Dudlnazona) — 30cm

DOLEZITE UPOZORNENIE: hodnoty priemerov dna hrcov vhodnych pre zony, na ktorych sa dé aktivovat funkcia SENZOR si pozrite v odseku , Funkcia SENZOR”
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INSTALACIA

Po vybaleni spotrebica skontrolujte, i sa pocas prepravy neposkodil a v pripade problémov zavolajte predajcu alebo servisné stredisko.
Priprava otvoru na zabudovanie

- Pod varnu dosku nainstalujte oddelovaci M
/1\ VAROVANIE R @

- Spodna cast spotrebica nesmie byt po
instaldcii pristupna.

- Vpripade, Ze pod varnou doskou bude
nainstalovana rura, oddelovaci panel
neinstalujte.

min.5mm

min. 20 mm

min.5mm | ||

Vyhybajte sa instaldcii varnej dosky nad umyvackou riadu alebo prackou, aby elektronické obvody neprichddzali do kontaktu s parou alebo vlhkostou, pretoze
by sa mohli poskodit.
« Vzdialenost medzi spodnou stranou spotrebica a oddelovacim panelom pod nim musi zodpovedat rozmerom uvedenym na obrazku.
Aby bola zarucend spravna cinnost spotrebica, nezakryvajte minimalnu medzeru medzi pracovnou plochou a hornou ¢astou dosky kuchynskej linky.
Pred vloZenim varnej dosky do kuchynskej linky vyrezte otvor a pozorne odstréiite piliny alebo zvysky po pileni.
DOLEZITE UPOZORNENIE: Pri instaldcii na pracovnej doske z mramoru alebo inych podobnych materidlov nepouZivajte skrutky dodané vo vybave, ale v servise si
vyZiadajte montaznu lepiacu stpravu 4812 310 19277.
Po nalepent drziakov v indikovanej polohe nechajte silikon schntt priblizne 24 hodin, aZ potom nainstalujte spotrebic.

ZAPOJENIE DO ELEKTRICKEJ SIETE

- Odpojte spotrebic od elektrickej siete.
& VAROVANIE - Instaldciu spotrebica musi vykonat kvalifikovany technik, ktory dodrZiava vietky bezpecnostné predpisy a

pokyny na instalaciu.
Vyrobca odmieta akiikolvek zodpovednost'za poranenie osdb, zvierat a Skody na majetku v pripade nedodrzania pokynov uvedenych v tejto kapitole.
Privodny elektricky kabel musi byt dostatocne dlhy, aby sa varna doska dala vybrat z pracovnej plochy.
Skontrolujte, ¢i napétie uvedené na vyrobnom Stitku nachadzajiicom sa na spodnej strane spotrebica zodpoveda napatiu elektrickej siete v
domacnosti, ku ktorej bude spotrebi¢ pripojeny.
NepouiZivajte predizovacie privodné kable.
Pripojenie k svorkovnici
Ak by bola doska uz vybavena dvoma napdjacimi kdblami z vybavy, postupujte podla pokynov vo vrecku s kablom.
Zapojte kable ku svorkovniciam na spodnej strane spotrebica.
DOLEZITE UPOZORNENIE: iba pri pripojeni 400 V 3N~ pouite jeden napajaci kabel (pripojenim k svorkovnici hlavného elekronického modulu) okrem kablového

pripojenia3x 1,5 mm? na pripojenie hlavnej svorkovnice ku svorkovnici pomocného elektronického modulu. Pri elektrickom zapojeni postupujte podla pokynov
prilozenych ku kablom 3 x 1,5 mm?.

400V 3N ~ 230V ~/230-240V~/400V 2N ~/230V 3 ~

7//:<3x1.5mm2
L T

)

I
Jj

Pri elektrickom zapojeni pouite kabel typu HO5RR-F, podla tdajov v tabulke dolu.
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Vodice Pocet x velkost 230-240V ~ (iba pre Australiu)
400V3N ~ B0V~ 230V ~ (iba pre Velkd Britaniu)
230V ~+ 3x4mm2 — —
® 5 (=
230-240V~+ @ 3x4mm (iba pre Australiu) L— L —
L
BOV3I~+ D 4x1,5mm? >| J
R @ e
400V3N ~ + @ 5x1,5mm? . INE[ . ﬂNE[
400V2N~+ @ 4x1,5mm?

400V 2N ~ 230V 3 ~ (ibapreBelgicko) 400V 2N ~ (iba pre Holandsko)

f/ .j R
R
hﬂs H L | s
2 )
-

Zapojte uzemiovadi ZIto-zeleny vodic ku koncovke so symbolom @

Uvedeny vodic musi byt dIhsi ako ostatné.

1. Otvorte kryt svorkovnice (A) odskrutkovanim skrutky a vlozte kryt do zavesu (B) svorkovnice.

2. Odstrante pribl. 70 mm vonkajsieho plasta napéjacieho kabla.

3. Odstrante pribl. 10 mm izoldcie vodicov. Potom vsurite elektricky privodny kabel do tchytky a zapojte vodice ku svorkovnici, ako je uvedené v schéme zapojenia
zobrazenej ved|a samotnej svorkovnice.

4. Privodny elektricky kabel upevnite pomocou tchytky.

5. Zatvorte kryt (C) a zaskrutkujte ho ku svorkovnici skrutkou, ktoru ste vybrali.

Po kazdom zapojeni do elektrickej siete varnd doska vykond automaticku kontrolu trvajicu niekolko sekind.

Spotrebic zapojte k elektrickej sieti prostrednictvom multipoldrneho spinaca s minimalnou vzdialenostou kontaktov 3 mm.

NAVOD NA POUZITIE
Popis ovladacieho panela

Panel je vybaveny dotykovymi ovlddacmi: pri ich pouzivani sa staci dotkndt prislusného symbolu (nemusite stldcat'silno).

Na volbu a aktivaciu varnych zén

v M
=] =]
AV Sy
. wn Naaktivovanie funkcie dvojitej zény
= MIN. =
é}’ W Na reguldciu
Zapnutie/Vypnutie + casomera
varnej dosky EM / | L .
—_— @ @ OFfFE = = s S S EEEESSSESEEEEEE BOOST @ _— Prerus.enle (lnnOStl
| I ' N D U C T 1 O N | varnej dosky
T T
Na zapnutie jednej z automatickych funkcif Posuvna klavesnica Zablokovanie ovlddacieho panela

Prvé poutzitie / pouZitie po preruseni dodavky elektriny
Po zapojeni varnej dosky do elektrickej siete je ovlddaci panel zablokovany (svieti svetelnd kontrolka nad tlacidlom).

Aby ste ovldaci panel odblokovali, stlacte tlacidlo @ na 3 sekundy. Svetelnd kontrolka zhasne a varn doska sa bude dat pouzivat beznym spdsobom.
Zapnutie/vypnutie varnej dos

Aby ste vamii dosku zapli, podrite stlacené tlacidlo (1) priblizne 2 sekundy: rozsvieti sa sveteln kontrolka nad tlacidlom a vniitri krizkov identifikujticich vamé zény
sa zobrazia pomlcky.
Aby ste varnui dosku vypli, dotknite sa toho istého tlacidla, kym displej nezhasne. Vetky varné zony sa vypn.

@ Varng doska sa vypne automaticky, ak do 10 sekind od zapnutia nenastavite Ziadnu funkciu.
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Aktivacia a requlacia varnych zén

- =R

=

> Tlacidlo na volbu zény a displej na indikovanie zvolenej varnej zény/drovne vykonu
" " Indikuje, Ze jedna z automatickych funkdii je aktivna

(asomer varnej zény
]
—TIMER —
Ofe esssssssssss BOOST Posuvnd klavesnica (requlcia vykonu)

I N D U C T I O N
Po zapnuti varnej dosky polozte hrniec na zvolend varnd zénu.

Z6nu aktivujte stlacenim prislusného okrdhleho tlacidla: vnitri krizku sa zobrazi ¢islica S, ktord zodpoveda okamZitej Grovni vykonu.

Varné doska sa vypne automaticky, ak do 10 sekdnd od zapnutia nenastavite Ziadnu funkciu. Ak by hrniec nebol vhodny pre indukénd varnd plochu, ak

.—| by bol nespravne polozeny alebo by nemal vhodné a displeji brazi ritomnost hrnca” (obrazok vedla). Ak varn zona do 60 sekind
) y p p y alebo by nemal vhodné rozmery, na displeji sa zobrazi , nepritomnost hrnca” (obrazok vedla). Ak varna zona do 60 seki

== ‘== peidentifikuje Ziaden hrniec, varnd doska sa vypne.

Aby ste zmenili droveni vykonu, potiahnite prstom vodorovne po posuvnej klavesnici: islica vndtri krizku sa bude menit'v zavislosti od polohy prsta na klavesnici od
minimaInej hodnoty 1 po maximalnu 9. Pomocou posuvnej klavesnice mozno aktivovat funkciu pomocného ohrevu booster stlacenim ,BOOST” (,P” na displeji). Uroveit
vykonu ,BOOST” sa smie pouZivat maximalne 10 min(t, potom sa spotrebi¢ automaticky prepne na trove 9.
— Ak by bolo zapnutych viac varnych zén, posuvné klévesnica umoziiuje zmenit vjkon zvolenej varnej zény, ktord sa da rozoznat podla svetelnej body
l—l dolu vpravo na indikatore vykonu. Na zvolenie niektorej zény stadi stlacit prislusné okruhle tlacidlo.

Vypnutie varnych zén

Zvolte varni z6nu, ktord chcete vypnit, stlacenim prislusného okrihleho tlacidla (na displeji sa zobrazi bodka vpravo dolu od tirovne vykonu). Stlacte ovlddac OFF na
posuvnej klvesnici.

l | Varna zona sa vypne a ak je oblast tepla, v krdzku sa zobrazi pismeno ,H".

— LH” jeindikator zvySkového tepla. Varnd doska je vybavend indikatorom pre kazd varnti zénu, ktory signalizuje, na ktorych varnych zénach je este

l l vysoka teplota. Po ochladeni varnej zény displej zhasne.

Volba casomera

Casomer je €asovy vypinac, ktory pontka moznost nastavit dobu varenia na maximélne 90 mint.

Zvolte varnd zénu, s ktorou ma fungovat ¢asomer (vpravo dolu vedla indikatora tirovne vykonu sa zobrazi svetelnd bodka), potom nastavte Zelanti dobu tlacidlami +
a - funkcie casomera: vedla dispelja varnej zény sa zobrazi doba v minitach.

Po niekolkych sekundéch od posledného dotyku zacne Casomer odpocitavat ¢as (svetelnd bodka varnej zény zacne blikat).

Po uplynuti doby zaznie zvukovy signdl a varnd zona sa automaticky vypne.

Zablokovanie ovladacieho panela

Funkcia zablokuje ovlddace varnej dosky, aby sa predislo nahodnej aktivécii vyrobku (napr. pocas Cistenia).

Na tri sekundy stlacte tlacidlo @ : zaznie zvukové znamenie a svetelnd kontrolka nad symbolom zamku bude signalizovat aktivaciu. Ovladaci panel je zablokovany, s
vynimkou funkcie vypnutia. Aby ste zablokovanie funkii zrusili, zopakujte postup ako pri aktivacii. Svetelna kontrolka zhasne a ovladaci panel bude znovu aktivny.
DOLEZITE UPOZORNENIE: pritomnost vody, vykypend kvapalina z hrncov alebo akykolvek predmet poloZeny na tlacidle pod symbolom mdzu spdsobit nahodni
aktivéciu alebo vypnutie funkcie zablokovania tlacidiel.

Prestavka

Funkcia umoziiuje docasné zablokovanie prevédzky varnej dosky, potom sa obnovia vietky nastavenia (okrem nastaveného casomera). Stiacte tlacidlo (i1): namiesto
trovni vjkonu sa zobrazi blikajtici symbol } }. Na obnovenie varu znovu stlacte tlacidlo (i1).
Popis automatickych funkcii

— Varné doska je vybavend niektorymi automatickymi funkciami priradenymi k varnym zénam. Vedla tlacidla volby kazdej varnej zény st symboly funkcii,
g ktoré s k dispozicii. Vzdy pri volbe automatickej funkcie sa vedla sybolu rozsvieti svetelna kontrolka a na displeji zvolenej varnej zony sa zobrazi
pismeno ,A".

Funkcia Senzor ‘[‘i‘j

Funkcia SENZOR automaticky zvoli droven vykonu idedInu na zovretie vody a signalizuje jeho dosiahnutie.

Po poloZeni hrca s vodou na varn( zonu zapnite varnti dosku a zvolte Zeland varnd zonu. Stlacte tlacidlo sy na displeji sa zobrazi , A", rozsvieti sa svetelnd kontrolka.
Pocas fazy ohrevu sa v policku vedla zony zobrazuje pohybujtici sa symbol.
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@ Na dosiahnutie sprévnej ¢innosti funkcie SENZOR sa odporica: Priemer varnej | Priemer dna hrnca pri Maximalne

- pouZivat vyhradne vodu (pri teplote prostredia); z6ny poutiti funkcie SENZOR| mnoistvo vody v
- nepridavat sol, iné suroviny alebo pochutiny pred dosiahnutim varu; hrnci
- nemenit Urovefi vykonu zony ani nedvihat a nepremiestiiovat hrniec; 8am 17-19m STitrov

- nepouzivat tlakovy hrniec;

- naplnit hriec aspori do 1/3 svojho objemu (min. 1liter) a nikdy az po okraj
(pozrite tabulku vedla).
Na dosiahnutie najlepsieho vykonu sa okrem toho odportica:
- pri pouzivani funkcie SENZOR na hrniec neklast pokrievku;
- nezapinat funkciu SENSOR, ak je z6na uz ohriada (na displeji vidno pismeno
“H).
Po dosiahnuti varu varnd zona vyda zvukovy signdl. Tento signal sa zopakuije trikrdt v pravidelnych intervaloch. Po druhom signéli sa automaticky aktivuje casomer,
ktory zaznamena dobu varu. Po tretom signali varnd doska automaticky zvoli nizsiu droven vykonu, vhodnd na udrziavanie varu. Odteraz budete mdct pridat suroviny
podla Zelania, nastavit casomer alebo zmenit Grovefi vykonu. Zmenou trovne vykonu alebo prerusenim prevadzky funkciou “prestavka” funkciu SENZOR zrusite.
Funkcia sa zrusi pri “preruSeni” prevadzky varnej dosky.
@ - Varné doska samostatne riadi pouZivanie funkcie SENZOR a Grovni booster, preto sa v niektorych pripadoch moZe stat, Ze sa nebude dat aktivovat
booster s uz aktivnou funkciou SENZOR.
- Vykonnost funkcie SENZOR moze byt ovplyvnend kvalitou pouzivaného hrmca.

Funkcia Simmering —J
Po zovreti jedla zvolte funkciu pomalého dusenia simmering, ¢im sa automaticky nastavi vykon vhodny na udrziavanie minimélneho varu. Aby ste zrusili funkciu —,
stadi stlacit tlacidlo OFF na posuvnej klavesnici.

Funkcia Melting .\,
Funkcia melting udrZiava nizku a rovnomernd teplotu varnej zony. Po poloZeni hrnca/nédoby na zvolend varnd zénu zapnite varnd dosku a zvolte varnd zénu. Stlacte
tlacidlo \;: na displeji sa zobrazi , A", rozsvieti sa svetelnd kontrolka. Aby ste funkciu vypli, stadi stlacit OFF na posuvnej kldvesnici.

Dvojita zéna

Funkcia umoZiiuje zdruzit dve vamé zény a obsluhovat ich ako jednu. Funkcia je idealna pri pouzivani ovalnych, obdiZnikovych a predizenych nédob (s maximalnymi
rozmermi dna 40 x 18 cm). Po zapnuti varnej dosky stlacte tlacidlo : na prislusnych displejoch dvoch varnych zon sa zobrazi troveri ,5”; obe svetelné bodky
nachadzajtice sa vedla cisla Grovne vykonu svietia a indikujud, Ze je zvolend jedind varnd z6na. Aby ste zmenili Groven vykonu, potiahnite prstom po posuvnej kldvesnici:
dislica vnutri krazku sa bude menit'v zdvislosti od polohy prsta na klévesnici od minimalnej hodnoty 1 po maximalnu 9. Aby ste funkciu dvojitej varnej zény zrusili, stlacte
tlacidlo : platne budu opdt fungovat samostatne. Aby ste varnd zénu vypli, stlacte tlacidlo VYP.

Ak je aktivna funkcia dvojitej zony, neda sa na uvedenych zénach sicasne pouzivat vykon booster ani funkcia SENZOR. Ak by ste nastavili casomer, tento sa zobrazi vedla
displeja vy3sie umiestnenej platne.

CISTENIE
- Naistenie spotrebica nikdy nesmiete poutit pristroje posobiace pradom pary.
& VAROVANIE - Pred cistenim skontrolujte, i sti varné zény vypnuté a di sa vypol indikator zvyskového tepla (,H").

DOLEZITE UPOZORNENIE: nepouzivajte abrazivne $pongie ani drdtenky. Ich pouzivanie by éasom mohlo zniit sklo.
Po kazdom pouZiti nechajte varnt dosku ochladit a odistite ju, aby ste odstranili zvysky jedal a Skvrny od jedal.
« (Cukor alebo potraviny s vysokym obsahom cukru varnd dosku poskodia, preto ich treba ihned odstranit.
« Sol, cukor a piesok by mohli poskriabat povrch skla.
PouZivajte méakku utierku, papierové kuchynské utierky alebo Specifické vyrobky uréené na Cistenie varnej dosky (dodrZiavajte pokyny vyrobcu).

PRIRUCKA NA ODSTRANOVANIE PROBLEMOV

Precitajte si a dodrZiavajte pokyny uvedené v ¢asti ,Pokyny na pouzivanie”.
Zapojte varn(d dosku do elektrickej siete a skontrolujte, ¢i nebola prerudena doddvka energie.
Po Cisteni povrch varnej dosky dokladne osuste.
«  Akvarnd dosku po pouZiti nedokazete vypniit, odpojte ju od elektrickej siete.
«  Aksa po zapnuti varnej dosky na displeji zobrazi alfanumerické kody, postupuijte podla pokynov v tabulke.
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KOD CHYBY POPIS MOZNE PRICINY ODSTRANENIE CHYBY
Varnd doska sa vypne a po 10 sekundach | Neustaly tlak na oblast's ovlddacimi Voda alebo kuchynské pomdcky na (cistite oblast's ovladacimi
zaznie zvukovy signal, vzdy po 30 prvkami. oblasti s ovladacimi prvkami. prvkami.
sekunddch.
(81,(82,(83 Oblast's ovladacimi prvkami sa vypne | Vnitornd teplota elektronickych casti je |Pred opatovnym pouZitim varnej
ndsledkom prili$ vysokej teploty. prilis vysoka. dosky pockajte, kym nevychladne.
F42 alebo F43 Varnd doska nie je zapojend do siete so | Senzor zistil napatie odlisné od napatia | Odpojte varnti dosku a skontrolujte
spravnym napatim. na zapojenie. zapojenie.
F12, F21,F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58, | Zavolajte servisné stredisko a ozndmte kdd chyby.
F60, F61, F62, F63, F64
SERVIS

Skor ako zavolate servis
1. Skontrolujte, i problém neviete vyriesit sami podla bodov popisanych v kapitole “Prirucka na odstraiovanie problémov”,
2. Vypnite a znovu zapnite spotrebic, skontrolujte, i sa problém neodstranil.
Nahldste tieto udaje:
kratky popis poruchy;
presny typ a model varnej dosky;
+ servisné Cislo (t.j. Cislo uvedené po slove ,Service” na vyrobnom $titku), umiestnenom pod varnou doskou (na kovovej platnicke). Servisné €islo sa uvadza aj na
zdruénom liste;
vasu GpInd adresu;
Vase telefénne ¢islo a smerovy kdd.

=1 avAKegy 0000 000 00000 pEEmE=mE=_E=m=m=_==n
| Tu nalepte jednu z ndlepiek s udajmi o
N
| nachddzajd v zérucnom liste.

Ak je potrebnd oprava, spojte sa s autorizovanym servisnym strediskom (aby ste zarucili, Ze budd pouZité origindlne nahradné diely a Ze opravy budu vykonané
odborne).
Néhradné diely budd k dispozicii pocas 10 rokov.
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TABULKA VYKONOV

Uroven vykonu Druh varenia Pouzivanie tirovne
(indikacia je iba orientacna, pomdzu vam aj skiisenosti a zvyky pri vareni)
Boost Rychly ohrev IdedIny na ohrev jedla v krdtkej dobe aZ do varu a rychle zovretie vody alebo kvapalin
o i IdedIne na osmazenie, uvedenie do varu na zaciatku pripravy jedla, smazenie mrazenych jedél,
89 Smazenie - varenie ) .
rychle zovretie vody
7.8 OsmaZenie - opecenie - Idedlny na osmazenie, udrZiavanie silnejSieho varu, varenie a grilovanie (na kratku dobu,
o varenie - grilovanie 5-10 minit)
Vysoky vykon - - - — - - -
67 OsmaZenie - varenie - dusenie | Idedlny na osmazenie, udrziavanie mierneho varu, varenie a grilovanie (na strednd dobu,
- opecenie - grilovanie 10-20 mindt), predohrejte nddoby
45 Varenie - dusenie - opecenie - | IdedIny na dusenie, udrZiavanie mierneho varu, varenie (pocas dlhej doby). Dovarenie cestovin
grilovanie spolu s omackou
Lo IdedIny na dihé varenie (ryza, oméacky, dusené méso, ryby) v Stave alebo s pridavkom inej
Stredny vykon 3-4 ie-  var - 8 S ; A .
yvy Varenie - pomaly var kvapaliny (napr. voda, vino, vjvar, mlieko), dovarenie cestovin
zahustenie - dovarenie - — — — - —
23 cestovin s omackou Idealn)./ na dlhé varenie l(ryza,’omack){, dusené méso, ryby) v Stave alebo s pridavkom inej
kvapaliny (napr. voda, vino, vyvar, mlieko)
12 Rozp(iitanie - rozmrazovanie | ldedlny na zmékcenie masla, pomalé rozpustenie cokolady, rozmrazenie maljch kusov potravin
Nizky vykon 1 - udrZiavanie vteple- | |dealny na udrziavanie v teple malych porcif prave uvareného jedla alebo udrziavanie teploty
dovarenie jedla jeddl na servirovanie, dovarenie rizota
Nulovy ) Varnd doska v polohe stand-by alebo vypnutd (moznd pritomnost zvySkového tepla na konci
VYP , y Odkladacia plocha o p . y ypnuta ( P 4 P
vykon varenia, signalizované pismenom H)
Funkcia Popis funkcie
Identifikuje vhodnd droveri vykonu na dlhodobé mierne varenie jedal. Vhodnd na varenie paradajkovych omécok, ragu,
. . olievok, vyvarov, kde treba udrziavat mierny var (idedlna pre varenie na vodnom kdpeli). Predchddza neprijemnym
— Simmering P y yvar( P peli) prijemny

vykypeniam jedla a pripleniu ku dnu, ku ktorym ¢asto dochddza.
PouZivajte tdto funkciu na uvedenie jedla do varu.

Melting

Identifikuje vhodnd drover vykonu na pomalé rozpustenie citlivych jedél bez toho, Ze by sa narusili ich organoleptické
vlastnosti (¢okoldda, maslo a pod.).

Senzor

Automaticky identifikuje dosiahnutie varu vody a znizuje vykon na hodnotu, ktord zarucuje udrziavanie varu pri sicasnom
pridani surovin. Po zovreti vody zaznie vystrazny zvukovy signél a bud mozné pridat zelané suroviny (napr. pochutiny,
cestoviny, ryzu, zeleninu, méso alebo ryby na varenie), ale aj pripravit zavaraniny alebo sterilizovat pomdcky.

Dvojitd zéna

dostupnej plochy.

$tave alebo s vyvarom

Funkcia, ktoré kombinuje ¢innost dvoch varnych z6n a umoziuje pouZivat obdiznikové alebo ovalne nadoby za vyuZitia celej

Na grilovanie jedal s velkymi rozmermi alebo viacerych kusov naraz (ryby, Spizy, kotlety, parky).
V kastrole/nddobe na ryby/na panvici moZete pripravovat jedla ako pecené masové rolady, ryby vcelku zvycajne na vlastnej
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TABULKA VARENIA

Kategorie Jedla alebo Uroveni vykonu a priebeh varenia
potravin druh varenia — - — -
Prva faza Vykony Druha faza Vykony
Cerstvé cestoviny Ohrev vody Booster-9 Varevn'le ces.tovm ¢ 7-8
udrziavanie varu
T Varenie cestovin a
Cestoviny, Suené cestovny Ohrev vody Booster - 9 udrdiavanie varu 7-8
ryia — -
Varend ryZa Ohrev vody Booster -9 areVn.le ces'tovm d 5-6
udrziavanie varu
Rizoto Opecenie a osmazenie 7-8 Varenie 4-5
Varené Ohrev vody Booster-9 Varenie 6-7
SmaZené Ohrev oleja 9 SmaZenie 89
Zelemn'a, Dusené Ohrev prislusenstva 7-8 Varenie 6-7
strukoviny
Dusenie Ohrev prislusenstva 7-8 Varenie 3-4
OsmaZenie Ohrev prisluenstva 7-8 Osmazenie do zlata 7-8
Pecené maso Opecenie mésa v oleji (ak na masle, pouZite vykon 6) 7-8 Varenie 3-4
Na roste Predohrev hrnca 7-8 Grilovanie rlma oboch 7-8
stranéch
Maso
Opecenie Opecenie na oleji (ak s maslom, pouZite vykon 6) 7-8 Varenie 4-5
Vareniev s.tave/ Opecenie na oleji (ak s maslom, pouZite vykon 6) 7-8 Varenie 3-4
dusenie
Na roste Predohrev hrca 7-8 Varenie 7-8
Ryby Vare;lll:/nsiteave/ Opecenie na oleji (ak s maslom, pouZite vykon 6) 7-8 Varenie 3-4
Smazené Ohrev oleja alebo tuku 8-9 SmaZenie 7-8
Husté omelety Ohrev panvice s maslom alebo tukom 6 Varenie 6-7
Omelety Ohrev panvice s maslom alebo tukom 6 Varenie 5-6
Vajicka
Na hnilicku/tvrdé Ohrev vody Booster-9 Varenie 5-6
Lievance Ohrev panvice s maslom 6 Varenie 6-7
Paradajky Opecenie na oleji (ak s maslom, pouZite vykon 6) 6-7 Varenie 34
Omacky Ragii Opecenie na oleji (ak s maslom, pouZite vykon 6) 6-7 Varenie 3-4
Besamel Priprava zékladu (rozpustenie masla a pridavok muky) 5-6 Uvedenie do mierneho varu 34
Vanilkovy krém Uvedenie mlieka do varu 4-5 UdrZiavanie mierneho varu 4-5
ladkosti, - — T
zraé:‘;stl Pudingy Uvedenie mlieka do varu 4-5 UdrZiavanie mierneho varu 2-3
Ryzové kasa Ohrev mlieka 5-6 Varenie 23
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FONTOS BIZTONSAGI TUDNIVALOK

AZ ON ES MASOK BIZTONSAGA RENDKIV{L FONTOS

Ez a kézikonyv és maga a késziilék fontos biztonsdgi figyelmeztetéseket nydjt, amelyeket el kell olvasni és
mindenkor figyelembe kell venni.

A Ez a veszély szimbdlum a biztonsdgra vonatkozdan, amely figyelmezteti a felhaszndldkat az Gket és
&R masokat fenyegetd lehetséges kockdzatokra.
Minden biztonségi figyelmeztetést megel6z a veszély szimbdlum és a kovetkezd kifejezések egyike:

2 Veszélyes helyzetet jelez, amely, ha nem keriilik el, siilyos
& VESZELY sériilést okoz.
24 Veszélyes helyzetet jelez, amely, ha nem keriilik el, siilyos
& FIGYELMEZTETES sériilést okozhat.

Minden biztonségi figyelmeztetés specifikusan részletezi a meglévd potencialis kockdzatot, és jelzi, hogyan kell a
késziilék helytelen hasznélatabol eredd sériilés, kdr és dramiités kockdzatat csokkenteni. Gondosan tartsa be a
kovetkez6 utasitdsokat:

- Akésziiléket le kell valasztani az elektromos taphaldzatrol barmilyen iizembe helyezési munka végzése el6tt.

- Akésziilék iizembe helyezését és karbantartasat szakembernek kell végeznie a gydrté utasitdsaival és a helyi

biztonségi el6irdsokkal 6sszhangban. Ne javitsa meg, illetve nem cserélje ki a késziilék semmilyen alkatrészét,

hacsak az a mivelet nem szerepel kifejezetten a felhasznaléi kézikonyvben.

A késziilék foldelése kotelezd.

A elektromos kabelnek elég hosszinak kell lennie a helyére beszerelt késziiléknek az elektromos héldzathoz

torténd csatlakoztatdsahoz.

Az érvényes biztonsdgi elfirasoknak vald megfelelés érdekében a beszerelésnél legaldbb 3 mm-es

érintkez6tavolsagu sokpdlusi megszakitdt kell hasznalni.

Ne haszndljon tobbdugaszos elosztét, illetve hosszabbitot.

Tilos huizni a késziilék haldzati zsindrjat.

A lizembe helyezést kivetden az elektromos alkatrészeknek hozzéférhetetlennek kell lenniiik a felhaszndld szamara.

A késziilék kizarolag haztartdsi ételkészité berendezésként torténd hasznalatra késziilt. Egyéb hasznalat nem

megengedett (pl. helyiségek fiitése). A gydrtd a helytelen vagy szabdlytalan hasznélathél szarmazo karokért

feleldsséget nem vallal. )

A késziilék és annak hozzéférhetd részei nagyon felforrésodnak haszndlat kozben. Ugyelni kell arra, nehogy

megérintse a fiitdelemeket. A 8 évesnél fiatalabb gyermekeket tavol kell tartani téle, hacsak nincsenek

folyamatos feliigyelet alatt.

- Hasznadlat kozben a késziilék hozzaférhetd részei nagyon felforrdsodhatnak. A kisgyermekeket tévol kell tartani
a késziiléktdl, és feliigyelettel kell gondoskodni arrdl, hogy ne jatszanak a késziilékkel.

- Hasznalat kozben és utén tigyeljen arra, hogy ne érjen hozzd a siitd belsejében levd flt6elemekhez. Ne hagyja,
hogy a késziilékhez ruhadarabokkal vagy mds gytlékony anyaggal hozzdérjenek, amig valamennyi komponens
kell6képpen le nem hiilt.

- Ne tegyen gydlékony anyagot a késziilékbe vagy annak kozelébe.

- Atulhevitett zsirok és olajok konnyen langra lobbannak. Mindig legyen éber, amikor zsirban vagy olajban
gazdag ételt siit.

- Akésziiléket legaldbb 8 éves gyermekek, valamint csokkent fizikai, értelmi vagy mentalis képességd, illetve
megfeleld tapasztalatok és ismeretek hijén lévé személyek akkor haszndlhatjdk, ha szdmukra biztositjdk a
felligyeletet és az Gtmutatdst a késziilék biztonsagos haszndlatdra vonatkozdan, és ha megértik az ezzel jér6
veszélyeket. A gyermekek ne jatsszanak a késziilékkel. A tisztitast és a felhaszndldi karbantartast nem
végezhetik gyermekek feltigyelet nélkiil.
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Ne tegyen a fozdfeliiletre olyan fémtdrgyakat, mint evéeszkozok (kések, villak, kanalak, feddk stb.), mert ezek
felforrésodhatnak.

A késziilék alatt talalhatd térbe kitelezd beszerelni egy elvalaszté panelt (nem tartozék).

Ha a feliilet megrepedt, az dramiités lehetGségének elkeriilése érdekében kapcsolja ki a késziiléket.
Kialakitdsabdl adddoan a késziilék bekapcsoldsa nem lehetséges kiilsd id6zitd szerkezet vagy kiilon tavirdnyitd dtjén.
A feliigyelet nélkiili zsirban vagy olajban vald siités a tlizhelylapon veszélyes lehet, és tiizet eredményezhet.
SOHA NE prébélja meg eloltani a tiizet vizzel, hanem kapcsolja ki a késziiléket, hanem boritsa le a langot pl. egy
fedvel vagy egy pokrdccal.

Tiizveszély: ne taroljon targyakat a fozéfeliileteken.

GOzzel tisztitd eszkozok hasznalata tilos!

Ne helyezzen fémtargyakat, példdul késeket, villakat, kanalakat vagy feddket a tiizhelylap feliiletére, mivel azok
atforrésodhatnak.

Haszndlat utdn kapcsolja ki a tiizhelylap elemét a kezeldgombbal, és ne hagyatkozzon az edényérzékeldre.
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KORNYEZETVEDELMI TANACSOK 2|

A csomagoldéanyag hulladékba helyezése

A csomagoldanyag 100%-ban djrahasznosithatd, és el van latva az Gjrahasznosités jelével (L ). A csomagoldanyagokkal ne szennyezze a kdrnyezetet, hanem a helyi
hatésagok utasitasai szerint jarjon el.

A termék kiselejtezése

A késziiléken taldlhato jelzés megfelel az elektromos és elektronikus berendezések hulladékairdl szold 2002/96/EK eurdpai irdnyelvben (WEEE) foglalt elGirdsoknak.
A hulladékka valt késziilék szabalyszeri elhelyezésével On segit elkeriilni a kérnyezetre és az emberi egészségre esetlegesen gyakorolt kdros kivetkezményeket.

A terméken vagy a kisér dokumentdcioban lévé E szimbdlum azt jelzi, hogy ezt a terméket nem szabad haztartdsi hulladékként kezelni, hanem el kell széllitani az

elektromos és elektronikus berendezések tjrahasznositésat végzd megfeleld gydijtépontra.
Energiatakarékossag
Alegjobb eredmények eléréséhez javasoljuk a kdvetkezdket:
Olyan fazekakat és serpenydket hasznaljon, melyek alsé dtmérdje megegyezik a féz6teriilet dtmérdjével.
Csak sik fenekii fazekat és serpeny6t hasznéljon.
Ha lehet, hagyja a fedelet a laboson az étel készitése kozben (kivéve a “SZENZOR" mdd haszndlatét).
«  Azdldségeket, burgonyat stb. a fozési idd lerdviditése érdekében kevés vizben fozze.
Kukta haszndlatdval tovabb lehet csokkenteni az energiafelhasznalast és a fozési id6t (ne haszndljon kuktat a “SZENZOR” funkcidval).
Alabost mindig a féz6lapon kialakitott fozési zona kizepére helyezze.

MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT C €

- Ezakeésziilék — amely rendeltetése szerint élelmiszerekkel keriil érintkezésbe — megfelel az 1935/2004 szamd rendeletnek (C €), kialakitasa, elddllitésa és
forgalmazésa pedig teljesiti a 2006/95/EK szamd (a 73/23/EGK sz&mi irdnyelv és annak mddositésai helyébe 1ép6) “Kisfesziiltség” irdnyelv biztonsagi
kovetelményeit és a 2004/108/EK szdmd “EMC” irdnyelv védelmi elgirasait.

HASZNALAT ELOTT

FONTOS: A féz6z6nak nem kapcsolnak be, ha a labosok mérete nem megfelelé. Kizérélag “INDUKCIOS RENDSZER” jelzéssel ellatott Iabosokat
haszndljon (Idsd az &brat). Mieldtt bekapcsolnd a féz6lapot, helyezze a ldbost a kivant f6z6zondra.

MAR MEGLEVO EDENYEK

“o o e s

Magnes segitségével ellendrizheti azt, hogy az adott edény alkalmas-e az indukcids f6z6lapon valé haszndlatra: az erre nem alkalmas edények nem vonzzak a mdgnest.
- Ugyeljen arra, hogy a labosok alja ne legyen érdes, mert ellenkezé esetben megkarcolhatjék a fézélap feliiletét. Minden edényt ellenérizzen.
- Soha nem helyezzen meleg ldbosokat vagy serpenydket a kezelGkapra. Ezek ugyanis sériilést okozhatnak.

A LABOSOK ALJANAK AJANLOTT ATMEROI

,ﬂ,‘ 18(m>8 1am —» 18cm \k\ ,ﬂ/ 30cm> 8 14 cm (kettds z6na) —> 30am

FONTOS: A “SZENZOR funkcid” cimi részben talalhatok a SZENZOR funkcidval ellatott zonakhoz alkalmazhatd Iabosok aljanak atmérdi.
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UZEMBE HELYEZES

Akicsomagolast kivetden ellendrizze, hogy széllitas kozben nem sériilt-e meg a késziilék, és probléma esetén forduljon a viszonteladéhoz vagy a vevdszolgalathoz.
ABEFOGLALO EGYSEG ELOKESZITESE

& FIGYELMEZTETES B fE!’)it"sen be'egy elvalaszté panelta
6zolap ala.

- Abeszerelést kovetden a késziilék
also része ne legyen hozzaférheto.

- Netegyen be elvalasztd panelt, haa
fozélap ala siitd keriil beszerelésre,

min.5mm

Ne épitse be a fdz6lapot mosogat6gép vagy moségép folé, hogy az elektromos dramkdrdket ne érhesse nedvesség vagy g6z, mivel ez a kérosoddsukat okozhatja.
« Akésziilék alsd része és az elvalasztd panel kozotti tavolsagot illetden az abran feltiintetett méreteket kell betartani.
«  Akésziilék helyes mikodése érdekében a munkalap és a butor felsg szegélye kozotti minimalis nyilast nem szabad eltomni.
Assiit6 behelyezése elgtt vagja méretre a konyhabutort, valamint gondosan tévolitsa el a keletkezd faforgacsot és flirészport.
FONTOS: Marvény vagy més hasonlé anyag munkalapon vald elhelyezésnél ne hasznélja a tartozékként adott csavarokat, hanem szerezze be a 4812 310
19277 szém ragasztokészletet a vevdszolgalattol.
Miutdn beragasztotta a kengyeleket a jelzett helyzetbe, a késziilék izembe helyezése el6tt hagyja szdradni a szilikont 24 6ran &t.

CSATLAKOZTATAS AZ ELEKTROMOS HALOZATHOZ

C FIGYELMEZTETES B Vélfssza lea késziilléket az eliramforrésrél!. o ) o
- Aziizembe helyezést szakképzett szerelonek kell végeznie az érvényes iizembe helyezési és

biztonsagi eldirasok szerint.

A gyarto nem vallal felel6sséget az emlitett rendelkezések be nem tartasa miatt személyekben, allatokban vagy targyakban bekdvetkezé
sériilésekért vagy karokért.

A halozati zsindrnak elég hossziinak kell lennie ahhoz, hogy a fézélapot ki lehessen venni a munkalaphél.

Ellendrizze, hogy a késziilék aljan elhelyezett adattablan szerepld fesziiltségérték egyezik-e az iizembe helyezés helyszinén érvényes
halozati fesziiltséggel.

Ne hasznaljon hosszabbitét.

Csatlakoztatas a kapcsolédobozhoz
Ha a féz6lapnak mér van két tdpvezetéke, akkor kivesse a tapvezeték tasakjaban taldlhato utasitésokat.
(satlakoztassa be a tapvezetékeket a késziilék hatuljan talélhatd két kapocsléchez.

FONTOS: Csak 400 V 3N bekdtés esetén hasznéljon csak egy tépvezetéket (az elektronikus fémodul kapocslécéhez csatlakoztatva azt) a3 x 1,5 mm? méretd vezeték

mellett az elektronikus segédmodul kapocslécének és a 6 kapocslécnek az dsszekdtéséhez. Az elektromos bekotéshez lasd a3 x 1,5 mm? méretdi vezetékhez mellékelt
utasitdsokat.

400V 3N ~ 230V ~/230-240V~/400V 2N ~/230V 3 ~

7//:<3x1.5mm2
| T

e

Az elektromos bekdtéshez hasznélja az alabbi téblézat szerinti HOSRR-F tipust vezetéket.

)

L
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Vezetékek Szam X méret 230-240V ~ (csak Ausztrdlia esetén)
400V 3N ~ 30V~ 230V ~ (csak az Egyesiilt Kirdlysdg esetén)

230V ~+ 3x4mm? g

@ 2 e . —7 @ [
B0-240V~+ @D 3 x4 mm? (csak Ausztralia esetén) &,L T
B0VI~+ @ 4x1,5 mm? -
400V3N ~ + @ 5x1,5mm? .
400V2N~+ @ 4x1,5mm? I I

230V3~ (csak Belgium esetén) 400V 2N ~ (csak Hollandia esetén)

A sérga/zold foldvezetéket a @ jelzésd kivezetéshez kell bekotni.

Az emlitett vezetéknek a tobbinél hosszabbnak kell lennie.

1. Acsavart kicsavarva vegye le a kapocsléc fedelét (A) és illessze be a fedelet a kapocsléc forgopantjaba (B)

2. Tavolitson el kb. 70 mm-t az elektromos hélézati zsindr véddburkolatabdl.

3. Tavolitson el kb. 10 mm-t a vezetékek véddburkolatabol. Ezutdn illessze be a tapvezetéket a kabelszoritoba, majd a kapocsléc mellett elhelyezett kapcsoldsi rajz
utasitasait kdvetve kdsse be a vezetékeket a kapocslécbe.

4. Atdpvezetéket a kdbelszorité segitségével rgzitse.

5. Zdrjale afedelet (C), és csavarozza azt rd a kapocslécre az eltévolitott csavarral.

Az elektromos halézatba vald bekotések alkalmaval a féz6lap mindig automatikusan elvégez egy néhany masodperces ellendrzést.

A csatlakoztatast olyan tobbpdlusi megszakitokapcsoldval végezze, amelynél az érintkezdk kozdtti tavolsag legaldbb 3 mm.

HASZNALATI UTASITAS
A kezeldlap bemutatasa

A kezel6lapon érintégombok talélhatdk: hasznalatukhoz elég egyszerien megnyomni az adott szimbdlumot (nem sziikséges erds nyomast alkalmazni).

A f6z6z0nak kivalasztasa és aktivalasa

i, T win
o) =
Xy Xy
. wn ARugalmas zéna funkcié aktivdldsa
= MIN. =
é}’ W A percszamlalo
Aféz6lap + bedllitésa
bekapcsoldsa/ ——TIMER — A féz6lan sziinet
klkap(SOIaSa —_— @ @ Offe m s e e EEEESSSSsEREEEEs BOOST @ 0Z0 ap S,Zu,n,e
o U C T 6 N helyzethe llitdsa
Valamelyik automatikus funkcio aktlvalasa Gorgds blllentyu Akezel6lap lezdrasa

Elsé haszndlat / az aramellatas megszakadasa utén
Az elektromos halézatha vald bekdtés utdn a foz6lap kezelGlapja le van zarva (a gomb foltti jelz6lampa vildgit).

A kezel6lap zérjanak felolddsahoz tartsa lenyomva a @ gombot 3 masodpercig. Ekkor kialszik a jelz6lampa, és a f6z6lap készen &ll a normal makodésre.
Afézélap bekapcsolasa/kikapcsolasa

Aféz6lap bekapcsoldsahoz tartsa lenyomvaa (1) gombot kb. 2 masodpercig: a gomb foldtti jelzdlampa vilagitani kezd, és megjelennek az apré vonalak a fozézénakat
jelzd korokon beliil.
A kikapcsoldshoz addig nyomja ugyanazt a gombot, amig ki nem kapcsol a féz6lap. Ekkor az dsszes f6z6zdna kikapcsolédik.

@ A féz6lap automatikusan kikapcsol, ha a bekapcsoldstol szamitott 10 mésodpercen beliil egyik funkcié sem keriil kivalasztdsra.
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A f6z6z6nak aktivalasa és szabalyozasa

- =R

=

> Z6énavalaszté gomb és kivalasztott foz6zna/teljesitményfokozat kijelz6
" e Valamelyik automatikus funkcio aktiv dllapotat jelzi

F6z6zona timer
L]
TIMER
Ofs mmsmsmsssmss BOOST Gorgds billentyd (teljesitmény bedllités)

I N D U C T I O N
A f6z6lap bekapcsoldsa utan helyezzen egy ldbost a kivélasztott zénéra.

Kapcsolja be a zonat a hozza tartoz6 kor alaki gombbal: a kér belsejében ekkor megjelend 5 szam a kizepes teljesitményfokozatnak felel meg.

) A féz6lap automatikusan kikapcsol, ha a bekapcsoldstdl szamitott 10 masodpercen beliil egyik funkcié sem keriil kivalasztdsra. Ha a ldbos nem
- )| kompatibilis az indukcids f6zdlappal, rosszul van elhelyezve, illetve nem a megfeleld méret(, akkor a kijelz6n megjelenik a “Idbos hianyzik”
== ‘== figyelmeztetés (oldalsé abra). Ha 60 masodpercen beliil nem keriil fel egy labos, akkor a fézélap kikapcsol.

Ateljesitményfokozat mddositdsahoz vizszintes iranyban mozgassa ujjat a gorgds billentydn: a kr belsejében lathatd szdm 1 (minimum) és 9 (maximum) kozott
véltoztathatd a gorgds billenty(ire helyezett ujj mozgataséval. A gorgds billenty(irdl a “BOOST” megnyoméséval lehet aktivalni a booster funkciét ("P” a kijelzn). A
“BOOST” teljesitményfokozat hasznélata maximum 10 percig lehetséges, ami utdn a késziilék automatikusan bedll a 9. fokozatra.
— Ha egyszerre tobh f6z6z6na is be van kapcsolva, akkor a gdrgds billentyiivel médosithatd a teljesitmény a kivalasztott z6nanal, amit a teljesitményjelzd
l—l jobb alsd sarkaban levé vildgitd pont mutat. Egy z6na kivélasztésahoz elég megnyomnia a hozzé tartoz kor alaku gombot.

A f6z6z6na ledllitasa
A hozzd tartozé kor alaku gomb megnyoméséval vélassza ki a ledllitandé f6z6z6nat (vildgitd pont jelenik meg jobboldalt alul a teljesitményfokozat kijelzésénél).
Nyomja meg a gorgds billenty(n talélhat6 OFF utasitast.
l | A f6z6zdna kikapcsol, és a korben egy “H” beti jelenik meg, ha a z6na még meleg.
— A“H" bet(i a maradvanyhdt jelzi. A késziilék minden féz6lapjanal van egy ilyen kijelz6; ez mutatja, hogy a f6z6zénak koziil melyiknek magas még a
l l hémérséklete. A f6z6zona kihtilésekor a jelzés kialszik.

Timer kivalasztasa

Atimer egy olyan id6kapcsold, amelynek segitségével legfeljebb 90 perc hosszisdgu f6zési idGtartamot lehet bedllitani.

Vélassza ki az id6kapcsoléhoz hozzdrendelendd foz6zonat (vildgitd pont jelenik meg jobboldalt alul a teljesitményfokozat kijelzésénél), majd a timer funkcid + és -
gombjaval dllitsa be a kivént hosszlsdgu id6tartamot: az id6tartam percben lesz Idthatd a f6z6zona kijelzdje mellett.

Néhany masodperccel az utolsé érintés utdn a timer megkezdi a visszaszamlalast (a fz6z6na kivalasztasat mutatd pont villogni kezd).

A bedllitott id6tartam lejératakor hangjelzés hallhat6 és a f6z6z6na automatikusan kikapcsol.

Kezeldlap zérolasa

Ez a funkcid lezdrja a f6z6lap kezeldszerveit, igy akadalyozva meg a késziilék véletlen bekapcsoldsat (pl. tisztitas kdzben).

Nyomja meg hdrom mésodpercig a @ gombot: az aktivalas megtorténtére hangjelzés és a lakat szimbélum felett megjelend vildgitd jelzés utal. Ekkor a kikapcsoldsi
funkcio kivételével a kezeldlap le van zérva. A kezel6lap lezarasanak felolddsahoz ismételje meg az aktivéldsi Iépéseket. Ekkor kialszik a vildgitd pont és a féz6lap ismét
haszndlhato.

FONTOS: A vizjelenléte, a ldbosokbl kikeriilt folyadék vagy a szimbélum alatti gombra helyezett barmilyen térgy akaratlanul is el6idézheti a kezel6lap-zérolasi funkcié
be- vagy kikapcsoldsét.

Sziinet

Afunkcid lehetévé teszi a f6z6lap miikddésének dtmeneti blokkoldsét, hogy azutén a bedllitdsok (a timer bedllitdsokat kivéve) megtartésa mellettismét elindulhasson
amiikodés. Nyomja meg a (11) gombot: a teljesitményfokozatok helyén villogd | | jelzés lesz lathato. A fézés folytatasahoz nyomja meg isméta (ir) gombot.

Az automatikus funkciok leirdsa

— Aféz6lapon néhdny automatikus funkcid van hozzarendelve a f6z6zénakhoz. Minden egyes zdna vélasztdgombja mellett Iathatdk a rendelkezésre allo
._ funkciok ikonjai. Minden alkalommal, amikor egy automatikus funkcié keriil kivélasztasra, az ikon mellett vilagitd jelzés lesz Iathato és a kivalasztott
" z0na kijelz6jén megjelenik az “A” betd.

Szenzor funkci6 5]
A SZENZOR funkcid automatikusan kivalasztja a vizforraldshoz megfeleld teljesitményfokozatot, és jelzi a forrdspont elérését.

Avizet tartalmazd labos elhelyezése utn kapcsolja be a fdzlapot, és vélassza ki az el6zetesen kiszemelt fdz6z6nat. Nyomja meg a % gombot: a kijelzén “A” jelenik
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@ A SZENZOR funkcid helyes miikodése érdekében a kdvetkez6ket javasoljuk: Afozésizona |A SZENZOR funkciohoz Max. vizmennyiséga

- kizdrdlag vizet hasznéljon (szobahdmérsékleten); atmérdje hasznalhaté labosok labosban
- aforrdspont eléréséig ne tegye bele a sét, hozzdvaldkat vagy fiiszereket; aljanak atméréje
- nemddositsa a zona teljesitményfokozatat, illetve ne vegye le vagy ne 8am 17-19m Siter

mozditsa el a ldbost;

- kuktak haszndlata tilos;

- legaldbb az drtartalom 1/3 részéig (min. 1liter), de soha ne a pereméig toltse
meg a labost (l4sd az oldalsé tablazatot).

Az optimalis eredmények érdekében javasoljuk tovabbd a kovetkezdket:

- netegyen fedét arra a labosra, amelyiknél a SZENZOR funkcidt hasznalja;

- nekapcsolja be a SZENZOR funkciét, ha a zona mér meleg (a kijelzén egy “H”
betii lathato).

Aforréspont elérésekor a késziilék hangjelzést ad. Ezt a hangjelzést rendszeres idékdzonként haromszor ismétli meg. A masodik hangjelzés utan automatikusan
bekapcsol a percszamlalo, ami figyeli forrdsi id6t. A harmadik jelzés utan a késziilék automatikusan egy olyan kisebb teljesitményfokozatra kapcsol, amely alkalmas a
forrdsi allapot fenntartsara. Ettdl kezdve lehetséges a hozzavalok tetszés szerinti beadagoldsa, a timer bedllitasa, illetve a teljesitményfokozat médositasa. A
teljesitményfokozat megvéltoztatasa vagy a késziilék “sziinet” helyzetbe dllitésa kikapcsolja a SZENZOR funkciét.

A funkcio ledll, ha a késziilék “sziinet” helyzetbe keriil.

- Mivelakésziilék ondlloan kezeli a SZENZOR funkciét és a booster fokozatokat, igy néha el6fordulhat, hogy a SZENZOR funkcid aktiv dllapota miatt nem

lehetséges a booster bekapcsoldsa
- Azalkalmazott [&bos mindsége is befolydsolhatja a SZENZOR funkcié mikodését.

Lassii forralas funkcié —
A készitett étel felforraldsa utdn a lassa forralds funkcid kivalasztasaval olyan teljesitményfokozat keriil automatikusan bedllitdsra, amelyen még éppen tarthatd a

forrds. A t— funkcio kikapcsolasahoz elég megnyomnia a gorgds billenty(in talalhato OFF utasitast.

Olvasztas funkcio .\,

Az olvasztés funkcid egységes és alacsony hémérsékletet tart fenn a fézési z6ndban. Miutdn az el6zetesen kiszemelt zondn elhelyezte a ldbost/tartozékot, kapcsolja be
afézélapot, és valassza ki az eldzetesen kiszemelt f6z6z0nét. Nyomja meg a .\, ; gombot: a kijelz6n “A” jelenik meg, és bekapcsol a vildgitd jelzés. A funkcié
kikapcsoldsdhoz elég megnyomnia a gorgds billenty(in talalhatd OFF utasitast.

Rugalmas zona

Eza funkcié lehet6vé teszi két f6z6zona dsszekapcsoldsat és eqyként vald kezelését. Idedlis megoldas az ovalis, szdgletes és hosszukds labosok hasznalatdhoz (amelyek
aljanak mérete maximum 40x18 cm). A f6z6lap bekapcsoldsa utdn nyomja meg a gombot: a két f6z6zona kijelz6in megjelenik az ,5” fokozat; a fokozat
szamjelzése melletti mindkét pont vildgitdsa azt jelzi, hogy egyetlen zdna keriilt kivalasztasra. A teljesitményfokozat médositdsahoz mozgassa ujjt a gorgds
billentyin: a kor belsejében Iathatd szdm 1 (minimum) és 9 (maximum) kdz6tt valtoztathatd a gorgds billenty(re helyezett ujj mozgatéséval. A rugalmas zona funkcid
ledllitasahoz nyomja meg a gombot: a lapok visszatérek az egyenkénti izemmadba. A f6z6zdna kikapcsolasahoz nyomja meg az OFF gombot.

A rugalmas zéna funkcio aktiv helyzetében a booster teljesitményfokozat és a SZENZOR funkcid hasznélata nem lehetséges az adott z6nakon. Amennyiben a timer
beprogramozésra keriil, annak értéke a felsd lap kijelz6je mellett lesz lathato.

TISZTITAS

TP - Goztisztito berendezések hasznalata tilos.
& FIGYELMEZTETES - Atisztitasi miivelet megkezdése el6tt ellendrizze, hogy megtortént-e a fozozonak kikapcsolasa és

hogy eltiint-e a maradvanyhd (“H”) jelzése.
FONTOS: Ne haszndljon strolészivacsokat vagy dorzsparnékat. Ezek ugyanis idével sériilést okoznanak az iivegen.
+  Akésziiléket minden haszndlat utén hagyja kihdilni, majd tisztitsa meg a rasiilt ételmaradékok miatti lerakddésoktdl és foltoktol.
« Azonnal tévolitsa el az esetlegesen rafolyd cukrot vagy nagy cukortartalmu ételmaradékokat, mert ezek karositjak a foz6lapot.
« As6, acukor és a homok megkarcolhatjak az iiveg feliiletét.
«  Af6z6lap tisztitdsdhoz puha ruhdt, konyhai papirtorl6t vagy specialis tisztitdszereket haszndljon (tartsa be a gyart6 utasitasait).

HIBAELHARITASI UTMUTATO

- Figyelmesen olvassa el és kovesse a “Haszndlati itmutaté” cim( részben foglaltakat.

«  (satlakoztassa a foz6lapot a haldzathoz és ellendrizze, hogy nincsenek-e dramkimaradésok.

« Atisztitdst kovetden jol szdritsa meg a foz6lap feliiletét.

«  Haahaszndlat utdn nem sikeriil kikapcsolnia a féz6lapot, akkor csatlakoztassa le a késziiléket az elektromos hélézatrdl.
»  Haaféz6lap bekapcsoldsakor a kijelzdn alfanumerikus kédok jelennek meg, kvesse az alabbi tabldzat utasitasait.

HU155



HIBAKOD

LEIRAS

LEHETSEGES OK

A HIBA MEGSZUNTETESE

Af6z6lap kikapcsol, és 10 méasodperc utén
30 méasodpercenként hangjelzést hallat.

Allandd nyomés a kezel6lap teriiletén.

Viz vagy konyhaeszkozok jelenléte a
kezel6lap teriiletén.

Tisztitsa le a kezelGlap teriiletét.

fesziiltségen tortént.

csatlakozdsi fesziiltségtol.

(81,(82,(83 Magas hémérséklet esetén kikapcsol a | Tl magas az elektromos alkatrészek | Az ismételt hasznlat el6tt varjon,
kezeldlap. belsé hémérséklete. hogy a f6zélap lehdljon.
F42 vagy F43 Af6zélap csatlakoztatasa nem a helyes | Az érzékeld szerint a fesziiltség eltéra | Valassza le a késziiléket az

elektromos halozatrol és ellendrizze

a csatlakoztatast.

F12, F21,F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58, | Forduljon a vevészolgélathoz és adja meg a hibakddot.
F60, F61, F62, F63, F64

VEVOSZOLGALAT

A vevoszolgalat értesitése elott

1. Ellendrizze, hogy nem lehet-e a problémat a “Hibakeresési itmutatd” cimd részben foglalt pontok alapjan megoldani.

2. Kapcsolja ki, majd ujra be a késziiléket, és ellendrizze, hogy fenndll-e még a hiba.

Ha a fenti ellenérzések utan a hiba még mindig fennall, Iépjen kapcsolatha a legkozelebbi vevdszolgalattal.

Mindig adja meg:

- ahiba rovid ismertetését;
a termék pontos tipusa és modellszama;

«  aszervizszam (az adattablan a Service sz6 utdn all6 szam) a késziilék aljan (a fémlapon). A szervizszam a garanciafiizetben is megtalalhato;
ateljes cimét;
a telefonszamét.

N RAvAKeES 0000 000 00000

Amennyiben a késziiléket javitani kell, forduljon javitdsra felhatalmazott vevészolgalathoz (ez a garancia arra, hogy a javitéshoz eredeti alkatrészeket hasznélnak
fel és a javitdsi munkat megfelelen elvégzik).
Atartalék alkatrészek 10 évig rendelkezésre allnak.

| Ragassza ide a garanciafiizetben két
példanyban taldlhatd, a késziilék adatait
tartalmazd ontapadé matricak egyikét.
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TELJESITMENY TABLAZAT

Teljesitményszint A miivelet jellege Hasznaldi szint
(az ételkészitési tapasztalatok és szokasok jelzése)
o Idedlis az étel rovid id6 alatti felmelegitéséhez, a viz gyors felforralasdhoz vagy az ételkészitési
Boost Gyors melegités PR fe
folyadékok hirtelen felhevitéséhez
Idedlis piritashoz, egy ételkészités kezdéséhez, gyorsfagyasztott termékek siitéséhez, gyors
89 Siités - forralas ded 'p ashoz, gy d - gyorstagyaszio v - 9y0
forraldshoz
7.8 Piritds - lassu piritds - forralas | Idealis lassu piritdshoz, erds forrashan tartdshoz, fozéshez és grillezéshez (rovid, 5-10 perc
Nagy - grillezés idétartamra)
teljesitmény 67 Piritds - f6zés - parolas - lassi | Idedlis lassd piritéshoz, kizepes forrésban tartashoz, fézéshez és grillezéshez (kizepes, 10-20
piritds - grillezés perc idétartamra), tartozékok elémelegitéséhez
45 F6zés - parolds - lassu piritds - | Idedlis lassd piritashoz, enyhe forrdsban tartéshoz, f6zéshez (hosszd idétartamra). Tészta
grillezés elkeverése
Kozepes 34 |dedlis hosszabb fozésekhez (rizs, martasok, siiltek, hal) kisérd folyadékok jelenlétében (pl.
teljesitmény Fézés - lassti forralas - stirités | Viz, bor, hislé, tej), tészta elkeveréséhez
23 - elkeverés Idedlis hosszabh fézésekhez (egy liter alatti mennyiségek: rizs, martasok, siiltek, hal) kisérd
folyadékok jelenlétében (pl. viz, bor, huslé, tej)
12 Idedlis vaj Iagyitdsahoz, csokolddé finom megolvasztésahoz, kis mennyiségd termékek
o Olvasztas - kiolvasztas - | Kiolvasztasahoz
Kis teljesitmény : ; pr— —— — — RTIY
1 melegen tartds - elkeverés | |geglis az éppen elkésziilt kis mennyiséq ételek melegen tartésahoz, talaldedények melegen
tartdsahoz, rizottd elkeveréséhez
Nulla - Féz6lap stand-by vagy kikapcsolt helyzetben (fdzés utdni maradvanyhd lehetséges, H betiivel
OFF Lo Tartéfeliilet ) p yvagykiap y ( y 9
teljesitmény jelezve)
Funkcio A funkcid leirasa
Olyan teljesitményfokozatot allit be, amelynél hosszd idén &t csendes forralasban tarthatdk az ételek. Paradicsomszdszokhoz,
| . | ragukhoz, levesekhez, minestronéhoz ajanlott, mert ellendrzott héfokon vald fozést tesz lehetdvé (vizfiirddn készitett
— Lassti forralds

ételekhez idedlis). Hasznalataval elkeriilhetd az ilyen ételeknél tipikusan el6fordul kifutds vagy leégés a ldbos aljara.
A készitett ételek felforraldsa utan hasznalja ezt a funkciot.

Olyan teljesitményfokozatot allit be, amelynél iigy lehet kényes termékeket lassan olvasztani, hogy kozben azok semmilyen

Olvasztés . R
& kart nem szenvednek (csokolddé, vaj stb.).
Automatikusan érzékeli a viz forrdsi fazisanak elérését és olyan értékre csokkenti a teljesitményt, amelynél a hozzavaldk
o Szenzor beadagolsdig garantélhato a forrasban tartds. A viz forrdspontjanak elérésére a késziilék hangjelzéssel figyelmeztet, és ekkor

lehetséges beletenni a hozzavalokat (pl. fiiszerek, tészta, rizs, zoldségek, féznivald his vagy hal), vagy akdr a hazi befdtteket,
illetve a sterilizalandd eszkozoket.

Rugalmas zéna

Ez a funkcid két foz6z6nat egyesit és az igy keletkezé feliileten lehet6vé teszi a szogletes vagy ovalis edények vagy racsok

hasznalatat.

Nagyobb méretii vagy darabszdmu ételek grillezéséhez (halak, nydrsak, zoldségek, beefsteak, virsli).
Olyan serpenyds/tepsis ételek elkészitéséhez, mint a rendszerint sok szaftot vagy levet eresztd gongyolt hisok vagy egész

halak
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ETELKESZITESI TABLAZAT

Elelmiszer Fogasok vagy Teljesitményszint és ételkészitési lépések
kategdriak miiveletek — — — —
Els6 fazis Teljesitmény- Masodik fazis Teljesitmény-
szintek szintek
o . o Tészta készités és
Friss tészta Viz melegitése Booster-9 . . 7-8
forrdshan tartds
Szdraz tészta Viz melegitése Booster-9 Teszt,a késaltés e * 7-8
Tészta, rizs forréshan tartds
Fétt rizs Viz melegitése Booster-9 Teszt,a késaites ,e * 5-6
forrdsban tartds
Rizott6 Siités és piritds 7-8 Fézés 4-5
Kifdzott ételek Viz melegitése Booster-9 Kifdzés 6-7
Siilt ételek Olaj melegitése 9 Kisiités 8-9
Zgldst’egek, H|rte,I en sttott Tartozék melegitése 7-8 Fézés 6-7
fozelékek ételek
Pérolt ételek Tartozék melegitése 7-8 Fozés 3-4
Kirdntott ételek Tartozék melegitése 7-8 Rantés barnitasa 7-8
Siilt Hus barnitésa olajban (vaj esetén 6. szint) 7-8 Fozés 3-4
o Récson Ldbas elémelegitése 7-8 Grillezés mindkét oldalon 7-8
s
Piritas Piritds barnitésa olajban (vaj esetén 6. szint) 7-8 Fozés 4-5
Nedves/pérolt Piritds barnitésa olajban (vaj esetén 6. szint) 7-8 Fézés 3-4
Rdcson Ldbas elémelegitése 7-8 Fozés 7-8
Hal Nedves/pérolt Piritds barnitésa olajban (vaj esetén 6. szint) 7-8 Fézés 3-4
Siilt Olaj vagy zsir melegitése 8-9 Kisiités 7-8
Tojésos ételek Serpenyd melegitése olajjal vagy zsirral 6 Fézés 6-7
Omlett Serpenyd melegitése olajjal vagy zsirral 6 Fozés 5-6
Tojas Savtoid
) Lag}/tOJas./’ Viz melegitése Booster-9 Fézés 5-6
keménytojés
Palacsinta Serpenyd melegitése vajjal 6 Fézés 6-7
Paradicsom Piritds barnitasa olajban (vaj esetén 6. szint) 6-7 Fozés 3-4
Martas Ragu Piritas barnitasa olajban (vaj esetén 6. szint) 6-7 Fézés 3-4
Besamel Alap készitése (vaj és liszt olvasztdsa) 5-6 Lassu felforralds 3-4
] Sodd Tej felforraldsa 4-5 Enyhe forrasban tartds 4-5
Ed, gek, Puding Tej felforraldsa 4-5 Enyhe forrdsban tartas 23
krémek
Tejberizs Tej melegitése 5-6 Fézés 2-3
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BAXKHAA UHOOPMALLA MO BE3OMNMACHOCTU

OBECMEYEHWE BALLEWA COBCTBEHHON BE3OMACHOCTW M BE30MACHOCTY APYTUX IO EH
ABNAETCA KPAUHE BAXKHBIM

B naHHOM pyKOBOACTBE 11 Ha CaMOM NpUGOpe NPUBEEHbI BaXKHbIe YKa3aHINA U CUMBONTbI, KacatoLwyeca npasiun
TeXHUKY 6e30MacHoCTM MpU Nob30BaHIMK Npubopom. Heobxoammo Bceraa CnefioBaTh STUM yKa3aHUAM U CUMBONAM.

g ~ (umBon onacHocTy, yKa3bIBal0LLll/Il7l Ha HaJinuyie BO3MOXHOI0 PrcKa AnA nonb30Batena npm60pa napyrux nogeil.
( \ Bce coobuLieHma, oTHoCALLMECA K BOMpPoCcam cobntoaenmna besonacHocTy, (ONPOBOXAAKOTCA STUM CUMBOJIOM, a TaKMe
aieayoLmmi aioBamia:

/\ OMACHO YKkasaHue Ha cuTyaumio, Npe/iCTaBAAIOLLYI0 ONAaCHOCTb; €N
3Ta OMacHoCTb He GypieT ycTpaHeHa, To OHa NpuBefieT K

TAXeNbIM TPpaBMaM.

& n PEnyn PE)'(AEH M E Yka3aHue Ha MTyauuio, npeacraBaAoLyo onacHoO(Tb; eUin
3Ta ONMNaCHOCTb He 6yneT yC(TpaHEeHa, TO OHA MOXeT CTaTb

I'IpM‘IMHOﬁ TAXeNbIX TPaBM.

Bce ykazanma no 6e3onacHoCTH coepkat cBeieHMA 0 NOTEHLMANbHBIX ONACHOCTAX U 0 TOM, Kak yMEHbLUNTb PUCK

TPpaBM, MaTepuanbHoro yiepba 1 nopaxeHus INeKTpUYECKUM TOKOM, KOTOPble MOXET NoBAeYb 3a coboil

HenpaswnbHoe Nonb3oBaHue npubopom. Heobxoaumo ctporo cobniogatb CeaytoLne npasuna:

- [lepen BbinonHeHuem nt060il onepavLum no ycraHoBKe Npubopa He0bXoAMMO OTKNKYATD ero 0T CeTU.

- YcTaHoBKa 1 TexHUYeckoe 06C1yKnBaHue LOMKHBI BbIMONHATLCA TEXHUYECKIM CNeLManicToM B COOTBETCTBIN C

NHCTPYKUMAMM NPOU3BOANTENA 1 AIACTBYIOLYUMI MECTHBIMI HOpMaMI N0 be3onacHocTi. Monb3oBaTenam

3anpeLLaeTca aMoCTOATENbHO PEMOHTUPOBATD UM 3aMeHATb No0YI0 U3 fieTanei npnbopa, 3a UCKIoyeHnem

(1y4aeB, KOHKPETHO 0roBOPeHHbIX B PyKoBOACTBe.

3a3emneHue npubopa ABNAeTCA 0643aTeNbHbIM.

Kabenb nutaHna JomxeH MMeTb JOCTATOUHYI0 JIUHY 414 TOTO, YT0ObI NOAKNIYUTL NPUOOP, BCTPOEHHDII B

KyXOHHYI0 Me0efib, K INeKTpUueckoil cetu.

CornacHo JelicTByIoL/M NpaBuaaM TeXHUKN 6e30MacHOCTI NP1 YCTAHOBKe Npubopa AomkeH ObiTb UCMONb30BaH

MHOTONOIOCHBIA BbIKNKOYATENb € 3a30pOM He MeHee 3 MM MeXfly Pa3OMKHYTbIMI KOHTaKTaMIA.

He nonb3yiiTecb MHOrorHe3a0BbIMU NepexoAHNKaM 1 YANMHUTENAMN.

He TAHWTe 3a CeTeBOI LHYp npubopa.

Mocne 3aBepLUeHNA YCTaHOBKI 3neKTpUYecKie KOMMOHEHTbI A0MKHbI ObITb HELOCTYNHbI ANA NONb30BaTeNA.

10T Npubop NpesHa3HaueH UCKNIYNUTENBHO ANA NPUrOTOBAEHNA MULLK B ObITOBbIX YCTIOBUAX. 3anpeLLaeTcs

ncnonb3oBath npubop AnA Nobbix APYrux Leneii (Hanpumep, AnA 0TONAEHNA NOMeLLeHuit). U3roToBuTenb He

HeceT HKaKOo OTBETCTBEHHOCTI 3@ HeHaZ/exalLee UCNob30BaHINe UKW HenpaBusbHYI0 HACTPOWKY OpraHoB

ynpasneHus.

Bo Bpema paboTbl npubop 1 ero AoCTyNHbIE YaCT CUNBHO HarpeBatoTCA. byabTe 0CTOPOXHbI, YTOObI CyyaliHo He

KOCHYTbCA 30H HarpeBa. [leTeil MnagLLe 8 neT He cnedyeT noAnyckaTb K BAPOUHOIA NaHeu; B NPOTUBHOM Clyyae

33 HUMIN He0OX0AMUM NOCTOAHHDIIA NPUCMOTP.

- JloctynHble yactu npubopa MoryT CnbHO HarpeBaTbCA B NPOLIECCe ero UCMoib3oBaHuA. B (B3N ¢3Tum
HeobX0AMMO CeauTb 3a TeM, YTobbl AT He noaxoaunu 61M3Ko K Npubopy 1 He Urpanu C HAM.

- He Kacaiitecb HarpeBaTesibHbIX 3NeMeHTOB Nprbopa Npu ero UCNoNb30BaHUK 1 NO ero okoHYaHuu. (negyet
WCKAI0YATb KOHTAKT C TKAHbIO U UHBIM BOCIAMEHSAIOLLYMMCA MaTepuUanom Ao Tex nop, Noka Bce AeTanu npubopa
He OCTbIHYT J0 TemnepaTypbl, He NpeACTaBAALLEl ONACHOCTU.

- He knagute Ha npubop unu B6aM3N Hero npeameTbl U3 BOCIAMEHAILLMXCA MaTepuanos:

- Pasorpetble 0 BbICOKOI TeMNepaTypbl XXMPbl ! MAC0 MOTYT NIerko BocnaameHuTbeA. [pu npurotosneHnm 6aiog ¢
60NbLUMM KONMYECTBOM XUpa UK MAacna Heo0X0AMMO NMOCTOAHHO C1eAWUTb 3a STUM NPOLIECCOM.
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Wcnonb3o0Banme aaHHoro npubopa AeTbMiI B BO3pacTe 8 NeT i CTapLLe U IMLLAMI €O CHIKEHHBIMI GU3NYecKiMy,
CEHCOPHBIMU MNM YMCTBEHHBIMI CMOCOBHOCTAMI MK He 06najaloLLMU HEOOXOANMBIMU OMITOM 1 HaBbIKaMI,
AONYCKAeTCA TONbKO Npy 0becreyeHnn NpUCMOTPa 3a HUMU WAN NOCTEe TOTO, KaK MM OblNu pa3bACHEHbI NpaBuna
ero 6e3onacHoii JKCnyaTaLmun 1 CyLLecTBYIOLLMe ONAacHOCTU. Henb3A pa3peLuathb AeTAM Urpath ¢ Npubopom.
Onepavuy no yncTke npubopa u yXody 3a HUM He LOMKHBI BbINOAHATLCA AeTbMU 63 NPUCMOTPa B3pOCbIX.

He knaguTe Ha 30Hbl HarpeBa MeTanyecKne NpeaMeTbl, Takie Kak CToN0Bble MPUOOPbI (HOXIA, BUIKM, IOXKKN U
T.1.), KPbILUKM UK BpyriAe NpeAMETbl, MOCKObKY OHI MOTYT HarpeTbCA.

YcTaHoBKa pa3aenuTenbHoil NaHenu (He npeaycmMoTpeHa B KOMMAEKTe NOCTaBKM) B HULLe noj npubopom
ABNAETCA 00A3aTe/IbHbIM TpeOOBaHMEM.

B cyuae noABneHmA TpeLwyH Ha NoBepXHOCTY BbIKAKUMTE NpUbop BO N30eXxaHIe NOpaXeHna INeKTPUYECKUM TOKOM.
He ponyckaeTca ncnonb3oBaHue BHELLHero TaliMepa (pene BpemeHN) unm CUCTeMbl AUCTAHLMOHHOTO YNipaBReHus
ANA BKNIOYEHNA JaHHOT0 npubopa.

OcTaBneHue BapoyHoi naHenu 6e3 NpucMoTpa Npu NPUroToBAEHMI 61104 Ha Macne AN KIPe ONACHO U MOXKeET
npusecty k BoropaHuio. HIA B KOEM CJTYHAE He nbiTaiiTecb NOTYLWINTb OFOHL BOAOIA; BMECTO 3TOF0 BbIKNHOUMTE
Npubop 1 HaKpoIiTe ero KpbILUKOIA MAW NPOTUBONOXKAPHBIM 0feAN0M, UT06bl epeKpbITb A0CTYN BO3AyXa.
OnacHoCTb BO3ropaHuA: He XpaHuTe NpeAMeTbl Ha paboyeli NOBEPXHOCTV BaPOUHOW NaHeN .

He unctute BapouHyto naHenb napoouncrutenem!

MeTannnyeckine npeameTbl, HaNpPUMep, HOXN, BUNKK, NIOXKN 1 KPbILLKK He CnedyeT KnacTb Ha pabouyto
MOBEPXHOCTb BAPOYHOI NAHENH, T.K. OHU MOTYT HarpeTbes.

Mocne Ucnonb30BaHNA BbIKNKYUTE 30HY HArpeBa C NOMOLLbIO COOTBETCTBYHOLLIEN PYUKIA; He nonaraiiTech Ha
LETeKTOp NocyAbl.
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3ALLUUTA OKPYXKAIOLLIEM CPEADI @

YnaneHnue B 0TX0/1bl yNakoBOYHbIX MaTepuanos
YnaKoBouHbIit MaTepuan onyckaer 100% BTOpUUHylo iepepaBoTKy, 0 Yem CBUETENbCTBYET COOTBETCTBYIOWMiE cumBON ¢y, He CreyeT BbIGpacbiBaT pasnuubie
YaCTV YNIaKoBKM BMECTe C GbITOBbIM MYCOPOM. ORI JOMKHbI BbITb YTUNU3MPOBAHbI B COOTBETCTBIUM C ACTICTBYIOLLMMM MECTHBIMU HOPMAMM.

Yrunusauua uspenus

[NlaHHbIi npubop UMeeT MapKUPOBKY B COOTBETCTBIM € TpeboBaHuaMY EBponeiickoit lupekusbl 2002/96/EC no yTunn3aumm aneKTpUyeCKoro 1 31eKTpOHHOro
o6opynosanua (WEEE).

ObecneunBas HaanexXallyio yTUAM3aLMi0 U3Lenns, notpebutenb cnocobCTByeT NpefoTBpaLLEHM BO3MOXKHOIO HeraTUBHOTO BO3ANCTBIUA Ha OKPYXaloLLyto cpeny
11 340pOBbeE NtoAei.

CumBon E Ha CamoM U3 enun unn Ha (OHPOBO,U,MTEHbHOVI [OKYMEHTALUN YKa3bIBAET Ha TO, YTO CHUM HeNb3A o6pau1,aTbcn KaK C 06bIYHbIMIN ObITOBBIMYU OTXOAAMMU.
—

Bmecro 3toro ero aiefyet caaBatb B (OOTBETCTByIOLLlI/II?I MYHKT NPUEMKU INEKTPUYECKOTO N INEKTPOHHOTO 060py,£loBaHVIﬂ ana I'IO(J'IEﬂyIOLLleVI yTunusauuu.

JHeprocbepexenune

NA NONyYeHNA ONTUMANbHDBIX Pe3ynbTaToB peKOMeHAyeTCA NPUAEPKMBATLCA NPaBUI, NEPeUNTIEHHDIX HINKe.

[insno 0 0B C B B

+  Mcnonb3oBatb KacTpronv 1 CKOBOPOADI, ANAMETP HA KOTOPbIX PaBeH ANaMETPy 30H Harpesa.

+  Mcnonb30Batb TONbKO KAaCTPIOAY 1 CKOBOPOZbI C POBHBIM AHOM.

+ [lo Mepe BO3MOXHOCTY BO BPEMA MPUFOTOBAEHNA 3aKPbIBATb KAaCTPIONIA KPbILLKOI (KpOMe CllyyaeB UCNONb30BaHNA BaPOYHOil naHenw B pexume “CEHCOP”).

+ Bapurb ooy, KapTodenb 1 T.n. B Manom Konuuecte Bozbl, AA TOro YTo6bl COKPaTUTL BPEMA MPUTOTOBIEHNA.

+  Mcnonb30oBatb CKOpOBAPKY, YT 3HAUNTENBHO CHIKAET NOTPebNeHNe INEKTPOIHePri 11 BPeMA NPUroTOBEHIA (HeNb3A NoNb30BaThCA CKOPOBAPKOI B
pexxume “CEHCOP”).

+ (TaBWTb KACTPIONIO MO LIEHTPY 30HbI HarpeBa, 0603HaueHHOI Ha NOBEPXHOCTY BAPOYHOI NaHeNu.

3AABJIEHUE O COOTBETCTBUU ( €

- JlaHHblii npubop npesHa3HaueH And KOHTAKTa C NULLEBbIMI NPOAYKTaMI 1 COOTBETCTBYET NoNoMeHMAM HopMbl EBponeiickoro Coto3a (C €) N21935/2004.
[Tpubop paspaboTaH, U3roToBNEH 1 BbiNyLLEH B NPOAaXy B COOTBETCTBUYN C TpebOBaHNAMI N0 6e30MacHOCTH JUpeKTUBbI N0 HU3KOBOALTHOMY 000pYA0BaHNI0
2006/95/CE (3amensioweit [lupektusy 73/23/EEC 1 nocnepyiowume n3meHeHna) v TpeboaHuAmu no 3aiute UpeKTMBbI M0 INEKTPOMArHUTHON
comectumoctyt (IMC) 2004/108/CE.

MPEXAE YEM MNMOJIb3OBATbCA NPUBOPOM

BHUMAHMUE! B cnyuae ncnonb3oBaHuA Nocyfbl HeNOAX0AALLEr0 pa3mMepa 30Hbl Harpesa He BKNtoyatoTcA. (neflyeT nonb30BaThCA TOALKO TN
nocyzoit, Ha kotopoil HaneceH cumaon “UHAYKLIMOHHAA CUCTEMA” (cm. puc. cboky). Mpexze yem BKNIouaTh BapOUHYH NaHeNb, NoCTaBbTe
MOCYZly Ha HYXKHYI0 30HY HarpeBa.

YXE UCIMOJIb3YEMAA NOCYAA

el P

[insi TOro 4To6bl NPOBEPHTD, NPUTOHA S KACTPIONA 1A UCTIOb30BAHMA HA MHAYKLMOHHOI BAPOUHOI MAHENH, BOCMONb3YITECh MarHUTOM: €U OH He

MPUTATVIBAETCA K Held, NOCY/ia HENpUrofHa.

- YhocToBepbTeCh B TOM, UTO Ha AHE NOCYAb HET LEPOXOBATOCTElH, B MPOTUBHOM Clyuae MOXHO NoLiapanarb NOBEPXHOCTb BapOUHii nanenu. TposepbTe cBol0
nocypy.

- HwB Koem cnyuae He CTaBbTE ropAYMe KacTpIoN i CKOBOPOZbI Ha MaHeNb ynpaBneHus BAPOUHOii NaHeN. IT0 MOXET NPUBECTY K BbIXOAY €€ U3 CTPOs.

PEKOMEHAYEMbIE QJUAMETPbI AHA KACTPIOJ1b

0 0 JN B o
18cM> % 14 9 18am XL /,,",‘ 30CM> % 14 cm (gBoitHaA 30Ha) —> 30 m

BAXKHO! 0 BbiGope AnameTpa AHa NOCYAbI ANA 30H HarpeBa, NPy NPUrOTOBAEHNM Ha KOTOPbIX MOXET cnonb30BaTbeA pexium “CEHCOP”, cm. pasgen “Pexum
“CEHCOP".
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YCTAHOBKA

Mocne pacnakoBKm Npubopa NpoBepbTE €r0 Ha OTCYTCTBHUE NOBPEXIEHMI, KOTOPbIE MOV BO3HUKHYTb BO BPEMS TPAHCTIOPTUPOBKM; B Tyyae BOSHUKLLUX Npo6nem
06paTUTECh K NPOAABLLY WY B CEPBUCHDII LiEHTP.
TPEGOBAHUA K KYXOHHOi MEBENIU, NCNONb3YEMOM NTPU BCTPAUBAHUMN NTPUBOPA

- YcraHoBuTe NOA BapoO4HOii
& NPEAYNPEXAEHWE NaHenblo pasfenuTenbHy0
naHenb.

- TNocne 3aBepiueHns ycraHoOBKK
ROCTYN K HUKHEI YacTn
npu6opa gonmkeH 6bITb
HEBO3MOXMEH.

- Bnyyae ycraHoBKu nop
BapOYHOIi NaHeNblo AYXOBKMN
pasaenuTenbHylo naHenb
yCTaHaBAMBATb He HYXKHO.

He MeHee 20 MM
He MeHee 5Mm | | |

« HeycranasnuBaiite BapouHyt naHenb pAZom C N0OCyA0MOEYHON UMK CTUPANbHOI MALLNHON, UTO6bI He NOfBEPraTh JNeKTPUYecKie KOMMOHEHTbI BpeAHOMY
BO3/1€liCTBYIO Napa Wv BRaru.

« Paccroanme mexay HUXKHeil NOBEPXHOCTbIO NPrGOPa 1 pa3aenuTenbHON NaHeNblo AOMKHO COOTBETCTBOBATb Pa3Mepam, YKa3aHHbIM Ha PUCYHKe.

B uenax obecneueHna npasunbHoii paboTbl npubopa Tpebyemblii MUHIMANbHBIII 3a30p MeX.y BapOUHOIi MaHeNbIo U BepXHeil NaHeNbio KyXOHHOI Mebenu
JLOKeH BCer/ia 0CTaBaTbCA (BOOOAHBIM.

+  [lpexpe yem ycTaHaBMMBaTb BapouHyH0 NaHeNb, NOAroToBbTE B KYXOHHOI Me6eni Bce HeobX0AVMble 0TBEPCTUA U pa3pe3bl 1 yAanuTe BCe CTPYAKKM 11 OMUIKM.

« BAXHO: MNpu ycraHoBKe B CToNeLLHVLY 113 MpaMOopa 1 aHaNorvuHbIX MaTepuano Heflb3A UCM0Mb30BaTb BIMHTbI, NpUnaraemble B KOMMIEKTE; cleayeT 06patuTbea B
CePBYCHDIN LIEHTp ANA NprobpeTeHIna KoMNeKTa AnA npuknevsamna 4812 310 19277.
Mocne npuknensaHuA ckob B ykasaHHOM MecTe ClefiyeT 0CTaBUTb Kileil COXHYTb He MeHee Yem Ha 24 yaca, 1 TONIbKO N0Ce 3T0r0 BbINOAHATb YCTaHOBKY npubopa.

NOAKMIOYEHUE K SNEKTPUYECKOW CETU

C NnPE p‘yn PEX .U,EH VE B OTcoepnHuTe NPUGOP OT INEKTPUYECKOI CeTH.
- YcraHoBka npu6opa AomkHa BbINONHATCA KBaNUULUPOBAHHbIM CELUANNCTOM C

cobnioneHnem aeiicTBYIOLYMX NPaBUN TeXHUKKM 6e30NacHOCTM U YCTaHOBKM 060pya0BaHNA.

He MeHee 5 MM

- U3roToBuTenb CHUMAET ¢ ce6s1 BCAKYI0 OTBETCTBEHHOCTD 3 NOBPEX/AEHMA NPeAMETOB UMM TPABMbI NIl U XKUBOTHBIX, ABUBLUMECH
pe3ynbTaTom Heco6niofeHNA NpaBu, U3NO0KEHHBIX B ITOI IMaBe.

- [inuHa Ka6ensA neKTPONUTaHUA KOMKHA 6bITb JOCTATOYHOI ANA TOr0, YTOOLI BapOUHYI0 NaHeNb MOXHO 6bINI0 CHATb ¢ pabouero cTona.

- MpoBepbTe, yT06bl HaNpsKEHNE, yKa3aHHOE HA NACNOPTHOI TabNNUKe, PacnoNoKeHHOI Ha HIDKHEI CTOPOHe NpUBOPa, COOTBETCTBOBANO
HaNPAXKeHUIo ceTH B NoMeLLeHU, e GypaeT ycraHoBneH npnbop.

- 3anpewjaeTca noNb30BaTbCA YANMHUTENAMM.

MopaknioyeHune K KNeMMHOI Konogke

Ecnu B KomnneKTe NocTaBK1 BapouHOil NaHeNM yxe NpeaycMoTpeHo ABa kabena nuTaHua, To giefyeT BbINOHUTL MHCTPYKLNM, KOTOPbIE COZEPXKATCA B AOKYMEHTe,
npunaraeMom B nakete ¢ kabenem.

MopcoeanHuTe Kabenn K ABYM KNeMMHbIM KOPOOKaM, CMOHTUPOBAHHBIM Ha HUXKHeli CTOPOHe npubopa.

BHUMAHMUE! Tonbko B cnyyae noakntouexna k cetit 400 B 3N~ cnepyeT ucnonb3oBaTh eAMHCTBEHHDIIN Kabenb NUTaHUA (KOTOpbIA NOACOEANHAETCA K KNeMMHOI
KOpoOKe rMaBHO0 3NEKTPOHHOrO MOAYNA) B IONONHEHME K kabento 3x1,5 MMZA1A COBLUHEHIA TNABHOI KNEMMHOI K0opo6KM ¢ KneMMHoi Kopobkoii

BCNOMOraTeNbHOro 3N1EKTPOHHOr0 Moayna (BeﬂEHVIFI 0 NoACOEANHEHWUU SNEKTPUYECKNX TPOBOAOB CM. B UHCTPYKLUAX, NpUnaraemMblX K kabento 3x1,5 MMZ.

400V 3N ~ 230V ~/230-240V ~/400V2N~/230V 3 ~

,f\é.%xwmmz

!

Gl

[lna nopKnioueHUA BapouHoli MaHenu K aneKTpuyeckoii ceti ucnonb3yiite kabens Tuna HOSRR-F (cm. Tabnuuy Huke).
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230-240 B ~ (tonbko Ana ABctpanim)
HPOBOA"“K" Konuuecrso nnowans 400B 3N ~ 230B~ 230B ~ (TonbKo Ana Benukobputanum)
ceyeHua

23OB~+@ 3X4MM2 @ IR

st
230-2408~ + D 3X 4 mm? (Tonbko anst ABCTpanim) | =
30B3~+@ 4X1,5mm? Efgﬁ
400B3N ~ + @ 5X1,5 mm? Rli=
400B2N ~ + @ 4X1,5 mm2 400B 2N ~ 23083 ~ (TonbKo Ans benbru) 400 B 2N ~ (TonbKo 1A Hupepnanzios)

e - 4
s & s

MoacoeanHuTe XenTo-3eNeHblii 3a3eMAAILLMIA NPOBOJ K KNEMME C CUMBOJIOM @

3T0T NPOBOL AOMKEH ObITb AIMHHEE 0CTaNbHbIX MPOBOAOB.

1. CHuMUTE KPBILLKY C KNeMMHOI Kopobku (A), OTKpYTUB KpenexHbli BUHT, U BCTaBbTe KPbILLKY B LWapHUpHOe coeginHerue (B) kneMMHoi KopobKu.

2. Ynanute okono 70 MM u30nALMOHHOI 060M0UKM ¢ kabena sneKTponuTaHua.

3. Ynanute okono 10 Mm obonouku npoBodoB. BcraBbTe Kabenb 3neKTponuTaHua B KabenbHblil 3aX1UM 1 NoACOeAUHUTE NPOBOAA K KNEMMHOI Konozke B
COOTBETCTBUM € HAXOAALLEIACA PAKOM C Heli CXeMOIA.

4. 3akpenuTe Kabenb 31eKTPONUTAHNA C NOMOLLbIO KabenbHOro 3axmma.

5. 3akpoiite KpblLwky (C) 1 3aKpenuTe ee Ha KNEMMHOIA KOpo6Ke C MOMOLLbIO CHATOrO paHee BUHTa.

[pu KaX0M NOAKNIOUEHUN K CETI B TEUeHNe HECKONbKIX CeKYH]} B BapOYHOI NaHeNH BbINONHAETCA aBTOMaTMueCkas NpoBepka.

BbinonHute GukcupoBaHHoe NoACOEAMHEHME K CETM 3EKTPONUTAHNA YepPe3 MHOrONOMIOCHDI BbIKIH0UATENb C MUHUMANbHBIM PACcCTOAHUEM 3 MM MeXAY

Pa30MKHYTbIMM KOHTaKTaMu.

PYKOBOACTBO MO SKCIMJTIYATALUA @

OnucaHue navenu ynpaBneHua
B naHenu npenycmMoTpeHbl CeHCOPHbIE KHOMKIA: NPU MONb30BaHINM 0CTATOUHO HaXaTb Ha KHOMKY C COOTBETCTBYIOLM CUMBOJIOM (CUTIbHOE YCUAINe MY 3TOM He
Tpebyetca).

Bbibop 1 BKNoueHwe 30H HarpeBa (KOHGOpoK)

MIN Ej MIN.
jo) o)
Qy Qy
. v BKMIOYeHMe pexuma o6 beauHeHna 30H
lj MIN. tj
& ‘& YcTaHoBKa BpemeH
Bkniouenne/ E] / | Ha CYeTumKe MUHYT
BblK/IOYeHne —TIMER — 0
o - epeKnioyeHme
_— OFfFm m @ s E S EEEEEEEEEEEEEEs BOOST - - - —_— -
sapousoiinawenn — (D @ @ @ 0 BapOYHO/ NaHenu B
| Il I N D U C T I O N |
| PEXIM OXKUAAHNA
BKnloueHue aBTOMATHYECKMX PEXUMOB CeHcopHas Lwkana brokuposka naHenw ynpasneHua

Wcnonb3oBanue Bnepebie/nocie c60s Nofaum 3neKTPOIHEPrumn
[ocne noakniouenna BapO‘{HOVI naHenn K3J'IeKTpVIlleCKOl7I CETW NaHeNb ynpaB/ieHNA HAX0ANUTCA B 3aﬁﬂ0KMp0BaHHOM COCTOAHUK (VIH,U,I/IKaTOp Hafl KHOMKO BKJIOYEH).

Yro6bl pa36noKMpoBaTb NaHeNb YNPaBNEHUA, HAXKMUTE KHOMKY @ Ha 3 cekyHzbl. [p1 STOM UHAWUKATOP MOTACHET, U CTaHeT BO3MOXHbIM N0/Ib30BaHIe BAPOUHOIi
MaHesbio B HOPMANbHOM peXiMe.

BknioueHnune/BbiknYEHNE BAPOYHOI NaHENU

YroBbi BKTIOUUTD BAPOUHYHO NaHeNb, UleAyeT HaxaTb kHonky (1) NPUMEPHO Ha 2 CEKYHbI: Yt STOM 3arOPUTCA UHAMKATOP Hajl KHOMKOW, U MOABATCA LUTPUXW
BHYTPU OKPYXHOCTE, 0603HaYaIOLLUX FPaHNLIbl 30H HarpeBa.

Yr06bl BLIKIIOYMTD NaHeNb, HaXMUTE 1 epIUTE HAXKATON 3Ty Xe KHOMKY /10 TeX Mop, MoKa He MoracHeT Avcnneid. [y 3ToM NPoUCKOAWT BbIKIKOUEHME BCEX 30H HarpeBa.

@ Ecnm B Teyenue 10 CEKYHA nocne BKNOYEHNA He 6bina Bbl6paHa HI 0AHa (I)yHKLl,I/IFI, BapOYHaA NaHeNb BbIKNOYAETCA aBTOMATUYECKN.
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BknioyeHune u perynupoBKa 30H HarpeBa

VIO = N
=
Qy . .
Konka BbIGopa 30HbI U Aucnneii AnA MHAMKALUM BbIGPAHHOI 30HbI HarpeBa/yPOBHA MOLUHOCTH
R = YKa3aHue Ha To, 4TO BKAMIOYEH OAMH U3 aBTOMATUUECKUX PEXXUMOB
Qy
Taiimep 30H Harpesa
—TIMER —
Ofs mmsmsmsssmss BOOST CeHcopHas LuKana (perynupoBKa MOLLHOCTI)

I N D U C T I O N
locne BkmtoueHna BapO‘{HOVI MaHenn yCraHoBuTe Nocyay Ha BblﬁpaHHyIO 30HY Harpesa.

BKsiouwTe 30Hy HarpeBa Haxariiem COOTBETCTBYHOLLEI KPYTIIOii KHOMKM: BHYTPY Kpyra Gy/ieT 0To6paaThes Unaio 5, 4To CoOTBETCTBYET CPeaHEMY YPOBHIO MOLUHOCTH.
Y Ecnn B Teuenne 10 cekyHz nocne BKMoueHs He Gbina BbIGpaHa HU 0fHa GyHKLIA, BAPOUHAA NaHeNb BbIKIIIOYAETCA aBTOMATIYeCKM. B glyuae ecm
e Y 10CyNa 0Ka3bIBAETCA N0 KAKUM-TO MPUYMHAM HEMOAXOAALLEN ANA UCMONb30BAHNA Ha AAHHOI BapOYHOI MHAYKLOHHOI NaHeny, Hanpumep, npu ee
«= %o’ HenpaBunbHoI YCTaHOBKE UMM HECOOTBETCTBYIOLLYX Pa3MepaX, TO Ha ICIe BbIBOAUTCA YKa3aHue, 03HauatoLLee “oTcyTCTBIE NocyAbl” (CM. puC.

c6oky). Ecu B TeueHme 60 cekyHA cucTeMa He 3adUKCUPYET Hanuume KaKoid-nu6o nocyfbl, TO NPOU30IAET BbIKITHUEHME BAPOUHOI MaHeNM.

[InA u3MeHeHWA YPOBHA MOLLHOCTY ClieZlyeT NPOBECTY NasbLieM rOPU30HTANbHO MO CEHCOPHOIA LLIKANe: B 3aBUCUMOCTIA OT MONOMKeHNSA NanbLia HOMEp BHYTPU Kpyra
6OyneT MeHATHCA 0T MUHIMANBHOTO 3HaueHNa 1 10 MakcManbHoro 3HaueHma 9. Monb3yAch CeHCOPHON LWKaNoii, MOXHO BKMIOUNTb PeXuM bICTPOro Harpesa
HaxxaTvem Hagnucy BOOST (Ha aucnnee noasutca bykea P). Pexxum BOOST moxHo ucnonb3osarth B TeueHne 10 MIHYT, nocne yero B npubope aBTomatnyeckm
yCTaHaBNMBAETCA yPOBEHb MOLLHOCTH 9.
- Ecnn BKNtoueHO HECKoNbKO 30H HarpeBa, TO C IOMOLLbH CEHCOPHOI LUKaNbl MOXHO MEHATb YPOBEHb MOLLHOCTY BbIOPaHHOI 30HbI HarpeBa, koTopas
- onpezenAeTca No HaNMuMio CBETALLeICA TOUKN BHU3Y CNPaBa OT 3HaUeHWA YPOBHA MOLLHOCTY. [InA BbIGOpa 30HbI HarpeBa I0CTaTOYHO HaXaThb
= (OOTBETCTBYIOLLYH KPYryt KHOMKY.

BbiknioueHne 30H HarpeBa

BbibepuTe 30Hy HarpeBa, KOTOpYI0 HEOOX0AMMO BbIKKUNTD, HaXaB COOTBETCTBYILLYIO KYIAYI0 KHOMKY (HA AUCnnee 0KONO 3HaUeHMsA YPOBHA MOLLHOCTY NOABUTCA
TOUKa BHU3Y cnpasa). Haxmute Ha kHonky OFF (BbIK/) Ha ceHcopHoli WwKane.

l l [Tpu 3T0M NpoOUCXOAUT BBIKNIOUEHME 30HbI HATPEBa, 1 eCIU OHa eLLe ropAYas, To BHYTPY Kpyra oTobpaxaetca byksa “H”.
l—| bykBa “H” yka3blBaeT Ha Hanuuue ocTaToyHoro Tenna. Takad MHANKALMA NpeayCMOTPeHa ANA BCex 30H Harpesa; OykBa “H” yka3biBaeT, uTo B
HEKOTOPbIX 30HaX HarpeBa TeMnepatypa eLLe GIMLIKOM BbicoKas. Mocie Toro kak 30Ha HarpeBa OCTbIHET, AUCIEN BbIKIOUMTCA.

Hacrpoiika Taitmepa

Taitmep npefcTaBAseT co60i BbIKMIOYATENb C YACOBLIM MeXaHU3MOM, M03BOAAIOLLNI 33aBaTb ANUTENLHOCTb NPUTOTOBAEHIA NULLKM Ha BpeMA A0 90 MUHYT.
BblﬁepMTe 30HY HarpeBa, Ana KOT0p017l npeanonaraeTca BKNYUTb Tal7IMep (Ha Jaucnnee pAaom Co 3HauyeHuem ypoBHA MOLLHOCTI CpaBa BHU3Y 3aropaeTca 1oy Ka), 3arem
ycTaHoBuTe H€06XO£|I/IMOE BpemsA npn NOMOLLIN KHOMOK “+'n “-", OTHOCALLMXCA KTaI7IMEpy2 PAAOM C AucCnIeem 30Hbl Harpesa 6yneT NOKa3bIBaTbCA BPEMSA B MUHYTaX.
Hepe3 HeCKONIbKO CEKyH,Cl nocne NoU1eAHero Haxartua Ha Taﬁlmepe HaYlHaeTca OﬁpaTHbIVI oTCYeT (Tqua Bbl60pa 30HbI HarpeBa HaunHaet MVIraTb).

Mo ncteyenun 3a/1aHHOr0 BpemMeHU nojaeTca 3B)IKOBOI7I CUrHan, 1 30Ha Harpesa aBTOMAaTUYeCKI BbIKNIOYAETCA.

BIIOKMDOBKB naHenu ynpasneHuna

J1a ¢yHKLlVIﬂ nossonder 6ﬂ0KI/IpOBaTb OpraHbl ynpasnexnua Bapquon naHenu, ytobbl npeaoTBpaTuThL ee CHyLIaVIHOE BK/IlOY€eHNE (Hanpmmep, Npn YnNCTKN naenu).

HaxmuTe Ha 3 CEKYHAbI KHOMKY @2 noAaya 3ByKOBOro CrHana u BKn4yeHne UHANKaTopa Haa CUMBOJIOM 3aMKa YKaXyT Ha To, 4To ¢yHKL|VIﬂ GJ'IOKVIpOBKVI
BKKOYEHa. npl/l 3TOM B(A NaHeNb ynpaBieHuna, 3a UCKNIOYeHnem d)yHKLlVIM BbIKNOYEHNS, 6J10K|/1pyem1. Y0661 OTKNIOUNTL 6J'IOKVIPOBKy NaHenu ynpasneHus,
noBTopuUTE Npoueaypy BKNOYEHUA. anI 3TOM (BETALLAACA TOYKA NOracHET, U NaHeNb BEPHETCA B paﬁoqee COCTOAHKE.

BAMXHO! ﬂpVI(yTCTBI/IE BOJbI MW XNAKOCTH, I'IpOﬂI/IBUJEVICFI N3 nocyabl, a Takxe NoOMeLLeHune Nto6bIX NpeiMeTOB Ha KHOMKY C CAMBOJIOM 6J'IOKVIpOBKI/I MOryT BbI3BaTb
HENpou3BoJibHOE BKNIOYEHWE UNIA BbIKNTIOYEHNE (I)yHKLl,I/IM 6J'IOKVIPOBKVI NaHenu ynpasneHua.

Nay3a
Bir] ¢yHKLl,V|ﬂ Nno3B0ONAET BpEMEHHO 6n0KMpOBaTb pa60Ty BapOHHOVI NaHenu C BO3MOXHOCTbI0 ee nocneayioLero BKNOYEHUA Npu Tex xe Haapoﬁkax (3a

NCKNKOYEHEM HacTPoeK Ta|7lmepa). Haxmute KHONKY @Z BMe(cTo Lu/|¢p, OTHOCALLMXCA K YPOBHAM MOLLHOCTY, NOABNAITCA MUTraloLL e CUMBOJTbI : : Qina
BO3BPALLEHNA B PEXUM NPUTOTOBNIEHNA CHOBA HAXMIUTE KHOMKY @ .
OnucaHne aBTOMaTYECKUX pexnmon

— B BapouHoii naHenu npeycMoTPEHO HeCKONbKO aBTOMATUYECKIX PeXMMOB ANA 30H Harpesa. PAAOM C KHOMKOI BbIG0Pa KaX[0ii 30HbI HaHECEeHbI
=_= MUKTOrPaMMBbl JOCTYNHbIX PEXXIMOB. Kaxfiblil pa3, Korzia BbIGMPaeTca aBTOMATUUECKUIA PEXUMM, PAROM C IUKTOrpamMMoii 3aropaeTcs MHAKMKaTop, a
Ha Ancnnee BbIGPaHHOI 30HbI HarpeBa oTobpaxaetca byksa “A”.

Pexum “CEHCOP” [752]

Pexum “CEHCOP” obecnieuniBaeT aBTOMaTUUECKMI BbIGOP ONTUMANBHOIO YPOBHA MOLLHOCTY 1A AOBEAEHINA BOZbI A0 KUMEHIS; NpY 3aKNNaHUW BOAbI MOJAETCA CUTHAN.
MocTaBbTe Ha 30HY Harpesa NocyAy ¢ BOAOI, BKMIOUMTE BapOUHYto NaHeNb 1 BbiGepuTe 3Ty 30Hy HarpeBa. HaxMuTe KHOMKY F5%j: Ha AMcnAnee BbICBeunBaeTcA OykBa
“A”, n 3aropaeTca (BeToBOI MHANKATOP. B npoLiecce HarpeBaHmMA PALOM C 30HON HarpeBa 0TOBPaXAETCA aHNMALMOHHAA KAPTUHKa.
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@ Dina obecneyenus npasunbHoii pabotbl BapouHoii nawenu B pexime “CEHCOP” T Auamerp 3oHbi QvameTp fHa MaKkcumanbHoe

PEKOMEHAYETCA UIEA0BATL UIEAYIOWIUM NpaBInam: HarpeBa Kactpionum, ﬂerOAHOﬁ KonuyecTBo BoAbl B
NCnoJsib30BaTh TONbKO BOAY (MMQIOU.lyIO Temnepatypy 0pr)KaIOLU,EVI (pe,ﬂ,bl)

- He i06aBNATb CONb, NtoOble UHrpeAneHTbI UM NPUNPaBbl/3anpaBKi 40 Ans pexuma “CEHCOP Kacrpione

MOMEHTa 3aKnnaHus; 18m 17-19 tm 5n

- He MeHATb ypoBeHb MOLLHOCTH 30HbI HarpeBa, He youpaTb NOCyAy € 30HbI
HarpeBa, He CABUraTb NOCYAY;

- Hencnonb3oBaTb CKOPOBAPKY;

- 3anonHATb NOCyay He MeHee uem Ha 1/3 ee obbema (MuHUMYM 1 1), HO
HUKOTAa He 3an0NHATb A0 CAMOro Kpas (CM. npuBefeHHyto pAAoM Tabauuy).

Kpome Toro, Ana nonyueHna oNTUMANbHbIX Pe3ynbTaToB pekoMeHayeTca:

- He 3aKpblBaTb NOCYAY KPbILUKOA Npy ncnonb3oBaHu pexkiuma “CEHCOP”;

- He BKmioyaTb pexum “CEHCOP” B To Bpems, Korjia 30Ha HarpeBa elue He
0CTbina (Ha aucnnee npu 3Tom oTobpaxaetca bykea “H”).

[pw 3aKMnaHU BoAbl NOAAETCA 3BYKOBOIA CUTHaN. 3TOT CUTHaN MOBTOPAETCA TPUXKAbI Uepe3 0ANHAKOBbIE IPOMEXYTKN BpemeHu. locne nojauy curiana Bo BTOpoil
pa3 NpoUCX0AMT aBTOMATUYECKOe BKAKUEHNE CYETUMKA MUHYT ANA KOHTPONA BpeMeHy KuneHua. [locie nofaun curtana B TpeTuil pas npoucxoaunT aBTomMaTiyeckoe
nepekntoyeHme Ha 6onee HI3KMIA ypoBEHb MOLLHOCTM, AOCTATOUHDI ANA NoAAepaHNA KuneHus. [ocne 3Toro MOXHO HauHaTb A06aBAATL HYXHbIE UHTPEANEHTbI,
3a/1aBaTb HaCTPOIAKY TafiMepa ! MEHATb YPOBEHb MOLLHOCTY. [Tp1 3MeHeHUM yPOBHA MOLLHOCTI U NePEKIoYeHINA BAPOUHON NaHENH B peXuM 0XuAaHNA (nay3bl)
npomcxoauT Bbixoa U3 pexxuma “CEHCOP”.
Mpu nepeknioyeHnm B pexum oxuganua pexum “CEHCOP” Bceraa BblknioyaeTca.
@ - Ynpasnetue pexumom “CEHCOP” n yposHamu pexuma BOOST (6bicTporo HarpeBa) BbINONHAETCA B BAPOUHOI NaHeNM aBTOMATIYECKN,
He3aBUCMMO OT N0NIb30BaTeNs, N03TOMY B HEKOTOPbIX ClTy4asX 0Ka3blBAeTCA HEBO3MOXHbIM BKIOUNTD pexum bbicTporo HarpeBa BOOST npu yxe
BKAK0YeHHOM pexume “CEHCOP”.
- HaaddektusHoctb pabotbl B pexkume “CEHCOP” moxeT BAMATL KauecTBO MCMONb3yemoii Nocyabl.

Pexum Kunenus Ha MepieHHOM orHe ——J

Mocne noBeAeHNA XKIAKOCTU A0 KUMEHWS, MPU BbIGOPE PeXXIMa KUNEHNA Ha MEANIEHHOM OTHE, NPONCXOAMT aBTOMATUUECKII BbIGOP YPOBHA MOLLHOCTH,
M03BONALLMIA NOAAEPXKUBATL KUMEHME HA MUHIMANbHOM YPOBHE. [NA BbIKIOUEHNA PEXIMa KUMEHUA Ha MeANEHHOM OrHe ] I0CTaTOYHO KOCHYTbCA Haanucn
OFF (BbIKJT) Ha ceHcopHOil Wkane.

PeXum pacraniuBanma .\
Acnonb3oBaHme peXuma pactannuBaHuA No3BoNAET NOAAEPXKMBATb HU3KYI0 TEMNEPATypy C paBHOMEPHBIM €€ pacnpeaeneHnem no BCeli 30He Harpesa. [octaBbTe

Ha 30HY HarpeBa KacTpofio/emMKoCTb, BKITKUMTE BapouHYIo NaHeNb 1 BbibepuTe 3Ty 30Hy HarpeBa. HaxmuTe KHOMKY .\ - Ha Aucnnee BbicBeunBaeTcA byksa “A”, u
3aropaeTca (BETOBON MHANKATOP. [INA BbIKIOUEHIA 3TOT0 PeXima JOCTaTouHO HaxaTb Ha Haanucb OFF (BbIKIT) Ha ceHcopHoii wkane.

Pexum o6benuueuvm 30H

Batom pexnme MoXXHO 06'be,£lVIHﬂTb [1B€ 30HbI HarpeBa 1 noJb30BaTbCA UMM TaK, KaKk ediu 6bl 310 6bina €[111HaA 30Ha. [laHHbIl PEXUM 0Y€HDb yﬂOﬁEH NpN NpUroToBNEHNN B

110cy/ie 0BabHOIA, NPAMOYTONbHON UMW BbITAHYTON GopMbI (Npu pa3mepe AHa He Gonee 40x18 cm). Mocne BKKOUEHINA BAPOUHOIA MAHENHN HAXMMTE KHOMKY : Ha
AVCTnesx, OTHOCALLWMXCA K ABYM 30HaM HarpeBa, MOABMTCA HOMEP YPOBHA MOLLHOCTM PaBHbIii 5; 06e TOUKM pAZOM C HOMEPOM YPOBHA By/yT CBETUTBCA, UTO YKa3blBaeT Ha
BbI60p 00 bEAMHEHHOI 30HbI. LA U3MeHeHIA YPOBHA MOLLHOCTY ClefyeT NPOBECTY NalbLieM FopU3OHTANIbHO N0 CEHCOPHOI LLIKane: B 3aBUCMMOCTI OT NONOMEHMA NanbLia
HOMep BHYTPM Kpyra OynieT MeHATHCA 0T MUHUMAITBHOTO 3HaUeHs 1 10 MaKCUMANbHOTO 3HaueHuA 9. [InA BbIKMioueHus pexuMa 06beMHEHIA 30H HAXKMUTE KHOMKY: 30HbI
Harpea CHoBa byayT paboTatb 1o 0TAeNbHOCTY. [NA BbIKMIOYeHNA 30HbI Harpesa HaxmuTe Hagnuc, OFF (BbIKIT).

[pu BKNIOYEHHOM pexuMe 06beMHEHNA 30H HEBO3MOXHO Ha TeX Xe 30HaX HarpeBa Nosb30BaTbhA ypoBHEM MOLLHOCTY pexuma BOOST (6bicTporo Harpesa) unu
pexumom “CEHCOP”. B cnyuae 3apaHua HacTpoek Taiimepa NuKTorpamMma Taiimepa byaet oTobpaatbca cboky 0T Aucnnes JanbHeil 30Hbl Harpesa.

HYNCTKA

- 3anpewjaeTca nonb30BaTbCA NAPOOUUCTUTENAMM.
& NPEAYNPEXAEHUE § Mepen Hayanom yncTkn y6eputecb B TOM, YTO 30HbI HarpeBa BbIKNIOUEHbI U YTO MHAUKATOP
ocratoyHoro Tenna (“H”) e ropur.

BHUMAHWE! He nonb3yiitec rybkamu  abpasmsHbIM cioem Uan MeTananyeckummu Moyankamin. [onb30BaHme Taknmn NpUHagNexXHoCTAMI MOXET Co BpemeHeM

NpUBECT K NOBPEXAEHNIO CTEKNa.

« [locne kaxzgoro cyyas nonb3oBaHNA Heo6X0AMMO AaTb BAPOUHOI NaHeNM OCTbITb, a 3aTeM NOYMCTUTb ee, ANA TOro YTobbl YAANNTb NATHA U Cedbl
MpUropaHma 0CTaTKoB NPOAYKTOB.

«  [lonagaxue Ha BapouHyIo NaHenb caxapa Uiv NPOAYKTOB C BbICOKUM COAepaHIeM caxapa MOXeT NPUBECTU K NOBPEXAEHNI0 NaHeNu; 3T! cnefbl HeobXoauMo
Heme/NeHHO YAANATb.

+ (onb, caxap v Necok MOryT 0CTAaBAATb LiapanyHbl Ha OBEPXHOCTI CTeKNa.

« [lonb3yiitecb MArKoii TPANKOIA, TMFPOCKONUYHO GyMaroii AnA KyXHU UA cCeLManbHbIMU CPesCTBAMI ANA YACTKI BAPOYHBIX NaHeneii (cobntopaiite ykazaHua
WU3roTOBUTENS).

NMOUCK U YCTPAHEHVE HEMCNPABHOCTEN

+ MNpoutute 1 cobniofaiite ykasaHus, AaHHble B pasfene “YkasaHua no skcnnyataumm’”.

«  loacoenHuTe BapoyHyto NaHenb K aNeKTpUYeCKoii CeTv v yAocToBepbTeCh B becnepeboiiHoil nosaye aneKTponuTaHNA.

« Tlocne YUCTKM NaHeny TuyaTenbHo BbITUPAIiTe HacyXo ee NOBEPXHOCTb.

+ Ecw nocne nonb3oBaHiA BapouHoii NaHeNu 0ka3blBaeTCA HeBO3MOMHBIM BbIKMIOUNTb ee, HeMe/NeHHO BbIHbTe BUNKY kabena nuTaHua u3 poseTky.

+ Ecw nocne BKntoueHs BapouHoil naHenw Ha Aucnnee NOABNAETCA Kakoii-Nu6o bykBeHHO-LMPOBOI KOg, AeliCTBYIiTe B COOTBETCTBIM C YKa3aHNAMM,
JaHHbIMY B CnlefytolLedt Tabuie.
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KOl OLLIMBKK

ONMUCAHKE

BO3MOHBIE NPUYUHDI

CNnocob YCTPAHEHUA
HEUCNPABHOCTU

BapouHas naHenb BbIKi0YaeTca, U no
npotwectBun 10 cekyHA HauMHaet
MoAaBaTbCA 3BYKOBOI CMTHaN ¢
NHTepBasnoM B 30 cekyHA.

MoCToSAHHOE HAXaTHe Ha NaHenb
ynpaBneHus.

Bopa unm KYXOHHbI€ NPUHAANEXHOCTH
Ha NaHenu ynpasneHua.

Mouncrute/ocBo6oamTe NaHenb
ynpaBneHus.

(81,(82,(83 [TaHenb ynpaeneHna BblkntoyaeTca u3- | CMULLIKOM BbICOKaA BHYTPEHHAS [lepen Tem Kak cHoBa
33 UIMLIKOM BbICOKOI! TeMnepaTypbl. | TeMnepatypa 31eKTPOHHbIX Nn0b30BaTbCA BAPOYHOI NaHENbIo,
KOMMOHEHTOB. DOXIUTECH, 4T0ObI OHA OCTbINa.
F42 nnn F43 [laHenb nopKmoueHa K ceTv NUTaHuA ¢ | [laTunk perncrpupyer Bennymny (OTcoeanHuTe BapOUHYI0 NaHenb ot

HeBEPHbIM HanpAMeHuem.

HanNpsXeHus, OTNMYHYI0 0T
HOMUHAMbHOI.

CETU 1 NpoBepbTe NOAKNMKYEHNE.

F12, F21, F25, 36, F37, F40, F47, F56, F58,

F60, F61, F62, F63, Fo4

06paTuTech B CepBUCHDIIi LIEHTp U CO0BLLMTE KOZ OLLIMOKN.

CEPBUCHbBIN LLEEHTP

Npexae yem o6palaTbcs B CPBUCHBIN LIEHTD

lonpobyiite yCTpaHUTb HEMCNPABHOCTb CAMOCTOATENbHO, CNleAYA YKa3aHUAM, NpUBEAeHHbIM B pa3zene “[louck v ycTpaHeHye HencnpasHoCTed”.
BbikntounTe npubop 1 cHoBa BKAOYUTE ero, YT06bI NPOBEPUTH, YCTPaHEHa Il HEUCTIPABHOCTb.
Ecnu nocne BbINONHEHNA BbILLEONNCAHHBIX AEACTBUI HEUCNPABHOCTb He YAanocb YCTPaHUTb, 06paTuTech B GNIKaiiLLNil CePBUCHDII LIEHTP.
Coobuyute:

1.
2.

SRAvAKeES 0000 000 00000

XapakTep HencnpaBHOCTH;
TN U Moaenb BaquHOVI naHenu;

CepBUCHbIIt HoMep (4MCo NoCe C10Ba Service Ha NacMOPTHOIA TabnnuKe, HAX0AALLECA Ha HUXHell cTopoHe Npubopa (Ha MeTannyeckoil NNACTUHKe));
CepBUCHDIIA HOMep TaKXKe YKa3aH B rapaHTUAHOI KHIDKKE;

BaLLl MOJHbIV aApeC;
HoMep TeneoHa 1 Koj ropopa.

r I N I BN BN BN B B . 1
Mpukneiite 35ecb OFHY U3 ABYX HaKMeeK ¢

TEXHUYECKUMU JaHHBIMI U3[eNg; 3TH I
| HaKMeiiku NPUNaralTca B rapaHTUIHON |

KHUXKeE.

B cnyuae HeobxoAuMOCTU peMoHTa BapouHOii MaHeNy obpaLuaiitech B aBTOPU30BaHHbIIi CEPBUCHDIN LIEHTP (TaKoii LIEHTP rapaHTUPYyeT UCMoNb30BaHIe UPMEHHBIX
3aMacHblX YacTeil 1 NPaBUNbHO BbINONHEHHBIA PEMOHT Npu6opa).
CpoK Hanuuua 3anacHbix Yacteii: 10 net.
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TABJINLA YPOBHEU MOLLHOCTU

YpoBeHb MoOLyHOCTH Cnoco6 npurotoBnexna Ha3naueHue ypoBHA MOLHOCTH
(naHHble YKa3aHUA NpeACTaBAAIOT JONONHEHNE K ONbITY N0Nb30BaTeNs 1 ero
HaBbIKaM NPUroTOBNEHUA NULLY)
, OueHb yA06HbI peXUM, AaOLLMA BO3MOXHOCT 32 KOPOTKOE BPEMA NOAHATL TeMnepar
Boost bbicTpblit pa3orpes ) P ' P P pamypy
AnA 6bICTPOro 4oBeAeHNA BOAbI A0 3aKNUNaHUA N ObICTPOro pa3orpeBa X1AKUX NPOAYKTOB
OueHb yn06HbIIt pexim, AaloLLnii BO3MOXHOCTb 06xapuBaThb NPOAYKTbI, HAUMHATL
8-9 Mapka - kunauenve ya P , Aaiou P PORYKTH
MPUroTOBMEHNE, XapUTb 3aMOPOXEHHbIE NPOAYKTbI, ObICTPO AOBOAUTD A0 KUMEHUA
06xapuBaHve o obpasoBanna | OueHb yA06HbIA pexum, AALOLLMIA BO3MOXKHOCTb XXapuTb Ha MeANIEHHOM OTHe, MoAAep1BaTh
7-8 KOPOUKY - XapKa Ha CNabom OrHe - | MIHTEHCUBHOE KiMeHWe, TOTOBUTD B 06LLEeM Cyyae 1 XapyTb Ha peLueTke (B TeueHue
B KunAYeHue - apKa Ha pelueTke | He6ONbLUOr0 NPoMeXxyTka BpemeHu, 5-10 MuHyT)
blCOKas
MOWHOCTD 06>apuBaHue 40 06pa30BaHua | OueHb yAO0OHDIA pexim, AAl0LLNiA BOMOXHOCTb XapuTb Ha MeANeHHOM OTHe, NOAAEPXKIBATH
67 KOPOUKM - NpuroToBneHue B obiiem | HebonbLuoe KuneHue, roToBUTb B 06LLEM Clyyae 1 XapuTb Ha peLueTKe (B TeueHune
Ulyyae - TyLUEHMe - Xapka Ha npomexyTka Bpemenu 10-20 MUHYT), @ TakXKe CyXXUT ANA NPpeABapUTENbHOro Harpesa
(nabom OrHe - apka Ha pelueTke | nocyAbl/npuHaanexHocrei
OueHb YA06HbIi PeXUM, LALLM BOIMOXKHOCTD TYLUMTb, NOAAEPXUBATb (aboe KuneHwe,
MpurotoBnexue B 06Liem ciyyae - A P / Adiowy YULIATS, NOAACP '
roToBuTH B 06Lem Cnyuae (npopomxuTensHoe Bpema). [loeeHme nacTbl (MakapoHHbIX
4-5 TYLLeHMe - XapKa Ha cnabom orHe - o
W3Aenuit) 40 rOTOBHOCTU C NepemelLBaHeM C APYrUMIA MHTPeAVeHTaMM A0 OHOPOAHOTO
apKa Ha pelueTke
COCTOAHMA NONYYHBLLErocs Coyca
CpepHan OueHb yn06HbIii pexim ana 6niofl, TpebyloLLmx ANUTENbHOT0 BpeMeHU NpUroToBaeHna (puc,
MOLLHOCTb 34 MpuroToBnenue B 06lem ciyuae - | COYCb, KapKoe, pbi6a), B NPUCYTCTBUM XUAKOCTH (Hanpumep, BObl, BUHa, 6yNboHa, MONIOKa),
[OBefieHIe 0 Hauana kuneHws - | AOBEJeHe NacTbl 40 FOTOBHOCTY C NepemMelLBaHIeM C APYTVMM UHTPeANeHTaMM A0
3aryLeHue - JoBefieHne o 0AHOPOAHOr0 COCTOAHMA NONYUMBLUETrOCA COYCa
23 Kpemoo6pa3Horo CocToAHMA OueHb ya06HbIii pexxim Ana 6niof1, TpebyloLLux ANUTENbHOTO BpeMeHM NPpUroToBeHua (puc,
COYCb, XapKoe, pblba), B NpUCyTCTBIM XXUAKOCTM (Hanpumep, Bobl, BUHa, 6ynboHa, Monoka)
12 OueHb y106HbIi pexitm, JaoLLMii BO3MOXHOCTb Pa3MAryaTh CIMBOYHOE MACo, MOCTENEHHO
PactannuBanme - pasmopaxiuBanme | PACTaN/IMBATb WOKOMIAZ, Pa3MOPaXUBATb NPOAYKTbI HEGOMBLIOro pasmepa
Huzkas - COXpaHeHue 6104 TeNIbIM - | Oueb y06HbIA PEXVM, ALY BOSMOXHOCTb COXPAHAT FOPAYUMY HeBoNbLLIME MOPLMM
MOLHOCTD 1 A0BefieHve 10 KpeMooOpasHoro | TobKo 4TO MPUTOTOBNEHHIX 6110/ WY NOAEPXMBATD HYKHYI TEMNEpaTypy CepBUPOBOYHBIX
COCTOAHNA 6ni0g, a TakXe “AOBOAUTL” PU30TTO 10 FOTOBHOCTY (C 06aBNEHNEM UIMBOYHOTO Macna
TepTOro Napme3aHa v nepemelLnBaHnem A0 NOyYeHIA OAHOPOAHON KOHCUCTEHLMM)
BapouHad naHenb HaxoANTCA B pexuMe 0XUAAHUA WY NOAHOCTbIO BbIKMIOYeHa (N0 OKOHYAHUM
MowHocTb licnonb3oBaHue B KauecTse i
OFF (BbIKN) MPUrOTOBAEHNA BO3MOXHO HaNuue 0CTaTOUHOT0 TENNa, Ha uTo ykasbiaeT byksa “H” Ha
paBHa Hynio MOACTaBKM
Ancnnee)
Pexum OnucaHue pexuma
Mpy BKAIoYEHNN 3TOTO PeXMMa NPOUCXOAMT BbIGOP YPOBHA MOLLHOCTM, NO3BONAHLLEr0 NOAAEPKIUBATL Caboe KuneHve B
TeyeHue NPOAOMKUTENbHOTO BpeMeHM. ITVM PexuMOM YA06HO NONb30BaTLCA MPU NPUTOTOBAEHUY TOMATHOTO COYCa, pary,
—J Kunewue Ha TYCTbIX OBOLLHBIX CYNOB, NOAAEPXKUBASA NPU 3TOM HYXHbIA YPOBEHb MOLLHOCTI (MACNbHBII PeXIM ANA NPUrOTOBAEHNA Ha
MeZIeHHOM OTHe | BOAAHOI 6aHe). ITpu 3TOM MCKN0YaoTCA NepenuBaHne XUAKOCTY WY NOAropaHMe NULLM Ha AHE NOCYAbI, YacTo MMetLLMe MeCTo

MpY NPUTOTOBAEHNIA TAKuX 611l
Wcnonb3yiiTe 3T0T peXxum nocie I0BEAEHUA XUAKOCTU A0 KAMEHUA.

Pactannusatue

Mpu BKIHOYEHNY 3TOTO PEXMMa NPOUCXOAUT BbIOOP YPOBHA MOLLHOCTI, 03BONALLETO MEANEHHO PacTanAMBaTh NPOAYKTbI
HEXHOIA KOHCUCTEHLIMN, He HapYLUaA MX BKYCOBbIX CBOICTB (LLOKONAZ, CIMBOYHOE MACNO U T.J.).

CEHCOP

B 370M pexume aBTOMATUYECKM OMPESieNAeTCA MOMEHT AOCTIKEHNUA CTaAMM KUMEHUA BOABI C MOCTEAYIOLLMM CHUKEHMEM
YPOBHA MOLLHOCTY A0 3HAY€eHA, MPY KOTOPOM obecneynBaeTcA NOAAEPKaHIe NPOLIECca KUNeHua A0 TeX Nop, Noka He byayT
Jo6aBneHbl Kakue-nu6o NpogyKTbl. Ipy 3aKMnaHuM BoAbI NOAAETCA 3BYKOBOI CUrHaN, 1 MOCTE 3TOT0 MOXHO J06aBnATb
VHTDEZNeHTbI N0 BKYCY (Hanpumep, NpUnpaBbl, NacTy, PUC, 0BOLLY, MACO 1 pbiby ANA BapKW), AOMALLHUE KOHCEPBbI K
CTEpPUNN30BaTb KYXOHHbIE NPUHAANEXHOCTH.

Pexum
00beIMHEHNA 30H

Pexum, Npu BKAKOYEHUM KOTOPOTO NPOUCXOAUT 00bEAMHEHNE ABYX 30H HArpeBa, UTO N0O3BOAAET UCMONb30BATb EMKOCTU A
PELLETKN NPAMOYTONbHOIA UK 0BaNbHON GOPMBI, 3aHUMAA UMI BECb AOCTYNHbIN YUacToK Harpesa.

ITOT peXkuM NpesHa3HaueH s NPUTOTOBIIEHUA Ha PELLETKE HONbLUNX 06bEMOB NPOAYKTOB (pbl6a, LALLAbIKIA, OBOLLY,
OUPLUTEKCBI, COCUCKM).

MpuroToBrneHue B KacTpronie/eMKOCTI AN pbl6bl/CoBOpO/E Takux 67104, Kak XapKoro B Buze pyneta, pbibbl Lenukom BMecTe ¢
€0yCOM Unin 6ynbOHOM.
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MPUTOTOBJIEHUE PA3JIUYHDBIX MPOYKTOB

MpopykTbi Bupbi 6niog unu YpoBeHb MOLLHOCTM W NPOLLECC NPUTOTOBAEHNA
cnoco6 N -
NepBbiii 3Tan MowHocTb Bropoii atan MowHocTb
NpUroToBNeHUA
Bapka c nopaepxmBannem
(Bexan nacta Harpes Bogpl Booster-9 P P 7-8
KuneHua
Bapka c nopaepxmBannem
(yxas nacta Harpes Bogpb! Booster-9 P AAEp 7-8
KuneHma
Macra, puc :
. apka CNOAAepXIBaHNEM
(OtBapHoii puc Harpes Bogb! Booster-9 P AACP 5-6
Kunema
MpuroToBneHme copdpuTTO (CMeECU TMBOYHOTO MaCTa ¢
PusotTo P b0 7-8 (OcHoBHoe npuroToBneHme 4-5
nyKom) 1 noaezyloLLiee obxapusaHiue puca B copdputTo
BapeHble Harpes Bogb! Booster-9 Bapka 6-7
Hapenble Pa3orpes pactuTenbHoro Macia 9 MKapetbe 8-9
Ceom Cote Harpes nocy/bl/MpuHagNexHOCT A1 MPUToTOBEHIA 7-8 OcHoBHOe MpuroToBAeHme 6-7
,
BofoRkIe TyweHble Harpes nocyab!/NpuHaANeXHOCT ANA NPUToTOBEHNA 7-8 OcHoBHOe MpuroToBAeHNe 3-4
MomxapuBaHme fo
KapeHble B macne ¢ Arap A
VKoM Harpes nocy/b!/MpuHagNexHOCT AnA NPUToTOBEHIA 7-8 MOyYeHIA 3010TUCTOr0 7-8
4 OTTeHKa
062xapuBaHue MACa 10 pyMAHOI KOPOUKM B PaCTUTENbHOM
Hapkoe Maare (npy 06xapyBaHUK B GTMBOYHOM Macrie YpoBeHb 7-8 (OcHoBHoe NpuroToBNEHMe 3-4
MOLLHOCTY 6)
. MapeHbe Ha petLueTke ¢
Ha pewetke MpepBapuTenbHbIii pasorpes CKOBOPOAbI 7-8 P p 7-8
Msaco 0beux cTopoH
lomwxapuBaHue B pacTuTeNnbHOM Madie (Mpu
MomxapuBatue orap p P 7-8 (OcHoBHoe NpuroToBNeHMe 45
UCNONb30BaHMM CTMBOYHOTO MACTa YpoBEHb MOLLHOCTI 6)
Mog coycom/ TomkapuBaHue B pacTUTeNbHOM Macne (pu
A oy orap p P 7-8 (OcHoBHoe NpuroToBNeHme 3-4
TylueHoe UCNONb30BaHMM CTMBOYHOTO MACTa YpoBEHb MOLLHOCTI 6)
Ha pewetke lpenBapuTenbHblil pasorpes CKOBOPOAbI 7-8 OcHoBHOe MpuroToBAeHNe 7-8
Mon coycom/ [ompKapuBaHue B pacTUTeNbHOM Made (npu
Pbi6a A oy prap p P 7-8 (OcHoBHoe npuroToBNeHme 3-4
TylweHas UCNONb30BaHMM CTMBOYHOTO MaCTa ypoBeHb MOLLHOCTI 6)
KapeHasa Pa3orpes pactutenbHoro Macna uim xupa 89 MKapeHbe 7-8
finunnua Pa3orpes ck0BOpOAbI CO GIMBOYHBIM MACTOM W KMPOM 6 OcHoBHOe MpuroToBAeHme 6-7
o Omner Pasorpes ck0BOpOAbI CO GIMBOYHbIM MACTOM UV KMPOM 6 OcHoBHOe MpuroToBAeHNe 5-6
ua
Bematky/BKpyTylo Harpes Bogb! Booster-9 OcHoBHOe MpuroToBAeHNe 5-6
BuHbl Pa3orpeB coBOpOAbI CO TTMBOYHBIM MATTOM 6 OcHoBHOe MpuroToBAeHme 6-7
. lomwxapuBaHue B pacTuTeNnbHOM Madie (Mpu
TomatHblii coyc porap p P 6-7 (OcHoBHoe NpuroToBneHme 3-4
UCNONb30BaHMM CTMBOYHOTO MAcTa ypoBEHb MOLLHOCTI 6)
[omwxapuBaHue B pacTuTeNbHOM Madie (Mpu
Coycbi Coyc-pary porap p P 6-7 (OcHoBHoe NpuroToBneHme 3-4
UCNONb30BaHMM CTMBOYHOTO MACTa YpoBEHb MOLLHOCTI 6)
MpuroToBneHe OCHOBbI (pacTann1BaHKe CIMBOYHOrO MaUTa oBecTy 1o naboro
bewamenb P b . 5-6 A A 3-4
1 mocnefyloLLee CMeLLIBaHe ¢ MyKoii) Kunenma
; MNoppepxusatb claboe
3aBapHoii kpem [loBectin MONIOKO 10 Kunerua 4-5 P 4-5
KuneHve
Cnapkue
Mopaepxusatb Cnaboe
6Gniopa, MyaunHri [loBecti MONOKO 10 Kunerua 4-5 2-3
KuneHve
Kpembl
Puc Ha monoke no-
PasorpeTb Monoko 5-6 (OcHoBHOE NpUroToBAeHme 2-3

UTaNbAHCKU
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BAKHU MUHCTPYKLUWWU 3A BE3ONACHOCT
BALUATA E3OMACHOCT N BE3OMACHOCTTA HA 1PYTUTE E OT F0NAMO 3HAYEHUE

BToBa PbKOBOACTBO 34 yn0Tpe6a Haypefla € npeacTaBeHa BaXHa I/IH(I)OpMaLI,I/IFI 3a 6€30MacHOCTTa, KOATO TpFIﬁBa Jlace
npoyete u aa ce cbbniofaBa BUHaru.

g ToBa e CUMBOA Ha ONACHOCT, KOITO npeaynpexaaBa 3a NOTEHLMAJTHN PUCKOBE 34 I'IOTpEﬁI/ITEJ'IH N OKOJTHUTE.
ﬂpen BCUYKM CbOOLLIEHNA N0 OTHOLLIEHIE Ha 6€30MacHOCTTa € MOCTaBeH T3 CUMBOA 3a OMACHOCT 1 CIEAHNTE TEPMUHIA:

Moka3Ba onacHa cuTyauus, KoATo, aKko He 6bje usberxara, we
AoBefe A0 TeXKU HapaHABaHKA.

/\ OMACHOCT

/\ NPEAYNPEXOEHUE Moka3Ba onacHa cutyauus, KoATo, ako He 6bje usbernara,

MoOXe fia foBeae [0 TeXXKN HapaHABaHUA.

Bcnukn cbobuyenma, Kacaewwm 6e3onacHoCTTa, onuCBaT NOTEHLMANHATa ONACHOCT, 3a KOATO Ce 0THACAT, U YKa3BaT Kak
[1a Ce HAMaNAT PUCKOBETE OT HapaHABAHNA, NOBPeAM 1 TOKOBU yAapu BA1ACTBIE HA HEMPABWITHO U3M0/13BaHe Ha
ypena lpuabpxaiite ce BHUMATENHO KbM UIeHUTE MHCTPYKLIAN:

YpenbT TpA0Ba Aa 6bAe U3KNKUEH 0T enekTpuyeckaTa Mpexa npeau U3BbpLLBaHe Ha KaKBUTO 1 Aa 6uno paboTu

N0 MHCTANNPaHETO.

WHcTanupaHeTo n noaapbxkata TpAOBa Aa Ce M3BbPLUBAT OT KBANPULIMPAH TEXHUK, B CbOTBETCTBME C

VHCTPYKLMIUTE Ha NPOM3BOANTENA M MPY CNa3BaHe Ha JeliCTBaLLaTa MeCTHa HOpMaTUBHa ypeaba 3a bezonacHo

u3non3Bae. He nonpasaiiTe 1 He 3aMeHAliTe YaCTU OT ypea, ako TOBA He e U3PUYHO NOCOYEHO B PbKOBOACTBOTO

3a ynotpeba.

3a3eMABaHETO Ha Ypeaa e 3ab/KIUTENHO.

3axpaHBawwmAT kaben TpAbBa Aa 6bae AOCTaTbUHO ABABF, 32 Ja N03B0NABA (BbP3BAHETO Ha ypes, BrpajieH B

LKA, C eneKTpuyeckaTa mpexa.

3a /ja ce rapaHTMpa, Ye MHCTanaLumATa 0TroBapA Ha AeilCTBaLLMTe CTaHAAPTY 3a beonacHocT, TpAbBa Aa ce

MOCTaBy1 MHOTOMONKCEH NPEKbCBAY C MUHUMASTHO Pa3CTOAHNE 3 MM MeXY KOHTaKTuTe.

He n3non3Baiite pasknoHUTenn 1 yabmxuTeny.

He nbpnaiite 3axpaHBaLyna kaben Ha ypesa.

(nea NpuKioYBaHe Ha MHCTNMPAHETO, eNleKTPUYECKIATe KOMMOHEHTY Beue He TpAOBa Aa (a A0CTbIHY 3a noTpebuTens.

YpeanT e npeaHa3HaueH eANHCTBEHO 3a U3N0NI3BaHe KaTo JOMAKIHCKI ypen 3a roTBeHe Ha XpaHa. He e no3BoneHa

HIKaKBa Apyra ynotpeba (Hanp. 3a otonneHue). [pon3BOAUTENAT He HOCV HIKAKBA OTFOBOPHOCT 3a LLETH,

NpeAV3BIUKaHM OT HenpaBwiIHa ynoTpeba i oT NorpeLLHo 3aJajeHn KoMaHay 3a ynpasfeHue.

YpenbT 1 HeroBuTe AOCTHAHM YACTU, MOTAT Aa Ce HaropeLLAT no BpeMe Ha ynoTpeba. TpAbBa Aa ce BHUMaBa 11 Aa

ce 136ArBa OKOCBaHeTO Ha HarpeBaTenute. [leua, noa 8-roauniuHa Bb3pact, TpAbBa Aa e Na3AT Janey oT ypesa,

aKo He ce HabmoaBaT HenpeKbCHaTo.

- JlocTbnHMTE YaCTV MOraT Aa Ce HaropeLLAT no Bpeme Ha ynotpe6a. [leuata Tpa6Ba fa 6bAaT BUHary Ha
pa3CToAHMe 11 NOJ HAA30p, 3a a He CU UrpaAT cypesa.

- [lo Bpeme Ha ynotpeba 1 cnefi Toa He ce JONUpaiATe [0 HArOPeLLEHN YacTh Ha ypeAa. He JonycKaliTe KOHTAKT Ha
APexv unu Apyru 3ananumn Matepum ¢ ypesa, npeam BCUYKI HEroBU KOMMOHEHTI Aa ca A0CTaTbYHO U3CTUHANN.

- He noctagsitte 3ananuTenHin Mmatepuani BbpXy ypeaa unm 8 61130ct o Hero.

- [lperpetute Ma3HUHY 1 0O MOTaT N1ECHO Aa Ce Bb3nnameHAT. He octaAliTe 6e3 HabniofeHe roTBeHETO Ha
XPaHU C U3M0N3BaHe Ha Ma3HIHa 1 0/INO.

- To3uypen Moxe Ja ce U3noN3Ba 0T AeLa Ha Bb3pacT 0T 8 roANHI 1 NO-ToNeMI, KaKTO 11 OT LA C HAMasIeH!
$uU3nyeckn, CeH30pHM 1 yMCTBEHYN CNOCOBHOCTY WA TaKNBA, KOUTO HAMAT OMUT U MO3HAHMA, aKO Te ce
HabnlofaBat WA ca NoMyYMM MHCTPYKLIMN 3 U3MON3BAHETO Ha ypesa o 6e30naceH HaumMH 1 ca pasbpanu
0NacHOCTUTe NPON3TUYALLYM OT TO3M ypen. [leua He TpA6Ba Aa UrpaAT ¢ ypeaa. Onepawiuv no nOYUCTBAHETO U
NOAAPBXKKATA Ha TO31 ypen, He TpAOBA Aa Ce M3BBPLUBAT OT AeLla, 0CBEH ako Te He ca HabiofaBaHu.
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He noctaBaiiTe BbpXy 30HaTa 3a rOTBeHe MeTaflHi NpeAMETH, HanpuMep KyXHeHCKI npubopu (HoXoBe, BUINLM,
NHXKULN, Kanauw 1 Ap.), 3aLL0To puckyBaTe Aa ce onapure.

3aIbMKIUTENHO € B OTAENEHNETO N0 Ypeaa Aa ce NoCTaBI pa3fenuTeneH naHen (He e BKIOYEH B A0CTaBKaTa Ha ypesa).
AKo NOBbPXHOCTTA € HanyKaHa, U3KMioueTe ypesa, 3a Aa U3berHeTe pucka oT TOKOB yAap.

YpeqbT He e npeHa3HaueH fa paboTi ¢ BbHLUEH TailMep UK € 0TAENHa CUCTeMa 3a AUCTAHLMOHHO YipaBieHie.
['0TBeHETO Ha NNnoyaTa 0e3 HabMofieHNe, Ha XPaHW C U3M0I3BaHE HA Ma3HIHA WK OIN0, MOXe A Ce OKaXKe ONacHo
n fa posege ao noxap. HAKOTA He raceTe noxapa ¢ BoAa; M3KnioueTe ypesa 1 e TOBa NOKpUIATe NambKa,
Hanpumep € Kanak nu NpoTUBOMOMXapHO NOKPUBanNo.

OnacHOCT 0T NoXap: He CbXpaHABaiiTe NpeAMeTH N0 NOBbPXHOCTUTE NPeJHa3HAYeHN 3a TOTBEHE.

He u3non3paiite NapH1 MaLLUHI 33 YACTEHe.

He noctagaiite MeTanHu NpeAMETH KaTo HOXKO0Be, BUNMLNA, THXMLM N Kanawi BbpXY NOBbPXHOCTUTE Ha
M10yaTa, 3aLL0To MoXe Aa (e HaropeLyAT.

(nen ynotpe6a, n3kntouBaiite nioyaTa 3a roTBeHe, NOCPeACTBOM HEHWUAT perynaTop 1 He pa3unTaiite Ha

JIETEKTOPA 32 Cb/10BE.
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OMNA3BAHE HA OKOJIHATA CPEAA @

N3xBbpasHe Ha ONaKOBbYHMTE MaTepuanu
KawioHbT Ha onlakoBKaTa Moxe a ce peLiuknupa 100%, KakTo ce NOTBbPaBa 0T cumBoNa 3a peLykiupate (). PasnnuHuTe onakoBbYHU MaTepuanyt He TpAGBa
[ Ce U3XBLPAAT B OKO/HATa CPeaa, a A ce NpeaBaT B CbOTBETCTBHE ¢ BCUUKM Pa3nopestu Ha MECTHUTE OpraH.

N3xBbpnaHe Ha ypena
To3v ypea e MapkupaH B cboTBeTCTBMe C EBponeiicka anpekTusa 2002/96/E0 “OTnaabuy oT enekTpuyecko u enektpoHHo obopyasaxe” (WEEE).

Kato rapaHTipa, Ye To31 ypen e U3XBbp/eH No NPpaBUEH HaulH, nmpeﬁmenm [onpuHaca 3a npeaoTepaTABaHe Ha NOTeHLUWaNHN onacHX NoCneACTBIUA 3a OKOJIHATa
(pefa 1 4oBeLIKOTO 34paBe.

(umBONTLT E BbPXY Ypeaa Ui NpuapyaBalLaTa ro AOKyMeHTALIUA NOKa3Ba, Ye To3u ypen He TpsbBa Aa ce TpeTpa KaTto 6UTOB 0TNajbK, a Aa Obae npeaadeH B

CbOTBETHUA NMYHKT 3a Cbﬁl/lpaHe N peUuKnupaHe Ha enekTpuyecko 1 eNekKTpoHHO oﬁopy,qBaHe.

NKoHOMKA Ha eneKTpoeHeprus

3a fa nocTurHeTe Hait-fo6pu peynTartu, ce NpenopbyBa U CeAHOTO:

+ 3non3Baiite cb0Be, UNiiTo AMAMETBP HA bHOTO € PaBeH Ha MaMeTbpa Ha 30HaTa 3a FoTBEHe.

+ |13non3Baiite camo TEHKEpU 1 TUFAHN C NNOCKO AHO.

+  Kbpeto e Bb3MOXHO, M0 Bpeme Ha roTBeHe ApbTe Kanaka BbpXy TeHmKepuTe (C U3KNioueHne Ha u3non3gaHeto B pexum “SENSOR”).

« ToTBeTe 3eNeHuyLy, KapTOGH U Ap. C MAKO KONMYECTBO BOAA, 33 Aid HAMANWTe BPEMETO 3 rOTBEHe.

+ |13non3BaHeTo Ha TeHAXepa NOA HanAraHe HaManABa AOMbIHUTENHO KOHCYMaLMATA Ha eHEPrUA 1 BPEMETO 3a roTBeHe (He U3Mon3Baiite TeHmKepu Noj
HanaraHe ¢ dyHkuuaTa “SENSOR”).

« MocraBaiiTe cbaa B LieHTbPa Ha 30HaTa 3a FOTBEHE, 03HaueHa BbpXY MoYaTa.

DEKNAPALINA 3A CbOTBETCTBUE C €

- To3uypes, NpeAHa3HaueH 3a KOHTAKT C XpaHUTENHM NPOAYKTH € B cboTeTcTBMe ¢ PernamenT (C €) N2 1935/2004 1 e NpoeKTUPaH, KOHCTPYUPaH U NYCHaT 3a
npopax6a B CbOTBETCTBME C M3NCKBAHUATA 3a 6e30macHoCT Ha AupekTueaTta “Hucko Hanpexenue” 2006/95/E0 (koato 3amecta 73/23/EN0 n nocnegawute
U3MEHEeHNA 1 JOMbAHEHNA), KAKTO M U3NCKBAHWATA 3 3aLyuTa Ha [lupektusa “EMC” 2004/108/EO.

NPEAN YNOTPEBA

BAXHO: Ako cbpoBeTe He ca C NOAXOAALLYM Pa3mMepH, 30HUTE 33 FOTBEHe He ce BKNKYBAT. /13non3BaiiTe camo Cb0Be, KOUTO HOCAT CUMBONA
“HOYKLUOHHA CUCTEMA” (durypata Bctpanm). Mpeav Aa BKNoUMTe NNoYaTa 3a roTBeHe, NOCTaBeTe Cb/la BbPXY XelaHaTa 30Ha 3a FTBEHe.

02 T 42

3apace yBepuTe, ye CbAbT € NOAXOAAL 3a MHAYKLMOHHA 30Ha 3a FOTBEHE, U3N0A3BaiiTe MarHUT: CbA0BETe He Ca NOAX0AALLM, aKO He MoraT Jia ce npusanyart ¢
MarHur.

- YBepeTe (e, Ye AbHATa Ha (bJ0BeTE He (a rpanaBK, 3aLl0TO MOraT ia HaipackaTt NOBbPXHOCTTA Ha 30HaTa 3a FOTBEHe. ﬂpOBEpﬂBaI?ITE ACTUATa.

- Hukora He noctasaiite ropeLun TeHIKepU U TUraH! BbPXY KOMaHOHOTO T1abno Ha nnoyata. Moxe Aa HacTbNAT nospeau.

MPENOPBbYBAHU ANAMETPU HA AbHOTO HA TEHAXKEPATA

N0 o A 0
W Mo 18cM> 8 T = 1B | XL 30cm> 8 14 v (aBoiiHa 30Ha) > 30w

BAXHO: 3a cToiiHOCTTa Ha MaMeTbpa Ha AbHOTO Ha TeHpKepaTa 0THACALLA Ce 0 30HUTe, KbAETo MOXe Aia ce 3aeiicTBa GyHKumaTa SENSOR, koHcynTupaiite
naparpad “OyHkuma SENSOR”.
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MHCTAJIUPAHE

(nea kato pa3onakoBare ypefa, npoBepeTe Aafu HAMA HACTLMUAN NOBPESM N0 Bpeme Ha TPAHCNOPTUPAHETO 1 B CTyYali Ha I'|p06J'IEMVI ce OﬁpreTE KbM Tbproseua
ul] Cemea 3a noaapbXKKa.

NOArOTOBKA HA IIKA®A 3A BITPAXAHE

- MonTupaiite pasgenutenen M
& nPEnyl'IPE)KﬂEHME naHen nopj nnoyara 3a roteeHe. @

- [lonHuTe YacTu Ha ypeaa He
TpA6Ba Aa ca AOCTbNHY Cnep
MHCTanupaHeTo.

- Banyvaii ve nop nnoyara e
npefBUAECHO Aa Ce UHCTanUpa

¢dypHa, He nocTaBaiTe MeXAY éﬁ

TAX pa3fennteneH naHLen.

MUH. 5 MM

MUH. 20 MM

MUH. 5 MM

He uHcTanupaiite nnouata 3a rotBeHe 61130 40 CbAOMUANHA WA NEpaiHa MaLLMHA, 33 [1a MOXe eNeKTPOHHUTE (XeMM /1A He Ca B KOHTAKT C napa Wiu Bara,
KOEeTo MOXe fia r1 MOBpeay.

Pa3cToAHMeTO MeXay A0NHATa NOBHPXHOCT Ha Ypesa v pasaenuTenHna naHen Tpabea Aa 6bae B CbOTBETCTBIE € pa3MepuTe, AafeHN Ha purypaTa.

3a npaBunHa paboTa Ha ypesa He 3aTBapAiiTe MUHUMANHIA OTBOP MeX/y paboTHMA NNOT 1 ropHaTa CTeHa Ha NoTa Ha Wkada.

W3nbnHeTe BCuKN paboTy No U3pA3BaHETO Ha LKada, NPeA Aa BKapaTe NNOTa 3a FOTBEHE, U LLATENHO NOYNCTETE CTHPrOTUHUTE 11 0CTATbLMTE OT PA3aHETO.
BAXHO: 3a moHTMpaHe BbpXy paboTeH NAoT 0T Mpamop Wi Apyru noZo6HM MaTepuany, He M3noa3BaiiTe 0CTaBeHUTe BUHTOBE, a ce 06bpHeTe cbm CepBy3a
3a MOAAPBKKA, 33 1a NOMUCKaTe KOMNJeKTa 3a 3anenBaHe 4812 310 19277. (nep 3anenBaHeTo Ha CkoOUTe B NOCOYEHATa NO3ULMA, 0CTaBeTe Aa U3CbXHEe
CUAMKOHA 32 0KO/0 24 Yaca, NpeAy Aa NPUCTbANTE KbM UHCTANUPaHETo Ha ypeaa.

CBbP3BAHE KbM EJIEKTPUHECKATA MPEXA

ij n P Enyn PE)'(HEH M E - N3knioyete ypeaa oT efieKTpuyeckaTa Mpexa. 5
- ypemﬂ TpﬂﬁBa Aa ce UHCTanupa ot KBaIIVI¢IIII.|VIpaH TeXHUK, KOUTO € HaMb/IHO 3aM03HaT C

AeiicTBaWMTe pa3nopeadu 3a 6e30nNacHOCT U MHCTanUpaHe.

MpousBoauTeNAT He NOeMa HUKaKBa OTTOBOPHOCT 3a HApaHABaHe Ha LA UV XKUBOTHU, UMM NPUYNHABaHE Ha UMYLLECTBEHU LETH B
pe3ynTar Ha Hecna3BaHe Ha yKa3aHuATa B Ta3u rnaBa.

3axpaHBawmaT kaben TpA6Ba Aa 6bAe AOCTATLYHO ABLABT, 32 Aa NO3BONM U3BAXAAHETO HA N/I0YaTa 3a FOTBEHe OT pabOTHUA NNOT.
MpoBepeTe aanu HanpeXeHneTo, NOKa3aHo Ha Tabenkara ¢ JaHHK, NOCTaBeHa Ha AbHOTO Ha ypeAa, CbBNajia C HanpeXeHueTo BbB BaLLns AOM.
He usnon3Baiite yabmxutenu.

(Bbpssaue KbM Knemopena

B cnyuait, ye nnouara Beye e cHabeHa ¢ ABa 3axpaHBaLLi Kabenw, CnefaiiTe UHCTPYKLMUTE, KOUTO Ce HAMUPAT B NANKaA Ha kabena.

(BbpxeTe KabenuTe KbM JiBaTa KNemopesa, KOUTO ce HaMUpaT B AOHATa YacT Ha ypeaa.

BAXHO: camo 3a 400 V 3N~ cBbp3BaHe, u3non3saiite (amo eH 3axpaHBalL Kaben (KaTo ro cBbpxeTe KbM KNemopesia Ha IaBHUA enekTpoHeH Mogyn), B

[ONDbJIHEHNE KbM eNeKkTpUuUeckuTe NPOBOAHNLN 3x1,5 MM2 3a (Bbp3BaHe Ha rnaBHUA Knemopea C Knemopeaa Ha IONbHUTENHUA eNeKTPOHEH MOAYN. 3a
(Bbp3BaHe KbM efiekTpuyeckata Mpexa, KOHcyﬂTMpaVITe WHCTPYKLMUTE, NPUNOXKEHU KbM eNeKTpU4ecknTe NpoBoaHMLIN 3x1,5 MMZ.

400V 3N ~ 230V ~/230-240V~/400V2N~/230V 3~

3a (Bbp3BaHe KbM eNeKTpuyeckata Mpexa usnon3saite kaben Tun HO5RR-F, kakTo e nocoueHo B Tabnuuata no-gony.
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- 230-240V ~ (camo 3a ABcpanua)
MpoBoaHnuy bpoii x pasmep 400V 3N ~ 230V ~ (camo 3a Benuko6puraus)
BOV~+ D 3x4mm?
[ IR
30240V ~+ D 3 x4 mm? (camo 3a ABcrpanus) &&/ :
B0V3~+ @ 4x1,5 mm? 1] i
400V3N ~+ @ 51,5 mm? i
H0VIN~+@ 4x1,5mm’?
400V 2N ~ (camo 3a
230V 3 ~ (camo 3a benrua) Huepnangus)
- :
L : s @ D’s " s

(BbpKETe NPOBOAHIKA Ha 3a3eMABAHETO XbJIT/3e/1EH KbM KNleMaTa CbC cmmson@.

To3v NpoBOAHMK TpAGBa Aa 6bae NO-AbITbT OT ApyruTe.

1. MaxHeTe KanaueTo Ha knemopepa (A), KaTo pa3BueTe BUHTYeTaTa, U NOCTaBeTe KanayeTo B pamKarta (B) Ha knemopega.

2. Oronete npn6n. 70 MM 0T 30MaLMATa HA 3aXpaHBaLLIA Kaben.

3. Oronete npnbn. 10Mm oT M30MaLMATa Ha NpoBOAHMLMTE. TTocTaBeTe 3axpaHBaLLNA kaben B KabenHaTa ckoba u CBbPIKeTe NPOBOAHNLMTE KbM KNemopeaa,
KaKTo € NOKa3aHO Ha (XxemaTa Ha (BbP3BaHe, 03HaueHa 61130 o MU Knemopeg.

4. 3akpeneTe kabena Ha 3axpaHBaHETO NOCPECTBOM KabenHata ckoba.

5. 3atBopete Kanaueto (C) 1 ro 3aTerHeTe KbM Knemopea CbC CBaneHus BUHT.

[pu BCAKO (BbP3BaHE KbM 3axpaHBallaTa Mpexa NioyaTa 3a roTBeHe U3MbHABA aBTOMATUYHA NPOBEPKA, KOATO TPae HAKONKO CEKYHAN.

/13BbpLUETe (BBP3BAHETO KbM ENEKTPO3aXPaHBaHe NOCPEACTBOM NMPEKbCBAY HA BCUYKM Ba3in ¢ MAHMMANHA MEXAMHA HA KOHTAKTUTE 3 MM.

MHCTPYKUUWN 3A YINNIOTPEBA @

OnucaHue Ha KOMaHAHOTO Tabno
Tabnoto e cuaﬁneHo CbC CEH30pHK 6yTOHMZ 3a 1a rm u3non3eate, 0CTaTbyHO € 1a HATUCHETE B'pry CbOTBETHUA CUMBON (He € HYXHO [1a ce yl'lpa)KHﬂBa CcuneH
HaTUCK).

3a V|36v|paHe W aKTUBUPAHE Ha 30HITE 3a FOTBEHE

MIN @ MIN.
jo) o)
Qy Qy
i w33 /12 aKTUBUPATE GYHKUMATA “TbBKABA 30HA"
lj MIN. tj
& ‘& 3a perynupaHe Ha
Bkniousane/ E] 6poaya Ha MUHYTYH
U3KNIo4BaKE Ha e | 3a BPeMeHHO CupaHe
nnoana 3a roTBeHe_ E @ & OFfFm m @ S S S EEEEEEEEEEEEEEs BOOST - - E @ _—
@ | - - i — 5 T T | @ @ Ha nnoyara 3a roTeeHe
I T
3a akTMBMpaHe Ha efiHa OT aBTOMATUYHUTE CeH30pHa KnaBuatypa 3a bnokupaHe Ha KOMaHAHOTO Tabno

I'Ipegu u3non3BaHe/cies] npeKkbCBaHe Ha eNeKTP03aXpaHBaHETO
Cnep, (BbP3BAHETO Ha Nj104aTa 3a FOTBEHE KbM eNeKTpuyeckata Mmpexa KOMaHAHOTO Tabno e 6ﬂOKVIpaH0 (cBETNMHHMAT WHANKATOP Hap 6yTOHa BETH).

3a OTGHOKVIpaHe Ha KOMaHZIHOTO TaﬁﬂO, HaTuCHeTe 6yTOHa @ 3a 3CeKyH£II/I. (BETNNHHMAT WHAUKATOP M3racBa 1 € Bb3MOXHO Jia ce paﬁom N0 HOPMaHNA HauuH C
nnovara.

BkniouBaHe/W3kniouBaHe Ha Nnoyarta 3a rotBeHe

3a BKNIOYBAHE Ha N/0yaTa 3a roTBeHe, 3apBbXKTE HATUCHAT 6yTOHa @ 3a 0Kono 2 CEKYHAW: CBETNUHHUAT UHAUKATOP HaZ 6yTOHa (BETBa 11 (€ NOKa3BaT YePTUUKI
BbTpe B KPbroBeTe, KOUTO I/I,U,EHTI/I(I)I/IU,VIpaT 30HaTa 3a roTBeHe.
3a U3KNIUBaHe HaTUCHETe CblUua 6yTOH [0 U3racBaHeTo Ha nnouarta. Bcuuku 3041 3a roTBeHe ce U3KMHOYBAT.

@ [Tnouara 3a rotBeHe Ce M3K/I0YBa aBBTOMATHYHO, aK0 He 6'bﬂ,e V|36paHa HUKaKBa d)yHKLlVIFI no10 CEKYHAWN OT BKNKOYBAHETO.
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AKTMBMpaHe 1 perynupaHe Ha 30HUTe Ha FOTBEHe

wn, B s
=
Sy N
byToH 3a u360p Ha 30Ha 1 AMcnNelt 3a MHANKALMA Ha U36paHaTa 30Ha 3a FOTBEHe/HWUBO Ha MOLLHOCT
R M [Toka3ga, ye feicTBa efHa OT aBTOMATUYHMTE GYHKLIMN
Xy
TaiiMep Ha 30HaTa 3a roTBeHe
—TIMER —
Ofe ssssssssssss 800ST CeH30pHa KnaBuaTypa (perynupaxe Ha MOLYHOCTTa)

I N D U C T I O N
(nep KaTo Ce BKIOUM NOYaTa 3a rOTBEHE, MOCTaBeTe Cbj, BBbpXy V|36paHaTa 30Ha.

BKnioueTe 30HaTa, KaTo HATUCHETE CbOTBETHIA KPbIb BYTOH: BHTPE B KPbra Ce 0Ka3Ba LMdpaTa 5, KoATO 0TToBapA Ha CPEIHOTO HIUBO HA MOLLIHOCT.
| lnoyara 3a roTBeHe ce U3KNIOYBA ABTOMATUYHO, aKO He Gbjie U36paHa HIKaKBa GYHKLMA 40 10 ceKyHAM 0T BKNKOUBaHETO. Korato uam CbbT He e
o L CbBMECTUM C MHAYKLMOHHATA N710Ya, WK € NOCTABEH HEMPABUIHO, WY He & C NOAXOAALL pa3mep, Ha AUCes ce NosBABa MHANKALMA “HAMA Cba”
e Y=’ (durypata oTCTpaHu). AKO B pamKuTe Ha 60 ceKyHIN He 6bAE OTKPUTA HUKAKBA TEHZXEPa, MNoyaTa 3a FOTBEHE Ce U3KMI0YBA.

3a npomAHa Ha HUBOTO HA MOLLHOCT MecTeTe NPbCTa U C XOPUOHTANHO JIBINKEHME N0 CEH30pHaTa KNaBuaTypa: Uudpata BbTpe B Kpbra ce NPOMEHA B CbOTBETCTBME
CNONOXEHWETO Ha NPbCTA BbPXY KNaBuatypaTa — oT MUHUMYMa 1 40 Makcumyma 9. TocpecTBOM CeH30pHaTa KnaBuaTypa e Bb3MOXHO fia Ce BKIIoUM GYHKLMATa
booster (yckoputen), kato ce HaTucHe “BOOST” (“P“ Ha pmcnnes). MoxeTe a u3non3gate HiBo Ha MoLyHoct “BOOST” 3a Makcumym 10 MUHYTH, Clied KoeTo ypeabT
aBTOMATUYHO perynupa HUBOTO Ha 9.

Korato ca BKnioyeHv noBeye 30H1 3a roTBeHe, CeH30pHaTa KnasiaTypa no3BoNABa Aa ce POMeHA MOLLHOCTTa Ha M36paHaTa 30Ha, KOATO ce

Pa3no3HaBa no NPUCHLCTBUETO Ha (BETELLA TOUKa A0NY BAACHO HAa MHANKATOPA HAa MOLLHOCTTa. 3a VI36VIpaH9 Ha 30Ha € A0CTaTbYHO [ia (€ HaTUCHe
CbOTBETHUAT il KpbIbAl 6yTOH.

.

W3kniouBaHe Ha 30HUTe 3a FOTBEHE
/36epete Kos 30Ha 3a roTBETE J1a U3KMKOUUTE, KaTO HAaTUCHETE CbOTBETHUA KPbIbA GYTOH (TOUKaTa AoNy BAACHO HA HUBOTO HA MOLLHOCT Ce MOKa3Ba Ha aucnnes).
HatucHerte komanpata OFF, nokasaHa Ha ceH30pHaTa KnaBuarypa.

| | 30HaTa 3a roTBeHe ce M3KII0YBa W aKo 30HaTa e ropeLLa, B Kpbra ce noABABa byksata “H”.
l—| “H" e IHAMKATOP 33 OCTaTbyHa TONAMHA. [TnoyaTa e cHabaEeHa C TaKbB MHAMKATOP 3 BCAKA 30HA 3a FOTBEHE; TOM NOKA3Ba KOU (a 30HNTE 3a FOTBEHE,
KOUTO Ca BCe OLLe C BICOKa TemnepaTypa. [1py oxnaxaaHeTo Ha 30HaTa 3a rOTBEHe AUCNAeAT u3racsa.

N360p Ha Taiimepa

TaiimepbT e npeBK/loYBaTeN Ha BpeMe, KOITO Npe/iara Bb3MOXHOCTTa Aa Ce HAaCTPOIiBa BpeMeTpaeHe Ha roTBeHeTo [0 Makcumym 9OMUHYTH.

/136epete 30HaTa 32 roTBeHe, 33 KOATO Ce Bb3HaMepABa Aa Ce acoumnpa TaliMepbT (Ha Aucnnes ce NOKa3Ba BeTelwa TouKa 4oNy BAACHO OT MHANKATOPA HA HUBOTO
Ha MOLLHOCTTa), Cef, TOBa 3afialiTe BPeMeTo, KOETO XenaeTe, KaTo U3non3sate 6yToHUTe + 1 — Ha GYHKLATa Talimep: BpeMeTo B MUHYTY Ce Moka3Ba B 61130CT A0
ANCNNes Ha 30HaTa 33 FOTBEHe.

(Cnep, HAKONIKO CEKYHAN OT NOCTEHOTO I0KOCBAHe TailMepbT 3anouBa Aa 0TpoABa BpeMeTo (TouKaTa Ha 30HaTa 3a roTBeHe 3anouBa ja Mura).

[Tpu 3TMuaHe Ha BPEMETO Ce BK/II0YBA 3BYKOB CUrHAN Y 30HATa Ha FOTBEHE Ce U3K/IH0UBA aBTOMATUYHO.

BnoxupaHe Ha KOMAHAHOTO 1abno

OyHKumAaTa 6n0KMpa KOMaHAUTe Ha NNoYaTa 3a roTBeHe, 3a a Ce NPeA0TBPATI HeHaleiiHO aKTUBIUPaHE Ha ypeAa (Hanp. Mo Bpeme Ha NounCTBaHe).

HaTucHeTe B NPOABAXEHNE Ha TP CEKYHAN OYTOHBT @:3Bykos CUTHan 1 CBeTell MHANKATOP HaZ CUMBONA HA KaTHApa NOKa3BaT BK/KYBaHeTo. KoMaHAHOTO
Tabno ce 6nokupa, C U3KMI0UeHe Ha YHKLMATA 3 U3KNKYBaHe. 3a Aa M3KNIouMTe 6N0KNPaHeTO Ha KOMaHAHOTO Tabno, NOBTOpeTe NpoLieAypaTa Ha BKNKYBAHE.
(Berelwata TOYKa U3racBa 1 N10YaTa 3 rOTBEHe € 0THOBO aKTUBUPaHa.

BAXHO: Hanuumeto Ha Bogia, U3nATa TEUHOCT OT CbJI0BETE WA NPEAMETH 0T BCAKAKBB BUA, NOCTaBeHU BbPXY 6yTOHa NOZ (UMBONA, MOTaT Jia NpeAn3BuKaT
HeXenaHo akTUBUPaHe K AeakTUBIPaHe Ha GyHKLMATA 3a 6OKMpaHe Ha KOMaHAHOTO Tabno.

Nay3a
(DyHKLlVIﬂTa no3B0/ABa BPEMEHHO Aa (e 6110K|/|pa pa60TaTa Ha nfioyaTa 3a roTBeHe, a noie fa ce T4 Aa e BKNKYN Aa pa60m 0THOBO, KaToO Ce 3ana3Ar Ha(TpOFlKMTe

(Cu3KnoyeHme Ha HaCTpoeHuTe Taﬁmepm). Hatucrere 6yTOH'bT @ ‘Ha Me(TaTa 3a HuBaTa Ha MOLLIHOCT Ce NoABABa UHAWKaLMATA : :, KOATO MUra. 3a NOAHOBABAHE
Ha rOTBEHETO Ha roTBEHETO HaTUCHETE 0THOBO ﬁyTOHa @ .
OnucaHne Ha aBTOMATUYHUTE QYHKLUK

lnouata 3a roTBeHe e cHabieHa C aBTOMATUYHU YHKLIM, CBBP3aHI CbC 30HMTE 3a roTBeHe. [lo 6yToHa 3a U360p Ha 30Ha (a NOKa3aHI UKOHUTE Ha
HanuyHuTe GyHKuMu. Mpy BcAko M36upaHe Ha aBToMaTUUHa GYHKLWA ce NOABABA (BETNMHEH MHAMKATOP A0 UKOHATa, a Ha Ancnnen Ha u3bpaHata
30Ha e noABABa bykBata “A”.

OyHKuwa CEH30P (SENSOR) 5%
OyHkumara CEH30P (SENSOR) 136vpa aBTOMATMYHO HUBOTO Ha MOLLHOCT MA€aNHo 3a pa3ata Ha KUNBaHe U CUrHanu3upa 3a AOCTUTaHETo My.

(neg kato nocrasute TeHAXKepa C BOAQ, BKIIKOYETE naoyata u M369p€Te 1CKaHaTa 30Ha 3a roteHe. HatucHete 5yTOH'bT t’z‘j Ha Ancnnea ce nosgABa “A” u cgeTBa
CBETNUHHUAT UHAKKATOP. Mo Bpeme Ha ¢a3aTa Ha 3arpABaHe A0 30HaTa (e Noka3Ba aHUMaLua.
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@ 3a eAHO NPaBUNHO GYHKLVOHMPaHe Ha dyHkumATa “SENSOR” ce npenopbusa: [ luamerbp Ha | [IMamMeTbp Ha AHHOTO Ha MaKcumanto

- /1 Ce M3N0N3Ba M3KMKOUUTENHO BOAA (NPK CTaliHa Temnepatypa); 30HaTa3a [TeHJpKepaTa3au3non3BaHe| KONMYeCTBO BOja B

- [a He ce AOﬁaBﬂT (0N, CbCTaBKN UNN NOANPABKM Npean 3aBUPaHETO; roTBeHe Ha ¢yHK“"ﬂTa “SENSOR” TeHpKepaTa

- [aHe ce NPOMEHA HUBOTO Ha MOLLHOCT Ha 30HaTa, HUTO Aa Ce CBanA um 8am 719w 5 npa
npemecTBa TeHAXepaTa;

- [1aHe ce U3N0N3Ba TEHXKeEPA MO/ HanAraHe;

- HambiHeTe TeHpKepaTa Hali-Masnko 1/3 0T BMEeCTUMOCTTA i M HUKOra
[0 pbba (B. Tabnuwata oTCTpanm).

3a ia nocTurHeTe Hait-fo6py pesynTaty, ce npenopbuBa U ClesHOTO:

- [aHe ce U3MON3Ba Kanak BbpXy TEHAXepaTa, 3a KOATO ce 13noi3Ba
dyHKumaTa “SENSOR”;

- DaHe ce akTumpa dyHkumaTa “SENSOR”, ako 30HaTa e Beue Tonna (Ha
Ancnnes ce Bxza bykeara “H").

(Cnep Kato 6be AocTUrHaTa GasaTa Ha KuneHe nnoyaTa U3Aasa 3BYKOB CUrHan. TO3M CUTHan ce MOBTapA TPU MbTU Npe3 pefoBHI HTepBany. (e BTOpUA curHan
ABTOMATUYHO Ce BK/H0YBA OPOAYDT Ha MUUHYTH, KOIATO Clleu BpeMeTo Ha KuneHe. (e TpeTUA CUrHan aBTOMATYHO NAoyaTta u361pa HMBO Ha MOLLHOCT, NOAXOAALLO
32 NOAABPAKAHETO Ha CHCTOAHNETO Ha KuneHe. 0T T031 MOMEHT HaTaTbK MoXe a ce 06aBAT CbCTaBKUTe, Aa Ce HACTPOM TaliMep 1 a ce NPOMeHs HUBOTO Ha
MOLLUHOCT. [IpOMeHAKN HUBOTO Ha MOLLHOCT UM NOAAbPXaiiKN noyaTa B “nay3a”, ce nnuza ot ¢pyHkumata “SENSOR”.

OyHKUMATA Ce U3KNI0YBA BUHAIM NPU NOCTABAHE Ha NNoYaTa B “nay3a”.
@ - [novara 3a roTBeHe ynpaBnABa aBTOHOMHO U3M0N3BaHeTo Ha GyHKunATa “SENSOR” 1 HuBaTa Ha yckoputens, nopaay KoeTo B HAKON ClTyyau MoxXe

[1a He e Bb3MOXXHO f1a Ce aKTMBIPA YCKOPUTENA Npu Beye akTvBMpaHa GyHKkuma “SENSOR”.
- KavectBoTo Ha U3non3BaHaTa TeHAKepa MOXe Aa NOBANAE BbPXY NPOU3BOANTENHOCTTA GyHKUMATa “SENSOR”.

OyHKUUA KbKpeHe [
CJ'IEA 3aBWPAHETO Ha ACTUETO, M36|/1pal71Kl4 ¢yHKLll4ﬂTa KbKpeHe, LLie ce perynmpa aBTOMaTUYHO HUBOTO Ha MOLLHOCT, NOAX0AALLO 3a NOAADPMXAHE Ha MUHUMANHA

CTeneH Ha Kinewe. 3a 4a UsksiouuTe GYHKUMATA t—J, e 4OCTaTbuHO Aa HaTucHeTe OFF Ha ceH3opHaTa knasuatypa.

OyHKuWA ToneHe .\,

OyHKuMATa ToNeHe NOAABPXKA HICKA U paBHOMEPHa TemnepaTypa B 30HaTa 3a roteHe. (niefj kato nocTaBuTe TeHAKepa UK CbAl Ha u36paHaTa 30Ha, BKloueTe
nnoyara u u3bepete nckaHata 30Ha 3a rotee. HatucHete 6yToHBT 2 Ha AnCIneA ce noABABa “A” v (BeTBa (BETAUHHUAT MHANKATOP. 33 Ad U3KNIOUNTE
OYHKLMATA, € 0CTaTbyuHO Aa HaTucHeTe OFF Ha ceH30pHaTa KnaBuaTypa.

I'bBKaBa 30Ha

Ta3u GyHKLMA N03BONABA A Ce (BbPXAT ABE 30H! 3a FOTBEHE U Ja Ce YNPaBABAT KaTo efiHa 30Ha. TA e ZeanHa 3a U3non3gaHe Npu 0BaHW, NPaBOBIbAHM U
NpoABATOBaTU Cb0BeE (C ABHO ¢ MaKkcumanHu pa3mepi 40x18cm). Cnep BKNKOYBaHe Ha NoyaTa, HaTUCHeTe bYTOHBT : Ha AUCNNenTe OTHACALLM Ce 10
[ABETe 30HM 3a FOTBEHE, Ce N0Ka3Ba HUBO “5”; 1 IBeTe CBETELLM TOUKM OTCTPaHM Ha LdpaTa 3a HUBOTO CBETAT, 3a /1a NOKAXaT, ue uMa eaiHa obLua n3bpaHa 30Ha. 3a
MPOMAHA Ha HUBOTO HA MOLLHOCT MecTeTe NPbCTa CU ¢ XOPU3OHTANHO ABUMKEHME N0 CEH30PHaTa KNaBMaTypa: LudpaTa BbTpe B Kpbra ce IPOMeHs B CbOTBETCTBUE C
MONOXKEHMETO Ha MPBCTA BbPXY KNaBUaTypaTa — 0T MUHUMYMa T 40 Makcumyma 9. 3a fia fie3akTiBupaTe GyHKLMATA rbBKaBA 30Ha, HaTUCHETe ByToHa: nnouuTe ce
BPbLUAT Aa GYHKLMOHMPAT N0 OTAENHO. 33 1 U3KNK0UMTe 30HaTa 3a roTBeHe, HaTucHete OFF.

Korao e akTuBHa GyHKLMATA rbBKABA 30Ha, HE € Bb3MOXHO Aa Ce U3M0N3Ba HUBO Ha MOLLHOCT “yckopuTen” (booster) unu ¢pyHkumata “SENSOR”. Korato e HacTpoeH
TailMepbT, TOi ce NOKA3Ba OTCTPAHY Ha ANCIAEA HA KOTIOHA, KOWTO Ce HaMUpa Haj Hero.

NMOYUCTBAHE

i? n P E,U,yn PE)I(AEH VI E - :e usnon3gaire ypeau 3a nouynucrBaHe cnapa.
- peau Aa NpucTLnUTe KbM NOYUCTBAHE, yBepeTe ce, Ye 30HUTE 3a roTBeHe Ca U3KNIYEeHU U He

CBeTV MHANKATOp 3a 0cTaTby4Ha TonnuHa (“H”).
BAXHO: He n3non3gaiite abpasushu robu v kbpnuuky. C TeueHne Ha BpemeTo ynoTpebaTa Ha TakuBa MOXe 1 pa3pyLUm CTBKIOTO.
+ (nep Bcaka ynotpeba octaBaiiTe nnoyata Aa M3CTUHE U A NOYMCTBANTe, 3a 4a OTCTPAHUTE Harapa U NeTHaTa, Npeau3BUKaHN OT 0CTaTbLM OT XpaHa.
+ 3axap wuau npoayKTI C BUCOKO CbbPXKaHMe Ha 3axap NoBpex/aT nnoyaTa 3a roTBeHe 1 TpA6Ba Aa Ce OTCTpaHABAT He3abaBHo.
« (on, 3axap 1 NACLK MOTaT Aa HAAPACKkaT NOBLPXHOCTTA HA CTBKNOTO.
«  3non3Bate BnaxHa kbpna, abcopbupalua KyxHeHcKa XapTia unu npenaparu, npefHa3HaueH| 3a NOYNCTBaHe Ha CTbKMOKepaMyHI nnouy (cbbtogasaiite
yKa3aHuATa Ha NPOM3BOAUTENA).

OTCTPAHABAHE HA HEU3IMPABHOCTU

+ [lpoyetete u cneaBaiite MHCTPyKLMUTE B pasaen “UHCTpyKLmN 3a ynoTpeba”.

+ Brkniouete nnoyara B enekTpo3axpaHBaHeTo v NpoBepeTe Aanu HAMA NpeKbCBaHe Ha 3aXpaHBaHETo.

+  MNoacywagaiite Jobpe NOBLPXHOCTTA HA MN0YATa CNef NOYNCTBAHETO if.

+ AKo He (Te B CbCTOAHMe J1a U3KMKUMTE NNIoYaTa 3a roTBeHe Clef ynoTpeba, HezabaBHO A U3KMOUETe OT eeKTpo3axpaHBaLLaTa Mpexa.

« Axo cniel BKNIOYBaHeE Ha NNoYaTa 3a roTBeHe Ha JUCTeA e Noka3aH GyKBeHo-LMPOB KOZ, NOCTbNETe B CbOTBETCTBYE CbC U1efiBALLATa TabAMLA.
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KOZ1 HA TPELLIKA ONMUCAHUE Bb3MOMHN NPUYUHN OTCTPAHABAHE HA

TPELIKATA
[novara ukniousa v cnep 10 cekyam ce | MocToAHHO HanpexeHue B 30HaTa3a | Boga uau kyxHeHcku npubopu BbpXy | Mounctete 0THOBO 30HaTa 3a
4yBa 3BYKOB CMTHan Ha BceKi 30 CeKyHAM. |ynpaBeHue. 30HaTa 3a ynpasneHue. ynpasneHue.
(81,082,(83 30HaTa 3a ynpaBneHue ce u3knioyBa | BbTpewwHata Temneparypa Ha V3uakaiite nnoyata aa ce oxnaau,
nopaan TBbpJe BUCOKA TeMnepaTypa. |eneKTPOHHUTE YacTu e TBbpZe BUCOKA. |Npeay a A U3no3Bate OTHOBO.
F42 wnn F43 (Bbp3BaHeTO Ha NoYaTa He e KbM CeH30pbT yCTaHOBABA HanpexeHue, | V3knloyeTe nnoyata 0T Mpexata u
HeobX0AUMOTO HanpexeHue. Pa3fNyHo OT TOBA Ha CBbpP3BaHe. npoBepeTe (BbP3BaHeTO.
F12,F21,F25, F36, F37, F40, F47, F56, F58, | 06ageTe ce B cepBi3a 3a NOAAPBKKA U CbobLeTe KOAQ Ha rpeLuKa.
F60, F61, F62, F63, F64

Npepau na ce o6apute B CepBu3a 3a nogApbHKKa:

1. TlpoBepeTe Janu He e Bb3MOXHO [a pa3pelunTe npobnema camy Ha 6a3a Ha MyHKTOBETe, OMUCaHN B raBa “0TCTpaHABaHe Ha HeM3NpaBHOCTI".

2. V3kntoyeTe 1 BKAKOYETE OTHOBO YPeaa, 3a Aa MPOBEPUTE anu NpobremMbT He e oTnajHan.

AKo cnep, ropHuTe NPOBEPKM HEM3NPABHOCTTA BCe OLLe e NPOABABA, ce 00'bpHeTe KbM Hail-6nu3Kkua CepBu3 3a NoAAPbLIKKA.

Mocouete:

+ KpaTKo ONUCaHIe Ha HeN3NPaBHOCTTa;

+ TOYHWA TUN 1 MOJEN Ha NPOYKTa;

« CepBU3HUA HoMep (T. e. HOMepa Clie ymaTa Service Ha TabenkaTa ¢ aHHH), KOIATO Ce HamMupa Ha MeTanHaTa Tabenka nop ypeda. CepBU3HUAT HoMep e
MOCOYEH 1 B FapaHLMOHHATA KHIKKA;

«  MbAHKA (A appec;

«  TeneoHHIUA (M HoMep.

SN avAKegs 0000 000 00000 pmEEmEm=m—_===T
I 3anenete eiuH 0T eTUKETHUTE € AaTH Ha
||| | ||| ||| || | NPOn3BOACTBO, KOUTO C&€ HaMUPaT B KHIXKaTa
I 3a rapaHuuATa B aBe Konua.

KoraTo € Heo6X0auM PEMOHT, Ce 0GbpHETe KbM yMbAHOMOLeH CepBu3 3a TeXHUYECKa NOAAPBIKKA (33 rapaHLKA, ue Le GbAAT U3N0N3BaHN OPUTUHATHA
Pe3epBHY YacTit 1 ye Lwe Gbae U3BbPLUEH NPaBUIEH PEMOHT).
Pe3epBHY yacTit ce JOCTABAT B pa3CTosHMe Ha 10 roAMHM.
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TABJIMUA HA MOLWWHOCTUTE

HuBo Ha mowHoCT HauuH Ha roTBeHe N3non3BaHo HMBO
(vHanKayma 3a nognomaraHe Ha ¢opMuUpPaHeTO Ha ONUT U HABULY 3a
roTBeHe)
Wneano 3a 6bp30 NoBuLLIaBaHe Ha TeMNepaTypaTa Ha XpaHaTa 10 KunBaHe (3a Boja uin 6bp30
Huso YckopeHo 3arpaBaHe A P paryp p A (sa soa p
3aTOMNNAHE Ha FOTBEHNUTE TEUHOCTH)
VineanHo 3a 3anuuae, Hayano Ha roTBEHETO, MbPXKEHe Ha 3aMpa3eHu NPoayKTH, 6bp30
89 [TbpikeHe — KuneHe A ' /Top P PORYKTH, DBP
Kuneaxe
7.8 3anuyaHe — 3anbpBaHe — | VineanHo 3a 3ambpxBaHe, NOAAbPXKAHE Ha KUMEHe, FOTBEHe U NeveHe (3a KpaTka
KuneHe - neyexe NPOABIKUTENHOCT, 5-10 MUHYTH)
Bucoka 3
anyaHe — roTBeHe —
MoLyHoCT VineanHo 3a 3ambpxBaHe, NOAAbPKAHE Ha NEKO KUMEHE, TOTBEHE U MeyeHe (3a (pefiHa
6-7 3a/lyLUaBaHe — 3ambpxBaHe -
neyeHe npoabmxuTenHoct, 10-20 MuHYTH), NpeaBapUTENHO 3arpABaHe Ha Cbi0Be
45 loTBeHe — 3amylwaBaHe — | MneanHo 3a 3apyLuaBaHe, NoAAbPXaHe Ha KbKPeHe, roTBeHe (3 ronAma NpoABbMKUTENHOCT).
3aMbpXKBaHe - NeyeHe Pa3mecBaHe Ha MakapoHeHy 3genus
CpepHa 34 MneanHo 3a npoabMKUTENHO roTBeHe (0pu3, rb6u, neyeHo, puba)  Hanuuwe Ha TeYHOCTH
MOLLHOCT loTBere — kunBaHe — (Hanp. Boza, BUHO, 6YNbOH, MNIAKO), pa3MecBaHe Ha MakapoHu
(rbCTABAHE - FOTBEHe C
23 pas6bpkeate MneanHo 3a NpobIKUTENHO roTBEHe (06eMi 10 eH NUTBD: 0pK3, COCOBE, NeYeHo, puba) ¢
Hannyme Ha TeYHOCTY (Hanp. BOAA, BUHO, 6YNbOH, MASAKO)
12 Pa3TonsBaHe — VineanHo 3a omekoTABaHe Ha Macno, N1eKo pa3TansAHe Ha LWOKonag, pa3Mmpa3ABaHe Ha NPOLYKTH
pa3mpassBaHe - CMarnku pasmepi
Hucka mowHocr
1 MOAADBPXKAHE HATONMO — | [AneanHo 3a NOAABPXKAHE HA TOMAI MANKI NOPLMM XPaHa BEHAra Cef CrOTBAHETO UK
roTBee ¢ pa3obpkBaHe | nopgbpiaHe Ha TemnepaTypa Ha XpaHuTe 3a j06aBAHe 1 pa3mecBaHe Ha opu3
MouwHocr lnoyata 3a roTBeHe e B NON0XEHUe FOTOBHOCT W U3KMIOUEHO (C Bb3MOXHO Hannuue Ha
OFF [ToBBHPXHOCT 32 NOCTaBAHe i
Hyna 0CTaTbYHa TOMAMHA CN1eJ 3aBbPLUBAHE HA FOTBEHETO, KOeTO ce yka3ga ¢ “H")
OyHKumAa OnucaHme Ha pyHKUMA
Onpenens HUBO Ha MOLLHOCT, NI KOETO ACTUETO la MOXKe A BpY MPOAbIKUTENHO Bpeme. [ToaX0AALL0 3a roTBEHe Ha
— Kbkpete JLOMaTeH C0C, pary 1 Cynu, Kato NOAABPA KOHTPOAMPAHO HUBO HA MOLLIHOCT (MA€anHo 3a roTBeHe Ha BoaHa 6aHs). U3barsa

HENPUATHOTO NPeKUNABAHE Ha XpaHaTa i Bb3MOXHI 3arapAHIUA Ha AbHOTO, KOMTO Ca TUMWUYHW 3a TaKKBa BUAOBE FOTBEHE.
M3non3Baiite Ta3n ¢yHKuMﬂ nej 3aBuUpaHe Ha ACTUETO.

ToneHe

Onpenens HUBO HA MOLLHOCT, I KOETo 6aBHO ce pa3MeKBaT JieNKaTHU NPOAYKTY, 6e3 Aa ce NOBPeAAT BKYCOBUTE UM
KauecTBa (LuoKonag, Macno u ap.).

Cen3op

Onpegens aBTOMATYHO OCTUTaHeTo Ha $a3aTa Ha KneHe Ha BoAaTa U HaMasABa MOLLHOCTTA A0 CTOIHOCT, KOATO Aa
rapaHTIpa NOAAbPKAHETO Ha KUMEHETO, KoraTo Gbaie nocTaeHo saeHeTo. (Nen KaTo BofaTa 0CTUTHE 10 KUNeHe, ce
11371aBa 3BYKOB CMrHaJl 33 M3BECTABAHE, KAaTO € Bb3MOXKHO 1 Ce NOCTABAT CbCTaBKY N0 XeNaHue (Hanp. noAnpasky,
CMareTu, 0pu3, 3eNeHuyLM, Meco 1 puba 3a BapeHe), a CbLLO 1 OMALLH KOHCEPBIN U NPUHAZANEXHOCTY 32
CTepURM3MpaHe.

['bBKaBa 30Ha

OYHKLWNA, KOATO CbYeTaBa J1BeTe 30HM Ha FOTBEHe 1 N03BONABA U3MON3BAHETO HA NPABOBIbIIHM U 0BAIHU Cb0BE U CKapH,
KaTo ce U3non3Ba LANaTa HannyHa nnoLl.

3a neyeHe Ha rpun Ha XpaHu C ronemu pasmepu Ui ronam 6poii (puba, Wwiuyeta, 3eneHuyLm, TbpXonu, HaeHLH).

3a roTBeHe B Kacepona/cby 3a puba/TeHaxepa No peLEnTy Ha NeYeHo Meco Ha pyno, Lana puba, 06MKHOBEHO CbC COC UM
6ynboH
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TABJILIA 3ATOTBEHE

Kareropua flcTna v HaunH HnBoO Ha MOLLHOCT N HAUWH Ha FOTBEHe
XpaHu HaroTBeHe
Mvpea paza MowHocr Bropa ¢asa MowHocr
Mpectn [0TBeHe Ha MakapoHuTe 1
P 3arpABaHe Ha BoaTa Yckoputen-9 P 7-8
MaKapoHeHu NOAABPXKAHE Ha KUNEHeTo
Cyxv MakapoHeHu 3arpsABaHe Ha BojaTa Yekoputen-9 foTBNE Ha MaKapoHTe 7-8
Makaponenn, | Y P P P NOALbPXKaHe Ha KUMEHeTo
opus
[oTBEHe Ha MaKapoHUTE U
BapeH opu3 3arpsBaHe Ha BogaTa Yckopuren -9 5-6
NOAABPXKAHE HA KUNEHeTo
Pu3oto 3ambpxBaHe 1 neyexe 7-8 [oTBeHe 4-5
Bapenu 3arpABaHe Ha BojaTa Yckoputen -9 BapeHe 6-7
[TopxeHn 3arpABaHe Ha 0nMoTo 9 [Topxene 8-9
3eneHuyum
— bnaHwwpatn 3arpABaHe Ha (ba 7-8 loTBeHe 6-7
BapuBa
3agywenn 3arpABaHe Ha (ba 7-8 [oTBeHe 3-4
3anbpenn 3arpABaHe Ha Cbja 7-8 JlombAHUTENHO 3anKyaHe 7-8
[eueHo 3anuuaHe Ha Meco € 0710 (aKo e Mado, MOLLIHOCT 6) 7-8 [oTBeHe 3-4
o (Ckapa 3arpABaHe Ha TaBaTa 7-8 leyeHe 1 0T ABeTE CTPaHM 7-8
eco
3anuyane 3anuyaHe Conmo (aKko e Maaio, MOLLHOCT 6) 7-8 [oTBEHe 4-5
CouHo/3apyweHo 3anuyaHe C oo (ako e Mac1o, MOLLIHOCT 6) 7-8 [oTBeHe 3-4
(kapa 3arpABaHe Ha TaBaTta 7-8 [oTBeHe 7-8
Pu6a CouHo/3apyweHo 3anuyaHe C oo (ako e Mac1o, MOLLIHOCT 6) 7-8 [oTBeHe 3-4
[TbpxeHo 3arpABaHe Ha MOTO U Ma3HUHATa 89 [Topxene 7-8
[TopxeHn 3arpABaHe Ha TUraHa C MawioTo W Ma3HUHaTa 6 loTBeHe 6-7
i Omnet 3arpABaHe Ha TUraHa C Mau1oTo W Ma3HUHaTa 6 loTBEHe 5-6
nya
Tebpau 3arpABaHe Ha Bogata Yckoputen -9 loTBeHe 5-6
ManaunHkm 3arpABaHe Ha TMraHa C Mac1o 6 [oTBeHe 6-7
Jlomatu 3annyaxe ¢ 01110 (aKo e Maco, MOLLIHOCT 6) 6-7 [oTBeHe 3-4
Pary 3anuyaHe C oo (aKo e Macio, MOLLIHOCT 6) 6-7 [oTBeHe 3-4
CocoBe
[puroTBAHe Ha 0CHOBaTa (pa3ToneHo Mauio U 3arpaBaHe 10 N1eko
bewawmen P P 56 P A 3-4
6palLuHo) KungaHe
. loanbpaHe Ha neko
flilueH kpem 3arpsABaHe Ha MAAKOTO J10 KMMBaHe 45 AAB. 4-5
Kunexe
Cnapkuim,
Moaabpxatxe Ha neko
Kpem Myauur 3arpsABaHe Ha MAAKOTO 10 KUNBaHe 45 23
Kunexe
Mnako c opu3 3arpABaHe Ha MIAKOTO 5-6 [oTBEHE 2-3
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INSTRUCTIUNI IMPORTANTE PRIVIND SIGURANTA

-

SIGURANTADV. $1 A CELORLALTE PERSOANE ESTE FOARTE IMPORTANTA

Acest manual si aparatul sunt dotate cu mesaje importante referitoare la siguranta, care trebuie citite si respectate
intotdeauna.

ﬁ Acesta este simbolul de pericol, referitor la siguranta, care va avertizeaza despre riscurile potentiale pentru
 utilizator i pentru ceilalti.
Toate mesajele referitoare la siguranta vor fi precedate de simbolul de pericol si de urmatorii termeni:

Indica o situatie periculoasa care, daca nu este evitata, va cauza leziuni
grave.

/\ PERICOL

_ Indica o situatie periculoasa care, daca nu este evitata, ar putea cauza

& AVERTIZARE leziuni grave.

Toate mesajele referitoare la siguranta specifica pericolul potential la care se refera si aratad cum se pot reduce

riscurile de leziuni, pagube si electrocutare care pot fi cauzate de o utilizare incorecta a aparatului. Respectati cu

strictete urmdtoarele instructiuni:

- Aparatul trebuie sd fie deconectat de la reteaua electrica inainte de a efectua orice operatie de instalare.

- Instalarea si intretinerea trebuie sd fie efectuate de cdtre un tehnician calificat, in conformitate cu instructiunile

producatorului si cu respectarea normelor locale in vigoare, referitoare la siguranta. Nu reparati si nu inlocuiti

nicio piesa a aparatului, daca acest lucru nu este indicat in mod expres in manualul de utilizare.

Impdmantarea aparatului este obligatorie.

(ablul de alimentare trebuie sa fie suficient de lung pentru a putea conecta aparatul la reteaua electricd, dupa

ce a fost incorporat in mobila.

Pentru ca instalarea sd fie conforma cu normele de sigurantd in vigoare, este necesar un intrerupator omnipolar

cu o distanta minima de 3 mm. intre contacte.

Nu utilizati prize multiple sau prelungitoare.

Nu trageti de cablul de alimentare al aparatului.

Dupa terminarea instaldrii, componentele electrice nu trebuie sa mai fie accesibile pentru utilizator.

Aparatul este destinat in exclusivitate uzului casnic, pentru prepararea alimentelor. Orice alta utilizare este

interzisa (de ex. pentru incalzirea incaperilor). Producatorul nu-si asuma nicio responsabilitate pentru folosirea

improprie sau pentru reglarea incorecta a butoanelor.

- Aparatul si partile sale accesibile se pot infierbanta in timpul utilizarii. Aveti grijd sa nu atingeti elementele de
incdlzire. Copiii mai mici de 8 ani nu trebuie lasati sa se apropie, decat dacd sunt supravegheati permanent.

- Partile accesibile se pot infierbanta foarte mult in timpul utilizarii. Copiii nu trebuie lasati sa se apropie si
trebuie s fie supravegheati ca sa nu se joace cu aparatul.

- Intimpul folosirii si dupa aceea, nu atingeti elementele de incalzire ale aparatului. Aveti grijd ca aparatul sd nu
vind in contact cu carpe sau cu alte materiale inflamabile pana cand nu s-au rdcit suficient toate componentele.

- Nu puneti materiale inflamabile pe aparat sau in apropierea sa.

- Grdsimile si uleiurile supraincdlzite se aprind usor. Supravegheati prepararea alimentelor cu multa grasime si
mult ulei.

.....

mentale reduse, sau lipsite de experienta si cunostinte, dacd aceste persoane sunt supravegheate sau daca
primesc instructiuni legate de utilizarea in sigurantd a aparatului si dacd inteleg care sunt pericolele pe care le
presupune utilizarea. Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul. Curatarea si intretinerea nu trebuie sa fie
efectuate de catre copii nesupravegheati.

- Nu puneti pe zonele de gatit obiecte metalice, de ex. ustensile de bucatdrie (cutite, furculite, linguri, capace
etc.), deoarece se pot incalzi.
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Este obligatoriu sd se instaleze un panou despartitor - care nu este furnizat in dotare - in compartimentul situat
dedesubtul aparatului.

Dacd suprafata este fisuratd, opriti aparatul, pentru a evita riscul de electrocutare.

Aparatul nu trebuie sa fie pus in functiune prin intermediul unui temporizator extern sau printr-un sistem
separat de comanda la distantd.

Este periculos sa se gdteascd pe plita alimente cu grasime sau ulei, nesupravegheate, deoarece se poate produce
un incendiu. Nu incercati NICIODATA sa stingeti un incendiu folosind apa: trebuie sa opriti aparatul si apoi
trebuie sd acoperiti flacdra, de exemplu cu un capac sau cu o paturd de incendiu.

Pericol de incendiu: nu depozitati obiecte pe zonele de gatit.

Nu utilizati aparate de curdtat cu abur.

Obiectele metalice, de ex. cutite, furculite, linguri si capace etc., nu trebuie puse pe suprafata plitei, deoarece se
pot infierbanta.

Dupa utilizare, opriti elementele plitei de la comenzi si nu va bazati pe detectorul de oale.
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RECOMANDARI PENTRU PROTECTIA MEDIULUI INCONJURATOR @

Reciclarea ambalajului

Materialul de ambalaj este reciclabil 100% i este marcat cu simbolul de reciclare (C’:‘_;). Diferitele pdrti ale ambalajului nu trebuie aruncate la intdmplare, i trebuie
reciclate in conformitate cu normele stabilite de autoritdtile locale.

Aruncarea la gunoi a produsului

Acest aparat este marcat in conformitate cu Directiva Europeand 2002/96/CE referitoare la Deseurile de Echipament Electric si Electronic (Waste Electrical and Electronic
Equipment - WEEE).

Asigurandu-se cd acest produs este eliminat in mod corect, utilizatorul contribuie la prevenirea potentialelor consecinte negative pentru mediul inconjurdtor si pentru
sanatate.

Simbolul E de pe produs sau de pe documentatia care il insoteste indica faptul ca acest produs nu poate fi aruncat impreuna cu deseurile menajere, i trebuie predat

la punctul de colectare corespunzator pentru reciclarea aparatelor electrice si electronice.

Economisirea energiei

Pentru a obtine cele mai bune rezultate se recomanda urmatoarele:
Utilizati tigdi si oale cu diametrul bazei de dimensiuni egale cu cele ale zonei de gatit.
» Utilizati numai oale si tigdi cu baza platd.
Cand gatiti, pe cat posibil, tineti oalele acoperite cu capacul (cu exceptia utilizdrii in modul “SENSOR”).
Gatiti legume, cartofi etc. cu putind apa, pentru a reduce durata de preparare.
Utilizand oala cu presiune se pot reduce si mai mult consumul de energie si durata de preparare (nu utilizati oale cu presiune cu functia “SENSOR”).
Pozitionati oala in mijlocul zonei de gatit desenate pe plita.

DECLARATIE DE CONFORMITATE C €

- Acestaparat, destinat s intre in contact cu produsele alimentare, este conform cu regulamentul (C €) nr. 1935/2004 si a fost proiectat, construit si comercializat
in conformitate cu cerintele de sigurantd din Directiva “Joasd Tensiune” 2006/95/CE (care inlocuieste directiva 73/23/CEE si amendamentele succesive), cerintele
de protectie din directiva “EMC” 2004/108/CE.

INAINTE DE UTILIZARE

IMPORTANT: dacd oalele nu sunt de dimensiunile corecte, zonele de gatit nu pornesc. Utilizati numai oale pe care se afld simbolul “SISTEM CU
INDUCTIE” (Figura de alaturi). Inainte de a porni plita, pozitionati oala pe zona de gatit dorita.

RECIPIENTE DEJA EXISTENTE

2 T o

Pentru a verifica dacd recipientul este adecvat pentru plita cu inductie, folositi un magnet: oalele nu sunt adecvate dacd nu atrag magnetul.
- Verificati ca baza oalelor sa nu fie aspra, deoarece ar putea zgaria suprafata plitei. Controlati vasele.
- Nu puneti niciodata oalele si tigdile calde pe suprafata panoului de comanda al plitei. Acesta s-ar putea deteriora.

DIAMETRE RECOMANDATE PENTRU BAZA OALELOR

N g 0 AN B ]
‘c‘s\\ M i 18cm> %’ 14m = 18 XL i 30cm> % 14.cm (Dual zone) — 30cm

IMPORTANT: pentru valoarea diametrului bazei oalei referitor la zonele unde se poate activa functia SENSOR, consultati paragraful “Functia SENSOR”.
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INSTALAREA

Dupé ce ati despachetat produsul, verificati dacd nu s-a deteriorat in timpul transportului i, in caz de probleme, contactati vanzatorul sau Serviciul de Asistentd Clienti.
PREGATIREA MOBILEI PENTRU INCASTRARE

- Instalati un panou despartitor sub plita. / M
& AVERTIZARE | produsului nu trebuie ©
sa mai fie accesibila dupa instalare.

- n cazul instalarii unui cuptor sub plita, nu
mai introduceti panoul despartitor.

min.5mm

min. 20 mm

min.5mm | ||

«  [vitaisa instalati plita deasupra masinii de spalat vase sau rufe, pentru ca circuitele electronice sa nu vind in contact cu vaporii gi cu umiditatea i sd se deterioreze.
«  Distanta dintre partea inferioard a aparatului si panoul despartitor trebuie sa respecte dimensiunile indicate in figura.
« Pentru corecta functionare a produsului, nu blocati deschiderea minima dintre suprafata de lucru si latura superioard a blatului mobilei.
«  Executati toate operatiunile de decupare a mobilei inainte de a introduce plita si inlaturati cu grija rumegusul sau agchiile ramase dupa taierea cu ferdstraul.
« IMPORTANT: Pentru instalarea pe o suprafatd de lucru din marmurd sau din alte materiale similare, nu utilizati suruburile furnizate in dotare, ci adresati-va
Asistentei Tehnice pentru a cere kitul de lipire 4812310 19277.
Dupé lipirea coltarelor in pozitia indicatd, lasati siliconul sa se usuce timp de aprox. 24 de ore inainte de a trece la instalarea aparatului.

RACORDAREA LA ELECTRICITATE

- Deconectati aparatul de la reteaua electrica.
/\ AVERTIZARE bape Y i’ , R
- Instalarea trebuie efectuata de personal calificat profesional, care sa cunoasca normele in vigoare
referitoare la instalare si siguranta.

- Producatorul nu-si asuma nicio raspundere pentru eventualele pagube aduse persoanelor sau animalelor si pentru daunele aduse bunurilor, in
cazul nerespectarii indicatiilor din acest capitol.

- (Cablul de alimentare trebuie sa fie suficient de lung pentru a permite scoaterea plitei din blatul de lucru.

- Asigurati-va ca tensiunea indicata pe placuta cu datele tehnice, situata pe baza aparatului, corespunde cu tensiunea din locuinta in care va fi
instalat.

- Nuutilizati un cablu prelungitor.

Conectarea la blocul de conexiuni

Dacd plita este deja prevazutd cu doud cabluri de alimentare in dotare, urmati instructiunile din punga cablului.

Conectati cablurile la cele doua blocuri de conexiuni situate in partea inferioara a produsului.

IMPORTANT: numai pentru conexiunea 400 V 3N~ folositi un singur cablu de alimentare (conectandu-I la blocul de conexiuni al modulului electronic principal), in

plus fatd de cablajul 3x 1,5 mm? pentru a conecta blocul de conexiuni principal cu blocul de conexiuni al modulului electronic auxiliar. Pentru conexiunea electrica,
consultati instructiunile anexate cablajului de 3x 1,5 mm’.

400V 3N ~ 230V ~/230-240V~/400V 2N ~/230V 3 ~

7//:<3x1.5mm2
| T

)

L

Pentru conexiunea electrica folositi un cablu de tip HO5RR-F, asa cum se indica in tabelul de mai jos.
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230V 3 ~ (numai Belgia)

Conductoare Cantitate x dimensiune 400V3N~ 230V~ 230’224300va ((““mai'Al;J;)"a“a)
~ (numai
BOV~+ 3x4mm? = =
® 5 (=
20240V ~+ @ 3x4mm? (numai Australia) L— L —
BOVI~+ D 4x1,5mm? >| J
E R g E 8 )
400V3N~+ @ 5x1,5 mm? : 'NE[ " "N[
400V2N~+ @ 4x1,5mm?

400V 2N ~ (numai NL)

2
s | s
!

E XK E'
T‘L'[

Conectati cablul de impamantare galben/verde la borna cu simbolul @

Acest cablu trebuie sd fie mai lung decét celelalte.

1. Scoateti capacul blocului de conexiuni (A) desuruband surubul si introduceti capacul in balamaua (B) a blocului de conexiuni.

2. Indepértati aproximativ 70 mm din invelisul cablului de alimentare electricé.

3. Indepartati aproximativ 10 mm din invelisul conductoarelor. Introduceti cablul de alimentare in dispozitivul de fixare si conectati firele la blocul de conexiuni, asa
cum se indica in schema de conectare situatd langd blocul de conexiuni.

4. Fixati cablul de alimentare cu ajutorul dispozitivului de fixare.

5. Inchideti capacul (C) si ingurubati-I pe blocul de conexiuni cu surubul scos.

La fiecare conectare la alimentarea de la retea, plita efectueaza un control automat timp de citeva secunde.

Efectuati conexiunea la reteaua fixa prin intermediul unui intrerupator multipolar cu o distantd minimd intre contacte de 3 mm.

INSTRUCTIUNI DE UTILIZARE @

Descrierea panoului de comanda
Panoul este dotat cu taste actionate prin atingere: pentru a le utiliza este suficient sd apasati pe simbolul corespunzdtor (nu este nevoie sd apasafi tare).

Pentru a selecta si a activa zonele de gatit

v M
=] =]
pY S
N wn  Pentruaactiva functia “Flexible zone”
] MIN. |
é}’ W Pentruaregla
+ cronometrul

Pornirea/Oprirea —TimER —

plltel— @ @ OFfFm m @m s E S EEEEEEEEEEEEEEs BOOST ®— Pentruapunein
| Il I N |

D U C T 1 O N pauza plita
T

Pentru a activa una dintre functiile automate

|
Tastatura cu glisare Pentru a bloca panoul de comanda

Prima utilizare / dupa o intrerupere a electricitatii

Dupd ce ati conectat plita la reteaua electricd, panoul de comanda este blocat (indicatorul luminos de deasupra tastei este aprins).

Pentru a debloca panoul de comandd, apasati pe tasta @ timp de 3 secunde. Indicatorul luminos se stinge si este posibil s se treacd la functionarea normald a plitei.

Pornirea/oprirea plitei

Pentru a porni plita, tineti apasata tasta (1) timp de circa 2 secunde: indicatorul luminos de deasupra tastei se aprinde si apar niste liniute in interiorul cercurilor, care
marcheazd zonele de gatit.
Pentru a o opri, apdsati pe aceeasi tastd pand cand plita se opreste. Toate zonele de gdtit sunt dezactivate.

@ Plita se opreste automat dacd nu este selectata nicio functie intr-un interval de 10 secunde de la pornire.
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Activarea si reglarea zonelor de gatit

wn, B s
=
Tastd selectare zona si afisaj indicare zond de gdtit selectatd/nivel de putere
R = Indica faptul cé una dintre functiile automate este activa
Xy
Timer zond de gatit
—TIMER —
Ofs mmsmsmsssmss BOOST Tastatura cu glisare (reglare putere)

I N D U C T I O N
Dupa ce ati pornit plita, puneti o oala pe zona doritd.
Activati zona apasand pe tasta circulara corespunzatoare: in interiorul cercului apare numérul 5, care corespunde nivelului de putere intermediar.
Plita se opreste automat dacd nu este selectata nicio functie intr-un interval de 10 secunde de la pornire. Dacd oala nu este compatibild cu plita dv. cu
.—| )| inductie, dacd este incorect pozitionatd sau dacd nu este de dimensiunile adecvate, pe afisaj apare indicatia “oald absenta” (figura de aldturi). Dacd in
== ‘== interval de 60 secunde nu este detectatd nicio oald, plita se opreste.

Pentru a modifica nivelul de putere, deplasati degetul pe orizontald pe tastatura cu glisare: numarul din interiorul cercului se schimbd cand se schimba si pozitia
degetului pe tastatura, de la un minim de 11a un maxim de 9. Prin intermediul tastaturii cu glisare se poate activa functia Booster apasand pe “BOOST” (“P” pe afisaj).
Se poate utiliza nivelul de putere “BOOST” pe o perioadd maximd de 10 minute, dupa care aparatul seteazd automat nivelul 9.

— Dacd sunt pornite mai multe zone de gatit, tastatura cu glisare permite modificarea puterii zonei selectate, care poate fi recunoscutd prin prezenta unui

C punctulet luminos situat in partea de jos, din dreapta, a indicatorului de putere. Pentru a selecta o zond este suficient sa apasati tasta circulara

- corespunzatoare.

Dezactivarea zonelor de gatit
Selectati zona de gatit pe care o veti opri apasand pe tasta circulara corespunzdtoare (punctuletul de jos, din dreapta nivelului de putere, este vizualizat pe afisaj).
Apdsati pe comanda OFF de pe tastatura cu glisare.
l | Zona de gatit se dezactiveaza si, dacd zona este calda, in cerc apare litera “H".
— “H" este indicatorul pentru cdldura reziduald. Plita este dotata cu un asemenea indicator pentru fiecare zona de gatit; acesta semnaleaza care sunt
l l zonele care au incd o temperaturd ridicatd. Cand zona de gatit se rdceste, afisajul se stinge.

Selectarea timerului

Timerul este un intrerupdtor orar care oferd posibilitatea de a regla o duratd de coacere de maxim 90 de minute.

Selectati zona de gatit cu care doriti sa asociati timerul (un punctulet luminos apare in partea de jos, in dreapta indicatorului pentru nivelul de putere de pe afisaj),
reglati intervalul de timp dorit cu ajutorul tastelor “+” si “-” ale functiei timer: alaturi de afisajul zonei de gatit este vizualizatd durata, in minute.

Dupd céteva secunde de la ultima atingere, timerul incepe numadratoarea inversa (punctuletul de selectare a zonei de gatit incepe sd clipeascd intermitent).

La terminarea duratei programate se activeaza un semnal acustic, iar zona de gatit se opreste automat.

Blocarea panoului de comanda

Functia blocheazd comentzile plitei pentru a preveni activarea accidentald a produsului (de ex. in timpul operatiilor de curdtare).

Apdsati timp de trei secunde pe tasta @: un semnal acustic si un indicator luminos deasupra simbolului lacatului semnaleazd efectuarea activarii. Panoul de comanda
este blocat, cu exceptia functiei de oprire. Pentru a dezactiva blocarea comenzilor repetati procedura de activare. Punctuletul luminos se stinge, iar plita este din nou
activa.

IMPORTANT: apa, lichidele revdrsate din oale sau obiectele de orice tip puse pe tasta de sub simbol pot provoca activarea sau dezactivarea accidentald a functiei Blocarea
panoului de comanda.

Pauza

Functia permite blocarea temporara a functionarii plitei, pentru a o relua mai tarziu, mentinand setarile (cu exceptia timerelor reglate). Apasati pe butonul (i1):nlocul
nivelurilor de putere apare indicatia } | care clipeste intermitent. Pentru a relua gatitul, apésati din nou pe tasta (i1).

Descrierea functiilor automate

— Plita este dotatd cu unele functii automate asociate cu zonele de gatit. Aldturi de tasta pentru selectarea fiecarei zone se gasesc simbolurile functiilor
:-: disponibile. De fiecare datd cand este selectatd o functie automatd, apare un indicator luminos aldturi de simbol, iar pe afisajul zonei alese apare litera
na
Functia Sensor 5%

Functia SENSOR selecteazd automat nivelul de putere ideal pentru a da apa in clocot si semnaleazd cdnd a avut loc acest lucru.
Dupé ce ati pozitionat o oala cu apa, pomiti plita si selectati zona de gatit dorita. Apdsati pe tasta 1s2: pe afisaj apare “A”, indicatorul luminos se aprinde. In timpul
fazei de incdlzire apare o animatie in spatiul de langd zona.
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@ Pentru o functionare corectd a functiei SENSOR se recomanda: Diametrul zonei | Diametrul bazei oalei | Cantitatea maxima

- sd utilizati exclusiv apa (la temperatura camerei); de gitit pentru utilizarea de api in oald

- sdnuadaugati sare, ingrediente sau condimente pand la fierbere; functiei SENSOR

- sdnumodificati nivelul de putere al zonei i sa nu indepdrtati sau sa deplasati 18em 17-19m Sl
oala;

- sd nufolositi oale cu presiune;

- sdumpleti oala cel putin pe 1/3 din capacitate (min. 1 litru) si niciodata pana
la margine (vezi tabelul aldturat).

Pentru a obtine cele mai bune prestatii, se recomandd urmdtoarele:

- sdnu puneti capac pe oala care utilizeaza functia SENSOR;

- sdnuactivati functia SENSOR dacd zona este deja calda (litera “H” este vizibild
pe afisaj).

Dupa atingerea fazei de fierbere, plita emite un semnal acustic. Acest semnal este repetat de trei ori, la intervale regulate. Dupd al doilea semnal, se activeaza automat
un timer care urmdreste timpul de fierbere. Dupd al treilea semnal, plita selecteaza automat un nivel de putere inferior, adecvat pentru mentinerea fierberii. Din acest
moment, se pot adduga ingrediente dupd dorintd, se poate seta un timer sau se poate modifica nivelul de putere. Modificand nivelul de putere sau punand plita in
“pauza” se iese din functia SENSOR.

Functia este dezactivata daca se pune plita in “pauzd”.
@ - Plita se ocupd in mod autonom de utilizarea functiei SENSOR si de nivelurile Booster, de aceea, in unele cazuri, e posibil sa nu se poata activa nivelul

Booster cand functia SENSOR este deja activata
- (alitatea oalei folosite poate influenta prestatiile functiei SENSOR.

Functia Simmering (fierbere inabusita) —J
Dupd ce mancarea a datin clocot, selectand functia Simmering se seteaza automat un nivel de putere adecvat pentru a mentine nivelul minim necesar pentru fierbere.
Pentru a dezactiva functia — este suficient s apdsati pe OFF, pe tastatura cu glisare.

Functia Melting (topire) Dy
Functia “Melting” mentine o temperatura redusa si uniforma a zonei de gatit. Dupa ce ati pozitionat 0 oala/un accesoriu pe zona dorita, porniti plita si selectati zona de
gatit doritd. Apdsati pe tasta \, : pe afisaj apare “A”, indicatorul luminos se aprinde. Pentru a dezactiva functia este suficient sa apdsati pe OFF, pe tastatura cu glisare.

Flexible Zone

Functia permite s se asocieze doud zone de gatit, care sd fie comandate ca si cum ar fi una singura. Este ideala pentru utilizarea oalelor ovale, dreptunghiulare si
alungite (cu o bazd cu dimensiuni maxime de 40 x 18 cm). Dupa ce ati pornit plita, apasati pe tasta : pe afisajele pentru cele doud zone de gatit apare nivelul
“5"; ambele punctulete luminoase situate langa numarul nivelului sunt aprinse, indicdnd ca este selectatd o singurd zond. Pentru a modifica nivelul de putere, deplasati
degetul pe tastatura cu glisare: numarul din interiorul cercului se schimbd cdnd se schimba si pozitia degetului pe tastatura, de la un minim de 1la un maxim de 9.
Pentru a dezactiva functia “Flexible zone”, apdsati pe tasta : zonele incep sa functioneze din nou separat. Pentru a opri zona de gatit, apasati pe OFF.

Cu functia “Flexible zone” activatd nu este posibil s se utilizeze nivelul de putere Booster sau functia SENSOR pe aceleasi zone. Dacd se seteazd timerul, acesta va fi
vizualizat aldturi de afisajul zonei situate cel mai sus.

CURATAREA

- Nufolositi aparate de curatat cu jet de vapori.
& AVERTIZARE - Inainte de aincepe operatiunile de curatare, asigurati-va ci zonele de gitit sunt oprite si ca indicatorul de

caldura reziduala (“H”) a disparut.
IMPORTANT: Nu folositi bureti abrazivi sau de sérmd. Cu timpul, utilizarea lor poate duce la deteriorarea sticlei.
« Dupa fiecare utilizare, dsati plita sd se rdceascd si curdtati-o pentru a elimina depunerile si petele rdmase din cauza resturilor de mancare.
« Zahdrul sau alimentele cu un continut ridicat de zaharuri deterioreaza plita i trebuie s fie indepartate imediat.
« Sarea, zaharul si nisipul ar putea zgdria suprafata sticlei.
« Folositi o carpd moale, hartie absorbanta de bucatdrie sau produse speciale pentru curdtarea plitei (respectati indicatiile Producatorului).

GHIDUL DE DETECTARE A DEFECTIUNILOR

« (ititi si urmati instructiunile din sectiunea “Instructiuni de utilizare”.

« Conectati plita la reteaua electrica si controlati ca alimentarea cu electricitate s nu fie intreruptd.

« Uscati bine suprafata plitei dupa ce ati curtat-o.

« Dupa ce ati utilizat plita, daca nu reusiti s-o opriti, deconectati-o de la reteaua electrica.

«+ Dacd, atunci cdnd porniti plita, pe afisaj apar coduri alfanumerice, procedati conform tabelului urmator.
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COD EROARE DESCRIERE CAUZE POSIBILE SOLUTIE
Plita se opreste si, dupa 10 secunde, emite | Apasare permanenta pe zona Apd sau ustensile de bucdtdrie pe zona | Curdtati zona comenzilor.
un semnal acustic, o datd la 30 de secunde. | comentzilor. comenzilor.

(81,(82,(83 Zona comenzilor se stinge din cauza | Temperatura internd a partilor Asteptati ca plita s se raceasca

temperaturii prea ridicate. electronice este foarte ridicata. inainte de a o folosi din nou.
F42 sau F43 Conexiunea plitei nu are voltajul corect. | Senzorul detecteaza o tensiune diferitd | Deconectati plita de la retea si
de cea de conexiune. controlati conexiunea.
F12, F21, F25, 36, F37, F40, FA7, F56, F58, | Contactati Serviciul de Asistentd si comunicati codul de eroare.
F60, F61, F62, F63, F64

SERVICIUL DE ASISTENTA TEHNICA

inainte de a contacta Serviciul de Asistent Tehnica:

1. Incercati sa rezolvati singuri problema, urmarind punctele descrise in “Ghidul de detectare a defectiunilor”.

2. Opriti si porniti din nou aparatul pentru a verifica dacd problema s-a rezolvat.

Daca problema persista si dupa verificarile de mai sus, contactati cel mai apropiat Serviciu de Asistenta.

Indicati intotdeauna:

«  oscurtd descriere a defectiunii;

- tipul si modelul exact al plitei;

+ numarul de Asistentd (este numarul care se afla dupa cuvantul “Service” de pe pldcuta cu datele tehnice), situat sub aparat (pe pldcuta metalicd). Numarul de
Asistentd este indicat, de asemenea, in foaia de garantie;

«  adresa dv. complets;

+ numarul dv. de telefon.

SN avAKegs 0000 000 00000 gpEmEmmamm_m_—__=T
| Lipiti aici unul dintre abtibildurile cu datele I

||| || ||| ||| |||||| |||||| ||||| |||||| produsului care se afld in brosura cu garantia, in
| dublu exemplar. |

Dacd sunt necesare orice fel de reparatii, vd rugam contactati un Centru de Asistenta Tehnica autorizat (pentru a avea garantia cd se folosesc piese de schimb
originale si cd reparatiile vor fi executate corect).
Piesele de schimb sunt disponibile timp de 10 ani.
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TABEL NIVELURI DE PUTERE

Nivelul de putere Tipul de preparare Utilizarea nivelului
(indicatia poate fi modificata in functie de experienta si de obiceiurile de a
gati)
— - Ideala pentru a ridica rapid temperatura alimentelor, pana la o fierbere rapida, in cazul apei, sau
Boost Incdlzire rapida S . <
pentru incdlzirea rapida a lichidelor de la gdtit
8-9 Prajire - fierbere Ideald pentru a rumeni, a incepe prepararea, a prdji produse congelate, a fierbe rapid
7.8 Rumenire - prdjire - fierbere - | Ideala pentru a rumeni, a mentine fierberea rapida, a gati si a frige la gratar (pentru un interval
frigere la grétar scurt de timp, 5-10 minute)
Putere ridicata Rumenire - preparare -
S p P . Ideald pentru a rumeni, a mentine fierberea lentd, a gati si a frige la gratar (pentru un interval de
6-7 inabusire - prajire - frigere la | . . . ’ Lo -
aritar timp mediu, 10-20 minute), pentru a preincalzi accesoriile
45 Preparare - indbusire - prdjire | Ideala pentru a inabusi, a mentine fierberea delicatd, a gati (duratd lungd). Condimentarea
- frigere la gratar pastelor
. Ideald pentru preparate cu duratd lungd de coacere (orez, sosuri, fripturi, peste) cu lichide (de ex.
Putere medie 3-4 < .p vp P . g . ( pturi, peste) (
Preparare - clocotire - apa, vin, supa, lapte), condimentarea pastei
23 ingrogare - condimentare | |deala pentru preparate cu duratd lungé de coacere (volume mai mici de un litru: orez, sosuri,
fripturi, peste) cu lichide (de ex. apa, vin, supd, lapte)
12 Ideald pentru a inmuia untul, pentru a topi delicat ciocolata, pentru a decongela produse de mici
Topire - decongelare - | dimensiuni
Putere scazuta mentinere la cald - Ideald pentru a mentine la cald portii mici de mancare, a caror preparare abia s-a terminat, pentru
1 condimentare amentine la temperatura adecvatd felurile de mancare gata pentru a fi servite si pentru a
condimenta rizoto
. Putere < Plita in pozitie de stand-by sau oprita (este posibil s existe cdldurd reziduald la terminarea
OFF (Oprit) Suprafatd de sprijin " p ’ < y pritd (este
zero ’ gatitului, semnalatd cu H)
Functie Descrierea functiei
Simmerin Identifica un nivel de putere adecvat pentru fierberea indbusita a unor feluri de mancare, pe durate lungi. Adecvata pentru a
(ﬁerbereg prepara sos de rosii, ragu, tocane, supe, mentinand un nivel de putere controlat (ideald pentru gatitul la bain-marie). Evita
i inabusits) revarsarea mancarii sau arsurile de pe fundul vasului, tipice pentru aceste preparate.

Utilizati aceasta functie dupa ce mancarea a dat in clocot.

Melting (topire)

Identifica un nivel de putere adecvat pentru topirea lenta a produselor delicate, fard a compromite caracteristicile acestora
(ciocolatd, unt etc).

Sensor

Identifica automat atingerea fazei de fierbere a apei si reduce puterea la o valoare care garanteaza mentinerea fierberii, pana
cand se adauga restul ingredientelor. Dupa ce apa clocoteste, se emite semnalul sonor de avertizare i se pot adduga
ingrediente dupa dorintd (de ex. condimente, paste fdinoase, orez, legume, carne si peste pentru rasol), precum si conserve
facute in casa sau accesorii de sterilizat.

Flexible Zone

Functie care combind doud zone de gatit si permite utilizarea unor recipiente sau gratare dreptunghiulare sau ovale, folosind
toatd suprafata disponibila.

Pentru a frige la grdtar alimente de dimensiuni mari sau in numar mare (peste, frigarui, leqgume, biftecuri, crenvursti).
Pentru a gdtiin caserold/vas pentru peste/tigaie retete precum fripturi gen ruladd, pegte intreg, in general cu sos sau zeama
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TABEL DE COACERE

Categoriide | Alimente sau Nivelul de putere si faza de preparare
alimente tipul de - . - . -
preparare Prima faza Puteri A doua faza Puteri
P . Fierberea pastelor si
Paste proaspete Incdlzirea apei Booster-9 wrgep em% 7-8
mentinerea fierberii
S ) Fi telor si
Paste Paste uscate Incalzirea apei Booster-9 |erb<?rea pastelor §I 7-8
fainoase, mentinerea fierberii
orez i - ) Fierberea pastelor i
Orez fiert Incalzirea apei Booster-9 . P § 5-6
mentinerea fierberii
Rizoto Rumenire si prajire 7-8 Preparare 4-5
Fierte Incalzirea apei Booster- 9 Fierbere 6-7
Prdjite Incalzirea uleiului 9 Prdjire 8-9
Zarzavaturi, Rumenite Incilzirea accesoriilor 7-8 Preparare 6-7
legume Inabusite Incalzirea accesoriilor 7-8 Preparare 3-4
. T " Rumenirea delicatd a
Rumenite Incalzirea accesoriilor 7-8 X 7-8
verdeturilor
Friptura Rumenirea carnii cu ulei (dacd se foloseste unt, puterea 6) 7-8 Preparare 3-4
< - ) Frigere la grdt b
La gratar Preincalzirea oalei 7-8 r@aeam{qpemnee 7-8
Carne parti
Rumenire Rumenire cu ulei (daca se foloseste unt, puterea 6) 7-8 Preparare 4-5
Inabusite/scazute Rumenire cu ulei (daca se foloseste unt, puterea 6) 7-8 Preparare 3-4
La gratar Preincalzirea oalei 7-8 Preparare 7-8
Peste Inabusite/scazute Rumenire cu ulei (daca se foloseste unt, puterea 6) 7-8 Preparare 3-4
Prdjire Incilzirea uleiului sau a grasimii 8-9 Prdjire 7-8
Omlete Incélzirea tigaii cu unt sau grasime 6 Preparare 6-7
Omleta Incélzirea tigaii cu unt sau grasime 6 Preparare 5-6
Oua 3 fiert i N
0ud I:rie moi/ Incalzirea apei Booster-9 Preparare 5-6
(latite Incélzirea tigaii cu unt 6 Preparare 6-7
Rosii Rumenire cu ulei (daca se foloseste unt, puterea 6) 6-7 Preparare 3-4
Sosuri Ragu Rumenire cu ulei (dacd se foloseste unt, puterea 6) 6-7 Preparare 3-4
Sos bechamel Prepararea bazei (topirea untului i a fainii) 5-6 Dare in clocot 3-4
< < . Mentinerea fierberii la foc
Crema de oud Darea laptelui in clocot 4-5 ’ mic 4-5
Dulciuri,
- . Mentinerea fierberii la ft
creme Budinci Darea lapteluiin clocot 4-5 eminere mliir eritiatoc 23
Orez cu lapte Incilzirea laptelui 5-6 Preparare 2-3
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