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R O S I E R E S  I L LU S T R E  À  L A  P E R F EC T I O N  

L A  VO LO N T É  D ’ I N N OV E R .

Nous mettons notre expérience professionnelle  

au service de la gastronomie. Nous transformons  

les expériences culinaires en des instants précieux. 

Vivre pleinement sa passion et s’épanouir dans l’excellence, 

exalter vos papilles et donner à votre quotidien  

des moments d'émotion et de gourmandise.  

Experte, complice, surprenante, moderne, élégante...

Rosières, marque française de référence,  

a su créer des produits devenus indispensables  

pour la cuisine et le plaisir des yeux.

PRENEZ GOÛT À 
L'INNOVATION

É D I T O
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1985 

Paul Bocuse signe le célèbre 

Piano de cuisson du même 

nom « La Bocuse ».

 

1869

Naissance de la marque 

Rosières

 

2010   

Création de la Ghisa,  

la première table de cuisson  

en fonte monolithique. 

Médaille d’or  

aux Design Awards 2010.

4

ROSIERES,  
L’HISTOIRE  
D’UNE PASSION ! 

R O S I È R E S ,  C ’ E S T  L’ H I S TO I R E  D ’ U N E  M A R Q U E 

F R A N Ç A I S E ,  S ’A D R E S S A N T  AU X  A M O U R E U X  

D E  L A  C U I S I N E  E T  P O R T É E  PA R  L E  G O Û T 

D ’ I N N OV E R  D E P U I S  P LU S  D E  150 A N S . 

Nous accompagnons les générations au fil du temps  

pour réinventer la gastronomie française et en perpétuer  

le rayonnement. 

Notre réussite ? Innover, valoriser notre expertise sur  

des produits uniques, créer avec des matériaux nobles. 

Notre ambition, transmettre et partager notre savoir-faire : 

incarner un style de vie, offrir le meilleur de la technologie  

à la hauteur de votre talent.

Au travers de chaque équipement, four, table de cuisson, 

hotte, réfrigérateur, nous souhaitons rendre à la cuisine ses 

lettres de noblesse :  inventive, de caractère et chaleureuse. 

UNE ÉPOPÉE  
DE 150 ANS

04

FO
U

R
S

4



 

1972   

Rosières lance la première 

cuisinière en couleur  

« Quand Rosières voit rouge ».

 

197 7 

Création des tables  

de cuisson extra-plates.  

Exclusivité mondiale.

 

1998   

Lancement des Cuisinières 

Rosanes complètement 

encastrables.

 

1934 

Obtention de la licence 

exclusive des célèbres 

cuisinières AGA inventées  

en Suède par le Docteur 

DALEN, prix Nobel.

 

2001 

Présentation de la collection 

Créatis : 20 fours, 27 tables  

de cuisson, 33 hottes et 8 

lave-vaisselle. pour une cuisine 

coordonnée parfaitement.

 

2004 

Création de la nouvelle ligne 

Signature, une collection 

résolument moderne 

exploitant tout le savoir-faire 

culinaire et technologique.

 

2015  

Rosières dévoile sa nouvelle signature : 

PR ENE Z  G O Û T  À  
L' INN OVAT I O N

 

2011  

Lancement de la gamme  

de fours Prodige, joyaux de la 

marque illustrés par ses parois 

Exp’R et sa maxi-capacité  

de 73 litres dans un 

encastrement standard.

 

2016  

Lancement de 3 collections 

coordonnées parfaitement : 

Vintage, Origine et Sublime.
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C R É E R  D E S  P R O D U I T S  D E  C U I S S O N 

D ’ E XC E L L E N C E  E T  P O R T E R  L E S  CO U L E U R S 

 D U  S AVO I R-FA I R E  F R A N Ç A I S ,  

C ’ E S T  L E  TA L E N T  D E  R O S I È R E S . 

Valoriser les artisans qui choisissent la voie de l’excellence 

et de l’innovation, est celui de la Société Nationale  

des Meilleurs Ouvriers de France. 

De cette union naît une histoire commune : l’ambition de 

stimuler la création du savoir-faire à la française. 

C’est tout naturellement autour de ces valeurs jumelles  

que Rosières et les Meilleurs Ouvriers de France  

ont décidé de se réunir. 

Les talents conjugués des deux révéleront des expériences 

inédites, élégantes et audacieuses, à l’image des appareils 

électroménagers Rosières dans lesquels elles prennent vie. 

Et Rosières, dans sa quête de l’excellence culinaire,  

ne s’entoure que des meilleurs.

SAVOIR-FAIRE  
FRANÇAIS

N O U V E A U
P A R T E N A I R E
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S I T E  I N T E R N E T  R O S I E R E S . F R



Poursuivez votre expérience sur le site rosières.fr, nos produits  
et nos recettes en ligne vous permettront de trouver l’inspiration  
pour vivre des moments d’exception !

Pour en savoir plus sur Rosières,  
flashez le QRcode
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LES NOUVELLES 
COLLECTIONS ROSIÈRES

UN DESIGN UNIQUE, POUR UN FOUR 100% PRO...

Né de la collaboration entre les ingénieurs du groupe Rosières et les meilleures écoles de cuisine françaises,  

le four SUBLIME est un concentré de technologie avant-gardiste. C’est aussi un esthétisme divin traduit par une dualité  

de matériaux, véritable signature de la collection Sublime. 

Une collection coordonnée sur toutes les familles de produits pour parer votre cuisine d'un design unique et innovant !

E-PICURIEN, LA GAMME CONNECTÉE EN WIFI DE ROSIÈRES…

Collection connectée, le four e-Picurien offre une application Rosières dédiée: votre four n’aura plus de secret pour vous !

› Recettes il l imitées : enregistrez et conservez à vie toutes vos recettes préférées !

› Recettes automatiques : + de 90 recettes fournies dans l’application. D’un seul geste, votre four s’occupe de tout !

› Livre de recettes Rosières: retrouvez le livre de recettes e-picurien pour suivre pas à pas la réalisation des 55 recettes E-picurien.

Par son esthétique intemporelle et ses matériaux nobles, la nouvelle collection Vintage de Rosières séduit par ses lignes rétro,  

tout en gardant des caractéristiques de four haut de gamme.

Son design contemporain et consensuel se fond parfaitement dans toutes les cuisines.

 E-PICURIEN
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L A  “ CO L L EC T I O N  P R I V I L ÈG E ” R EG R O U P E  D E S  A P PA R E I L S

A L L I A N T  I N N OVAT I O N S  T EC H N O LO G I Q U E S  E T  D E S I G N

AU DAC I E U X .  R O S I È R E S  S O U H A I T E  R É S E R V E R

L E U R  D I S T R I B U T I O N  À  D E S  P R O F E S S I O N N E L S  O F F R A N T

AU X  CO N S O M M AT E U R S  L E S  S E R V I C E S  E T  L E S  CO N S E I L S

N ÉC E S S A I R E S  À  C E S  P R O D U I T S  P R E M I U M S .

U N  AG R É M E N T  D E  D I S T R I B U T I O N  E S T  A I N S I  O B L I G ATO I R E  P O U R

L A  CO M M E R C I A L I S AT I O N  D E S  P R O D U I T S  D E  C E  C ATA LO G U E

P O R TA N T  L E  LO G O  “ CO L L EC T I O N  P R I V I L ÈG E ”.
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FO U R S 
SU B L IME 	 20 
O RI G INE 	 24 
V IN TAG E 	 26

COMPAC T S 
MI CRO-O ND ES 45 C M 	 34 
MI CRO-O ND ES 38 C M 	 37

TA B LE S
D OMIN OS 	 42 
IND U C T I O N 	 4 4 
V I T RO CÉR A MI Q U E	 50 
G A Z 	 5 4

H OT TE S
SU B L IME	 83 
PL A N D E T R AVA IL	 84 
ILOT 	 85 
V ERRE 	 86 
B OX 	 87 
P Y R A MID E	 90 
V ISIÈRE	 93 
T IRO IR 	 94 
G RO U PES FILT R A N T S 	 95

FRO ID 
RÉFRI G ÉR AT EU R S	 110 
CO N G ÉL AT EU R S	 116 
C AV E À V IN	 117 
MU LT IP O RT ES	 118

L AVAG E 
L AV E-VA IS SEL L E	 128 
L AV E-L IN G E	 134

P OS E LIB RE  			   
B O CUSE 	 142 
T R A D IS 	 148  
PRO D I G E 	 150  
CU ISINIÈRES 	 15 4

C O L L E C T I O N
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M A XI C A PACITÉ 73 LITRE S

L’espace… un doux luxe.

Le four Sublime of f re un volume 

utile exceptionnel de 73 li t res dans 

un encastrement standard. Ce qui 

représente 33% de volume utile en plus 

par rappor t à un four standard, et une 

sur face de cuisson de 20% supérieure.

Avantage de tail le : ce four, doté de 

5 niveaux de cuisson, vous of f re une 

f lexibil i té inégalée.

D O U B LE C AV ITÉ , D O U B LE 
TU RB INE

Ne choisissez plus entre salé ou sucré. 

Les fours Sublime double cavité vous 

permet tent, grâce à un séparateur de 

cavité, de cuire en même temps, dans 

des cavités indépendantes et avec des 

fonctions de cuisson dif férentes, deux 

préparations. Grâce aux deux turbines 

et à une électronique adaptée, vous 

bénéficiez d’une vér i table mult i fonction 

dans les deux cavités, avec un écar t 

de température pouvant aller jusqu’à 

100°C. 

ECL A IR AG E LE DV I S IO N

Un éclairage par LEDS exclusif, appelé  

« LEDVISION ». Naturel et fonctionnel, 

cet éclairage de 10 leds permet de 

mesurer aisément l’avancement de la 

cuisson de vos préparations sur toute 

la hauteur du four. Esthétique, cet 

éclairage contr ibue à une baisse de 

vos consommations énergétiques  

et of f re une durée de v ie supérieure à 

une ampoule classique.

NOUVELLE ÉLECTRONIQUE  
100% TACTILE

Rosière à développé une nouvelle électronique 

tacti le qui vous permet d'un seul geste de gérer 

la température et le temps selon la fonction de 

cuisson choisie !

Egalement doté de recettes automatiques 

intégrées, votre four se transforme en véritable 

assistant personnel de cuisson!

FE RME TU RE D O U CE

Pratique, surtout lorsqu’on a les mains 

pleines, cette finition haut de gamme 

permet de fermer la porte d’un seul 

geste,en douceur et en silence. 

LES         FOURSLES



FO
U

R
S

19

NE T TOYAG E PA R PY RO LYS E

Le système par pyrolyse permet un 

net toyage intégral et automatique du 

four par haute température 500°C).

SU PE R P O R TE FRO ID E

L'épaisseur de la por te supérieure  

à 5 cm garantit une sécurité totale. 

La température observée au centre de 

la por te pendant la cuisson est < 30°C.

RECE T TE S AUTOM ATIQ U E S

Les recet tes préprogrammées sont les 

clés de succès pour la reussite de tous 

vos plats préférés.

ACCE S SO IRE S PLU S

De nombreux accessoires pour prof i ter 

pleinement d’un four modulable : plus 

de gr il les, une plaque à pâtisser ie, 

un lèche-f r i te, un tournebroche et un 

séparateur pour les modèles double 

cavité. 

La plaque à pâtisser ie en téf lon, une 

mer veille d’innovation : En ef fet, grâce 

au téf lon, aucun aliment n’accroche au 

fond de la plaque à pâtisser ie. Terminée 

l’ut il isation de beurre ou de graisses.

SO ND E À V I A ND E

Grace à cet accessoire, la reussite de la 

cuisson de toutes vos v iandes deviendra 

un vér i table jeu d'enfants (30°C - 90°C).

CU I S SO N PRO FE S S IO NNE LLE 
E XPE R T O U CHE F

Rosières vous appor te l’exper t ise 

professionnelle dans toutes vos 

préparations culinaires. Les parois 

latérales du four Sublime ont été 

équipées de la technologie Exp’R qui 

favorise une cuisson rapide, homogène 

et maî tr isée dans toute la cavité du 

four.

Son fonctionnement : Par faitement 

intégrées dans le moufle, les parois 

latérales disposent de 100 ouver tures 

qui régulent la température, l’humidité 

et la circulation de l’air, pour une 

gestion optimale des cuissons et un 

résultat culinaire d’excellence.

Les parois CHEF, disponible sur les fours 

68 L vous of f re également une cuisson 

100% homogène digne des plus grands 

chefs !

IN OX A NTI -TR ACE

Le revêtement ex tér ieur des fours 

Rosières est toujours impeccable grâce 

à un traitement spécial de sa sur face. 

L’entret ien et le net toyage du four n’en 

seront que plus commodes.

PRO G R A M M ATE U R S E N S ITIF 
PRECOTO U CH

Pratique, une fois le mode de cuisson 

sélectionné, le four préconise 

automatiquement la température la plus 

adaptée, l ibre à vous de la modif ier si 

vous le désirez.
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FOUR  PYROLYSE DOUBLE C AVITÉ

Référence  
RFAZ8573 IN

Couleur  
Inox

Encastrement  
H590 x L560 x P560

PVC*  
1 176 €

› Double cavité avec 2 turbines et un séparateur
› Mult i fonction Pyrolyse 

›  Chaleur pulsée

› Très Grande capacité : volume utile de 73 litres
› Classe A
› 100% Tactile

› Sonde à viande électronique
› Super por te f roide

› Fermeture douce
› Eclairage LEDS

› Recet tes automatiques
› Accessoires : tournebroche, plaque à pâtisser ie en téf lon

20

Maxi 
capacité

Classe 
énergétique

Fermeture 
douce

Double cavité

Super porte 
froide

*Hors éco-part icipation

Sonde 
à viande

COLLECTION

NOUVEAU

LED visionRecettes 
automatiques

Disponible en Novembre 2016
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DOUBLE CAVITÉ

CENTRE DE CUISSON ULTRA-FLEXIBLE

SUR UNE DES 2 CAVITÉS UNIQUEMENT POUR UN GAIN DE TEMPS ET D’ÉNERGIE :

En cavité totale,  pour la cuisson de gros volumes  

ou pour la cuisson sur 5 niveaux.

Grace à deux cavités indépendantes et deux turbines, vous 

pouvez faire cuire en meme temps deux préparations avec 

un écart pouvant aller jusqu'à 100°C.

Fonctions disponibles : Chaleur pulsée, turbogril l ,  gri l l .

Cavité supérieure seule  pour des plats gratinés  

par exemple.

Fonctions disponibles : Chaleur pulsée, sole brassée, sole.

Cavité inférieure seule  pour la cuisson de tarte par exemple.

En double cavité  pour 2 cuissons différenciées  

en même temps.



2 2

FO
U

R
S

R F A Z 7 6 7 0
FO U R  PY RO LYS E

› Mult i fonction Pyrolyse
› Chaleur Pulsée

› Très Grande capacité : volume utile de 73 litres
› Classe A
› 100% Tactile

› Parois EXPERT :  100% homogène & moelleux

› Recet tes Automatiques
› Super por te f roide

› Accessoires : tournebroche, plaque à pâtisserie en téflon

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RFAZ7670 IN	 Inox	 H590 x L560 x P560	 1 059 €

Maxi 
capacité

Classe 
énergétique

Super porte 
froide

Parois Exp'R

 

 

*Hors éco-part icipation

NOUVEAU

LE S 6 RECE T TE S AUTOM ATIQ U E S

1. Filet de lieu

2. Poulet Roti

3. Tomates Farcies

4. Quiche Lorraine

5. Lasagne

6. Gateau aux pommes

Disponible en Novembre 2016

Recettes 
automatiques

PAROIS Exp’R PLAQUE À PÂTISSERIE CHALEUR PULSÉE
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FO U R  PY RO LYS E

›  Four connecté
› Mult i fonction Pyrolyse
› Chaleur Pulsée

› Grande capacité : volume utile de 68 litres
› Classe A
› 100% Tactile

› Guide de cuisson sérigraphié
› Parois CHEF :  100% homogène

› Recet tes Automatiques
› Super por te Froide

› Rails télescopiques
› Fermeture douce
› Tournebroche

 R F 6 9 7 Z
FO U R  PY RO LYS E

› Mult i fonction Pyrolyse
› Chaleur Pulsée
› Grande capacité : volume utile de 68 litres
› Classe A
› Electronique Preco Touch
› Parois CHEF : 100% homogène

› Por te f roide

› Fermeture douce
› Tournebroche
› Rails téléscopiques

23

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RF697Z IN	 Inox	 H590 x L560 x P560	 824 €

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RFAZ7970-E IN	 Inox	 H590 x L560 x P560	 941 €

Classe 
énergétique

Classe 
énergétique

Fermeture 
douce

Fermeture 
douce

Super porte 
froide

*Hors éco-part icipation

NOUVEAU

NOUVEAU

Maxi capacité

Maxi capacité

HOMOGÈNE

CUISSON

Parois Chef

HOMOGÈNE

CUISSON

Parois Chef

Rails 
téléscopiques

Rails 
téléscopiques

Guide de cuisson
sérigraphié

Porte froide

Recettes 
automatiques

23
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R F S 6 8 8 1
FO U R  MU LTIFO N C TIO N PY RO LYS E

› Mult i fonction Pyrolyse

› Chaleur Pulsée
› Grande capacité : volume utile de 68 litres
› Classe A

› Programmateur sensit i f  Preco Touch

› Guide de cuisson sér igraphié

› Rails téléscopiques
› Tournebroche

› Manet tes rétractables
› Por te f roide

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RFS6881 IN 	 Inox	 H590 x L560 x P560	 882 €

NOUVEAU

NOUVEAU

Porte froide

Porte froide

R F S 6 8 7 1
FO U R  MU LTIFO N C TIO N PY RO LYS E

› Mult i fonction Pyrolyse

› Chaleur Pulsée
› Grande capacité : volume utile de 68 litres
› Classe A

› Programmateur sensit i f  Preco Touch

› Guide de cuisson sérigraphié
› Rails téléscopiques
› Tournebroche

› Por te f roide

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RFS6871 IN 	 Inox	 H590 x L560 x P560	 824 €

Manettes 
rétractables

24

Classe 
énergétique

Classe 
énergétique

Maxi capacité

Maxi capacité

Guide de cuisson
sérigraphié

Guide de cuisson
sérigraphié

Chaleur pulsée

Chaleur pulsée Rails 
téléscopiques

Rails 
téléscopiques
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R F S 6 5 7 1
FO U R  PY RO LYS E

› Mult i fonction Pyrolyse

› Chaleur Pulsée
› Grande capacité : volume utile de 65 litres
› Classe A

› Programmateur sensit i f  Preco Touch

› Finit ion Verre / poignée Inox

› Guide de cuisson sérigraphié
› Por te f roide

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RFN6571 PNI 	 Perle Noire Inox	 H590 x L560 x P550	 765 € 
RFN6571 RBI	 Rose Blanche Inox	 H590 x L560 x P550	 765 € 
RFN6571 IN	 Inox	 H590 x L560 x P550	 765 €

25

Classe 
énergétique

NOUVEAU

Porte froide

*Hors éco-part icipation

R F O 2 6 5
FO U R C ATA LYS E

› Grande capacité : volume utile de 65 litres
› Programmateur sensit i f  PrecoTouch

› Chaleur tournante

› Classe A+
› Manet tes rétractables
› 7 modes de cuisson

› Contre -por te intér ieure plein verre

› Régulat ion de la température par sonde électronique

› Net toyage par catalyse

› Poignées rétractables
› Gr il les anti -basculement et lèchefr i te

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RFO265 IN	 Inox	 H580 x L560 x P550	 589 € 
RFO265 PN	 Perle Noire	 H580 x L560 x P550	 	 589 €
RFO265 RB	 Rose Blanche	 H580 x L560 x P550	 	 589 €

Perle Noire

Grande 
capacité

Grande 
capacité

Classe 
énergétique

Manettes 
rétractables

Inox Rose Blanche Inox

Guide de cuisson
sérigraphié

Chaleur pulsée

25
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blanc Antique
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R F T 4 5 5 0
FO U R  PY RO LYS E

› Mult i fonction Pyrolyse

› Chaleur Tournante
› Grande capacité : volume utile de  65 litres
› Classe A
› Ouver ture por te abat tante

› Programmateur Vintage
› Por te f roide

› Plaque à pâtisser ie

› Tournebroche

› Contre por te plein verre

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RFT4550 AV	 Anthracite	 H590 x L560 x P560	 1 176 €
RFT4550 BAV	 Blanc Antique	 H590 x L560 x P560	 1 176 €

27
*Hors éco-part icipation

NOUVEAU

Classe 
énergétique

Grande 
capacité

Porte froidePorte 
abattante

Disponible en Octobre 2016

27
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RÉFÉRENCES
Esthétique
Intégrable 
Coloris

CARACTÉRISTIQUES DU FOUR
Contrôle à distance 
Cuisson 
Nombre de Fonctions 
Modes de cuisson 
Eclairage 
Programmateur
Chaleur pulsée
Convection naturelle 
Chaleur tournante 
Décongélation 
Sole brassée 
Sole seule
Gril 
Turbogril 
Tournebroche 
Turbobroche 
Etuve 
Pizza 
Double Cavité avec 2 turbines 

CAVITÉ DU HAUT
Chaleur pulsée 
Grill
Turbo Grill

CAVITÉ DU BAS
Chaleur pulsée 
Sole Seule
Sole Brassée

RECETTES AUTOMATIQUES
CARACTÉRISTIQUES
Volume utile du moufle (litres)
Niveau d’enfournement 
Parois 
Préconisation de témperature 
Gradins anti-basculement
Ventilation tangentielle
Installation sous plan
Contre-porte
Porte froide 
Fermeture 
Poignée 
Manettes 
Porte miroir 
Départ différé

ACCESSOIRES 
Grilles
Sonde à Viande
Tournebroche 
Lèchefrite
Rails Télescopiques 
Plaque à pâtisserie en teflon 
Séparateur 

NETTOYAGE
Type de nettoyage 

CONSOMMATIONS 
Classe énergétique (à partir du 01/01/2015) 
Consommation en convection naturelle (kWh) 
Consommation en convection forcée (kWh) 

PUISSANCE 
Température maxi 

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES
Emballées (HxLxP) cm
Hors tout (HxLxP) cm
Encastrement (HxLxP) cm
Branchement  

CODE EAN

		     

RFAZ8573
Sublime
x 
Inox

- 
Double Multifonction
18
16
Leds
100% tactile 
x
x
x
x
x
x
x
x
x
x
-
-
x 

x 
x
x

x 
x
x

x 

73
5
Standard
x
x
x
x
Plein verre
Super 
Douce
Inox 
100% Tactile 
-
--
 
3
x
x 
x
- 
x 
x 

Pyrolyse 

 
A 
0,91 
0,95 

 
280° C 

69,5 x 66 x 70
59,5 x 59,5 x 56,8
59 x 56 x 56
230V + T-16A    

801 636 191 7453
	
	

RFAZ7670
Sublime
x 
Inox

- 
Multifonction
11
9
Standard
100% tactile 
x
x
x
x
x
-
x
x
x
-
-
-
- 

- 
-
-

- 
-
-

x 

73
5
Expert
x
x
x
x
Plein verre
Super 
Standard
Inox 
100% Tactile 
-
--
 
3
-
x
x
- 
x 
- 

Pyrolyse 

 
A 
0,91 
0,95 

 
280° C 

69,5 x 66 x 70
59,5 x 59,5 x 56,8
59 x 56 x 56
230V + T-16A    

801 636 191 7415
	
 	

FOURS COLLECTION SUBLIME
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RÉFÉRENCES
Esthétique
Intégrable 
Coloris

CARACTÉRISTIQUES DU FOUR
Contrôle à distance 
Cuisson 
Nombre de Fonctions 
Modes de cuisson 
Eclairage 
Programmateur
Chaleur pulsée
Convection naturelle 
Chaleur tournante 
Décongélation 
Sole brassée 
Sole seule
Gril 
Turbogril 
Tournebroche 
Turbobroche 
Etuve 
Pizza 

RECETTES AUTOMATIQUES
CARACTÉRISTIQUES
Volume utile du moufle (litres)
Niveau d’enfournement 
Parois 
Préconisation de témperature 
Gradins anti-basculement
Ventilation tangentielle
Installation sous plan
Contre-porte
Porte froide 
Fermeture 
Poignée 
Manettes 
Porte miroir 
Départ différé

ACCESSOIRES 
Grilles
Sonde à Viande
Tournebroche 
Lèchefrite
Rails Télescopiques 
Plaque à pâtisserie en teflon 
Séparateur 

NETTOYAGE
Type de nettoyage 

CONSOMMATIONS 
Classe énergétique (à partir du 01/01/2015) 
Consommation en convection naturelle (kWh) 
Consommation en convection forcée (kWh) 

PUISSANCE 
Température maxi 

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES
Emballées (HxLxP) cm
Hors tout (HxLxP) cm
Encastrement (HxLxP) cm
Branchement  

CODE EAN

		     

RFZ7970-E
Sublime
x 
Inox

WIFI 
Multifonction
11
9
Standard
100% tactile 
x
x
x
x
x
-
x
x
x
x
-
- 

6

68
5
Chef
x
x
x
x
Plein verre
x 
Douce
Inox 
100% Tactile 
-
--
 
2
-
x 
x
x 
- 
-

Pyrolyse 

 
A 
0,87 
0,82 

 
280° C 

69,5 x 66 x 70
59,5 x 59,5 x 56,8
59 x 56 x 56
230V + T-16A    

801 636 191 7361
	
	

RF697Z
Sublime
x 
Inox

- 
Multifonction
9
7
Standard
Preco touch 
x
x
-
x
x
-
-
x
-
x
x
- 

-

68
5
Chef
x
x
x
x
Plein verre
x 
Douce
Inox 
Sublime 
-
--
 
2
-
x 
x
x 
- 
- 

Pyrolyse 

 
A 
0,87 
0,82 

 
280° C 

69,5 x 66 x 70
59,5 x 59,5 x 56,8
59 x 56 x 56
230V + T-16A    

801 636 191 4759
	
 	

FOURS COLLECTION SUBLIME
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FOURS COLLECTION ORIGINE

RÉFÉRENCES
Esthétique
Intégrable 
Coloris

CARACTÉRISTIQUES DU FOUR
Contrôle à distance 
Cuisson 
Nombre de Fonctions 
Modes de cuisson 
Eclairage 
Programmateur
Chaleur pulsée
Convection naturelle 
Chaleur tournante 
Décongélation 
Sole brassée 
Sole seule
Gril 
Turbogril 
Tournebroche 
Turbobroche 
Etuve 
Pizza 
Double Cavité avec 2 turbines 

RECETTES AUTOMATIQUES
CARACTÉRISTIQUES
Volume utile du moufle (litres)
Niveau d’enfournement 
Parois 
Préconisation de témperature 
Gradins anti-basculement
Ventilation tangentielle
Installation sous plan
Contre-porte
Porte froide 
Fermeture 
Poignée 
Manettes 
Porte miroir 
Départ différé

ACCESSOIRES 
Grilles
Sonde à Viande
Tournebroche 
Lèchefrite
Rails Télescopiques 
Plaque à pâtisserie en teflon 
Séparateur 

NETTOYAGE
Type de nettoyage 

CONSOMMATIONS 
Classe énergétique (à partir du 01/01/2015) 
Consommation en convection naturelle (kWh) 
Consommation en convection forcée (kWh) 

PUISSANCE 
Température maxi 

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES
Emballées (HxLxP) cm
Hors tout (HxLxP) cm
Encastrement (HxLxP) cm
Branchement  

CODE EAN

		     

RFS6881
Origine
x 
Inox

- 
Multifonction
9
7
Standard
Preco touch 
x
x
-
x
x
-
-
x
-
x
x
-
- 

-

68
5
-
x
x
x
x
Plein verre
x 
-
Inox 
Retractables 
-
--
 
2
-
x 
x
x 
- 
- 

Pyrolyse 

 
A 
0,87 
0,82 

  
280° C 

69,5 x 66 x 70
59,5 x 59,5 x 56,8
59 x 56 x 56
230V + T-16A    

801 636 191 7378
	
	

RFS6871
Origine
x 
Inox

- 
Multifonction
9
7
Standard
Preco touch 
x
x
-
x
x
-
-
x
-
x
x
-
- 

 -

68
5
-
x
x
x
x
Plein verre
x 
-
Inox 
Inox 
-
--
 
2
-
x 
x
x 
- 
- 

Pyrolyse 

 
A 
0,87 
0,82 

 
280° C 

69,5 x 66 x 70
59,5 x 59,5 x 56,8
59 x 56 x 56
230V + T-16A    

801 636 190 9328
	
	

RFS6571
Origine
x 
PN/RB/IN

- 
Multifonction
9
7
Standard
Preco touch 
x
x
-
x
x
-
-
x
-
x
x
-
- 

 -

65
5
-
x
x
x
x
Plein verre
x 
-
Inox 
selon decli couleur 
-
--
 
2
-
- 
x
- 
- 
- 

Pyrolyse 

 
A 
0,87 
0,82 

 
280° C 

69,5 x 66 x 70
59,5 x 59,5 x 56,8
59 x 56 x 56
230V + T-16A    

PNI 801 636 190 5023
IN 801 636 190 9335
RBI 801 636 190 9342

RFO265
Origine
x 
PN/RB/IN

- 
Multifonction
9
7
Standard
Preco touch 
-
x
x
x
x

x
x

x

 -

65
5

x
x
x
x
Plein verre
x
- 
selon decli couleur 
rétractables 
x
24h-
 
2
-
- 
x
- 
- 
- 

Catalyse 

 
A+ 
0,87 
0,67 

 
280° C 

67 x 64 x 62
59,5 x 59,5 x 56,8
59 x 56 x 56
230V + T-16A    

IN 801 636 188 7886   
PN 801 636 188 7893
RB 801 636 188 7909



RÉFÉRENCES
Modèles 
Couleurs
Esthétique 
Nombre de fonctions 
Modes  de cuisson 
Sole seule
Sole brassée
Conv. naturelle
Chal. tournante
Chal. pulsée
Gril
Turbogril
Tournebroche
Turbobroche
Décongélation 40° C
Etuve
Pizza

CARACTÉRISTIQUES
Ecran
Commandes
Départ différé
Régul. de la température 
Eclairage du four
Volume Utile 

NETTOYAGE
Type 

SÉCURITÉ 
Porte froide Gifam
Verrouillage commandes 

ÉQUIPEMENT
Lèchefrite
Plaque à pâtisserie 
Grille anti-basculement
Tournebroche 

CONSOMMATIONS 
Lèchefrite
Plaque à pâtisserie 
Grille anti-basculement

BRANCHEMENT / DIMENSIONS
Branchement
Poids nu / emb. (kg)
Dim. Emb. HxLxP (cm)
Dim. Nu HxLxP (cm)
Dim. Enc. HxLxP (cm)  

CODE EAN

FO
U

R
S

31

FOURS COLLECTION VINTAGE

RFT4550
MF pyro
AV /BAV
Vintage 
9
7

x
x
x

x
x

x
x

horloge (programmateur Vintage)
manettes
12 h
classique
Standard
65 L 

Pyrolyse 

 
x
x 

1
Téflon 
2
1 

 
A
0,87 kWh
0,82 kWh

230 V + T -16 A
45 / 47
70 x 66  X 70
59 x 59,6 x 54,6
58 x 56 x 55  

AV 801 636 190 9441
BAV 801 636 190 9465

SCHÉMA FOUR 73L

SCHÉMA FOUR 65 ET 68L

550560

560

590 580

545

560

560

600

550

580

545

22

595

595

595

595

22

550560

560

590 580

545

560

560

600

550

580

545

22

595

595

595

595

22

31
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E S THÉ TIQ U E CO O RD O NNÉ E

La nouvelle collection de compacts 

Rosières se marie avec celle des fours 

Sublime. Le décroché inox, véritable 

signature de la collection, et les lignes 

sobres témoignent de cette volonté 

d’affirmer une seule esthétique dans 

l’ensemble de votre cuisine (fours, 

compacts, tables de cuisson,…).
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R M G S 5 5 0
FO U R MICRO - O ND E S G RIL   NICHE D E 45 C M

› Plateau tournant ø 36 cm

› Ésthétique assor t ie à la collect ion Sublime

› 44 litres
› Gril 1750 W
› Micro-ondes 900 W
› 4 fonctions de cuisson

› Cavité inox

› 8 recettes automatiques
› Sécurité enfants

H P W D 1 4 0 1
TIRO IR CH AU FFE-PL AT S  

› Chargement max. 12 assiet tes de 26 cm de diamètre

› Tiroir chauf fe -plats 15cm

› Ouver ture Push pull
› 20 litres
› Esthétique assor tie à la collection Sublime
› Façade verre noir sans poignée

› 7 niveaux de température

› Maintien de la température entre 30 et 70°

› Témoin de chaleur

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RMGS550 X	 Inox	 H450 x L560 x P550	 941 €

NOUVEAU

NOUVEAU

LCDCapacité

Le t iroir chauf fe -plats Rosières se marie avec celui des fours Sublime.

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

HPWD1401 N	 Verre Noir	 H149 x L596 x P526	 589 €

Porte abattante MO+gril Recettes 
automatiques
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R M G O 4 4 0
FO U R MICRO - O ND E S G RIL   NICHE D E 45 C M

› Plateau tournant ø 36 cm

› Ésthétique assor t ie à la collect ion Origine

› 44 litres
› Gril 1750 W
› Micro-ondes 900 W
› Cavité inox

› 8 recet tes automatiques
› Sécuri té enfants

› 4 fonctions

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RMGO440 X	 Inox	 H450 x L560 x P550	 941 €

Porte 
abattante

*Hors éco-part icipation

MO+gril

R D C T 1 5 0
TIRO IR CH AU FFE-PL AT S  

› Chargement max. 12 assiet tes de 26 cm de diamètre

› Tiroir chauf fe -plats 15cm

› Finit ion Inox anti - t races

› Ouver ture Push pull
› 20 litres
› Esthétique assor tie à la collection Origine
› Façade inox sans poignée

› 7 niveaux de température

› Témoin de fonctionnement

› Maintien de la température entre 30 et 70°

NOUVEAU

La nouvelle collection de compacts Rosières 

se marie avec celle des fours Origine. 

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RDCT150 X	 Inox	 H149 x L596 x P526	 589 €

LCDCapacité Recettes 
automatiques
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*Hors éco-part icipation

R M G 2 8 D F
FO U R MICRO - O ND E S G RIL NICHE 38 C M

› Plateau tournant ø 31,5 cm
› Nouvelle esthétique sans cadre
› Display mult i -af f ichage

› 4 fonctions

› 8 recet tes

› Sécuri té enfants

› Décongélat ion selon poids/ temps

› Cavité inox
› 28 litres

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RMG28DF IN	 Inox	 H380 x L560 x P320	 589 € 
RMG28DF PN	 Perle Noire	 H380 x L560 x P320		  589 €	
RMG28DF MM	 Miroir Métal	 H380 x L560 x P320	 589 €

InoxPerle Noire

MO+gril Porte latérale

R M G 2 0 D F
FO U R MICRO - O ND E S G RIL NICHE 38 C M

› Plateau tournant ø 24,5 cm
› Nouvelle esthétique sans cadre
› Display mult i -af f ichage

› 4 fonctions

› 8 recet tes

› Sécuri té enfants

› Décongélat ion selon poids/ temps

› Cavité inox
› 20 litres
› Faible profondeur (32cm) pour installation en hauteur

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RMG20DF IN	 Inox	 H380 x L560 x P320	 589 € 
RMG20DF PN	 Perle Noire	 H380 x L560 x P320		  589 €	
RMG20DF RB	 Rose Blanche	 H380 x L560 x P320	 589 €

Rose BlanchePerle Noire

MO+gril Porte latéraleCapacité

Capacité
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RÉFÉRENCES
Modèles
Couleurs
Façade
Litrage
Dim. Int. H x L x P (cm)
Revêtement int.
Minuteur

PUISSANCES / CONSOMMATIONS
Puiss. MO 
Puissance  gril
Niveaux de puissance
Gril
Micro-ondes
Micro-ondes + gril
Décongélation

CARACTÉRISTIQUES GÉNÉRALES
Commandes
Fonc. De cuisson
Menus automatiques

ÉQUIPEMENT
Grille 
Plateau tournant
Horloge digitale
Poids supporté
Sécurité enfants  

BRANCHEMENT / DIMENSIONS
Mono 230 V + T
Dim. Hors tout H x L x P (cm)
Dim. Enc. H x L x P (cm)
Dim. Emb. H x L x P (cm)
Poids Nu / emb. (kg))

CODE EAN

RMGO 440X
Micro-ondes Grill
Inox
Verre / Inox
44
25 x 42 x 42
Inox
x

900 W
1750 W
5
x
x
x
2

Electroniques
4
8

2
36 cm
x
10 kg
x  

16 A
45,5 x 59,4 x 56,8
45 x 56  x 55
55 x 67 x 70
35 / 40

801 636 191 6647

RMGS 550X
Micro-ondes gril
Inox
Verre / Inox
44
25 x 42 x 42
Inox
x

900 W
1750 W
5
x
x
x
2

Electroniques
4
8

2
36 cm
x
10 kg
x  

16 A
45,5 x 59,4 x 56,8
45 x 56  x 55
55 x 67 x 70
35 / 40

801 636 191 6883

RDCT150X
EAN 	 801 636 191 6074

HPWD 1401N
EAN 	 801 636 192 2228

FOURS COMPACTS

596
526

548 538

14
6

14
9

26

596
526

548 538

14
6

14
9

26

594

454,5

20

100

450

600

560

568

min
550

min 580
min. aération surface 250 cm2
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RÉFÉRENCES
Modèles
Couleurs
Façade
Litrage
Dim. Int. H x L x P (cm)
Revêtement int.
Minuteur

PUISSANCES / CONSOMMATIONS
Puiss. MO rest.
Puissance  gril

FONCTIONS
Micro-ondes
Gril
Micro-ondes + gril
Décongélation + cuisson

CARACTERISTIQUES GENERALES
Plateau tournant
Commandes
Fonc. Pré-prog
Recettes
Eclairage  

BRANCHEMENT / DIMENSIONS
Puiss. Tot. Inst.
Mono 230 V + T
Dim. Hors tout H x L x P (cm)
Dim. Enc. H x L x P (cm)
Dim. Emb. H x L x P (cm)
Poids nu / emb. 

CODE EAN

Kit d’encastrement

RMG28DF
MO + gril
IN / PN /MM
Verre / Métal
28
22,8 x 33 x 36,9
Inox
x

900 W
1100 W

x
x
x
x

31,5 cm
électroniques
4
8
x

2300 W
16 A
38,8 x 59,5 x 38,9
38 x 56 x 38,5
47 x 65,5 x 50 
18 / 21

IN 801 636 182 3426  
PN 801 636 183 6976
MM 801 636 187 6224
série

RMG20DF
MO + gril
IN / PN /RB
Verre / Métal
20
21,8 x 29,5 x 31,6
Inox
x

800 W
1000 W

x
x
x
x

24,5 cm
électroniques
4
8
x

2300 W
16 A
38,8 x 59,5 x 32
38 x 56 x 32
45 x 65,5 x 40,5
15 / 19

IN 801 636 182 3402
PN 801 636 182 3419
RB 801 636 182 3433
série

FOURS MICRO-ONDES

83
0

883

560

600

461
595

320

873

320

83
0

883

560

500

512,5
595

389

873

389

39



TA
B

LE
S



F O U RC O L L EC T I O N

TABLES

TA
B

LE
S



TA
B

LE
S

Curseur

 R V I 3 8 1 T Y
D OMIN O TE PPA N YA KI À INDU C TIO N 38 C M

› Electronique sensit ive 
› Puissance Totale 2800 W
› 2 zones de cuisson avec réglage dissocié ou groupé
› Témparature réglable entre 75° et 220°C
› Posit ion maintien au chaud (50°C)
› Fonction Net toyage (40°C)
› Minuteurs
› Fonction pause

 R V I 3 8 1 W O K
D OMIN O WO K À INDU C TIO N 38 C M

› Electronique sensit ive 
› Booster Max 3000 W
› Fonction sécuri té enfants
› 9 niveaux de cuisson par af f ichage digital
› Puissance totale de la table : 3000 W
› 10 niveaux de sécurité
› Dessus en verre v i t rocéramique

› Casserole wok incluse

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RVI381TY	 Perle Noire	 360 x 490	 2 118 €

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RVI381WOK	 Perle Noire	 357 x 440	 2 118 €

Largeur

Largeur

*Hors éco-part icipation

Référence	 Couleur	 Dimensions

WOK	 Inox	 ø 36 cm

42

LE WO K D E ROS IÈ RE S , VOTRE ME ILLE U R A LLIÉ E N CU I S INE !

La table de cuisson wok vous permet de faire sauter, f r ire et mijoter tous vos plats 

de façon simple et or iginale. Grâce à sa casserole wok fournie avec la table de 

cuisson, faî tes désormais tout cuire dans le même récipient !

LE TE PPA N YA KI :  U NE CU I S INE LÉG È RE E T O RIG IN A LE !

I l  vous of f re la possibil i té de cuisiner sainement, sans matière grasse et sans 

fumée grâce à sa composit ion en inox qui garanti t une cuisson sans adhérence. 

Cet te table de cuisson économique énergiquement, grâce à son réglage de 

température très précis, vous facili tera la v ie puisque c’est le seul système à 

permet tre une découpe pendant la cuisson. Ainsi plus besoin de découper tous  

vos produits avant de les faire cuire, faites- le directement pendant la cuisson ! 

Avec ses deux zones de cuisson, faî tes mijoter vos ingrédients à des températures 

dif férentes grâce au réglage dissocié ou alors tout à la même température v ia  

le réglage groupé. 
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R E S 3 8 1
D OMIN O INDU C TIO N FLE XIB LE 38 C M E-S PACE

› Electronique sensit ive 
› Booster Max 3700 W  
› Commande par curseurs individuels
› 2 boosters  
› 2 minuteurs
› Fonction sécuri té enfants
› 9 niveaux de cuisson par af f ichage digital
› Puissance totale de la table : 3700 W
› 10 niveaux de sécurité
› Dessus en verre v i t rocéramique

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RES381	 Perle Noire	 280 x 490	 1 059 €

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RGV382SF PN	 Perle Noire	 268 x 490	 530 €

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RVE382 PN	 Perle Noire	 360 x 490	 471 €

 R G V 3 8 2 S F
D OMIN O V E RRE G A Z 2 FOY E R S 38 C M

› Dessus en verre t rempé
› 2 brûleurs gaz dont 1 ultra-rapide de 3000 W
› Puissance totale de la table : 4 750 W
› Suppor ts de casserole indépendants en fonte
› A llumage électronique intégré
› Sécurité gaz totale par thermocouple

R V E 3 8 2
D OMIN O V ITRO CÉ R A MIQ U E 38 C M

› Table v i t rocéramique “coup de feu”
› Commandes sensit ives
› 9 posit ions de cuisson par af f ichage digital
› 2 foyers de 18 et 14,5 cm
› 1 foyer de 1700 W (booster 1750 W)
› Puissance totale de la table : 2900 W
› 6 niveaux de sécurité

43

Largeur

Largeur

Largeur

Curseur
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U N CU R S E U R TAC TILE 

Dotée d’un curseur tactile avec 15 

niveaux de puissance, la nouvelle table 

100% f lexible Rosières all ie l’esthétique 

à la technologie. Les commandes 

invisibles s’éclairent à l’allumage de la 

table. Un simple glissement de doigt sur 

le curseur suf f i t  alors pour contrôler la 

puissance des foyers.

U NE E S THÉ TIQ U E SO IG NÉ E

Grâce à ses 4 bords biseautés, 

la table adopte un st y le épuré et 

contemporain.

INDUCTION  
E-SPACE

U NE PU I S SA N CE D E  4000W

Bénéficiez sur cet te maxi -zone d’une 

puissance exceptionnelle de 4 000W 

pour des saisies de v iande par faites.

INDU C TE U R S C A RRÉ S

Ces zones carrés permet tront 

une maxi couver ture de la zone 

de cuisson.
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INDUCTION  
E-SPACE

R E S 6 2
INDU C TIO N FLE XIB LE , E-S PACE + 2 ZO NE S

› Electronique sensitive / Slim
› 1 zone f lex ible de 40x22cm avec réglage dissocié ou groupé, booster 4000W

› 1 foyer de 18 cm, 1 foyer de 14 cm

› Verre noir avec 4 biseaux

› Commandes par curseur central
› 4 boosters
› 4 minuteurs 9h59
› Fonction sécurité enfants
› Fonction maintien au chaud
› 15 niveaux de cuisson par af f ichage digital

› Puissance totale de la table : 7200 W

› 10 niveaux de sécurité
› Dessus en verre v i t rocéramique

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RES62	 Perle Noire	 l490 x L560	 824 €

LargeurPuissance 
Booster

Zone flexible

E-space

Curseur

45

La table à induction E-Space 
s’util ise en mode tradit ionnel, avec 
3 ou 4 zones de cuisson selon le 
modèle.

Pour recevoir vos invités avec 
raf finement, inventivité et mettre les 
petits plats dans les grands, la maxi-
zone E-Space permet par exemple de 
réaliser simultanément un succulent 
poulet mariné accompagné de ses 
3 sauces. La viande et les sauces 
peuvent ainsi mijoter chacune au 
niveau de puissance adapté.

Pour recevoir, utilisez la maxi-zone 
E-Space de 40x22 cm pour cuisiner 
avec de grands récipients et laissez 
libre court à vos envies. Préparez 
dans votre poissonnière votre fameux 
saumon à l’estragon, ou encore un 
savoureux sauté de veau à l’orange 
avec votre maxi cocotte. 

SIMPLICITÉ AU QUOTIDIEN CUISINE CRÉATIVE CUISINE DE CHEF
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LE S AVA NTAG E S D E L’ INDU C TIO N

Ef ficacité et sécurité :  Avec l’induction, la chaleur se crée 

grâce à un champ magnétique exclusivement sur la zone  

de contact avec la casserole. Ainsi les autres points de la table 

ne chauf fent pas : plus de sécurité pour vous !

Facilité d ’entretien :  La température de sur face de la table 

est toujours contenue ; ainsi les éventuels restes de nourr i ture 

et de liquides ne brûlent pas et se net toient aisément à l’aide 

d’un chif fon humide.

Economie d ’énergie :  L’énergie fournie est uniquement util isée 

pour chauf fer le récipient, ce qui optimise votre consommation 

énergétique.

B O OS TE R S U LTR A-PU I S SA NT S 4000 W / 4600 W

La fonction booster permet une mise en température 

accélérée des foyers. Idéale pour por ter à ébulli t ion des 

liquides ou saisir des v iandes, elle suralimente à 4000 et 

jusqu’à 4600 W la zone de cuisson concernée, permet tant 

ainsi de pousser au maximum la température pendant 4 

minutes.

3 ACCÈ S D IREC T S

À l’allumage, une seule pression 

sur la touche suf f i t  à obtenir 

instantanément la puissance la plus 

élevée, la moyenne et la minimum. 

Un confor t immédiat pour le mijotage 

ou pour saisir les v iandes.

D E S E S THÉ TIQ U E S SO IG NÉ E S

• Bords biseautés pour un st y le épuré 

et contemporain.

• Cadre f rontal inox esthétique et 

anti - rayures.

FO N C TIO N “M A INTIE N  
AU CH AU D”

En plus des 15 niveaux de 

puissance, les tables à induction 

Rosières sont dotées d’une 

fonction «Maintien au chaud». 

Celle -ci permet de maintenir vos 

plats au chaud, à une température 

comprise entre 50 et 60°C, 

pendant une durée de 2 heures.

10 NI V E AUX D E S ÉCU RITÉ

Une sécurité optimale :  détection de 

casseroles, sécurité peti ts ustensiles, 

verrouillage des commandes, sécurité 

anti -surchauf fe, sécurité anti -débordement, 

touche d’arrêt d’urgence, minuteurs, turbine 

de ventilat ion, sonde de température et 

voyants de chaleur résiduelle.

FA B RIQ U É À ROS IÈ RE S

La quasi -totali té des inductions Rosières est fabr iquée en France, à Rosières.

INDUCTION
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Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RPIF342	 Perle Noire	 l490 x L560 x H52	 765 €

R P I F 3 4 2
INDU C TIO N N O IRE 3 ZO NE S , C A D RE FRO NTA L IN OX

› Electronique sensitive / Slim
› Booster Max 4200 W
› Cadre frontal inox
› 3 accès directs (puissance min /med/max) par foyer
› 3 boosters

› 3 minuteurs 99 mn

› Fonction Mémo recet tes
› Fonction sécurité enfants
› 15 niveaux de cuisson par af f ichage digital

› Puissance totale de la table : 7200 W

› 10 niveaux de sécurité
› Dessus en verre v i t rocéramique

47

Largeur Puissance
Booster

*Hors éco-part icipation

R P I 3 4 6
INDU C TIO N N O IRE 3 ZO NE S

› Electronique sensitive / Slim
› Booster Max 4600 W
› Verre noir avec 4 biseaux
› 3 accès directs (puissance min /med/max) par foyer
› 3 boosters

› 3 minuteurs 99 mn

› Fonction Mémo recet tes
› Fonction maitien au chaud
› Fonction sécurité enfants
› 15 niveaux de cuisson par af f ichage digital

› Puissance totale de la table : 7200 W

› 10 niveaux de sécurité
› Dessus en verre v i t rocéramique

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RPI346 PN	 Perle Noire	 l490 x L560 x H52	 742 €

Largeur Puissance
Booster

Puissance
totale

Puissance
totale
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R P I 4 3 0
INDU C TIO N N O IRE 4 ZO NE S

› Electronique sensitive / Slim
› Booster Max 3000 W
› Verre noir avec 4 biseaux

› 3 accès directs (puissance min /med/max) par foyer
› 4 boosters

› 4 minuteurs 99 mn

› Fonction Mémo recet tes
› Fonction sécurité enfants
› 15 niveaux de cuisson par af f ichage digital

› Puissance totale de la table : 7000 W

› 10 niveaux de sécurité
› Dessus en verre v i t rocéramique

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RPI430	 Perle Noire	 l490 x L560 x H52	 706 €

Largeur

*Hors éco-part icipation

 R P I C 3 7
INDU C TIO N N O IRE 3 ZO NE S

› Electronique sensitive / Slim
› Booster Max 3700 W
› Verre noir avec un biseau f rontal

› 3 boosters

› 3 minuteurs 99 mn

› Fonction sécurité enfants
› 9 niveaux de cuisson par af f ichage digital

› Puissance totale de la table : 7200 W

› 10 niveaux de sécurité
› Dessus en verre v i t rocéramique

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RPIC37	 Perle Noire	 l490 x L560 x H52	 647 €

Largeur

Puissance 
Booster

Puissance 
Booster
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*Hors éco-part icipation

R G I 6 2 2
TABLE MIXTE INDUCTION/GAZ, 2 ZONES INDUCTION, 2 FOYERS GAZ

› Commandes sensitives / manet tes
› Cadre f rontal inox

› 2 boosters

› 2 minuteurs 99 mn

› Accès direct à la puissance maximale

› 2 foyers induction indépendants

› Booster max 3200

› 2 foyers gaz

› 9 niveaux de cuisson par induction

› 12 niveaux de cuisson par manet tes

› A llumage électronique intégré

› Sécuri té gaz par thermocouple

› Gr il les indiv iduelles en fonte

› Puissance totale de la table : 8450 W

› 8 niveaux de sécurité
› Dessus en verre v i t rocéramique

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RGI622 IN	 Inox	 l490 x L560	 1 000 €

Puissance
Booster

Grille fonteLargeur

A S SO CIE Z LE S B É NÉ FICE S D E L A CU I S SO N  
AU G A Z E T À INDU C TIO N !

Réactiv i té et rapidité pour l’induction, cuisson ult ra-controlée  

pour le gaz. Jusqu’à 12 niveaux de cuisson qui permet tront à  

tous les chefs une maî tr ise par faite de la cuisson.

49
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FLE XIB ILITÉ

Pour une plus grande f lexibil i té, Rosières 

vous propose des zones de cuisson 

spécif iques pour des résultats culinaires 

optimums.

• Le foyer ex tensible of f re la l iber té 

d’util iser des casseroles de peti tes ou de 

grandes tail les selon le besoin.

• Poly valent le foyer poissonnière est 

idéal pour les cuissons en cocot tes 

ovales ainsi que pour les recet tes 

nécessitant un long mijotage.

FOY E R 3200 W

Le foyer highlight le plus 

puissant du marché !  

I l  of f re une très grande 

rapidité de chauf fe et est 

idéal pour toutes  

les cuissons soutenues.

E S THÉ TIQ U E SO IG NÉ E

Les tables vitrocéramiques Rosières offrent 

deux finitions élégantes et soignées pour 

satisfaire toutes les exigences : 

Esthétique, le cadre frontal inox rappelle 

élégamment l’inox de l’électroménager de la 

cuisine.

Fonctionnel, il évite les rayures et offre une 

protection aux chocs.

6 NI V E AUX D E S ÉCU RITÉ

Une sécurité totale grâce aux 6 niveaux de sécurité : 

• �verrouillage des commandes : ce dernier évite toute activation accidentelle de 

la table, pour une sécurité maximale en cas de présence d’enfants et lors des 

opérations de nettoyage.

• �sécurité anti-surchauffe : un capteur contrôle constamment la température 

des différents composants de la table de cuisson. En cas de surchauffe, la 

température diminue automatiquement.

• v�oyants de chaleur résiduelle : chaque foyer est équipé d’un témoin de chaleur 

résiduelle qui signale que les zones de cuisson sont encore chaudes.

• sécurité anti-débordement, touche d’arrêt d’urgence et minuteurs.

FOYER POISSONNIÈRE FOYER EXTENSIBLE

VITRO
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*Hors éco-part icipation

› Table vitrocéramique “coup de feu”
› Corniche frontale inox
› Commandes sensit ives

› 9 posit ions de cuisson par af f ichage digital

› 1 foyer de 3200 W
› 1 foyer ex tensible poissonnière de 24 cm

› 1 minuteur coupe-circuit act ivable sur les 4 foyers

› Puissance totale de la table : 8600 W

› 6 niveaux de sécurité

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RVEF74 IN	 Perle Noire	 l740 x L490	 706 €

Largeur Puissance
totale

R V E F 7 4
TA B LE V ITRO CÉ R A MIQ U E S E N S ITI V E  
4 , 5 HIG HLIG HT, 75 C M

51
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R V E F 6 3 3
TA B LE V ITRO CÉ R A MIQ U E S E N S ITI V E 3 , 5 HIG HLIG HT, 
CO RNICHE IN OX

› Table vitrocéramique “coup de feu”
› Corniche frontale inox
› Commandes sensit ives

› 9 posit ions de cuisson par af f ichage digital

› 1 foyer 2700 W triple extension jusqu’à 29 cm
› 1 minuteur coupe-circuit act ivable sur les 3 foyers

› Puissance totale de la table : 5700 W

› 6 niveaux de sécurité

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RVEF633 IN	 Perle Noire	 l490 x L560	 471 €

Largeur

Largeur

R V E 6 3 2
TA B LE V ITRO CÉ R A MIQ U E S E N S ITI V E 3 , 5 HIG HLIG HT

› Table vitrocéramique “coup de feu”
› 2 biseaux latéraux
› Commandes sensit ives

› 9 posit ions de cuisson par af f ichage digital

› 1 foyer ex tensible poissonnière de 27,5 cm

› 1 foyer de 3200 W
› 1 minuteur coupe-circuit act ivable sur les 3 foyers

› Puissance totale de la table : 6800 W

› 6 niveaux de sécurité

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RVE632	 Perle Noire	 l490 x L560	 506 €

*Hors éco-part icipation

6.8

Puissance
totale

5.7

Puissance
totale
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R V E F 6 4
TA B LE V ITRO CÉ R A MIQ U E S E N S ITI V E 4 HIG HLIG HT,  
CO RNICHE IN OX

› Table vitrocéramique “coup de feu”
› Corniche frontale inox
› Commandes sensit ives

› 9 posit ions de cuisson par af f ichage digital

› 4 foyers highlight dont 1 de 2300 W

› 1 minuteur coupe-circuit act ivable sur les 4 foyers

› Puissance totale de la table : 7100 W

› 6 niveaux de sécurité

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RVEF64 IN	 Perle Noire	 l490 x L560	 459 €

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RVM64	 Perle Noire	 l490 x L560	 448 €

 R V M 6 4
TA B LE V ITRO CÉ R A MIQ U E M A NE T TE S 4 HIG HLIG HT

› Table vitrocéramique “coup de feu”
› Bords latéraux biseautés
› 4 foyers high light dont 1 de 2500 W

› Puissance totale de la table : 7300 W

› 4 voyants de chaleur résiduelle

53

Largeur

Largeur

*Hors éco-part icipation

7.3

Puissance
totale

7.1

Puissance
totale

53
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LES GHISA

Rosières réinvente les codes des tables gaz pour vous 

proposer une esthétique unique, au st y le ult ramoderne !

Entièrement réalisée en fonte d’une seule pièce, cet te 

table of f re des courbes pures et st y lées qui séduiront dans 

les cuisines contemporaines.

Découvrez un subtil  équilibre entre le t ravail de matér iaux 

bruts, l’élégance des lignes et la modernité des leds.

Véritable œuvre d’ar t, chaque table est confectionnée 

dans un moule unique, br isé pour l ibérer une table Ghisa 

monolit ique.

Esthétiques, les tables Ghisa of f rent de hautes 

per formances de cuisson grâce à une nouvelle technologie 

de brûleurs exclusive, f ruit des laboratoires de Rosières. 

Cet te technologie autor ise un faible espacement entre le 

brûleur et la f lamme, et  permet ainsi une épaisseur slim 

exceptionnelle de 28 mm, soit moins de la moit ié d’un 

brûleur t radit ionnel.

Elle assure également une ef f icacité de cuisson 20% 

supérieure à celle d’un brûleur standard.

TABLES GHISA : NOUVELLE TECHNOLOGIE DE BRÛLEURSTABLES GHISA : UN DESIGN UNIQUE
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R F 9
TA B LE G A Z G HI SA 3 FOY E R S 90 C M

› Exclusif : table monolithique en fonte 
› Épaisseur slim 11 mm
› Éclairage leds des manet tes	
› 3 foyers gaz dont 1 de 3000 W

› �Exclusivité Rosières : nouvelle technologie de brûleurs slim :  
+20% d ’ef ficacité

› Puissance totale de  la table : 6600 W

› Entret ien facile : fonte avec revêtement émaillé  et grilles fusionnées
› 1 croisil lon amovible pour les peti tes casseroles

› A llumage électronique intégré

› Sécurité gaz totale par thermocouple

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RF9 (Gaz de ville)	 Fonte	 l380 x L850	 1 177 € 
RF9 LPG (Gaz bouteille)	 Fonte	 l380 x L850	 1 177 €

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RF7 Gaz de v il le	 Fonte	 l480 x L560	 1 177 €

 R F 7
TA B LE G A Z G HI SA 4 FOY E R S 75 C M

› �Exclusif : table monolithique en fonte 
› �épaisseur slim 11 mm
› �éclairage leds des manet tes 
› �4 foyers gaz dont 1 de 3000 W

› �Exclusivité Rosières : nouvelle technologie de brûleurs slim :  
+20% d ’ef ficacité

› �Puissance totale de  la table : 9100 W

› �Entret ien facile : fonte avec revêtement émaillé et grilles fusionnées
› �1 croisil lon amovible pour les peti tes casseroles

› �A llumage électronique intégré

› �GAZ DE VILLE uniquement
› �Sécurité gaz totale par thermocouple

55
*Hors éco-part icipation
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UNE GAMME COMPLÈTE 

Les tables de cuisson Rosières sont disponibles dans une large gamme de coloris 

et de dimensions, pour répondre à tous les besoins !

FO NTE É M A ILLÉ E

Grâce à son revêtement émaillé, la fonte 

Rosières of f re une excellente rest i tut ion 

de la chaleur et garanti t une grande 

facili té de net toyage.

THE RMO CO U PLE

Ce disposit i f  de sécurité protège contre la 

l ibération accidentelle de gaz en cas d’arrêt brutal 

de la f lamme ; i l  est complètement autonome et ne 

nécessite pas d’alimentation électr ique et aucun 

entret ien.

5 6

TA
B

LE
S

LES GAZ



B RÛLE U R E XPE R T

D'une amplitude inégalée (O,3 à 4200 W),  

ce foyer  est idéal à la fois pour les mijotages 

les plus doux grâce à sa répar t i t ion par faite 

de la chaleur sous la casserole ou pour les 

saisies grâce à sa puissance incomparable.

57
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A LLUM AG E É LEC TRO NIQ U E 
INTÉG RÉ

Toutes les tables gaz Rosières sont 

équipées de l’allumage électronique 

intégré. Une simple pression sur la 

commande vous permet ainsi d’allumer 

votre brûleur gaz, sans dif f iculté.

FL A M ME V E R TIC A LE

INN OVA NT

Le nouveau Bruleur Sublime est doté d’une nouvelle 

technologie : la sor t ie de f lamme est ver t icale et se fait 

directement au cœur de la casserole pour une distr ibution 

uniforme de la chaleur.

PU I S SA NT

At teindre le point d'ébulli t ion est plus rapide qu’un bruleur 

standard (en moyenne 20% plus rapide qu'un brûleur t r iple 

couronne classique)

ÉCO N OMIQ U E

Avec ce t ype de technologie à f lamme ver t icale, un foyer 

de 3KW suf f i t  :  i l  consomme 30% de gaz en moins qu'un 

brûleur t radit ionnel 3KW 

TA B LE S G A Z SU R V E RRE

L’esthétique des nouvelles tables verre gaz se veut résolument 

contemporaine, dotée d’un design sobre et soigné. 

Elles sont aussi l’all iance de matér iaux nobles : une sur face en verre 

t rempé et des gr il les indiv iduelles en fonte.  

Grâce à sa sur face en verre t rempé, la table verre gaz est facile 

d’entret ien et ne se raye pas, pour un état toujours impeccable.
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 R G V 6 4 T F B  P N
TA B LE V E RRE   

› Table gaz 60 cm 4 feux

› Verre Noir, décroché Inox Sublime

› Dessus en verre t rempé

› Commandes f rontales

› Puissance max : 7000 W

› Puissance foyer max : 2500 W

› Suppor ts de casserole en fonte émaillée
› A llumage électronique intégré

*Hors éco-part icipation

Largeur

Largeur

Grille fonte

Grille fonte

Puissance
Table

Puissance
rapide

NOUVEAU

NOUVEAU

 R G V 6 4 S F S
TA B LE V E RRE    FL A M ME V E R TIC A LE   

› Table gaz 60 cm 4 feux

› Verre Noir, décroché Inox Sublime

› Technologie flamme ver ticale
› Dessus en verre t rempé

› Commandes f rontales 

› Puissance max : 7200 W

› Puissance foyer max : 2700 W

› Suppor ts de casserole en fonte émaillée
› A llumage électronique intégré

› Brûleurs en Inox

› Compatible gaz naturel uniquement

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RGV64TFB PN	 Perle Noire	 l480 x L560	 471 €

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RGV64SFS PN	 Perle Noire	 l480 x L560	 471 €

Flamme 
Verticale

PRÉCISION

Disponible en Novembre 2016

Puissance
totale

Puissance
rapide
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 R G V 7 5 W F M
TA B LE V E RRE G A Z 5 FE UX  

› Table gaz 75 cm 5 feux

› Disposit ion des foyers en croix

› Brûleur EXPERT 4000 W
› Puissance totale de la table : 11 750 W

› Commandes f rontales
› Dessus en verre trempé
› 5 gr i l les en fonte
› Sécuri té gaz par thermocouple

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RGV75WFM IX	 Verre Miroir / Manet tes Inox	 l480 x L560	 659 € 
RGV75WFM PN	 Perle Noire	 l480 x L560	 647 €

Largeur

NOUVEAU

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RGV74WFM PN	 Perle Noire	 l480 x L560	 588 €

 R G V 7 4 W F M
TA B LE V E RRE G A Z 4 FE UX  

› Table gaz 75 cm 4 feux

› Disposit ion des foyers en losange

› Brûleur EXPERT 4000 W
› Puissance totale de la table : 9250 W

› Commandes f rontales
› Grilles en fonte émaillée
› Sécuri té gaz par thermocouple

Largeur Grille fonte

NOUVEAU

Perle Noire

Disponible en Novembre 2016

Disponible en Novembre 2016

11.75

Puissance
totale

9.25

Puissance
totale

4

Puissance
brûleur 
Expert

4

Puissance
brûleur 
Expert
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 R G V 6 3 W F M
TA B LE V E RRE G A Z 3 FE UX  

› Table gaz 60 cm 3 feux
› Commandes f rontales

› Dessus en verre trempé
› 3 gr i l les en fonte émaillée
› Sécuri té gaz par thermocouple

› Brûleur EXPERT 4000 W
› Puissance totale 7500 W

› Color is Per le Noire

R G V 6 4 F M
TA B LE V E RRE G A Z 4 FE UX 

› Table gaz 60 cm 4 feux
› Commandes f rontales

› Dessus en verre trempé
› 4 gr i l les en fonte émaillée
› Sécuri té gaz par thermocouple

› 1 Rapide 2500 W
› Puissance totale 7000 W

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RGV63WFM PN	 Perle Noire	 l480 x L560	 471 €

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RGV64FM RB	 Rose Blanche	 l480 x L560	 541 € 
RGV64FM PN	 Perle Noire	 l480 x L560	 471 €

61

Largeur

Largeur

Grille fonte

Grille fonte

NOUVEAU

*Hors éco-part icipation

NOUVEAU

Perle Noire

Disponible en Décembre 2016

Disponible en Décembre 2016

7.5

Puissance
totale

7

Puissance
totale

4

Puissance
brûleur 
Expert
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R T G 7 4 W F B
TA B LE  75 C M 4 FOY E R S G A Z

› Table gaz 75 cm 4 feux

› Disposit ion des foyers en losange
› Brûleur EXPERT 4200 W
› Puissance totale de la table : 9450 W
› Commandes f rontales
› Grilles en fonte émaillée
› Sécuri té gaz par thermocouple

R T G 6 4 F B
TA B LE  60 C M 4 FOY E R S G A Z

› Table gaz 60 cm 4 feux
› Puissance totale de la table : 7000 W
› Commandes f rontales
› 4 gr i l les en fonte
› Sécuri té gaz par thermocouple
› 1 rapide 2500 W

R T L 6 4 F M
TA B LE  60 C M 4 FOY E R S G A Z

› Table gaz 60 cm 4 feux
› Puissance totale de la table : 7200 W
› 1 rapide 2700 W
› Commandes latérales
› 4 gr i l les en fonte
› Sécuri té gaz par thermocouple

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RTG74WFB IN	 Inox	 l480 x L560	 471 €

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RTG64FB IN	 Inox	 l480 x L560	 329 € 
RTG64FB PN	 Perle Noire	 l480 x L560	 329 €
RTG64FB RB	 Rose Blanche	 l480 x L560	 329 €

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RTL64FM IN	 Inox	 l480 x L560	 294 €

Largeur

Largeur

Largeur

Grille fonte

Grille fonte

Grille fonte
*Hors éco-part icipation

NOUVEAU

NOUVEAU

NOUVEAU

Perle NoireRose Blanche

4.2

Puissance
brûleur EXPERT

9.45

Puissance
totale

7

Puissance
totale

7.2

Puissance
totale
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R T L 6 4 E M
TA B LE  60 C M 4 FOY E R S G A Z

› Table gaz 60 cm 4 feux
› Puissance totale de la table : 7200 W
› 1 rapide 2700 W
› Commandes latérales
› 2 gr i l les en acier émaillé

R T L 6 3 1 E M
TA B LE  60 C M MIX TE

› Table Mix te : 3 feux gaz et 1 feu électr ique
› Puissance totale de la table : 6950 W
› 1 rapide 2700 W
› Commandes latérales

R T L 6 0 4 M
TA B LE  60 C M É LEC TRIQ U E

› Table Electr ique 60 cm : 4 feux
› Puissance totale de la table : 6000 W
› 2 Rapide : 1500 W & 2000 W
› Commandes latérales

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RTL64EM PN	 Perle Noire	 l480 x L560	 	 271 € 
RTL64EM IN	 Inox	 l480 x L560	 271 €
RTL64EM FA	 Feuille d'automne	 l480 x L560	 271 €
RTL64EM RB	 Rose Blanche	 l480 x L560	 271 €

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RTL631EM IN	 Inox	 l480 x L560	 	 271 € 
RTL631EM RB	 Rose Blanche	 l480 x L560	 271 €
RTL631EM FA	 Feuille d'automne	 l480 x L560	 271 €

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RTL604M IN	 Inox	 l480 x L560	 	 294 € 
RTL604M RB	 Rose Blanche	 l480 x L560	 294 €
RTL604M FA	 Feuille d'automne	 l480 x L560	 294 €

6 3

Largeur

Largeur

Largeur
*Hors éco-part icipation

NOUVEAU

NOUVEAU

NOUVEAU

Feuille d’automne

Feuille d’automne

Rose Blanche

Rose Blanche

Feuille d’automneRose Blanche

Inox

7.2

Puissance
totale

6.95

Puissance
totale

6

Puissance
totale

6 3
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65
*Hors éco-part icipation

 R T T 6 3 1 F C
TA B LE MIX TE  

› Table Mix te : 3 feux gaz et 1 feu électr ique

› 1 Rapide 2500 W
› Commandes latérales
› Gr il les en fonte émaillée
› Sécuri té gaz par thermocouple

› Puissance totale 6950 W
› Table coordonnable avec four et hot te v intage

R T T 6 4 F C
TA B LE 4 FOY E R S G A Z  

› Sécuri té gaz totale par thermocouple

› 4 foyers gaz dont 1 rapide de 2700 W
› Puissance totale de la table : 7200 W

› Commandes latérales
› A llumage électronique intégré

› Robinets gaz à réglage progressif

› Gr il les en fonte émaillé amovibles

› Table coordonnable avec four et hot te v intage

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RTT631FC INM	 Inox	 l480 x L560	 	 471 € 
RTT631FC AV	 Anthracite	 l480 x L560	 471 €
RTT631FC FAV	 Feuille d'automne	 l480 x L560	 471 €
RTT631FC BAV	 Blanc Antique	 l480 x L560	 471 €

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RTT64FC INM	 Inox	 l480 x L560	 471 € 
RTT64FC AV	 Anthracite	 l480 x L560	 471 €
RTT64FC FAV	 Feuille d’Automne	 l480 x L560	 471 €
RTT64FC BAV	 Blanc Antique	 l480 x L560	 471 €

Largeur

Largeur

NOUVEAU

NOUVEAU

Inox Feuille d’automne Blanc Antique

Inox Anthracite Blanc Antique

2.5

Puissance
brûleur
rapide

6.95

Puissance
totale

Grille fonte

Grille fonte

65
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RÉFÉRENCES
Modèles  

Couleurs

CARACTÉRISTIQUES
Largeur
Dessus
Esthétique

COMMANDES
Type
Position
Nombre de positions de cuisson
Position Maintien au chaud
Fonction gestion groupée
Nombre d’accès directs
Nombre de Boosters

PUISSANCES / DIAMÈTRES DES FOYERS
AV
Puissance (W) – Ø (mm)
Diamètre de casserole utilisable
AR
Puissance (W) – Ø (mm)
Diamètre de casserole utilisable
Niveau de Puissance
Puissance totale installée

SÉCURITÉ
Minuteurs
Touche Marche / Arrêt
Verrouillage des commandes
Sécurité anti-débordement
Sécurité anti-surchauffe
Voyants de chaleur résiduelle
Détection de casseroles
Sécurité enfants
Fonction Nettoyage (40°C)

BRANCHEMENT / DIMENSIONS
Branchements
Poids nu / emballé (kg)
Dim. emballées H x L x P (mm)
Dim. nues H x L x P (mm)
Dim. encastrement l x L (mm)

CODE EAN

RVI381WOK
Domino induction  
Wok

38 cm
Induction
Bords droits

Sensitives
Frontale
1

1

Induction
2400 W
31 cm

9
3000 W

x
x
x
x
x
x
x

Mono 230 V + T - 25 A
 6 / 7 
180 x 450 x 570
380 x 520
357x440

801 636 189 8127

RVI381TY
Domino induction 
Tepan Yaki

38 cm
Induction
Bords droits

Sensitives
Frontale
1
50°C
x

Induction
1400 W

Induction
1400 W

9
2800 W

x
x

x

x

x
x

Mono 230 V + T - 25 A
 6 / 7 
140 x 450 x 570
380 x 520
360 x 490

801 636 189 8134

RES381
Domino Induction 

38 cm
Induction
Bords droits

Sensitives
Frontale
2

3
2

Induction
2100 W
19 cm
Induction
2100 W
19 cm
9
3700 W

x
x
x
x
x
x
x
x

Mono 230 V + T - 25 A
 6 / 7 
140 x 450 x 570
380 x 520
280 x 490

801 636 189 8110

RGV382 SF
Domino Verre Gaz 

PN

38 cm
Gaz
Bords droits

Manettes
Frontale
2

Gaz
1750 W

Gaz
3000 W

4750 W

x

Mono 230 V + T - 25 A
 6 / 7
140 x 450 x 570
380 x 510
268 x 490

PN 801 636 189 8158

RVE382
Domino 
Vitrocéramique
PN

38 cm
Electrique
Bords droits

Sensitives
Frontale
2

1

Vitrocéramique
1200 W
14,5 cm
Vitrocéramique
1700/750 W
18 cm
9
2900 W

x
x
x
x
x

x
x

Mono 230 V + T - 25 A
 6 / 7 
140 x 450 x 570
380 x 520
270 x 490

PN 801 636 189 8141

DOMINOS

RVI381WOK

RVI381T Y

RES381

RGV382 SF

RVE382

357
440

380
520

50

360
490

380
520

50

280
490

380
520

50

268
490

380
510

45

270
490

380
520

45
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RÉFÉRENCES
Modèles  

Couleurs

CARACTÉRISTIQUES
Largeur
Dessus
Esthétique

COMMANDES
Type
Position
Nombre de positions de cuisson
Nombre d’accès directs
Nombre de Boosters
Fonction Mémo Recettes
Fonction «maintien au chaud»

PUISSANCES / DIAMÈTRES DES FOYERS
Espace total  (cm)
AVG
Puissance (W) – Ø (mm)
Diamètre de casserole utilisable 

ARG
Puissance (W) – Ø (mm) 

Diamètre de casserole utilisable 

AVD
Puissance (W) – Ø (mm) 

Diamètre de casserole utilisable
ARD
Puissance (W) – Ø (mm) 

Diamètre de casserole utilisable 

Puissance totale installée (élec)

SÉCURITÉ
Minuteurs
Touche Marche / Arrêt
Verrouillage des commandes
Sécurité anti-débordement
Sécurité anti-surchauffe
Voyants de chaleur résiduelle
Sonde de surveillance de la temp.
Détection de casseroles
Sécurité petits ustensiles
Sécurité enfants

BRANCHEMENT / DIMENSIONS
Branchement 
Poids nu / emballé (kg)
Dim. Emballées H x L x P (mm) 
Dim. Nues H x L x P (mm)
Dim. Encastrement l x L (mm)

CODE EAN

INDUCTIONS FLEXIBLES E-SPACE

RES62
Induction 4 zones  
(E-Space + 2 zones)
PN

60 cm
Induction
4 biseaux

Sensitives curseur
Frontales
15
3
4

x

40 x 22
Induction
1800 W (booster 3 000)   

 
Induction
1800 W (booster 3 000)   
E-space 22x20 cm
 
 
Induction
1800 W ( booster 3000)  

 
Induction
1800 W (booster 3000)  

 
 
7200 W

4
x
x
x
x
x
x
x
x
x 

Mono 230 V + T - 25 A
12 / 13
725 x 135 x 675
590 x 520 x 50
490 x 560

801 636 189 8448

590

505

490

50
8

560

RES62

67



6 8

TA
B

LE
S

INDUCTIONS 3 ET 4 ZONES

RÉFÉRENCES
Modèles 
Couleurs

CARACTÉRISTIQUES
Largeur
Dessus
Esthétique

COMMANDES
Type
Position
Nombre de positions de cuissson
Maintien au chaud 
Nombre d’accès directs
Nombre de Boosters
Fonctions Mémo Recettes

PUISSANCES / DIAMÈTRES DES FOYERS
AVG
Puissance (W) – Ø (mm) 

Diamètre de casserole utilisable
ARG
Puissance (W) – Ø (mm) 

Diamètre de casserole utilisable
AVD
Puissance (W) – Ø (mm) 

Diamètre de casserole utilisable
ARD
Puissance (W) – Ø (mm) 

Diamètre de casserole utilisable
Puissance totale installée (élec)

SÉCURITÉ
Minuteurs
Touche Marche / Arrêt
Verrouillage des commandes
Sécurité anti-débordement
Sécurité anti-surchauffe
Voyants de chaleur résiduelle
Sonde de surveillance de la temp.
Turbine de ventilation
Détection de casseroles
Sécurité petits ustensiles
Sécurité Enfants Blocage  
des commandes

BRANCHEMENT / DIMENSIONS
Branchement 
Poids nu / emballé (kg)
Dim. Emballées H x L x P (mm)
Dim. Nues H x L x P (mm)
Dim. Encastrement l x L (mm)

CODE EAN

RPIF342
Induction 3 zones 
PN

60 cm
Induction
Corniche Inox

Sensitives
Frontales
15
x
3
3
x

Induction
1200 W (booster 1500) 
140
 
Induction
2300 W (booster 2600) 
180

Induction
3000 W (booster 4200) 
280

 
 

7 200 W

3
x
x
x
x
x
x
x
x
x
x

 
Mono 230 V + T - 25 A
10,7 / 12,1
120 x 640 x 700
520 x 590 x 52
490 x 560

801 636 184 4032

RPI346
Induction 3 zones 
PN

60 cm
Induction
4 biseaux

Sensitives
Frontales
15
x
3
3
x

Induction
1200 W (booster 1500) 
140
 
Induction
2300 W (booster 2600) 
180

Induction
3000 W (booster 4600) 
280

 
 

7 200 W

3
x
x
x
x
x
x
x
x
x
x

 
Mono 230 V + T - 25 A
10,7 / 12,1
120 x 640 x 700
520 x 590 x 52
490 x 560

801 636 184 4018

RPI430
Induction 4 zones 
PN

60 cm
Induction
4 biseaux

Sensitives
Frontales
15
x
3
4
x

Induction
1200 W  (booster 
1500) 140
 
Induction
2300 W (booster 3000) 
220

Induction
2300 W (booster 3000) 
220

Induction
2300 W (booster 3000) 
140
 
7 000 W

4
x
x
x
x
x
x
x
x
x
x

 
Mono 230 V + T - 25 A
10,7 / 12,1
120 x 640 x 700
520 x 590 x 52
490 x 560

801 636 184 3998

590

52
0

49
0

560

50

8

590

52
0

49
0

560

50

8
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RÉFÉRENCES
Modèles 
Couleurs

CARACTÉRISTIQUES
Largeur
Dessus
Esthétique

COMMANDES
Type
Position
Nombre de positions de cuisson
Nombre de Boosters

PUISSANCES / DIAMÈTRES DES FOYERS
AVG
Puissance (W) – Ø (mm)
Diamètre de casserole utilisable
ARG
Puissance (W) – Ø (mm)
Diamètre de casserole utilisable
AVD
Puissance (W) – Ø (mm)
Diamètre de casserole utilisable
ARD
Puissance (W) – Ø (mm)
Diamètre de casserole utilisable
Puissance totale installée (élec)

SÉCURITÉ
Minuteurs
Touche Marche / Arrêt
Verrouillage des commandes
Sécurité anti-débordement
Sécurité anti-surchauffe
Voyants de chaleur résiduelle
Sonde de surveillance de la temp.
Turbine de ventilation
Détection de casseroles
Sécurité petits ustensiles
Sécurité Enfants Blocage  
des commandes

BRANCHEMENT / DIMENSIONS
Branchement 
Poids nu / emballé (kg)
Dim. Emballées H x L x P (mm)
Dim. Nues H x L x P (mm)
Dim. Encastrement l x L (mm)

CODE EAN

RPIC37
Induction 3 zones
PN

60 cm
vitrocéramique
1 biseau frontal

Sensitives SLIM
Frontales
9
3

Induction
1200 (booster 1500) - 140
12 à 18 cm
Induction
2300 (booster 2600) - 180
12 à 18 cm

Induction
3000 (booster 3700) - 280
12 à 28 cm
7200 W

3
x
x
x
x
x
x
x
x
x
x

Mono 230 V + T - 25 A
12 / 13
130 x 680 x 580
520 x 590 x 52
490 x 560

PN 801 636 187 0130

RGI622
Induction 2 zones + gaz 2 zones
IN

57 cm
vitrocéramique
Frontal inox

Sensitives+manettes
Frontales / Latérales
9 induction / 12 gaz
2

Induction
1400 (Booster 1800) -155
9 à 15,5 cm
Induction
2300 (Booster 3200) - 200
13,5 à 22 cm
Gaz semi-rapide
1750 -75

Gaz rapide
3000 - 101

8450 W

2
x

x
x
x

x
x
x

Mono 230 V + T - 25 A
11,5 / 12
140 x 710 x 590
520 x 590 x 55
490 x 560

801 636 182 8469

INDUCTIONS + GAZ

590

52
0

49
0

560

50

8

575

50
0

49
0

55

560

69
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VITROCÉRAMIQUES

RÉFÉRENCES
Modèles 
Couleurs

CARACTÉRISTIQUES
Largeur
Dessus
Cadre

COMMANDES
Type
Positions
Affichage des positions
Nombre de positions

PUISSANCES / DIAMÈTRES DES FOYERS
AVG
Puissance (W) - Ø (mm)
ARG
Puissance (W) - Ø (mm)
AVD
Puissance (W) - Ø (mm)
ARD
Puissance (W) - Ø (mm)
Puissance totale installée (élec.)

SÉCURITÉ
Voyants de chaleur résiduelle
Touche Marche / Arrêt
Minuteur
Verrouillage des commandes
Sécurité anti-débordement
Sécurité anti-surchauffe

BRANCHEMENT / DIMENSIONS
Branchement  
 

Poids nu / emballé (kg)
Dim. emballées H x L x P (mm)
Dim. nues H x L x P (mm
Dim. encastrement l x L (mm)

CODE EAN

RVEF74
4,5 highlight
IN

75 cm
vitrocéramique
frontal inox

Sensitives
frontales
cadran électronique
9

highlight
3200 - 240
highlight
1800 / 2400 - 180 /275
highlight
1200 - 155
highlight
1800 - 190
8600 W

4
x
1
x
x
x

Mono 230 V + N + T – 25A
Tri 230 V + T – 25 A
Tri 400 V + N + T – 16 A
10,4 / 9,8
140 x 840 x 605
50 x 756 x 506
740 x 490

IN 801 636 182 8834

RVE632
3,5 highlight
PN

60 cm
vitrocéramique
2 biseaux latéraux

Sensitives
frontales
cadran électronique
9

highlight
2400 - 275

highlight
1200 - 155
highlight
3200 - 240
6800 W

3
x
1
x
x
x

Mono 230 V + N + T – 25A
Tri 230 V + T – 25 A
Tri 400 V + N + T – 16 A
10 / 11
130 x 630 x 570
50 x 576 x 506
490 x 560 

PN 801 636 182 8827

RVEF633
3,5 highlight
IN

60 cm
vitrocéramique
frontal inox

Sensitives
frontales
cadran électronique
9

highlight
1800 - 190
highlight
1200 - 155
highlight
2700 - 290

5700 W

3
x
1
x
x
x

Mono 230 V + N + T – 25A
Tri 230 V + T – 25 A
Tri 400 V + N + T – 16 A
10 / 11
130 x 630 x 570
50 x 576 x 506
490 x 560 

IN 801 636 182 8773

756

50

740

H 50

50
6

49
0

576

50

560

50
6

49
0



TA
B

LE
S

7 1

VITROCÉRAMIQUES

RÉFÉRENCES
Modèles 
Couleurs

CARACTÉRISTIQUES
Largeur
Dessus
Cadre

COMMANDES
Type
Positions
Affichage des positions
Nombre de positions

PUISSANCES / DIAMÈTRES DES FOYERS
AVG
Puissance (W) - Ø (mm)
ARG
Puissance (W) - Ø (mm)
AVD
Puissance (W) - Ø (mm)
ARD
Puissance (W) - Ø (mm)
Puissance totale installée (élec.)

SÉCURITÉ
Voyants de chaleur résiduelle
Touche Marche / Arrêt
Minuteur
Verrouillage des commandes
Sécurité anti-débordement
Sécurité anti-surchauffe

BRANCHEMENT / DIMENSIONS
Branchement  
 

Poids nu / emballé (kg)
Dim. emballées H x L x P (mm)
Dim. nues H x L x P (mm
Dim. encastrement l x L (mm)

CODE EAN

RVEF64
4 highlight
IN

60 cm
vitrocéramique
frontal inox

Sensitives
frontales
cadran électronique
9

highlight
2300 - 220
highlight
1800 - 190
highlight
1200 - 155
highlight
1800 - 190
7100 W

4
x
1
x
x
x

Mono 230 V + N + T – 25A
Tri 230 V + T – 25 A
Tri 400 V + N + T – 16 A
10 / 11
130 x 630 x 570
50 x 576 x 506
490 x 560 

IN 801 636 182 8803

RVM64
4 highlight
PN

60 cm
vitrocéramique
2 biseaux latéraux

Sensitives
frontales
cadran électronique
9

highlight
1200 - 155
highlight
2500 - 220
highlight
1800 - 190
highlight
1800 - 190
7300 W

4
x
1
x
x
x

Mono 230 V + N + T – 25A
Tri 230 V + T – 25 A
Tri 400 V + N + T – 16 A
10 / 11
130 x 680 x 570
50 x 576 x 506
490 x 560 

PN 801 636 182 8780

576

50

560

50
6

49
0

7 1
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GAZ

RÉFÉRENCES
Modèles
Couleurs
Largeur
Dessus
Cadre
Matériaux des grilles
Type de grilles
Matière des chapeaux de brûleurs

COMMANDES
Type
Positions
Robinets gaz à réglage progressif

PUISSANCES / DIAMÈTRES DES FOYERS
AVG
Puissance (W) - Ø (mm)
ARG
Puissance (W) - Ø (mm)
Foyer central ou déporté
Puissance (W) - Ø (mm)
AVD
Puissance (W) - Ø (mm)
ARD
Puissance (W) - Ø (mm)
Puis. totale installée (gaz)

SÉCURITÉ
Allu. électrique intégré
Sécurité gaz par thermocouple

BRANCHEMENT / DIMENSIONS
Branchement
Poids nu / emballé (kg)
Dim. emballées H x L x P (mm)
Dim. nues H x L x P (mm)
Dim. d’encastrement l x L (mm)

CODE EAN

RF9
3 feux gaz 
RF9 / RF9LPG
90 cm
fonte émaillée
bords droits
fonte émaillée
fusionnées
Brûleurs slim

manettes éclairage leds
frontales
x

gaz ultra-rapide
3000

gaz auxiliaire
1100
rapide
2500

6600

x
x

Mono 230 V+T/10 A
22,7 / 24,1
160 x 945 x 445
900 x 400 x 90
380 x 850

RF9 801 636 181 1102
RF9LPG 801 636 184 5220

RF7
3 feux gaz 
PN
75 cm
fonte émaillée
bords droits
fonte émaillée
fusionnées
Brûleurs slim

manettes éclairage leds
frontales
x

gaz rapide
2500
gaz ultra -rapide
3000

gaz auxiliare
1100
gaz rapide
2500
9100

x
x

Mono 230 V+T/10 A
24,1 / 26,3
205 x 800 x 710
750 x 510 x 90
480 x 560 

PN 801 636 181 1089

560

900 mm - 3 gaz

750 mm - 4 gaz

750

51
0

850
20 mm
x 45°

48
0

38
0

m
in

.
90

 m
m

240 cm2

900

40
0

560

900 mm - 3 gaz

750 mm - 4 gaz

750

51
0

850
20 mm
x 45°

48
0

38
0

m
in

.
90

 m
m

240 cm2

900

40
0

560

900 mm - 3 gaz

750 mm - 4 gaz

750

51
0

850
20 mm
x 45°

48
0

38
0

m
in

.
90

 m
m

240 cm2

900

40
0

560

900 mm - 3 gaz

750 mm - 4 gaz

750

51
0

850
20 mm
x 45°

48
0

38
0

m
in

.
90

 m
m

240 cm2

900

40
0
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RÉFÉRENCES
Modèles
Couleurs
Largeur
Matériaux des grilles
Matière des chapeaux de brûleurs

COMMANDES
Type
Positions
Robinets gaz à réglage progressif

PUISSANCES / DIAMÈTRES DES FOYERS
AVG
Puissance (W) 
ARG
Puissance (W)
AVD
Puissance (W) 
ARD
Puissance (W) 
Puissance totale installée (gaz)

SÉCURITÉ
Allu. électrique intégré
Sécurité gaz par thermocouple

TECHNOLOGIE
Flamme verticale

BRANCHEMENT / DIMENSIONS
Branchement
Poids nu / emballé (kg)
Dim. emballées H x L x P (mm)
Dim. nues H x L x P (mm)
Dim. d’encastrement l x L (mm)

CODE EAN

RGV64TFB
4 gaz
PN
60cm
supports fonte 
Fonte 

manettes
Frontales
x

gaz auxiliaire
1000
gaz rapide
2500
gaz semi-rapide
1750
gaz semi-rapide
1750
7000

x
x

-

230 V + T - 16 A
10/11
140 x 650 x 600
510 x 593 x45
480 x 560

801 636 192 7407

RGV64SFS
4 gaz
PN
60cm
supports fonte 
Inox 

manettes
Frontales
x

gaz auxiliaire
1100
gaz rapide
2700
gaz semi-rapide
1750
gaz semi-rapide
1750
7200

x
x

x

230 V + T - 16 A
11/12
130 x 640 x 560
510 x 593 x45
480 x 560

801 636 192 3003

COLLECTION SUBLIME GAZ

593

51
0

48
0

45

560

7 3
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COLLECTION ORIGINE GAZ

RÉFÉRENCES
Modèles
Couleurs
Largeur
Dessus
Cadre
Matériaux des grilles
Type de grilles
Matière des chapeaux  
de brûleurs

COMMANDES
Type
Positions
Robinets gaz  
à réglage progressif

PUISSANCES / DIAMÈTRES DES FOYERS
AVG
Puissance (W) 
ARG 

Puissance (W) 
Foyer central ou déporté 

Puissance (W)
AVD
Puissance (W) 
ARD
Puissance (W) 
Puissance totale installée (gaz)

SÉCURITÉ
Allu. électrique intégré
Sécurité gaz par thermocouple

BRANCHEMENT / DIMENSIONS
Branchement
Poids nu / emballé (kg)
Dim. emballées H x L x P (mm)
Dim. nues H x L x P (mm)
Dim. d’encastrement l x L (mm)

CODE EAN

RGV75WFM
5 feux gaz 
PN / IX
75 cm
vitrocéramique
bords droits
fonte émaillée mate
amovibles
fonte émaillée mate

manettes
frontales
x

gaz auxiliaire
1000
gaz rapide 

2500
Gaz Double couronne 
EXPERT
4000
gaz semi-rapide
1750
gaz rapide
2500
11750

x
x

230 V + T - 16 A
11/12
140 x 810 x 600
510 x 745 x 45
480 x 560

PN 801 636 192 1245
IX 801 636 192 1252

RGV74WFM
4 feux gaz 
PN 
75 cm
vitrocéramique
bords droits
fonte émaillée mate
amovibles
fonte émaillée mate

manettes
frontales
x

gaz auxiliaire
1000
gaz double  
couronne EXPERT
4000
-

 
gaz rapide
2500
gaz semi-rapide
1750
9250

x
x

230 V + T - 16 A
11/12
140 x 810 x 600
510 x 745 x 45
480 x 560

801 636 192 1269

RGV63WFM
3 feux gaz 
PN
60 cm
vitrocéramique
bords droits
fonte émaillée mate
amovibles
fonte émaillée mate

manettes
frontales
x

 

Gaz Double couronne 
EXPERT
4000 
gaz auxiliaire
1000
gaz rapide
2500
7500

x
x

230 V + T - 16 A
10/11
140 x 650 x 600
510 x 595 x 45
480 x 560

PN 801 636 192 1207

RGV64FM
4 feux gaz 
PN /RB
60 cm
vitrocéramique
bords droits
fonte émaillée mate
amovibles
fonte émaillée mate

manettes
frontales
x

gaz auxiliaire
1000
gaz rapide 

2500
 

 
gaz semi-rapide
1750
gaz semi-rapide
1750
7000

x
x

230 V + T - 16 A
10/11
140 x 650 x 600
510 x 595 x 45
480 x 560

RB 801 636 192 1221
PN 801 636 192 1214

480

750

560

48

510

gas DX

480

750

560

48

510

gas DX 595

51
0

48
0

45

560

595

51
0

48
0

45

560
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COLLECTION ORIGINE GAZ

RÉFÉRENCES
Modèles
Couleurs
esthétique
Commandes
Surface utile

GRILLES ET CHAPEAUX DE BRÛLEURS
Matériau grille
Type grille
Mat. Chap. brûleurs
Allumage électronique intégré
Robinets gaz prog.
Sécurité thermocouple

PUISSANCES / DIAMÈTRES DES FOYERS
AVG
Puissance (W)
AVD
Puissance (W) 
ARD
Puissance (W) 
ARG
Puissance (W) 
Puissance totale installée (gaz)

BRANCHEMENT / DIMENSIONS
Mono 230V +T
Poids nu / emb. (kg)
Dim. Nues HxLxP(mm)
Dim emb. HxLxP(mm)
Dim encastrement l x L (mm)

CODE EAN

RTG74WFB
4 gaz
IN
Origine 
manettes
75 cm

fonte émaillée mate
amovibles
fonte émaillée mate
x
x
x

Gaz auxiliaire
1000
Gaz rapide
2500
Gaz semi rapide 
1750
Gaz double courronne EXPERT
4200
9450

230 V + T - 16 A
11 / 12
140 x 810 x 600
510 x 745 x 35
480 x 560

801 636 191 6753

RTG64FB
4 gaz
PN/RB/IN
Origine 
manettes
60 cm

fonte émaillée mate
amovibles
fonte émaillée mate
x
x
x

Gaz auxiliaire
1000
Gaz semi rapide 
1750
Gaz semi rapide 
1750
gaz ultra-rapide
2500
7000

230 V + T - 16 A
10 / 11
130 x 640 x 560
510 x 595 x 45
480 x 560

IN 801 636 192 1283
PN 801 636 192 1290
RB 801 636 192 1306

595

51
0

48
0

45

560

750

480

560

35

510

7 5
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COLLECTION ORIGINE GAZ

RÉFÉRENCES
Modèles
Couleurs
Largeur
Matériaux des grilles
Type de grilles
Matière des chapeaux  
de brûleurs

COMMANDES
Type
Positions
Robinets gaz  
à réglage progressif

PUISSANCES / DIAMÈTRES DES FOYERS
AVG
Puissance (W) 
ARG
Puissance (W)
AVD
Puissance (W) 
ARD
Puissance (W) 
Puis. totale installée (gaz)

SÉCURITÉ
Allu. électrique intégré
Sécurité gaz par thermocouple

BRANCHEMENT / DIMENSIONS
Branchement
Poids nu / emballé (kg)
Dim. emballées H x L x P (mm)
Dim. nues H x L x P (mm)
Dim. d’encastrement l x L (mm)

CODE EAN

RTL64FM
4 gaz
IN
60 cm
fonte émaillée
amovibles
émaillée  

manettes
latérales
x 

gaz rapide
2700
gaz semi-rapide
1750
gaz auxiliaire
1000
gaz semi-rapide
1750
7200 W

x
x

mono 230 V + T - 10 A
10 / 11
123 x 640 x580
510x585x40
480 x 560

IN 801 636 192 1368

RTL64EM
4 gaz
IN / FA / RB / PN
60 cm
Acier émaillée
amovibles
émaillée   

manettes
latérales
x 

gaz rapide
2700
gaz semi-rapide
1750
gaz auxiliaire
1000
gaz semi-rapide
1750
7200 W

x
x

mono 230 V + T - 10 A
10 / 11
123 x 640 x580
510x585x40
480 x 560

PN 801 636 192 1375
IN 801 636 192 1382
RB 801 636 192 1399
FA 801 636 192 1405

RTL631EM
mixte 3 + 1
IN / FA / RB 
60 cm
Acier émaillée
amovibles
émaillée    

manettes
latérales
x 

gaz rapide
2700
plaque éléc. auto-protégée
1500
gaz auxiliaire
1000
gaz semi-rapide
1750
6950 W

x
x

mono 230 V + T - 10 A
7 / 8
135 x 580 x 640
510x585x40
480 x 560

IN 801 636 192 1337
RB 801 636 192 1344
FA 801 636 192 1351

RTL604M
Électriques
IN / FA / RB
60 cm
-
-
-    

manettes
latérales
x 

plaque éléc. auto-protégée
2000
plaque éléc. auto-protégée
1500
plaque éléc. auto-protégée
1500
plaque éléc. auto-protégée
1000
6000W

-
-

mono 230 V + T - 10 A
10 / 11
135 x 580 x 640
510x585x40
480 x 560

FA 801 636 192 1436
IN 801 636 192 1412
RB 801 636 192  1429

510585

480 560

40

8

510585

480 560

40

8
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COLLECTION VINTAGE GAZ

RÉFÉRENCES
Modèles
Couleurs
Esthétique 
Largeur
Matériaux des grilles
Type de grilles
Matière des chapeaux de brûleurs

COMMANDES
Type
Positions
Robinets gaz  
à réglage progressif

PUISSANCES / DIAMÈTRES DES FOYERS
AVG
Puissance (W) 
ARG
Puissance (W) 
AVD
Puissance (W) 
ARD
Puissance (W) 
Puis. totale installée (gaz)

SÉCURITÉ
Allu. électrique intégré
Sécurité gaz par thermocouple
Voyants de plaque

BRANCHEMENT / DIMENSIONS
Branchement
Poids nu / emballé (kg)
Dim. emballées H x L x P (mm)
Dim. nues H x L x P (mm)
Dim. d’encastrement l x L (mm)

CODE EAN

RTT64 FC
4 gaz 
FAV / AV / BAV / INM
Vintage 
60 cm
fonte émaillée
amovibles
fonte émaillée mate

manettes
latérales
x 

gaz rapide
2700
gaz semi-rapide
1750
gaz auxiliaire
1000
gaz semi-rapide
1750
7200 W

x
x
-

mono 230 V + T - 10 A
10 / 11
123 x 640 x 580 
510 x 585 x 40  
480 x 560 

AV 801 636 192 2921
BAV 801 636 192 2938
FAV 801 636 192 2945
INM 801 636 192 2952

RTT631  FC
mixte 3 + 1
FAV / AV / BAV / INM
Vintage 
60 cm
fonte émaillée
amovibles
fonte émaillée mate

manettes
latérales
x 

gaz rapide
2700
plaque éléc. auto-protégée
1750
gaz auxiliaire
1000
gaz semi-rapide
1500
6950 W

x
x
-

mono 230 V + T - 10 A
10 / 11
126 x 626 x 552 
510 x 585 x 40 
480 x 560  

AV 801 636 192 2969
INM 801 636 192 2983
FAV 801 636 192 2990
BAV 801 636 192 2976

510585

480 560

40

8

510585

480 560

40

8

7 7
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LES HOTTES
E S THÉ TIQ U E E T FO N C TIO NN A LITÉ

Les hot tes décoratives Rosières of f rent des lignes contemporaines, all iances 

de matér iaux nobles : inox et verre miroir ou tout inox. Leur design épuré et 

leurs découpes modernes appor tent une note dist inguée et élégante dans les 

cuisines les plus st y lées. 

Esthétiques, elles sont conçues pour facili ter la v ie de l’ut il isateur grâce à 

des puissances d’aspirat ion per formantes et à des fonctions addit ionnelles : 

détecteur de fumée smar t sensor, booster,…

FO N C TIO N CLE A N A IR

Idéale pour les odeurs tenaces 

(poissons, fondues,... et autres), 

cet te fonction, une fois activée, 

met en marche votre hot te 10 

minutes toutes les heures, 

à v i tesse 1, af in d’assainir 

l’atmosphère de votre cuisine.

SMART SENSOR FILTRE DE SÉRIE CLEAN AIR

SM A R T S E N SO R

Un capteur détecte la présence de fumée émanant 

de la table de cuisson.  

I l  adapte alors automatiquement la puissance 

d’ex traction de l’air af in que la cuisine demeure 

une pièce à v ivre.  

Sa sensibil i té est réglable et on peut à souhait 

commander manuellement la hot te.  

Simple et ef f icace.

CL A PE T A NTI -RE TO U R

Pour les hot tes installées en évacuation, 

le clapet anti - retour évite à l’air ex tér ieur 

ainsi qu’aux vapeurs grasses, de revenir à 

l’intér ieur de la cuisine.
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V I S IB ILITÉ PA RFA ITE

L’éclairage leds présent dans la major i té des 

hot tes Rosières of f re une luminosité optimisée.

Cet te nouvelle génération d’éclairage est 

par t iculièrement économe. 

Cer tains modèles sont dotés d’halogènes qui 

éclairent de façon optimum votre plan  

de cuisson.

FILTRE PÉ RIMÉ TR A L

D’esthétique verre ou inox, l’aspirat ion 

périmétrale améliore la capture 

des fumées et des vapeurs qui 

s’échappent du plan de travail grâce 

à une nouvelle posit ion du périmètre 

d’aspirat ion et un puissant appel d’air.
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LED Clapet  
anti-retour

Classe 
énergétique

Largeur Aspiration 
périmétrale

R D S V 6 8 5
H OT TE    60 C M

› Aspiration périmétrale
› Façade verre décroché Inox Sublime
› Classe A
› Volume d’aspirat ion¹ (puiss. maxi) : 622,2 m3/h
› Volume d’aspirat ion¹ (puiss. boostée) : 800 m3/h
› Puissance acoustique² (puiss. boostée) : 69 dB(A) (puiss. mini) 60 dB(A)
› 4 vitesses dont 1 booster
› Commandes sensitives éclairage blanc 
› 2 Fil t res à charbon de série
› 2 Fil t res à graisse métalliques lavables  au lave -vaisselle
› Eclairage LEDS
› Clapet anti - retour
› Buse de raccordement¹ ø : 150 mm

Référence	 Couleur	 Dimensions (mm)	 PVC*

RDSV685 RB	 Rose Blanche	 H548-1000 x L600 x l500	 588 €

RDSV685 PN	 Perle Noire	 H548-1000 x L600 x l500	 588 €

Fil t re à charbon	 FCR17		  			   47 €

NOUVEAU

Perle Noire

LED Clapet  
anti-retour

Largeur Classe 
énergétique

Aspiration 
périmétrale

R D S V 9 8 5
H OT TE    90 C M

› Aspiration périmétrale
› Façade verre décroché Inox Sublime
› Classe A
› Volume d’aspirat ion¹ (puiss. maxi) : 622,2 m3/h
› Volume d’aspirat ion¹ (puiss. boostée) : 800 m3/h
› Puissance acoustique² (puiss. boostée) : 69 dB(A) (puiss. mini) 60 dB(A)
› 4 v i tesses dont 1 booster
› Commandes sensitives éclairage blanc
› 2 Fil t res à charbon de sér ie
› 3 Fil t res à graisse métall iques lavables au lave -vaisselle
› Eclairage LEDS
› Clapet anti - retour
› Buse de raccordement¹ ø : 150 mm

Référence	 Couleur	 Dimensions (mm)	 PVC*

RDSV985 RB	 Rose Blanche	 H548-1000 x L900 x l500	 706 €

RDSV985 PN	 Perle Noire	 H548-1000 x L900 x l500	 706 €

Fil t re à charbon	 FCR17		  			   47 €

NOUVEAU

Rose Blanche

A S PIR ATIO N PÉ RIMÉ TR A LE

Issues du monde professionnel, les hottes avec aspiration périmétrale sont les plus per formantes du marché. A 
l’utilisation, la fumée de votre table de cuisson est dirigée vers les côtés et aspirée par les fentes en périphérie. 
La puissance d’aspiration est accentuée.

83
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 R D D 9 8 0 0
HOT TE PL AN DE TR AVAIL 90 CM

› Esthétique noir inox

› Commandes sensit ives rétroéclairées

› Classe A
› Volume d ’aspiration (puiss. boostée) : 660 m³/h
› Puissance acoustique² (puiss. boostée) : 65 dB(A)
› Volume d ’aspiration (puiss. maxi) : 610 m³/h
› Puissance acoustique² (puiss. maxi) : 62 dB(A) (puiss. mini) 50 dB(A)
› Éclairage par LED 1x8,5 W

› 3 v i tesses + 1 boostée

› Minuteur 60 min

› Fil t re à charbon de sér ie

› Fil t res à graisse aluminium lavables au lave -vaisselle

› Buse de raccordement¹ ø : 150 mm

› �Possibil i té de dépor ter le moteur (en option) : 

K IT MOTEUR dépor té 235€
8 4

Référence  
RDD9800 PN

Couleur  
Noir Inox

Encastrement  
H8600 x L360 x P741/1051

PVC*  
2 353 €

Fil t re à charbon 
FCDD980	 71 €

H
O

TT
E

S

Largeur

LED

Classe 
énergétique

*Hors éco-part icipation
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R H V I 9 8 0 0
H OT TE ÎLOT 90 C M IN OX / V E RRE G A LB É

› Esthétique inox / verre galbé

› Volume d ’aspiration¹ (puiss. boostée) : 679 m³/h
› Puissance acoustique² (puiss. boostée) : 68 dB(A)
› Classe A
› Volume d ’aspiration¹ (puiss. maxi) : 564 m³/h
› Puissance acoustique² (puiss. maxi) : 63 dB(A) (puiss. mini) 48 dB(A)
› Commandes électroniques avec af f icheur

› 4 v i tesses

› Fonction CleanAir
› Smart Sensor
› Éclairage par 4 lampes halogène de 10 W

› 2 Fil t res à graisse aluminium lavables au lave -vaisselle

› Buse de raccordement¹ ø : 150 mm

Référence	 Couleur	 Dimensions (mm)	 PVC*

RHVI9800 IN	 Inox	 H723/1068 x L900 x l600	 1 412 €

Fil t re à charbon	 FCH 260		  			   47 €

Référence	 Couleur	 Dimensions (mm)	 PVC*

RDL910 IN	 Inox	 ø500 x l170 x H550 (maxi 950)          1 176 €

Fil t re à charbon	 FC ESA		  			                  47 €

R D L 9 1 0
H OT TE ÎLOT L A MPA DA IRE 50 C M

› Esthétique : hot te inox forme lampadaire

› Volume d ’aspiration (puiss. maxi) : 350 m³/h
› Puissance acoustique (puiss. maxi) : 73 dB(A) (puiss. mini) 32 dB(A)
› Hot te de recyclage

› Fixat ion plafond par un tube inox

› 4 v i tesses

› Commandes électroniques rétro -éclairées

› 1 f i l t re à graisse aluminium lavable au lave -vaisselle

› Eclairage par 3 leds

85

Largeur

LED

Clean air Smart sensor Classe 
énergétique

*Hors éco-part icipation

1 Selon norme EN 61591
2 Selon normes EN 60704 -2-13 et EN 60704-3
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R D T I 6 5 0 0
H OT TE ÎLOT IN OX

› Esthétique inox / forme cylindr ique diamètre 43cm

› Classe B
› Volume d ’aspiration¹ (puiss. maxi) : 603 m³/h
› Puissance acoustique² (puiss. maxi) : 67 dB(A) (puiss. mini) 45 dB(A)
› 3 v i tesses

› Éclairage par 2 lampes LEDS de 2,5 W

› 1 f i l t re à graisse aluminium lavable au lave -vaisselle

› Fil t re à charbon de sér ie

› Buse de raccordement¹ ø : 150 mm

R V S D 9 7 0 0
H OT TE V E RRE N O IR SM A R TB L ACK 90C M TÉ LÉCOM M A ND É E

› Esthétique verre noir design

› Classe C
› Volume d ’aspiration (puiss. maxi) : 610 m³/h
› Puissance acoustique (puiss. maxi) : 69dB(A) (puiss. mini) 59 dB(A)
› 3 v i tesses

› Commandes sensit ives éclairage led bleu

› Livrée avec une télécommande
› Livrée avec fût / Possibili té d ’installation sans fût (en recyclage)
› Minuteur 60min
› Eclairage par leds 2x1,5W
› 1 f i l t re à graisse aluminium lavable au lave -vaisselle

› 2 f i l t res à charbon de sér ie

› Buse de raccordement¹ ø : 150 mm

INSTALL ATION DE L A HOT TE :
Le bas du verre de la hot te doit être posit ionné à 41 cm du plan de travail
(pour les tables à induction), ou à 46 cm (pour les autres tables)

Référence	 Couleur	 Dimensions (mm)	 PVC*

RDTI6500 IN	 Inox	 (850-1150) x 430 	 1000 €

Fil t re à charbon	 FCH150		  			   36 €

Référence	 Couleur	 Dimensions (mm)	 PVC*

RVSD9700 PN	 Perle Noire	 H106,2/152,2 x L90 x l44	 882 €

Fil t re à charbon	 FCR17		  			   42 €

LED

LED Télécommande

1 Selon norme EN 61591   2 Selon normes EN 60704 -2-13 et EN 60704-3

Largeur

*Hors éco-part icipation
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 R G M 9 1 8 5
H OT TE V E RRE 90 C M

› Esthétique inox / verre galbé

› Classe D
› Volume d ’aspiration¹ (puiss. boostée) : 709m m³/h
› Puissance acoustique² (puiss. boostée) : 71 dB(A)
› Volume d ’aspiration¹ (puiss. maxi) : 650 m³/h
› Puissance acoustique² (puiss. maxi) : 69 dB(A) (puiss. mini) 56 dB(A)
› Touches électroniques

› 4 v i tesses

› Fonction CleanAir
› 1 f i l t re aluminium lavable au lave -vaisselle

› 2 f i l t res à charbon de sér ie

› Eclairage par 2 lampes halogène de 20W

› Clapet anti - retour

› Buse de raccordement¹ ø : 150 mm

Clean air

Référence	 Couleur	 Dimensions (mm)	 PVC*

RGM9185 IN	 Inox	 H635/965 x  L900 x l490	 471 €

Fil t re à charbon	 FCH628		  			   40 €

Clapet  
anti-retour

Largeur

*Hors éco-part icipation

R M B 1 2 8 5
H OT TE B OX S LIM 120 C M

› 1 moteur double turbine de 250 W

› Classe D
› Volume d ’aspiration¹ (puiss. boostée) : 764 m³/h
› Puissance acoustique² (puiss. boostée) : 70 dB(A)
› Volume d ’aspiration¹ (puiss. maxi) : 650 m³/h
› Puissance acoustique² (puiss. maxi) : 69 dB(A) (puiss. mini) 55 dB(A)
› Commandes électroniques sensit ives

› 4 v i tesses

› 3 f i l t res à graisse aluminium lavables au lave -vaisselle

› 2 f i l t res à charbon de sér ie

› Fonction CleanAir
› Éclairage par 2 lampes halogène de 20 W

› Voyant de saturat ion des f i l t res

› Clapet anti - retour

› Buse de raccordement¹ ø : 150 mm

Clean air

Référence	 Couleur	 Dimensions (mm)	 PVC*

RMB1285 IN	 Inox	 H665/995 x L1200 x l485	 883 € 
RMB1285 PN	 Perle Noire	 H665/995 x L1200 x l485	 883 €

Fil t re à charbon	 FCH628		  			   40 €

Clapet  
anti-retour

Largeur

Perle Noire

87
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*Hors éco-part icipation

R M B 9 6 0 0
H OT TE B OX 90 C M

› Esthétique inox

› Epaisseur : 6 cm

› Classe C
› Volume d ’aspiration¹ (puiss. boostée) : 608 m³/h
› Puissance acoustique² (puiss. boostée) : 66 dB(A)
› Volume d ’aspiration¹ (puiss. maxi) : 503 m³/h
› Puissance acoustique² (puiss. maxi) : 62 dB(A) (puiss. mini) 45 dB(A)
› Touches électroniques

› 4 v i tesses

› Fonction CleanAir
› 2 f i l t res à charbon de sér ie

› Eclairage par Leds 2x1W
› Clapet anti - retour

› Buse de raccordement¹ ø : 150 mm

8 8

Référence	 Couleur	 Dimensions (mm)	 PVC*

RMB9600 IN	 Inox	 H665/995 x L900 x l485	 529 €

Fil t re à charbon	 FCH628		  			   40 €

Clean airLED Clapet  
anti-retour

Largeur

1 Selon norme EN 61591
2 Selon normes EN 60704 -2-13 et EN 60704-3
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R B V S 9 8 5 T
H OT TE B OX 90 C M IN OX , FAÇ A D E V E RRE N O IR

› Esthétique inox, façade verre noire

› Epaisseur : 6 cm

› Classe C
› Volume d ’aspiration¹ (puiss. maxi) : 541 m³/h
› Puissance acoustique² (puiss. maxi) : 76 dB(A) (puiss. mini) 68 dB(A)
› Touches sensitives
› 3 v i tesses

› 2 f i l t res à charbon de sér ie

› 3 f i l t res à graisse aluminium lavables au lave -vaisselle

› Eclairage par Leds 2x1,5W
› Clapet anti - retour

› Buse de raccordement¹ ø : 150 mm

R B V S 6 8 5 T
H OT TE B OX 60 C M IN OX , FAÇ A D E V E RRE N O IR

› Esthétique inox, façade verre noire

› Epaisseur : 6 cm

› Classe C
› Volume d ’aspiration¹ (puiss. maxi) : 541 m³/h
› Puissance acoustique² (puiss. maxi) : 76 dB(A) (puiss. mini) 68 dB(A)
› Touches sensitives
› 3 v i tesses

› 2 f i l t res à charbon de sér ie

› 2 f i l t res à graisse aluminium lavables au lave -vaisselle

› Eclairage par Leds 2x1,5W
› Clapet anti - retour

› Buse de raccordement¹ ø : 150 mm

Référence	 Couleur	 Dimensions (mm)	 PVC*

RBVS985T IN	 Inox	 H548/1000 x L900 x l500	 529 €

Fil t re à charbon	 FCR17		  			   42 €

Référence	 Couleur	 Dimensions (mm)	 PVC*

RBVS685T IN	 Inox	 H548/1000 x L600 x l500	 412 €

Fil t re à charbon	 FCR17		  			   42 €

LED

LED

Clapet  
anti-retour

Clapet  
anti-retour

Largeur

1 Selon norme EN 61591
2 Selon normes EN 60704 -2-13 et EN 60704-3

Largeur Clean air

Clean air

*Hors éco-part icipation
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 R H P 9 7 0 0 0 L
H OT TE PY R A MID E 90 C M

› Carrosser ie en tôle laquée / inox

› Classe C
› Volume d ’aspiration¹ (puiss. boostée) : 608 m³/h
› Puissance acoustique² (puiss. boostée) : 66 dB(A)
› Volume d ’aspiration¹ (puiss. maxi) : 503 m³/h
› Puissance acoustique² (puiss. maxi) : 62 dB(A) (puiss. mini) 45 dB(A)
› 4 v i tesses commandées par touches

› Fonction CleanAir
› 3 f i l t res à graisse aluminium lavables au lave -vaisselle

› 2 f i l t res à charbon de sér ie

› Éclairage par 2 lampes LEDS de 1 W
› Clapet anti - retour

› Buse de raccordement¹ ø : 150 mm

R H P 6 7 0 0 0 L
H OT TE PY R A MID E 60 C M

› Carrosser ie en tôle laquée / inox

› Classe C
› Volume d ’aspiration¹ (puiss. boostée) : 608 m³/h
› Puissance acoustique² (puiss. boostée) : 66 dB(A)
› Volume d ’aspiration¹ (puiss. maxi) : 503 m³/h
› Puissance acoustique² (puiss. maxi) : 62 dB(A) (puiss. mini) 45 dB(A)
› 4 v i tesses commandées par touches

› Fonction CleanAir
› 3 f i l t res à graisse aluminium lavables au lave -vaisselle

› 2 f i l t res à charbon de sér ie

› Éclairage par 2 lampes LEDS de 1 W
› Clapet anti - retour

› Buse de raccordement¹ ø : 150 mm

Largeur

Référence	 Couleur	 Dimensions (mm)	 PVC*

RHP97000L IN	 Inox	 H747/1065 x L900 x l508	 412 € 
RHP97000L PN	 Perle Noire	 H747/1065 x L900 x l508	 412 €
RHP97000L RB	 Rose Blanche	 H747/1065 x L900 x l508	 412 €

Fil t re à charbon	 FCH628		  			   40 €

Référence	 Couleur	 Dimensions (mm)	 PVC*

RHP67000L IN	 Inox	 H747/1065 x L600 x l508	 353 € 
RHP67000L PN	 Perle Noire	 H747/1065 x L600 x l508	 353 €
RHP67000L RB	 Rose Blanche	 H747/1065 x L600 x l508	 353 €

Fil t re à charbon	 FCH628		  			   40 €

Clean air

Clean air

LED

LED

Clapet  
anti-retour

Clapet  
anti-retour

Largeur

Perle Noire

Perle Noire

Rose Blanche

Rose Blanche
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LE S FILTRE S À CH A RB O N

Toutes nos hot tes Rosières sont l iv rées  

avec les f i l t res à charbon de sér ie. 

Les f i l t res à charbon absorbent les mauvaises odeurs et 

assainissent l’air aspiré par la hot te. Nous recommandons de 

changer les f i l t res à charbon tous les 6 mois pour éviter que votre 

hot te ne s’altère avec le temps.

LE S E X TE N S IO N S P O U R CHE MINÉ E

Idéales pour les cuisines à grandes hauteurs sous plafond.

Référence du produit	 Extension de cheminée correspondante	 Dimensions (en mm)	 Prix indicatif *

RHP67000L IN
RHP97000L IN
RMB 9800 IN
RMB9600 IN	

CHEMINÉE 100 IN		  1000	 176,00 €

RMB1285 IN
RDM9000 LIN 
RDM9000 LPN

RGM9185 IN	 CHEMINÉE M91 IN		  1000	 176,00 €

RHVI9800 IN	 CHEMINÉE VI98 IN		  1000	 176,00 €

RHV9800 IN	 CHEMINÉE V98 IN		  1000	 176,00 €

RBS93680 IN	 CHEMINÉE S93 IN		  1000	 176,00 €

RBVS 685 TIN / RDSV 685	 CHEMINÉE S68		  1000	 176,00 €

RBVS 985 TIN / RDSV 985	 CHEMINÉE S98		  1000	 176,00 €

RHP6700 LPN
RHP9700 LPN	 CHEMINÉE 697PN		  1000	 176,00 €

RHP6700 LRB
RHP9700 LRB	 CHEMINÉE 697RB		  1000	 176,00 €

RVSD9700 PN	 CHEMINEE 9800PN		  1000	 176,00 €

*Hors éco-part icipation

LES ACCESSOIRES
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*Hors éco-part icipation

 R D R 9 1 / 3 A V
H OT TE PY R A MID E  90 C M

› Barre avant en Inox vieilli
› 1 moteur double turbine de 135 W

› Classe E

› Volume d ’aspiration¹ (puiss. maxi) : 435 m³/h
› Puissance acoustique² (puiss. maxi) : 63 dB(A) (puiss. mini) 51 dB(A)
› 3 v i tesses commandées par touches

› 3 f i l t res à graisse métall iques lavables au lave -vaisselle

› Éclairage par 2 lampes halogènes de 28 W

› Clapet anti - retour

› 2 f i l t res à charbon de sér ie

› Buse de raccordement¹ ø : 150 mm

R D R 6 1 / 3 A V
H OT TE PY R A MID E  60 C M

› Barre avant en Inox vieilli
› 1 moteur double turbine de 135 W

› Classe E

› Volume d ’aspiration¹ (puiss. maxi) : 435 m³/h
› Puissance acoustique² (puiss. maxi) : 63 dB(A) (puiss. mini) 51 dB(A)
› 3 v i tesses commandées par touches

› 2 f i l t res à graisse métall iques lavables au lave -vaisselle

› Éclairage par 2 lampes halogènes de 28 W

› Clapet anti - retour

› 2 f i l t res à charbon de sér ie

› Buse de raccordement¹ ø : 150 mm

Référence	 Couleur	 Dimensions (mm)	 PVC*

RDR91/3 AV	 Anthracite	 H890/1140 x L900 x l480	 624 €

Fil t re à charbon	 FCH520		  			   38 €

Clapet  
anti-retour

Clapet  
anti-retour

Largeur

Largeur

Anthracite

Anthracite

Référence	 Couleur	 Dimensions (mm)	 PVC*

RDR61/3 AV	 Anthracite	 H890/1140 x L600 x l480	 530 €

Fil t re à charbon	 FCH520		  			   38 €

NOUVEAU

NOUVEAU
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R H C 9 4 0
H OT TE À V I S IÈ RE 90 C M

› 1 moteur de 143 W
› Classe E
› Volume d ’aspiration¹ (puiss. maxi) : 288 m³/h
› Puissance acoustique² (puiss. maxi) : 69 dB(A) (puiss. mini) 49 dB(A)
› Commande par var iateur électronique
› 3 v i tesses
› 2 f i l t res à graisse aluminium lavables au lave -vaisselle
› Fil t re à charbon de sér ie
› Éclairage par 2 lampes halogènes de 20 W
› Évacuation par le dessus
› Buse de raccordement¹ ø : 120 mm

R H C 6 3 8
H OT TE À V I S IÈ RE 60 C M

› 1 moteur de 160 W
› Classe D
› Volume d ’aspiration¹ (puiss. maxi) : 368 m³/h
› Puissance acoustique² (puiss. maxi) : 69 dB(A) (puiss. mini) 48 dB(A)
› Commande par curseur
› 3 v i tesses
› 2 Fil t res à graisse aluminium lavables au lave -vaisselle
› Fil t re à charbon de sér ie
› Éclairage par 2 lampes de 28 W
› Évacuation par le dessus
› Buse de raccordement¹ ø : 125 mm

R H C 6 3 8 0
H OT TE À V I S IÈ RE 60 C M

› 1 moteur de 160 W
› Classe D
› Volume d ’aspiration¹ (puiss. maxi) : 352 m³/h
› Puissance acoustique² (puiss. maxi) : 70 dB(A) (puiss. mini) 67 dB(A)
› Commande par var iateur électronique
› 3 v i tesses
› 2 Fil t res à graisse aluminium lavables au lave -vaisselle
› Fil t re à charbon de sér ie
› Éclairage par 2 lampes halogènes de 20 W
› Évacuation par le dessus
› Buse de raccordement¹ ø : 120 mm

Référence	 Couleur	 Dimensions (mm)	 PVC*

RHC940 IN	 Inox	 H130 x L899 x l508		  412 €  
RHC940 PN	 Perle Noire	 H130 x L899 x l508		  389 € 
RHC940 RB	 Rose Blanche	 H130 x L899 x l508	 389 €

Fil t re à charbon	 FCH10		  			   40 €

Référence	 Couleur	 Dimensions (mm)	 PVC*

RHC638 RB	 Rose Blanche	 H130 x L899 x l515	 224 €
RHC638 PN	 Perle Noire	 H130 x L899 x l515	 224 € 
RHC638 GR	 Gris	 H130 x L899 x l515	 224 €

Fil t re à charbon	 FCH10		  			   40 €

Référence	 Couleur	 Dimensions (mm)	 PVC*

RHC6380 PN	 Perle Noire	 H130 x L599 x l515 	 	 306 € 
RHC6380 RB	 Rose Blanche	 H130 x L599 x l515	 306 €
RHC6380 IN	 Inox	 H130 x L599 x l515		  306 €

Fil t re à charbon	 FCH10		  			   40 €

Largeur

Largeur

Largeur

Rose Blanche

Rose Blanche

Rose Blanche

Inox

Gris

Inox
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R H E 6 1 9 / 1
H OT TE E SC A MOTA B LE 60 C M
› 1 moteur de 250 W
› Classe C
› Volume d ’aspiration¹ (puiss. boostée) : 725 m³/h
› Puissance acoustique² (puiss. boostée) : 69 dB(A)
› Volume d ’aspiration¹ (puiss. maxi) : 605 m³/h
› Puissance acoustique² (puiss. maxi) : 66 dB(A) (puiss. mini) 51 dB(A)
› Commandes électroniques avec voyant
› Booster temporisé
› 4 v i tesses
› 2 f i l t res à graisse aluminium lavables au lave -vaisselle
› Éclairage par 2 lampes halogènes de 20 W
› Voyant de saturat ion des f i l t res
› Fil t re à charbon de sér ie
› Clapet anti - retour
› Buse de raccordement¹ ø : 123 mm

Référence	 Couleur	 Dimensions (mm)	 PVC*

RHE619/1 PN	 Perle Noire	 H380 x L600 x l270	 400 € 
RHE619/1 RB	 Rose Blanche	 H380 x L600 x l270	 400 €

Fil t re à charbon	 FCH280		  			   24 €

Clapet  
anti-retour

Largeur

Rose Blanche

R H T 6 3 0 0 L
H OT TE TIRO IR D E LUXE 60 C M
› 1 moteur 160 W
› Classe D
› Volume d ’aspiration¹ (puiss. maxi) : 324 m³/h
› Puissance acoustique² (puiss. maxi) : 66 dB(A) (puiss. mini) 50 dB(A)
› 3 v i tesses commandées par curseur
› Éclairage par 2 lampes LEDS de 1 W
› Curseurs latéraux inv isibles (esthétique épurée)
› 2 f i l t res à graisse aluminium lavables au lave -vaisselle
› 2 f i l t res à charbon de sér ie
› Double sur face d’aspirat ion
› Bandeau de façade amovible pour harmonisation
› Clapet anti - retour
› Buse de raccordement¹ ø : 120 mm

Référence	 Couleur	 Dimensions (mm)	 PVC*

RHT6300L PN	 Perle Noire	 H165 x L600 x l290	 294 € 
RHT6300L RB	 Rose Blanche	 H165 x L600 x l290	 294 €
RHT6300L IN	 Inox	 H165 x L600 x l290	 294 €
Fil t re à charbon	 FCH628		  			   24 €

Largeur Clapet  
anti-retour

Rose Blanche Inox

1 Selon norme EN 61591
2 Selon normes EN 60704 -2-13 et EN 60704-3

R H T 9 3 2 4
H OT TE TIRO IR D E LUXE 90 C M
› 2 moteurs 2 x 110 W
› Classe E
› Volume d ’aspiration¹ (puiss. maxi) : 324 m³/h
› Puissance acoustique² (puiss. maxi) : 66 dB(A) (puiss. mini) 50 dB(A)
› 3 v i tesses commandées par curseur
› Éclairage par 2 lampes halogènes de 20 W
› Curseurs latéraux inv isibles (esthétique épurée)
› Double sur face d’aspirat ion
› 2 f i l t res à graisse aluminium lavables au lave -vaisselle
› 2 f i l t res à charbon de sér ie
› Clapet anti - retour
› Buse de raccordement¹ ø : 120 mm

Référence	 Couleur	 Dimensions (mm)	 PVC*

RHT930 IN	 Inox	 H165 x L900 x l290	 353 €
Fil t re à charbon	 FCH628		  			   24 €

Clapet  
anti-retour

NOUVEAU

Largeur
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*Hors éco-part icipation

R H G 7 2 1 0
G RO U PE FILTR A NT 70 C M

› 2 moteurs 2 x 100 W
› Classe E
› Volume d ’aspiration¹ (puiss. maxi) : 295 m³/h
› Puissance acoustique² (puiss. maxi) : 67 dB(A) (puiss. mini) 58 dB(A)
› 3 v i tesses
› Var iateur électronique de v i tesses
› 2 f i l t res à graisse aluminium lavables au lave -vaisselle
› Éclairage par 2 lampes halogènes de 20 W
› Fil t re à charbon de sér ie
› Buse de raccordement¹ ø : 123 mm

Référence	 Couleur	 Dimensions (mm)	 PVC*

RHG7210 IN	 Inox	 H181 x L700 x l285	 412 €

Fil t re à charbon	 FCH280		  			   24 €

R H G 5 6 0 0
G RO U PE FILTR A NT 52 C M

› 1 moteur
› Classe B
› Volume d ’aspiration¹ (puiss. maxi) : 625 m³/h
› Puissance acoustique² (puiss. maxi) : 66dB(A) (puiss. mini) 53 dB(A)
› Commandes par curseur
› 3 v i tesses
› Fil t re à graisse aluminium lavable au lave -vaisselle
› Éclairage par 2 lampes halogènes de 20 W
› Fil t re à charbon de sér ie
› Clapet anti - retour
› Buse de raccordement¹ ø : 150 mm

Référence	 Couleur	 Dimensions (mm)	 PVC*

RHG5600 IN	 Inox	 H275 x L520 x l285	 271 €
RHG5600 PN	 Perle Noire	 H275 x L520 x l285	 271 €
RHG5600 RB	 Rose Blanche	 H275 x L520 x l285	 271 €

Fil t re à charbon	 FCH210		  			   24 €

Clapet  
anti-retour

 R H G 5 8 0
G RO U PE FILTR A NT 52 C M

› 1 moteur 250 W
› Classe D
› Volume d ’aspiration¹ (puiss. maxi) : 545 m³/h
› Puissance acoustique² (puiss. maxi) : 59dB(A) (puiss. mini) 52 dB(A)
› Commandes par curseur
› 3 v i tesses
› Fil t re à graisse aluminium lavable au lave -vaisselle
› Éclairage par 2 lampes halogènes de 20 W
› Fil t re à charbon de sér ie
› Clapet anti - retour
› Buse de raccordement¹ ø : 150 mm

Référence	 Couleur	 Dimensions (mm)	 PVC*

RHG580 IN	 Inox	 H275 x L520 x l285	 235 € 
RHG580 PN	 Perle Noire	 H275 x L520 x l285	 235 €
RHG580 RB	 Rose Blanche	 H275 x L520 x l285	 235 €

Fil t re à charbon	 FCH210		  			   24 €Clapet  
anti-retour

Rose BlanchePerle Noire
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1 Selon norme EN 61591	
2 Selon normes EN 60704 -2-13 et EN 60704-3	
Toutes nos hottes sont livrées avec cordon et fiche bi-polaire.

RÉFÉRENCES
Couleurs

ÉSTHETIQUE
Type de hotte 
Largeur
Carrosserie
Eclairage

CARACTÉRISTIQUES
Nombre de moteur 
Puissance moteur
Débit air puissance boostée (m3/h)
Débit d’air puissance maxi (m3/h)
Nombre de vitesse

PERFORMANCES
Classe énergétique
Conso énergétique annuelle (kW/an)
Efficacité moteur
Efficacité éclairage
Efficacité du filtre à graisse
Puissance acoustique puissance boostée
Puissance acoustique puissance maxi
Puissance acoustique puissance mini.

COMMANDES
CleanAir
Filtres
Filtres lavables
Voyant de saturation des filtres
Clapet anti-retour
Puissance totale

MODE D’ASPIRATION
Evacuation/recyclage
Ø buse de raccordement
Filtre à charbon

BRANCHEMENT / DIMENSIONS
Branchement
Dimensions emballées (HLP) (cm)
Dimensions hors-tout (HLP) (cm)
Poids nu / emballé (kg)

CODE EAN

OPTION
Filtre à charbon
	

RDSV685
PN / RB

Décorative 
60 cm
Façade Verre
Led 2 x 1,1W

1 
302,2 W
800
622,2
3+1 Booster

A
44
A
B
G
69
68
60

-
2 aluminium
x
-
x
302,2 W

périmetrale
E / R
150
Série (x2)

Mono 230 V + T -10 A
56 x 38,5 x 66
54,8-100 x 60 x 50
11,7/14,5

RB 801 636 192 1504
PN 801 636 192 1511

FCR17
	

RDSV985
PN / RB

Décorative 
90 cm
Façade Verre
Led 2 x 1,1W

1 
302,2 W
800
622,2
3+1 Booster

A
44
A
C
G
69
68
60

-
3 aluminium
x
-
x
302,2 W

périmetrale
E / R
150
Série (x2)

Mono 230 V + T -10 A
67 x 99,5 x 47
54,8-100 x 90 x 50
11,7/14,5

RB 801 636 192 1528
PN 801 636 192 1535

FCR17
	

HOTTES DÉCORATIVES SUBLIME
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282323
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1 Selon norme EN 61591	
2 Selon normes EN 60704 -2-13 et EN 60704-3	
Toutes nos hottes sont livrées avec cordon et fiche bi-polaire.

RÉFÉRENCES
Couleurs

ÉSTHETIQUE
Type de hotte 
Largeur
Carrosserie
Eclairage

CARACTÉRISTIQUES
Nombre de moteur 
Puissance moteur
Débit air puissance boostée (m3/h)
Débit d’air puissance maxi (m3/h)
Nombre de vitesse

PERFORMANCES
Classe énergétique
Conso énergétique annuelle (kW/an)
Efficacité moteur
Efficacité éclairage
Efficacité du filtre à graisse
Puissance acoustique puissance boostée
Puissance acoustique puissance maxi
Puissance acoustique puissance mini.

COMMANDES
CleanAir
Smart Sensor
Filtres
Filtres lavables
Voyant de saturation des filtres
Clapet anti-retour
Puissance totale

MODE D’ASPIRATION
Evacuation / recyclage
Ø buse de raccordement
Filtre à charbon

BRANCHEMENT / DIMENSIONS
Branchement
Dimensions emballées (HLP) (cm)
Dimensions hors-tout (HLP) (cm)
Poids nu / emballé (kg)

CODE EAN

OPTION
Filtre à charbon
	

RDD9800 
PN

Plan de travail
90 cm
Inox/Verre Noir
1 led 
1x8,5W

1
260 W
660
610
3+1

A
113,9
D
A
D
65 dB(A)
62 dB(A)
50 dB(A)
électronique sensitive

1 aluminium
x
x

268, 5 W

E / R
150 mm
Série

Mono 230 V + T -10 A
58 x 100 x 93 
86 x 36 x 74,1 (max 105,1)
18,5 / 22,5

801 636 188 6013

FCDD980

RHVI9800 
IN

Îlot
90cm
Inox
4 lampes halogènes
4x10W  

1
250 W
679
564
4

A
46,8
A
A
A
68 dB(A)
63 dB(A)
48 dB(A)
électronique avec afficheur
x
x
2 aluminium
x
x
x
252 W

E / R
150 mm
Série

Mono 230 V + T -10 A
48 x 97,5 x 65 
72,3 /106,8 x 90 x 60
15,5 / 20

801 636 190 5917

FCH 260  (2 x pack)

RDL910 
IN

Îlot
50 cm
Inox
3 leds 
3x3 W 

1
90 W

350
4

73 dB(A)
32 dB(A)
Électronique rétro-éclairée

1 aluminium
x

99 W

R

Série

Mono 230 V + T -10 A
40 x 126 x 64
diam.50 x 17 - h 55/95
18,5 / 24,5

801 636 182 7714

FC ESA

HOTTES ILOT & PL AN DE TRAVAIL

005 ø
071

05

059
 xa

m 055 
ni

m

ø 235
ø 205

ø 20

63

600
900

m
in

. 7
23

 - 
m

ax
. 1

06
8

284

328

KIT MOTEUR DÉPORTÉ
EAN           801 636 192 0842
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1 Selon norme EN 61591	
2 Selon normes EN 60704 -2-13 et EN 60704-3	
Toutes nos hottes sont livrées avec cordon et fiche bi-polaire.

RÉFÉRENCES
Couleurs

ÉSTHETIQUE
Type de hotte 
Largeur
Carrosserie
Eclairage

CARACTÉRISTIQUES
Nombre de moteur 
Puissance moteur
Débit air puissance boostée (m3/h)
Débit d’air puissance maxi (m3/h)
Nombre de vitesse

PERFORMANCES
Classe énergétique
Conso énergétique annuelle (kW/an)
Efficacité moteur
Efficacité éclairage
Efficacité du filtre à graisse
Puissance acoustique puissance boostée
Puissance acoustique puissance maxi
Puissance acoustique puissance mini.

COMMANDES
CleanAir
Filtres
Filtres lavables
Voyant de saturation des filtres
Clapet anti-retour
Puissance totale

MODE D’ASPIRATION
Evacuation / recyclage
Ø buse de raccordement
Filtre à charbon

BRANCHEMENT / DIMENSIONS
Branchement
Dimensions emballées (HLP) (cm)
Dimensions hors-tout (HLP) (cm)
Poids nu / emballé (kg)

CODE EAN

OPTION
Filtre à charbon
	

RDTI6500 
IN

Îlot
43 cm
Inox
2 leds
2 x 2,5 W

1
255 W

603
3

B
61,9
B 
A
C

67 dB(A)
45 dB(A)
Électronique

1 aluminium
x

260 W

E / R
150 mm
Série

Mono 230 V + T -10 A
59 x 91,5 x 96,5
(85-115) x 43
26,5 / 38

801 636 190 3241

FCH150

RVSD9700 
PN

Verre noir
90cm
Verre noir
2 leds
2 x 1,5 W 

1
210 W

610
3

C
89
D
C
F

69 dB(A)
59 dB(A)
Sensitive + Télécommande

1 aluminium
x

213 W

E / R
150 mm
Série

Mono 230 V + T -10 A
58 x 97,5 x 40,5
106,2/152,2 x 900 x 440
24,3/30,7

801 636 190 3050

FCR 17 (2pcs x 1pack)

HOTTES ÎLOT

61
0

322,5

282

440

900

50
0 10

62
 ~

 1
52

2
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HOTTES DÉCORATIVES ET VERRE GALBÉ & BOX

RÉFÉRENCES
Couleurs

ÉSTHETIQUE
Type de hotte 
Largeur
Carrosserie
Eclairage

CARACTÉRISTIQUES
Nombre de moteur 
Puissance moteur
Débit air puissance boostée (m3/h)
Débit d’air puissance maxi (m3/h)
Nombre de vitesse

PERFORMANCES
Classe énergétique
Conso énergétique annuelle (kW/an)
Efficacité moteur
Efficacité éclairage
Efficacité du filtre à graisse
Puissance acoustique puissance boostée
Puissance acoustique puissance maxi
Puissance acoustique puissance mini.

COMMANDES
CleanAir
Filtres
Filtres lavables
Voyant de saturation des filtres
Clapet anti-retour
Puissance totale

MODE D’ASPIRATION
Evacuation / recyclage
Ø buse de raccordement
Filtre à charbon

BRANCHEMENT / DIMENSIONS
Branchement
Dimensions emballées (HLP) (cm)
Dimensions hors-tout (HLP) (cm)
Poids nu / emballé (kg)

CODE EAN

OPTION
Filtre à charbon
	

RMB1285 
IN/PN

Box
120 cm
Inox
2 lampes halogènes
2 x 20 W

1
250 W
764
650
4

D 
140,7
D 
F 
D 
70 dB(A)
69 dB(A)
55 dB(A)
 Electronique sensitive
x
3 aluminium
x
x
x
290 W

E / R
150 mm
Série

Mono 230 V + T -10 A
61,5 x 43 x 129
66,5/99,5 x 120 x 48,5
16 / 20

IN 801 636 185 9999
PN 801 636 186 0001

FCH 628

RMB9600 
IN

Box
90 cm
Inox
2 leds
2 x 1 W 

1
210 W
608
503
4

C
77,3
D
A
D
66 dB(A)
62 dB(A)
45 dB(A)
Touches
x
3 aluminium
x
x
x
252 W

E / R
150 mm
Série

Mono 230 V + T -10 A
61,5 x 43 x 99
90 x 50 x 54,8 (100)
13 /16

801 636 190 3012

FCH 628

RGM9185 
IN

Verre galbé
90 cm
Verre / Inox
2 lampes halogènes
2x20 W 

1
250 W
709
650
4

D 
122,3
D 
F 
D 
71 dB(A)
69 dB(A)
56 dB(A)
Electroniques
x
1 aluminium
x
x
x
290 W

E / R
150 mm
Série

Mono 230 V + T -10 A
61,5 x 43 x 99
63,5/96,5 x 90 x 49
15,1 / 19,1

801 636 185 0835

FCH 628

1 Selon norme EN 61591	
2 Selon normes EN 60704 -2-13 et EN 60704-3	
Toutes nos hottes sont livrées avec cordon et fiche bi-polaire.
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HOTTES BOX ET PYRAMIDES

RÉFÉRENCES
Couleurs

ÉSTHETIQUE
Type de hotte 
Largeur
Carrosserie
Eclairage

CARACTÉRISTIQUES
Nombre de moteur 
Puissance moteur
Débit air puissance boostée (m3/h)
Débit d’air puissance maxi (m3/h)
Nombre de vitesse

PERFORMANCES
Classe énergétique
Conso énergétique annuelle (kW/an)
Efficacité moteur
Efficacité éclairage
Efficacité du filtre à graisse
Puissance acoustique puissance boostée
Puissance acoustique puissance maxi
Puissance acoustique puissance mini

COMMANDES
CleanAir
Filtres
Filtres lavables
Voyant de saturation des filtres
Clapet anti-retour
Puissance totale

MODE D’ASPIRATION
Evacuation / recyclage
Ø buse de raccordement
Filtre à charbon

BRANCHEMENT / DIMENSIONS
Branchement
Dimensions emballées (HLP) (cm)
Dimensions hors-tout (HLP) (cm)
Poids nu / emballé (kg)

CODE EAN

OPTION
Filtre à charbon
	

RBVS985TIN 
IN

Box
90 cm
Inox façade verre noir
2 Leds 
2x 1,5 W

1
210 W

541,5
3

C
85,6
D
A
D

76 dB(A)
68 dB(A)
Sensitives
x
3 métalliques
x

x
213 W

E / R
150 mm
Série (2)

Mono 230 V + T -10 A
56 x 38,5 x 66
54,8/100 x 90 x 50
12,4 / 15,4

801 636 187 5388

FCR17

RBVS685TIN 
IN

Box
60 cm
Inox façade verre noir
2 Leds 
2x 1,5 W

1
210 W

541,5
3

C
85,6
D
A
D

76 dB(A)
68 dB(A)
Sensitives
x
2 métalliques
x

x
213 W

E / R
150 mm
Série (2)

Mono 230 V + T -10 A
56 x 38,5 x 66
54,8/100 x 60 x 50
11,7 / 14,5

801 636 187 5371

FCR17

RHP97000L 
IN / PN / RB

Pyramide
90 cm
Inox
2 Leds 
2x 1 W

1
250 W
503
608
4

C
77,3
D
A
D
66 dB(A)
62 dB(A)
45 dB(A)
Sensitives avec afficheur
x
3 métalliques
x
x
x
252 W

E / R
150 mm
Série

Mono 230 V + T -10 A
61,5 x 99 x 43
74,7 / 106,5 x 90 x 50,8
10,7 / 13,4

IN 801 636 190 2985
PN 801 636 190 2992
RB 801 636 190 3005

FCH 628

RHP67000L 
IN / PN / RB

Pyramide
60 cm
Inox
2 Leds 
2x 1 W

1
250 W
503
608
4

C
77,3
D
A
D
66 dB(A)
62 dB(A)
45 dB(A)
Sensitives avec afficheur
x
3 métalliques
x
x
x
252 W

E / R
150 mm
Série (2)

Mono 230 V + T -10 A
61,6 x 69 x 42,9
74,7 / 106,5 x 60 x 50,8
10 / 12,5

IN 801 636 190 3234                          
PN 801 636 190 5894                                                    
RB 801 636 190 5900

FCH 628

1 Selon norme EN 61591	
2 Selon normes EN 60704 -2-13 et EN 60704-3	
Toutes nos hottes sont livrées avec cordon et fiche bi-polaire.
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1 Selon norme EN 61591	
2 Selon normes EN 60704 -2-13 et EN 60704-3	
Toutes nos hottes sont livrées avec cordon et fiche bi-polaire.

HOTTES PYRAMIDES VINTAGE

RÉFÉRENCES
Couleurs

ÉSTHETIQUE
Type de hotte 
Largeur
Carrosserie
Eclairage

CARACTÉRISTIQUES
Nombre de moteur 
Puissance moteur
Débit air puissance boostée (m3/h)
Débit d’air puissance maxi (m3/h)
Nombre de vitesse

PERFORMANCES
Classe énergétique
Conso énergétique annuelle (kW/an)
Efficacité moteur
Efficacité éclairage
Efficacité du filtre à graisse
Puissance acoustique puissance boostée
Puissance acoustique puissance maxi
Puissance acoustique puissance mini

COMMANDES
CleanAir
Filtres
Filtres lavables
Voyant de saturation des filtres
Clapet anti-retour
Puissance totale

MODE D’ASPIRATION
Evacuation / recyclage
Ø buse de raccordement
Filtre à charbon

BRANCHEMENT / DIMENSIONS
Branchement
Dimensions emballées (HLP) (cm)
Dimensions hors-tout (HLP) (cm)
Poids nu / emballé (kg)

CODE EAN

OPTION
Filtre à charbon
	

RDR91/3AV 
AV

Vintage
90 cm
Tôle laquée
2 lampes halogènes
2x28W

1
135 W

435
3

E 
106,2
E 
G 
E 

63 dB(A)
51 dB(A)
Touches

3 métalliques
x

x
191 W

E / R
150 mm
Série

Mono 230 V + T -10 A
56 x 95,1 x 42,5
89/114 x 90 x 48
12,5/15,3

AV 801 636 192 1474  

2 x FCH 520

RDR61/3 AV
AV

Vintage
60 cm
Tôle laquée
2 lampes halogènes
2x28W

1
135 W

435
3

E 
106,2
E 
G 
E 

63 dB(A)
51 dB(A)
Touches

2 métalliques
x

x
191 W

E / R
150 mm
Série

Mono 230 V + T -10 A
56 x 65,8 x 42,5
89/114 x 60 x 48
9,5/11,6

AV 801 636 192 1467  

2 x FCH 520
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HOTTES VISIÈRES

RÉFÉRENCES
Couleurs

ÉSTHETIQUE
Type de hotte 
Largeur
Carrosserie
Eclairage

CARACTÉRISTIQUES
Nombre de moteur 
Puissance moteur
Débit air puissance boostée (m3/h)
Débit d’air puissance maxi (m3/h)
Nombre de vitesse

PERFORMANCES
Classe énergétique
Conso énergétique annuelle (kW/an)
Efficacité moteur
Efficacité éclairage
Efficacité du filtre à graisse
Puissance acoustique puissance boostée
Puissance acoustique puissance maxi
Puissance acoustique puissance mini

COMMANDES
Temporisateur
Filtres
Filtres lavables
Voyant de saturation des filtres
Clapet anti-retour

MODE D’ASPIRATION
Evacuation / recyclage
Ø buse de raccordement
Filtre à charbon

BRANCHEMENT / DIMENSIONS
Puissance totale
230 V + T
Poids nu / emballé (kg)
Dimensions hors-tout (HLP) (cm)
Dimensions emballées (HLP) (cm)

CODE EAN

OPTION
Filtre à charbon
	

RHC940 
PN / IN / RB

Visière
90 cm
tôle / inox
2 lampes halogènes
2 x 20 W

1
143 W

288
3

E
115,5
F
E
C

69 dB(A)
49 dB(A)
 Variateur électronique

2 aluminium
x

E / R
120 mm
série

183 W
10 A
10,65 / 12
13 x 89,9 x 50,8
17,8 x 94,7 x 56,3 

PN 801 636 184 7606                                                   
RB 801 636 184 7613                                                             
IN 801 636 184 7620

FCH 10

RHC6380 
IN / PN / RB

Visière
60 cm
tôle / inox
2 lampes halogènes
2x20 W

1
160 W

352
3

D
122,3
E
F
C

70 dB(A)
67 dB(A)
Curseur

2 aluminium
x

E / R
120 mm
série

200 W
10 A
9 / 10
13 x 59,9 x 51,5 
56,5 x 65 x 18 

IN 801 636 190 2954                                                    
PN 801 636 190 2961                                                                                        
RB 801 636 190 2978

FCH 10

RHC638 
PN / GR / RB

Visière
60 cm
tôle
2 lampes halogènes
2 x 28 W

1
160 W

368
3

D
133
E
G
C

69 dB(A)
48 dB(A)
 Curseur

2 aluminium
x

E / R
125 mm
série

216 W
10 A
10,5 / 12,5
13 x 59,9 x 51,5 
55 x 63,5 x 16,5 

PN 801 636 190 5955                                                        
GR 801 636 190 5924                                                        
RB 801 636 190 5962

FCH 10

1 Selon norme EN 61591	
2 Selon normes EN 60704 -2-13 et EN 60704-3	
Toutes nos hottes sont livrées avec cordon et fiche bi-polaire.
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HOTTES TIROIR

RÉFÉRENCES
Couleurs

ÉSTHETIQUE
Type de hotte 
Largeur
Carrosserie
Eclairage

CARACTÉRISTIQUES
Nombre de moteur 
Puissance moteur
Débit air puissance boostée (m3/h)
Débit d’air puissance maxi (m3/h)
Nombre de vitesse

PERFORMANCES
Classe énergétique
Conso énergétique annuelle (kW/an)
Efficacité moteur
Efficacité éclairage
Efficacité du filtre à graisse
Puissance acoustique puissance boostée
Puissance acoustique puissance maxi
Puissance acoustique puissance mini

COMMANDES
CleanAir
Filtres
Filtres lavables
Voyant de saturation des filtres
Clapet anti-retour

MODE D’ASPIRATION
Evacuation / recyclage
Ø buse de raccordement
Filtre à charbon

BRANCHEMENT / DIMENSIONS
Puissance totale
230 V + T
Poids nu / emballé (kg)
Dimensions hors-tout (HLP) (cm)
Dimensions emballées (HLP) (cm)

CODE EAN

OPTION
Filtre à charbon
	

RHT9324 
IN

Tiroir
90 cm
Inox
2 lampes halogènes
2 x 20 W

2
140 W

324
3

E 
106,7
F 
F 
D 

66 dB(A)
50 dB(A)
Curseur

2 aluminium
x

x

E / R
120 mm
série

180 W
x
16 / 17
17,5 x 90 x 28
25,2 x 99 x 38,2 

801 636 192 1450  
                                                             

 

FCH 628

1 Selon norme EN 61591	
2 Selon normes EN 60704 -2-13 et EN 60704-3	
Toutes nos hottes sont livrées avec cordon et fiche bi-polaire.

RHT63000L 
IN / PN / RB

Tiroir
60 cm
Inox
2 lampes halogènes
2 x 20 W

1
160 W

324
3

D
79
F
A
D

66 dB(A)
50 dB(A) 

Curseur

2 aluminium
x

x

E / R
120 mm
série

162 W
Mono 230 V + T – 10 A
6,5 / 7,1
16,5 x 60 x 29
24,5 x 39,5 x 69 

IN 801 636 190 2909
PN 801 636 190 2923
RB 801 636 190 2916

FCH 628
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HOTTES ESCAMOTABLE

RÉFÉRENCES
Couleurs

ÉSTHETIQUE
Type de hotte 
Largeur
Carrosserie
Eclairage

CARACTÉRISTIQUES
Nombre de moteur 
Puissance moteur
Débit air puissance boostée (m3/h)
Débit d’air puissance maxi (m3/h)
Nombre de vitesse

PERFORMANCES
Classe énergétique
Conso énergétique annuelle (kW/an)
Efficacité moteur
Efficacité éclairage
Efficacité du filtre à graisse
Puissance acoustique puissance boostée
Puissance acoustique puissance maxi
Puissance acoustique puissance mini

COMMANDES
CleanAir
Filtres
Filtres lavables
Voyant de saturation des filtres
Clapet anti-retour

MODE D’ASPIRATION
Evacuation / recyclage
Ø buse de raccordement
Filtre à charbon

BRANCHEMENT / DIMENSIONS
Puissance totale
230 V + T
Poids nu / emballé (kg)
Dimensions hors-tout (HLP) (cm)
Dimensions emballées (HLP) (cm)

CODE EAN

OPTION
Filtre à charbon
	

1 Selon norme EN 61591	
2 Selon normes EN 60704 -2-13 et EN 60704-3	
Toutes nos hottes sont livrées avec cordon et fiche bi-polaire.

RHE619/1 
PN / RB

Escamotable
60 cm
Tôle laquée
2 lampes halogènes
2 x 20 W 

1
250 W
725
605
4

C 
121,3
C 
F 
E 
69 dB(A)
66 dB(A)
51 dB(A)
Variateur électronique

2 aluminium
x
x
x

E / R
123 mm
série

290 W
10 A
12,5 / 14
38 x 60 x 27
34 x 68 x 45 

PN 801 636 176 2305  
RB 801 636 176 2299                                                             

 
FCH 280
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GROUPES FILTRANTS

RÉFÉRENCES
Couleurs

ÉSTHETIQUE
Type de hotte 
Largeur
Carrosserie
Eclairage

CARACTÉRISTIQUES
Nombre de moteur 
Puissance moteur
Débit air puissance boostée (m3/h)
Débit d’air puissance maxi (m3/h)
Nombre de vitesse

PERFORMANCES
Classe énergétique
Conso énergétique annuelle (kW/an)
Efficacité moteur
Efficacité éclairage
Efficacité du filtre à graisse
Puissance acoustique puissance boostée
Puissance acoustique puissance maxi
Puissance acoustique puissance mini

COMMANDES
CleanAir
Filtres
Filtres lavables
Voyant de saturation des filtres
Clapet anti-retour

MODE D’ASPIRATION
Evacuation / recyclage
Ø buse de raccordement
Filtre à charbon

BRANCHEMENT / DIMENSIONS
Puissance totale
230 V + T
Poids nu / emballé (kg)
Dimensions hors-tout (HLP) (cm)
Dimensions emballées (HLP) (cm)

CODE EAN

OPTION
Filtre à charbon
	

RHG7210 
IN

Groupe
70 cm
Inox
2 lampes halogènes
2 x 20 W 

2
2 x 100 W

295
3

E
142,2
F 
E 
D

67 dB(A)
58 dB(A)

Curseur
 
2 aluminium
x

x

E / R
123 mm
série

240 W
10A
9,2/10,2
18,1 x 70 x 28,5
23,5 x 76,5 x 34,4 

 IN 801 636 176 2381
                                                             

FCH 280

RHG5600 
IN 

Groupe
52 cm
Inox
2 lampes halogènes
2 x 20 W 

1
1 x 250 W

625
3

B
77
A 
F 
D 

66 dB(A)
53 dB(A)

Curseur

1 aluminium
x

x

E / R
150 mm
série

240 W
10A
16/19,5
27,5 x 52 x 28,5 
35 x 62,5 x 37 

IN 801 636 190 2596                                                                                                   

FCH 210

RHG580 
IN / PN / RB

Groupe
52 cm
Inox
2 lampes halogènes
2 x 20 W 

1
1 x 250 W

545
3

D
120,1
D 
F 
D 

59 dB(A)
52 dB(A)

Curseur

1 aluminium
x

x

E / R
150 mm
série (2)

220 W
Mono 230 V + T – 10 A
7,8 / 8,9
27,5 x 52 x 28,5
35 x 62,5 x 37 

IN 801 636 184 7675
PN 801 636 184 7699
RB 801 636 184 7682

FCH 210

1 Selon norme EN 61591	
2 Selon normes EN 60704 -2-13 et EN 60704-3	
Toutes nos hottes sont livrées avec cordon et fiche bi-polaire.
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LES FROID

ECL A IR AG E LE DS

Le nouvel éclairage Led du plafonnier of f re une par faite v isibil i té de 

l’intér ieur de réfr igérateur, tout en réduisant la consommation d’énergie. 

Les leds consomment 50 à 75% moins d’énergie qu’une ampoule 

classique et ont une durée de v ie jusqu’à 4 fois supérieure.  

CL AY E T TE S E N V E RRE S ÉCU RIT E T FINITIO N ME TA L
Les clayet tes en verre Sécurit of f rent une stabili té par faite des produits  

et sont ex trêmement résistantes aux chocs et aux rayures. Facilement net toyables,  

elles sont amovibles et réglables en hauteur.  

La major i té des réfr igérateurs Rosières est dotée de clayet tes à f init ion métal pour une 

esthétique haut de gamme. 

D E S COMPA R TIME NT S SU R R A IL S TÉ LE SCO PIQ U E S

Les rails télescopiques of f rent un confor t d’util isation inégalé dans l’ut il isation quotidienne 

du bac à légumes et de l’espace traiteur.  

- L’espace traiteur : Un compar t iment entre 0 et 3°C, spécialement conçu pour allonger  

la durée de conser vation de vos v iandes et poissons f rais.  

- Le bac à légumes : un grand espace de  26L pour ranger tous vos f ruits et légumes.

BOÎTE MULTI -USAGES BOX BEAUTÉRAILS TÉLÉSCOPIQUES

COMPA R TIME NT S B OX B E AUTÉ

Exclusiv i té Rosières, les ‘Box Beauté’ ont été développés af in de vous permet tre de conser ver 

des produits cosmétiques ou pharmaceutiques. Crèmes, masques pour les yeux, vaccins…  

tous ces produits qui ont besoin d’être conser vés au f rais peuvent désormais l’être sans r isque 

d’être en contact avec les aliments stockés à l’intér ieur du réfr igérateur.
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CL A S S E A+

Dotés de la classe énergétique 

A+ (20% d’économies 

d’énergie par rappor t au même 

réfr igérateur en classe A), nos

appareils all ient per formances

et respect de l’environnement.

S YS TÈ ME FR A ÎCHE U R A IR CO NTRO L

La nouvelle turbine Air Control est inclinée en posit ion centrale ;  

ce qui assure une circulation du f roid optimale.  

Elle garanti t une meilleure circulation de l’air et une homogénéité  

de température à l’intér ieur du réfr igérateur.

B O ITE MU LTI - U SAG E S BA MB O U

La boî te mult i -usages est l’accessoire idéal pour 

stocker vos f romages.  

Son plateau en bambou esthétique peut être 

util isé directement comme plat de présentation. 

Hygiénique, i l  ne ret ient pas les bactér ies et passe 

au lave -vaisselle.

P O R TE-B O UTE ILLE S

Vous ne manquerez plus d’espace pour le 

stockage de vos bouteilles  

avec la clayet te por te -bouteilles.



Référence  
RMG 28 DF IN/PN/RB

Couleur  
Inox / Perle Noire 
Rose Blanche

Encastrement  
H380 x L560 x P385

PVC*  
589 €

FO
U

R
S

R B C P 3 3 8 3 / 3
COMBINÉ INTÉGR ABLE A+- 4* -  266L – NICHE 185 CM

› �Por te réversible

› �Habil lage par système à glissières

› �Classe A+
› �Niveau sonore 40 dB(A)
RÉFRIGÉRATEUR
› �Volume net : 206 li t res

› �Nouveau système fraîcheur AirControl
› �Espace traiteur 0°C+3°C sur rails télescopiques
› �Eclairage par Leds plafonnier
› �Dégivrage automatique

› �4 Clayet tes en verre “ Sécuri t ”

› �Boî te mult i -usages avec plateau en bambou

› �Por te -bouteil les en métal

CONGÉLATEUR 4*
› �Volume net : 60 li t res

› �Autonomie : 18 h

› �Pouvoir de congélat ion : 3,5 kg / 24h

› �3 t iroirs t ransparents
110
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Référence  
RBCP3383/3

Couleur  
Blanche

Encastrement  
H1850/1854 x L560 x P550

PVC*  
1 059 €

Classe 
énergétique

Air control Espace 
traiteur

Rails 
télescopiques

LED Boite bambou

*Hors éco-part icipation
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Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RBBS172	 Blanc	 H1840 x L573 x P573	 941 €

111

Espace 
traiteur

Rails 
télescopiques

NOUVEAU

*Hors éco-part icipation

R B B S 1 7 2 
COMB INÉ INTÉG R A B LE 178 C M - 250 LITRE S 

› Nouveau système f raicheur air brassé
› Triple Eclairage LEDS 1 plafonnier et 2 latéraux
› Capacité 250 L dont 60L Congélateur 4*
› Fixat ion par glissières
› Niveau sonore 40 dB(A)
› Alarme por te ouver te (au bout de 90Sec)
› Intérieurs PREMIUM :
› Bac à légumes sur rails télescopiques
› Espace t raiteur 0 -3° sur rails télescopiques
› Por te -bouteil les en métal
› Boî te mult i -usages avec plateau bambou
› Compar timents Box Beauté

Classe 
énergétique

Boite bambouÉclairage 
Triple LEDS

TRIPLE ÉCLAIRAGE LEDS SYSTÈME FRA ÎCHEUR AIR CONTROL

Ce nouveau combiné est doté du tr iple éclairage LEDS. 

Posit ionné sur le plafonnier et latéralement, l’éclairage 

provenant de 3 sources of f re une v isibil i té complète et 

dif fuse de tout l’intér ieur dans votre réfr igérateur.

Cet te technologie préser ve le taux d’humidité élevé des 

f ruits et légumes, évitant ainsi que vos salades ne se 

f létr issent t rop rapidement.

L’électronique digitale gère très précisément la répar t i t ion et 

la température du f roid à l’intér ieur de votre réfr igérateur.

Electronique 
Digitale

Box Beauté
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R B O P 3 6 8 3 / 3
S IMPLE P O R TE INTÉG R A B LE - 4* 178 C M - 286 LITRE S

› �Por te réversible
› �Habil lage par système à glissières
› �Classe A+
› �Niveau sonore 40 dB(A)
RÉFRIGÉRATEUR
› �Volume net : 253 li t res
› �Dégivrage automatique
› �Système fraîcheur air brassé
› �Espace traiteur 0°C+3°C sur rails téléscopiques
› �Eclairage par Leds
› �Clayet tes en verre “ Sécuri t ”
› �Por te -bouteil les en métal

CONGÉLATEUR 4*
› �Volume net : 33 li t res
› �Autonomie : 8 h
› �Pouvoir de congélat ion : 2 kg / 24h

R B L P 3 6 8 3 / 3
S IMPLE P O R TE INTÉG R A B LE - 4* 178 C M - 316 LITRE S

› �Réfrigérateur froid brassé
› �5 clayet tes + 1 por te bouteilles en métal
› �2 bac à légumes
› �1 boite multi-usages en bambou
› �Por te réversible
› �Éclairage LED Plafonnier
› �39 dB N/ST

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RBOP3683/3	 Blanc	 H1772 x L540 x P550	 941 €

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RBLP3683/3	 Blanc	 H1682 x L540 x P540	 941 €

Classe 
énergétique

Air control

LED

LED Boite bambou

Boite bambou

NOUVEAU

NOUVEAU

Classe 
énergétique

*Hors éco-part icipation

Rails 
télescopiques
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R B D P 2 6 5 3 / 3
D O U B LE P O R TE INTÉG R A B LE - 4* 159 C M - 242 LITRE S

› �Por tes réversibles
› �Habil lage par système à glissières
› �Classe A+
› �Niveau sonore 40 dB(A)
RÉFRIGÉRATEUR
› �Volume net : 201 li t res
› �Dégivrage automatique
› �Eclairage par Leds
› �Clayet tes en verre “ Sécuri t ”
› �Boî te mult i -usages avec plateau en bambou

CONGÉLATEUR 4*
› �Volume net : 41 li t res
› �Autonomie : 22 h
› �Pouvoir de congélat ion : 2 kg / 24 h

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RBDP2653/3	 Blanc	 H1580/1586 x L560 x P550	 824 €

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RBDP2353/3	 Blanc	 H1444/1448 x L560 x P550	 800 €

R B D P 2 3 5 3 / 3
D O U B LE P O R TE INTÉG R A B LE - 4* 144 C M - 220 LITRE S

› �Por tes réversibles
› �Habil lage par système à glissières
› �Classe A+
› �Niveau sonore 40 dB(A)
RÉFRIGÉRATEUR
› �Volume net : 183 li t res
› �Dégivrage automatique
› �Clayet tes en verre “ Sécuri t ”

CONGÉLATEUR 4*
› �Volume net : 37 li t res
› �Autonomie : 20 h
› �Pouvoir de congélat ion : 2 kg / 24 h
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Classe 
énergétique

LED Boite bambou

Classe 
énergétique

LED Boite bambou

NOUVEAU

*Hors éco-part icipation
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 R B L P 2 3 0
S IMPLE P O R TE INTÉG R A B LE TO UT UTILE A+ - 215 LITRE S

› �Por te réversible

› �Habil lage par système à glissières

› �Classe A+
› �Dégivrage automatique

› �Clayet tes en verre “ Sécuri t ”

› �Boî te multi-usages
› �Clayet te por te-bouteilles en métal

 R B O P 2 4 4
S IMPLE P O R TE INTÉG R A B LE SO U S PL A N - 4* -  200 LITRE S

› �Por te réversible

› �Habil lage par système à glissières

› �Classe A+
RÉFRIGÉRATEUR
› �Volume net : 182 li t res

› �Dégivrage automatique

› �Clayet tes en verre “ Sécuri t ”

› �Boî te mult i -usages

› �Clayet te por te -bouteil les en métal

CONGÉLATEUR 4*
› �Volume net : 18 li t res

› �Autonomie : 10 h

› �Pouvoir de congélat ion : 2 kg / 24 h

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RBLP230	 Blanc	 H1225/1227 x L560 x P550	 647 €

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RBOP244	 Blanc	 H1225/1227 x L560 x P550	 647 €

Classe 
énergétique

Classe 
énergétique

Boîte  
multi-usages

Boîte  
multi-usages

*Hors éco-part icipation
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 R B O P 1 7 4
S IMPLE P O R TE INTÉG R A B LE - 4* -  88 LITRE S

› Por te réversible

› Habil lage par système à glissières

› �Classe A+
› �Niveau sonore 43 dB(A)
RÉFRIGÉRATEUR
› Volume net : 106 li t res

› Dégivrage automatique

› 1 clayet te en verre “ Sécurit ”
CONGÉLATEUR 4*
› Volume net :17 li t res

› Autonomie : 10 h

› Pouvoir de congélat ion : 2 kg / 24h

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RBOP174	 Blanc	 H870/874 x L560 x P550	 588 €

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RBLP170	 Blanc	 H872/880 x L560 x P550	 588 €

 R B L P 1 7 0
S IMPLE P O R TE INTÉG R A B LE SO U S PL A N 138 LITRE S

› Por te réversible

› Habil lage par système à glissières

› Classe A+
› �Niveau sonore 43 dB(A)
› Dégivrage automatique

› 2 clayet tes en verre “ Sécurit ”
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Classe 
énergétique

Classe 
énergétique

*Hors éco-part icipation
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 R B F P 1 3 5 / 1 E
CO N G É L ATE U R INTÉG R A B LE SO U S -PL A N - 4* -  97 LITRE S

› Por te réversible
› Habil lage par charnières t ype “ pantographe ”
› Classe A+
› Niveau sonore 41dB(A)
› 3 t iroirs
› Autonomie : 12 h
› Pouvoir de congélat ion : 6 kg / 24 h

 R B P 1 6 4
S IMPLE P O R TE INTÉG R A B LE SO U S -PL A N - 4* 82 C M - 117 LITRE S

› Por te réversible
› Habil lage par charnières t ype “ pantographe ”
› Classe A+
RÉFRIGÉRATEUR
› Volume net : 100 li t res
› Dégivrage automatique
› 1 clayet te en verre “ Sécuri t ”
› 1 bac à légumes
› 1 bac à légumes transparent
CONGÉLATEUR 4*
› Volume net : 17 li t res
› Autonomie : 10 h
› Pouvoir de congélat ion : 2 kg / 24 h

R B P 1 6 0
S IMPLE P O R TE INTÉG R A B LE SO U S -PL A N - 4* 133 LITRE S

› Por te réversible
› Habil lage par charnières t ype “ pantographe ”
› Classe A+
› Dégivrage automatique
› 2 clayet tes en verre “ Sécurit ”
› 1 bac à légumes

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RBFP135/1E	 Blanc	 H820/870 x L600 x P550	 777 €

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RBP164	 Blanc	 H820/870 x L600 x P550	 706 €

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RBP160	 Blanc	 H820/870 x L600 x P550	 706 €

NOUVEAU

Classe 
énergétique

Classe 
énergétique

Classe 
énergétique

*Hors éco-part icipation
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R W C B 6 0 D
C AV E À V IN SO U S PL A N   116 LITRE S

› Cave de mise en température
› Réglage de la température de 2 à 22°C
› Triple ventilation
› Taux d’humidité et température homogènes à tous les niveaux
› Double por te v i t rée
› 2 zones de température réglables indépendamment
› 2 écrans digitaux
› Capacité 38 bouteilles
› Ouver ture américaine
› Por te plein verre doublée
› Cadre de por te et poignée inox
› Clayet tes en bois naturel
› Lumière intérieure bleue par LED
› Volume total net : 116 li t res
› Pieds réglables en hauteur

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RWCB60D	 Inox	 H820/890 x L610 x P553	 1 176 €
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NOUVEAU

*Hors éco-part icipation

Electronique 
100% tactile

Filtre  
à charbon

Taux 
d’hygrométrie

Dégivrage 
automatique

Rangement 
optimisé

Système  
anti-vibrations

Filtre anti UV

La forme des clayettes a été spécialement 

conçue pour optimiser le rangement et la 
conservation  des bouteil les.

Si la température descend à un niveau trop froid, le 

compresseur s’arrête automatiquement et le venti-

lateur s’active pour lancer le dégivrage  
automatique.

La stabilité de la température  est le secret 

d’une conservation idéale. Les commandes 

digitales permettent une lecture et un réglage 

simple et précis de la température.

Grâce à un compresseur de haute qualité, Ro-

sières a développé un système anti-vibrations qui 

protège les vins contre les vibrations, qui r isquent 

de nuire au bon déroulement du processus de 

vieil l issement.

Esthétique et design, les clayettes en bois  

naturel sont parfaites pour conserver les 

bouteil les de vin. Légèrement inclinées, elles 

permettent de maintenir le bouchon de liège 
toujours humide  et évite ainsi au vin de se 

dessécher.

Toutes les caves à vin Rosières possèdent des vitres 

traitées anti-UV afin de prévenir les effets nocifs 
des radiations UV sur le vin et sa conservation. 
Ainsi, votre vin ne s’altère pas au fi l  du temps.

Un bon taux d’humidité est fondamental  

pour conserver le vin. Un environnement trop 

sec assèche le bouchon en l iège tandis  

qu’un environnement trop humide favorise la 

moisissure. Les caves à vin Rosières assurent 

un taux d’humidité constant entre 50% et 
80%,  idéal pour une conservation optimale  

du vin.

Toutes les caves à vin Rosières sont dotées du fi l tre 

à charbon, élément indispensable pour assainir 

l ’air dans une cave à vin. I l  contribue au bon  

fonctionnement de la cave en purifiant l’air  
ambiant et en réduisant ainsi les mauvaises 
odeurs  venant de l’humidité . Le vin pourra alors 

être conservé plus longtemps.

Clayettes en 
bois naturel



L A TECHNOLOGIE FROID VENTILÉ

Le réfr igérateur mult i -por tes Rosières est 
équipé de la technologie Froid Ventilé, 
qui empêche la formation de givre à 
l’intér ieur de l’appareil. Finie la cor vée de 
dégivrage.

La température au sein de votre 
réfr igérateur est homogène, et le retour 
en température est 3 fois plus rapide que 
sur un réfr igérateur à f roid stat ique.

LES

U NE G R A ND E C A PACITÉ

Avec un volume total de 371L, ce 
réfr igérateur est idéal pour stocker tous 
vos aliments.

Prof i tez d’un maxi volume dans le 
réfr igérateur et de larges clayet tes pour 
stocker des plats volumineux.

Grâce aux 2 grands t iroirs dans le 
congélateur, bénéficiez d’un accès facile 
aux aliments.

U N A MÉ N AG E ME NT INTÉ RIE U R  
PR ATIQ U E

Le réfr igérateur mult i -por tes Rosières a été conçu 
avec le souci du détail. Grâce à un éclairage LED 
latéral, la luminosité à l’intér ieur du réfr igérateur 
est optimale et homogène, même lorsque le 
réfr igérateur est plein. 

Grâce à un grand bac à légumes installé sur rails 
télescopiques, bénéficiez d’un accès facile à vos 
f ruits et légumes.

Un espace traiteur installé sur rails télescopiques 
vous permet de conser ver plus longtemps vos 
v iandes et poissons f rais, en maintenant une 
température entre 0 et 3°C.

D E S ACCE S SO IRE S PRE MIUMS

La boî te mult i -usages est l’accessoire idéal pour stocker vos f romages. 
Son plateau en bambou esthétique peut être util isé directement comme 
plat de présentation. Hygiénique, i l  ne ret ient pas les bactér ies et passe 
au lave -vaisselle.

Pratique et rapide, le bac à glaçons Twist Ice vous permet de récupérer 
les glaçons en un tour de main.

U NE FAC A D E E LEC TRO NIQ U E P O U R 
O P TIMI S E R LE S PE RFO RM A N CE S DU 
RE FRIG E R ATE U R

Avec l’af f icheur électronique blanc en façade, 
contrôlez et réglez facilement la température du 
réfr igérateur et du congélateur.

Prof i tez des fonctions super congélation pour 
congeler plus rapidement vos aliments et smar t 
cool pour rafraîchir vos bouteilles en 30 minutes.

Bénéficiez d’un maximum de sécurité, grâce 
au verrouillage des commandes et à l’alarme 
por te ouver te qui vous indique si la por te du 
réfr igérateur est mal refermée.

Passez en mode Eco pour que le réfr igérateur 
soit moins énergivore et adapte sa température  
automatiquement.

Déclenchez la fonction Vacances pour faire 
fonctionner uniquement la par t ie congélateur. 
Pratique pour économiser de l’énergie pendant 
une longue absence.
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BOÎTE À FROMAGE BAMBOU ÉCLAIRAGE LED TIROIRS DU CONGÉLATEUR
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 R M N 7 1 8 2 I X
RÉ FRIG É R ATE U R MU LTIP O R TE S

› Inox anti-trace
› �Total No Frost
› �Volume total net : 371L
› �Commandes électroniques tactiles en façade
› �Classe A+
› �Finit ion inter ieure métal
› �Niveau sonore 43 dB(A)

RÉFRIGÉRATEUR
› �Volume net : 286 li t res
› �Technologie Froid Ventilé
› �Tiroir espace traiteur 0°C+3°C sur rails télescopiques
› �Eclairage par Leds
› �2 bacs à légumes avec régulateur d ’humidité sur rails télescopiques
› �Dégivrage automatique
› �3 clayet tes en verre “ Sécuri t ” dont une évolut ive
› �Boî te mult i -usages avec plateau en bambou
› �Por te -bouteil les
› �Suppor t œufs

CONGÉLATEUR 4*
› �2 t iroirs sur rails téléscopiques
› �Tiroir pour condiments
› �1 bac à glaçons Twist Ice
› �Volume net : 85 li t res
› �Autonomie : 12 h
› �Pouvoir de congélat ion : 8 kg / 24h

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RMN7182IX	 Inox anti t race	 H1800x L700 x P701	 1 411 €
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ÉLECTRONIQUE SENSITIVE TEMPÉRATURE OPTIMALE

Classe 
énergétique

Espace 
traiteur

Rails 
télescopiques

LED Boite bambouNo Frost

*Hors éco-part icipation

NOUVEAU
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RÉFRIGÉRATEURS COMBINÉS

RÉFÉRENCES
Modèles 

CARACTÉRISTIQUES
Niche (cm)
Litrage net total
Technologie de froid
Système de fixation
Porte(s) réversible(s)
Eclairage

RÉFRIGÉRATEUR
Litrage net
Porte-bouteilles en métal
Espace traiteur 0°+ 3°C
Boîte multi-usages
Box beauté
Clayettes (hors dessus bac à légumes)
Balconnets
Bac(s) à légumes transparent(s)
Dégivrage

CONGÉLATEUR
Litrage net
Pouvoir de congélation (kg/24 h)
Autonomie (h)
Dégivrage

PERFORMANCES
Classe énergétique
Consommation (kW/24h / an)
Niveau sonore
Classe climatique
Type de gaz

DIMENSIONS
H x L x P nu (cm)
H x L x P emballé (cm)
Poids nu / emballé (kg)

CODES EAN

RBCP3383/3
Combiné

185-185,4
266
Froid ventilé
Glissières
x
LED plafonnier

206
x
x
x
-
4 verres Sécurit
4
x
automatique

4*
60
3,5
18
manuel

A+
0,742/271
40  dB(A)
N-ST
R600a

185 x 54 x 54
184 x 57,3 x 57,3
63,5/69,5

801 636 189 5539

RBBS172
Combiné

178
250
Froid ventilé
Glissières
x
Triple LEDS

190
x
x
x
x
4 verres Sécurit
3
x
automatique

4*
60
3,5
19
manuel

A+
0,723/264
40  dB(A)
N-ST
R600a

177 x 54 x 54
184 x 57,3 x 57,3
62,5/68

801 636 191 6524

RBOP3683/3
Simple porte

178
286
Froid Ventilé  
Glissières
x
LED

253
x
x
x
-
5 verres Sécurit
5
1
Automatique

4*
33
2
8
Manuel

A+
0,730 / 266
40 dB(A)
N-ST
R600a

177 x 54 x 54
184 x 57,3 x 57,3
56/ 61

801 636 189 5560

18
52

 m
m

11
20

 m
m

18
52

/1
85

6 
m

m

1771
÷

1775

560

51

36540540
min.550

1769

min.50 <-- min.200cm2

<-- min.200cm 2

560

min. 50

min. 550

min. 200 cm
2

535
540

27

650

1040

1772

1745

31

24

1772
÷

1776

min. 200 cm
2
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12 1

RÉFRIGÉRATEURS COMBINÉS & DOUBLE PORTE

RÉFÉRENCES
Modèles 

CARACTÉRISTIQUES
Niche (cm)
Litrage net total
Technologie de froid
Système de fixation
Porte(s) réversible(s)
Eclairage

RÉFRIGÉRATEUR
Litrage net
Porte-bouteilles en métal
Espace traiteur 0°+ 3°C
Boîte multi-usages
Clayettes (hors dessus bac à légumes)
Balconnets
Bac(s) à légumes transparent(s)
Dégivrage

CONGÉLATEUR
Litrage net
Pouvoir de congélation (kg/24 h)
Autonomie (h)
Dégivrage

PERFORMANCES
Classe énergétique
Consommation (kW/24h / an)
Niveau sonore
Classe climatique
Type de gaz

DIMENSIONS
H x L x P nu (cm)
H x L x P emballé (cm)
Poids nu / emballé (kg)

CODES EAN

RBLP3683/3
Simple porte

178
316
Froid ventilé
Glissières
x
LED plafonnier

316
x
x
x
5 verres Sécurit
5
x
automatique

Tout Utile
-
-
-
-

A+
0,393/143
39  dB(A)
N-ST
R600a

177 x 54 x 54
184 x 57,3 x 57,3
62,5/68,2

801 636 189 5591

min.50

min.560

540

min.550
36

58

1778
÷

1785

1682

540

1776

<-- min.200cm²

<-- min.
200cm²

RBDP2653/3
Double porte

158-158,6
242
Froid Statique
Glissières
x
LED

201

x
x
4 verres Sécurit
4
1
Automatique

4*
41
2
22
Manuel

A+
0,689/251
40  dB(A)
N-ST
R600a

157,5 x 56 x 54
162,5 x 57,3 x 57,3
48 / 53

801 636 189 5553

RBDP2353/3
Double porte

144,8
197
Froid Statique
Glissières
x

183
x

4 verres Sécurit
4
2
Automatique

4*
37
2
20
Manuel

A+
0,657/240
40  dB(A)
T
R5600

144,4 x 54 x 53,5
152 x 58 x 58
43 / 47

801 636 186 5546

min.50

min.560

540

min.560

13

19

38

1449
÷

1452

343

1446

1033

540

1446

<-- min.200cm²

<--- min.200cm²

560 mm

11
60

35
33

9 
m

m

15
80

 m
m

 ÷
 1

58
6 

m
m

11
30

 m
m

540 m
m

56
0 

m
m
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RÉFRIGÉRATEURS 1 PORTE

RÉFÉRENCES
Modèles 

CARACTÉRISTIQUES
Niche (cm)
Litrage net total
Technologie de froid
Système de fixation
Porte(s) réversible(s)
Eclairage

RÉFRIGÉRATEUR
Litrage net
Porte-bouteilles en métal
Boîte multi-usages
Clayettes (hors dessus bac à légumes)
Balconnets
Bac(s) à légumes transparent(s)
Dégivrage

CONGÉLATEUR
Litrage net
Pouvoir de congélation (kg/24 h)
Autonomie (h)
Dégivrage

PERFORMANCES
Classe énergétique
Consommation (kW/24h / an)
Niveau sonore
Classe climatique
Type de gaz

DIMENSIONS
H x L x P nu (cm)
H x L x P emballé (cm)
Poids nu / emballé (kg)

CODES EAN

RBLP230
1 porte

122,5
215
Statique
Glissières
x
x

215
x
x
4 verres Sécurit
4
2
Automatique

A+
0,373 / 136
43 dB(A)
N-ST
R600

122 x 54 x 54,5
127 x 57,8 x 59,8
41 / 45

801 636 183 8482

RBOP244
1 porte

122,5
200
Statique
Glissières
x
x

182
x
x
3 verres Sécurit
4
2
Automatique

4*
18
2
10
Manuel

A+
0,636 / 232
43 dB(A)
N-ST
R600

122 x 54 x 54,5
127 x 57,8 x 59,8
42 / 45

801 636 183 8499

RBOP174
1 porte

87,4
123
Statique
Glissières
x
x

106

1 verre Sécurit
2
2
Automatique

4*
17
2
10
Manuel

A+
0,540 / 197
43 dB(A)
N-ST
R600

87,2 x 54 x 54,5
94 x 58 x 60
35 / 38

801 636 183 8475

RBLP170
1 porte

88
138
Statique
Glissières
x
x

138

2 verres Sécurit
2
2
Automatique

A+
0,346 / 126
43 dB(A)
N-ST
R600

87,2 x 54 x 54,5
94 x 58 x 60
30 / 32

801 636 183 8468

*Hors éco-participation
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RÉFRIGÉRATEURS SOUS-PL AN

RÉFÉRENCES
Modèles 

CARACTÉRISTIQUES
Niche (cm)
Litrage net total
Technologie de froid
Système de fixation
Porte(s) réversible(s)
Eclairage

RÉFRIGÉRATEUR
Litrage net
Clayettes (hors dessus bac à légumes)
Balconnets
Bac(s) à légumes transparent(s)
Dégivrage

CONGÉLATEUR
Litrage net
Pouvoir de congélation (kg/24 h)
Autonomie (h)
Dégivrage

PERFORMANCES
Classe énergétique
Consommation (kW/24h / an)
Niveau sonore
Classe climatique
Type de gaz

DIMENSIONS
H x L x P nu (cm)
H x L x P emballé (cm)
Poids nu / emballé (kg)

CODES EAN

RBP164
sous-plan

82
117
Statique
Pantographe
x
x

100
1 verre Sécurit
2
1
Automatique

4*
17
2
10
Manuel

A+
0,505 / 184
43 dB(A)
N/ST
R600

82 x 59 x 54,3
89 x 59 x 62
31,5 / 34,5

801 636 183 8512

RBP160
sous-plan

82
133
Statique
Pantographe
x
x

133
2 verres Sécurit
2
1
Automatique

A+
0,336 / 123
43 dB(A)
N/ST
R600

82 x 59 x 54,3
89 x 63 x 57,5
32 / 35

801 636 183 8505

600

590

min. 550

543

82
082

0 
÷ 

87
0

820

590

820
÷

870

180543

600

min.550

RBFP135/1E
sous-plan

82-87
97
Statique
Panthographe
x

4*
97
6
12
Manuel

A+
0,504/184
41  dB(A)
N/ST
R600

82 x 59 x 54,3
88,6 x 62,5 x 58
34,5 / 38

801 636 189 7908

820

590

820
÷

870

180543

600

min.550
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CAVE À VIN

RÉFÉRENCES
Esthétique extérieure
Ouverture
Porte
Poignée 

CARACTÉRISTIQUES
Litrage net total
Capacité de rangement
Fonction
Température
Gamme de températures 
Froid
Electronique
Éclairage

ÉQUIPEMENT
Type de clayettes
Nombre de clayettes
Casier à bouteilles

PERFORMANCES
Classe énergétique
Consommation (kW/24h / an)
Niveau sonore
Classe climatique

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES
Type de gaz
Pieds réglables
Taux d’hygrométrie
Vitres
Filtre

DIMENSIONS
Hauteur (mm)
Largeur (mm)
Profondeur (mm)
Dimensions emballée: HxWxD (mm)
Poids nu (kg)
Poids net emballé (kg)

CODES EAN

RWCB60D
Sublime
Ouverture Américaine 
2 latérales  
Métal Esthétique SUBLIME

116
38 bouteilles
Mise en température
Double réglage  
Zone Gauche 5 à 22°C / Zone Droite 2 à 22°C
Statique
Double écran LCD  
Leds

Bois naturel
4
2

D
0,79 / 288
39 dB(A)
N(16-32°C)

R600
x
Entre 50% et 80%
Traitées Anti-UV
Filtre à charbon

813
595
570
880 x 660 x 625
48,5
52,5

801 636 192 2242

min. 813

min. 570

520 595

800

75

570605
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RÉFRIGÉRATEUR POSE LIBRE

RÉFÉRENCES
Type
Esthétique extérieure
Poignées
Esthétique intérieure
Display électronique 

DÉFINITION
Litrage net total
Litrage net réfrigérateur
Litrage net congélateur
Type de froid Réfrigérateur
Type de froid  Congélateur

ÉQUIPEMENTS 
RÉFRIGÉRATEUR
Type de clayettes
Nb de Clayettes  
(hors dessus bac à légumes)
Porte-bouteilles
Nombre de balconnets
Bac à légumes transparent 
Support œuf
Boite multiusages en bambou
Lumière intérieure
Dégivrage du réfrigérateur
CONGÉLATEUR
Prestation étoiles
Pouvoir congélation (kg/24h)
Autonomie (h)
Tiroirs
Clayettes fils
Bac à glaçons
Dégivrage congélateur

PERFORMANCES
Classe énergétique 
Classe climatique
Consommation kWh/24h
Consommation kWh/an
Niveau sonore dB(A)

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES
Joints amovibles
Pieds réglables
Portes réversibles
Type de gaz
Roulettes

DIMENSIONS
Net (HxLxP) en cm
Emballé (HxLxP) en cm
Dégagement de porte en cm
Poids net / emballé (kg)

CODES EAN

RMN7182IX
Multiportes
Inox
Intégrées (finition chromée)
Finition métal
oui (leds blanches) 

371
286
85
No frost
No frost

 

Verre sécurit
3 dont 1 évolutive

oui
8 
2 sur rails télescopiques
oui
oui
double éclairage latéral LED
automatique

4*
8
12
2
-
Twist Ice
automatique

A+
SN-T
0,888
324
43

oui
oui
non
R600
oui

180,6x70,5x70,1
190x76,6x825
2,6
96 / 106

801 636 189 9469
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PRO G R A M ME S S PÉCIFIQ U E S

Les lave-vaisselle Rosières gèrent la température, la pression, la quantité d’eau grâce à des programmes 

spécif iques adaptées à vos besoins : 

Intensif 75°C : Elimine 99,9% des bactér ies grâce à une température record de 75°C associée à une pression et 

une durée optimale. I l  est par fait pour la vaisselle des tout-peti ts.

Vapeur : Vient à bout des salissures les plus résistantes grâce à l’action de la vapeur à haute température.

Rapide 24’ : Un lavage rapide de votre vaisselle peu sale tout en réduisant votre consommation d’eau.

Rapide 59’ : Obtenez des résultats de lavage comparables à un programme universel en un temps record.

Nuit silence :  Tel un murmure, prof i tez des tar i fs de nuit sans per turber votre sommeil.

Entret ien 75°C : votre lave -vaisselle retrouve son éclat en 45 minutes seulement ! Ce programme est 

spécialement conçu pour éliminer le calcaire et la graisse qui ont tendance à se déposer au f i l  du temps dans 

votre lave -vaisselle.

LAVE VAISSELLE

3È ME B R A S D E L AVAG E P OWE RWA S H :  
4 FO I S PLU S E FFIC ACE *

Fini les prélavages à la main pour vos plats à gratins ou pour  

la vaisselle sale de la veille ! 

La technologie Powerwash assure des résultats de nettoyage parfait 

grâce à l’action ciblée de son 3ème bras de lavage sur la vaisselle 

incrustée.

6 jets d’eau ultra-puissants (3 verticaux et 3 latéraux) assurent  

un lavage à 360° pour atteindre les moindres recoins de vos plats 

*Jusqu’à 4 fois plus d’eau en contact avec votre vaisselle, comparé à un lave-
vaisselle standard

POUR EN SAVOIR PLUS  
SUR LE POWERWASH,  
FLASHEZ LE QR CODE

16 CO U V E R T S

La ligne de lave -vaisselle intégrable 16 couver ts 

permet de laver 184 pièces soit 44 pièces de plus 

qu’un lave -vaisselle standard. Les avantages sont 

nombreux : chargement plus rapide de la vaisselle, 

rangement des grosses pièces facili té, suppor t 

spécial grands couver ts, panier grande capacité 

idéal pour les casseroles et grands récipients.
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3È ME PA NIE R

Innovant, le 3ème panier Rosières  vous permet une f lexibil i té 

totale dans le rangement de vos tasses à café, cuillères en bois 

ou autres ustensiles. Sa large poignée of f re une meilleure pr ise 

en main et vous indique par des pictogrammes où ranger les 

ustensiles.

CO N SOM M ATIO N M A ITRI S É E

Parce que l ’eau est une ressource précieuse  et que 

Rosières s’engage à protéger l’environnement, les 

lave -vaisselle Rosières vous of f rent des per formances 

exceptionnelles en consommation d’eau.

Le programme 59’ ne consomme lui que 8L d’eau 

CU V E E T RE TO U R S IN OX

Plus esthétiques et sur tout plus quali tat i fs, la cuve et 

les retours inox facili tent l’entret ien et empêchent les 

dépôts de rouille.

Une exclusiv i té Rosières.

LAVE VAISSELLE
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 R L F 7 6 9
L AV E-VA I S S E LLE TO UT INTÉG R A B LE A+++, FU LL D IG IT

› �Capacité : 16 couver ts
› �3ème panier
› �Programme Vapeur
› �Classe énergétique : A+++/A
› �Niveau sonore : 43 dB(A)
› �Programmateur électronique avec af f ichage digital
› �12 programmes - 7 températures: Vapeur 75°C, Chef 65°C, Universel 60°C, 

Quotidien 55°C, Eco 45°C, Cr istal 45°C, Rapide 50°C, Rinçage 5’,  
Optimal /Rapide 59’ 65°C et Famille 70°C

› Fonctions spéciales “Plats t rès sales»
› Programmes automatiques
› �Consommation en eau : 10 L
› �Dépar t dif féré : 1 à 23 h
› �Charge variable automatique
› �Fonctions spéciales “Tablet tes 5 en 1”
› �Panier supérieur CONFORT : réglable en hauteur même chargé
› �Pieds réglables jusqu’à 90 cm
› �Séchage acti f par turbine

 R L F 6 3 6
L AV E-VA I S S E LLE TO UT INTÉG R A B LE , A+, 42 D B , 3È ME PA NIE R

› �Capacité : 16 couver ts
› �3ème panier
› �Classe énergétique : A+/A
› �Niveau sonore: 42 dB(A)
› ��10 programmes - 7 températures : Vapeur 75°C, Universel 60°C, Eco 45°C, 

Cr istal 45°C, Rapide 59min 65°C, Rapide 24min 50°C, Nuit 55°C, Quotidien 55°C, 
Net toyage 70°C, Trempage

› �Consommation en eau : 10 L
› �Dépar t dif féré : 1-23 h
› �Fonctions spéciales “Tablet tes 5 en 1”
› �Panier supérieur CONFORT : réglable en hauteur même chargé
› �Pieds réglables jusqu’à 90 cm
› �Séchage par condenseur

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RLF769	 -	 H820/885 x L600 x P570	 941 €

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RLF636	 -	 H820/885 x L600 x P570	 824 €

16 couverts Consommation 
d’eau

16 couverts Consommation 
d’eau

VapeurClasse 
énergétique

3ème panier

3ème panier Classe 
énergétique

Programme 
nuit silence

Programme 
rapide

Programme 
rapide

*Hors éco-part icipation

Programme 
entretien  

lave vaisselle

Programmes 
automatiques

Programme
nuit silence
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R L F 7 6 6D
L AV E-VA I S S E LLE TO UT INTÉG R A B LE , A++,  
P OWE RWA S H , FU LL D IG IT

› �Capacité : 16 couver ts
› �Classe énergétique : A++/A
› �Niveau sonore : 43 dB(A)
› �Programmateur électronique avec af f ichage digital
› �12 programmes - 7 températures : Vapeur 75°C, Chef 65°C, Universel 60°C, 

Quotidien 55°C, Eco 45°C, Cristal 45°C, Rapide 50°C, Rinçage 5’
› �4 programmes avec Powerwash : Intensif 75°C, Famille 70°C, Eco Plus 55°C, Optimal 

59’ 65°C
› Programmes automatiques 
› �Consommation en eau : 10 L
› �Dépar t dif féré : 1 à 23 h
› �Fonctions spéciales “Plats t rès sales”
› �Panier supérieur CONFORT : réglable en hauteur même chargé
› �Pieds réglables jusqu’à 90 cm
› �Séchage par condenseur

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RLF766D	 -	 H820/885 x L600 x P570	 765 €

16 couverts VapeurConsommation 
d’eau

Powerwash Classe 
énergétique

*Hors éco-part icipation

Programmes 
automatiques

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RLF616E	 -	 H820/885 x L600 x P570	 647 €

 R L F 6 1 6 E
L AV E-VA I S S E LLE TO UT INTÉG R A B LE A+, 3È ME PA NIE R

› �Capacité : 16 couver ts
› �3ème panier
› �Classe énergétique A+/A
› �Niveau sonore : 44 dB(A)
› Programmateur électronique avec af f ichage digital
› �10 programmes - 7 températures : Vapeur 75°C, Universel 60°C,  

Eco 45°C, Cr istal 45°C, Rapide 59min 65°C, Rapide 24min 50°C, Nuit 55°C, 
Net toyage 70°C, Trempage, Quotidien 55°C

› �Consommation en eau : 10 L
› �Dépar t dif féré : 1-23 h
› �Fonctions spéciales “Tablet tes 5 en 1”
› �Pieds réglables jusqu’à 90cm
› �Cuve et retours inox
› �Séchage par condenseur

16 couverts Consommation 
d’eau

Classe 
énergétique

Programme 
entretien  

lave vaisselle

Programme 
nuit silence

Programme 
rapide

Programme 
rapide

3ème panier
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*Hors éco-part icipation

 R L I 1 T 6 1
L AV E-VA I S S E LLE INTEG R A B LE , A+, 3È ME PA NIE R

› Lave -vaisselle Bandeau 60 cm
› 16 couver ts  Color is Inox
› 42 dB(A)
› Consommation d’eau : 10 litres
› Panier supérieur réglable
› Classe A+
› �12  programmes / 7  températures : 

Intensif 75°C, Vapeur 75°C, Chef 65°C, AUTO Universel 50°-60°C,  
AUTO Quotidien 45°-55°C, AUTO Famille 65°-75°C, Eco 45°C, Cr istal 45°C,  
Rapide 24’ 50°C, Rinçage 5’, Optimal 59’ 65°C et Nuit 55°C.

› Dépar t dif féré 1 à 23 h
› Electronique Tactile
› Programmes Automatiques
› Programme Nuit 38 dB(A)
› 3ème Panier
› Programme Vapeur 75°C

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RLI1T61X 	 Inox	 H820/890 x L600 x P570	 765 €

Consommation 
d’eau

Classe 
énergétique

3ème panier

Vapeur

3ÈME PANIER 3D

16 couverts

Programme
nuit silence

Programme 
rapide

Programmes 
automatiques

NOUVEAU
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 R L S 7 5 1 0
L AV E-VA I S S E LLE INTEG R A B LE , 45 C M ,10 CO U V E R T S , A+

› �Produit Gain de place
› �Capacité : 10 couver ts
› �Classe énergétique A+/A
› �Niveau sonore : 47 dB(A)
› Programmateur électronique avec af f ichage digital
› �7 programmes - 3 températures : Intensif 70°C, Eco 45°C, Normal 50°C,  

Délicat 45°C, Rapide 50°C, 1 heure 70°C, Rinçage
› �Consommation en eau : 11, 8 L
› �Dépar t dif féré : 1-24 h
› �Voyant sel
› �Panier supérieur réglable en hauteur
› �Pieds réglables jusqu’à 90 cm
› �Séchage par condenseur

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RLS7510	 -	 H820 x L450 x P570	 824 €

Classe 
énergétique

Largeur

GAIN DE PLACE

*Hors éco-part icipation

10 couverts

 R L I 2 D 6 2
L AVE-VAISSELLE INTEGRABLE , A+, ELEC .DIGITAL

› Lave -vaisselle Bandeau 60 cm
› 16 couver ts  Color is Inox
› 43 dB(A)
› Consommation d’eau : 10 litres
› Panier supérieur réglable
› Classe A++
› �10  programmes / 7  températures :  

Vapeur 75°C, Universel 60°C, Eco 45°C, Cr istal 45°C, Rapide 59min 65°C,  
Rapide 24min 50°C, Nuit 55°C, Net toyage 70°C, Trempage, Quotidien 55°C

› Dépar t dif féré 1 à 23 h
› Electronique Touch
› Programme Nuit 40 dB(A)
› Programme Vapeur 75°C

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RLI2D62X 	 Inox	 H820/890 x L600 x P570	 706 €

Consommation 
d’eau

Vapeur16 couverts Programme
nuit silence

Programme 
rapide

Classe 
énergétique

NOUVEAU
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8 KG

La gamme de lavage Rosières 8 kg possède un très grand tambour dans des 

dimensions classiques. Grâce à son volume de 56 li t res, i l  est possible de laver 

jusqu’à 8 kg dans un respect total des tex t iles. Le linge est ainsi mieux brassé  

et moins f roissé.

SO IN PLU S

Spécialement étudié pour les peaux délicates et 

sensibles ainsi que pour le l inge des enfants, le nouveau 

programme « Soin + » garanti t un r inçage par fait. Un 

résultat possible grâce à l’ajout d’eau au lavage et à 

l’action de 5 r inçages avec essorages intermédiaires.

CH O IX DU TE MP S D E L AVAG E E T D É PA R T D IFFÉ RÉ

Dorénavant, il sera possible de choisir la durée du programme grâce à la nouvelle électronique Rosières, il suf fira de sélectionner 

un programme pour connaî tre sa durée totale et de modifier celle-ci d’une seule touche.

De plus, pour un meilleur confor t d’util isation, la fonction « Temps restant » permet, grâce à un indicateur lumineux,  

de v isualiser la durée de lavage ou de séchage restant.

B E RCE-LIN G E D É LIC AT

Ce système est disponible sur les programmes laine & lavage main. 

I l  reproduit dans le tambour le mouvement des mains, pour un lavage tout  

en délicatesse et profondeur.

R A PID E 30 E T 44 MN

Idéal pour les urgences, les programmes Rapides 30 et 44 mn peuvent laver jusqu’à 4 kg de linge peu sale  

dans un cycle de lavage complet.

KG MO D E

Permet le dosage automatique de l’eau en fonction  

de la quantité de linge, entraînant une économie 

d’énergie, et l’optimisation de la durée du cycle,  

pour gagner du temps.

LES LAVE-LINGE
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 R I L L 1 4 8 2 DN 1- S
L AV E-LIN G E INTÉG R A B LE 8 KG , D IG IT

› Hublot panoramique ø 35 cm
› Nouveau : poignée ergonomique
› Capacité de lavage 8kg / Vitesse d’essorage var iable : 1400 tours /mn

› Programmateur électronique avec af f ichage digital du temps restant

› 15 programmes

› Classe énergétique A+/A

› Technologie Berce-Linge pour programmes laine et délicat
› Programmes Spor t / Rapide 30’ / Rapide 44’
› Dépar t dif féré : de 0 à 23h

› Capacité var iable automatique

› Thermostat réglable

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RILL1482DN1-S	 Blanc	 H825 x L600 x P570	 1 035 €

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

RILS14853DN-S	 Blanc	 H825 x L600 x P570	 1 412 €

R I L S 1 4 8 5 3 DN-S
L AVA NTE-S ÉCH A NTE INTÉG R A B LE 8 + 5 KG , D IG IT

› Hublot panoramique ø 30 cm avec poignée ergonomique
› Nouveau : poignée ergonomique
› Capacité de lavage : 8kg / capacité de séchage : 5 kg

› Vitesse d’essorage var iable : 1400 tours /mn

› Programmateur électronique avec af f ichage digital du temps restant

› 15 programmes dont laine et délicat

› Classe énergétique A A A

› Technologie Berce-Linge pour programmes laine et délicat
› Programmes Spor t / Rapide 14’ / Rapide 30’ / Rapide 44’
› Kg Mode
› Dépar t dif féré : de 0 à 23 h

› Capacité var iable automatique

135

Capacité

Capacité

Classe 
énergétique

Capacité
séchage

Classe 
énergétique

*Hors éco-part icipation
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RÉFÉRENCES
Modèles 
CARACTÉRISTIQUES
Nombre de couverts
Niveau sonore dB(A)
Affichage
Départ différé
Températures (°C)
3ème panier 
Powerwash
Type de séchage
Résistance
Pieds réglables en hauteur
Filtre auto-nettoyant
Adoucisseur réglable
CONSOMMATION
Fiche énergétique (Classe énergétique/Efficacité séchage)*
Conso annuelle eau (L) prog. préconisé**
Conso annuelle énergie (kWh) prog. préconisé**
SÉCURITÉ ANTI-DÉBORDEMENT
Sécurité Aquaprotect
Sécurité Watercontrol
PROGRAMMES
Intensif 75°C
Intensif 70°C
1 heure
Vapeur 75°C
Famille 70°C
Chef 65°C
Universel 60°C
Eco Plus 55°C
Quotidien 55°C
Normal
Eco 45°C
Nuit 55°C
Cristal 45°C
Délicat 45°C
Rapide 50°C
Optimal/Rapide 59’ 65°C
Trempage
Nettoyage du lave-vaisselle 70°
Charge variable
Rincage
Programme normalisé
Durée du cycle normalisé
TOUCHES
Marche / Arrêt
Programmes
Départ différé
Demi-charge
Plats très sales
Tablettes 5 en 1
VOYANTS
Marche / Arrêt
Déroulement du programme
Départ différé
Plats très sales
Tablettes 5 en 1
Sel
Liquide de rinçage
PANIERS
Avec poignée maxi confort
Panier supérieur réglable
Panier inférieur extra-modulable
Panier couverts amov. avec poignée
BRANCHEMENT / DIMENSIONS
Branchement
Raccord. eau chaude possible
Puissance maxi (W)
Tuyau eau (cm)
Tuyau vidange (cm)
Tuyau alimentation (cm)
Dim. Hors tout H x L x P (cm)
Dim. emballé H x L x P (cm)
Dim. enc. H x L x P (cm)
Poids nu / emb
CODE EAN

RLF769
Full

16
43 dB(A)
Digits
1 à 23h
45,50,55,60,65,70,75
x

Condensation 
hors cuve
3
inox
6 positions

A+++/A
2880
244

x

12
x

x
x
x
x

x

x
x
x

x
x

x
Eco 45°C
190 mn

x
x
1 à 23h

x
x

x
x

x
x
x
x

x
Easy Click
x
x

230 V + T 10A
x
2150
150
160
160
82/89 x 59,6 x 55
89 x 62,5 x 66,5
82/90 x 60 x 57
38,2/ 43,3

801 636 190 3357

RLF636
Full

16
42 dB(A)
Easy Logic
1 à 23h
45,50,55,60,65,70,75
x

condensation
hors cuve
3
inox
6 positions

A+/A
2880
308

x

10

x

x

x

x
x
x

x
x
x
x

Eco 45°C
190 mn

x
x
1 à 23h

x

x
x

x
x

x
x
x
x

230 V + T 10A
x
2150
150
160
160
82/89 x 59,6 x 55
89 x 62,5 x 66,5
82/90 x 60 x 57
39,3/44,3

801 636 190 3340

L AVE-VAISSELLE

RLF769
RLF636

RLF766D
RLF616E

RLI1T61X
RLI2D62X

RLS7510

82
0 

+(
65

)

82
0 

+(
65

)
17

0 
+(

65
)

16
0

12
0

17
0

570

596

600

570

550

40

100

10
0

* Cycle normatif (EN SO242)
** Consommation annuelle estimée pour 280 cycles de lavage d’une famille de 4 personnes

450

448

82
0

16
0

35
100

100
170

40
570

570

82
0 
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8

5



LA
V

A
G

E

137

RÉFÉRENCES
Modèles 
CARACTÉRISTIQUES
Nombre de couverts
Niveau sonore dB(A)
Affichage
Départ différé
Températures (°C)
3ème panier
Powerwash
Type de séchage
Résistance
Pieds réglables en hauteur
Filtre auto-nettoyant
Adoucisseur réglable
CONSOMMATION
Fiche énergétique (Classe énergétique/Efficacité séchage)*
Conso annuelle eau (L) prog. préconisé**
Conso annuelle énergie (kWh) prog. préconisé**
SÉCURITÉ ANTI-DÉBORDEMENT
Sécurité Aquaprotect
Sécurité Watercontrol
PROGRAMMES
Intensif 75°C
Intensif 70°C
1 heure
Vapeur 75°C
Famille 70°C
Chef 65°C
Universel 60°C
Eco Plus 55°C
Quotidien 55°C
Normal
Eco 45°C
Nuit 55°C
Cristal 45°C
Délicat 45°C
Rapide 50°C
Optimal/Rapide 59’ 65°C
Trempage
Nettoyage du lave-vaisselle 70°
Charge variable
Rincage
Programme normalisé
Durée du cycle normalisé
TOUCHES
Marche / Arrêt
Programmes
Départ différé
Demi-charge
Plats très sales
Tablettes 5 en 1
VOYANTS
Marche / Arrêt
Déroulement du programme
Départ différé
Plats très sales
Tablettes 5 en 1
Sel
Liquide de rinçage
PANIERS
Avec poignée maxi confort
Panier supérieur réglable
Panier inférieur extra-modulable
Panier couverts amov. avec poignée
BRANCHEMENT / DIMENSIONS
Branchement
Raccord. eau chaude possible
Puissance maxi (W)
Tuyau eau (cm)
Tuyau vidange (cm)
Tuyau alimentation (cm)
Dim. Hors tout H x L x P (cm)
Dim. emballé H x L x P (cm)
Dim. enc. H x L x P (cm)
Poids nu / emb
CODE EAN

RLF766D
Full

16
43 dB(A)
Digits
1 à 23h
45,50,55,60,65,70,75

x
condensation
hors cuve
3
inox
6 positions

A++/A
2880
273

x

12
x

x
x
x
x
x
x

x

x

x
x

x
Eco 45°C
190 mn

x
x
1 à 23h

x
x

x
x

x
x
x
x

x
Easy Click
x
x

230 V + T 10A
x
2150
150
160
160
82/89 x 59,6 x 55
89 x 62,5 x 66,5
82/90 x 60 x 57
35,3/40

801 636 190 3326

RLF616E
Full

16
44 dB(A)
Easy Logic
 1 à 23h
45,50,55, 60,65,70,75
x

condensation
hors cuve
3
inox
6 positions

A+/A
2880
308

x

10

x

x

x

x
x
x

x
x
x
x

Eco 45°C
190 mn

x
x
1 à 23h

x

x
x

x
x

x
x
x
x

230 V + T 10A
x
2150
150
160
160
82/89 x 59,6 x 55
89 x 62,5 x 66,5
82/90 x 60 x 57
35.5 /40.3

801 636 190 3265

L AVE-VAISSELLE

* Cycle normatif (EN SO242)		
** Consommation annuelle estimée pour 280 cycles de lavage d’une famille de 4 personnes
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RÉFÉRENCES
Modèles 
Couleurs
CARACTÉRISTIQUES
Nombre de couverts
Niveau sonore dB(A)
Electronique 
Départ différé
3ème panier
Powerwash
Type de séchage
Résistance
Porte 
Bras de lavage 
Pieds réglables en hauteur
Filtre auto-nettoyant
Adoucisseur réglable
CONSOMMATION
Fiche énergétique (Classe énergétique/Efficacité séchage)*
Conso eau par cycle  (L) 
Conso annuelle eau (L) prog. préconisé**
Conso annuelle énergie (kWh) prog. préconisé**
SÉCURITÉ ANTI-DÉBORDEMENT
Sécurité Aquastop
PROGRAMMES
Programmes Automatiques 
Nombre de températures 
Intensif 75°C
Intensif 70°C
1 heure
Vapeur 75°C
Famille 70°C
Chef 65°C
Universel 60°C
Eco Plus 55°C
Quotidien 55°C
Normal
Eco 45°C
Nuit 55°C
Cristal 45°C
Délicat 45°C
Rapide 24’  50°C
Rapide 59’ 65°C
Trempage
Nettoyage du lave-vaisselle 70°
Rincage 5’
Programme normalisé
Durée du cycle normalisé
TOUCHES
Marche / Arrêt
Programmes
Départ différé
Option Super Eco
Tablettes Tout en 1 (5 en 1)
VOYANTS
Marche / Arrêt
Déroulement du programme
Départ différé
Plats très sales
Tablettes Tout en 1
Sel
Liquide de rinçage
PANIERS
Avec poignée maxi confort
Panier supérieur réglable
Panier inférieur extra-modulable
Panier inférieur sans picots
Panier couverts amov. avec poignée
BRANCHEMENT / DIMENSIONS
Branchement
Raccord. eau chaude possible
Puissance maxi (W)
Tuyau eau (cm)
Tuyau vidange (cm)
Tuyau alimentation (cm)
Dim. Hors tout H x L x P (cm)
Dim. emballé H x L x P (cm)
Dim. enc. H x L x P (cm)
Poids nu / emb
CODE EAN

RLS7510
Full

10
47 dB(A)
Digits
1 à 24h

condensation
hors cuve

3
inox
6 positions

A+/A

3300
222

x
7

x
x

x
x

x
x

x
Eco 45°C
190 mn

x
x
1 à 24h

x
x

x
x
x

x
x

230 V + T 10A
x
1930
150
160
160
88,5 x 48,5 x 65
88,5 x 48,5 x 62 
82/88,5 x 45 x 57
37.2/41.8

801 636 190 3296

RLI1T61X
Bandeau
IN

16
42 dB(A)
New Touch
1 à 23h
x

condensation
hors cuve
compensée 
2
3
inox
6 position

A+/A
10
2800
308

x
12
x
7
x

x
x
x
x

x

x
x
x

x

x

x
Eco 45°C
140 mn

x
x
1 à 23h
x
x

x
x
x
x
x
x
x

Easyclick

x
x

230 V + T 10A
x
2150
150
160
160
82/89 x 59,6 x 55
89 x 62,5 x 66,5
82/88,5 x 60 x 57
35,6/40,8

IN 801 636 191 0492

RLI2D62X
Bandeau
IN

16
43 dB(A)
Soft Touch
1 à 23h

condensation
hors cuve
compensée 
2
3
inox
6 position

A++/A
10
2800
273

x
10

7

x

x

x

x
x
x

x
x
x
x

Eco 45°C
140 mn

x
x
1 à 23h
x
x

x
x
x
x
x
x
x

Easyclick

x
x

230 V + T 10A
x
2150
150
160
160
82/90 x 69 x 57
89 x 62,5 x 66,5
82/88,5 x 60 x 57
35,6/40,8

IN 801 636 191 2748

L AVE-VAISSELLE

* Cycle normatif (EN SO242)
** Consommation annuelle estimée pour 280 cycles de lavage d’une famille de 4 personnes
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RÉFÉRENCES
Modèles 
Couleurs

CARACTÉRISTIQUES
Capacité de lavage en kg
Capacité d’essorage en kg
Vitesse d’essorage en tr/mn
Programmateur
Capacité variable automatique
Thermostat réglable
Volume tambour en litres
Cuve
Charnières
Départ différé

CONSOMMATION
Classe énergétique*
Efficacité de lavage
Efficacité d’essorage
Consommation d’eau (L)
Consommation d’énergie (kWh)
Consommation annuelle d’énergie (kWh)**
Consommation annuelle d’eau (L)**
Niveau sonore du cycle de lavage dB(A)
Niveau sonore du cycle d’essorage dB(A)
Temps de lavage moyen pour coton 60°C

SÉCURITÉ
Sécurité anti-débordement
Détecteur anti-inondation
Détecteur de chauffe
Contrôle rinçage anti-mousse
Anti-balourd

PROGRAMMES
Résistant
40°C AA
Mixtes et synthétiques
Délicats
Rinçage
Essorage
Vidange
Séchage coton
Séchage mixtes
Programme laine
Lavage à la main
Programme soie
Programme sport
A 59’
Express 44’
Express 30’

 TOUCHES
Ouverture de porte
Marche / Arrêt
Départ différé
Prélavage
Super rinçage
Repassage facile

VOYANTS
Marche / Arrêt
Séchage
Départ différé
Verrouillage de porte
Temps restant

BRANCHEMENT / RACCORDEMENT / DIMENSIONS
Puissance maximale
Branchement
Poids nu / emballé (kg)
H x L x P emballé (cm)
H x L x P nu (cm)
H x L x P encastrement (cm)

CODE EAN

RILL1482DN1-S
Intégrable
Blanc

8

jusqu’à 1 400
Électronique à affichage digital
x
x
56 L
silitech
gauche
0 à 23h

A+
A
A

252
10500
59 dB(A)
80 dB(A)
120

x
x
x
x
x

90 / 60 / 40°C
40°C
50°C
40°C
x
x
x

x

30°C
60°C
40°C
40°C
Electronique
x
x
x
x
x
x

x

0-23h
x
15 / 30 / 60 / >60 mn

2150 W
Mono 230V + T - 10 A
70 / 72
89 x 65 x 60
82 x 59,6 x 54
82,5 x 60 x 57

801 636 186 7185

RILS14853 DN-S
Intégrable
Blanc

8
5
jusqu’à 1 400
Électronique à affichage digital
x
x
56 L
silitech
gauche
0 à 23h

A
A
A
115
1,36

58 dB(A)
76 dB(A)
120

x
x
x
x
x

90 / 60 / 40°C
40°C
40 / 50°C
40°C
x
x
x
x
x
x
30°C
30°C
30°C
60°C
40°C
40°C
Electronique

x
x
x

x

x
x
0-23h
x
15 / 30 / 60 / >60 mn

2150 W
Mono 230V + T - 10 A
68 / 70
89 x 65 x 60
82 x 59,6 x 54
82,5 x 60 x 57

801 636 186 6997

L AVE-LINGE

RILL1482DN1-S
RILS14853DN-S

* Cycle normatif (EN SO242)		
** Consommation annuelle estimée pour 280 cycles de lavage d’une famille de 4 personnes
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LES

L A B O CU S E S E D ÉCLINE E N 2 E S THÉ TIQ U E S .

Un équipement « professionnel » s’adaptant à tout t ype de cuisson.

PLAQUE « COUP DE FEU »

BOCUSE

• TR ADIS : 

Une esthétique toujours plus raf f inée, 

Rosières ravive le charme de cet espace 

culinaire signé Paul Bocuse grâce à  des 

por tes de four ouvragées, des t iroirs de 

rangement st y lisés, des gr il les en fonte 

retravaillées.

• PRODIG E  : 

Pour tous ceux souhaitant allier tradition 

culinaire et modernité, la Bocuse « Prodige » 

vous séduira par ses lignes sobres,  

ses poignées cossues et ses larges fenêtres. 

Un design contemporain au service  

de l’exper tise culinaire.
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U NE PL AQ U E « CO U P D E FE U »,  
Q UATRE FO N C TIO N S D E CU I S SO N

�Le large brûleur gaz de 4 500 W thermocouplé qui peut être utilisé découvert pour 

une cuisson traditionnelle.

�La table “coup de feu” garantit une température décroissante de 400 °C (pour les 

cuissons à feu vif) au centre jusqu’à 100 °C vers l’extérieur pour un mijotage en 

toute tranquillité.

La table “coup de feu” peut être remplacée par un gril en fonte pour une cuisson 

rapide et saine.

Le support Wok amovible, afin de pouvoir s’initier à de nouvelles cuisines.

D E UX FO U R S , P O U R UNE CU I S SO N 
PA RFA ITE :

FOUR MULTIFONC TION PYROLYSE : 

Grâce à la chaleur tournante de la multifonction, 

ce four vous assure une cuisson homogène de vos 

plats sans mélange de saveurs.

Ce four sera par fait pour accueillir poissons, 

viandes blanches, pâtisseries, souf flés…

FOUR CONVEC TION NATURELLE 
C ATALYSE : 

Ce four, lui, sera idéal pour v iandes rouges, 

gibiers à rôt ir et toute cuisson à l’ancienne.



14 4

P
O

SE
 L

IB
R

E

R C P 1 2
PI A N O D E CU I S SO N B O CU S E PRO D IG E

DESSUS G AUCHE
› �Plaque “coup de feu” gaz de 4 500 W de t ype professionnel  

en fonte polie : elle peut être remplacée par 1 gr i l  v iande ner vuré en fonte 

épaisse l iv ré en sér ie avec la cuisinière ou être ut i l isée t radit ionnellement 

(brûleur gaz et por te -wok)

› A llumage électronique intégré à t rain d’ét incelles

› Sécuri té totale par thermocouple

DESSUS DROIT
› 4 feux gaz

› A llumage électronique intégré à t rain d’ét incelles

› Chapeaux de brûleurs en fonte émaillée

› Robinets gaz progressifs

› Gr il les en fonte en 2 par t ies amovibles

› Sécuri té totale par thermocouple

FOUR G AUCHE - ÉLEC TRIQUE MULTIFONC TION
› Net toyage pyrolyse
› Minuteur coupe-circuit 120 mn

› Éclairage du four

› Tiroir de rangement

› Classe énergétique B

› Pyrodor®

FOUR DROIT - ÉLEC TRIQUE CONVEC TION NATURELLE
› Net toyage catalyse
› Minuteur coupe-circuit 120 mn

› Éclairage du four

› Tiroir de rangement

› Classe énergétique B

Référence	 Couleur	 Dimensions (mm)	 PVC*

RCP12 IN	 Inox	 H850 (950 avec dosseret) x L1170 x P600	  
RCP12 PN	 Noir Inox	 	 4000 €

Porte froideChaleur 
tournante

Classe 
énergétique

*Hors éco-part icipation
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 R B C 1 2 7 / 1
PI A N O D E CU I S SO N B O CU S E TR A D I S

DESSUS G AUCHE
› �Plaque “coup de feu” gaz de 4 500 W  

de t ype professionnel en fonte polie : elle peut être remplacée par 1 gr i l 

v iande ner vuré en fonte épaisse l iv ré en sér ie avec la cuisinière ou être ut i l isée 

t radit ionnellement (brûleur gaz et por te -wok)

› �A llumage électronique intégré à t rain d’ét incelles

› �Sécuri té totale par thermocouple

DESSUS DROIT
› �4 feux gaz

› �A llumage électronique intégré à t rain d’ét incelles

› �Chapeaux de brûleurs en fonte émaillée

› �Robinets gaz progressifs

› �Gr il les en fonte en 2 par t ies amovibles

› �Sécuri té totale par thermocouple

FOUR G AUCHE - ÉLEC TRIQUE MULTIFONC TION
› �Net toyage pyrolyse
› �Minuteur coupe-circuit 120 mn

› �Éclairage du four

› �T iroir de rangement

› �Classe énergétique B

› �Pyrodor®

FOUR DROIT - ÉLEC TRIQUE CONVEC TION NATURELLE
› �Net toyage catalyse
› �Minuteur coupe-circuit 120 mn

› �Éclairage du four

› �T iroir de rangement

› �Classe énergétique B

Référence	 Couleur	 Dimensions (mm)	 PVC*

RBC127 RU/1	 Inox	 H850 (950 avec dosseret) x L1170 x P600	  
RBC127 RIN/1	 Noir Inox	 	 4000 €

145

Porte froideChaleur 
tournante

Classe 
énergétique

*Hors éco-part icipation
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CRÉ D E N CE

› �La crédence assor t ie à la Bocuse inox consti tue l’aboutissement  

de l’harmonie de votre espace professionnel. Elle permet ainsi  

de protéger le mur contre lequel est posée le piano de cuisson Bocuse.

 R M B 1 2 8 5
H OT TE B OX S LIM 120 C M

› �1 moteur double turbine de 250 W

› �Classe D
› �Volume d ’aspiration¹ (puiss. boostée) : 764 m³/h
› �Puissance acoustique² (puiss. boostée) : 70 dB(A)
› �Volume d ’aspiration¹ (puiss. maxi) : 650 m³/h
› ��Puissance acoustique² (puiss. maxi) : 69 dB(A) (puiss. mini) 55 dB(A)
› �Commandes électroniques sensit ives

› �4 v i tesses

› �3 f i l t res à graisse métall iques lavables au lave -vaisselle

› Fonction Clean Air
› �Éclairage par 2 lampes halogène de 20 W

› �Voyant de saturat ion des f i l t res

› �Clapet anti - retour

› �Buse de raccordement¹ ø : 150 mm

Référence	 Couleur	 Dimensions (mm)	 PVC*

RMB1285 IN	 Inox	 L1200 x l485 x H665/995	  
RMB1285 PN	 Perle Noire	 	 883 €

Option Fil t res à charbon	 2 x FCH 628		  		  42 €

Référence	 Couleur	 Encastrement	 PVC*

PM117 IN	 Inox	 H650 x L1170 	 353 €

1 Selon norme EN 61591
2 Selon normes EN 60704 -2-13 et EN 60704-3

Perle Noire

Largeur Clean airClapet  
anti-retour *Hors éco-part icipation
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LES DEMI-BOCUSE

L A S IG N ATU RE

Depuis 1985, Paul Bocuse et Rosières allient 

passion et savoir-faire. Ensemble, ils créent 

des équipements professionnels destinés aux 

amoureux de cuisine.

Entre tradition et modernité, la cuisinière Bocuse 

en 60 cm de Rosières est une invitation à l’éveil 

des sens pour tous les passionnés de gastronomie.

L A CRÉ ATIO N CU LIN A IRE  
À L’ H O NNE U R

Cette cuisinière est équipée d’une Table Mix te.

Une configuration 3 foyers gaz dont un ultrarapide 

de 3500 W + Un foyer électrique de 2000 W.

Le four multifonction vous of fre 7 modes de 

cuisson dont Sole brassée, Convection naturelle, 

Chaleur tournante, Grill, Turbogrill, ou encore 

Fonction Pizza.

Avec le net toyage pyrolyse, vous vous assurez 

un net toyage intégral et automatique du four par 

haute température.

U N D E S IG N CO NTE MP O R A IN E T PRO FE S S IO NNE L

Signée par le chef Paul Bocuse, cet te cuisinière af fiche des lignes sobres et élégantes.

Taillée dans des matériaux nobles, la cuisinière Bocuse 60 cm, s’orne de manettes et poignée cossues et d’une 

large fenêtre de four pour maximiser la visualisation de vos préparations.

Cet instrument, véritable outil professionnel, n’en oublie pas moins l’impor tance des détails : des grilles en fonte 

à fleur des brûleurs, un dosseret inox et un grand tiroir de rangement.

Inox anti-trace : Un revêtement extérieur inox toujours impeccable grâce à un traitement spécial de sa sur face.
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R B P 6 0
CUISINIÈRE PAUL BOCUSE MIXTE 3 + 1 MULTIFONCTION PYROLYSE

ESTHÉ TIQUE PRODIGE 

› 3 brûleurs gaz dont 1 ultra-rapide de 3500 W
› 1 Mijorose®
› 1 plaque électr ique
› Grilles en fonte ultraplate
› Dosseret Inox

FOUR ÉLEC TRIQUE MULTIFONC TION PYROLYSE
› Classe A
› Minuteur 120 min
› 9 fonctions de cuisson
› Dépar t dif féré
› Contre-por te plein verre
› Tournebroche
› 100 % incorporable entre 2 meubles
› Maxi - t i roir de rangement

 R B T 6 0 I N
CUISINIÈRE PAUL BOCUSE MIXTE 3 + 1 MULTIFONCTION PYROLYSE

ESTHÉ TIQUE T R A D I S   

› 3 brûleurs gaz dont 1 ultra-rapide de 3500 W
› 1 Mijorose®
› 1 plaque électr ique
› Grilles en fonte ultraplate
› Dosseret Inox

FOUR ÉLEC TRIQUE MULTIFONC TION PYROLYSE
› Classe A
› Minuteur 120 min
› 9 fonctions de cuisson
› Dépar t dif féré
› Contre-por te plein verre
› Tournebroche
› 100 % incorporable entre 2 meubles
› Maxi - t i roir de rangement

Référence	 Couleur	 Dimensions (mm)	 PVC*

RBP60 IN	 Inox	 H865-875 x L600 x P600	 1 412 € 
RBP60 PNX	 Noir Inox	 H865-875 x L600 x P600	 1 295 €
RBP60 RBX	 Blanc Inox	 H865-875 x L600 x P600	 1 295 €

Référence	 Couleur	 Dimensions (mm)	 PVC*

RBT60 IN	 Inox	 H865-875 x L600 x P600	 1 471 €

Porte froide

Porte froide

Classe 
énergétique

Classe 
énergétique

Chaleur 
tournante

Chaleur 
tournante

Noir Inox Blanc Inox

*Hors éco-part icipation
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 R C M 7 9 9 2 R U
CU I S INIÈ RE TR A D I S MIX TE 3 + 1 MU LTIFO N C TIO N PY RO LYS E

ESTHÉ TIQUE T R A D I S  - POIGNÉES L AITON

› 3 brûleurs gaz dont 1 ultra-rapide de 3500 W
› 1 Mijorose®
› 1 plaque électr ique
› Grilles acier émaillé
› Couvercle métal

FOUR ÉLEC TRIQUE MULTIFONC TION PYROLYSE
› Classe A
› Minuteur 120 min
› 7 fonctions de cuisson
› Dépar t dif féré
› Tournebroche
› 100 % incorporable entre 2 meubles
› Maxi - t i roir de rangement

Référence	 Couleur	 Dimensions (mm)	 PVC*

RCM7992 RU	 Anthracite + Laiton	 H865-875 x L600 x P600	 1 353 €

Référence	 Couleur	 Dimensions (mm)	 PVC*

PM60	 Inox	 L600 x H650	 177 €

P M 6 0
CRÉ D E N CE

› �La crédence assor t ie aux cuisinières 60 cm Inox consti tue l’aboutissement de

votre espace “professionnel”. Elle permet ainsi de créer un espace de t ravail

unique, et de protéger le mur des project ions.
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Porte froideClasse 
énergétique

Chaleur 
tournante

*Hors éco-part icipation
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LES PIANO 90 CM
U NE PL AQ U E 5 FE UX G A Z , AV EC UN B RU LE U R 
CE NTR A L WO K

La plaque 5 feux gaz permet de réaliser de multiples cuissons 

en même temps sans contraintes d’espace. D’une puissance 

de 3600W, le brûleur central quadruple couronne est idéal à 

la fois pour les mijotages les plus doux grâce à la répar tition 

par faite de la chaleur sous la casserole ou pour les saisies 

grâce à sa puissance incomparable.

Grâce à son revêtement émaillé, la fonte Rosières of fre une 

excellente répar tition de la chaleur. Le suppor t wok en fonte 

est par faitement adapté aux tendances culinaires modernes  

de la cuisine au wok. 

D E S FINITIO N S PRO FE S S IO NNE LLE S

Des lignes sobres, des manettes et une poignée cossue 

donnent un look professionnel à ce piano de cuisson.

Son programmateur électronique à LEDS blanches appor te 

une précision idéale pour des cuissons par faites.

U N G R A ND FO U R A LLI A NT PE RFO RM A N CE E T CO NFO R T D’ UTILI SATIO N

Le grand four de 100L vous permet de réaliser des cuissons pour tous vos convives, des plus 

simples aux plus grandes occasions.

Avec ses 9 fonctions de cuisson, ce four of fre des résultats de cuisson par faits pour tous types 

de plats. La double chaleur pulsée assure une cuisson homogène sur plusieurs niveaux sans 

mélange d’odeurs.

Grâce au double tournebroche, faites cuire 2 poulets en même temps pour nourrir une grande 

tablée.

Enfin, les rails télescopiques appor tent un confor t d’utilisation maximum au quotidien, facilitant 

l’enfournement et évitant tout risque de brûlure au moment de sor tir le plat du four.

COLLECTION PRODIGE



R G M 9 0 9 5 I N
PI A N O D E CU I S SO N 90 C M  E S THE TIQ U E PRO D IG E 
MU LTIFO N C TIO N C ATA LYS E

› 5 brûleurs gaz dont un brûleur wok de 3600 W
› Gr il les en fonte
› Suppor t wok en fonte
› Dosseret inox

FOUR ÉLEC TRIQUE MULTIFONC TION C ATALYSE
› Classe A
› Programmateur électronique leds blanches
› 9 fonctions de cuisson
› Préconisation des températures
› Dépar t dif féré
› Contrepor te plein verre
› Tournebroche
› Rails télescopiques
› 100% incorporable entre 2 meubles
› Maxi t i roir de rangement abat tant

Référence	 Couleur	 Dimensions (mm)	 PVC*

RGM9095IN	 Inox	 H870-920 x L90 x P600	 1 610 €
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NOUVEAU

MANETTES INOX

Classe 
énergétique

Chaleur pulsée Rails 
téléscopiques

Grille fonteQuadruple 
couronne

Maxi capacité
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LES TRIPLE PRODIGE

U NE V R A IE TA B LE D E CU I S SO N

Le Triple vous of fre un large choix de tables de cuisson  

de 4 foyers parmi gaz, mix te ou vitrocéramique.

Dotée d’un bandeau de commande ergonomique, cet te 

cuisinière Triple Prodige allie une multitude de fonctionnalités 

et confor t d’utilisation. Une sécurité par thermocouple est 

garantie pour votre table gaz ou mix te.

U N V R A I FO U R MU LTIFO N C TIO N  
D E 41 LITRE S

Son four multifonction de classe A, vous of frira un grand 

confor t d’utilisation en accueillant des plats ovales jusqu’à  

42 cm de diamètre.

Muni d’un coupe circuit de 120 minutes, ce dernier vous 

appor tera sécurité et cuisson par faite de tous vos plats.

De finition blanc ou inox, avec option poignée métal PRODIGE, 

sa por te miroir sera du plus bel ef fet dans votre cuisine.
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U N V R A I L AV E-VA I S S E LLE 6 CO U V E R T S

Ce lave-vaisselle 6 couver ts de Classe AAA vous 

permettra un net toyage optimal grâce à la combinaison 

de 4 températures au choix et de 5 programmes dont le  

« rapide 32 minutes ».

Sa faible consommation d’eau, de seulement 8 litres 

vous permettra aussi de faire de réelles économies.
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T R V 6 0
TA B LE D E CU I S SO N V ITRO CÉ R A MIQ U E

TABLE VITROCÉR A MIQUE “COUP DE FEU ”
› 4 foyers highlight dont 1 super puissant de 2300 W
› 4 voyants de chaleur résiduelle

FOUR ÉLEC TRIQUE MULTIFONC TION ÉM AIL LISSE
› Classe A
› Four 41 li t res
› 4 fonctions de cuisson

› Minuteur 120 min

L AVE-VAISSELLE 6 COUVERT S A A A
› 5 programmes
› Cuve inox
› Panier Stop rail

100 % INCORPORABLE ENTRE DEUX MEUBLES

T R M 6 0
TA B LE D E CU I S SO N MIX TE 3 + 1

TABLE 3 FOYERS G A Z DONT 1 R APIDE DE 3500 W
› 1 plaque électr ique
› Sécuri té gaz par thermocouple
› A llumage électronique intégré
› Couvercle verre

FOUR ÉLEC TRIQUE MULTIFONC TION ÉM AIL LISSE
› Classe A
› Four 41 li t res
› 4 fonctions de cuisson
› Minuteur 120 min

L AVE-VAISSELLE 6 COUVERT S A A A
› 5 programmes
› Cuve inox
› Panier Stop rail

100 % INCORPORABLE ENTRE DEUX MEUBLES

Référence	 Couleur	 Dimensions (mm)	 PVC*

TRV60 IN	 Inox	 H865 x L600 x P600	 1 942 € 
TRV60 RB	 Blanc	 	 1 824 €

Référence	 Couleur	 Dimensions (mm)	 PVC*

TRM60 IN	 Inox	 H865 x L600 x P600	 1 824 € 
TRM60 RB	 Blanc	 	 1 706 €

Classe 
énergétique

Classe 
énergétique

Chaleur 
tournante

Chaleur 
tournante

Blanc

*Hors éco-part icipation
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T R G 6 0 R B
TA B LE D E CU I S SO N 4 FE UX G A Z

TABLE 4 FOYERS G A Z DONT 1 R APIDE DE 3500 W
› Sécuri té gaz par thermocouple
› A llumage électronique intégré
› Couvercle verre

FOUR ÉLEC TRIQUE MULTIFONC TION ÉM AIL LISSE
› Classe A
› Four 41 li t res
› 4 fonctions de cuisson
› Minuteur 120 min

L AVE-VAISSELLE 6 COUVERT S A A A
› 5 programmes
› Cuve inox
› Panier Stop rail

100 % INCORPORABLE ENTRE DEUX MEUBLES

Référence	 Couleur	 Dimensions (mm)	 PVC*

TRG60 RB	 Blanc	 H865 x L600 x P600	 1 706 €
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Classe 
énergétique

Chaleur 
tournante

R H P 6 7 0 0 0 L
H OT TE PY R A MID E 60 C M

› Carrosser ie en tôle laquée / inox

› Classe C
› Volume d ’aspiration¹ (puiss. boostée) : 608 m³/h
› Puissance acoustique² (puiss. boostée) : 66 dB(A)
› Volume d ’aspiration¹ (puiss. maxi) : 503 m³/h
› Puissance acoustique² (puiss. maxi) : 62 dB(A) (puiss. mini) 45 dB(A)
› 4 v i tesses commandées par touches

› Fonction CleanAir
› 2 f i l t res à graisse métall iques lavables

› Éclairage par 2 lampes LEDS de 1 W
› Clapet anti - retour

› Buse de raccordement¹ ø : 150 mm

Largeur

Référence	 Couleur	 Dimensions (mm)	 PVC*

RHP67000L IN	 Inox	 L600 x l508 x H747/1065	 353 € 
RHP67000L PN	 Perle Noire	 L600 x l508 x H747/1065	 353 €
RHP67000L RB	 Rose Blanche	 L600 x l508 x H747/1065	 353 €

Fil t re à charbon	 FCH628		  			   40 €

Clean airLED Clapet  
anti-retour

Perle Noire Rose Blanche

*Hors éco-part icipation
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LES

PE RFO RM A N CE

Double zone vitrocéramique : plus de flexibilité pour plus de puissance. Les 

cuisinières vitrocéramique pourvues d’une double zone of frent une grande 

souplesse d’utilisation.

Ecran Préco : En choisissant une fonction de cuisson, le programmateur préconise 

automatiquement une température de cuisson, que l’utilisateur a ensuite la 

possibilité ou non de faire varier. Une programmation simplifiée.

Brûleur Mijorose® : grâce au chapeau débordant, il est possible de réussir les 

mijotages les plus délicats avec le brûleur Mijorose®. À débit réduit, les flammes 

viennent ef fleurer la coupelle qui transmet ainsi une chaleur plus douce et 

continue vers le récipient.

D E S IG N

Les cuisinières Prodige s’ornent de manettes et poignées cossues, de larges 

fenêtres pour maximiser la visualisation de vos préparations. Rosières n’en 

oublie pas moins l’impor tance des détails : des grilles en acier mat ou en fonte 

ultraplate, ou encore des pieds finition métal.

Tout inox anti-trace, Rose Blanche, Blanc Intégral, avec ou sans finition métal, 

de nombreux coloris vous sont proposés. La cuisinière vitrocéramique blanche 

intégrale avec sa table blanche vous séduira par son allure résolument dans l’air 

du temps.

CUISINIÈRES
PRODIGE
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S ÉCU RITÉ E T PR ATICITÉ

Pour le plaisir de cuisiner en toute sérénité, Rosières dote toutes ses cuisinières pyrolyse d’une por te froide.

La température de la por te est ainsi toujours inférieure au seuil de brûlure.

La sécurité thermocouple équipe toutes nos cuisinières. Elle s’assure de la présence réelle de la flamme 

et coupe ainsi automatiquement le robinet du brûleur dans le cas où la flamme s’éteint (courant d’air, 

débordement, etc.).

La contre-por te plein verre à l’intérieur est complètement plate et permet ainsi un net toyage facilité.

Toutes les cuisinières Rosières sont pourvues d’un maxi-tiroir of frant une grande capacité de rangement, 

par ticulièrement adapté au stockage des accessoires.

CUISINIÈRES
PRODIGE
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R V P 6 3 7 7 R B
CU I S INIÈ RE PRO D IG E V ITRO CÉ R A MIQ U E  
MU LTIFO N C TIO N PY RO LYS E

› 3 foyers highlight dont 1 super puissant de 2300 W
› 1 foyer extensible de 28 cm
› Voyants de chaleur résiduelle

FOUR ÉLEC TRIQUE MULTIFONC TION PYROLYSE
› Classe A
› Ecran Préco
› 9 fonctions de cuisson
› Préconisation des températures
› Dépar t dif féré

› Contre-por te plein verre
› Tournebroche

› 100 % incorporable entre 2 meubles

› Maxi - t i roir de rangement

 R V P 6 3 7 8 R B
CU I S INIÈ RE PRO D IG E V ITRO CÉ R A MIQ U E  
MU LTIFO N C TIO N PY RO LYS E

› 4 foyers highlight dont 1 super puissant de 2300 W
› Voyants de chaleur résiduelle

FOUR ÉLEC TRIQUE MULTIFONC TION PYROLYSE
› Classe A
› Ecran Préco
› 9 fonctions de cuisson
› Préconisation des températures
› Dépar t dif féré

› Contre-por te plein verre
› Tournebroche

› 100 % incorporable entre 2 meubles

› Maxi - t i roir de rangement

Référence	 Couleur	 Dimensions (mm)	 PVC*

RVP6377 RB	 Blanc intégral	 H865-875 x L600 x P600	 1 177 €

Référence	 Couleur	 Dimensions (mm)	 PVC*

RVP6378 RB	 Blanc intégral	 H865-875 x L600 x P600	 1 177 €

Porte froide

Porte froide

Classe 
énergétique

Classe 
énergétique

Chaleur 
tournante

Chaleur 
tournante

*Hors éco-part icipation
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R V P 6 3 7 8 P N X
CU I S INIÈ RE PRO D IG E V ITRO CÉ R A MIQ U E  
MU LTIFO N C TIO N PY RO LYS E

› 4 foyers highlight dont 1 super puissant de 2300 W
› Voyants de chaleur résiduelle

FOUR ÉLEC TRIQUE MULTIFONC TION PYROLYSE
› Classe A
› Ecran Préco
› 9 fonctions de cuisson
› Préconisation des températures
› Dépar t dif féré

› Contre-por te plein verre
› Tournebroche

› 100 % incorporable entre 2 meubles

› Maxi - t i roir de rangement

Référence	 Couleur	 Dimensions (mm)	 PVC*

RVP6378 PNX	 Noir Inox	 H865-875 x L600 x P600	 1 177 €

Référence	 Couleur	 Dimensions (mm)	 PVC*

RVC6378 RB	 Blanc intégral	 H865-875 x L600 x P600	 883 €

R V C 6 3 7 8 R B
CU I S INIÈ RE PRO D IG E V ITRO CÉ R A MIQ U E  
MU LTIFO N C TIO N C ATA LYS E

› 4 foyers highlight dont 1 super puissant de 2300 W
› Voyants de chaleur résiduelle

FOUR ÉLEC TRIQUE MULTIFONC TION C ATALYSE
› Classe A
› Digital Timer
› 7 fonctions de cuisson
› Dépar t dif féré

› Contre-por te plein verre
› Tournebroche

› 100 % incorporable entre 2 meubles

› Maxi - t i roir de rangement sur roulet tes et glissière

› Pieds finition métal et 2 roulet tes
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Porte froideClasse 
énergétique

Classe 
énergétique

Chaleur 
tournante

Chaleur 
tournante

*Hors éco-part icipation
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R M P 6 3 7 6 R B X
CU I S INIÈ RE PRO D IG E MIX TE 3 + 1 MU LTIFO N C TIO N PY RO LYS E

› 3 brûleurs gaz dont 1 ultra-rapide de 3500 W
› 1 plaque électr ique

› Grilles en fonte ultraplate
› Couvercle métal

FOUR ÉLEC TRIQUE MULTIFONC TION PYROLYSE
› Classe A
› Ecran Préco
› 9 fonctions de cuisson
› Préconisation des températures
› Dépar t dif féré

› Contre-por te plein verre
› Tournebroche

› 100 % incorporable entre 2 meubles

› Maxi - t i roir de rangement

R M P 6 3 7 6 P N X
CU I S INIÈ RE PRO D IG E MIX TE 3 + 1 MU LTIFO N C TIO N PY RO LYS E

› 3 brûleurs gaz dont 1 ultra-rapide de 3500 W
› 1 plaque électr ique

› Grilles en fonte ultraplate
› Couvercle métal

FOUR ÉLEC TRIQUE MULTIFONC TION PYROLYSE
› Classe A
› Ecran Préco
› 9 fonctions de cuisson
› Préconisation des températures
› Dépar t dif féré

› Contre-por te plein verre
› Tournebroche

› 100 % incorporable entre 2 meubles

› Maxi - t i roir de rangement

Référence	 Couleur	 Dimensions (mm)	 PVC*

RMP6376 RBX	 Blanc Inox	 H865-875 x L600 x P600	 1 059 €

Référence	 Couleur	 Dimensions (mm)	 PVC*

RMP6376 PNX	 Noir Inox	 H865-875 x L600 x P600	 1 118 €

Porte froide

Porte froide

Classe 
énergétique

Classe 
énergétique

Chaleur 
tournante

Chaleur 
tournante

*Hors éco-part icipation
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 R M C 6 3 2 2 I N
CU I S INIÈ RE PRO D IG E MIX TE 3 + 1 MU LTIFO N C TIO N C ATA LYS E

› 3 brûleurs gaz dont 1 ultra-rapide de 3500 W
› 1 plaque électr ique

› Grilles en acier émaillé mat
› Couvercle métal (RB et PNX) ou verre (IN)

FOUR ÉLEC TRIQUE MULTIFONC TION C ATALYSE
› Classe A
› Minuteur 90 min
› 7 fonctions de cuisson
› Dépar t dif féré

› Contre-por te plein verre
› Tournebroche

› 100 % incorporable entre 2 meubles

› Maxi - t i roir de rangement sur roulet tes et glissière

› Pieds finition métal et 2 roulet tes

Référence	 Couleur	 Dimensions (mm)	 PVC*

RMC6322 IN	 Inox	 H850-877 x L600 x P600	 942 € 
RMC6321 RB	 Blanc	 H850-877 x L600 x P600	 824 €
RMC6321 PNX	 Noir Inox	 H850-877 x L600 x P600	 883 €
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Classe 
énergétique

Chaleur 
tournante

*Hors éco-part icipation
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R G P 6 3 7 6 R B X
CU I S INIÈ RE PRO D IG E TO UT G A Z MU LTIFO N C TIO N PY RO LYS E

› 4 brûleurs gaz dont 1 ultra-rapide de 3500 W
› Grilles en fonte ultraplate
› Couvercle métal

FOUR ÉLEC TRIQUE MULTIFONC TION PYROLYSE
› Classe A
› Ecran Préco
› 9 fonctions de cuisson
› Préconisation des températures
› Dépar t dif féré

› Contre-por te plein verre
› Tournebroche

› 100 % incorporable entre 2 meubles

› Maxi - t i roir de rangement

R G C 6 3 1 2 I N
CU I S INIÈ RE PRO D IG E TO UT G A Z MU LTIFO N C TIO N C ATA LYS E

› 4 brûleurs gaz dont 1 ultra-rapide de 3500 W
› Grilles en acier émaillé mat
› Couvercle métal (RB) ou verre (IN)

FOUR ÉLEC TRIQUE MULTIFONC TION C ATALYSE
› Classe A
› Minuteur 90 min
› 7 fonctions de cuisson
› Dépar t dif féré

› Contre-por te plein verre
› Tournebroche

› 100 % incorporable entre 2 meubles

› Maxi - t i roir de rangement sur roulet tes et glissière

› Pieds finition métal et 2 roulet tes

Référence	 Couleur	 Dimensions (mm)	 PVC*

RGP6376 RBX	 Blanc Inox	 H865-875 x L600 x P600	 1 059 €

Référence	 Couleur	 Dimensions (mm)	 PVC*

RGC6311 RB	 Blanc	 H850-877 x L600 x P600	 824 € 
RGC6312 IN	 Inox	 	 883 €

Porte froideClasse 
énergétique

Classe 
énergétique

Chaleur 
tournante

Chaleur 
tournante

*Hors éco-part icipation
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R G C 6 1 1 1
G A ZINIÈ RE PRO D IG E TO UT G A Z  
CO N V EC TIO N N ATU RE LLE C ATA LYS E

› 4 brûleurs gaz dont 1 ultra-rapide de 3500 W
› Grilles en acier émaillé mat
› Couvercle métal (RB) ou verre (IN)

FOUR G A Z CONVEC TION NATURELLE C ATALYSE
› Sécuri té gaz par thermocouple

› Classe A
› Minuteur 60 min
› 3 fonctions de cuisson
› Contre-por te plein verre
› Tournebroche

› 100 % incorporable entre 2 meubles

› Maxi - t i roir de rangement sur roulet tes et glissière

› Pieds finition métal et 2 roulet tes

Référence	 Couleur	 Dimensions (mm)	 PVC*

RGC6111 RB	 Blanc	 H850-877 x L600 x P600	 765 € 
RGC6112 IN	 Inox	 	 824 €

16 3

Classe 
énergétique

*Hors éco-part icipation
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R V C 5 3 1 8 P N / 1
CU I S INIÈ RE V ITRO CÉ R A MIQ U E MU LTIFO N C TIO N C ATA LYS E

› 2 foyers highlight de 1200 W
› 2 foyers highlight de 1800 W
› Commandes à manet tes

› Voyants de chaleur résiduelle

FOUR ÉLEC TRIQUE MULTIFONC TION C ATALYSE
› Classe A
› 7 fonctions de cuisson
› Minuteur 90 mn
› Contre Por te Plein Verre
› Tournebroche

› Gr il  électr ique

› Espace de rangement avec abat tant

› 4 pieds réglables

 R V C 5 3 1 8 R B / 1
CU I S INIÈ RE V ITRO CÉ R A MIQ U E MU LTIFO N C TIO N C ATA LYS E

› 2 foyers highlight de 1200 W
› 2 foyers highlight de 1800 W
› Commandes à manet tes

› Voyants de chaleur résiduelle

FOUR ÉLEC TRIQUE MULTIFONC TION C ATALYSE
› Classe A
› 7 fonctions de cuisson
› Minuteur 90 mn
› Contre Por te Plein Verre
› Tournebroche

› Gr il  électr ique

› Espace de rangement avec abat tant

› 4 pieds réglables

Référence	 Couleur	 Dimensions (mm)	 PVC*

RVC5318PN/1	 Noir	 H850-865 x L500 x P600	 742 €

Référence	 Couleur	 Dimensions (mm)	 PVC*

RVC5318RB/1	 Blanc intégral	 H850-865 x L500 x P600	 706 €

Classe 
énergétique

Classe 
énergétique

Chaleur 
tournante

Chaleur 
tournante

*Hors éco-part icipation
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R M C 5 3 1 1 R B / 1
CU I S INIÈ RE PRO D IG E MIX TE MUTIFO N C TIO N C ATA LYS E

› 3 brûleurs gaz dont 1 rapide de 2700 W
› 1 plaque électrique
› Sécuri té par thermocouple

› Allumage électronique intégré
› Couvercle en métal

FOUR ÉLEC TRIQUE MULTIFONC TION C ATALYSE
› Classe A
› 7 fonctions de cuisson
› Minuteur 90 mn
› Contre Por te Plein Verre
› Tournebroche

› Gr il  électr ique

› Espace de rangement avec abat tant

› 4 pieds réglables f ini t ion métal

Référence	 Couleur	 Dimensions (mm)	 PVC*

RMC5311RB/1	 Blanc	 H850-865 x L500 x P600	 648 €

165

Classe 
énergétique

Chaleur 
tournante

*Hors éco-part icipation
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RÉFÉRENCES
Modèles 
Couleurs 
Incorporable

TABLE
AVG 
Puiss. (W) - Ø (mm)
ARG
Puiss. (W) - Ø (mm)
Foyer central
Puiss. (W) - Ø (mm)
AVD
Puiss. (W) - Ø (mm)
ARD
Puiss. (W) - Ø (mm)
Allumage table
Thermocouple
Grilles
Plaque «Coup de feu»
Gril viande
Support wok

PROGRAMMATION
Type

FOUR
Type
Nbre de fonctions
Tournebroche
Puissance four (W)
Puissance gril (W)
Nettoyage
Volume utile
Éclairage

CONSOMMATION (kWh)
Classe énergétique
Conso. Conv. Nat. (kW/h)
Conso. Chaleur tournante (kW/h)

CARACTÉRISTIQUES
Pieds réglables
Dosseret
Rangement
Poids nu / emballé
Dim. hors tout H x L x P (mm)

BRANCHEMENTS

CODE EAN

				  

 
MF Pyro + CN cata

IN / PN
x

 
MF Pyro + CN cata

IN / PN
x

ultra-rapide
4500 - 85,5

électronique
x

x
x
x

minuteur 120 mn
électrique

multifonction
7
x
2350
2110
pyrolyse
48 L
x

B
0,98
1,19

ultra-rapide
4500 - 85,5

électronique
x

x
x
x

minuteur 120 mn
électrique

multifonction
7
x
2350
2110
pyrolyse
48 L
x

B
0,98
1,19

Rapide 
3500 - 104
ultra-rapide 
4500- 85,5

semi-rapide 
1450 - 54,5
rapide Mijorose® 
2500- 83
électronique
x
x
fonte

minuteur 120 mn
électrique

conv. naturelle
3

3000
2110
Catalyse
50 L 
x

B
0,98
-

Rapide 
3500 - 104
ultra-rapide 
4500- 85,5

«semi-rapide 
1450 - 54,5
rapide Mijorose® 
2500- 83
électronique
x
x
fonte

minuteur 120 mn
électrique

conv. naturelle
3

3000
2110
Catalyse
50 L 
x

B
0,98

-

5 
Inox 

2 tiroirs 
128/165 

850 (950 avec dosseret) x 1170 x 600

Mono 230 V + T - 25A 
Tri230V+T-25A 

Tri400V+ N +T-16A

IN 801 663 183 7607 
PN 801 663 183 7614

5 
Inox 

2 tiroirs 
128/165 

850 (950 avec dosseret) x 1170 x 600

Mono 230 V + T - 25A 
Tri230V+T-25A 

Tri400V+ N +T-16A

RU/1 801 663 178 3829 

RIN/1 801 663 178 3843

 RCP 12 RBC 127/1

PIANOS DE CUISSON BOCUSE
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RÉFÉRENCES
Signature
Esthétique
Modèle
Taille (LxP cm)
Couleurs
Incorporable
Pieds / roulettes réglables
Rangement
Dosseret
Couvercle

TABLE
AVG 
Puiss. (W) - Ø (mm)
ARG
Puiss. (W) - Ø (mm)
AVD
Puiss. (W) - Ø (mm)
ARD
Puiss. (W) - Ø (mm)
Centre
Puiss. (W) - Ø (mm)
Puissance gaz totale
Puissance électrique totale
Allumage
Sécurité thermocouple
Grilles

FOUR
Type
Nettoyage
Minuteur
Régulation de la température
Nombre de fonctions
Convection naturelle
Chaleur tournante
Turbogril
Gril
Tournebroche
Décongélation
Recettes automatiques
Puissance four
température maximum
Gril
Puissance gril
Porte froide
Contre-porte
Volume utile

CONSOMMATION (kWh)
Classe énergétique
Conso. Conv. Nat. (kW/h)
Conso. Chaleur tournante (kW/h)

ÉQUIPEMENTS
Grille plate
Lèche Frite
Plaque à pâtisserie
Tournebroche
Rails télescopiques

BRANCHEMENT / DIMENSIONS
Branchements 
 

Poids nu / emballé (kg)
Dim. hors tout H x L x P (cm)
Dim. emb. H x L x P (cm)

CODE EAN

CUISINIÈRES BOCUSE 60 CM & TRADIS

RBP60 
Paul Bocuse
Prodige
MF pyro
60 x 60
IN/ PNX / RBX 
x
2 / -
maxi tiroir
oui
-
mixte 3+1

gaz rapide 2500

plaque électrique
2000 - 180
gaz auxiliaire Mijorose®  
1000 
gaz ultra-rapide 
3500

7000 W
2000 W
Electronique intégré
x
Fonte
électrique
multifonction
pyrolyse
120 min

9
x
x
x
x
x
x
6
2800 W
450°C
électrique
2100 W
x
plein verre
54 L

A
0,83
0,98

2
1

1

Mono 230 V + T - 20 A Tri 230 V +  
T - 16 A 
Tri 400 V+ N +T- 16 A
52 / 55
86,5-87,5 x 60 x 60
95 x 65 x 65

IN 801 636 186 8267  
PNX 801 636 186 8274  
RBX 801 636 186 8281

RGM 9095 IN 

Prodige
MF catalyse
90 x 60
Inox 
x
4 / -
maxi tiroir
oui
-
tout gaz

gaz rapide 3000

gaz semi-rapide
1780
gaz auxiliaire  
900 
gaz semi-rapide 
1780
quadruple couronne
3600
11060 W

Electronique intégré
x
Fonte
électrique
multifonction
catalyse
9h59
électronique
9
x
x

x
x

3545 W
265°C
électrique
2500 W

plein verre
100 L

A
1,03
1,00

1
2

1
1

Mono 230 V + T - 20 A Tri 230 V +  
T - 16 A 
Tri 400 V+ N +T- 16 A
80 / 86
87/92 x 90 x 60
96 x 96 x 68

801 636 190 9687  

RBT60 
Paul Bocuse
Tradis
MF pyro
60 x 60
IN
x
2 / -
maxi tiroir
oui
-
mixte 3+1

gaz rapide 2500

plaque électrique
2000 - 180
gaz auxiliaire Mijorose®  
1000 
gaz ultra-rapide 
3500

7000 W
2000 W
Electronique intégré
x
Fonte
électrique
multifonction
pyrolyse
120 min

9
x
x
x
x
x
x
6
2800 W
450°C
électrique
2100 W
x
plein verre
54 L

A
0,83
0,98

2
1

1

Mono 230 V + T - 20 A Tri 230 V +  
T - 16 A 
Tri 400 V+ N +T- 16 A
52 / 55
86,5-87,5 x 60 x 60
95 x 65 x 65

IN 801 636 186 8250 
  

RCM 7992 

Tradis
MF pyro
60 x 60
RU
x
2 / -
maxi tiroir
-
acier émaillé
mixte 3+1

gaz rapide 2500

plaque électrique
2000 - 180
gaz auxiliaire Mijorose®  
1000 
gaz ultra-rapide 
3500

7000 W
2000 W
Electronique intégré
x
acier émaillé
électrique
multifonction
pyrolyse
120 min

7
x
x
x
x
x
x

2800 W
450°C
électrique
2150 W
x

48 L

A
0,83
0,98

2
1
1
1

Mono 230 V + T - 20 A Tri 230 V +  
T - 16 A 
Tri 400 V+ N +T- 16 A
60 / 62
86,5 x 60 x 60
95 x 65,5 x 70

 
 
RU 801 6361788633 
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RÉFÉRENCES
Esthétique
Modèles 
Couleurs 
Pieds réglables 
Couvercle 
Incorporable 

TABLE
AVG 
Puiss. (W) - Ø (mm)
ARG
Puiss. (W) - Ø (mm)
AVD
Puiss. (W) - Ø (mm)
ARD
Puiss. (W) - Ø (mm)
Allumage 
Voyants de chaleur résiduelle
Thermocouple 
Grilles

FOUR
Type
Minuteur 
Nb de fonctions 
Convection naturelle 
Chaleur tournante 
Gril 
Turbogril 
Nettoyage
Volume utile 
Dimensions int. (HLP) mm 
Éclairage 
Puissance four (W) 
Puissance gril (W) 
Grille + support de plat profond 
Plat profond 

CONSOMMATION DU FOUR (kWh)
Classe énergétique
Conso. Conv. Nat. (kW/h)
Conso. Chaleur tournante (kW/h)

LAVE-VAISSELLE
Nombre de programmes 
 
 
Températures 
Micro-filtres 
Cuve et contre-porte
Puissance 
Puiss. acoustique 
Raccord eau chaude 
Consommation d’eau (L) 
Classe énergétique 

BRANCHEMENT / DIMENSIONS
Branchements
Poids nu / emballé (kg) 
Dim. emballées H x L x P (mm) 
Dim. nues H x L x P (mm) 

CODE EAN

TRIPLE PRODIGE

TRG60 
Prodige
4 gaz
RB
x
Verre
x
4 gaz
gaz rapide
2500 – 101
gaz semi-rapide
1750-75
gaz auxiliaire
1000–63
gaz ultra-rapide
3500–112
électronique intégré

x
acier émaillé
électrique
multifonction
coupe-circuit 120 mn
4
x
x
x
x
Email super lisse
41 L
220 x 440 x 410
x
2100
1600
1
1

A
0,77
0,95
6 couverts
5
intensif 75 °C/universel 65 °C/éco 45 °C 
rapide 32’ 50° C/prélavage froid
45, 50, 65, 75 °C
autonettoyant
acier inox 18/10
2100 W
52 dB(A)
X
8
AAA

Mono 230 V + T -10 A
65 / 68
960 x 660 x 700
865 x 600 x 600

RB 801 636 186 7291

TRM60 
Prodige
Mixte 3 + 1
RB / IN
x
Verre
x
Mixte 3 + 1
gaz rapide
2500 – 101
électrique standard
1500 -180
gaz auxiliaire 
1000-63
gaz ultra-rapide 
3500–112
electronique intégré

x
acier émaillé
électrique
multifonction
coupe-circuit 120 mn
4
x
x
x
x
Email super lisse
41 L
220 x 440 x410
x
2100
1600
1
1

A
0,77
0,95
6 couverts
5
intensif 75 °C/universel 65 °C/éco 45 °C 
rapide 32’ 50° C/prélavage froid
45, 50, 65, 75 °C
autonettoyant
acier inox 18/10
2100 W
52 dB(A)
x
8
AAA

Mono 230 V + T -10 A
65 / 68
960 x 660 x 700
865 x 600 x 600

RB 801 636 186 7307 
IN 801 636 186 7314

TRV60 
Prodige
vitrocéramique
RB / IN
x

x
Vitrocéramique
high light
1800 – 200
high light 
1200–165
high light
1200–165
high light 
2300–210
electronique intégré
4

électrique
multifonction
coupe-circuit 120 mn
4
x
x
x
x
Email super lisse
41 L
220 x 440 x410
x
2100
1600
1
1

A
0,77
0,95
6 couverts
5
intensif 75 °C/universel 65 °C/éco 45 °C 
rapide 32’ 50° C/prélavage froid
45, 50, 65, 75 °C
autonettoyant
acier inox 18/10
2100W
52 dB(A)
x
8
AAA

Mono 230 V + T -10 A
65 / 68
960 x 660 x 700
865 x 600 x 600

RB 801 636 186 7321 
IN 801 636 186 7338
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RÉFÉRENCES
Esthétique
Modèle
Taille
Couleurs
Incorporable
Pieds / roulettes réglables
Rangement
Couvercle 

TABLE
AVG 
Puiss. (W) - Ø (mm)
ARG
Puiss. (W) - Ø (mm)
AVD
Puiss. (W) - Ø (mm)
ARD
Puiss. (W) - Ø (mm)
Puissance électrique totale
Voyants de chaleur résiduelle

FOUR
Type
Nettoyage
Programmateur
Températures préconisées variables
Régulation de la température
Nombre de fonctions
Convection naturelle
Chaleur tournante
Turbogril
Gril
Tournebroche
Décongélation
Recettes automatiques
Puissance four
température maximum
Gril
Puissance gril
Porte froide
Contre-porte
Volume utile 

CONSOMMATION DU FOUR (kWh)
Classe énergétique
Conso. Conv. Nat. (kW/h)
Conso. Chaleur tournante  (kW/h)

ÉQUIPEMENT
Grille plate
Lèche Frite
Tournebroche 

BRANCHEMENT / DIMENSIONS
Branchements 
 

Poids nu / emballé (kg)
Dim. hors tout H x L x P (cm)
Dim. emb. H x L x P (cm) 

CODE EAN

CUISINIÈRES PRODIGE 60 X 60 VITROCÉRAMIQUE

RVP6377 
Prodige
MF pyro
60 x 60
RB
x
2 / -
maxi tiroir
-
vitrocéramique
high light 
1200 -140
high light 
2300-210
high light
1500/ 2400- 185/ 280

5900 W
3
électrique
multifonction
pyrolyse
New Préco
x
sonde électronique
9
x
x
x
x
x
x
6
2800 W
450°C
électrique
2100 W
x
plein verre
54 L

A
0,83
0,98

2
1
x

Mono 230 V + T -10 A
Tri 230V + T -32 A
3 ph.400V+N+T-16A
52 / 55
86,5-87,5 x 60 x 60
95 x 65 x 65

RB 801 636 186 8229 

RVP6378 
Prodige
MF pyro
60 x 60
RB / PNX
x
2 / -
maxi tiroir
-
vitrocéramique
high light 
1200 -160
high light 
2300-220
high light 
1800- 190
high light 
1200- 160
6500 W
4
électrique
multifonction
pyrolyse
New Préco
x
sonde électronique
9
x
x
x
x
x
x
6
2800 W
450°C
électrique
2100 W
x
plein verre
54 L

A
0,83
0,98

2
1
x

Mono 230 V + T -10 A
Tri 230V + T -32 A
3 ph.400V+N+T-16A
52 / 55
86,5-87,5 x 60 x 60
95 x 65 x 65

RB 801 636 186 8243  
PNX 801 636 186 8236

RVC6378 
Prodige
MF cata
60 x 60
RB
x
2 métal / -
maxi tiroir
-
vitrocéramique
high light 
2300 -210
high light
1200-140
double high light 
1700- 180
high light
1200- 140
6400 W

électrique
multifonction
catalyse
Digital timer
-
mécanique
7
x
x
x
x
x
x

2000 W
265°C
électrique
1500 W

plein verre
52 L

A
0,78
0,99

2
2
x

Mono 230 V + T -10 A
Tri380
415V+N+T-16A
52 / 55
85-87,7 x 60 x 60
95 x 65 x 65

RB 801 636 186 8212 
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RÉFÉRENCES
Esthétique
Modèle
Taille
Couleurs
Incorporable
Pieds / roulettes réglables
Rangement
Couvercle 

TABLE
AVG 
Puiss. (W) - Ø (mm)
ARG
Puiss. (W) - Ø (mm)
AVD
Puiss. (W) - Ø (mm)
ARD
Puiss. (W) - Ø (mm)
Puissance gaz totale
Puissance électrique totale
Allumage
Sécurité thermocouple
Grilles

FOUR
Type
Nettoyage
Programmateur
Températures préconisées variables
Régulation de la température
Nombre de fonctions
Convection naturelle
Chaleur tournante
Turbogril
Gril
Tournebroche
Décongélation
Recettes automatiques
Puissance four
température maximum
Gril
Puissance gril
Porte froide
Contre-porte
Volume utile 

CONSOMMATION
Classe énergétique
Conso. Conv. Nat. (kW/h)
Conso. Chaleur tournante  (kW/h)

ÉQUIPEMENT
Grille plate
Lèche Frite
Tournebroche 

BRANCHEMENT / DIMENSIONS
Branchements 
 

Poids nu / emballé (kg)
Dim. hors tout H x L x P (cm)
Dim. emb. H x L x P (cm)

CODE EAN

CUISINIÈRES PRODIGE 60 X 60 MIXTES

RMP6376 
Prodige
MF pyro
60 x 60
RBX / PNX
x
2 / -
maxi tiroir
acier émaillé
mixte 3+1
gaz rapide 
2500
plaque électrique 
2000 -180
gaz auxiliaire 
1000
gaz ultra-rapide 
3500
7000 W
2000 W
Electronique intégré
x
Fonte
électrique
multifonction
pyrolyse
New Préco
x
sonde électronique
9
x
x
x
x
x
x
6
2800 W
450°C
électrique
2100W
x
plein verre
54 L

A
0,83
0,98

2
1
x

Mono 230V + T -20 A 
Tri 230V+T- 16A 
Tri 400V+ N +T- 16A
52 / 55
86,5-87,5 x 60 x 60
95 x 65 x 65

RBX 801 636 186 8137
PNX 801 636 186 8205

RMC6322 
Prodige
MF cata
60 x 60
IN
x
2 métal/ -
maxi tiroir
Verre
mixte 3+1
gaz rapide 
2700
plaque électrique 
2000 -180
gaz auxiliaire  
1000
gaz ultra-rapide
3500
7200 W
2000 W
Electronique intégré
x
acier émaillé mat
électrique
multifonction
catalyse
Minuteur 90’
-
mécanique
7
x
x
x
x
x
x

2000 W
265°C
électrique
1500 W

plein verre
52 L

A
0,79
0,99

2
1
x

Mono 220-240 V + 20- 10-16 A 
 

52 / 55
85-87,7 x 60 x 60
95 x 65 x 65

IN 801 636 186 8168

RMC6321 
Prodige
MF cata
60 x 60
RB / PNX
x
2 métal / -
maxi tiroir
acier émaillé
mixte 3+1
gaz rapide 
2700
plaque électrique 
2000 -180
gaz auxiliaire 
1000
gaz ultra-rapide 
3500
7200 W
2000 W
Electronique intégré
x
acier émaillé mat
électrique
multifonction
catalyse
Minuteur 90’
-
mécanique
7
x
x
x
x
x
x

2000 W
265°C
électrique
1500 W

plein verre
52 L

A
0,79
0,99

2
1
x

Mono 220-240 V + 20- 10-16 A 
 

52 / 55
85-87,7 x 60 x 60
95 x 65 x 65

RB 801 636 186 8144
PNX 801 636 186 8151
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RÉFÉRENCES
Esthétique
Modèle
Taille
Couleurs
Incorporable
Pieds / roulettes réglables
Rangement
Couvercle 

TABLE
AVG 
Puiss. (W) - Ø (mm)
ARG
Puiss. (W) - Ø (mm)
AVD
Puiss. (W) - Ø (mm)
ARD
Puiss. (W) - Ø (mm)
Puissance gaz totale
Allumage
Sécurité thermocouple
Grilles

FOUR
Type
Nettoyage
Programmateur
Températures préconisées variables
Régulation de la température
Nombre de fonctions
Convection naturelle
Chaleur tournante
Turbogril
Gril
Tournebroche
Décongélation
Recettes automatiques
Puissance four
température maximum
Gril
Puissance gril
Porte froide
Contre-porte
Volume utile 

CONSOMMATION
Classe énergétique
Conso. Conv. Nat. (kW/h)
Conso. Chaleur tournante  (kW/h)

ÉQUIPEMENT
Grille plate
Lèche Frite
Tournebroche 

BRANCHEMENT / DIMENSIONS
Branchements 
 

Poids nu / emballé (kg)
Dim. hors tout H x L x P (cm)
Dim. emb. H x L x P (cm)

CODE EAN

CUISINIÈRES 60 X 60 TOUT GAZ

RGP6376 
Prodige
MF pyro
60 x 60 
RBX
x
2/-
maxi tiroir
acier émaillé
tout gaz
gaz rapide 
2500
gaz semi-rapide
1750
gaz auxiliaire 
1000
gaz ultra-rapide
3500
8750 W
Eléctronique intégré
x
Fonte 
électrique
multifonction
pyrolyse
New Préco
x
sonde électronique 
9
x
x
x
x
x
x
6
2800 W
450°C
éléctrique
2100 W
x 
plein verre
54 L

A
0,83
0,98

2
1
x

Mono 230V + T -20 A 
Tri 230V+T- 16A 
Tri 400V+ N +T- 16A
52/55
86,5-87,5 x 60 x 60
95 x 65 x 65

RBX 801 636 186 8199 

RGC6312 
Prodige
MF Cata
60 x 60 
IN
x
2 métal/-
maxi tiroir
Verre
tout gaz
gaz rapide 
2700
gaz semi-rapide
1700
gaz auxiliaire 
1000
gaz ultra-rapide
3500
8900 W
Eléctronique intégré
x
acier émaillé mat 
électrique
multifonction
catalyse
Minuteur  90 ‘
-
mécanique 
7
x
x
x
x
x
x

2000 W
265°C
éléctrique
1500 W

plein verre
52 L 

A
0,79
0,99

2
1
x

Mono 220-240V+20-10-16A  
 

52/55
85-87,7 x 60 x 60
95 x 65 x 65

IN 801 636 186 8175 

RGC6311 
Prodige
MF Cata
60 x 60 
RB
x
2 métal/-
maxi tiroir
acier émaillé
tout gaz
gaz rapide 
2700
gaz semi-rapide
1700
gaz auxiliaire 
1000
gaz ultra-rapide
3500
8900 W
Eléctronique intégré
x
acier émaillé mat 
électrique
multifonction
catalyse
Minuteur  90 ‘
-
mécanique 
7
x
x
x
x
x
x

2000 W
265°C
éléctrique
1500 W

plein verre
52 L 

A
0,79
0,99

2
1
x

Mono 220-240V+20-10-16A  
 

52/55
85-87,7 x 60 x 60
95 x 65 x 65

RB 801 636 186 8182 
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RÉFÉRENCES
Esthétique
Modèle
Taille
Couleurs
Incorporable
Pieds / roulettes réglables
Rangement
Couvercle 

TABLE
AVG 
Puiss. (W) - Ø (mm)
ARG
Puiss. (W) - Ø (mm)
AVD
Puiss. (W) - Ø (mm)
ARD
Puiss. (W) - Ø (mm)
Puissance gaz totale
Allumage
Sécurité thermocouple
Grilles

FOUR
Type
Nettoyage
Programmateur
Températures préconisées variables
Régulation de la température
Nombre de fonctions
Convection naturelle
Chaleur tournante
Turbogril
Gril
Tournebroche
Décongélation
Recettes automatiques
Puissance four
température maximum
Gril
Puissance gril
Porte froide
Contre-porte
Volume utile 

CONSOMMATION
Classe énergétique
Conso. Conv. Nat. (kW/h)
Conso. Chaleur tournante  (kW/h)

ÉQUIPEMENT
Grille plate
Lèche Frite
Tournebroche 

BRANCHEMENT / DIMENSIONS
Branchements 
 

Poids nu / emballé (kg)
Dim. hors tout H x L x P (cm)
Dim. emb. H x L x P (cm)

CODE EAN

CUISINIÈRES 60 X 60 TOUT GAZ

RGC6112 
Prodige
CN Cata
60 x 60 
IN
x
2 métal/-
maxi tiroir
Verre
tout gaz
gaz rapide 
2700
gaz semi-rapide
1700
gaz auxiliaire 
1000
gaz ultra-rapide
3500
8900 W
Eléctronique intégré
x
acier émaillé mat 
gaz
Convection naturelle
catalyse
Minuteur  90’
-
mécanique 
3
x

x
x
x

265°C
éléctrique
1500 W

plein verre
44 L  

A
1,5

2
2
x

Mono 220-240V+20-10-16A  
 

52/55
85-87,7 x 60 x 60
95 x 65 x 65

IN 801 636 187 0420 

RGC6111 
Prodige
CN Cata
60 x 60 
RB
x
2 métal/-
maxi tiroir
acier émaillé
tout gaz
gaz rapide 
2700
gaz semi-rapide
1700
gaz auxiliaire 
1000
gaz ultra-rapide
3500
8900 W
Eléctronique intégré
x
acier émaillé mat 
gaz
Convection naturelle
catalyse
Minuteur  90’
-
mécanique 
3
x

x
x
x

265°C
éléctrique
1500 W

plein verre
44 L   

A
1,5

2
2
x

Mono 220-240V+20-10-16A  
 

52/55
85-87,7 x 60 x 60
95 x 65 x 65

RB 801 636 187 0437 
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RÉFÉRENCES
Esthétique
Modèle
Taille
Couleurs
Incorporable
Pieds réglables
Rangement
Couvercle 

TABLE
AVG 
Puiss. (W) - Ø (mm)
ARG
Puiss. (W) - Ø (mm)
AVD
Puiss. (W) - Ø (mm)
ARD
Puiss. (W) - Ø (mm)
Puissance gaz totale
Allumage
Sécurité thermocouple
Grilles

FOUR
Type
Nettoyage 
Programmateur 
Régulation de la température
Nombre de fonctions 
Sole seule
Sole brassée 
Convection naturelle 
Chaleur tournante 
Gril 
Gril ventilé 
Tournebroche 
Température Max Convection naturelle 
Gril
Puissance gril 
Porte froide
Contre-porte 
Volume utile  

CONSOMMATION
Classe énergétique 
Conso. Conv. Nat. (kW/h)
Conso. Chaleur tournante  (kW/h)

ÉQUIPEMENT
Grille plate
Lèche Frite
Tournebroche 

BRANCHEMENT / DIMENSIONS
Branchements 
 

Poids nu / emballé (kg)
Dim. hors tout H x L x P (cm)
Dim. emb. H x L x P (cm)

CODE EAN

CUISINIÈRES 50 X 60 VITROCÉRAMIQUE ET MIXTE 3 + 1

RVC5318/1 
Prodige
MF cata
 50 x 60
RB / PN

4
abattant
 -
vitrocéramique
high light 
1800 -180
high light
1200-140
high light
1200-140
high light
1800-180
6000 W

 
électrique
multifonction
catalyse
Minuteur 90’
mécanique
7

x
x
x
x
x
x
265°C
Electrique
1000 W

plein verre
40 L  

A
0,76
0,99

1
2
x

Mono 230 V + T - 32 A
Tri 230 V + T - 25 A 
3 ph.400V+N+T-16A
42 / 45
85/86,5 x 50 x 60
95 x 56 x 65

RB 801 636 188 9057
PN 801 636 188 9033 

RMC5311/1 
Prodige
MF cata
50 x 60
RB

2 finition métal
abattant
métal
mixte 3+1
gaz semi-rapide  
1700
électrique  
1000 - 145
gaz auxiliaire  
1000
gaz rapide  
2700
5400 W
Electronique intégré
x
acier émaillé mat 

électrique
multifonction
catalyse
Minuteur 90’
mécanique
7

x
x
x
x
x
x
265°C
Electrique
1000 W

plein verre
40 L  

A
0,76
0,99

1
2
x

Mono 230 V + T - 16 A
 

42 / 45
85/86,5 x 50 x 60
95 x 56 x 65

RB 801 636 188 9040 
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GROUPE CANDY HOOVER agissant dans un souci constant de satisfaction de ses clients se réserve la possibilité de modifier ou de faire évoluer les informations figurant dans 
le présent catalogue, notamment celles relatives aux caractéristiques techniques et esthétiques des produits, à tout moment, sans préavis, sans que cela puisse engager la 
responsabilité de GROUPE CANDY HOOVER. Les photographies, textes, slogans, dessins, images figurant sur ce catalogue sont la propriété de GROUPE CANDY HOOVER ou de 
tiers ayant autorisé GROUPE CANDY HOOVER à les utiliser. Tous nos prix sont donnés à titre indicatif et hors Eco-Participation. Il appartient à nos revendeurs de fixer librement 
leurs prix sous réserve de la législation en vigueur.

L’Eco-Participation : Un geste citoyen pour notre environnement. Les prix publics indicatifs présentés dans le catalogue sont exprimés hors contribution relative à l’élimination des 
Déchets d’Equipements Electrique et Electronique (DEEE) au titre de l’article L541-10-2 du Code de l’environnement.
En payant une Eco-Participation, vous participez au financement de la collecte et du recyclage des DEEE.
(Tables / Hottes / Fours Micro-Ondes : 2 euros TTC / GEM Froid > 40 kg <= 80kg : 14 euros TTC / GEM hors froid et froid ≤ 40 kg : 7 euros TTC / > 80Kg  : 16 euros TTC).

13, rue Auger - 93500 Pantin - Tél. : 01 49 15 92 00 - Fax : 01 49 15 92 10

ROSIÈRES CONSEILS
Service consommateurs
Informations sur les produits et leur utilisation
Tél. : 02 48 55 80 82
Service après-vente consommateurs : 02 48 55 80 00
www.rosieres.fr

ROSIÈRES SERVICE
Service après vente réservé aux professionnels
Centres service agréés et informations techniques
Tél. : 0 892 35 00 74
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*PVC (Prix de Vente Conseillé). Ces prix ont seulement une valeur indicative et n’incluent pas la taxe concernant la DEEE. Conformément à la réglementation en vigueur, il appartient à nos revendeurs de fixer librement leurs prix.
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