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FOR PERFECT RESULTS

Thank you for choosing this AEG product. We have created it to give you impeccable
performance for many years, with innovative technologies that help make life simpler —
features you might not find on ordinary appliances. Please spend a few minutes reading to get
the very best from it.

Visit our website for:

@ Get usage advice, brochures, trouble shooter, service information:
@ www.aeg.com

Register your product for better service:
@ www.aeg.com/productregistration

www.aeg.com/shop

“ Buy Accessories, Consumables and Original spare parts for your appliance:

CUSTOMER CARE AND SERVICE

We recommend the use of original spare parts.
When contacting Service, ensure that you have the following data available.
The information can be found on the rating plate. Model, PNC, Serial Number.

& Warning / Caution-Safety information
General information and tips

@ Environmental information

Subject to change without notice.
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1. SAFETY INFORMATION

Before the installation and use of the appliance, careful-
ly read the supplied instructions. The manufacturer is
not responsible if an incorrect installation and use cau-
ses injuries and damages. Always keep the instructions
with the appliance for future reference.

1.1 Children and vulnerable people safety

/\ WARNING!
Risk of suffocation, injury or permanent disability.

* This appliance can be used by children aged from 8
years and above and persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience
and knowledge if they are supervised by an adult or a
person who is responsible for their safety.

® Do not let children play with the appliance.

e Keep all packaging away from children.

e Keep children and pets away from the appliance
when it operates or when it cools down. Accessible
parts are hot.

e |f the appliance has a child safety device, we recom-
mend that you activate it.

¢ Cleaning and user maintenance shall not be made by
children without supervision.

1.2 General Safety

® The appliance and its accessible parts become hot
during use. Do not touch the heating elements.

e Do not operate the appliance by means of an exter-
nal timer or separate remote-control system.

e Unattended cooking on a hob with fat or oil can be
dangerous and may result in fire.
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2. A\

e Never try to extinguish a fire with water, but switch off
the appliance and then cover flame e.g. with a lid or a

fire blanket.

* Do not store items on the cooking surfaces.
® Do not use a steam cleaner to clean the appliance.

e Metallic objects such as knives, forks, spoons and lids
should not be placed on the hob surface since they

can get hot.

e |f the glass ceramic surface is cracked, switch off the
appliance to avoid the possibility of electric shock.

e After use, switch off the hob element by its control
and do not rely on the pan detector.

SAFETY INSTRUCTIONS

2.1 Installation

WARNING!
Only a qualified person must in-
stall this appliance.

® Remove all the packaging.

¢ Do not install or use a damaged appli-
ance.

¢ Obey the installation instruction sup-
plied with the appliance.

e Keep the minimum distance from the
other appliances and units.

¢ Always be careful when you move the
appliance because it is heavy. Always
wear safety gloves.

¢ Seal the cut surfaces with a sealant to
prevent moisture to cause swelling.

* Protect the bottom of the appliance
from steam and moisture.

¢ Do not install the appliance adjacent
to a door or under a window. This pre-
vents hot cookware to fall from the ap-
pliance when the door or the window
is opened.

e |f the appliance is installed above
drawers make sure that the space, be-
tween the bottom of the appliance

and the upper drawer, is sufficient for
air circulation.

Make sure that the ventilation space of
2 mm, between the worktop and the
front of the below unit, is free. The
warranty does not cover damages
caused by the lack of an adequate
ventilation space.

The bottom of the appliance can get
hot. We recommend to install a non-
combustile separation panel under the
appliance to prevent access to the
bottom.

Electrical connection

WARNING!
Risk of fire and electrical shock.

All electrical connections must be
made by a qualified electrician.

The appliance must be earthed.
Before carrying out any operation
make sure that the appliance is dis-
connected from the power supply.
Use the correct electricity mains cable.
Do not let the electricity mains cable
tangle.

Make sure the mains cable or plug (if
applicable) does not touch the hot ap-



pliance or hot cookware, when you
connect the appliance to the near
sockets

¢ Make sure the appliance is installed
correctly. Loose and incorrect electrici-
ty mains cable or plug (if applicable)
can make the terminal become too
hot.

¢ Make sure that a shock protection is
installed.

e Use the strain relief clamp on cable.

* Make sure not to cause damage to the
mains plug (if applicable) or to the
mains cable. Contact the Service or an
electrician to change a damaged
mains cable.

¢ The electrical installation must have an
isolation device which lets you discon-
nect the appliance from the mains at
all poles. The isolation device must
have a contact opening width of mini-
mum 3 mm.

e Use only correct isolation devices: line
protecting cut-outs, fuses (screw type
fuses removed from the holder), earth
leakage trips and contactors.

2.2 Use

WARNING!
Risk of injury, burns or electric
shock.

e Use this appliance in a household en-
vironment.

¢ Do not change the specification of this
appliance.

¢ Do not use an external timer or a sep-
arate remote-control system to oper-
ate the appliance.

¢ Do not let the appliance stay unatten-
ded during operation.

¢ Do not operate the appliance with wet
hands or when it has contact with wa-
ter.

¢ Do not put cutlery or saucepan lids on
the cooking zones. They can become
hot.

e Set the cooking zone to "off” after
each use. Do not rely on the pan de-
tector.

¢ Do not use the appliance as a work
surface or as a storage surface.
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e |f the surface of the appliance is
cracked, disconnect immediately the
appliance from the power supply. This
to prevent an electrical shock.

e Users with a pacemaker must keep a
distance of minimum 30 cm from the
induction cooking zones when the ap-
pliance is in operation.

WARNING!
Risk of fire or explosion.

e Fats and oil when heated can release
flammable vapours. Keep flames or
heated objects away from fats and oils
when you cook with them.

e The vapours that very hot oil releases
can cause spontaneous combustion.

¢ Used oil, that can contain food rem-
nants, can cause fire at a lower tem-
perature than oil used for the first
time.

¢ Do not put flammable products or
items that are wet with flammable
products in, near or on the appliance.

* Do not try to extinguish a fire with wa-
ter. Disconnect the appliance and cov-
er the flame with a lid or a fire blanket.

WARNING!
Risk of damage to the appliance.

® Do not keep hot cookware on the con-
trol panel.

* Do not let cookware to boil dry.

 Be careful not let objects or cookware
fall on the appliance. The surface can
be damaged.

¢ Do not activate the cooking zones
with empty cookware or without cook-
ware.

* Do not put aluminium foil on the ap-
pliance.

e Cookware made of cast iron, alumini-
um or with a damaged bottom can
cause scratches on the glass ceramic.
Always lift these objects up when you
have to move them on the cooking
surface.

2.3 Care and Cleaning

WARNING!
Risk of damage to the appliance.
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e Clean regularly the appliance to pre- e Contact your municipal authority for
vent the deterioration of the surface information on how to discard the ap-
material. pliance correctly.

¢ Do not use water spray and steam to ¢ Disconnect the appliance from the
clean the appliance. mains supply.

¢ Clean the appliance with a moist soft e Cut off the mains cable and discard it.

cloth. Only use neutral detergents. Do
not use abrasive products, abrasive
cleaning pads, solvents or metal ob-
jects.

2.4 Disposal

WARNING!
Risk of injury or suffocation.

3. PRODUCT DESCRIPTION

| |7—\
Qm %170 o Cooking zone
265 mm .
Cooking zone
Induction cooking zone
@ 145mm) ey Control panel
Induction cooking zone
a o
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Use the sensor fields to operate the appliance. The displays, indicators and
sounds tell which functions operate.

Sensor field

Function

.

O

To activate and deactivate the appli-
ance.

B

To lock and unlock the control panel.

BB N

Heat setting display To show the heat setting.
Timer indicators for the cook-  To show for which zone you set the
ing zones time.
Timer display To show the time in minutes.
B NV To increase or decrease the heat set-
ting.
© To activate and deactivate the outer
ring.
B +/— To increase or decrease the time.
B O To select the cooking zone.
fowse To activate the Power function.
Y To activate and deactivate the STOP

+GO function.

3.2 Heat setting displays

Display

Description

The cooking zone is deactivated.

Keep warm / STOP+GO function operates.

-(8)/(2)- (&)

The cooking zone operates.

Automatic Heat Up function operates.

0@ E|E|E

Not correct cookware or too small cookware or no
cookware on the cooking zone.

There is a malfunction.

A cooking zone is still hot (residual heat).

Lock / The Child Safety Device operates.

Power function operates.

U|EO|E|E

The Automatic Switch Off operates.

3.3 Residual heat indicator The induction cooking zones make the

WARNING!

>

heat!

heat necessary for cooking directly in the
bottom of the cookware. The glass ce-

The risk of burns from residual ~ ramic is hot from the heat of the cook-

ware.
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4. DAILY USE

4.1 Activation and
deactivation

Touch (D) for 1 second to activate or de-
activate the appliance.

4.2 Automatic Switch Off

The function deactivates the appliance

automatically if:

* All cooking zones are deactivated ((f)
).

* You do not set the heat setting after
you activate the appliance.

* You spill something or put something
on the control panel for more than 10
seconds, (a pan, a cloth, etc.). An
acoustic signal sounds some time and

the appliance deactivates. Remove the

object or clean the control panel.

® The appliance becomes too hot (e.g.
when, a saucepan boils dry). Before

you use the appliance again, the cook-

ing zone must be cool.

® You use incorrect cookware. The sym-
bol (£ ] comes on and the cooking
zone deactivates automatically after 2
minutes.

® You do not deactivate a cooking zone

or change the heat setting. After some

time (=) comes on and the appliance
deactivates. See below.

¢ The relation between heat setting and
times of the Automatic Switch Off
function:

* (), (9-(2)— 6 hours
* (3)-(H)— 5 hours

* (5)]—4 hours

* (8)-(3— 1.5 hours

4.3 The heat setting

Touch /\ to increase the heat setting.
Touch \V to decrease the heat setting.
The display shows the heat setting.
Touch /\ and \V at the same time to
deactivate the cooking zone.

4.4 Activation and
deactivation of the outer ring

You can adjust the surface you cook to
the dimension of the cookware.

To activate the outer ring touch the sen-
sor field (D) . The indicator comes on.
Do the procedure again to deactivate
the outer ring. The indicator goes out.

4.5 Automatic Heat Up

You can get a necessary heat setting in a
shorter time if you activate the Automat-
ic Heat Up function. This function sets
the highest heat setting for some time
(see the diagram), and then decreases to
the necessary heat setting.

To start the Automatic Heat Up function
for a cooking zone:

1. Touch % . The symbol (P) comes on
in the display.

2. |mmediately touch /\ . The symbol
(R) comes on in the display.

3. Immediately touch \V again and
again until the necessary heat set-

ting comes on. After 3 seconds (f)
comes on in the display.

To stop the function, touch /\ .

Q)

1
10

©

S NW DO N ®©

o

4.6 Power function

The Power function makes more power
available to the induction cooking zones.
The Power function can be activated for
a limited period of time (see Technical
Information chapter). After that, the in-
duction cooking zone automatically sets



back to highest heat setting. To activate,

touch % , (F) comes on. To deactivate,
N\

touch v or \/ .

4.7 Power management

The power management divides the
power between two cooking zones in a
pair (see the illustration). The power
function increases the power to the max-
imum level for one cooking zone in the
pair. The power in the second cooking
zone automatically decreases. The heat
setting display for the reduced zone
changes between two levels.

OO

4.8 Timer

Count Down Timer

Use the Count Down Timer to set how
long the cooking zone operates for only
this one time.

Set the Timer after the selection of
the cooking zone.

You can set the heat setting before or af-
ter you set the timer.

* To set the cooking zone: touch (D)

again and again until the indicator of a
necessary cooking zone comes on.

* To activate or change the Timer:
touch 4 or — of the timer to set the
time (01 - 99 minutes). When the in-
dicator of the cooking zone starts to
flash slow, the time counts down.

* To deactivate the Timer: set the
cooking zone with (1) and touch — to
deactivate the Timer. The remaining
time counts back to i . The indicator
of the cooking zone goes out.

* To see the remaining time: set the
cooking zone with () . The indicator
of the cooking zone starts to flash
quickly. The display shows the remain-
ing time.
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When the time comes to an end, the
sound operates and i flashes. The
cooking zone deactivates.

* To stop the sound: touch (D

Minute Minder

You can use the Timer as a Minute
Minder while the cooking zones do not

operate. Touch (D) . Touch 4 or — to
set the time. When the time comes to an

end, the sound operates and i} flashes
* To stop the sound: touch (D

4.9 STOP+GO

The “%’ function sets all cooking zones
that operate to the lowest heat setting (
)' STOP

When "z, operates, you cannot change
the heat setting.

The *%' function does not stop the timer
function.

* To activate this function touch *% .
The symbol (v ] comes on.
* To deactivate this function touch "% .

The heat setting that you set before
comes on.

4.10 Lock

When the cooking zones operate, you
can lock the control panel, but not (D . It
prevents an accidental change of the
heat setting.

First set the heat setting.

To start this function touch [F . The sym-
bol (L ] comes on for 4 seconds.

The Timer stays on.

To stop this function touch [ . The heat
setting that you set before comes on.
When you stop the appliance, you also
stop this function.

4.11 The Child Safety Device

This function prevents an accidental op-
eration of the appliance.
To activate The Child Safety Device

* Activate the appliance with (1) . Do
not set the heat settings.
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* Touch [ for 4 seconds. The symbol *
comes on.

* Deactivate the appliance with (1) .

To deactivate The Child Safety Device

* Activate the appliance with () . Do
not set the heat settings. Touch 5]

for 4 seconds. The symbol (] comes
on.

Touch [ for 4 seconds. Set the heat
setting in 10 seconds. You can oper-
ate the appliance.

* When you deactivate the appliance

with (1), The Child Safety Device op-
erates again.

* Deactivate the appliance with (1) .

To override The Child Safety Device
for only one cooking time

* Activate the appliance with (1) . The
symbol (L ] comes on.

5. HELPFUL HINTS AND TIPS

5.1 Cookware
@ Information about the cookware

Cookware is correct for an induction
hob if ...

e ... some water boils very quickly on a
zone set to the highest heat setting.

e ... amagnet pulls on to the bottom of

¢ The bottom of the cookware must be
the cookware.

as thick and flat as possible.

e Cookware made of enamelled steel
and with aluminium or copper bot-
toms can cause the colour change on
the glass-ceramic surface.

@ INDUCTION COOKING ZONES

The bottom of the cookware
must be as thick and flat as possi-
ble.

Cookware dimensions: induction cook-
ing zones adapt to the dimension of the
bottom of the cookware automatically to

. . . some limit.
For induction cooking zones a strong

electro-magnetic field creates the heat
in the cookware very quickly.

5.3 The noises during
operation
5.2 Cookware for induction

: If you can hear
cooking zones

e crack noise: cookware is made of dif-
ferent materials (Sandwich construc-

Use the induction cooking zones ¢
tion).

with correct cookware.
e whistle sound: you use one or more

Cookware material cooking zones with high power levels

® correct: cast iron, steel, enamelled
steel, stainless steel, the bottom made
of multi-layer (with correct mark from a
manufacturer).

® not correct: aluminium, copper, brass,
glass, ceramic, porcelain.

and the cookware is made of different
materials (Sandwich construction).

humming: you use high power levels.
clicking: electric switching occurs.
hissing, buzzing: the fan operates.

The noises are normal and do not re-
fer to appliance malfunction.



5.4 Energy saving
@ How to save energy

e Ifitis possible, always put the lids on
the cookware.

e Put cookware on a cooking zone be-
fore you start it.

e Stop the cooking zones before the
end of the cooking time to use residu-
al heat.

¢ The bottom of pans and cooking
zones must have the same dimension.

@ The cooking zone efficiency

The cooking zone efficiency is related to
the diameter of the cookware. The cook-
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minimum receives only a part of the
power generated by the cooking zone.
For the minimum diameters see the
Technical Information chapter.

5.5 The Examples of cooking
applications

The relation between the heat setting
and the cooking zone consumption of
power is not linear.

When you increase the heat setting it is
not proportional to the increase of the
cooking zone consumption of power.

[t means that the cooking zone with the
medium heat setting uses less than a
half of its power.

The data in the table is for guid-

ance only.

ware with a smaller diameter than the
He Use to: Time Hints Nominal
at power con-
set sumption
tin
g
Keep warm the food  asrequired Putalid onacook- 3%
1 you cooked ware
1- Hollandaise sauce, 5-25 min Mix from time to 3-5%
2 melt: butter, choco- time

late, gelatine
1-  Solidify: fluffy ome- 10-40 min  Cook with a lid on 3-5%
2 lettes, baked eggs
2-  Simmerrice and milk-  25-50 min  Add the minimum 5-10%
3 based dishes, heating twice as much liquid

up ready-cooked as rice, mix milk

meals dishes part proce-

dure through

3- Steam vegetables, 20-45min Add some table- 10-15%
4 fish, meat spoons of liquid
4 - Steam potatoes 20 - 60 min  Use max. ¥ | water 15-21%
5 for 750 g of potatoes
4 - Cook larger quantities 60 - 150 Up to 3 liquid plus ~ 15-21 %
5 of food, stews and min ingredients

soups
6- Gentle fry: escalope,  as necessa- Turn halfway through 31-45%
7 veal cordon bleu, cut- ry

lets, rissoles, saus-
ages, liver, roux, eggs,
pancakes, doughnuts
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He Use to: Time Hints Nominal
at power con-
set sumption
tin
g
7 - Heavy fry, hash 5-15min  Turn halfway through 45-64 %
8 browns, loin steaks,
steaks
9 Boil water, cook pasta, sear meat (goulash, pot roast), 100 %

deep-fry chips

% Boil large quantities of water. Power management is activa-

ted.
Information on acry|amides acrylamides can pose a health risk. Thus,
' we recommend that you cook at the

Important! According to the newest lowest temperatures and do not brown
scientific knowledge, if you brown food food too much.
(specially the one which contains starch),
Clean the appliance after each use. an acute angle and move the
Always use cookware with clean bottom. blade on the surface .
@ Scratches or dark stains on the - Refrpqve Tfter ttel.applialncg is

glass-ceramic cause no effect on suthiciently cool: limescale rings,

water rings, fat stains, shiny metal-
lic discolorations. Use a special
cleaning agent for glass ceramic
or stainless steel.

how the appliance operates.

To remove the dirt:

1. - Remove immediately: melted ) . )
plastic, plastic foil, and food with 2. Clean the appliance with a moist
sugar. If not, the dirt can cause cloth and some detergent.
damage to the appliance. Use a 3. Atthe end rub the appliance dry
special scraper for the glass . Put with a clean cloth.
the scraper on the glass surface at

7. TROUBLESHOOTING

Problem Possible cause Remedy
You cannot activate the  The appliance is not Check if the appliance is
appliance or operate it.  connected to an electri- correctly connected to
cal supply or it is con- the electrical supply (refer
nected incorrectly. to connection diagram).

Activate the appliance
again and set the heat
setting in less than 10
seconds.




ENGLISH 13

Problem

Possible cause

Remedy

You touched 2 or more
sensor fields at the same
time.

Touch only one sensor

field.

The STOP+GO function
operates.

Refer to the chapter “Dai-
ly Use”.

There is water or fat
stains on the control
panel.

Clean the control panel.

An acoustic signal
sounds and the appli-
ance deactivates.

An acoustic signal
sounds when the appli-
ance is deactivated.

You put something on
one or more sensor

fields.

Remove the object from
the sensor fields.

The appliance deacti-
vates.

You put something on

the sensor field (D .

Remove the object from
the sensor field.

The residual heat indica-
tor does not come on.

The cooking zone is not
hot because it operated
only for a short time.

If the cooking zone oper-
ated sufficiently long to
be hot, speak to the serv-
ice centre.

The Automatic Heat Up
function does not oper-
ate.

The cooking zone is hot.

Let the cooking zone be-
come sufficiently cool.

The highest heat setting
is set.

The highest heat setting
has the same power as
the Automatic Heat Up
function.

You decreased the heat
setting from (Z) .

Start from (@) and only in-
crease the heat setting.

You cannot activate the
outer ring.

Activate the inner ring
first.

The sensor fields be-
come hot.

The cookware is too
large or you put it too
near to the controls.

Put large cookware on
the rear cooking zones if
necessary.

(=) comes on.

The Automatic Switch
Off operates.

Deactivate the appliance
and activate it again.

comes on.

The Child Safety Device
or the Lock function op-
erates.

Refer to the chapter “Dai-
ly Use”.
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Problem Possible cause Remedy
and a number come  There is an errorinthe  Disconnect the appliance
on. appliance. from the electrical supply

for some time. Discon-
nect the fuse from the
electrical system of the
house. Connect it again.
If (£] comes on again,
speak to the service cen-
tre.

If you tried the above solutions and can-
not repair the problem, speak to your
dealer or the customer service. Give the
data from the rating plate, three digit
letter code for the glass ceramic (it is in
the corner of the glass surface) and an
error message that comes on.

& WARNING!
Refer to "Safety information”

chapter.

@ Before the installation

Before the installation of the appliance,
record the information below from the
rating plate. The rating plate is on the
bottom of the appliance casing.

e Model ..o,

e PNC ...

e Serial number ...................

8.1 Built-in appliances

¢ Only use the built-in appliances after
you assemble the appliance into cor-

Make sure, you operated the appliance
correctly. If not the servicing by a cus-
tomer service technician or dealer will
not be free of charge, also during the
warranty period. The instructions about
the customer service and conditions of
guarantee are in the guarantee booklet.

8. INSTALLATION INSTRUCTIONS

rect built-in units and work surfaces
that align to the standards.

8.2 Connection cable

e The appliance is supplied with the
connection cable.

¢ Replace the damaged mains cable
with a special cable (type HOSBB-F
Tmax 90°C; or higher). Speak to your
local Service Centre.



8.3 Assembly
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4

If you use a protection box (an additional

accessory1 )), the front airflow space of 2
mm and protective floor directly below
the appliance are not necessary.

You can not use the protection box if
you install the appliance above an oven.

D The protection box accessory may not be available in some countries. Please contact

your local supplier.

9. TECHNICAL INFORMATION

Modell HK634150XB
Typ 58 GAD DA AU
Induction 3.7 kW
Ser.Nr. .........

AEG

Prod.Nr. 949 595 095 01
220-240 V 50-60 Hz
Made in Germany

7.3 kW

(T

Cooking zones power

Cooking Nominal Power Func- Power func-  Minimum

zone Power (Max tion activa- tion maxi- cookware di-
heat setting) ted [W] mum dura- ameter [mm]

tion [min]

Right rear — 1500 / 2400 W

170/ 265 mm

Right front — 1400 W 2500 W 4 125

145 mm
Left rear — 1200 W

145 mm




ENGLISH 17

Cooking Nominal Power Func- Power func- Minimum
zone Power (Max tion activa- tion maxi- cookware di-
heat setting) ted [W] mum dura- ameter [mm]
Wi tion [min]
Left front — 2300 W 3700 W 10 180

210 mm

The power of the cooking zones can be
different in some small range from the

10. ENVIRONMENT CONCERNS

Recycle the materials with the
symbol & . Put the packaging in
applicable containers to recycle it.
Help protect the environment and
human health and to recycle waste
of electrical and electronic

data in the table. It changes with the ma-
terial and dimensions of the cookware.

appliances. Do not dispose
appliances marked with the symbol &
with the household waste. Return the
product to your local recycling
facility or contact your municipal
office.
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FUR PERFEKTE ERGEBNISSE

Danke, dass Sie sich fur dieses AEG Produkt entschieden haben. Wir haben es geschaffen,
damit Sie viele Jahre von seiner ausgezeichneten Leistung und den innovativen Technologien,
die Ihnen das Leben erleichtern, profitieren kénnen. Es ist mit Funktionen ausgestattet, die in
gewdhnlichen Geraten nicht vorhanden sind. Nehmen Sie sich ein paar Minuten Zeit zum
Lesen, um seine Vorziige kennen zu lernen.

Besuchen Sie uns auf unserer Website, um:

=

)

Anwendungshinweise, Prospekte, Fehlerbehebungs- und Service-Informationen zu
erhalten:
www.aeg.com

Ihr erworbenes Produkt zu registrieren, um den besten Service dafir zu
gewabhrleisten:
www.aeg.com/productregistration

Zubehor, Verbrauchsmaterial und Original-Ersatzteile fur Ihr Gerét zu erwerben:
www.aeg.com/shop

KUNDENDIENST UND -BETREUUNG

Bitte verwenden Sie ausschlieBlich Original-Ersatzteile fur Ihre Produkte.

Halten Sie folgende Angaben bereit, wenn Sie sich an den Kundendienst wenden
(diese Informationen finden Sie auf dem Typenschild): Modell, Produktnummer (PNC),
Seriennummer.

& Warnungs-/ Sicherheitshinweise.

Allgemeine Hinweise und Ratschlage

Hinweise zum Umweltschutz

Anderungen vorbehalten.
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1. SICHERHEITSINFORMATIONEN

Lesen Sie vor der Montage und Verwendung des Ge-
rats sorgfaltig die mitgelieferte Anleitung. Der Herstel-
ler haftet nicht fir Verletzungen oder Schaden, die
durch eine fehlerhafte Montage entstehen. Bewahren
Sie die Anleitung zum Nachschlagen auf.

1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbediirftigen
Personen

/N WARNUNG!
Es besteht Erstickungsgefahr, das Risiko von Ver-
letzungen oder permanenten Behinderungen.

e Dieses Gerat kann dann von Kindern ab 8 Jahren, von
Personen mit eingeschrankten korperlichen, sensori-
schen oder geistigen Fahigkeiten sowie von Personen
ohne bisherige Erfahrung im Umgang mit solchen
Geraten bedient werden, wenn sie dabei von einer
Person, die fUr ihre Sicherheit verantwortlich ist, be-
aufsichtigt werden.

e Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

e Halten Sie das Verpackungsmaterial von Kindern fern.

¢ Halten Sie Kinder und Haustiere vom Gerat fern,
wenn es in Betrieb oder in der Abkuhlphase ist. Be-
rihrbare Teile sind heiss.

¢ Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet
ist, empfehlen wir, diese einzuschalten.

e Reinigung und Wartung des Gerats darf nicht von
Kindern ohne Aufsicht erfolgen.

1.2 Allgemeine Sicherheit

e Das Gerat und die zuganglichen Geréateteile werden
wahrend des Betriebs heil3. Berlhren Sie nicht die
Heizelemente.

e Schalten Sie das Gerat nicht Uber eine externe Zeit-
schaltuhr oder eine separate Fernsteuerung ein.
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2. A\

Kochen mit Fett oder Ol auf einem unbeaufsichtigten
Kochfeld ist geféhrlich und kann zu einem Brand fiih-
ren.

Versuchen Sie nicht einen Brand mit Wasser zu 16-
schen, sondern schalten Sie das Gerat aus und bede-
cken Sie die Flamme mit einem Deckel oder einer
Feuerldschdecke.

Legen Sie keine Gegenstande auf dem Kochfeld ab.

Benutzen Sie zum Reinigen des Gerates keinen
Dampfreiniger.

Legen Sie keine Metallgegenstande wie Messer, Ga-
beln, Loffel oder Topfdeckel auf die Oberflache des
Kochfelds, da diese heif3 werden kénnen.

Schalten Sie das Gerat sofort ab, wenn Sie Risse auf
der Glaskeramikflache feststellen. Stromschlagge-
fahr!

Schalten Sie die Kochzone nach dem Gebrauch ab
und verlassen Sie sich nicht auf die Topferkennung.

SICHERHEITSHINWEISE

2.1 Montage

WARNUNG!

Nur eine qualifizierte Fachkraft
darf den Elektroanschluss des
Gerats vornehmen.

¢ Entfernen Sie das Verpackungsmateri-

al.

e Stellen Sie ein beschadigtes Gerat
nicht auf und benutzen Sie es nicht.

¢ Halten Sie sich an die mitgelieferte
Montageanleitung.

¢ Die Mindestabstédnde zu anderen Ge-
raten und Klichenmobeln sind einzu-
halten.

¢ Seien Sie beim Umsetzen des Geréts
vorsichtig, denn es ist schwer. Tragen
Sie stets Sicherheitshandschuhe.

¢ Dichten Sie die Ausschnittskanten mit

einem Dichtungsmittel ab, um ein Auf-
quellen durch Feuchtigkeit zu verhin-
dern.

Schitzen Sie die Gerateunterseite vor
Dampf und Feuchtigkeit.

Installieren Sie das Gerat nicht direkt
neben einer TUr oder unter einem
Fenster. So kann hei3es Kochgeschirr
nicht herunterfallen, wenn die Tur
oder das Fenster gedffnet wird.

Wird das Gerét Uber Schubladen ein-
gebaut, achten Sie darauf, dass zwi-
schen dem Gerateboden und der
oberen Schublade ein ausreichender
Abstand fir die Luftzirkulation vorhan-
den ist.

Achten Sie darauf, dass zwischen der
Arbeitsplatte und der Geréatefrontseite
ein Abstand von 2 mm zur Beliftung
frei gelassen wird. Schéden, die durch
das Fehlen eines Beliftungsabstands



entstehen, sind von der Garantie aus-
genommen.

e Der Boden des Gerats kann heif3 wer-
den. Wir empfehlen eine feuerfeste
Trennplatte unter dem Gerét anzu-
bringen, damit der Boden nicht zu-
génglich ist.

Elektrischer Anschluss

WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.

¢ Die elektrischen Anschlisse missen
von einem qualifizierten Elektriker aus-
gefluhrt werden.

e Das Gerat muss geerdet sein.

e Vor der Durchfihrung jeglicher Arbei-
ten muss das Gerat von der elektri-
schen Stromversorgung getrennt wer-
den.

e Stellen Sie sicher, dass Sie das richtige
Kabel fir den elektrischen Netzan-
schluss verwenden.

e Achten Sie darauf, dass das Netzkabel
nicht lose héngt oder sich verheddert.

e Stellen Sie beim elektrischen An-
schluss des Gerates sicher, dass das
Netzkabel oder ggf. der Netzstecker
nicht mit dem heiBen Gerat oder heif3-
em Kochgeschirr in Berlihrung kommt.

e Achten Sie darauf, dass das Gerét ord-
nungsgemal montiert wird. Wenn
freiliegende oder ungeeignete Netz-
kabel oder Netzstecker verwendet
werden, kann der Anschluss Uberhit-
zen.

Sorgen Sie dafir, dass ein Berlh-
rungsschutz installiert wird.

¢ Kabel zugentlasten.

Achten Sie darauf, Netzstecker und
Netzkabel nicht zu beschédigen. Wen-
den Sie sich zum Austausch des be-
schadigten Netzkabels an den Kun-
dendienst oder einen Elektriker.

Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der
Sie das Gerét allpolig von der Strom-
versorgung trennen kénnen. Die
Trenneinrichtung muss mit einer Kon-
taktoffnungsbreite von mindestens 3
mm ausgefihrt sein.

Verwenden Sie nur geeignete Trenn-
vorrichtungen: Uberlastschalter, Siche-
rungen (Schraubsicherungen missen
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aus dem Halter entfernt werden kon-
nen), Fehlerstromschutzschalter und
Schitze.

2.2 Gebrauch

WARNUNG!
Es besteht Verletzungs-, Verbren-
nungs- und Stromschlaggefahr.

e Das Gerét ist fur die Verwendung im
Haushalt vorgesehen.

e Nehmen Sie keine technischen Ande-
rungen am Gerét vor.

e Schalten Sie das Gerét nicht lUber eine
externe Zeitschaltuhr oder eine sepa-
rate Fernsteuerung ein.

¢ Lassen Sie das Gerat bei Betrieb nicht
unbeaufsichtigt.

¢ Bedienen Sie das Gerét nicht mit
feuchten oder nassen Handen oder
wenn es mit Wasser in Kontakt ge-
kommen ist.

¢ Legen Sie kein Besteck und keine
Topfdeckel auf die Kochzonen. Sie
werden heil3.

e Schalten Sie die Kochzonen nach je-
dem Gebrauch aus. Verlassen Sie sich
nicht auf die Topferkennung.

¢ Benutzen Sie das Gerét nicht als Ar-
beits- oder Abstellflache.

* Hat die Geréateoberfléche einen
Sprung, trennen Sie das Gerat umge-
hend von der Spannungsversorgung.
Dies dient zur Vermeidung eines
Stromschlags.

e Benutzer mit einem Schrittmacher
mussen einen Mindestabstand von 30
cm zu den Induktionskochzonen ein-
halten, wenn das Geréat in Betrieb ist.

WARNUNG!
Es besteht Explosions- und
Brandgefahr.

e Erhitzte Ole und Fette kdnnen brenn-
bare Dampfe freisetzen. Halten Sie
Flammen oder erhitzte Gegenstéande
beim Kochen mit Fetten und Olen von
diesen fern.

* Die von sehr heiBem Ol freigesetzten
Démpfe kénnen eine Selbstziindung
verursachen.

e Bereits verwendetes Ol kann Lebens-
mittelreste enthalten und einen Brand
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bei niedrigeren Temperaturen als fri-
sches Ol verursachen.

Platzieren Sie keine entflammbaren
Produkte oder Gegensténde, die mit
entflammbaren Produkten benetzt
sind, im Gerat, auf dem Geréat oder in
der Néhe des Gerats.

Ldschen Sie eine Flamme nicht mit
Wasser. Schalten Sie das Geréat aus
und bedecken Sie die Flamme mit ei-
nem Deckel oder einer Feuerloschde-
cke.

WARNUNG!
Das Gerat kdnnte beschadigt
werden.

Stellen Sie kein heiBes Kochgeschirr
auf das Bedienfeld.

Lassen Sie das Kochgeschirr nicht leer-
kochen.

Lassen Sie keine Gegenstéande oder
Kochgeschirr auf das Gerat fallen. Die
Oberflache kénnte beschadigt wer-
den.

Schalten Sie die Kochzonen nicht mit
leerem oder ohne Kochgeschirr ein.
Legen Sie keine Alufolie auf das Ge-
rat.

Kochgeschirr aus Gusseisen oder Alu-
miniumguss oder mit beschadigten
B&den kann die Glaskeramikoberfla-

3. GERATEBESCHREIBUNG

che verkratzen. Heben Sie das Koch-
geschirr stets an, wenn Sie es auf dem
Kochfeld umsetzen méchten.

2.3 Reinigung und Pflege

WARNUNG!
Das Gerat konnte beschadigt
werden.

* Reinigen Sie das Geré&t regelmaBig,
um eine Abnutzung des Oberflachen-
materials zu verhindern.

® Reinigen Sie das Geréat nicht mit ei-
nem Wasser- oder Dampfstrahl.

* Reinigen Sie das Geréats mit einem
weichen, feuchten Tuch. Verwenden
Sie ausschlieBlich Neutralreiniger. Be-
nutzen Sie keine Scheuermittel, scheu-
ernde Reinigungsschwédmmchen, Lo-
sungsmittel oder Metallgegenstande.

2.4 Entsorgung

WARNUNG!
Verletzungs- oder Erstickungsge-
fahr.

e Trennen Sie das Gerat von der Strom-
versorgung.

¢ Schneiden Sie das Netzkabel ab und
entsorgen Sie es.

—
145 mm 1;_@
265 mm
145 mm _ﬂ
| L 1
4]

Kochzone
Kochzone
Induktionskochzone
Bedienfeld
Induktionskochzone
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3.1 Bedienfeldanordnung
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Bedienen Sie das Gerét iiber die Sensorfelder. Die Anzeigen,
Kontrolllampen und akustischen Signale informieren Sie liber die aktiven

Funktionen.

Sensorfeld

Funktion

®

Ein- und Ausschalten des Gerats.

NE

B

Verriegelung und Entriegelung des Be-
dienfelds.

Kochstufenanzeige Zeigt die Kochstufe an.

BB

zonen

Timer-Anzeigen fur die Koch-  Zeigen an, fir welche Kochzone die Zeit

eingestellt wurde.

5 Timer-Anzeige Zeigt die Zeit in Minuten an.
g g

B N/\V Erhohung oder Verringerung der Koch-
stufe.

© Ein- und Ausschalten des duBeren Krei-
ses.

B +/— Erhéhen oder Verringern der Zeit.

B O Auswahlen der Kochzone.

2 Einschalten der Power-Funktion.

Y Ein- und Ausschalten der Funktion

STOP+GO.

3.2 Anzeige der Kochstufen

Anzeige

Beschreibung

Die Kochzone ist ausgeschaltet.

Die Funktion Warmhalten/STOP+GO ist eingeschaltet.

-(8)/(2)- (&)

Die Kochzone ist eingeschaltet.

@|E|6|E

Die Ankochautomatik ist eingeschaltet.
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Anzeige

Beschreibung

&)

Das Kochgeschirr ist ungeeignet oder zu klein bzw. es

befindet sich kein Kochgeschirr auf der Kochzone.

Eine Storung ist aufgetreten.

Eine Kochzone ist noch heil3 (Restwarme).

Die Tastensperre oder die Kindersicherung ist aktiv.

Die Power-Funktion ist eingeschaltet.

O|EOE|E

Die Abschaltautomatik hat ausgelost.

3.3 Restwarmeanzeige

WARNUNG!

Verbrennungsgefahr durch
Restwarmel!

4. TAGLICHER GEBRAUCH

4.1 Ein- und Ausschalten

Berlhren Sie (1) 1 Sekunde lang , um
das Gerat ein- oder auszuschalten.

4.2 Abschaltautomatik

Mit dieser Funktion wird das Gerét in
folgenden Fillen automatisch
ausgeschaltet:

¢ Alle Kochzonen sind ausgeschaltet (

).
® Nach dem Einschalten des Gerats wird
keine Kochstufe gewahlt.

¢ Das Bedienfeld ist mehr als 10 Sekun-
den mit verschitteten Lebensmitteln
oder einem Gegenstand bedeckt
(Topf, Tuch usw.). Ein akustisches Sig-
nal ertdnt einige Male und das Geréat
schaltet ab. Entfernen Sie den Gegen-
stand oder reinigen Sie das Bedien-
feld.

e Das Gerat wird zu heif3 (z. B. durch ei-
nen leergekochten Topf). Bevor Sie
das Geréat erneut verwenden kénnen,
muss die Kochzone abgekiihlt sein.

e Sie verwenden ungeeignetes Kochge-
schirr. Das Symbol £ | leuchtet und die
Kochzone wird automatisch nach 2 Mi-
nuten ausgeschaltet.

e Eine Kochzone wurde nicht ausge-
schaltet bzw. die Kochstufe wurde

Die Induktionskochzonen erzeugen die
erforderliche Hitze zum Kochen direkt im
Boden des Kochgeschirrs. Die Glaskera-
mik wird durch die Warme des Kochge-
schirrs erhitzt.

nicht geandert. Nach einer gewissen

Zeit leuchtet das Symbol (=] auf und
das Gerat wird ausgeschaltet. Siehe
unten.

¢ Verhaltnis zwischen der Kochstufe und
den Zeiten der Abschaltautomatik:

* (o), (1-(2)— 6 Stunden
* (3)-(4)— 5 Stunden

* (5)— 4 Stunden

* (8)-(9)— 1,5 Stunden

4.3 Kochstufe einstellen

Durch die Berlihrung von /\ , erhdht
sich die Kochstufe. Durch die Berlhrung
von \/ , verringert sich die Kochstufe.
Das Display zeigt die eingestellte Koch-
stufe an. Beriihren Sie zum Ausschalten

der Kochzone /\ und \V gleichzeitig.

4.4 Ein- und Ausschalten des
auBeren Heizkreises

Die Kochflachen kénnen an die Gréle
des Kochgeschirrs angepasst werden.
Beriihren Sie das Sensorfeld (O, um
den duBeren Heizkreis einzuschalten.
Die Anzeige leuchtet auf.

Wiederholen Sie den Vorgang, um den
auBeren Heizkreis auszuschalten. Die
Kontrolllampe erlischt.



4.5 Ankochautomatik

Bei Verwendung der Ankochautomatik
|&sst sich die erforderliche Kochstufen-
einstellung in kiirzerer Zeit erzielen. Bei
Verwendung dieser Funktion wird eine
gewisse Zeit lang die hochste Kochstufe
(siehe Diagramm) eingestellt und an-
schlieBend auf die erforderliche Stufe
zurlickgeschaltet.

So schalten Sie die Ankochautomatik fir
eine Kochzone ein:

1. Beriihren Sie % . Das Symbol (F)
leuchtet auf dem Display.

2. Beriihren Sie danach /\ . Das Sym-
bol (R) leuchtet auf dem Display.

3. Beriihren Sie unmittelbar danach \/
wiederholt, bis die gewinschte
Kochstufe angezeigt wird. Nach 3
Sekunden leuchtet (A] auf dem Dis-

play.
Berlihren Sie zum Ausschalten der Funk-

tion /\.

Q)

1"
10

©

= NW s TN

4.6 Power-Funktion

Die Power-Funktion stellt den Indukti-
onskochzonen zusatzliche Leistung zur
Verfliigung. Die Power-Funktion kann fur
einen begrenzten Zeitraum eingeschal-
tet werden (siehe Abschnitt , Technische
Daten”). Danach schaltet die Induktions-
kochzone automatisch auf die hochste
Kochstufe um. Beriihren Sie zum Ein-
schalten % . (P] leuchtet auf. Beriihren

. N\
Sie zum Ausschalten v oder \V/ .

4.7 Power-Management

Das Power-Management verteilt die ver-
fugbare Leistung zwischen zwei Kochzo-
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nen, die ein Paar bilden (siehe Abbil-
dung). Mit der Power-Funktion wird die
Leistung fiir eine Kochzone des Paares
auf das Maximum erhoht. Die Leistung
der zweiten Kochzone wird automatisch
verringert. Die Anzeige der reduzierten
Kochzone wechselt zwischen den beiden
Kochstufen.

OO
OO

4.8 Timer

Kurzzeitmesser

Mit dem Kurzzeitmesser stellen Sie ein,
wie lange eine Kochzone fir einen ein-
zelnen Kochvorgang eingeschaltet blei-
ben soll.

Stellen Sie den Timer ein, nachdem
Sie die Kochzone ausgewahlt haben.
Sie kénnen die Kochstufe einstellen, be-
vor Sie den Timer einstellen oder umge-
kehrt.

¢ Auswahl der Kochzone:Berihren Sie

(D wiederholt, bis die Kontrolllampe
der gewlnschten Kochzone leuchtet.

Aktivieren oder Andern des

Timers:Berihren Sie + oder — , um

die Dauer fUr den Timer einzustellen (

00 - 95 Minuten). Wenn die Anzeige

der Kochzone langsamer blinkt, wird

die Zeit heruntergezahlt.

¢ Deaktivieren des Timers: Wahlen Sie
die Kochzone mit (1) und beriihren Sie
— , um den Timer zu deaktivieren. Die
Restzeit wird auf i} heruntergezahilt.
Die Anzeige der Kochzone erlischt.

* Anzeigen der verbleibenden Zeit:
Wihlen Sie die Kochzone (D) aus. Die
Anzeige der Kochzone blinkt schnel-
ler. Das Display zeigt die verbleibende
Zeit an.

Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen

ist, ist ein Signalton zu héren und HHH

blinkt. Die Kochzone wird ausgeschaltet.
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¢ Ausschalten des Signaltons: Berlh-

ren Sie (D .

Kurzzeitwecker

Wenn die Kochzonen nicht in Betrieb
sind, kdnnen Sie den Timer als Kurzzeit-
wecker verwenden. Beriihren Sie (1) .
Beriihren Sie + oder — , um die Zeit
einzustellen. Nach Ablauf der eingestell-
ten Zeit ist ein Signalton zu héren und
o0 blinkt.

¢ Ausschalten des Signaltons: Berlh-

ren Sie (D .
4.9 STOP+GO

Mit der Funktion % werden alle einge-

schalteten Kochzonen auf die niedrigste
Kochstufe ((u]) geschaltet.

Ist % aktiviert, lasst sich die Kochstufe
nicht andern.

Die Funktion *%’ unterbricht nicht die Ti-
mer-Funktion.

e Berihren Sie zur Aktivierung dieser

Funktion *%" . Das Symbol (] leuchtet.

GO
e Berlhren Sie zur Deaktivierung die-

TOP

. s . .
ser Funktion "¢, . Die zuvor ausgewahl-

te Kochstufe wird eingestellt.

4.10 Tastensperre

Wenn die Kochzonen in Betrieb sind,
konnen Sie zwar das Bedienfeld verrie-
geln, jedoch nicht das Sensorfeld (1) . So
wird verhindert, dass die Kochstufe ver-
sehentlich gedndert wird.

Stellen Sie erst die Kochstufe ein.
Beriihren Sie [7] zur Aktivierung der
Funktion. Das Symbol (L ] wird 4 Sekun-
den lang angezeigt.

5.1 Kochgeschirr
@ Informationen zum Kochgeschirr

¢ Der Boden des Kochgeschirrs sollte so
dick und flach wie méglich sein.

Die Uhr l&uft weiter.

Beriihren Sie [f] zur Deaktivierung der
Funktion. Die zuvor ausgewahlte Koch-
stufe wird eingestellt.

Diese Funktion wird deaktiviert, sobald
das Gerat ausgeschaltet wird.

4.11 Kindersicherung

Diese Funktion verhindert eine verse-
hentliche Bedienung des Geréts.

Einschalten der Kindersicherung

® Schalten Sie das Gerat mit () ein.
Stellen Sie keine Kochstufe ein.

* Beriihren Sie [§] 4 Sekunden lang. Das
Symbol (L] leuchtet.

* Schalten Sie das Gerat mit (1) aus.

Ausschalten der Kindersicherung

® Schalten Sie das Gerat mit () ein.
Stellen Sie keine Kochstufe ein. Be-
riihren Sie [ 4 Sekunden lang. Das
Symbol (4] leuchtet.

® Schalten Sie das Gerat mit (1) aus.

Ausschalten der Kindersicherung fiir
einen einzelnen Kochvorgang

® Schalten Sie das Gerat mit (1) ein. Das
Symbol (L ] leuchtet.

* Beriihren Sie [§] 4 Sekunden lang.
Stellen Sie die Kochstufe innerhalb
von 10 Sekunden ein. Das Gerét
kann jetzt benutzt werden.

* Nachdem das Gerat mit (1) ausge-

schaltet wurde, ist die Kindersicherung
wieder aktiv.

5. PRAKTISCHE TIPPS UND HINWEISE

¢ Kochgeschirr aus Stahlemaille oder
mit Aluminium- oder Kupferbéden
kann Verfarbungen der Glaskeramik-
oberflache verursachen.

@ INDUKTIONSKOCHZONEN



Das Kochgeschirr wird bei Induktions-
kochzonen durch ein starkes Magnetfeld
sehr schnell erhitzt.

5.2 Kochgeschirr fur
Induktionskochzonen

AN

Kochgeschirrmaterial

¢ Geeignet: Gusseisen, Stahl, emaillier-
ter Stahl, Edelstahl, ein mehrlagiger
Topfboden (wenn vom Hersteller als
geeignet markiert).

¢ Nicht geeignet: Aluminium, Kupfer,
Messing, Glas, Keramik, Porzellan.

Benutzen Sie fir die Induktions-
kochzonen nur geeignetes Koch-
geschirr.

Kochgeschirr eignet sich fiir
Induktionskochfelder, wenn...

e ... Eine geringe Wassermenge kocht
sehr schnell auf einer Kochzone, die
auf die hochste Stufe geschaltet ist.

e ... Ein Magnet vom Geschirrboden an-
gezogen wird.

Der Boden des Kochgeschirrs
muss so dick und so flach wie
maoglich sein.

Abmessungen des Kochgeschirrs: In-
duktionskochzonen passen sich bis zu ei-
nem gewissen Grad automatisch an die
GroBe des Kochgeschirrbodens an.

5.3 Betriebsgerausche

Es gibt verschiedene
Betriebsgeradusche.

e Prasseln: Das Kochgeschirr besteht
aus unterschiedlichen Materialien
(Sandwichkonstruktion).

o Pfeifen: Sie haben eine oder mehrere
Kochzonen auf eine hohe Stufe ge-
schaltet und das Kochgeschirr besteht
aus unterschiedlichen Materialien
(Sandwichkonstruktion).

* Summen: Sie haben Kochzonen auf ei-
ne hohe Stufe geschaltet.

¢ Klicken: Bei elektronischen Schaltvor-
gangen.
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e Zischen, Surren: Das Geblase lauft.
Die beschriebenen Gerausche sind
normal und weisen nicht auf einen De-
fekt hin.

5.4 Energiesparen
@ So sparen Sie Energie

e Decken Sie Kochgeschirr, wenn moég-
lich, mit einem Deckel ab.

e Setzen Sie das Kochgeschirr vor dem
Einschalten der Kochzone auf.

¢ Schalten Sie die Kochzonen bereits
vor dem Ende des Garvorgangs aus
und nutzen Sie die Restwarme.

e Der Boden des Kochgeschirrs und die
verwendete Kochzone sollten gleich
groB sein.

@ Kochzoneneffizienz

Die Kochzoneneffizienz hdngt vom
Durchmesser des Kochgeschirrs ab. An
Kochgeschirr mit einem kleineren Durch-
messer als der Mindestdurchmesser ge-
langt nur ein Teil der von der Kochzone
erzeugten Hitze. Die Mindestdurchmes-
ser sind im Abschnitt , Technische Da-
ten” aufgefihrt.

5.5 Anwendungsbeispiele zum
Kochen

Das Verhéltnis zwischen der Kochstufe
und dem Energieverbrauch der Kochzo-
ne ist nicht linear.

Bei einer héheren Kochstufe steigt der
Energieverbrauch der Kochzone nicht
proportional an.

Das bedeutet, dass die Kochzone, die
auf eine mittlere Kochstufe eingestellt
ist, weniger als die Halfte ihrer maxima-
len Leistung verbraucht.

(1)

Bei den Angaben in der folgen-
den Tabelle handelt es sich um
Richtwerte.
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Ko Verwendung: Zeit Tipps Nennleis-
chs tungsauf-
tu- nahme

fe

Zum Warmbhalten von  Nach Be- Benutzen Sie einen 3%

1 Speisen darf Deckel

1- SoBe Hollandaise, 5-25Min.  Abundzuumrihren 3-5%

2 Schmelzen von: But-

ter, Schokolade, Gela-
tine

- Stocken: Schaumome- 10 -40 Min. Mit Deckel garen 3-5%
letts, gebackene Eier

1
2
2- Kochelnvon Reisund  25-50 Min. Mindestens doppel- 5-10%
3

Milchgerichten, Erhit- te Menge Flussigkeit
zen von Fertiggerich- zum Reis geben,
ten Milchgerichte zwi-
schendurch umrih-
ren
3- Dunsten von Gemuse, 20-45Min. Einige Essloffel Flis- 10— 15 %
4 Fisch, Fleisch. sigkeit hinzugeben
4 - Dunsten von Kartof- 20- 60 Min. Max. ¥4 | Wasser fur  15-21%
5 feln 750 g Kartoffeln ver-
wenden
4 - Kochen groBerer Spei- 60 - 150 Bis zu 3 | Flussigkeit 15-21%
5  semengen, Eintopfge- Min. plus Zutaten

richte und Suppen

6 - Braten bei schwacher Nach Be- Nach der Halfte der 31 -45%
7 Hitze: Schnitzel, Cor-  darf Zeit wenden.

don bleu, Koteletts,

Frikadellen, Bratwdrs-

te, Leber, Mehlschwit-

ze, Eier, Pfannkuchen,

Donuts
7 - Braten bei starker Hit- 5-15Min.  Nach der Halfte der 45-64 %
8 ze: Rosti, Lendenstu- Zeit wenden.
cke, Steaks
9 Aufkochen von Wasser, Nudeln kochen, Anbraten von 100 %
Fleisch (Gulasch, Schmorbraten), Frittieren von Pommes fri-
tes

% Aufkochen groBer Mengen Wasser. Die Power-Manage-
ment-Funktion ist eingeschaltet.

Informationen zu speziell bei stérkehaltigen Produkten,

: eine gesundheitliche Geféhrdung durch
Acrylamlden Acrylamid verursachen. Daher
Wichtig! Nach neuesten empfehlen wir, bei méglichst niedrigen
wissenschaftlichen Erkenntnissen kann Temperaturen zu garen und die Speisen

die Bradunung von Lebensmitteln, nicht zu stark zu braunen.



6. REINIGUNG UND PFLEGE

Reinigen Sie das Gerét nach jedem Ge-
brauch.

Achten Sie immer darauf, dass der Bo-
den des Kochgeschirrs sauber ist.

(i)

Kratzer oder dunkle Flecken in
der Glaskeramik beeintrachtigen
die Funktionsfahigkeit des Ge-
rats nicht.

So entfernen Sie Verschmutzungen:

1. - Folgendes muss sofort entfernt
werden: geschmolzener Kunst-
stoff, Plastikfolie, zuckerhaltige Le-
bensmittel. Andernfalls kdnnen
die Verschmutzungen das Geréat
beschadigen. Verwenden Sie ei-
nen speziellen Reinigungsschaber
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fur Glas. Den Reinigungsschaber
schrag zur Glasflache ansetzen
und Uber die Oberfléche bewe-
gen.

Folgendes kann nach ausreich-
ender Abkiihlphase entfernt
werden: Kalk- und Wasserrander,
Fettspritzer und metallisch schim-
mernde Verfarbungen. Verwenden
Sie hierflr einen speziellen Reini-
ger fir Glaskeramik oder Edel-
stahl.

Reinigen Sie das Gerét mit einem
feuchten Tuch und etwas Spulmittel.
Am Ende das Gerat mit einem tro-
ckenen Tuch abreiben.

7. FEHLERSUCHE

Problem

Mégliche Ursache

Abhilfe

Das Gerat kann nicht
eingeschaltet oder be-
dient werden.

Das Geréat ist nicht oder
nicht ordnungsgemafi
an die Spannungsversor-
gung angeschlossen.

Prifen Sie, ob das Gerat
ordnungsgemal an die
Spannungsversorgung
angeschlossen ist (siehe
Anschlussplan).

Schalten Sie das Gerat er-
neut ein und stellen Sie
innerhalb von 10 Sekun-
den die Kochstufe ein.

Zwei oder mehr Sensor-
felder wurden gleichzei-
tig berlhrt.

Berlhren Sie nur ein Sen-
sorfeld.

Die Funktion STOP+GO
ist eingeschaltet.

Siehe hierzu Kapitel
. Taglicher Gebrauch”.

Wasser- oder Fettsprit-
zer befinden sich auf
dem Bedienfeld.

Wischen Sie das Bedien-
feld ab.

Ein akustisches Signal
ertont und das Gerat
schaltet ab.

Wenn das Geré&t ausge-
schaltet wird, ertont ein
akustisches Signal.

Mindestens ein Sensor-

feld wurde bedeckt.

Entfernen Sie den Ge-
genstand von den Sen-
sorfeldern.
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Problem

Mégliche Ursache

Abhilfe

Das Gerét wird ausge-
schaltet.

Sie haben etwas auf das
Sensorfeld (D) gestellt.

Entfernen Sie den Ge-
genstand vom Sensor-

feld.

Die Restwarmeanzeige
funktioniert nicht.

Die Kochzone ist nicht
heil3, da sie nur kurze
Zeit in Betrieb war.

War die Kochzone lange

genug eingeschaltet, um

heil3 zu sein, wenden Sie

sich bitte an den Kunden-
dienst.

Die Ankochautomatik
startet nicht.

Die Kochzone ist heif3.

Lassen Sie die Kochzone
abkihlen.

Die héchste Kochstufe
ist eingestellt.

Die hochste Kochstufe
hat die gleiche Leistung
wie die Ankochautomatik.

Sie haben die Kochstufe
beginnend bei (] verrin-
gert.

Beginnen Sie bei (§) und
erhodhen Sie die Kochstu-
fe.

Der auBere Heizkreis
|asst sich nicht einschal-
ten.

Schalten Sie zuerst den
inneren Heizkreis ein.

Die Sensorfelder werden
heif3.

Das Kochgeschirr ist zu
groB3, oder Sie haben es
zu nahe an die Bediene-
lemente gestellt.

Stellen Sie groBes Koch-
geschirr nétigenfalls auf
die hinteren Kochzonen.

(=] leuchtet auf.

Die Abschaltautomatik
hat ausgelost.

Schalten Sie das Geréat
aus und wieder ein.

leuchtet auf.

Die Kindersicherung
oder die Tastensperre
ist eingeschaltet.

Siehe hierzu Kapitel
. Taglicher Gebrauch”.

und eine Zahl werden

angezeigt.

Im Gerat ist ein Fehler
aufgetreten.

Trennen Sie das Gerét ei-
ne Zeit lang vom Strom-
netz. Schalten Sie die Si-
cherung im Sicherungs-
kasten der Hausinstallati-
on aus. Schalten Sie die
Sicherung wieder ein.
Wenn (£] erneut aufleuch-
tet, benachrichtigen Sie
den Kundendienst.

Wenn Sie das Problem mit der oben an-
gegebenen AbhilfemaBnahme nicht be-
heben kénnen, wenden Sie sich bitte an
Ihren Fachhandler oder den Kunden-
dienst. Geben Sie dabei die Daten auf
dem Typenschild, den dreistelligen
Buchstaben-Code fir die Glaskeramik
(befindet sich in der Ecke der Glasflache)
und die angezeigte Fehlermeldung an.

heft.

Vergewissern Sie sich, dass Sie das Gerat
korrekt bedient haben. Wenn Sie das
Gerat falsch bedient haben, fallt auch
wahrend der Garantiezeit fur den Besuch
eines Kundendiensttechnikers oder
Handlers eine Geblhr an. Die Anweisun-
gen zum Kundendienst und die Garan-
tiebedingungen finden Sie im Garantie-



8. MONTAGEANLEITUNG

WARNUNG!
Siehe Kapitel ,Sicherheitshinwei-
se”.

N
(i)

Notieren Sie vor der Montage des Ge-
rats alle Daten, die Sie unten auf dem
Typenschild finden. Das Typenschild be-
findet sich unten am Gerétegehause.

e Modell ..o

® Produktnummer
(PNC) oo

e Seriennummer ............

Vor der Montage

8.1 Einbaugerate

e Einbaugeréte dirfen nur nach dem
Einbau in bzw. unter normgerechte,

8.3 Montage
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passende Einbauschranke und Ar-
beitsplatten betrieben werden.

8.2 Anschlusskabel

¢ Das Gerat wird mit dem Anschlusska-
bel geliefert.

Ein besch&adigtes Netzkabel muss
durch ein entsprechendes Spezialka-
bel (Typ HO5BB-F Tmax 90 °C oder
hoher) ersetzt werden. Wenden Sie
sich an den Kundendienst.

—T
-

i

A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38mm 31mm

min. 500 mm :Tin
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\
g2 ¥rmin. 2 mm min. 500 mm

=
| [—

>20 mm /
I

A B

12mm 57 mm

28 mm 41 mm
38mm  31mm

S2
3 h
3

b < faccaceee!
55mm~490"'mm 560*'mm )

P .
min.
< 38 mm

L

Falls Sie einen Schutzboden verwenden

(zusatzliches Zubehér)”, ist die Einhal-
tung des vorderen Bellftungsabstands
von 2 mm unter dem Gerét nicht ndtig.
Wenn Sie das Gerat tUber einem Back-
ofen einsetzen, konnen Sie den Schutz-
boden nicht verwenden.

1) Der Schutzboden ist maglicherweise in einigen Landern nicht erhaltlich. Wenden Sie
sich an lhren Handler vor Ort.



9. TECHNISCHE DATEN
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Modell HK634150XB
Typ 58 GAD DA AU
Induction 3.7 kW
Ser.Nr. ........

AEG

Prod.Nr. 949 595 095 01
220-240 V 50-60 Hz
Made in Germany
7.3kw

(¥4

Kochzonenleistung

Kochzone Nennleistung Power-Funk- Max. Ein- Min. Kochge-
(hdchste tion einge- schaltdauer  schirrdurch-
Kochstufe) schaltet [W] der Power- messer [mm]
W] Funktion
[Min.]
Hinten rechts 1500 / 2400 W
—170/ 265
mm
Vorne rechts 1400 W 2500W 4 125
—145 mm
Hinten links 1200 W
—145 mm
Vorne links — 2300 W 3700W 10 180
210 mm

Die Leistung der Kochzonen kann ge-
ringfligig von den Daten in der Tabelle
abweichen. Sie dndert sich je nach Mate-

10. UMWELTTIPPS

Recyceln Sie Materialien mit dem
Symbol & . Entsorgen Sie die
Verpackung in den entsprechenden
Recyclingbehaltern.

Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz elektrische und

rial und Abmessungen des Kochge-
schirrs.

elektronische Gerate. Entsorgen Sie
Geréate mit diesem Symbol & nicht
mit dem Hausmdll. Bringen Sie das
Gerét zu lhrer rtlichen Sammelstelle
oder wenden Sie sich an Ihr
Gemeindeamt.
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PER RISULTATI PERFETTI

Grazie per aver scelto di acquistare questo prodotto AEG. Lo abbiamo creato per fornirvi
prestazioni impeccabili per molti anni, grazie a tecnologie innovative che vi semplificheranno
la vita - funzioni che non troverete sui normali elettrodomestici. Vi invitiamo di dedicare
qualche minuto alla lettura per sapere come trarre il massimo dal vostro elettrodomestico.

Visitate il nostro sito web per:

informazioni sull'assistenza.

(@ ricevere consigli, scaricare i nostri opuscoli, eliminare eventuali anomalie, ottenere
www.aeg.com

registrare il vostro prodotto e ricevere un servizio migliore:
@ www.aeg.com/productregistration

acquistare accessori, materiali di consumo e ricambi originali per la vostra
ﬂ% apparecchiatura:
www.aeg.com/shop

SERVIZIO CLIENTI E MANUTENZIONE

Consigliamo sempre I'impiego di ricambi originali.

Quando si contatta I'Assistenza, accertarsi di disporre dei seguenti dati.

Le informazioni si trovano sulla targhetta di identificazione. Modello, numero dell'apparecchio
(PNC), numero di serie.

& Avvertenza / Attenzione - Importanti Informazioni di Sicurezza
@ Informazioni e consigli generali

@ Informazioni in materia di sicurezza ambientale

Con riserva di modifiche.
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1. INFORMAZIONI PER LA SICUREZZA

Leggere attentamente le istruzioni fornite prima di in-
stallare e utilizzare I'apparecchiatura. Il produttore non
e responsabile se un'installazione ed un uso non corret-
to dell'apparecchiatura provocano lesioni e danni. Te-
nere sempre le istruzioni a portata di mano in caso di
necessita durante |'utilizzo.

1.1 Sicurezza dei bambini e delle persone
vulnerabili

& AVVERTENZA!
Rischio di soffocamento, lesioni o invalidita perma-
nente.

e Questa apparecchiatura puo essere usata da bambini
a partire dagli 8 anni e da adulti con limitate capacita
fisiche, sensoriali o mentali o con scarsa esperienza o
conoscenza sull'uso dell'apparecchiatura, se sorve-
gliati o se sono stati istruiti relativamente all'uso del-
I'apparecchiatura e hanno capito i rischi coinvolti.

e Non consentire ai bambini di giocare con I'apparec-
chiatura.

e Tenere i materiali di imballaggio al di fuori della por-
tata dei bambini.

e Tenere i bambini e gli animali domestici lontano dal-
I'apparecchiatura durante il funzionamento o raffred-
damento. Le parti accessibili sono incandescenti.

e Se |'apparecchiatura dispone di un dispositivo di sicu-
rezza per i bambini, consigliamo di attivarlo.

* | a pulizia e gli interventi di manutenzione non devo-
no essere eseguiti dai bambini senza supervisione.

1.2 Avvertenze di sicurezza generali

e | 'apparecchiatura e le parti accessibili si riscaldano
molto durante I'uso Non toccare le resistenze.
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2. A\

Non utilizzare un timer esterno o un sistema di con-
trollo remoto distinto per mettere in funzione |'appa-
recchiatura.

Non lasciare mai il piano di cottura incustodito duran-
te la preparazione di cibi in quanto olio e grassi po-
trebbero provocare un incendio.

Non tentare mai di spegnere un incendio con dell'ac-
qua; spegnere |'apparecchiatura e coprire le famme
ad es. con un coperchio o una coperta di protezione
dal fuoco.

Non conservare nulla sulle superfici di cottura.

Non usare dispositivi per la pulizia a vapore per pulire
I'apparecchiatura.

Oggetti metallici quali coltelli, forchette, cucchiai e
coperchi non dovrebbero essere posti sulla superficie
del piano di cottura in quanto possono diventare cal-
di.

Se la superficie di vetroceramica presenta delle cre-
pe, spegnere |'apparecchiatura per evitare il rischio di
scossa elettrica.

Dopo l'uso, spegnere I'elemento utilizzato mediante
la corrispondente manopola, senza considerare quan-
to indicato dal rilevatore di utensili.

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

2.1 Installazione

AN

* [ necessario rispettare la distanza mi-
nima dalle altre apparecchiature.

e Fare sempre attenzione quando si

sposta I'apparecchiatura, perché & pe-

sante. Indossare sempre guanti di si-

curezza.

Proteggere le superfici di taglio con

un materiale di tenuta per evitare che

AVVERTENZA!

L'installazione dell'apparecchia-

tura deve essere eseguita da per-
sonale qualificato. o

e Rimuovere tutti i materiali di imballag-
gio.

e Non installare o utilizzare |'apparec-
chiatura se & danneggiata.

e Attenersi alle istruzioni fornite insieme
all'apparecchiatura.

['umidita causi dei rigonfiamenti.
Proteggere la base dell'apparecchia-
tura da vapore e umidita.

Non installare I'apparecchiatura ac-

canto ad una porta o sotto una fine-
stra, per evitare che pentole calde ca-



dano dall'apparecchiatura quando la
porta o la finestra sono aperte.

¢ Se |'apparecchiatura viene installata
sopra dei cassetti, assicurarsi che lo
spazio, tra la base dell'apparecchiatu-
ra e il cassetto superiore, sia sufficien-
te per il ricircolo d'aria.

e Assicurarsi che lo spazio per il ricircolo
d'aria di 2 mm, tra il piano di lavoro e
la parte anteriore dell'unita sottostan-
te sia libero. La garanzia non copre
danni dovuti all'assenza di uno spazio
di ventilazione adeguato.

¢ La base dell'apparecchiatura pud sur-
riscaldarsi. Si consiglia di prevedere un
pannello divisorio in materiale non in-
fiammabile al di sotto dell'apparec-
chiatura per rendere inaccessibile la
base.

Collegamento elettrico

AVVERTENZA!
Rischio di incendio e scossa elet-
trica.

e Tutti i collegamenti elettrici devono
essere eseguiti da un elettricista quali-
ficato.

e |'apparecchiatura deve disporre di
una messa a terra.

e Prima di qualsiasi intervento, & neces-
sario verificare che |'apparecchiatura
sia disinserita dalla rete elettrica.

e Utilizzare il cavo di alimentazione ap-
propriato.

e Evitare che i collegamenti elettrici si
aggroviglino.

¢ Assicurarsi che il cavo di alimentazione
o la spina (ove prevista) non sfiori I'ap-
parecchiatura calda o pentole calde
quando si collega |'apparecchiatura al-
le prese vicine

e Verificare che |'apparecchiatura sia in-
stallata correttamente. Un collega-
mento elettrico o una spia lenti (ove
previsti) potrebbe far diventare il ter-
minale incandescente.

e Assicurarsi che la protezione da scosse
elettriche sia installata.

e Scaricare la trazione sui cavi.

e Accertarsi di non danneggiare la spina
e il cavo (ove previsti). Contattare il
Centro di Assistenza o un elettricista
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qualificato per sostituire un cavo dan-
neggiato.

e L'impianto elettrico deve essere dota-
to di un dispositivo di isolamento che
consenta di scollegare |'apparecchia-
tura dalla presa di corrente a tutti i po-
li. Il dispositivo di isolamento deve
avere una larghezza dell'apertura di
contatto non inferiore ai 3 mm.

e Servirsi unicamente di dispositivi di
isolamento adeguati: interruttori auto-
matici, fusibili (quelli a tappo devono
essere rimossi dal portafusibile), sgan-
ciatori per correnti di guasto a terra e
relé.

2.2 Uso dell’apparecchiatura

AVVERTENZA!
Rischio di lesioni, scottature o
scosse elettriche.

e Utilizzare I'apparecchiatura in un am-
biente domestico.

* Non apportare modifiche alle specifi-
che di questa apparecchiatura.

e Non utilizzare un timer esterno o un si-
stema di controllo remoto distinto per
mettere in funzione |'apparecchiatura.

¢ Non lasciare mai |'apparecchiatura in-
custodita durante il funzionamento.

e Non accendere I'apparecchiatura con
le mani bagnate o se entra a contatto
con dell'acqua.

¢ Non appoggiare posate o coperchi
sulle zone di cottura. Possono diventa-
re roventi.

e Spegnere la zona di cottura dopo ogni
utilizzo. Non fare affidamento sul rile-
vatore di pentole.

e Non utilizzare |'apparecchiatura come
superficie di lavoro o come piano di
appoggio.

* Se la superficie dell'apparecchiatura
presenta delle incrinature, scollegare
immediatamente |'apparecchiatura
dall'alimentazione per evitare scosse
elettriche.

® | portatori di pacemaker, devono man-
tenere una distanza di almeno 30 cm
dalle zone di cottura a induzione
quando I'apparecchiatura € in funzio-
ne.
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AVVERTENZA!
Si pud verificare un'esplosione o
un incendio.

Grassi e olio caldi possono rilasciare

vapori inflammabili. Mantenere fiam-
me o oggetti caldi lontani da grassi e
olio quando li si utilizza per cucinare.

e | vapori rilasciati da un olio molto cal-
do possono provocare una combu-
stione spontanea.

¢ Olio usato, che puo contenere residui
di cibo, pud liberare delle fiamme ad
una temperatura inferiore rispetto ad
un olio utilizzato per la prima volta.

e Non appoggiare o tenere liquidi o
materiali infiammabili, né oggetti facil-
mente incendiabili sull'apparecchiatu-
ra, al suo interno o nelle immediate vi-
cinanze.

e Non tentare di spegnere |'incendio
con |'acqua. Scollegare |'apparecchia-
tura e coprire la fiamma con un coper-
chio o una coperta di protezione dal
fuoco.

AVVERTENZA!
Vi e il rischio di danneggiare I'ap-
parecchiatura.

¢ Non poggiare pentole calde sul pan-
nello dei comandi.

e Non esporre al calore pentole vuote.

e Fare attenzione a non lasciar cadere
oggetti o pentole sull'apparecchiatu-
ra. La superficie si potrebbe danneg-
giare.

* Non mettere in funzione le zone di
cottura in assenza di pentole o con
pentole vuote.

¢ Non appoggiare la pellicola di allumi-
nio direttamente sull'apparecchiatura.

¢ Lo spostamento di pentole in ghisa, in
alluminio o con fondi danneggiati pud
graffiare la vetroceramica. Per sposta-
re questi oggetti sollevarli sempre dal-
la superficie di cottura.

2.3 Pulizia e manutenzione

AVVERTENZA!
Vi & il rischio di danneggiare |'ap-
parecchiatura.

e Pulire regolarmente |'apparecchiatura
per evitare il deterioramento del ma-
teriale della superficie.

* Non usare acqua spray né vapore per
pulire I'apparecchiatura.

e Pulire I'apparecchiatura con un panno
inumidito e morbido. Utilizzare solo
detergenti neutri. Non usare prodotti
abrasivi, spugnette abrasive, solventi o
oggetti metallici.

2.4 Smaltimento

AVVERTENZA!
Rischio di lesioni o soffocamento.

e Contattare le autorita locali per riceve-
re informazioni su come smaltire cor-
rettamente |'apparecchiatura.

e Staccare la spina dall'alimentazione
elettrica.

e Tagliare il cavo di rete e smaltirlo.
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3. DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

S
145 mm ;)m
265 mm
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| [
5] 2]

Zona di cottura

Zona di cottura

Zona di cottura a induzione
Pannello dei comandi

Zona di cottura a induzione

3.1 Disposizione del pannello dei comandi
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Utilizzare i tasti sensore per mettere in funzione I'apparecchiatura. | display,
gli indicatori ed i segnali acustici mostrano quali funzioni sono attive.

Tasto sensore

Funzione

.

)

Per attivare e disattivare I'apparecchia-
tura.

B

Blocca/sblocca il pannello dei comandi.

Display livello di potenza

Per mostrare il livello di potenza.

B AN

Spie del timer per le zone di
cottura

Indicano per quale zona & impostato il
tempo.

Display timer Indica il tempo in minuti.
B N/\V Per aumentare o ridurre il livello di po-
tenza.
© Per attivare e disattivare I'anello ester-
no.
+/— Aumenta o riduce il tempo.

@)

Per selezionare la zona di cottura.




40 www.aeg.com

Tasto sensore

Funzione

2 Per attivare la funzione Power.
SE% Per attivare e disattivare la funzione

GO

STOP+GO .

3.2 Display del livello di potenza

Display

Descrizione

La zona di cottura & disattivata.

La funzione scaldavivande/ STOP+GO & attiva.

-(8)/(2)- (&)

La zona di cottura & in funzione.

La funzione di preriscaldamento automatico é attiva.

0|@E|E|E

Pentola non adeguata o troppo piccola; oppure manca
la pentola sulla zona di cottura.

E presente un malfunzionamento.

Una zona di cottura & ancora calda (calore residuo).

@} E}{G)

Il blocco/dispositivo di sicurezza bambini entra in fun-
zione.

La funzione Power & attiva.

O|E

Lo spegnimento automatico e attivo.

3.3 Indicatore di calore Le zone di cottura a induzione generano
residuo

AVVERTENZA!

Il calore residuo puo essere
causa di ustioni!

il calore richiesto per la cottura diretta-
mente sul fondo della pentola. Il piano
in vetroceramica viene riscaldato dal ca-
lore residuo della pentola.

4. UTILIZZO QUOTIDIANO

4.1 Attivazione e
disattivazione

Sfiorare (1) per 1 secondo per accendere
o spegnere |'apparecchiatura.

4.2 Spegnimento automatico

La funzione spegne automaticamente

I'apparecchiatura se:

e Tutte le zone di cottura sono spente (

[8)).

e Non e stato impostato il livello di po-
tenza dopo |'accensione dell'apparec-

chiatura.

e E stato versato qualcosa o appoggiato
un oggetto sul pannello dei comandi
per pit di 10 secondi (un tegame, uno
straccio, ecc.). Il segnale acustico & at-
tivo per un po' di tempo e I'apparec-
chiatura si spegne. Rimuovere |'ogget-
to o pulire il pannello dei comandi.

¢ |'apparecchiatura & surriscaldata (ad

es. se si esaurisce |'acqua in ebollizio-

ne nella pentola). Prima di un nuovo
utilizzo, la zona di cottura deve essere
lasciata raffreddare.

Sono state utilizzate pentole non ido-

nee. |l simbolo [F ] si accende e la zona



di cottura si spegne automaticamente
dopo 2 minuti.

¢ Non & stata spenta una zona di cottura
o non é stato modificato il livello di
potenza. Dopo un tempo prestabilito,
si accende (-] e I'apparecchiatura si
spegne. Vedi sotto.

e Rapporto tra livello di potenza e tempi
della funzione di spegnimento auto-
matico:

* ). (-(2)—6ore
*(3-(H—5ore

° —4ore
*(E)-(—150re

4.3 Livello di potenza

Sfiorare /\ per aumentare il livello di po-
tenza. Sfiorare \V/ per ridurre il livello di
potenza. Il display indica il livello di po-
tenza. Sfiorare contemporaneamente /\
e \V/ per spegnere la zona di cottura.

4.4 Attivazione e
disattivazione dell'anello
esterno

E possibile regolare la superficie di cot-

tura alle dimensioni delle pentole.

Per accendere |'anello esterno sfiorare il
tasto sensore (O . L'indicatore si accen-
de.

Ripetere la procedura per disattivare |'a-
nello esterno. L'indicatore si spegne.

4.5 Preriscaldamento
automatico

Attivando la funzione di Preriscaldamen-
to automatico sara possibile ottenere
I'impostazione del livello di potenza ne-
cessario in minor tempo. Questa funzio-
ne configura il livello di potenza piu ele-
vato per un po' di tempo (consultare il
diagramma), per poi diminuire fino a
raggiungere il livello necessario.

Per avviare la funzione di Preriscalda-
mento automatico per una zona di cot-
tura:

N\ .
1. Premere %w . |l simbolo (P) compare
sul display.
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2. Sfiorare immediatamente A\ . Il sim-
bolo (A) compare sul display.

3. Sfiorare immediatamente \/ piti vol-
te fino a visualizzare il livello di po-

tenza necessario. Dopo 3 secondi (A)
compare sul display.
Per interrompere la funzione sfiorare /\ .

Q)

1"
10

©

= NW PhUTON®

4.6 Funzione Power

La funzione Power aumenta la potenza
fornita alle zone di cottura a induzione.
La funzione Power pud essere attivata
per un tempo limitato (consultare il capi-
tolo Dati tecnici), dopodiché la zona di
cottura a induzione passa automatica-
mente al livello di potenza massimo im-
postato. Per attivare la funzione, sfiorare
% - si accende (] . Per disattivare la
funzione, sfiorare P@R oV.

4.7 Sistema Power
Management

Il sistema Power Management ripartisce
la potenza disponibile tra le zone di cot-
tura disposte a coppie (vedere I'illustra-
zione), fornendo la potenza massima a
una zona di cottura. La potenza nella se-
conda zona di cottura si riduce automati-
camente. |l display del livello di potenza
per la zona a ridotta potenza, passa da
un livello all'altro.
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OO

4.8 Timer

Timer CountDown

Il timer consente di impostare la durata

di funzionamento di una zona di cottura

per la preparazione di una sola pietanza.

Impostare il timer dopo aver selezio-

nato la zona di cottura.

Il livello di potenza puo essere imposta-

to prima o dopo l'impostazione del ti-

mer.

¢ Per impostare la zona di cottu-
ra:sfiorare (D) ripetutamente finché si

accende la spia della zona di cottura
desiderata.

¢ Per attivare o cambiare il Timer: sfio-
rare i tasti + o — del timer per impo-
stare il tempo (0 - 99 minuti).
Quando la spia della zona di cottura
inizia a lampeggiare piu lentamente, il
tempo scorre a ritroso.

¢ Per disattivare il Timer: impostare la
zona di cottura con (D) e sfiorare —
per disattivare il Timer. Viene visualiz-
zato il tempo residuo fino a oo Lin-
dicatore della zona di cottura si spe-
gne.

¢ Visualizzazione del tempo residuo:
selezionare la zona di cottura con (1) .
La spia della zona di cottura inizia a
lampeggiare piu velocemente. Nel di-
splay compare il tempo residuo.

Allo scadere del tempo stabilito, entra in

funzione un segnale acustico e lampeg-

gia 0 . La zona di cottura si spegne.

¢ Per cessare |'emissione sonora: sfio-

rare (D
Contaminuti

Il timer pu0 essere utilizzato come con-
taminuti quando le zone di cottura non

sono in funzione. Sfiorare (1) . Sfiorare
—+ o — per impostare il tempo. Allo
scadere del tempo stabilito, entra in fun-
zione un segnale acustico e lampeggia
rr

o

* Per cessare |'emissione sonora: sfio-

rare (D
4.9 STOP+GO

]

. STOP .
La funzione "z, pone tutte le zone di cot-

tura accese al livello di potenza piu bas-

so ((u).

STOP . N R
Quando g, € attivo, non sara possibile
modificare il livello di potenza.

. STO . .

La funzione °%' non interrompe la funzio-
ne timer.
* Per attivare questa funzione sfiorare

STOP . . .

©" . Si accende il simbolo (u].
e Per disattivare questa funzione sfiora-

STOP . . . .
re & . Siaccende il livello di potenza

GO
precedentemente impostato.

4.10 Blocco

E possibile bloccare il pannello dei co-
mandi, ma non @ . Questa funzione im-
pedisce di modificare inavvertitamente il
livello di potenza.

Come prima cosa impostare il livello di
potenza.

Per avviare questa funzione sfiorare [5 .
Il simbolo (L si accende per 4 secondi.

Il Timer rimane acceso.

Per interrompere questa funzione sfiora-
re [/ . Si accende il livello di potenza
precedentemente impostato.

Quando si spegne |'apparecchiatura, si
interrompe anche questa funzione.

4.11 Sicurezza bambini
Questa funzione impedisce |'azionamen-
to accidentale dell'apparecchiatura.

Per attivare il dispositivo di Sicurezza
bambini

* Attivare |'apparecchiatura con (1) .
Non impostare alcun livello di po-
tenza.

* Sfiorare il tasto [ per 4 secondi. Si
accende il simbolo (L ].

* Disattivare |'apparecchiatura con (1) .



Per disattivare il dispositivo di
Sicurezza bambini

* Attivare I'apparecchiatura con (1) .
Non impostare alcun livello di po-
tenza. Sfiorare il tasto [§] per 4 secon-
di. Si accende il simbolo (7] .

* Disattivare |'apparecchiatura con (1) .

Per escludere la Sicurezza bambini per
una sola operazione di cottura

* Attivare I'apparecchiatura con (D) . Si
accende il simbolo (L].

5.1 Pentole
@ Informazioni sul tipo di pentole

¢ |l fondo delle pentole dovrebbe esse-
re il pit possibile spesso e piano.

e Le stoviglie in acciaio smaltato e con i
basamenti in alluminio o rame posso-
no subire scolorazioni sulla superficie
in vetroceramica.

ZONE DI COTTURA A INDUZIO-
NE

Per le zone cottura a induzione, un forte
campo elettromagnetico crea calore nel-
le pentole molto rapidamente.

5.2 Pentole per zone di
cottura a induzione

Utilizzare le zone di cottura a in-
duzione con pentole idonee.

Materiale delle pentole

e materiali idonei: ghisa, acciaio, ac-
ciaio smaltato, acciaio inox, fondi mul-
tistrato (se specificati come idonei dal
produttore).

* materiali non idonei: alluminio, rame,
ottone, vetro, ceramica, porcellana.

Una pentola & idonea per la cottura a
induzione se ...

e ... una piccola quantita d'acqua su una
zona di cottura a induzione impostata
sul livello di cottura massimo si riscal-
da in breve tempo.
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Sfiorare il tasto [ per 4 secondi. Im-
postare il livello di potenza entro 10
secondi. E possibile mettere in funzio-
ne 'apparecchiatura.

¢ Quando si spegne |'apparecchiatura

con (D), la Sicurezza bambini rimane
ancora attiva.

5. CONSIGLI E SUGGERIMENTI UTILI

® ... una calamita si attacca al fondo del-
le pentole.

(i)

Dimensioni delle pentole: le zone di
cottura a induzione si adattano automa-
ticamente alle dimensioni del fondo del-
le pentole entro determinati limiti.

Il fondo della pentola dovrebbe
essere il piu possibile spesso e
piano.

5.3 | rumori durante l'uso

Se si avverte

e crepitio: sono utilizzate pentole di ma-
teriali diversi (costruzione a sandwich).

e fischio: una o piu zone di cottura sono
utilizzate a livelli di potenza elevati con
pentole di materiali diversi (costruzio-
ne a sandwich).

* ronzio: sono utilizzati livelli di potenza
elevati.

e scatto: sono state accese parti elettri-
che.

* sibilo, ronzio: & in funzione la ventola.

I rumori descritti sono normali e non

sono da ricondurre a un guasto del-

I'apparecchiatura.

5.4 Risparmio energetico
@ Come risparmiare energia

* Se possibile, coprire sempre le pento-
le con il coperchio.
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® Posizionare la pentola prima di accen-
dere la zona di cottura.

® Spegnere le zone di cottura prima del-
la fine del tempo di cottura, in modo
da sfruttare il calore residuo.

¢ || basamento della pentola e la zona di
cottura devono avere le stesse dimen-
sioni.

@ Efficienza della zona di cottura

L'efficienza della zona di cottura dipen-
de dal diametro delle pentole. Una pen-
tola con un diametro inferiore alla zona
pil piccola riceve solo una parte della
potenza generata dalla zona di cottura.
Per i diametri minimi consultare il capito-
lo Dati tecnici.

5.5 Esempi di impiego per la
cottura

Il rapporto tra il livello di potenza e il
consumo di energia della zona di cottura
non e regolare.

L'aumento del livello di potenza non &
proporzionale all'aumento del consumo
di energia della zona di cottura.

Cio significa che la zona di cottura con
un livello di potenza medio impiega me-
no della meta della propria energia.

(i)

| dati riportati in tabella sono pu-
ramente indicativi.

Li- Usare per: Tempo Suggerimenti Consumo
vel- di energia
lo nominale
di
po-
ten-
za
Mantenere in caldo le  secondo Mettere un coper- 3%
1 pietanze cotte necessita chio sulla pentola
1- Salse, sciogliere: bur-  5-25min  Mescolare ditantoin 3-5%
2 ro, cioccolata, gelatina tanto
1- Rassodare: omelette, 10-40min Coprire con un co- 3-5%
2 uova strapazzate perchio
2- Cuocereriso e pietan- 25-50min  Aggiungere al riso 5-10%
3  ze abase di latte, ri- almeno una doppia
scaldare pietanze quantita di liquido,
pronte mescolare di tanto in
tanto i preparati a
base di latte
3- Cuocere avapore ver- 20-45min  Aggiungere alcuni 10-15%
4 dure, pesce, carne cucchiai di liquido
4 - Cuocere al vapore le  20-60 min  Usare al max. Yaldi ~ 15-21%
5 patate acqua per 750 g di
patate
4 - Cuocere grandi quan- 60 - 150 Finoa 3 ldiliquido  15-21%
5  tita dialimenti, stufati  min piu gli ingredienti

e zuppe
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Li- Usare per: Tempo Suggerimenti Consumo
vel- di energia
lo nominale
di
po-
ten-
za
6 - Cottura delicata: coto- secondo Girare a meta 31-45%
7 lette, cordon bleu, co- necessita
stolette, polpette, sal-
sicce, fegato, bescia-
mella, uova, frittelle,
krapfen
7 - Frittura, frittelle di pa-  5-15min Girare a meta 45 - 64 %
8 tate, lombate, bistec-
che
9 Portare a ebollizione I'acqua, cuocere la pasta, rosolare la 100 %
carne (gulasch, stufati), friggere patatine
% Portare a ebollizione grandi quantita d'acqua. Il sistema Po-

wer Management € attivo.

Informazioni sulle acrilamidi

Importante Secondo le piu recenti
scoperte scientifiche, se si rosolano
alimenti (in particolari quelli contenenti

6. PULIZIA E CURA

Pulire I'apparecchiatura dopo ogni utiliz-

ZO.

Usare sempre pentole con il fondo puli-

to.

(i)

| graffi o le macchie scure sul ve-
troceramica non compromettono
il funzionamento dell'apparec-
chiatura.

Per eliminare lo sporco:
1. - Rimuovere immediatamente:pla-

stica fusa, pellicola di plastica e
alimenti contenenti zucchero. Se
non vengono eliminati, potrebbe-
ro danneggiare |'apparecchiatura.
Il vetro richiede l'uso di un ra-
schietto speciale. Appoggiare il

amido), le acrilamidi possono
rappresentare un rischio per la salute.
Raccomandiamo pertanto di cuocere
alle temperature piu basse e di non
rosolare eccessivamente gli alimenti.

raschietto sulla superficie in vetro,
formando un angolo acuto, e spo-
stare la lama sulla superficie.

— Quando |'apparecchiatura & suf-
ficientemente raffreddata, &
possibile rimuovere:i segni di cal-
care e d'acqua, le macchie di
grasso e le macchie opalescenti.
Usare un detergente specifico per
vetroceramica o acciaio inossida-
bile.

2. Pulire 'apparecchiatura con un pan-
no umido e una piccola quantita di
detergente.

3. Altermine asciugare |'apparecchia-
tura con un panno pulito.
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7. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema

Causa possibile

Soluzione

Non & possibile attivare
I'apparecchiatura o met-
terla in funzione.

L'apparecchiatura non &
collegata ad una rete
elettrica o & stata colle-
gata in modo errato.

Verificare che |'apparec-

chiatura sia collegata cor-
rettamente alla rete elet-
trica (fare riferimento allo
schema di collegamento).

Accendere di nuovo |'ap-
parecchiatura ed impo-
stare il livello di potenza
in meno di 10 secondi.

Sono stati sfiorati 2 o piu
tasti sensore contempo-

Sfiorare un tasto sensore
alla volta.

raneamente.
La funzione STOP+GO & Fare riferimento al capito-
attiva. lo "Utilizzo quotidiano”.

Il pannello dei comandi
& bagnato o presenta
macchie di unto.

Pulire il pannello dei co-
mandi.

Viene emesso un segna-
le acustico e |'apparec-
chiatura si disattiva.
Viene emesso un segna-
le acustico quando I'ap-
parecchiatura non & atti-
va.

Uno o piu tasti sensore
sono stati coperti.

Rimuovere gli oggetti dai
tasti sensore.

L'apparecchiatura si
spegne.

E stato appoggiato un
oggetto sul tasto senso-

re(D.

Rimuovere |'oggetto dal
tasto sensore.

L'indicatore di calore re-
siduo non si accende.

La zona di cottura non e
calda perché é rimasta
in funzione solo per bre-
vissimo tempo.

Se la zona di cottura ha
funzionato abbastanza a
lungo da essere calda,
contattare il Centro di As-
sistenza.

La funzione di preriscal-
damento automatico
non si accende.

La zona di cottura & cal-

da.

Lasciar raffreddare suffi-
cientemente la zona di
cottura.

E impostato il livello di
potenza massimo.

Il livello di potenza massi-
mo ha la stessa potenza
della funzione di preri-
scaldamento automatico.

Il livello di potenza & sta-

to ridotto da (8] .

Awvio da (7] ed aumenta
solo il livello di potenza.

Non & possibile attivare
I'anello esterno.

Per prima cosa attivare
I'anello interno.
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Problema

Causa possibile

Soluzione

| tasti sensore si surri-
scaldano.

Le pentole sono troppo
grandi oppure sono sta-
te collocate troppo vici-
no ai comandi.

Se necessario, collocare
le pentole grandi sulle
zone di cottura posteriori.

Si accende (-] .

Lo spegnimento auto-
matico e attivo.

Spegnere e riaccendere
I'apparecchiatura.

Si accende (1] .

Il blocco dei tasti o il di-
spositivo di sicurezza
bambini sono attivi.

Fare riferimento al capito-
lo "Utilizzo quotidiano”.

€ un numero si ac-
cendono.

L'apparecchiatura pre-
senta un errore.

Scollegare per un certo
periodo di tempo |'appa-

recchiatura dall'alimenta-
zione elettrica. Scollegare
il fusibile dall'impianto
elettrico domestico. Ri-
collegarlo. Se (£] si ac-
cende di nuovo, rivolgersi
al Centro di Assistenza.

Se non si riesce a risolvere il problema
con i rimedi sopra indicati, rivolgersi al
proprio rivenditore di fiducia o al servizio
assistenza. Fornire i dati riportati sulla
targhetta identificativa, il codice a tre
lettere per il piano in vetroceramica (si
trova nell'angolo del piano cottura) e il
messaggio di errore visualizzato.
Verificare di aver azionato correttamente
I'apparecchiatura. In caso di azionamen-

AVVERTENZA!
Fare riferimento al capitolo "In-
formazioni per la sicurezza".

AN
(i)

Prima di installare I'apparecchiatura, scri-
vere i dati seguenti, riportati sulla tar-
ghetta identificativa. La targhetta si trova
sulla parte posteriore dell'alloggiamento
dell'apparecchiatura.

e Modello ....
e Numero di prodotto (PNC).................

e Numero diserie (S.N)...cccoovenn.

Prima dell'installazione

to errato dell'apparecchiatura, |'interven-
to del tecnico del centro di assistenza o
del rivenditore potra essere effettuato a
pagamento anche durante il periodo di
garanzia. Le istruzioni relative al servizio
di assistenza e alle condizioni di garanzia
sono contenute nel libretto della garan-
zia.

8. ISTRUZIONI DI INSTALLAZIONE

8.1 Apparecchiature da
incasso

e Utilizzare apparecchiature da incasso
solo dopo l'installazione in idonei pia-
ni di lavoro e mobili da incasso confor-
mi alle norme.

8.2 Cavo di collegamento

¢ ['apparecchiatura & fornita con un ca-
vo di collegamento.

e Sostituire il cavo di allacciamento alla
rete danneggiato con un cavo specia-
le (tipo HOSBB-F Tmax 90°C o superio-
re). Contattare il Centro di Assistenza
locale.
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8.3 Montaggio

i

B i )
H | min. 500 mm Sm(;nmm
| -
<20 mm
;
A B
12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38mm 31mm
L ) .
B* AA T *min. 2mm min. 500 mm
£ | |:|
—|
>20 mm
F
A B
12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38mm  31mm

4 [((((((((((«

M




ITALIANO 49

Il protettore da sovratensioni (accessorio

aggiuntivo),1)), lo spazio di ventilazione
anteriore di 2 mm e la superficie di pro-
tezione direttamente sotto |'apparec-
chiatura non sono necessari.

Non é possibile utilizzare la protezione
da sovratensioni se |'apparecchiatura &
installata su di un forno.

1 potrebbe non essere disponibile in alcuni paesi, se lo si volesse usare. Contattare il

fornitore locale.

9. DATI TECNICI

Modell HK634150XB
Typ 58 GAD DA AU

Induction 3.7 kW
Ser.Nr. ...
AEG

Prod.Nr. 949 595 095 01
220-240 V 50-60 Hz
Made in Germany

7.3 kW

(T

Potenza zone di cottura

Zona di cot-
tura

Massima du- Diametro mi-
rata funzione nimo delle

Potenza no- Funzione Po-
minale (impo- wer attivata

stazione di W] Power [min]  pentole [mm]
calore max.)
W]
Posteriore de- 1500 / 2400 W
stra— 170/
265 mm
Anteriore de- 1400 W 2500W 4 125
stra — 145

mm
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Zona di cot- Potenza no- Funzione Po- Massima du- Diametro mi-
tura minale (impo- wer attivata rata funzione nimo delle
stazione di W] Power [min]  pentole [mm]
calore max.)
Wi
Posteriore si- 1200 W
nistra — 145
mm
Anteriore sini- 2300 W 3700W 10 180
stra— 210
mm
La potenza delle zone di cottura puo dif-  del materiale e delle dimensioni delle
ferire in alcune circostanze rispetto ai da-  pentole.

ti presenti in tabella. Cambia a seconda

10. CONSIDERAZIONI AMBIENTALI

Riciclare i materiali con il simbolo & . smaltire le apparecchiature che
Buttare l'imballaggio negli appositi riportano il simbolo & insieme ai
contenitori per il riciclaggio. normali rifiuti domestici. Portare il
Aiutare a proteggere |I'ambiente e la prodotto al punto di riciclaggio piu
salute umana e a riciclare rifiuti vicino o contattare il comune di
derivanti da apparecchiature residenza.

elettriche ed elettroniche. Non
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@ KopraraH opTara 3usiH kenaipMmen navpanady Typanel Hyckaynap

O©OHAipyLWi eCKepTyCi3 e3repic eHridy KyKbiFblHa ne.
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1. CAKTbIK LWHAPAJTAPbBI

KypbInifFbiHbI OpHATBLIN icke kongaHap angbiHaa Gipre
XeTKi3inreH Hyckaynapabl MyKUAT OKbIM LUbIFbIHbI3.
KypbIniFbiHbI AypbIC OpHaTNay MeH Aypbic narganaHbay
HOTWXeCiHOEe aflaM XapakaT arnca XoeHe akayIblk OpblH
anca eHAipyLi xayanTbl emec. HyckaynbIKTbl
KenewekTe Kapan Xypy YLiH YHEMI cakTan KOWbIHbI3.

1.1 bananap meH gapmeHci3 agamgapbiH
kayinciagiri

/N\ HasapbiHpi3ga 6onesiH!
TyHWbIFBIN Kany, XapakaTt anybl HEMece Myreaek
6onbin kany kayni 6ap.

* Byn KypbInfFbIHbI 8 XKacka TorFaH XXaHe oJaH ackaH
Gananap xeHe kemTap, cesim Hemece on-kabineTiHe
HyKCaH KenreH agamgap Hemece Taxipubeci Hemece
Ginimi a3 agampgap, e3 kayincisgikrepiH KamTaMmachI3
eTeTiH agamMHblH 6akpinaybliHaa 6onca nanganaxHa
anagbl.

» bananapfa KypblFbIMEH OMHayFa pyKcaT 6epMeH;is.

* Opam maTepunangapbiHblH 6apnbifbliH 6ananapaaH
arnbIC YCTaHbl3.

 KypbInfbl XXyMbIC icTen TypFaHga HeMece Or Cyblin
TypFanga, 6ananap MeH yn XxaHyapnapblH OFaH
XakblHaaTnaHbl3. KomkeTimai 6enwekrepi bICTbIK
bonagpl.

» Erep Kypbinfbl 6ana kayincisairiHii kypansimeH
XabgblkTanca, OHbl iCke KOCyAbl YCbIHAbI3.

« Bananap Tasanay XaHe KyTiM KepceTy XyMbICTapblH
6ackaHblH, 6aKblnayblHCbI3 OpblHAAMayFa THiC.

1.2 Kayincisgik Typanb! xannsl aknapart

* Kypbinfbl MEH OHbIH, KON XETETIH Xepaeri beniwiekrepi
kongaHy 6apbiCbiHAA biCbIN Typaabl. Kpl3abIpFbiLu
3NEeMEHTTEepIH yCTaMaHbI3.
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KypbIffFbIHbI CbIPTKblI TaMepMeH HeMece bernek
KalblKkTaH 6ackapy xynecimeH 6ackapmMaHbl3.

Main Hemece eciMaik Manbl KOCbIiFaH TaFamapbl
NeLuTiH YCTiHe Kapaycbl3 Kanablpy KayinTi >xeHe epT
LUBIFYbl MYMKIH.

OpTTi eLlKallaH CyMeH ceHAipyre apekeT
XacamaHbl3, byHaan xarganaa KypbliFbIiHbI COHAIpIn,
cofaH KeWiH »anblHAbl Kaknak Hemece epT 6ackpiLu
Kepne Topi3ai 3aTneH xabblHbI3.

[Micipy anaHblHa 3aT caKkTamaHbl3.

KypbIniFbliHbI BYMEH Ta3ananTbiH KypanMeH
Tasanamanpbl3.

[Mbiwak, WaHbILWKpI, KACbIK XXOHE Kaknak Topi3ai Temip
3aTTapabl NewTiH YCTiHE KoMMaHbI3, cebebi bicbin
KeTeqi.

Erep wblHbl Kepamuka BeTke cbi3aT Tycce, ANeKkTp
KaTepi nanga 6onmac yLiH KypbUIFbiHbI COHAIPIHI3.
ManganaHbin 6onfFaHHaH KeniH NeLd YCTiHIH
9NEMEHTIH, blAbIC aHbIKTarblWKa cyneHben, OHbIH
BGackapy TeTiriMeH CeHAIpiH;i3.

KAYINCI3AIK HYCKAYIAPbBI

* KypbInFblHbl XbIHKbITKAH Ke34e YHeMi

21 OpHaTy abaw 6onbiHbI3, cebebi canmarbl
aybIp. OpKallaH KopFaHbIC KonFabblH
HasapblHpiaaa GoncbiH! KUiHj3.
Byn KypeInFeiHE! Tek GinikTi + KecinreH 6eTTepre binFan Kipin
MaMaH faHa OpHaTyfa TuIC. ynkenTin xibepmec yLuiH

Tbifbl3aarblLLNeH OiTeH,3.

* KypbInfblHbIH aCTbIHFbI KaFblH 6y MeH
bifiFangaH KopraHbl3.

 KypbInfblHbl eCikKe XaKblH Xepre
TepeseHiH, acTblHa KonMaHbI3. byn

Opam maTepuangapbiHblH 6apnbiFbIH
anblHpI3.

ByniHreH KypbinfFbiHbI OpHATNaHBI3
Hemece icke KoCraHbI3.

KypbinFeimeH Gipre GepinreH opHaty ecik Hemece Tepese allbiNFaH kesfae
GolibiHLLIa HycKaynapabl OpbIHAAHbI3. bICTbIK bIAbIC KYPbINFblAAH Kynar

Ocbl KypbInFbl MeH Gacka KeTney YLUiH KaxeT.

KypbiFblnapAblH, 3aTTapAbiy » Erep KypbinfFbiHbI TapTNanapapiy,
apacblHaarbl eH a3 KallbIKTbIKTbI YCTiHE OpHaTCaHbI3, KYPbIFbIHbIH,
CaKTaHpbI3. aCTbIHFbI XaFbl MEH YCTiHIi TapTnaHblH,

apacblHfa aya aybICbin TypyFa
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XKETKINIKTI OpbIH KanyblH KAMTaMachbI3
€TiHi3.

* XXyMbIC anaHbl MEH OHbIH aCTbIHFbI
XaFblHAaFbl KYPbIFbIHbIH, anablHFbl
XafblHOa 2 MM aya anwvachbin Typyra
apHanfaH OpbIHHbIH 60MNybIH
KamTamacbl3 eTiHi3. Aya anmachbirn
TYpYyFa KaXeTTi caHblnayablH
XeTkinikcia 6onybiHa 6annaHbICTbI
OpblH arnfaH akaynapfa eHgipyLui
XayanTbl emec.

* KypbInfbiHbIH, aCTbIHFbl XaFbl bICbIM
keTeAi. KypbinFblHbIH aCTbIHFbI XaFbiH
KON XeTnewTiH eTin 6iTey yLiH
TyTaHGaWTbIH OKWaynaFbILW NaHenb
opHaTyAbl YCbIHaMbI3.

OneKkTpToFbIHA KOCY

HasapbiHpiaga 60ncbiH!
OpT LUbIFY XaHEe 3NEKTP KaTepiHe
yuwibipay kayni 6ap.

* ONeKTPTOFbIHA KOCY >XYMbICTapbIHbIH,
GapnblFbIH BINIKTI NeKTpLi FaHa icke
acblpyFa Tuic.

* KypbinfbiHbl MIHAETTI TypAe xepre
TyMbIKTaY KaXeT.

» KaHpan ga 6ip »XyMbICTbI icke
acbipmari TypbIn, KypblFbIHbIH SMEKTP
XeniciHeH axblpaTblfiFaHblHa KO3
XKETKI3iH|3.

* [ypbIC 3NeKTp CbIMbIH
nanganaHbiHbI3.

+ 3OnekTp cbiMAapbIHbIH opaTbinyblHa
Xon 6epmeHis.

* KypbInFblHbl )XaKblH TYpFaH po3eTkara
XarnFaraH ke3fie anekTp CbiMbl HEMece
awachbl (6ap 6onca) bICTbIK KypbInfbiFa
Hemece bICTbIK blAbICKA TUIM KeTnec
ywiH abar 60nbiHpI3

* KypbInfblHbIH AYPbIC OpHATbINFaHbIa
Ke3 XeTkKi3iHi3. bocan kanfaH xaHe
OypbIC XanraH6araH anekTp CbiMbl
Hemece awachbl (6ap 6onca)
arbITNaHbl eTe bICbITbIN Xibepyi
MYMKiH.

» OnekTp KaTepiHeH cakTaHabIpy
KypanbiHbIH OpHaTbINFaHbIHa ke3
XKETKI3iH|3.

» CbivFa gedopmMauusira Kapcol
KancblpmMaHbl nanganaHbliHbI3.

* KypbInfblHbIH CbIMbIHA HEMECEe
awacblHa (bap 6onca) 3akpim
KenTipmey YLiH aban 60nbIHbI3.

3aKbIM KenreH anekTp CbiMbIH
aybICTbIPTY YLUIH KbI3MET KepceTy
opTarnblifblHa HEMece anekTpLuire
xabapnacblHbI3.

» DNeKTp XyMeci KypblFbIHbI KE3 KENreH
NomnCcTe axblpaTyra MyMKIHAIK
GepeTiH oKWwaynarbIWw KypanmeH
xabblkTanyra Tuic. OKwaynarbiLu
KypaniblH KOHTaKT apa KallbIKTbIFbl
kem agereHae 3 mm Bonyra Tuic.

» [ypbic OKWaynarbIlWw Kypangapabl
faHa KonaaHblHbI3. XeniHi KopFanuTbIH
axblpaTKbILWTap, CakTaHObIpFbILLTap
(ycTaTkblWwTaH anbiHFaH 6ypaHgans
caKTaHAbIpFbILTap), Xepre
TyWblKTanyaaH Kopray TeTikTepi MeH
TyMbIKTaFbILLTAP.

2.2 NariganaHy

HasapbiHpbi3aa 60ncbiH!
XKapakat any, kyurin kany Hemece
3NEKTP TOFbIHbIH KaTepiHe
ylbipay kayni 6ap.

« Byn TypmbICTa KonaaHyrFa apHanFaH
KYPbIIFbI.

* Byn KypbInFbiHbIH TEXHMKAIbIK
cunaTTamacbliH e3repTneHis.

» KypbinfFbiHbl 6ackapy YLiH CbIpTKbI
Tanmepai Hemece Genek KalbIKTaH
Backapy xyineciH kongaH6aHbI3.

+ JKymbic icTen TypFaH KypbInFblHbI
HasapAaH TbIC KanablpMaHpl3.

* KypbInfblHbl Cy KOMMEH icke KOCMaHbI3
Hemece cyFa TWin TypFaH KypblFbiHbI
naviganaHbaHpbI3.

* Micipy anangapbiHa ac KypangapbiH
Hemece kaCcTpernaepaiH kaknakrapbiH
KorMaHbI3. Kpi3bIn KETYi MyMKiH.

* Micipy anaHplH KonaaHbin 6onFax
cavibiH "off" (ceHaipy) kannbiHa
KOMbIHbI3. blabIC aHbIKTaFbILLKa
CeHOeHi3.

* KypbInfblHbl )KyMbIC OpHbI HEMECe 3aT
CaKTalTblH OpbIH peTiHae
kongaHb6aHbI3.

» KypbinfFbiHbIH 6eTiHe cbi3aT Tycce,
[epey TOK ke3iHEH aFblTbIHbI3. Byn
9pEKET ANEeKTp KaTepiHe ylbipan
kanyra >xxon 6epmengi.

» Kapagmoctumynsitopsl 6ap agampap
KYPbIJFbl iCKe KOCbIMbIN TypFaH kesae
VHAOYKUMSNbIK Nicipy anaHaapbiHaH
kem gerenge 30 cm anbIic TypyFa TUiC.



HasapbiHpiaga 60ncbiH!
OpT HEMece XapblbIC LUbIFY
kayni 6ap.

ToHmarinapgbl Hemece Manapl
Kbl3AblpFaH ke3ae TyTaHfbiWw By narpa
6onaapl. ToHMaltFa Hemece MaiiFa
Tamak nicipreH kesge KplsfaH
3aTTapAbl HeMece OTTbIH XanblHbIH
anbIC YCTaHbI3.

KaTTbl Kbi3raH maiigaH 6eniHin
WbIFaTbIH By, KEHET XapblbICTbIH
OpbIH anybiHa ceben 6onagbl.

KypamblHaa TaFam Kangblktapbl 6ap
KongaHbinFaH ma, 6ipiHwi pet
KONMAaHbINbIN OTblpFaH ManFa
KaparaHfa, ToMeH TemnepaTtypaja
epTTiH naiga 6onybiHa anbin Kenyi
MYMKIiH.

TyTaHFbIW 3aTTapabl HEMECE iLiHe
TYTaHfbILW 3aT CanblHFaH ObIMKbIN
3aTTapAbl KYPbINFbIHbIH, iLiHE, KaCcbliHa
Hemece YCTiHe KOVMaHbI3.

O©pTTi cymMeH ceHaipyre
apekeTTeHBeH3. KypbinFbiHbl
axblpaTbin, XanbIHAbl KaKnakneH
Hemece KeprnemeH 6acblHbI3.

HasapbiHpiaga 6oncbiH!
KypbInfbiHbl 6ynaipin anybiHbI3
MYMKiH.

Backapy naHeniHe bICTbIK blAbIC
KOVIMaHpI3.

blabicTbl iWwiHAerici capkpinFaHwa
KarHaTnaHbI3.

KypbInfFbIHbIH, YCTiHE 3aTTapapl
Hemece bigblCTapabl Kynatbin
anmatpl3. KypbinFbliHbiH 6eTiHE 3aKbim
Kenyi MyMKiH.

Micipy anaHaapbiH 60C biAbIC KOWbIM
Hemece eLwbip biabIC Korimar icke
KOCMaHpI3.
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* KypbInfbiHbIH YCTiHE antoMUHUIA
KYKanTblp KOMMaHbI3.

» Ky#bInFaH LWOKbIH, antoMUHUA Hemece
acTblHa HYKCaH KenreH bigbictap
WbIHbI kKepamMuka 6eTke cbi3aT Tycipyi
MYMKiH. ByHaan satTapabl
KYPbInFbIHbIH 6eTiHae YHeMi keTepin
KbIDKbITY KEPEK.

2.3 KyTy meHeH Ta3anay

Ha3sapbiHbizaa 60ncbiH!
KypbInFbiHbl 6ynaipin anybiHbI3
MYMKIiH.

* KypbInfblHbIH KanTamacblHbIH canachbl
TyCnec YLWiH Me3rin-mesrin
TasanaHbl3.

+ KypbinfblHbl Ta3anay YLUiH cynbl
cnpengi xsHe 6yabl KongaHb6aHbI3.

* KypbInfblHbl AbIMKbII, )KyMCcaK
wy6bepekneH TazanaHbi3. Tek
Oentapan Ta3apTKbILW 3aTTapabl
KongaHbiHbI3. XKeMmipriw 3aTTapabl,
TYPNini XXeKeHi, epiTkiwuTepai Hemece
Temip 3aTtTapabl navganaHbaHpbI3.

2.4 KypbinfFblHbI TacTay

Ha3sapbiHpizaa 60ncbiH!
XapakaTt any Hemece TYHLUbIFbIM
kany kayni 6ap.

* KypbInfblHbl AYpbIC TacTayFa KaTbICTbl
aKnapatTbl XeprinikTi aKiMLWinik
Mekemere xabapnacbin anblHbl3.

* KypbInfFbIHbl 3NEKTP XKeniCiHeH
axblpaTbiHbI3.

» Kyart CbIMbIH Kecin anbiHpI3 Aa,
KOKbICKa TacTaHpl3.
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3. BYVbIM CUMATTAMACHI

| I7\
Qm , % 70 mm Micipy anaHpl
265 mm -
Koc nicipy anaHpl
MHaykumnsanbIk nicipy anaxbl
@ 145 mm rs) Backapy naHeni
MHaykunanbIk nicipy anaHbl
L

3.1 Backapy naHeniHiH, KepiHici
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KypbinfFbiHbl icke KOCy YLiH CeHCOpIbIK epicTepai naiaanaHbiHbi3. GeiltHeGeTTep,

MHAMKaTopnap MeH AblObICTbIK CUrHanaap kan dyHKUManapablH, >KyMbiC
XacanlTbIHbIH kepceTeai.

CeHcoprnbIK epic DyHKUUA
@ KypbIFbIHbI iCKe KOCYFa XoHe CeHAipyre
apHanfaH.
&5 Backapy naHeniH Kypcaynangpl xxsHe
KypcayblH afFbiTagbl.
Kbi3gbipy napameTpiHiH KbI3y napameTiH kepceTyre apHanfaH.
benHeberTi
MMicipy anaHaapbiHa apHanFaH YakbITTbiH Kai nicipy anaHbl yLUiH
TaiMep uHaukaTopnapbl OpHaTbINFaHbIH KBPCETYre apHarFaH.
Tanwmep 6eliHeberTi YakbITTbl MUHYT BOMbIHLLA KepceTyre
apHarnfaH.
B Vv Kbi3y napameTpiH kebeliTyre Hemece
asalniTyFa apHarnfaH.
@ ChIpTKbl LWEHOEepi icke KocyFa aHe

ceHAipyre apHarsnfaH.
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CeHcoprnbIK epic

PDyHKUMA

H +/— YakbITTbl kK66eliTyre Hemece asanTyra
apHarnfaH.

B O lMicipy anaHblH TaHAayFa apHarFaH.

.@n KyaT pyHKUMACBIH KOCYFa apHarnfaH.

Y STOP+GO hyHKUUACHIH icke Kocagbl

KoHe ceHaipeai.

3.2 KpI3y napameTpiHiH 6eriHebeTTepi

BeiiHebeT Cunatrama

Micipy anaHpl ceHAipyni.

HKbinbl yctay/STOP+GO dyHKUMACHI icke Kocbinagbl.

(1-38)/(2)- MMicipy anaHbl >xyMbIC icTenai.

@ ABTOMATTbI TYPAE Kbl3AbIPY PYHKUMSCHI XKyMbIC iCTERA;.

[Micipy anaHpblHa xapaMcbl3 bibIC HEMece TbIM KilKeHe
bIAbIC KOWbINFaH He ewwbip biabIC KOMbINMaraH.

AkaynblK OpbIH angbl.

[Micipy anaHbl ani bICTbIK (Kanablk Kbi3y).

Kayincisgik kypanbl/bana kayinciagiri doyHKLmMsAChI
XYMbIC iCTEnA,.

(F) KyaTt dyHKUMACHI )XyMbIC iCTENS;.

) ABTOMaTTbI TYpPAE aXblpaTKbILL KOCbINaabl.

3.3 KangplK Kpl3y MHAMKaTOPbI

HasapbiHbiaaa 6oncbiH!
CybIMaraH neLuke Kynin kany
kayni 6ap!

4. oPKYHOIK KOJIOAHY

4.1 Kocy aHe ceHaipy
KypbInfbIHbl KOCY HEMECe COHAIPY YLUiH
(D) GenriciH 1 cekyHp 6achiHbI3.

4.2 ABTomaTTbl TYpae ceHaipy

DYHKUMSA KYPbINFbIHbI TOMEHAET|
XaFfannapaa aBTomartTbl TYpae
TOoKTaTagbl:

* NMicipy ananaapbiHbiH, 6apnbiFbl eLuce (

@)

WHaykumanelk nicipy anadHaapsl TamakTbl
bIALICTLIH TyBiHEH Typa nicipy yLiH
KaXXeTTi KbI3ydbl KaMTamachI3 eTefi.
blabicTarbl Kanablk Kby NELTiH, WhiHbI
KepaMuKacblH Kbl3ablpagbl.

* KypbInfbiHbI iCke KOCKaH COH, KbI3y
napameTpiH opHaTnacaHpI3.

» Bbackapy naHeniHe 6ip Hapce Terinin
kanca Hemece on 10 cekyHATaH apTbIK
(blgbIC, KMim T.C.C.) xabbIK Kanca.
ObIObICTbIK curHan 6ipa3s yakbIT ecTinin
Typagabl Aa, KypbliFbl COHEAI.
3aTTapabl anbiHpi3 Hemece 6ackapy
naHeniH TasanaHbi3.

* KypbInfbl KaTTbl KbI3bIn KeTCe
(MbICanbl, KaCcTpengiH, ilwiHgerici
capkplinFaHwa KarHaca). KypbinfbiHbl
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KarTa kongaHap anabiHaa nicipy
anaHbl cankeliH 6onyFa Tmic.

» Erep can kenvewTiH bigbiC
naiinanaeinca. (F ) 6enrici xaHbin,
nicipy anaHbl 2 MUHYTTaH KeliH
aBTOMaTThbl TYPAE CoHeai.

* Micipy anaHplH TOKTaTNacaHbI3
Hemece Kpl3y napameTpiH
e3repTneceHi3. LLlamanbl yakpiTTaH
KeitiH (-] xaHagbl 4a, KypbiFbl
XYMBbICbIH TOKTaTagbl. Keneci
aknapaTTbl KapaHbl3.

» Kbi3y napameTpi meH ABTOMATTbI

TYPAE COHAipy PyHKUUACHI
yaKbITTapblHbIH apa KaTbIHAChI:

* (), ([@-(@)—6carar
* (3-(4)— 5 carar

* (5)—4 carar

* (§)-(9)— 1.5 carar

4.3 KbI3y napameTpi

Kbl3y napameTpi MoHiH KebenTy yiwiH /\
OenriciH TypTiHi3. KpIdy napameTpi MaHiH
asaiiTy ywid \/ GenriciH TypTiHi3.
BerinebeTTe Kbi3abipy napameTpi
kepceTineai. lMicipy anaHblH ceHaipy
yuwiH /\ xeHe \/ GenriciH Gip yakbITTa
DacbIHbI3.

4.4 CbipTKpl LLEHOEPOi KOCY
XoHe ceHaipy

LeH6epain 6eTiH KongaHbInaTbiH
bIAbICTbIH, enwemaepiHe can kentipe
anachbis.

ChIpTKbI LIEHGEPAI iCke KOCY YLUiH
cencopnblk epicTi (O) TypTiHjs.
WHavkaTop >xaHagbl.

CbIpTKbI LIEHOEPAi COHAIPY YLUiH OChbl
apeKeTTi kKanTa opblHAAHbI3. MIHankaTop
ceHef,.

4.5 ABTOMaTTbl TYpAae Kbl3ablpy

ABTOMaTTbI TYPAE Kbl3abIpy
PYHKUMACBIH KOCCaHbI3, Kbl3y
napameTpiHiH KaXeTTi MaHiHe
Xbingamelpak xeTyre 6onagel. byn
yHKUMA Bipas yakbIT (cbi3baHbI
KapaHbl3) Kpl3Oblpy napaMeTpiHiH, eH
XOFapbl MaHiIH OpHaTadbl Aa, cogaH
KeWiH KaXeTTi Kbl3ablpy napameTpiHe
OewiH Tycipeai.

lMicipy anaHblH aBTOMaTThl TYpAE

Kbl3abIpy yHKUMsCbIMEH Bipre 6acTay

YLLIiH:

1. %k TyiiMeLLiriH 6achiHbI3.
BenHebeTTe (P) Genriweci
KepceTineai.

2.\ TyiMelliriH aepey 6achiHpI3.
BeiineGetre (A) Genriweci
KepceTineai.

3. \/ TyiMeLLiriH KaXeTTi Kbl3abIpy
napameTpi kepceTinreHwe gepey
KanTa-karTa 6acblHpI3. 3 CekyHaATaH
keiiH GenHebeTTe (A *aHagbl.

DYHKUUSIHBI TOKTATY YLWiH /\ TyAMeLUiriH

BacbIHbI3.
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4.6 KyaT doyHKUMACHI

KyaT doyHKUMACHI MHAYKLMANBIK Nicipy
anangapblHa ken kyat 6epegi. Kyat
(PYHKUMACHIH LWaMarnbl faHa yakblT
KocbIn KotoFa 6bonaabl (TexHuKanblk
aknapat TapayblH kapaHpi3). CoaaH
KEWiH MHOYKLUMANBIK Nicipy anaHpl
aBTOMaTTbl TYPAE €H >XOFapbl Kbi3y
napameTpiHe kovibinagbl. PYHKUNAHbI
icke KOCy YLLiH v BenriciH 6ackIHbI3,
xaHagbl. CeHaipy YLiH %% Hemece \/
Ty/iMeLiriH 6acblHbI3.

4.7 KyatTbl 6ackapy

KyaTtTbl 6ackapy yWeci, KyaTTbl
XyNTackIn TypFaH eki nicipy anaHaapbiHa
Genin TapaTagbl (CypeTke KapaHbi3).
KyaT doyHKUmMACHI XXynKa KipeTiH nicipy
anaHgapblHbIH GipiHiH KyaTblH MakCUMyM
AeHrenire Kosabl. EkiHwi nicipy
anaHpblHbIH KyaTbl aBTOMaTTbl Typae
asaagbl. KyaTbl asaitraH anaHHblH KyaTt



napameTpiH kepceTeTiH 6enHebeTi eki
OeHrenai kesek-kesek kepceTin Typaabl.

OO
OO

4.8 Tanmep

Kepi caHak Tanmepi

Kepi caHak TanmepiH kongaHbin nicipy
anaHpbl OCbl XOrbl KaHLUA yaKbIT XXyMbIC
iICTENTIHIH KOPCETIHI3.

Taiimeppi nicipy anaHblH TaHAaraHHaH
KeliiH OpHaTbIHbI3.

KbI3y napameTpiH Tanmepai opHaTnawm
TYpbIN HEMece opHaTbIn 6onFaHHaH
KeniH opHaTybIHbI3Fa 6onagbl.

* Micipy anaHbiH opHaTy yuin: (D
TYWMELLITH K2XXeTTi nicipy anaHplHbIH
MHOMKaTOPbI XaHFaHLUa, KarkTa-kanTa
6acbiHbI3.

+ Taiimepp icke Kocy HeMece e3repTy
YLLiH: Taimepain + Hemece —

TyMMeLLiriH 6ackin yakbITTbl

opHaThiHbI3 ( 0 - 99 munyT). Micipy

anaHblHbIH, MHAUKaTopbl Basy
XbIMbINblKTan 6acTaraH ke3ae, yakbIT
Kepi caHana 6acTtangbl.

» Taiimepgi axblpaTy yLWiH: nicipy
ananbiH (1) apKblnbl opHaTbIM,
Tanmepai ceHaipy ywiH — GenriciH
TYpTiHi3. KanFaH yakelT (0 aeitiH kepi
caHanagbl. [icipy anaHplHbIH
MHOWKaTOpPbl CeHen,.

+ KarfaH yakbITTbl Kapay YLiH: nicipy
ananbiH (1) apKblnbl OpHATLIHbIS.
Micipy anaHblHbIH, UHAMKATOPbI
XblIAam XbiMbinblkTan 6actangpl.
BeliHebeTTe KanFaH yakbIT
KepceTtinegi.

YakbIT asikTanfaH kesge, OblObICTbIK

cvrnan ecrinin, 0 XKbIMbIbIKTANObI.

Micipy anaHbl ceHaipineai.

* [ObIGbICTLIK CUrHaNAbl TOKTaTY YLLiH:

TypTiHia: (D
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MwuHyT onepatopbl

Tavimepgi nicipy anangapbl XXyMbIC
ictemeli TypraH kesge MUHyT
orneparopbl peTiHae kongaHyra 6onaabl.
@ TYMAMeLLiriH 6acbiHbI3. YakpITTbl
opHaTy yuwiH + Hemece — TylimeLLiriH
BacblHbI3. YakbIT adgkTanFaH kesge,
ObIBLICTBIK CUrHan ecTinin L
XbINbINbIKTaNgpl

+ ObIBbICTLIK CUrHANEI TOKTATY YLUiH:
TypTiHia: (D

4.9 STOP+GO

STOP

& PyHKUMACHI nicipy anaHaapbiHbIH
GapnblfblH €H TOMEHTi KbI3abIpY

napameTpiHe ( (v ] ) Kosabl.

e XYMbIC iCTEN TypraHaa, Kbiay
napameTpiH e3repTe anMancoI3.
S;*ZP dyHKUMACHI TaMep (PYHKUMACHIH

TOKTaTnanabl.
* OCbl (hYHKLMSIHBI iCKke KOCY YLUiH *%

Go

TyiMeLLiriH 6acbiHpI3. (u ) Genrici
*aHagpl.

. . STOP
Oczbl (by_l-l!(LWIHHbI axbIpaTy yWwiH &
TYUMELITIH 6aCbIH,bI3. AJ'I,D,bIH,CI,a
OpHaTbINFaH Kbidy napamMeTpi xaHazbl.

4.10 Kynbin

Kbl3ablpy anaHgapbl XyMbIC icTereH
ke3ge 6ackapy naHeniH Kypcaynayra
6onagbl, bipak @ KypcaynaH6arigpl. On
Kpl3y NapameTpiHiH Ke34encok e3repyiHe
xon 6epmenai.

Oyeni Kbl3y napameTpiH OpHaTbIHbI3.
Ocbl pyHKLMSHBI BacTay yLiH E
BenrilweciH TypTiHi3. (L | 6enrici 4
CeKyHAKa XaHagabl.

Tarimep Kocynbl Kyriae Kanagpl.

Ocbl (hyHKLMsAHBI TOKTaTy YLiH 7]
BenriweciH TypTiHi3. AnabiHaa
opHaTblIFaH Kbl3y napameTpi XaHagbl.
KypblInFbiHbI TOKTaTKaH Kesge, ocbl
YyHKUMA Oa TOKTanabl.

4.11 bananap kayinciagiri
Kypansl

Byn yHKUMA KypbInFbl Ke3aencok
KOCbINbIN KeTyre xon 6epmengi.
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Bbana kayincisgiri KypanblH Kocy yLuiH

* KypbinesiHbl (1) kemerimeH icke
KocbIHbI3. KpIdy napameTpriepiH
OpHaTnaHbI3.

* [ Genriweci 4 cekyHa 6acbiHpbI3.
6enrici xxaHagbl.

* KypbnfbiHbl @ apKbIbl COHAIPIHI3.

Bbana kayincisgiri kypanbiH ceHAipy YLiH

* KypbinfbiHbl @ KemerimMeH icke
KocbIHbI3. KpIdy napameTpriepiH
opHaTnaHbia. [7] 6enriweciH 4 cekyHn
6acblHbI3. 6enrici xxaHagbl.

5.1 blgpic-ask
@ blabic-asikka KaTbICTbl aknapat

* blgpbicTbiH Ty6i 6apblHLWa KanblH api
MYMKiHAiriHLWe >xannak 6onyra Tumic.

+ OMmanbMeH kanTarnFaH TEeMIpAeH XoHe
anMUHUI HEMECE MbICTaH XacarnfaH
blAbICTap LWbIHbI KepaMuka 6eTTiH
TYCiH ©3repTyi MyMKiH.

MHOYKUMANBIK NICIPY
AINMAHOAPDI

MHaykumsnelk nicipy anaHaapbiHAA,
ANEKTP-MarHUTTI epic blAbIC ilWiHae
Xblngam Kpidy nanga 6ongbipagp.

5.2 NHaykumanelk nicipy
anaHgapblHa apHanfaH bigbic-
asiK

MHaykumnanelk nicipy anadbiHa
OyYpbIC blAbIC KOMbIN
naiganaHbiHpI3.

blabic-asiKTbIH MaTepuansl

* )apamppl: LLOWMbIH, TEMIP, 3ManbMeH
kanTanfaH 6onat, TOTTaHOANTLIH
Temip, TabaHbl ken kabaTTaH TypaTbiH
blAbIC (eHAIpYLWi TapanbiHaH
KapamabinblFbl KOPCETINreH).

* )XapaMmcbI3: antoMUHWIA, MbIC, capbl
MbIC, LLbIHbI, KEpamuka, papdop.

* KypbInfFbiHbI @ apKblbl COHAIPIH3.

bana kayincisairiH cakray KyparnbiH Tek

6ip faHa nicipy uMkni yWwiH axbipaTy

* KypbInfFbiHbI @ apKbInbl iCKe KOCbIHbI3.
Genrici xkaHagpb!.

* [E 6enriweci 4 cekyHa 6acbiHpI3.
Kbidy napameTpiH 10 cekyHp iwiHae
OpHaTbIHbI3. KypblfFbiHbI icke
KOCyblHbI3Fa Gonagpl.

* KypbInfFbiHbI @ apKblNbl COHAIpPreH
kesge, bana kayincisairiHin Kypanbl
KanTa icke Kocblnagpl.

5. MAVOANbI HYCKAYJTTAP MEHEH KEHECTEP

blabic HAYKUMANBIK Nicipy anaHeiHa can

kenepi, erep ...

* ... XXOFapbl Kbl3y napameTpi
opHaTbIfiFaH nicipy anaHbliHa a3 cy
KOWMbINICa, XblNgaM KanHan Kketegi.

* ... biAbICTbIH TYGiHEe MarHuT xabbicca.

blabicTbiH TabaHbl 6apbiHLWLA
kanblH, 6apbiHLWa Teric 6onybl
Kepek.

blabic-askTiH enwwemaepi: MHOYKUUSNbIK
nicipy anasaapel, biabic TYOiHiH
enwemiHe 6enrini Gip wamaga
aBTOMaTThl Typae Oenimaeneni.

5.3 XKymbIC KesiHaeri Wybin

Erep

* cbipTbingaFaH AblObIC eCTICeHi3: biabIC
ap Typni MaTepuangapaaH xacanfaH
(ken KkaTnapnbl Kypbima).

* bICKbIpFaH AplbbIC: Bip HeMece
OipHeLue nicipy anaHaapblH XofFapbl
KyaT AeHrevnepiHge nanganaHfaHcbI3
X8He blabIC ap Typni
mMaTepvangapaaH xacanfaH (ken
KaTnapnbl Kypbiva).

* ryingey: XKofFapbl KyaT AeHrennepiH
nanganaHFaHcbI3.

* LWbIPTbINAAY: SMEKTP TOFbI KOCHINbIM-
axblpaTblnagpl.

* biCbinAay, bi3blHAay: XenaeTkiw
XYMbIC icTengi.

Byn wybin Typnepi KanbinTbl XXanT XeHe

KYPbINFbIHbIH, akaysbiFbiHa XaTtnanab!.



5.4 KyaT yHemaey
@ KyaTtTbl yHeMAgey xongapsbl

» Erep mymkiHgik 6onca, bigbicka
apKallaH Kaknak xabblHbl3.

* Micipy anaHblH biAbICTbI YCTiHE
KOWFaHHaH KeRiH FaHa icke KOCbIHbI3.

» KanfaH Xbinyapl nanganany ywiH
nicipy anaHblH Micipy yakbITbl
asikTanman Typbin eLwipiHi3.

* blgpbicTbiH TYOi MeH nicipy anaHblIHbIH,
kenemi Oipaen Gonyra Tuic.

@ Micipy anaHbIHbIH, TUiIMAINri

Micipy anaHblHbIH, TUIMAINIT bIABICTbIH
anameTpiHe 6arinanbicTbl. JuameTpi
KepCeTinreH e Kilwi gnameTpaeH Kiwi
blAbIC, NiCipy anaHbliHaH GeniHeTiH
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KyaTTblH Gip GeniriH FaHa kabbingan
anagpl. EH kiwi gnameTp maHaepiH
TexHukanbIK aknapar TapayblHaH
KapaHbI3.

5.6 Taram nicipy ynrinepi

KbI3y napameTpi MeH nicipy anaHblHbIH,
KyaTTbl TYTbIHY M8Hi ©3apa Typa
GalinaHbICTbl eMecC.

KbI3y napameTpiHiH MaHiH KeGelTKeH
Kesfe, nicipy anaHblHbIH KyaTTbl TYTbIHY
M8Hi NnponopuuoHanbabl TYpAae
kebenvena,.

CoHgblKTaH Aa, opraiia Kpldy
napamMeTpiH KongaHaTbIH Micipy anaHbl,
03 KyaTbIHbIH XapTbICbIHaH a3sblH
Xymcangpl.

KecTepneri aepekrep xannbinama
Hyckay peTiHae FaHa GepinreH.

Kbl MNarganaHy: YakpIT AkbIn-keHec Kyar

3y LULIFBICHIHbI
nap H

am HOMWHanNbLA
eTp bl MOHi

i

lMickeH Taramabl KaKeTiHe blabicTbIH KaknarblH -~ 3 %

1 XbIMbl Kyrae yctay opan XabblHbI3

1- TlonnaHa Ty3abifbl, 5-25muH  Apa-Typa 3-5%

2 OarnkpITbINFaH: capbl apanacTblpbIHbI3

MaMn, Lokonag,

XenatuH
1- Konbinty: wavikanFaH 10 - 40 muH  KaknaFbiH Xaybin 3-5%
2 OMIET, MiCKeH nicipy kepek
XYMbIPTKA
2 - Kypiw x8aHe cyTke 25 - 50 muH  KypilwiTeH kem 5-10%

3 nicipinreH
Tarampapgbl, AanblH
Taramgapabl XKbinbITy

[ereHae eki ece
apTblK CY KAbIHbI3,
CYT TaramaapbIH
apacblHaa
apanacTblpbIHbI3

3 - bByfa nickeH KekeHic, 20 - 45 muH
4 GanbIk, eT

BipHelle ac kacblIK 10-15%
CYWMbIKTbIK KOCbIHbI3

4 - byra nickeH 20 - 60 muH
5 KapTonTap

750 r kapTonka eH, 15-21%
kebi ¥4 n cy
narviganaHbiHbl3
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Kbl lMaipanaHy: YakbIT AKbIN-KeHec Kyat
3y LUBLIFBICBIHbI
nap H
am HOMUHanNb,
eTp bl MaHi
i
4 - Ken menwepgeri 60 - 150 3 nutpre gemniH cy 15-21%
5 Taramgap, MWH )XoHe Kypanacrap

OYKTbIpbIFaH

Taramaap MeH Kexe

nicipy
6 - Con Kyblpy: ackanon,  KaxeTiHe Oprta TycbiHOa 31-45%
7 "kopgoH 6ne" bysay opan aynapbiHbI3

€Ti, pucconb, KOTNeET,

WYXbIK, 6ayblp, MaiiFa

KybIpbInFaH yH,

XKYMbIPTKA, Kynmak,

baybipcak
7 - KaTTbl KybIpy, 5-15mmuH  Oprta TycbiHAa 45 -64 %
8 KybIpbIniFaH kapTon, ayOapbiHbI3

KOH, eT, GudLutekcTep
9 Cyabl KanHaTy, MakapoH nicipy, eTTi Kbl3apTbin KybIpy 100 %

(rynsaw, 6ykTbipbin micipy), dpu

~
POWER
N~

PYHKLUMACHI icke Kocbinagbl.

Cyabl Ken Meriiepae kanHaTbiHbI3. KyaTTbl 6ackapy

Akpunamugrep 60ibiHLLA
aknapat
OTe MaHbI3abl! EH COHFbI FbinbIMM

ManimMeTTepre calikec, Taramabl (acipece
KypamblHAa kpaxman 6ap) KyblpraH

6. KYTY MEHEH TA3AJIAY

KypbInfbiHbl 8p NarganaHFaHHaH KeriH
Tasanan OTbIpbIHbI3.

blabicTbl KOnganFaHaa TabaHbl apkallaH
Ta3a GoCbIH.

(i)

LLbIHbI KEpaMUKaFa TYCKeH
cbi3aTTap Hemece KOLLKbI
[aKTap KypbInFbIHbIH XXYMbICbIHA
elKaHgan acep eTnengi.

KokbICTbl Ta3anay yLuiH:

1. - [epey TasanaHbl3: 6ankpiFaH
nnactmacca, nnactuk gonbra
)KOHEe KaHT KOCblJIFaH Taram.
[epey TazanamacaHbl3,
KypPbINFbIHBI OynAipin anybiHbI3

Kesfe, akpunamuaTep AeHcayrnblkka
KaTep TeHaipyi MymkiH.CoHabIkTaH, 6i3
Taramibl eH TeMeH TemnepaTypaga
nicipygi »xeHe TbiM KaTTbl KyblpMayapl
YCbIHaAMBbI3.

MYMKiH. LbIHbIFA apHanFaH
apHaWbl KblpFbILUTbl KONAaHbIHbI3.
KbIpFbILWThI WhIHbI 6eTKe CyWip
OypbILL Xacan KombIM, XbImMKbITY
apKbifbl TazanaHpl3.

— KypbinFbl xxeTkinikTi Typae cybiFaH
Ke3fe arnblHbI3:9K AaKTapbl, Cy
AakTapbl, Maii Jaktapsl,
MeTanablH XblnTblparaH AakTapsbl.
LUbIHbI Kepamukara Hemece
TOTTaHbanTbIH 6onaTka apHanFaH
apHalibl TazapTKbILL Kypanaapabl
KonAaHbIHbI3.



2. KypbinfbiHbl AbIMKbIN WYBepekneH,
Luamarbl XyFbiLl 3aT KOCbIMN

TasanaHb3.

7. AKAYJIbIKTbI TY3ETY
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3. CoHblHAA, KypbINFbIHBI Ta3a
Wwy6epekneH a6aeH KypraTbiHbI3.

AxkaynbiK

blkruman ce6ebi

LWetuimi

KypbinfFbiHbI KOCbIM,
Hemece narganaHa
anmancoI3.

KypbInfbl anekTp ToFbliHa  KypbinfbiHbIH SMEKTP

KOCBIJTFaH X0K Hemece
Tepic KOCbINFaH.

TOFbIHA AYpbIC
KOCbInFaHblHa ke3

XKETKI3iHi3 (KOCbInbIM
cbi3bacbliH KapaHbI3).

KypbInfbiHbI KarTa icke
KOCbIHbI3 A3, KbI3y
napameTpiH 10
CeKyHATaH a3 yakbIT
iLliHOE OpHAaTbIHbI3.

Bip yakbiTTa 2 Hemece
oJaH [a Ken CeHcoprbiK
epictepai 6acbin
KOWMFaHCbI3.

Bip FaHa ceHcopnbIK
epicTi 6acbiHbI3.

STOP+GO chyHKUMACHI
XyMbIC icTEena.

"KyHgenikTi nanganany"
TapayblH KapaHbl3.

Backapy naHeniHe cy
Hemece man
LaLlbIpaFaH.

Backapy naHeniH
TasanaHbl3.

ObIBbICTBIK CUrHan
€cTinin, Kypbfbl
CceHeqi.

KypbInfbl COHreH kesae
OblObICTbIK cUrHan
ecrTinen,.

Bip Hemece GipHelue
CEHCOpIbIK epicke 3aT
KOMbIJIFaH.

CeHcopnblk epictepaeri
3aTTapAbl anbiHbl3.

Kypbinfbl ceHeai.

CeHcopnbik epicke (1)
6ip 3aT KonbInFaH.

CeHcopnbIk epictepaeri
3aTTapabl anbiHbI3.

Kangblk >biny

MHOMKATOpPbI XXaHbanabl.

[Micipy anaHpl bICTbIK
emec, cebebi on a3
yakpIT FaHa KOCbInbin
TYpFaH.

Erep nicipy anaHpbl
Kbl3aTblHOAMN y3aK XYMbIC
icTece, KbI3MeT KepceTy
opTanbiFbiHa
xabapnacbIHbI3.

ABTOMaTThbI KbI3AbIPY
PYHKLUUACHI icke
KocblnMangbl.

Micipy anaHp! bICTbIK.

Micipy anaHbiH a6aeH
cankpblHAATbIN anbiHbI3.

KbI3y napameTpiHiH eH,
XKOFapbl MaHi
OpHaTbIJIFaH.

EH >xoFapbl Kbi3y
napameTpiHiH, KyaThbl,
aBTOMaTThl TYpAe

KbI3abIpy OYHKLUSACHIHbIH,
KyaTbiMeH Gipaen.
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Axaynblg

blkruman ce6ebi

LWewwimi

Kb13y napameTpiH
MOHIHEH a3alTTbIHbI3.

KbI3y napameTpiH
6acrtan, Tek FaHa
Xorapbinara 6epiHis.

CbIpTKbI LWEHOepai icke
KOCy MYMKiH emec.

AnppIMeH iwki weHbepai
iCKE KOCbIHbI3.

CeHcopnblk epictep
KbI3bIN KeTeai.

TbIM YIIKEH biAbIC
KOnAaHblfFaH Hemece
biabicTap 6ackapy
KypangapblHa TbiM
XKaKblH KOMbISFaH.

KaxeTt 6ornca, ynkeH
blAblCTapabl apTKbl Micipy
anaHgapbiHa KOMbIHbI3.

(=) xaHagbl. ABTOMaTThI TYpAE KypbInfbiHbI
aXbIpaTKplLll KOCbINaAabl. axblpaTbiHbI3 Aa,
KanTagaH icke KOCbIHbI3.
XaHagbl. Bana kayincisairinin, "KyHaenikTi naiganany"

Kypanbl Hemece Kynbin

TapayblH KapaHbI3.

YHKUMACHI icke

Kocbinagbl.

SHE CaH aHagpbl.

KypbinfFbiga akay 6ap.

KypbInfbiHbl 3NEKTP
xeniciHeH 6ipa3 yakbIT
axblpaTa TYpblIHbI3.
CakraHabIpFbILUThI
ANEKTP XeniCiHEH afbITbIN
KombiHpI3. Karita
KocbIHbI3. Erep (£ | karTa
KepiHic 6epce, KbIaMeT
KepceTy opTanblfbiHa
xabapnacbIHbI3.

Erep ofapblga 6epinreH wewimaepai
KongaHbin akaynbikTbl Ty3eTe
anmMacaHpbl3, ounepidiare Hemece
KbI3MET KepCceTy opTanbifbiHa
xabapnacblHbl3. TexHuKanbIK aknapaT
TaKTanlacbiHAarbl AepeKTepai, WhbiHbI
KepaMuKaHbIH YL CaHHaH TypaTbiH
HEOMIpiH, (WbIHbIHLIK 6eTiHaeri OypbIwTa)
XoHe akaynblK OpbIH anFaHaa
KepceTinreH xabapabl 6epiHia.

HasapbiHbiaga 6oncbiH!
"Kayincisgik Typansl
MafFnymatTap" TapayblH
KapaHbI3.

/N

OpHaty anabiHaa

(i)

KypbInfbIHbI iCKe AYPbIC KOCKaHbIHbI3Fa
Ke3 xeTKi3iHi3. bynan ictemereH
Xaraanaa, KelIsMeT kepceTy
opTanblfbiHbIH TEXHUT HEMece aunep
KOPCETKEH KbI3MEeT, Keninaik mepsimi
KesiHae e akpinbl 60mybl MyMKIH.
TyTbIHYLbIFA KbIBMET KepceTyre
KaTbICTbl HyCKkaynap MeH Keningik
LapTTapbl kKeningik KiranwacbklHga
GepinreH.

8. OPHATY TYPAIIbl HYCKAVYJIAP

KypbInfbIHbI OpHaTYFa Kipicnen Typbin,
TeXHUKanblKk aKknapaT TakTanwacbiHaa
KOPCETINreH Keneci gepeKkrepai xasbin
anbiHpI3. TexHukanblK aknapaT
TaKTalLachl Kypbinfbl KOPMYCbIHbIH,
aCTbIHFbl XaFblHa OpHanackaH.



* KypbInfblHbIH HOMIpI
(PNC) e

» Cepusnblk HeMipi

8.1 KipikTipinreH kypbinfbinap

* KipikTipinreH KypbinFbinapabl, acnantbl
AypbIC KOHAbIPLINFAH KypbInfbinapra
X8He cTaHaapTThl TananTapra can
KeneTiH XyMbIC 6eTTepiHe
KypacTbIpFaHHaH KeWiH FaHa
nanganaHbiHbI3.

8.3 KypacTtbipy
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8.2 KocbinbIM CbiMbl

* KypbInfFbl 3NeKTp KOCbINbIMbI
CbIMbIMEH abablKTarnfaH.

* ByniHreH Kopek CbIMbIH apHavibl CbiMFa
(HO5BB-F Tmakc. 90°C; Hemece
)KOFapbl) aybICTbIpbIHbI3. XKeprinikTi
KbI3MET KepceTy opTarbifbiHA
xabapnacblHbI3.

\// > /&—V
"

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38mm 31 mm

—
B* Ati_,'—n *min.2mm )
L ||:I min. 500 mm 0mm
—| |—
<20 mm
y
A B

B* Ati T *min.2mm
L |
- <|-:I
>20 mm
p
A B

12mm 57 mm
28 mm 41 mm
38mm  31mm

min. 500 mm

B
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Erep KopraHbIC KOpabblH KONAaHCaHpI3
(kocbIMLIa KepeK-mapaKn), anablHFbl
XakTaH 2 MM OpbIH Kangblpy xaHe
KYPbINFbIHBIH, Typa acTbiHAa KOPFaHbIC
efeHiHiH bonybl KaxeT emec.

Erep KypbInfbiHbl TyMLIAMNELTIH YCTiHE
opHaTCaHbI3, KOPFarblILL KOpanTbl
KongaHa anviancolis.

1) Kepek-xapak 6onbin ecenteneTiH KopraHbiC kopabbl kel enpgepae 6epinmeyi MyMKiH.
YKeprinikTi >xabapikTayLwbiFa xabapnacblHbI3.

9. TEXHUKATIBIK AKMAPAT

Modell HK634150XB
Typ 58 GAD DA AU
Induction 3.7 kBT
Ser.Nr. ..........

AEG

Prod.Nr. 949 595 095 01
220-240 B 50-60 'y
Made in Germany

7.3 kBT

(94
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Micipy anaHaapbIHbIH, KyaTbl
Micipy anaHbl HomuHaneabl Kyat Kyat blablCTbIH eH
Kyart (eH, DYHKLMACHI (YHKUMACLIH  Killi AnameTpi
JKOFapbl KbIdy  KOcCbinFaH [BT]  bIH Makc. [MMm]
napameTpi) XKYMBIC icTey
[BT] yakbITbl [MUH]
ApTkbl OH xaK 1500 / 2400
— 170/ 265 Bt
MM
AnObIHFbI OH, 1400 Bt 2500W 4 125
xak — 145
MM
ApTKbI con 1200 Bt
xak — 145
MM
AnpgblHFbI con 2300 Bt 3700W 10 180
xak— 210
MM

[Micipy anaHaapbIHbIH KyaTbl Kecteae

KepceTinreH MaHaepaeH can faHa
e3srewue 6onybl MyMKiH. Byn MaHaep

Benri & canbiHFaH maTepuanaapasbl
KanTa eHaeyaeH eTkisyre
TancbipbiHbI3. Opam
mMaTepuangapblH kanTta eHaeyaeH
OTKi3y YLUiH TUICTi KOHTEeVHepnepre
canblHbl3.

OneKTpniK XoHe 3NeKTPOoHMNKanbIK
KYPbInFbInapAblH KangbiFblH kariTa
oHAeyaAeH eTKi3y apKbifbl, KopLuaraH
opTara xaHe afamHbIH

bIObICTbIH MaTepuarnbl MeH
enwemaepiHe 6arnaHbICTbl e3repegi.

10. KOPWAFAH OPTAFA 3AH KEJNOIPMEY TYPAIbI
MAFJITYMATTAP

[AeHcayIbiFbiHa 3WbIH KENTIPETIH
Xaraarnnapra xxon 6epmeyre e3
YNeciHiaai KocbiHbI3. Benri &
canblHFaH KypbinFblnapabl
TYPMbICTbIK KanablkTapmeH Gipre
TacTamaHbl3. OHIMAai XeprinikTi
KariTa eHaey opTanbifblHA ©TKI3iHi3
HeMece XeprinikTi mekemere
xabapnacblHbI3.
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