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Pazpnen 1:

Mepbl NPEefOCTOPOXHOCTU M BaXHas nHbopmauus

INeKTPUHECKAR NPESOXPAHWTENV B BaLIeM
FOME [IOMKHBI COOTRETCTROBATH MOLHOCTH
ANATE.

NiwTa cHabkena LWHYROM NUTAHWA G
BO3MOMHOCTRIO 3838MIeHUS.
3azemMneHHan PO3IETKA JOIMKHA
YCTAHABMWBATECS TONBKS
CepPTWhRMLMPOREHHBIM SMEKTRUKOM.
Halla KoMNaHus HS HeceT
OTBETCTBEHHOCTW 38 Kakue-nubo
NOBPEKOSHUA B CRYYARS MCNONLI0BAHKA
nnTeHl Bes 3azeMneHus.

o BEc BpemA NpUroToBNEHUR NMALLKY B
OYXOBKE BHELIHAR NOBEPXHOCTE AYXOBKW
MO¥eT HarpesaThes. [osTomMy He
NO3BONSAATE AETHM NPUBIMXKETECH K HeiR,
o He NogKnoYvanTe nnuTy K
INSKTPROCETH, NOKE OHA He Oyoer
NONHOCTRIY PACNaKoBaKa, U NoKa He ByayT
Y5aneHel BCE JNEMEHTRI, 3aMLgonne
ee BO BpemMs TPaHCNoOPTUPOBKA.
YNAaKoBOYHBLIE METEPWAIL! MOFYT BbiTs
OMNacHe! A NeTel.

o YBeamTech, HTO 6TV HAXOASTCH Ha
YOANSHUM OT NNMTE! BO Bpams ee paboTk
¥ OO TEX NOP, NOKA OHE HE OCTHIHET, TaK
K2K OOCTYNHLI@ YaCTH NNUTh CAMLHO
HarpeBaioTCA.

ol Korna AyXOBKa BKIMICYEHa, BepXHAR
KPbILUKA OOMKHA DbiTh OTKPLITE, YTODLI He
NPEenATCTROBATE NOTOKY BO3OYXa.

o Tepen TeM, Kax 3aKPLIBATE KPBILUKY,
yBenuTech, YTO ra330BhLie 1 (N}
ANSKTPUHECKNS KOHDOPKY BhIKIOHNEHI 1
CCThINM

- Boerja OvCOSnMHAATS NIWUTY OF
SNeLTPOCETI, KOMIA He NONk3yaTech &0
ANATENbHOE BReMA, W B TOM
ManoBERCATHOM CNy4ae, Korga
HEUCNPABHOCTL 3aMETHA CPasy.

W Korna nepenHasa Asepua OTKpPbITa, He
Knagute Ha Hee TsPKenble NnpegMeThl U He
NO3BONARTE OETAM CaguTbCHa He Hee,

W He npukacaiTecs K NNNTE BNEKHSIMK
pykamu. Ecnu ¢ nnuTel kKanaeT B0Aa, Ha Hell
obpasyloTca Kannm K KoHAeHCHPYEeTCA
Brara, BLIKNIOWUTE NIUTY W NPOTPUTE ee
HACYXO.

o Beera nonL3yATech nepHaTkamu, Koraa
AOCTAETE PELLETRY IDUNs W Nocysy ua
AYXOBKW BO BpeMs 68 paboTo.

W 1o nogknoYeHks NNiTh! K Ta30BOA CETH
MpOBepLTe, CODTEETCTRYIOT W KaTeropKua
Fa3a 1 XapaKTepUCTIKA OABINEHNA
3HAYEHWAM, YKA3aHHBLIM Ha Tabnuuke ¢
HOMMHANEHGIMI SaHHsMI. Tlpw
nHeobxoquMocTy oBparturecs B
ABTOPUZCBAHHYI CNYEY ONA perynipoBKA
ANWTE B COOTEETCTBAK ¢ KaTeropuei raza.
- MeHakTe NNacTMKOBLIe LWNAHTY B
YKS3aHHbIe CPOKU.

Mepb! npefcCTOROMHOCTH HNA
CTPALAOLMX ACTIOR

(perkge Yem NoNb3eBaTHCHA NMNUTON, cnenyer
NPOKaNUTE 3AWMTHOE NOKpLITHe. [pK 2ToM
SyneT BLigenNATLCA AbIM, YT BNCTHE
HOPMANBEHO,

Bo spems npouecca NPpoKanBaHus
ODASATENBHO XOPOLIC NPOBETPUBAATE
nomeLyeHne. CrapaiTech, Y“Tobh
BbIJENAOUWIMACA AbIM He NONagan B Nerke.



Paspen 2. YcraHoBKka v nogrotoBka K pabore

MopxnwcyeHue rasa

o o nogrnioMeHna NNWTEl K ra3os0 CeTu
NPCoREPLTE, COOTBETCTBYHT N KATETORUR
TE38 1 XAPEKTEPUCTUKM JABNSHWA
AHAMSHWAM, YKS3aHHLIM Ha Tabnu-ke ¢
HOMWHANBHEIMY AaHHEIMA. TTK
HeotxoaumocTy cBpaTuTech B
ABTOPUIOBAHHY W cnywby nns
PervivpoBKKA NThLl B COOTBETCTBAN C
KaTercpuen rasa.

o JaHHas NnuTa QOmKHaE
YCTAHABAMBATLCH B COOTBETCTBUY ©
NEACTBYIOLLIAMIA NDABWIZMK 1
MCINONLIDBATLCS TONBKD B XOPOLWD
NpoBeTPUBAEMOM noMeLweHuA. [Mpexne
YeM YCTAHABMMBATE NIMMTY U NONL30BATLCA
SI0, NPCHTHTE MHCTPYKLMIO.

B uenax GesonacHOCTY JaHHbie NNWUTh
OOMAKHbBl YCTAHABNMBATLEH W/Anm
oBCNyIKUBATEGS KOMNETEHTHLIMMK
CTISLMANMCTAMA, KAK YKE3AHO B
LEeRCTBYIOWMX WHCTPYKLASIX 1O rasosci
DEe30nacHOCTY.

o [nA nony4eHns NogpobHbix AaHHbIX O
Nopavds rasa u ero SasneHu oM.
NACMOPTHYH TA0MWHKY.

o Flnvty He cnegyeT yoTaHarNusaTk B
nomeiueHun Ba3 OKHa MINW NHOIG
KOHTRONUPYEMOre Npoema. Ecnu nnta
VCTAHOBAEHA B Nomewenni Gea asepy,
OTKPhIBAIOWENCH HEeNOCPeaCTBEHHO HAPY3KY,
HeoBXoauMa NOeCTOAHHC CTKPLITAR
hopToHKa.

Livprynauma Boa0yXa QOMmKHa COCTABNATL
2 m¥uac Ha KBT koxdopok.

MopncoenuueHne ras’oBoro WNaHra K
nnwTe.

YaoSuoe nonoxerue onpesenaeTcs
BO3MOMHOCTb COSAMHEHUA naTpybKa
LINZHra ¥ WTYLEPa B COCTBETCTEMM C
PACTONMKEHMSM TMEBHOM BNYTKHOIG
ra30BOr0 KNanaHa.

Ecnu Bbl OCYLUECTBNRETS NOACOSINHEHWE
TMBKAM METANMUHECKAM LUNEHIOM,
YCTAHOBKTE YINRGTHEHWS MEXAY rNAaBHONR
TpyBol nogavu rasa. BHyToeHHWI SuaMeTp
rMBKOTO LWNaHra, KoTORLIA NOACOeAMHASTCA

K WTyuepy ras-byTaHoBore WhaHra, A0MmKeH
€OCTasnATL & MM ANA r330BLIX TRYE
JOMALUHErD TUNA.
BRYTPEHHMIA gameTp rbKoro LLNaHra,
KOTOPLIA COSAUHRETCH CO WTYLEDOM
APUPCAHOTro raza, oomKeH coctTaensaTs 15
M. [NacTmMacCoBsIi KOHEL, LLNAHME
cnegyeT NorpysuTh 475 pasMAriYeHna B
FOPAYYID BOOY Ha OOHY MUHYTY, A satem
NONHCCTLID BCT3BWUTE B NaTpyBok wnadra.
LUR&Hr QonxeH NROTHO HAASBATLCA HE
narpytor ¥ CHUMBTECH XOMYTOM. XOMYyT
HAASHKHO 38TAMMBAETCH OTBEPTKOR. Apyron
KOHEL, LINaHra Tamm Xe obpasom
NOACOBAMHASTER K rA30BOMY KITANaHy.
LinaHr crnenyert 2aMeHsATs 40 UCTeYeHUA
CpOKa erc roqHoCTH.

Uryuep MaroyBox wnaHms

Brumanwne!

Mpw noacoeAMHe MW NAMTEI K
BNYCKHOMY FE30B0OMY KnanaHy
WNAHT A0NKEeH DbiTh KODOTKMM.
Cnepyer raxKe ydBeanTsca 8
orcyTereMM yrewkn raza, o
cooGpaxeHuanm GezonacHOCTHA
ANKYHE WRaHTa He AomKHa
npessiuars 128 cm.

MpoBepka yTeukK raza

Mpu nposepke yOenuTech, YTO Py4KA
YNPaENeHUA KOHOPOK 3aKPhiThl, 8 FA30BbLIi
BEHTUINE OTHPLIT. HaneouTe MulNsHBHA
PECTBOD Ha MECTa coefiuHeHWl 4N
NpoBepKK yTeuKi raza. [py Hanuanm yTeuxu
NCABATCA Ny3bipk. B aTOM cnyvae
HeMEANEHHO NPOBEPLTE rA30B0E
coeauHeHke. He npoeepsiite yTeuky ras
C NOMOLLLID OTHS.

BHumanne!
N Huxorga He mocnonbLayiiTte
-
ANAMRA IEKNTrankKy miam CNuYHKK

ANA NPpoOBepKy YTeYKKk rasa.



KpenexHan uenk (ecny y Bac NNuTa
€ UEMbH)

Heobxoamnmo obecnevuTs BeaonatHoCT
NAKTe, NPMKPENUB 86 LSNkI0 K CTeHS ¢
ThIALHOR CTOPGHE,

¥ MXMEBTICO P -

(TM ALK A PCDYXCMF’LLI XCDLLLUVIVEPH)
clOCITAY

UlIo- o7

ZE] - MXMEBTIAY eMXnoU,LLICD ®T
k] KDCHSTIA 3100
BUP YebtbTab Bl - SANLLIO

x EMXN TM X - TCUNKUMLLLLY K- 3M(

{nvTa OomEHE pasMaILETEEA Ha RACCTOSHIAW
He Brioke 150 MM OT NpUNEeraiwUX CTeH, a
CAMU CTEHS ACITAKHLI BBITE M3 XKADOCTORKOTO
Mmarepuana. Ceepxy Hap KoHgopramu
LOMKHO CCTaRaThoA He MmeHee 750 mm
CBOBOAHOMC NPOCTpaHcTBa.

TnvTa gorpkHa pacnonaraThcs Ha POBHOR
MOBEPXHOCTH.

llee NepeaHMe HOXKK MOXHO PETYITUPOBATE
110 Heobxopumocti, Yrobe yOeauMTeea B
TOM, HTO MNUTA CTOWT POBHG, OTREryNMpynTe
Ase nepagHue HOXKK, NosopaqyvBan uX No
YACOROW CTREINKE WIM NPOTUR Yacosoi
cTpenku, NoKa waaenue He ByaeT nnoTHS
CTOATL HA nony.

750 mm




MopxnwyeHue K ANEeKTpoceT!n

o [10 BKOIOUEHWS MNKTLI B SMNEKTPOCeTh
yOSOWTECH, COOTBETCTBYHOT N HANDIHEHNE
1 UYECTOTE TOKA B CETH SHAYSHUAM,
YKasaHHsM Ha Tabrnnike © HoOMMHANBHSIMK
faHHsivmK, FlacnoptHas tabnuyka
PACNONOMKEHA C HUWKHER CTOPOHGI.

Brumadue!
Mnura gorkra BoiTh 3asemnenal

o TINUTY BOMKEH YCTAHABNWBATE
KBANUPNLMPOBAHHBLIA SNEKTPVK, HanpuMep,
M3 MOCTHOM 3HeproxomMiaruu, Mnuta
AOITKHE NOAKMOHETECA K ABYXNOMOCHOMY
NAKETHAKY, © PACCTOSHUEM MEXKY
NoncsamMn He MeHee 3 MR,
PacnonoXeHHOMy BONMaK NNTEI, HO He
Haf Heid, B CODTBETCTBUMA C PaBinamMu
MeOyHapoOHOR SNeKTPOTEXHHUYSCKOMA
KOMUCCHIA. HECOEHIG,QEHMB ITUX
TpeBGoBaHWRA MOKST BLIZRATE NPOTHeMEl
B Mpouecce aKCnNyarauum 1
GHHYNUpOBAaThL rapanTho, Mpu
NoOKMOYEeHWW NNATHI Hepea
2NeKTPOPOIETKY PO3STKa AOIDKHE
HAXOOWTLCA B NETKOAOCTYNHOM MecTe,
HO He BhilLe KOoHMpOPOK.

,ﬂﬂl‘lHﬂ SNBKTRORPOBOOA NNTAHWA B
HenAx 6e30NacCHOCTH MIONAUNYK He
AONMHA NpeRbllaTh 2 M,

Hailia KOMNaHWA He HeceT
OTBETCTBEHHOCTH 32 Kakue-nubo
noBpexXjeHns B cny+-ae WCNcNb30BaHWA
NAWTEE 6&3 3a3eMAeHUS.

@ [pexge “iem oBpalaTs-cA B
aBTOPM3OBAHHYIO CEDBUCHYIC CryKBY,
NCATCTOBLTE 3MEKTPONPOROAKY B 4OME AA
NOAKMIOYEHAA MNUTLE

B cmewanybIX MOASNAX
INBKTPONPOBOL NOCTABNRETCA ©
BUNKOW BMecTe ¢ nnuTol (HOE V V-
F 36 1,5 mm2)



Paspen 3: TexHu4YeCcKne xapaKTepUCTUKK

~H kO

BHeuHUe paiaMmepsl

. Bepxre koHopKI

. MaHene ynpasneHus

. MepepHss abepta

- Pydka asepukl

- OTneneHue ANs KYXOHHOA yTBapK
. MNpeTuseHb

. PelleTka rpuns

LupiiHa : 600 mm
AnuHa ;600 mm
BeicoTa 1 850 mm

MoilHoCTb KoHgopok (MpUMepHas}
Mpagaa GNMMHAR — caman MOoWHaR

JleBas nansHAs — cpeaHel MoWHocTy 1
Negas panbuas - sanekrpokosdopka 180 (npu Hanuyum):
Nepas GNMXHSA — CDEAHEA MOUHOCTH 2

Mpagas JaneeaAg - BONOMOraTenbHas
LienTpanbHasa (npu Hanwing)
YeTbipe KOHMOPKK

Moune (NpW HanuYKn}

SNeKTporpynt (NpW Hanu4m)
Namna (npy Hanusuia}

3anan

Knacc npoTuBonNoXKagHoW CTOMKOCTH

12,9 kBT
12,0 kBT

1500 Bt

2,0 kBT

$ 1 KBT

1 kBT

12,5 kBT

.3 «Br

1.5 kBT

15 BT

: ABTOMaTVKS HZ BEPXHUX KOHQOPKaX
X



Pazpen 4. Kak nons3osartecs KoHdopKkamu

4.1 Kak nona3oBaThes
razcBbLIMK KOHMOpKaMu

Mons3oBadne BERXHWMMK FNA30BbLIMMW
KoHGOPKaMK

FoRepHUTE COUTBETCTBYIOLLYIO DyHKY-
perynATop NpoTvE YacoBOR CTPEMKW, CNerka
yTonua ge.

3HaK BoNbLUCTO NNaMeH Ha pyuJKe
COOTBETCTBYST MOMNOKEHWIO MAaKCHMANLHOR
MOLUHOCTU, 8 MaNEHLKOe NNams —
AOMOKEHWIO MUHMMENEHOR MOLIHOCTH.

EcnuM Balla NNKTa OCHalWeHa
YCTPOHCTROM ra3-KoHTRONA
{aBapyuiiHOTO BbIKIIIOYEHHA NPK
OTCYTCTEBAM NNamMeH B razoBbix
KoHdpopKax)

verposerss B GIyYae oTCYTCTBUR
raz-koHTpons  NNaMerin 8 KOHCbOpKaX no
NHOB0H NpU-IMHE YCTPORCTEO
TA3-KOHTROMNSA TYT Xe
nepekpeIBaeT Nofaqy raza.
OHo TaKe npepoxpanner
ANATY OT HENPaBYNSHOTO
WUCNOML30BaHUS ABTHMU.

CrenyeT noBepHYTh PYHKY NO HacoBoR
CTpenke, yTonue ee. CneayeT yTONWTL Pyuky
W NOJoNAATH, NOKA 3aropyMTCA KOHGEOpKA.
fMocne Toro, Kak Ha koHdopKke NoABMTCA
nNamsl, YOepmkMBaATe PyYKy B HEXATOM
nonoxeHWA 3-5 cekyHn,. MNosTopuTe aTK
[EVCTBYA, ECTIA MIIAMA HE NOSBKNOCH,

Kromounbiid zanan

{8 MOgennx c 3anancm)

KHonouHeIA 3anan ofecnednBast
aBTOMaTudackoe BocnnaMeHeH s,
ECN Ha¥aTe M OTTNYCTUTE 3TY KHOTIKY, Ha BeeX
3ANANbHLIX CBEYAX OJIHOBPEMEHHO
NOABNASTCA NCKPA. BocnnameHerue
NPOWCXOAUT HA TOR KoH(OPKS, HA KOTOPOK
OTKPLIT ras. ECnu oroHs He 3aropencs,
NOBTOPWUTE ONUCAHHDE ;],EﬁCTEV!e.
Y mKMBEHUAE KHOTIKWA B HAXKATOM MONONKEHUKI
He MPUBSHET K BOCITNaMSHeHWH.

B MoOensix ¢ 3aMUraHHem oT pyJKu-
perynaTopa

CneayeT NOBERHYTL PYHKY NO YacoBOR
CTpenke, YTONUE ee. Mickpa nogaetca
HBMOCPEACTREHHO HA KOHMODKY J0 TeX nop,
NOKa Bol HE OTIYCTUTE PYHKY.

Ecnu nocne oTnyckaHnA pydxm
BOCINEMEHEHWA HE NPOVICLLNG,
NOSTORUTE CRepalvio, yaepuean
PYUKY Haxkatol B TedeHre 15 cexyng.
Ecnii BocrinaMeHeHins No-NpexHeMy He
NpoK3cWING, NOSoXAUTE 1 MUHYTY
NOSTORUTE CRepaluio.

Brumaune! He nepwure pyuky B
HaXaTomM nonoxednn Gonee 15

cexyna,.

= )
Kl s o e k22

OnAa gocTyHKeHWA MAKCHMaNnbHOR
adtcherTHBHOCTI

[paeunbHO2 MCnonNL3oBaHue KoHopKK
NO3BONAET IKOHOMMTS 1Az 1 AoBKBaTLCH
Gonee BLICOKOH adaheKTHBHOCTK. T1o3TOMY
Mbl PEKGMEHOYEM UCTONB30BATE KACTPHINA,
CCHOBEHWE KOTOPLIX NONHOCTHID 3aKphiBaeT
nnams. [ns KacTprons MeHBLUETo auaMeTpa
MCNONbLIYATE CNeUWantHYHS NOOCTABKY-
NEepPExonHMK.



4.2 Kak nonbioBathLe 3NeKTpuueckumm koHtpopkamn

CooT3eTCTRYIOW, A8 3HAYEHHA

MNonoxeHve perynsTopa 1 2 | 3

5 | 6

Bapka Ha

Mprmenenie MELIEHHDM CIHE

Pasompes

BapKa-KapKa-KMNRYEHNE

BrICTPOHArPEBAIOILMECA KOHOPKMA
OTMEYEHBI KPACHBIM MATHOM B LISHTPE.

PerynaTopLl Harpesa
3NEKTPOKOH(OPOK

PerynATopsl HarpeBa KOHPOPOK BpaLIaioTCA
B ofoux Hanpaenetuax, obecnedrean
NONMHBIA KOHTRCONE CTENeHK Harpesa. [pK
BKAHYEHWM OOHOA W3 SNEKTDOKOHDOPOK
3arcpaeTeA KPACHBIR WHOMKATODR HA NaHeny
YIPEBMNeHus,

Ons BeKMOHeHWA KOHDOPKM NoBepHATE
COOTBETCTEYIOLIYIO DYHKY Perynstopa
TeMNepaTyLbl B NonoxkeHne «0»
{BLIKNHOYSHO). Pydkn perynaTopos
SNEKTPCOKCHDOPOK MOXHE BPALLATE KaK No
HACOBOR CTPEriKe, TaK W NPOTUE YacoBOA
CTPEMKK.

JaKoHYKB NPUTOTOBAEHWE MWLM,
yEeaUTeCh, MTO BCE PYHKM HAEXOORATCA B
NOIOHeHNN BEIKNHYEHO,

UToSsl npOKanuTh 3alinTHOS NOKPLITAS
3NeKTPOKOHIXOPOK, YCTAHOBUTE PerynAaToph
B CpefHes nonoxeHue (3) u ocraesTe
MpHENUEMTENBLHO Ha B MuHYT. Bo Bpems
MPOKANMBEHUSA KOHBOPOK He CTABLTE Ha HUX
CKOBOPOIKM WnM ApyTyio nocyay. [pu stom
ByreT BeISNATLCH AblM, YTO BNOMHE
HOPMAankHO.

Mcnones3oBanKe Ka4ecTREHHOR
nocyabl

W {TonbL3yRTech TONLKO KAYECTBEHHOW
NOCYA0R C NNOCKAM HOM {CM. PUC. HUMKE).
MNpy 3TOM SNEKTPOIHAPrUA Byner
PECXOOOBATLEH C MEKCUMANBHOR

3B eKTUBHOCTLIO.

MNoaxoanuwan nocyna
(npaswnbHo
nopebpanHed paimap)

Henoaxeanawaa nocyaa
{crvwKkom Mana)

@ [lonb3yNTeck TOMLKO NOCYACH
NoaxXoAgRLero guameTpa. Ecnm auameTp
NOCYsl CIMLKCM Mal, 3HERIUS PACXORYSTCA
BIYCTYIO.

o He cTaBsTe HE MNUTY NOCYAY © BIEKHLIM
AHOM WMIW BRAMKHON KDLILLKOR. 3TO MOXeT
MPUBECTK K NOBPEXLEHWIO TNTLl K
HapyWeHue Ge30nacHocTu.

Anamerp PexomeHoyembii
koHOpKK (MM) AMamMETp NocyOk! {(Mm)

F180MM — 180-200

W BriTHpaHue koHtopok
{ne Gonee 5 muH.)

o B XONogHOM COCTORHUM.

@ [1poTpuTe NOEEPXHOCTE KOHDORCK
BIEDKHOW THaHbIO, A0BaBuB HEMHOD
YMCTHILEMD Kpena. [ocne OUMCTRM NPOCYLLUTE
KOHBOPKK, BKIMIOHKUB MX HA
HenpogomKuTensHoe Bpemn. Muorga
MOKPLIBAATE X TOHKKM CIIOeM PacTUTENEHOMD
Wacna.

@ [poTupalite KoHhopKY BNEXKHON TKEHLIO
KPYroBLIMW JBIDKEHNSAMU B YKAaZaHHOM
HarpasreHny.



CoBeTwl No
MPUTrOTOBSHWK MALLK

Brifop kacTpronk

HAns SOCTUAHEHNA HAMAYHLIWX
pE3YNLETATOB Mbi PEKOMERAYEM
NOMNb30BATHCH KECTPIONAMUW XOPOLISro
KAYECTBE C MAgKUM MNIIOCKHM SHOM.
ANHOMAHWEBEIE KACTRIONM G JHOM U3
CTERNOIMATA NOTNCWEAINT TENNS W NCTOMY
Sonee sthderTUBHB B UCNONL3IOBEHWA.
HUKOIAE He NONL3yATECE MATOR WUITK
GuToi nocyaol. B ngeane aHo nocyasi
BOMKHO BbiTe NPUMEPHO TOMO M
AvameTpa, 4Te u obnacTe Harpesa.
Vicnoneayiite kacTpionu, 06bemMa KOTOpbIX
AOCTATONHO ONS KONKYECTBA
NPUroTOBRNAESMOR nuk. 3TO NO3BONUT
CHW3WTL 3arpA3HeHUA BCASaCcTBUE
NPCITUBEHWS (P NEDENOTTHEHWM,

PekoMeHOaLMA NO DEIONACHOCTH
npu Xapke 2o hpruTiope

1. McnoneavitTe rmyBokyR KacTpOng
goctartoMHo GonkWoro pasMepa, YTobk
NOAHOCTBI 2AKPLITE HATPERATENBHEIE
ANBMEHTH.

2. Huxorga He 3anonHARTe KacTRIONK
KYTMHapHEIM XUPOM MY PACTUTeABHLIM
MacnoM Gonee Yem Ha OQHY TPETh.

3. Hukorga He ocTaBNA#Te Macnio Wv
*up Bea npuemoTpa B0 BpeMs
HarpeBaHua MNY NPUIOTORNEHKUS,

4. HUKOIa He XapeTe CrtlUKOM MHOTC
NPCAYKTOB OOHOBPOMEHHO, DCOBEHHO
3AMOPOXKEHHEIX, 3TO 3HAYMTENLHO
CHWXaST TEMNepaTyRy Macna WUinv Xkupa,
B pe3ynbTaTe Yero NPeayKTs Nony4aKk e
KMeKNbiMA,

5. Beerga TwarenbHo BeicyuKBalTe
NPOOYKTLI NEpen Xapkoi v onyckanTe ux
B FORAYEE MACIQ UMY KAR MEeONeHHO.
3aMopoKeHHbIe NPOSYKTE Q3T
ocoBeHHo OBUNEHYK NeHy 1
p230pLI3rMBaI0T Macneg, SCNM WX CNYCKaTh
coMkom GnicTpo.

6. Hukoros He pasorpesaiTe KynuHapHL! i
HUP WK MACNO B KACTRIONe nog
KPbILIKGH.

7. BepxuTe HapyXHY CTOPOHY KacTD M
UCTOW, Be3 CNEA0R MAcna MNu Xupa.

B cnyvae 3aropanHua KacTponu ¢
thpUTIOpOM
WK DRYron KacTRIONK:

1. OTemouuTe snekTponuTasne.

2. 3aracure nnamMa oLeAnoM UK
BRAKHOW TKaHblo. Kak npasuno, ;xorn u
TRaBMbl CNYWAKTCH, KONLE XBITAINT
rOPALWLYID KSCTRIOMO W NLITaTeR yopaTe
22 C NNATLL.

Brumanue! He TyiuMTe OToHEL BOGONR.
MycTb KACTRIONA NOCTONT MUHKMYM
30 MMHYT U OCTLIHST.



Pa3nen 5. Kak nonb3oBaThes AYXOBKOW

Kak nonb30BaThLCA ﬂyXOBKOﬁ

Mogenu c TEpMOCTATOM

[ins perynipoBKW NOTOKA 1333 CYLUECTRYeT
§ paznuuHLIX NoNoGKEeHW perynaTopa, Y4ro
obBecnevuBasT 2bl00Op XKenasmorc pexuma
NpUFOTOBIEHYS.

Mopenu C TEPMOCTATOM

Iins perynipoBKY NOTOKE ra3a cywecteyer
3 paznuuHLIX NONOKEHWA PErynaTopa, 410
oBecnequBaeT sbiBop Kenaemore pexuma
NpUrOTOBNEHKA.

Dyxoska n (Mnn) rpunb yNpasnAloTCs
OAHWM U TEM Ke perynatopom. Tpu
NOBOPOTE PYYKM NPUTUE YaCOBOR CTPENKK
ra3 noaaeTca Ha 3anan JYXOBKWA C
VIHTEHCVBHOCTRIO, COOTBETCTBY ISR
YKa3aTenso.

UToOn YCTEHOBUTL PYHKY DETYNATOPRA B
NonoxeHuse, CoOOTBETCTEYIOWEE
BITHOYEHMID [YXOBKH, CREAYET NUBSPHYTE
PYHKY NPOTUE Y3COBON CTPENKKW, YTONWUE
ee.

B mogensx Ges3 zanana

o YTONRMB pYYRY PEIYIRTOpE, NogHecuTe
IENUTANKY WV CNUYKY K OTREPCTVIC B
HUAHEN MOBSPXHOCTIA AYXOBKYA W NOSOKRONTE,
NOKE 33XOKETCH NAAMEA.

B MOLENRX C 3NETPHYECKMM 3aRanam
o YTOMVB PYHKY DEIYNATORS, HEXMUTE
KHOTIKY 3anana.

32 BOCANaMEeHEHWEM W FTOpEeHUaM MOXHO
Habriofars yepes KoHTpONLHoE
OTBEpCTHE.

o Iocne Bo3ropaHks NNaMeHn B
3ananesHUKe SyXOBKYK yaepxuBaite pyyky B
HAMATOM NONOKEHUK B TeMeHus 5-10
cekyHg. Ecnuy nocne oTnyckanns pyydks
nNAaMa NoTYXKHET, NOBTOPWUTE ONEpaLMI,
VASEAKUBAA PYHKY HEWATON 8 TedeHue 15
cexyHg. Ecnu BocnnameHeHwn no-
NPEXHEMY HE MNPOUIoLUNC, noaoxgHTe 1
MUHYTY W NOBTOPUTE ONEDaLMID.
Buumanne! He pepxure pyuky B
HAaXaTOM nonoxeHuu Sonee 15
CaKYHL.

YCTPOHCTBO ras-KoHTPpOnA
Jyxoeka cHalxeHa npenoXPaHnTerbHEM
MEXAHWNIAMOM — YCTDORGTBOM ras-
KOHTRONA. ECMNU N0 KaKo-TO NpHUKHe
MOraCHET NNAaMA 3ANAMLHUKA B GYXOBKS
WIY FDUAE, 3TOT NPEAOKpaHATENEHbLIN
MEXAHN3M TYT ¥E NSPEKPOeT ras 1
NPSAOTBPATUT HEKoRNeHne
HECTOPEBLISTD ra3a B NOMELLeHIN,

Vineetcs Hmeertch
nonoeHWe nonoMeH1e
«IpHne» “Ipuiby

Vimeetcs

nenoxeHne
«[punu»

1
n e 170

Brumaruel
Fipy NepBoOM WUCNONBL3OBAHWN CCTaBLTE
AYCTYIO OYXOBKY C rOpALLNM
3aNanbHUKoM Ha 20 MUHYT

W@ B MOGENsX C TEPMOCTATOM Ha
OTMETHS §

- B MOZENRK C TEPMOCTATOM Ha
oTMETKe 225

@ B MOENAX C ras0BbiM KpaHOM Ha
CTMEeTHe 2

WTOBbl YNETYSUIICA 3aMNaxX CropeBilvx
OCTaTKOB GMA3KM Y U30NUPYIOLEIMX
MarTepranos.

C lensk paUnOHATNBHORG
MCAOMNbICBAHNA AYXOBKA W NONyYHeHnd
MAaKCHMaNLHOW OTHaMM CregyeT nayduTe
TabmALY PEXYIMOB NpUroTOBNSHKA Grikeq.



Tabnuua pexumMoR NRPUIFCTOBNEHWS Brea Ans
rasoBoro TepMocTaTa ¢ 8 AenNeHUAMMU

CHUCOK MonoxeHne Bpewms MNonomerne]

Bron TepPMOCTaTa ”F’W'?;ala{'l)e“”ﬂ NPOTUBHA
MKpor ¢ BUHOTpAtOM 2.3 20-30 4-5
FABMONHBIA NMpor 2.3 20-30 4-5
BpyKRTOBRLE TORT 2.3 25-30 4-5
MNupor 2 30-40 3-4
MeqeHbe 1-2 25-35 4-5
MrpoKHbEe 4.5 20-30 4-5
Keke 3-4 30-40 3
Cyxoe neveube 2.3 20-30 4-5
ArvaTuHa 4 30-40 (1) 4-5
FroBAguHA 5-6 25-30 (1) 3-4
BapaquHa 5-6 40-50 (1) 4-5
TensTuHa 4-5 45-50 4-5
HapesanHbiil LbInneHog 5 30-40 (1) 3-4
Prifia 4-5 30-40 3
WHaclaTHa 4-5 50-60 (1) 4-5
MaKapoHb! 2.3 20 4
YTka 4-5 30 4

(1) Coorgaroraver konmuscrey 500 r
QBparHTE BHAMBHWE, HTC HA MPOTHEHE SYXORKM MOXHO TOTOBMTE HE SONae 4 Kr nNLLK

Tabnvua pexvMce NpUroToBneRus Bnoa ans
razoBoro TepMmocTaTa

CRAUCOK MNonoxeHwe Bpewn MNonowenwve)

BEmON TEPMOCTATA HPW?“'ET)EHMH NPOTUBHRA
Mupor ¢ eiHorpadom | 200-220 20-30 4-5
FBnodHsIA nupor | 200-220 20-30 4-5
DpykToBRIA TOPT | 200-220 25-30 4-5
Mupor 200-220 30-40 3-4
MeueHse 200 25-35 4-5
FvpoxHbie 180-200 20-30 4-5
Kexc 220-235 30-40 3
Cyxoe rneveHbe 220-235 20-30 4-5
AruaTiaHa 200-220 30-40 (1) 4-5
FossauHa 235 25-30 (1) 34
BapaHuHa 250-260 40-50 (1) 4-5
TenaTiHa 250-260 45-50 4-5
HapesauHuid upinnetok | 220-235 30-40 (1) 3-4
Puiba 235-250 30-40 3
WrowaTuHe 265 50-60 (1) 4-5
MaxapoHb 200-220 20 4
YKa 220-235 35 4
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*YkazaHHoe B Tabnuye BpeMA NPUTOTORASGHWA OTCYUTHIBALTCA ¢ MOMEHTA, KoTga NWULEa NOMeUEl2eTCA B

NMPUMEYAHME. B Tabnuue npuseseHb! 3HaUYeHUs, NOMYYeHHbIE 8 pesynsTare NabopaTopHbIX VCHEITaHWR.
OYXOBKY.

Bo3MoXHO, Bei nouﬁepeTe fonee NOOXOORLWMNE 3HAMGHKUS, MCXOAR M3 CODCTREHHOMD OnbiTa.

Ci0f1a He BXOAUT BPEMA NPSABADUTENLHOTD Pasorpena AyXOsKK (10 MUHYT).



TaGnuua pexuMoB NPpUroToCBNEeHKUA Gniog
{ans Mogeneh O3 razoBOro TepMocTara)

CHUCOK Monoxerns Bpems Monowetin
BRiOO TEPMOCTATS ”p”r?h;ﬁiﬂ?“”ﬁ & NpoTUEHA
MeveHse 1 3040 5-6
Tvpor ¢ BUHGTPRACM 1 25-30 5-6
DoyRTORLIA TOPT 1 26-35 5-6
Mwpar 1 30-40 3-4
MeveHse 1 25-35 4-5
MNpoxHBIZ 1 3545 5
Kake 1 30-40 4
Cyx0e NeMeHse 1 20-30 4-5
FrHATHHA 1 3545 4-5
roBsOMHa 1 50-60 2
BapaHwHa 1 40-50 4-5
HapeaaHHBIA LbnneHox 1 3040 3-4
PuiBa 1 35-45 4
WHatowaTiHa 1 50-60 3
MakapoHe 1 40-45 4-5

(1} CooteaTcTRYST ROnMHecTBY 500 ¢

OSpaTme BHAMAHNE, YTO Ha NIPOTHEHE SYXOBKK MOKHO MOTOBATE HE fonee 4 wr ALK
NPUMEMAHWUE. B Tabnuue npyBeeHbl 3HAYEHWUS, NOMYYeHHbIe B
peaynerate naboparopHbix ucnbTanvi. Boamomuo, Bel nopbepere Bonee
NOOXOOALINS 3HAYEHNA, MCXOLR 13 COBCTROHHOM ONBITA.
*YkasaHHoe B Tabnuue BpemMs NPUIroTOBNEHUS
OTCHUTBLIBAETCH € MOMEHTE, KOTZa nulia NomMeLyaeTcs 8
AYX0BKY. Cloga He BXOAUT BPeMA NPesapuTenbHoro pasorpesa QyXOBKU

{10 munyT).

*Mocne npeasapuTensLHOND PA3OTPEBA HA MEKCUMANBHON MOWHOCTIA
YCTaHOBUTE PErYNATOR TEPMOCTATA B NonoweHue 1.

Monenw ¢ rpunem
l‘h‘
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KouTponsHoa oTaepcTre (Jn# 3anana)

S0 Monoxerve npoTvass

BHyTpu ayxoBkn MMetotca 6 nonok gns
NpOTVMBHEW, NO3BONSAIOLME UCMNOMNb30BATH
OYXCOBKY C MakCMmanbHON aheKTMBHOCTEID

(HymMmepauwsa cH13y BBepX).
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Mopenw Ges rpuns
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KeHTpONEHoS 0TBEPCTIAS (AN 3anana)
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Paspen 6. Kax nonbsosarben rpunem (npu ero Hanmumm)

GGN 1110

MoeepHUTE pYYRY perynatopa QyXOBKM 1
FPWNg, YTOMUB €8 1 YCTAHOBKMB B NONOKEHYE,
COOTBETCTBYIOLLEE BKINIOYEBHUIO DU .

B Mogensax 6es zanana

@ YTONWB pYJKy perynsatepa, NoOHecUTE K
3anNansHUKY 3aXUranky Uy crinqky v
NOAONOUTE, NTOKS 3SUCKETCH TNamM.

B MOOENAX ¢ INeKTRUHECKUM 33nmanom
W-YTONWB pYuKy PerynsaTepa, HaxmuTe
KHOMKY 3anana.

w@ocne BoaropaHus MiaMeHu B 3ananbHWKe
TPWIS YOSPMUBARTE DYHKY B HAXKSTOM
nonckeHwK B Tedenune 5-10 cekyug. Ecnm
N0CHE OTTYCKanWA Py4si NNEmMs NOTacHerT,
NOBTOPATE CNEPaUMIC, YASPHUEAA DYYKY
HaXaToR B TedeHue 15 cekyHg, Ecnum
BOCNNAMEHEHNA No-NDEXHEMY HE NPOW3OLLNG,
NogoRauTe 1 MARYTY W NOBTOPUTE CNepaluo

BaHumanue! He nepxute pyqky B HAMaTOM
noncxkeHwy Gonee 15 cexyH.

@ Flocne Toro, KaKk NNamMsa 3aXKeTos,
3aKpoWTe OBEpUY M NPOrpenTe JyXOBKY WX
Tpyns B Tederune 10 MuHyYT.

CMaKbTE peLleTKY TPNA DaCTUTENLHELIM
macrom, H1ebs Nuila e npUroparna Ha
NPYTHAX PELLETKA.

o PasmMecTute pelleTky rpuns Ha 3-i unu
5-11 nonke OQyxoBKK.

ol YCTEHOBUTE NPOTUBEHL HA OOHY W2 HIDKHWX
nonek, 4To0bl cobuparts CTeKaloLies Macno,
a anA ofnerdeHns YACTEA NPOTWBHA HaneiTe
B HEM0 HEMHOIC Boab!.

4 p
* Bo BpeMA NPUrOTOBNEHUA NULLIA
Ha rpune He sabyabTe
BOCNONLA0BETLCR TENNO3AWNTHEIM
BKPAHOM AN PYHEK U AepXKIUTe
OBEpLUY AYXOBKWA YaCTHYHO MNK
NOAHOCTLIO OTKPBITON (B
3ABMCUMOCTH OT UCTICNbLAYEMON
MOAENH TERMO3ALATHOND 3KPAHA).

e
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MenonuioBaKue
TEnnNo3aWnNTHOrO KpaKa B
AReplUe AVXCBKM {ANA
COOTEBETCTRYMIWKUX MGoOenet)

BHHMAHWE! He nonwsyiteck rpunem
Np¥ 3aKpLITOV OBEpLEe OyXOoBKM. B
NPOTUBHOM GITYYES OYXOBKE MOKET
NpWATY B HerogHocTe. [ocne
NpefABapUTensHOMD NPOrpasa JYXOBKW
NpUOTKROTE OBEpLY, ECNA QYXCOBKa
UCNONL3YSTCS B DEKUME TPYNSA.

Yrobbl pydky Ha NaHeny ynpasneHus He
NeperpeBanyvcb, BCTARLTE
TENMCIELMTHBEIA 3KPaH B CreUMaribHLIe
OTBERCTUS Ha nepesHel NOBePXHOCTK
NAWTE, He OCTABSIFA 3330D08,

Tenno3aILHM THLIA SKPAH N PyJek NepapHan

ABepua

5 J

Mcnonbsosauue
TeNNOZAWNUTHOTO 2Kpara
BHYTPW GYXOBK#A {ANs
COOTHETCTBYIWMX MOASNER)

BHUMAHWME! Tocne
NpesBapuTentHoro NPCrpeBa NoMHOCTLIC
OTKPORTE NBEPUY OYXOBKU, 8CINW OHE
UCNONb3YsTCA B pexuvme rpns. Yrobo!
PY4YKM Ha NAHSS M YRPaBRSHUs He
neperpesanics, BCTABLTE
TOMNROZAATHEIR JKPEH B CRSLMANsHbIS
OTBEpCTHA B HMMHER YaCTU NaHenn
yhpaeneHus (CM. pyc. ).

yNpaBneHus

MaHens
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Fpuns M B HekoTOpLIX MOOensX c
N Bpems
Forawetue npm?foan)em aneKTporpunem
MAH.
BaparvHa 4-5 12-15 GZN 1010 / GGN 1010
KoTners! 1a 45 1215 GZN 1010 A
GapaHiHisl
Cpune paSoTaeT OT 2NeKTPoCeTH.
loBanuHa
< - Korpa perynarop yCTaHORNEH 8
CTNETH! M3 45 1525 (1) nonoxeHue rpuna ()
TENATHH b 1525 (1 HarpeBaTensHeIe SAEMEHTH rpUns
TenATuHa 4-5 25 (1) BKITIOHAIOTCH C NOMOWbBID
(1) B 3@BUCMMOCTH OT TONLMHG! MuKponepekniodarens,

YCTAHOBNEHHOro B TepMocTaTe.
* 13BNEKNTS W3 IYXOBKM MPOTUBHK K
peleTKy rpuns.

* 3aTemM 2aKpOATS ZBepUy W

W BHeWHAR NOBEPXHOCTL
OYXOBKY MOMET CHITLHO
HarpeBaTtLCs npy pabore

FpunA, NOSTOMY HE CIICAYST nporpeiTe AyXoBKY B TeueHue 10
AONYCKATL K Hel SeTei. MUHYT.
@ He nossonsinte AeTsm *« CMaxbTe TPUNL pPACTUTENBHBIM
cuaets uiv CTCATH Ha ABsepue Macnom, 4TobBe MACC He Npuropano
AYXOBKN, KOTOA CHA OTKPLITA, Ha NPYTBAX PeLIeTKY.

* YOTaHOBMTE NOAOACH, BXOAALIKA B
Ecnwn Y BaC NAKMTa ¢ KOMMNNEKT AnA AYXCBKK,
TauMepom HENOCPBLACTBEHHC N0 PELUSTKOR

rpyns.
* Mocne NpKUroTORNSHMS MUILK B
rpMne NoRepHUTE PYYKY perynsTtopa
FpWs BREBRO (NPOTUR YACOROR
CTPEenkA) B NonoxeHue
#BLIKIOYSHO S,

Talmep npocTtc
OTCUATBIBAET BREMS! U
HE NpOrpaMMHUpYeTcs.
MakcumansHsIi
uHTepsan - 120 MunryT.

Korpca )apure B rpune, BCerfo AepixnTe
ABEPUY AYXOBKH 30KPbITOM,

B MOAENsX ¢ KHONKOR NOACRBeTR

ITamna noacseTky B OyXOBKS
3AropaeTes NPY HaXaTumM 3Tol
KHOTKA.

14



Pasnen 7. BaxHbie 3aMeyYaHua: MOXHO U HEMNb3A

Hentsa

o He cnepyet paspelwaTts OeTAM CUOETh
WK CTOATL HA ABSpUE OyX0BKHK, KOTga OHa
OTKPLITA, & TAKKE Pa3pellaTh KoMy-nubo
CULETE WA CTOATE Ha MNWTe.

o Flenba3n pasmellaTs Had NAnTor
npegmMeThl, KOTOpLIe GETU MOMYT NbITATLECS
LOCTaTh.

W Hemnbaa 1enons3osaTtk BOSY 014
TYLUEHWS 3EFOPaHUS MACHAa UIMK XADa.

W Henbas CNoMNs30BaTH MMTY B KSHECTRE
ofOrpaBatans Ui OCYLUMTSNS MOMELISHNS.
W Henwb3n HarpesaTh 3aKpeIThig
KOMTeAHepbl © NWLEei, TaK KaK co3NaBLIeech
JABIEHAS MOXKET NPUBECTY KO B3PLIBY
KOHTEAHSA.

oF Henb3sa pasmellars
BOCTINEMEHAIDLLWECH MNW NAACTMACCOBLIE
NPegmMeTbl Ha KoHGIOPKe KK DAOOM C Hel,
a TAKKE HX B KOEM CIY4ae Hermb3as CyLLWTL
BNEKHYIO OAeXOY W T.N. Ha KoHGOpKe.

W Hanbas nononsiosath SUonormiecKus
CTUpaNbHLIA NOPOLLIOK, abpasuBHbLIA
MOPOLUSK MIH XMMWUHECKMe UACTALKS
CPEACTBa ANA YKCTKY BHYTPEHHUX CTEHOK
DYXOBKN.

W Henb3a XpaHWTs BOCNNaMEHSIOWMHECA
MBTEPHERNBI, A3pO30nM U TN, B
PACNONCK@HHRIX PALOM LUKadax.

o Henb3na 3akpsisaTh BEHTUNALMCHHBIE
OTBEPCTUA.

@ Herbasn Mononsaosark PyYKM s
pa3BeLUBAHMA BETOLUW, NOCYIIHEIX
noncTeHew U T.n.

W Henb3A MecnonL3cBaTb NOCYay G
KPYTMBIM JHOM (TPAOMLWOHHSIE KOTSKA).
MonbayRrecs TONBKO NMOCYHCH C NINOCKAM
OHOM.

@ Henbana cTaswTe Gnoga, kKacTpiony,
MOOHOCK HENOCPEACTEEHHO Ha HIKHID
MOBEPXHOCTL AYXOBKW.

W Henb3as 3akpbiBaTb NPOTUBEHL IPUIA
antoMUHVEBOR BONLron.

@ Henb3f BuiCTHIATE NOMKA SYXOBKM
SMKKMUHKEBOA hONLIOR, NOCKOMbLRY 370
HaDYLUAST BHYTPEHHIHO LINDKYITALMIO
BOJAYXA.

MoKro U HyXHO

o [loBepsATE YCTARHORKY NAUTHI TOMBKO
KBaNWMULAPOBAHHOMY MHNXEHEPY Wi
TEXHURY.

- Y6enuTech B TOM, UTO Bhi NOHUMaSTE,
KaK YrpaBnaTe NAWTON, Npexie Yem
NPUCTYTIATE K IKCNNYATALMK.

o [epxuTe Nerko socnnaMeHAioLMacs
marteprans Noganblie 0T NAWTL, TaK Kax
BO Bpem# paboThl €& NOBEPXHOCTH CUNbHO
HarpeRatoTeA.

W Hukoraa He nozsonaiTe AeTAM
HAX0QWTLCA OKOND NITMThI, NOCKONBKY
NOBEPXHOCThL NMUTL! CUFbHO HarpeBaeTcs.
@ Cnepure 3a Tem, YToOb! CNyYaiHo He
33BUSNWTE PYUKY KACTPIONA WK CHORDPOAKM,
W YTOBB! BTN PYYKYM He HATPERANUCk OT
PAcNONDKEHHLIX PAAOM KOHIDOPGOK.

@ 3aKOHYWE NPUIOTOBREHME MM,
yBeauTeck, YTO BCE NepexriodaTent
HAXOOATCA B NOMOMEHNA KBLIKITIOHSHOY.
o [lepxuTe BCE BEHTWIRUWOHHGIE
OTBEPCTUA OTKDLITRIMM.

o [ToMHUTE, 4TO JYXOBK2 W NOCYAA CUITBHO
HarpeBRaoTCs.

@ OSpatvTe BHUMaEHWE Ha TO, YTO
3HAYSHUR BOEMEHN M TeMepaTyphl,
APMBSASHHBIE B MHCTRYKLWW, HOCSIT TOMBKO
perkoMeHaaTensHeIR XapakTep.

o CrnegWre 3a TeMm, 4Tobbi MACO U NTHULA
BbInv NONHOCTLI0 PA3MOPONEHs! nepag
APUIOTOBASHUeM.

o BypkTe OCTOPOMHB!, GTKDEIBas OREpIY.
Boinyctute nap v ropaquil BO3OYX, Npexae
YemM AOCTABATDL NWLLY U3 JYXOBKW.

o MonsayiTech cneymnansHbiMu
KaYECTBEHHBIMM MNepHaTKamy, BuHUMaRA
rOPSYYI0 NOCYRY W2 DYXOBKM,

@ Bubupaite npaEuneHOe nonoxaHue
NPOTHBHS Nepes BINIINHEHUOM SyXOBKW.
o PerynspHo yucTUTE NNUTY, B ujsane —
NOCHNE KaKAOro UCTONL30BAHWA.

@ [loxauTech, NOKa NAWTa OCThIHET,
npewae 4em NPUCTYNUTL K YMCTKE.

W [oeepaiTe obcnyxuBaHWe NNUTE
TONkKO KBANWMUUMPOBAHHOMY MacTepy.



Pasgen 8. Nepexoa k apyromy Buay rasa

Bawa nnuta MoxeT paloTaTh Kak Ha
NPYPOOHOM Taze, Tax U H3 CHIKEHHOM
rase. Bol MOXeTe 3aMeHKTL UCTOUHVK TE3a
W MHKEKTOPRE! KOHCOPKY, QYXOBKA W FpUIS.
Mpougaypa 2amMeHkl HOPCYHOK OnucaHa
HKS.

Jna nepexofa C oAHOIO rasa Ha Opyroi
ofipatuTeck B aBTOPMI0BAHHYI) CeDBUCHYHD
crywGy.

3amena QopPCYHKM KOHGOPKU

CHUMUTE rOnoBKY U KBLILKY KOHGOPKK,
NpeXae “em NpUCTYNUTE K Npouedype.
3aTemM BLINONHWTE TAKWE JeRCTRN.

1. C NOMOLWBLI} NOAX0OALErD
WHCTRYMEHTS CHAMMWTS
popeyHKy BHYTPY KOHGODKW.
3atem YetpoleTeo
YCTEHOBUTE HOBYlG — M83-ROHTpGNs
(bc’prHKy’ NOKPBIB  copua aamuranin
pe3bly hopCyHKK
BELUSCTBOM ANA
NpegeTBRaLLEHUA thopcyHKa

yTeuky raza. p
KoHhopka

Peryn HpOoBKE NOHWMEHHOTD
MOTOKS Fada

CHATHE NaHeny yrpasneHmst

1. OTpoiiTe ABEPLUY SyXOBKA.

2. OTBUHTHTE 183 BUHTA Ha NaHenu
YNPaBReHWa ¥ BO3LMWTECH 338 HDKHMIA NueT
naHenu ynpasneHts.

3. BoicaoBopute nasent ynNpaBneHus ot
[ABYX BbIPE30B BBERXY, Crerka notaHuTe ge
BHM3 W BNepeq 4 ocTaebTe 8 CBCGOSHOM
NOMOKERWN G NOACOSOMHEHHbIMY Kabensmu.
3amriTe KOHOPKY, KOTORYH cnedyeT
OTRerynupoBaTh, NOBEPHNTE PYYKY B
NONCKEHNE MUHMMaNBHOTC PACXONA,
NOTAHUTE ¥ CHAMKWTE DYUKY.

4. C nomolLbH GTBEDTKY BhINONHWTE
perynvpoBKy NOHUMEHHOro pacxena
dOpCYHKK, KOTCPaA HAXOOMTCH HA
razeoTeOAe (BUOHA TOMLKO MONORKa
BMHTOBOW (hopmeil. ).

Ana rasa GyTana/nponada 4ocTaToMHO
NOMHQCThE) 3ATAMYTH BAHT.

Jns Npupoaroro rasa CNeayeT NOBEPHYTE
BWHT Ha oOuH 050pOT NpOTUE 4ACOBOK
cTpeniy. HopmansHas BhICOTa NPAMOND
MNAaMEHIA B NONOQKEHWK MARNUMaNBHOM
PAcX0oa AOMKHE COCTABNATE 6 — 7 mM.
Ecnu nnams Bbilie, YEM HYHHO,
MOBEPHWTE BUHT MO YacoBoH CTRERNKS.
Ecnuv OHO HMME — NOBEPHUTE BUHT B
NPOTUBONONOMHYIO CTOPOHY.

Ans saknoquTensHol NpoBepKu
rOpeHMa KOHBOPKY BRIIONKTE €8 B
MONOXEHWAX MAKCHUManNbHOTo 1
MWHUMENBHOMD NNamMeHn ¥ NPoBepLTE
BOCTMNAMEHEHNE ¥ BEIKNIOMEHWE OFHA.
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1. OTipoliTe NepeaHion ABepUy Y
OTHDYTUTE BUHT, KOTORBIM FORENKa rpmns
KPenuTCR K yXOBKE.

2. BuiTalure ropenky rounsa

3. € nomoLb nopxodaLweno
MHCTPYMEHTE CHUMUTE DOPCYHKY.
HakoHel, YCTaHOBWUTE HOBYHO thOpCYHKY,
noxpsie pe3sly dopoyHM seecTeom
AnA NpegcTBpalle A YTeMKy rasa.
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Jamena hOpCYHKU SYXOBKM
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MNepeq BRInCAHEHWMEM 3TCA NpOUSAYPE
OTKPOUTE NEepeHIon ABepUY U
W3BMEKUTE rOpenKy 4yXCBKY, Kak
OMMCaHo Bbilue. MNocne 3Tore BLINoHWTE
TaKMe AeNCTBNA.

1. C nomollso NoaXooswero
WHCTRYMEHTA CHUMUTE (DOPCYHKY.
3arem yCTaHOBATE BMECTD HEES HOBYIO
thopCyHKY, NOKPLIB peabdy hopoyHn
BELLACTBOM ANA NPEAOTERALLEHUR
YTEYKHM rasa.



PerynuposKka nOTOKA BO3AYXA
306Ch PEryNMpYSTCR TONBKO NPpUTOK
BO3OYXa K rOPenke AyXoBKM. 3Ty
PeryrMpoOEKy CreayeT BRINONHAT: Neper]
perynMposkoi raza. [py MabbITO4HOM
NOTOKE BO3OYXa NITAMA MMEaT Manyl
BLICOTY ¥ NErKo racHet. Ecnn »e npuTox
BOBAYXA HEOOCTATOYHBLIA, NNAMS BRICOKOS
A HENTOS HA KOHLE.

“Tofb OTPEryNMpoBaTsH NPUTOK BO3AYXA,
ocnabbTe PerynupoBoqHYIO Fanky,
PACNONOMEHHYH 20316 TPYDKM nopady raza
B rOpenky. 3TC NO3BONWUT OTPErYNMpPOBaTL
WIMPKMHY OTBEPCTAA ANS BO3Ayxa. LA
SyTaHa 372 WWpKYHA O0MMKHA DEBHATLCA 4
MM, & [15 NPUPOAHOTD rasa 3T0 OTREPCTNE
BOIMKHO BbiTh NOMHOCTbLIO 38KPLITO.

ANs NpypogHoere rasa perynvpoeska
BLIMCNHASTCH TONLKC 8CAW SYXCBKA He
pafioraet v yxe octena. Ocoboe BHMaHne
cnenyet obpalluaTh, 8CHW BLICOTa INamMeHK
cocrapnaeT 9-12 MM, K OHO CUHB-36NeHoro
UBeTa.

MNpuredaHne. [1Ns sbiNyoKHOM OTBERCTWE JyX0BIM
W BEDXHMX KOHPODOK PETYNMDOBKE He
NpenycMoTpeHa.

Mponan/ByTad | MNpvwpognesi ras 25 mBap (2,5 kMa)
3aranuTte Ccnabbre BUHT
BWHT A0
KOHLLA Ha non-ofopota
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Perynupoaxa rasa

KpaHbl ropenok

He nuiTafiTech camMocToaTenbHo pasbupaTth
KpaHb! ropeniok B CIYHae WX HEUCTPABHOCTH,
O6patuTecs B ABTOPUIOBAHHEIR CopPEMCHEIN
HEHTP, CRGLKATNKCTB KOTOPOTe peillar
BOSHUKLLYIO NpoSneMy.

TepmocTar

OTkpoliTe geepudy AYX0BKM. YTo6w
LeMOHTHPORATE NENSAHII0 NIAaHSTb, OTKPYTUTE
BuHT «B». OTperynupyite ¢ NoMOLbID
OTBEPTKW BUHT «A» KaK NOKAIAHO HUXE.

Ana nagnexawield paboThl OyX0OBKU KpaiiHe
BANHO NPOBEPUTS HACTRORKY NogaMK rasa.
Ytobel ohecneunte MaKcUMAanoHylo
Be30nNacHOCTE, 87K JeRCTENS cnenyeT
BbLINOMHATL OCTOPOMHO.

HacTpoika napameTpos TepmocTaTa QyXoBKA
o B MOOEnAX C TEPMOCTATOM Ha OTMeTKE 8
o B MOAENnAX ¢ TEPMOCTATOM Ha

oTMmeTke 275

- B MOSNSX © rAas0BLIM KPAHOM HA OTMeTKe 3
HykHO nogoRaate 15 MUHYT, NOKa B OyXOBKe
YOTAHOBWTCS NOCTOSIHHAS TEMNSPaTYPRa.
Ecnu perynsatop TepMocTata HaxoouTes Ha
ormeTke 1 unn 125

- Ecrni nnams racHeT, HeMHOr ocnabbre
BUHT «fA».

- ECn BLICOTa NNameHn NPeBLILLGET 2-3 MM,
FATHHATE BUHT «A».

Ecnu Temnepatypa B SYXOBKE CIMLLKOM
CUNEHO NOBLILLASTCA, CBpaTHTECh B
CepRUCHLIA LeHTD ¢ Npockiok
CTREMOHTUPOBATE TEPMOCTAT.



Paszpnen 9. O6cnyxuBaHue U YMCTKa

OTcoeauMHUTE TINWTY OT CETH Nepeg
YHCTKONA.

o Tpew/ie Yem BRMIKHaThH JyXOBKY CHOBS,
ybenuTeEch, YTO BEE NEPEKNNATENN
HAXOQATCA B NONOMKSHUA & BeikmicuaHoy.
o Mepeg MACcTKOR ocBoBonWTe OYXOBKY OT
NOCTOPOHHWX NPpeamMeTos.,

W [nnTa M3roToBNeHa Takum oBpasom,
WTOBE! MNP W NPONUTAR HUIKOCTE He
3ETeKaNW Nog BEPXHIOW NOBEPXHOCTE
kopnyca. MogcTaski Zns KacTpions Nerko
CHUMAIOTCH, NOBEPXHOCTE KOHBOPOK MOBTCH
WbITILHOR BOAON M NPOTUDABTCR CYXOMA
THAHLH),

Kpeitix

lonoaka
KOHBOpKU

o [poMbIBaIATE W OMONACKWBANTE KDILLIKIA
razoBLIX KOHOPOK 1 NOACTABKW SRR
KECTDHONE MBINBHOA 2000R. He MoRTe
KDbILIKK Fa30BLIX KOHOPOK U NOACTARKN
LA KacTpionk B NOCYAOMOEMHON MalLKHE,
Ecnu 3arpAsHeHie Ha KDblWKaX KOHDOopPoK
He YOANseTCA, BOCNONbaynTech
METANTHAMECKOR I'YBKOW, KOTORYIO MOMHO
KYNuTh B MarasuHe. NpumedsidTe ryBry B
COCTBETCTEMM C NPUNATASMOR MHCTPYRLMEA.
o BelllecTBa © KUCNOA peaKkunen, Takme
KaK Macno, NMUMOHHLIA COK Wit NUMOHHAR
KMCIOTA, DEKOMEHIYETCH YOANNATh
HEMEOeHHO.

o [MpotvpaiTe NOBEPXHOCTE CHAPYKW K
BHYTDH BNaXHON TKaHel0. He noneayiTeck
ONA MACTKA OCTPLIMIA MHCTPYMEHTaMMU,
ADPABMBHLIMA YACTALLIMMI CRBACTBAMM WITK
CTHpansHLIMK nopolikamy. CTolkve
3ANAIHEHUA YOANARTe COOTEETCTRYOLIMMN
HAOKMMY SUCTALLMMW CPEACTEaMM.

3oHbl HArPeBa K3 CTEKNO3IMANK
BbiTUpaiiTe VX OTKATOR TPSRMKOA C MEIN=HOR
BOAOW. CTONKME 3RIPAIHEHUA MOXHO
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YOANATL KPEMOR, NACTON UMK XKUAKMM
UMCTALLMM CpeacTEoM. YBeauTecs, |Te
UCTIONEL3YIDILEECH YUCTALLEE CDECTBO
onoBpeno Cosetom no paapaboTtie
cTeKnoamaneai,

Manens ynpaBnexus

MpoTpuTe naHent ynpasneHus BNDKHOR
THAHBK W OTNOAMPYIATE CYXoN THaHbH. He
Nonb3YATECH HACTRLWWMNA CREACTBaMM UK
SIPOIONFAMY, KECTKIME TYEKamMy My
abBpasvBHBIM NOPOLWKOM ANA CUNSTHW
NNaCTMaCCOBLIX PYYeK, NOSKONbKY 3TC
MOMET NEUBECTH K UX NOBpEeXaeHmno. He
NETSATECH CHATE PACNONOKEHHLIS KA
MEHSNY PYYKY YIIPaBneHus, NOCKEKY 310
MOMET BbI3BATH WX MOBPEXAEHUE W CHU3UTEL
ypoBeHs Ge30nacHoCTy.

Oeepla pyxoBxu

MpoTpyTe HAPYIHYID NOBEPXHOCTE ABEpUbE
TKSHBHY, CMOHEHHOIA B TENNOR MBINEHOK BOE.
3areM CnonocrENTe e YMCTeR BOOOR 1
NEOTPMTE HACYXD MAFKGA YMCTOA TKaHb. He
NoNbL3YATECH MECTKMMU TYGKaMK UMK
abpasvBHBLIM NOPOLLUKOM, NOCKONLKY MOXHO
QUAPANATL NOBERXHOCTE. BYETe OCTORGHHDI
BO BPEMS YUCTKK, YTOBL! HE NMOSpenuTs Mim
He aehopMUpOBaTE MEPMETHINPYHILLYKY
NpcKknagky Ha osepue. Yoeawteck, UTo aTa
NPOKNAAKA HACYXO BbITEPTA.

HucTKa AYXOBKN BHYTRHM

Mpexae Yem BrIToNaTs AYXOBKY CHOBRA,
yﬁe,u,mecb, NTO BCE NEpERNDYaTenn
HaxXoOAaTCA B NONCHKEHWN «BhIKMo4eHOs.
M3aenexnTe 13 QyXOBKA NPOTHBHK U DELLIETKY
FpWnA. GuucTuTe BHYTREHHIOK NOBEPXHOCTD
AYXOBKA BIEKHOW, CNErka MebHOA
TRANKOW. 3aTeM NPOTPUTE LIS DAS BREKHOH
TPANKOW ¥ daiTe NPocOXHYTh.

He nonkLayiTech cyXumMyg YKCTALIKMK
NOpOoWIKamMM.

Mmelowmecn B npogaxke cneynancHble
YACTALLWE CPELCTBA MOXHO UCMONb30BaTE
TONBKO Nocneg BHUMAaTensHOr C3HakKoMneHuns
C npeaynpexgeHAmMN Ha aTNKETKE.



Brumanmne!

HMKOF,DB HE YHCTUTE BHYTREHHID YalTh
AYXQBIA W NDOTUMEHA KECTKURMI LETKaMA,
CTAMNBHbIMU TYSKAMU 1 HOMEMIAL.
WMmeinivecs B NPoAaMe CneLuuanoHbie
YACTAWME CRELCTRE MOXMG UCHONL30BaTE
TONbKQ NOCHne BRUMAaTeNbHOrg
OFHAKOMINEHMSA C NDESYNPENISHUAMY Ha
ITHKETHES.

o Mopenu ¢ KaranuTUYecknm
NOKPLITHEM (MPH HANKYKK).
ﬂOCKOﬂbe SFTO NOKPRITHE cnocobHo
CamMeounlllaTbCR, BaM HE HYHHO YMCTUTE
BHYTPEHHME NMOBSRYHOCTA BCAKWA pas nocne
MCNONL3oBaHKA OYXCBKIA.

Ecnin B ayxoBke
UMEETCS CTaNsHan
pamka ans nomnog;
ANA TOrD, 4To6H!
BbiMbITb DAMKY,
OTBUHTATE 4 BAHTE K
cHAMKTE ee. Mocne
TOFG, KaK paMKa
BbiMLITa, YCTAHOBUTE
€ Ha MeGTO.

3ameHa namnbi HAYXOBKKH

1. OTKNUMTS NNUTY OT ANEKTROCETY.

2. 3aTeM CHUMIMTE 3aLLMTHOS CTEKNO MamMnb|
BHYTPY AYXOBKW, NCBEPHYR &ro NG Yacosoi
cTpanke.

3. BhigepHUTS NaMNoMKy NpoTHE YacoBoi
CTPETKA.

4. MNocne ycTaHoBKY HOBOHA NamMnovKy,
NOMYHEHHOW B ABTOPUI0OBAHHOM CePBUCHOM
LeHTDE, YCTAHOBUTE HE MECTO IaILUMTHOS
CTeKNO.
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Pazpen 10. Tpancnopruposka

W TRPaHCNOPTHUROBKA NNNTHE
He BhiGpackizaiTe yNakoBKy NIWTHI.
[MNepesnanTe NAUTY B OPUIMHANEHOA
ynakosxe. CnenyiTe yKasaHWAM,
Hane-aTaHHLIM Ha YiakoBke.

Utobbl abexaTe NospexneHus JBeplib
PeLISTKOR MPNA 14 NPOTUBHAMM, NOMECTUTE
KYCOK KapToHa TomnuuHeia 1-1.5ocm ¢
BHYTpEHHEH CTOPOHL! OBEDLbL BPOBEHE C
npoTueRsMA. Npukpenate geeplLy SyXOBKKW
K BOKOBLIM CTEHKSM KNelKol NeHTol.
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o ECnu yNakoBOYHAR Kopobxa He
coxpaHnnacs

FlpymMute Mepbl NPSACCTOPOKHOCTY, YTODK!
uabeXaTk fioBpeXdeHA BHBLLHWX
CTEKNOKeDAaMNYaCKUX HOBerHOCTeVI
NAUTE!.

O6epHATE NNMTY MY3bIGHaTBiM
MOMASTHIEHOM WINW TORCTHIM KApTOHOM W
HaOeskHO 3aKknerTe neHTeH, YTobed
MNPELOTERATUTE NOBPSHEEHUA NN
TPAHCTIOPTUPGBKE.

FnuTy cneayeT TpaHcnopTMPOBaTE B
BEPTUKAITSHOM NoenoxeHnn. He wiagure
NOCTOPOHHNE NPeaMETH! CBEDXY HA MNAUTY,






Sehr geehrter Kunde,

Es ist uns ein absolutes BedUrfnis, dass Sie mit unserem Produkt, das in einem

modernen Werk hergestellt und strengsten Qualitatskontrollen unterworfen wurde,

beste Ergebnisse erzielen.

Wir méchten lhnen daher empfehlen, die gesamte Bedienungsanleitung

eingehend zu studieren und zum Nachschlagen bereit zu halten, ehe Sie

das Produkt in Betrieb nehmen.

INHALT
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Teil 1:

Sicherheitsvarkehrungen und wichtige Hinweise

Teil 2:
Aufstellung und Anschluss

Teil 3: Technische Spezifikation

Teil 4: Bedienung der Kochflachen
4.1. Verwendung der oberen Gasbrenner

Teil 5: Bedienung des Backofens

Teil &: Bedienung des Grills

Teil 7: Wichtige Hinweise - Bitte beachten!
Teil 8: Gasumstellung

Teil 9: Wartung und Reinigung

Teil 10: Spaterer Transport



Teil 1: Sicherheitsvorkehrungen und wichtige

Hinweise

Die in ihrem Heim verwendete
Sicherungsstarke muss fiir die von ihrem
Herd bendtigte Stromstarke geeignet sein.
lhr Herd ist mit einem geerdeten
Stromkabel versehen.

Die Erdungssteckdose sollte immer von
einem lizenzierten Elektriker angeschlossen
werden.

Unser Unternehmen Gbernimmt keine
Haftung fir Schaden, die durch Benutzung
des Herdes ohne Erdung entstehen.

w Die Oberfliche des Herds kann wahrend
des Grillens heif3 werden.

Halten Sie daher Kinder vom Herd fern.
= Stecken Sie den Herd nicht an die
Stromversorgung an, ehe Sie sdmtliches
Verpackungs- und Transportschutzmaterial
entfernt haben.

Das Verpackungsmaterial kann
fur Kinder gefdhrlich sein.

wr Stellen Sie sicher, dass sich
Kinder nicht in der Nahe des Gerats
aufhalten, wenn dieses in Betrieb
ist, bzw. bevor die Cberflachen
nach Verwendung abgekiihlt sind,
da diese wahrend des Betriebs sehr
hei werden kdnnen.

w Stellen Sie sicher, dass die obere
Abdeckplatte ihres Herdes auch bei
Verwendung des Backrohrs offen ist, damit
entstehender Dampf entweichen kann.

w  Stellen Sie niemals schwere
Gegenstande auf die gedffnete Tire und
gestatten Sie Kindern nicht auf dieser zu
sitzen.

w Greifen Sie das Gerdt niemals mit
nassen Handen an.

Sollte Wasser verschittet werden, oder
sich  Wassertropfen oder
Kondensationswasser auf dem Gerit
zeigen, schalten Sie dieses aus und
wischen Sie das Gerét griindlich trocken.

w»w Verwenden Sie immer
Kochhandschuhe, wenn Sie den

Grillrost und/oder Speisen aus dem
Inneren des heiBen Rohrs nehmen.

» Ehe Sie das Gerdt an die Gaszufuhr
anschlieBen, kontrollieren Sie, ob die auf
dem Leistungsschild angegebene Gasart
und der dort genannte Gasdruck mit Ihrem
Gasanschluss Ubereinstimmen,

Rutfen Sie bei Bedarf eine autorisierte
Servicestelle an, welche die
Adjustierung der Gaskategorie fir Sie
vornehmen kann.

wr Wechseln Sie bitte den Plastikschlauch
rechtzeitig entsprechend dem
angegebenen Austauschzeitpunkt.

= Versichern Sie sich, dass das Gerat
ausgeschaltet und die Gasbrenner
und/oder die Elektrokochfelder abgekihlt
sind, ehe Sie die cbere Abdeckplatte
schlieBen.

w# Schalten Sie die Stromzufuhr zum Geréat
immer ab, wenn Sie das Ger&t nicht
benutzen, bevor Sie es reinigen, oder sollte
das Geréat einen Produktfehler aufweisen.

= Versuchen Sie nicht, das Gerat zu
bewegen, indem Sie an der Tire oder den
Handgriffen ziehen.

Erste Inbetriebnahme

Wichtig fiir Asthmapatienten
Ehe Sie das Gerat das erste Mal in
Betrieb nehmen, miissen die
Schutzschichten abgebrannt werden.
Es werden dabei Dampfe frei, was ganz
normal ist.

Stellen Sie sicher, dass der Raum
wiahrend des Abbrennens gut
beliiftet wird. Vermeiden Sie
direktes Einatmen der wihrend
dieses Prozesses entstehenden
Dimpfe.



AnschlieBen des Gasherdes

*Che Sie das Gerdt an die Gaszufuhr
anschlieBen, kontrollieren Sie, ab die auf dem
Leistungsschild angegebene Gasart und der
dort genannte Gasdruck mit lhrem
Gasanschluss Gbereinstimmen. Falls
notwendig, wenden Sie sich an eine
autorisierte Servicestelle bezlglich der
Anpassung der Gaskategorie.

*Dieses Gerdt muss entsprechend den
gultigen Vorschriften installiert werden und
darf nur in ausreichend belUfteter Umgebung
benutzt werden. Lesen Sie die
Bedienungsanleitung ehe Sie das Gerat in
Betrieb nehmen.

Aus Sicherheitsgrinden muss dieses Gerat
entsprechend den derzeit glltigen Gas-
Sicherheits-Richtlinien von einem Fachmann
angeschlossen bzw. beserviced werden.

* Details zu Gasversorgung und Druck
entnehmen Sie bitte dem Leistungsschild.
* Das Gerat darf nicht in einem Raum
installiert werden, der tber keine Fenster
oder eine andere kontrollierbare BelGftung
verfiogt. Wenn das Gerat in einem
fensterlosen Raum aufgestellt wird, muss
eine andere permanente Gffnung vorhanden
sein.

Die Luftzirkulation sollte 2 m3/h je kW und
Brenner betragen.

Verbindung des Gasschlauchs mit
dem Herd

Durch Auswahl der ginstigsten
Steckverbindung fur die Schlauchdise kann
entsprechend der Lage des Gaszufuhrventils
die optimalste Position ausgewahlt werden.
Um das Ende des Plastikschlauchs zu

erweichen, geben Sie dieses fir eine Minute
in warmes Wasser, danach kann die
Schlauchdise problemlos aufgesetzt werden.
Die Klemme wird mit einem Schraubenzieher
gut festgezogen. Das andere Ende des
Schlauches wird auf gleiche Weise an das
Gasventil angeschlossen.

Falls die Gasverbindung veon rechts nach links
gefihrt werden soll, wechseln Sie den
Schlauchddsen, Stecker und Dichtungen.
Wenn Sie die Verbindung mittels eines
flexiblen Metallschlauches herstellen, fligen
Sie bei der Hauptgasleitung eine Dichtung
ein.

Bei im Haus verwendeten Gasleitungen hat
der innere Durchmesser des flexiblen
Schlauches, an welchen die
ButangasschlauchdUse angeschlossen ist,
6mm zu betragen.

Der innere Durchmesser des flexiblen
Schlauchs, an welchen die
Erdgasschlauchdlse angeschlossen ist, sollte
15mm betragen.. Der Schlauch sollte dicht
mit der Schlauchdise verbunden sein. Ziehen
Sie diesen mit einer Klemme fest. Der
Schlauch sollte vor Ablauf seiner Lebensdauer
ausgewechselt werden.

Schlauchdtse

Stecker

Achtung!

Fihren Sie den Herdanschluss zum
Gaszufuhrventil: der Schlauch muss kurz
sein und stellen Sie sicher dass kein Leck
vorhanden ist.Aus Sicherheitsgrinden
sollte der verwendete Schlauch nicht
langer als 125cm sein.



Gasleckkontrolle

Stellen Sie sicher, dass wihrend der Kentrolle
die Kontrollkndufe geschlossen sind und das
Gaszufuhrventil offen ist. Bedecken Sie die
Verbindungen mit Seifenschaum um
undichte Stellen (Lecks) zu finden. Bei
undichten Stellen werden sich Schaumblasen
bilden. In einem salchen Falle Gberprifen Sie
die Gasverbindung sofort. Verwenden Sie
niemals Feuer um undichte Stellen {Lecks} zu
finden.

Achtung!

Poa \orwenden Sie niemals ein
Feuerzeug oder Streichhdlzer zur
Suche nach undichten Stellen.

Sicherheits Kette {je nach
Modell)

Der Herd muf3 mit der Sicherheitskette an der Wand
befestigt werden.

Befestigungs-Haken
{wird nicht mitgelieferty  Rickseite des

f e s t
befestigte
Kette an der
Rickseite
des Herdes

Sicherheitskette
sollte so kurz wie
maglich sein.

* Angrenzende Seitenwénde (ber dem Herd mssen
mindestens 150 mm entfernt und aus
hitzebestdndigem Material sein. Lassen Sie (iber den
Kochplatten mindesten 750 mm frei, Das Gerat muss
auf einer ebenen Flache aufgestellt werden.
* Die beiden VorderflBe sind héhenverstellbar.
Drehen Sie zur Gerateausrichtung die beiden
StellfiBe nach links oder rechts, bis der Herd fest
mit allen FiBen auf dem FuBboden aufliegt.
Das Gerét darf nicht auf einen Sockel gestellt
werden.
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750 mm




Teil 2: Aufstellung und Anschluss
Elektrischer Anschluss

w Kontrollieren Sie bitte noch vor dem
Anschlieen des Geréates an die
Hauptstromversorgung, ob die Angaben
auf dem Leistungsschild mit ihrer
Stromversorgung dUbereinstimmen. Das
Typenschild befindet sich auf der
Querstrebe unter der Schublade.

Warnung!
Dieses Gerdt muss geerdet werden.

wDieses Produkt muss entsprechend den
I[EE-Vorschriften von einem
konzessicnierten Elektriker oder lhrem
ortlichen Elektrizitdtswerk an eine
geeignete, zweipolige Kontrolleinheit mit
einem Mindestkontaktabstand von 3 mm
bei allen Polen, welche am Herd
anliegend (aber nicht dariiber), installiert
werden. Ein Nichtbeachten dieser
Anweisung kann zu Betriebsproblemen
und Grantieverlust fir das Produkt
fihren. Wenn das Gerat durch eine
Steckdose an die Stromzufuhr
angeschlossen ist, sollte diese nach der
Installation leicht erreichbar, jedoch nicht
oberhalb des Kochfeldes, sein.

Die Kabellinge sollte aus
Isolationssicherheitsgriinden nicht
ilber 2 m betragen.

Unser Unternehmen GUbernimmt keine
Haftung fur Schéaden, die durch
Benutzung des Herdes chne Erdung
entstehen.

w Ehe Sie sich an das Autorisierte Service
wenden, stellen Sie bitte sicher, dass die
Stromkabel im Aufstellungsraum fir den
Anschluss vorbereitet sind.

Bei Gasmodellen wird mit lhrem Herd
ein Kabel mit Stecker mitgeliefert
(HO5 V V-F 3G 0.75 mm2)



g Teil 3: Technische Spezifikation

. Kochfldchen

. Schalterblende
. Fronttare

. Handgriff

. Stauraum

. Backblech

. Grillrost

Sk WwN -

Abmessungen, aussen

Breite 160 cm
Tiefe : 60 cm
Héhe :85¢cm

Brennerkapazitét (Brutto)

Vorne rechts - Starkbrenner T 2.9 kW
Hinten links - Normalbrenner T 2.0 kW
Vorne links - Normalbrenner T 2.0 kW
Hinten rechts- Garbrenner 1.0 kW

@ 180 Warmhalteplatte (verfiigbar) : 1500 w
Vier Brenner ;2.5 kW
Grillbrenner {verfigbar} : 3.0 kW
Elektrischer Grill {verfiigbar) 1,5 kW
Grillelement (verfiigbar) : 4AW/2 rpm
Lampe (verfiigbar) 1 15 W25 W



Teil 4: Bedienung der Kochplatten

4.1. Verwendung der oberen Gasbrenner

Drehen Sie den entsprechenden Knopf
unter leichtem Dricken gegen den
Uhrzeigersinn.

Die grofie Flamme auf dem Knopf
symbolisiert die Position der maximalen
Brennstarke und die kleine Flamme jene der
minimale Brennstarke.

Wenn lhr Herd mit einer Zindsicherung
ausgestattet ist;

Zindsicherung - Gg||te es zu einer Brennstérung
kommen, deren Grund in den

Brennern zu suchen
ist, schaltet die Zindsicherung
sofort die Gaszufuhr ab.

Dies ist auch gleichzeitig eine
Kindersicherung. Dricken Sie den Knopf
und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn. Die
Brenner zlnden Sie durch Dricken des
Knopfes. Dann warten Sie auf das
Entflammen der entsprechenden
Brennstelle. Halten Sie den Knopf noch
etwa 3-5 Sekunden gedruckt, nachdem
sich die Brennstelle entflammt hat. Sollte
die Brennstelle nicht weiterbrennen,
wiederholen Sie diesen Vorgang.

]

K12 | 22
18 cm 26.cm

CIC ]

K18 o (18
22cm  22cm

Ziindung durch
Ziindknopf bei Modellen
mit Zindautomatik;

Bietet automatische ZUndung.
Wenn Sie den Knopf driicken, zlinden
alle Zindstellen gleichzeitig. Es
entzlndet sich jedoch nur jene
Brennstelle, an welcher Gas zuflieBt.
Sollte es zu keiner Entzindung kommen,
wiederholen Sie den Vorgang. Ein
Gedrlckt-Halten des Knopfes initiiert
keine neuerliche Zundung.

Ziindung durch Knopfdruck bel
Modellen mit Ziindautomatik;
Dricken Sie den Knopf und drehen Sie
ihn im Uhrzeigersinn. Der Funke kommt
sofort, springt auf die Brennstelle (ber,
und ist solange aktiv bis sie den Knopf
loslassen. Sollte die Brennstelle nicht
weiter brennen sobald Sie den Knopf
losgelassen haben, wiederhoclen Sie den
Vorgang und halten den Knopf fir 15
Sekunden gedriickt. Wenn es noch
immer zu keiner Entzlndung kommt,
warten Sie 1 Minute und wiederholen

Sie sodann den Vorgang.
Warnung: Halten Sie den Knopf nie

linger als 15 Sekunden gedriickt.

So erreichen Sie maximale Effizienz
Eine korrekte Verwendung der
Brennstellen resultiert in
Gaseinsparungen und verbesserter
Leistung. Wir empfehlen daher solches
Kochgeschirr zu verwenden, welches die
gesamte Flamme abdeckt. Fir
Kochgeschirr, dessen Durchmesser
kleiner ist als der Rost, empfehlen wir
die Verwendung des aufsetzbaren
Reduktionsrosts.



Elektro Kochplatten

Wirmezutuhregler Entsprechende Kochwerte

fiir die Kochflichen 1 2 | 3 4] 5 | B
Einstellung Aufwarmen/| leicht kechend|  Kochen-Braten-
\Warmhalten Siaden

Blitzkochplatten sind durch einen
roten Punkt in der Mitte der
Kochplatte gekennzeichnet:

Drehknépfe zur
Kochfeldbedienung

Die Drehknapfe fur die einzelnen
Kachfelder kénnen in beide
Richtungen gedreht werden, und
erméglichen so ein komplett variable
Warmezufuhrkontrolle. Sobald eines
der Kochfelder eingeschaltet ist,
leuchtet das rote Kontrolllicht
auf der Schaltblende auf.

Um ein Kochfeld abzuschalten,
drehen Sie den entsprechenden
Drehknopf in die Position - 0 {Null}.
Stellen Sie sicher, dass nach
Benutzung alle Kochfelder
abgedreht sind.

Schalten Sie alle Kochplatten auf
mittlere Hitze (Position 3) ein und
lassen Sie diese fir etwa 8 Minuten
aufgedreht um die Schutzschicht der
Kochfelder abzubrennen. Bitte geben
Sie wahrend diesem Prozess kein
Kochgeschirr auf die Kochplatten.
Wahrend des oben genannten
Vargangs werden Dampfe frei, was
ganz normal ist.

Qualitatskochgeschirr

* Verwenden Sie ausschlieBlich
Kochgeschirr guter Qualitat mit
stabilem Boden, wie nachfolgend
gezeigt. Nur so nutzen Sie die Energie
maximal aus.

alsch
Kochgeschirr
{zu geringer Durchmesser)|

ige.
Kochgaschirr
Korrekte GréBe)

| X

* Verwenden Sie immer Kochgeschirr
mit dem korrekten Durchmesser. Bei
Kochgeschirr mit zu geringem
Durchmesser wird Energie
verschwendet.

* Stellen Sie kein Kochgeschirr mit
nassem Boden oder Deckel auf die
Kochfelder. Dies kann zu Schaden und
Sicherheitsrisiken fiihren.

Empfohlener

—» Durchmesser des
Kochgeschirrs{mm}
150-170

Durchmesser der
Kochflache (mm)
@145 mm

L

i

* Trocknen der Kochfldchen
{max 5 min}

Sobald die Kochzonen abgekUhlt sind,;
* reinigen Sie die Kochplatten mit
einem feuchten Tuch und etwas
cremigem Haushaltsreiniger. Nach der
Reinigung schalten Sie die Kochplatten
zur Trocknung kurz ein. Tragen Sie hin
und wieder eine dinne Speisedlschicht
auf.

* Wenn Sie die Kochplatten mit einem
feuchten Tuch abwischen, folgen Sie
dem Rillenmuster der Kochplatte.



Kochanleitung

Auswahl des Kochgeschirrs

Um beste Ergebnisse zu erzielen,
empfehlen wir die Verwendung
qualitativ hochwertigen Kochgeschirrs
mit ebenen und glatten Boden.
Aluminiumgeschirr mit Emailboden ist
besonders effizient.

Verwenden Sie niemals Kochgeschirr
mit unebenen Béden. Idealerweise sollte
das verwendete Kochgeschirr den selben
Durchmesser wie das Kochfeld haben.
Verwenden Sie Kachgeschirr, das gro
genug ist, die gewlnschte Speisenmenge
bequem aufzunehmen. Sie vermeiden so
durch Uberlaufen entstehende
Verschmutzungen.

Sicherheitshinweise zu
Frittieren

1. Verwenden Sie Kochgeschirr mit
hohem Rand, dessen Durchmesser der
GroBe des jeweiligen Kochfeldes
entspricht.

2. Es darf nur ein Drittel des
Kochgeschirrvolumens mit Fett oder
Ol befullt werden.

3. Lassen Sie Fett oder Ol wahrend
des Erhitzens oder Kochens niemals
unbeaufsichtigt auf dem Herd stehen.
4. Frittieren Sie niemals zu groBe
Mengen, speziell Tiefklhlkost, auf
einmal. Dies verringert nur die
Temperatur des Fetts oder Ols.

5.Zu frittierende Speisen sollten vor
dem Frittieren gut abgetrocknet und
langsam in das heiBe Fett odel QI
getaucht werden. Speziell

Tiefkiihlware schdumt und spritzt sehr
stark, wenn Sie zu schnell eingetaucht
wird.

6. Wenn Sie Fett erhitzten oder
Speisen frittieren, verwenden Sie
niemals einen Deckel auf dem
Kochgeschirr.

7. Halten Sie die Auf3enseite des
Kochgeschirrs sauber und frei von Ol-
oder Fettschlieren.

Sollte das Kochgeschirr in
Brand geraten:

1. Schalten Sie die Stromzufuhr ab.
2.Ersticken Sie die Flammen mit einer
Feuerdecke oder einem feuchten
Tuch.

Warnung: Verwenden 5ie kein Wasser
um das Feuer zu l6schen. Lassen Sie das
Kochgeschirr mindestens 30 Minuten lang
abkudhlen.



Teil 5: Bedienung des Backofens

Bei Modellen mit Thermostat: Kann die
Gaszuflussmenge durch verschiedene
Drehknopfpositionen dem gewiinschten
Kochvorgang angepasst werden.

Bei Modellen ohne Thermostat: Kann
die Gaszuflussmenge durch 3 verschiedene
Drehknopfpositionen dem gewiinschten
Kochvorgang angepasst werden.

Das Backofen und/oder der Grill werden
durch ein und denselben Drehknopf
kontrolliert.

Wenn Sie den Drehknopf gegen den
Uhrzeigersinn drehen, werden die
Positionen der Gaszufuhr fur den
Backofenbrenner angezeigt.

Sie bringen den Kentrollknopf in die
Backofenposition indem Sie diesen dricken
und gegen den Uhrzeigersinn drehen.

Bel Modellen ohne Ziindung:

w Halten Sie den Knopf gedrickt und
zUnden Sie das Gas mit einem Feuerzeug
oder einem Ziundholz im Kontrollloch, das
sich am Backofen boden befindet, an.
Warten Sie bis zur vollstandigen
Entzindung der gesamten Brennflache.
Bei Modellen mit Ziindung:

w Dricken Sie den Zundknopf wahrend
Sie den Drehknoepf gedrickt halten.

Sie kénnen den Zundvorgang durch das
Kentrollloch becobachten.

w Halten Sie den Drehknopf nachdem sich
das Gas im Ofen entzindet hat, noch etwa
5-10 Sekunden lang gedriickt.

Sollte die Gasflamme nicht weiterbrennen,
nachdem Sie den Knopf ausgelassen
haben, wiederholen Sie den gesamten
Prozess und halten Sie den Knopf fir 15
Sekunden gedrickt. Sollte es noch immer
zu keiner Entzindung kommen, warten Sie
fur 1 Minute und wiederholen Sie dann

den Vorgang.
Warnung: Halten Sie den Knopf nicht
langer als 15 Sekunden lang gedrickt.
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Zundsicherung:

Ihr Herd ist mit einer Zindsicherung
ausgestattet.

Sollte die Flamme aus irgendeinem Grund
in lhrem Grill oder Backofen ausgehen,
schaltet die Zindsicherung sofort die
Gaszufuhr ab und verhindert so eine
Ansammlung nicht verbrannten Gases im
Inneren des Herdes.

Grillpositio
verflgbar

Grillposition
verfigbar — |

"
!

Grillposition
verfiugbar

‘T
275 I£]

225 7 160

190 ® 170

Warnung:

Wenn Sie das Backcfen das erste Mal
benutzen mbchten, lassen Sie zuerst den
Backofenbrenner fur 20 Minuten in der
Position;

m hei modelle mit thermostat in der
Position 225

m hei modelle mit 8 stufen thermostat in
Position &

m hei Modellen ohne thermostat in
Position 2 bei leerem Backofen brennen
um eventuelle Schmierreste und schlechte
Gerluche, die vom Isoliermaterial stammen
kénnen, zu eliminieren.

Zwecks rationaler Verwendung des Herdes
und um beste Ergebnisse zu erzielen,
mdchten wir auf die Kochzeittabelle
verweisen.



Kochzeittabelle (fiir Modelle mit Thermostat):

SPEISENLISTE | moaneen® | (inwny |Rostposition
Torten 200-220 30-40 4-5
Traubenkuchen 200-220 20-30 4-5
Apfelkuchen 200-220 20-30 4-5
Frichtetorte 200-220 25-30 4-5
Kuchen 200 30-40 3-4
Kekse 180-200 25-35 3-4
Feingeback 220-235 35-45 5
Kuchen 220-235 30-40 3
Biscuits 200-220 20-30 4-5
Lamm 235 30-40(1) 4-5
Rind 250-260 50-60(1) 2
Hamme| 250-260 40-50 3-4
Huhnchen,zerkleinert 220-235 30-40(1) 2-3
Fisch 235-250 30-40 3
Truthahn 265 50-60(1) 3
Teigwaren 200-220 20 4

(1) Geeignet fur eine Menge von 500 Gramm

Beachten Sie bitte, dass Sie maximal 4 kg Fleisch auf einmal auf einem

Blech zubereiten kénnen.

Kochzeittabelle (fir Modelle mit 8 Stufen Thermostat):

SPEISENLISTE | | mamnostal | Kocimy |Rostposition
Torten 2-3 30-40 4-5
Traubenkuchen 2-3 20-30 4-5
Apfelkuchen 2-3 20-30 4-5
Frichtetorte 3-4 25-30 4-5
Kuchen 2-3 30-40 3-4
Kekse 3-4 25-35 3-4
Feingebdck 2-3 35-45 5
Kuchen 2-3 30-40 3
Biscuits 4 20-30 4-5
Lamm 3-4 30-40(1) 4-5
Rind 4-5 50-60(1) 2
Hammel 5-6 40-50 3-4
Huahnchen,zerkleinert 5-6 30-40(1) 2-3
Fisch 3-4 30-40 3
Truthahn 5-6 50-60(1) 3
Teigwaren 2-3 20 4
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Méglicherweise

BITTE BEACHTEN: Die in der Tabelle angegebenen Werte wurde in unseren Labors erzielt.

kommen Sie aufgrund von Erfahrungswerten ihrerseits zu fiir Sie geeigneteren Werten.

*Die in der Tabelle angegebenen Kochzeiten sind von jenem Moment an gerechnet, indem Sie die Speisen in den

Herd geben. Die Vorheizdauer (10 Minuten) ist nicht inkludiert.



Kochzeittabelle (fir Modelle chne Thermostat):

SPEISENLISTE | ' pasinent | (inny |Tostposition
Torten 1 30-40 5-6
Traubenkuchen 1 25-30 5-6
Apfelkuchen 1 25-35 5-6
Frichtetorte 1 30-40 3-4
Kuchen 1 25-35 4-5
Kekse 1 35-45 5
Feingeback 1 30-40 4
Kuchen 1 20-30 4-5
Biscuits 1 20-25 4-5
Lamm 1 45-55 2
Rind 1 50-60 4-5
Hammel 1 35-45 3-4
Hihnchen,zerkleinert 1 30-40 4
Fisch 1 35-45 3
Truthahn 1 50-60 4-5
Teigwaren 1 40-45 3-4

{1 Geeignet fur eine Menge von 500 Gramm
Beachten Sie bitte, dass Sie maximal 4 kg Fleisch auf einmal auf einem Blech zubereiten kénnen.

BITTE BEACHTEN: Die in der Tabelle angegebenen Werte wurde in unseren Labors
erzielt. Moglicherweise kommen Sie aufgrund von Erfahrungswerten ihrerseits zu fir
Sie geeigneteren Werten.

*Die in der Tabelle angegebenen Kochzeiten sind von jenem Moment an gerechnet,
ing‘erg Sie die Speisen in den Herd geben. Die Vorheizdauer (10 Minuten) ist nicht
inkludiert.

*Nachdem Sie die maximale Temperatur eingeschaltet haben, vemindern sie das Thermostat
auf die stafe 1.

Modelle mit Grill Modelle ohne Grill
: S 3 =
) Rostpositionen \ 5 \E

Rostpositionen

=N W un
=N s

Kontroll-/Ziindloch Kontroll-/Zindloch

Im Inneren des Herdes gibt es 6 {von
unten nach oben nummerierte}
Rostpositionen, die hnen die jeweils
geeignetste Nutzung erméglichen.
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GGN 1110

Der Gas Grill

Teil 6: Bedienung des Grills

» Geoffneter Vordertiir (so verfiigbar):

Drehen Sie den Backrchr- und
Grillkontrollknopf durch driicken und drehen
Sie in die Grillposition *

Bei Modellen ohne automatische
Ziindung:

» Wahrend sie den Knopf gedrlickt halten,
entzlinden Sie den Brenner mit einem
Feuerzeug oder Ziindholz und warten, bis er
brennt.

Bei Modellen mit elektronischer
Ziindung:

# Drlcken Sie den Zindknopf wahrend Sie
den Drehknopf gedriickt halten.

» Halten Sie den Drehknopf nachdem sich
das Gas im Grill entzindet hat, noch etwa
5 — 10 Sekunden lang gedriickt. Sollte die
Gasflamme nicht weiterbrennen, nachdem
Sie den Knopf ausgelassen haben,
wiederholen Sie den gesamten Prozess und
halten Sie den Knopf fiir 15 Sekunden
gedriickt. Sollte es noch immer zu keiner
Entziindung kommen, warten Sie flr 1
Minute und wiederholen Sie dann den
Vorgang.

Warnung: Halten Sie den Knopf nicht
langer als 15 Sekunden lang gedriickt.

* SchlieBen Sie nach der Zindung die Tur
und heizen Sie 10 Minuten lang var.,
Achtung: Halten Sie die Tire nach dem
Vorheizen, wahrend des Grillens halb offen.
Um die Kontrollkndpfe der
Bedienungskonsole vor der ausstrémenden
Hitze zu schitzen, setzen Sie den Hitzeschild
sa zwischen der Herdvorderseite und der
Herdtiire ein, dass kein Zwischenraum offen
bleibt.

* Olen Sie den Grillrost ein, um ein Ankleben
der Speisen auf den Stdben zu verweiden.
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* Geben Sie die Grillplatte auf die 3. oder
5. Rostposition im Herd.

» Positionieren Sie ein Blech unter den
Grillrost um so herunter tropfendes Ol
aufzufangen; zwecks leichterer Reinigung
geben Sie etwas Wasser auf dieses Blech.

Hitzeschiitzer Vordertiir

Hitzeschutz an der Bedienkonsole
anbringen (nur ausgewahlte Modelle)

WARNUNG: Halten Sie die Tlre nach
dern Vorheizen, wahrend des Grillens halb
offen. Um die Kantrollknépfe an der
Bedienkonsole vor der ausstrémenden
Hitze zu schiitzen, klemmen Sie den
Hitzeschutz an der Unterkante der
Bedienkonsole in das Gehéuse, wie in der
Abbildung gezeigt.

Hitzeschutz



Gril M [Shelf Coocking
positien.| duration (min.)
Lamm 4-5 | 12-15
Lammkoteletts 4-5 | 12-15
Rindfleisch
Kalbskoteletts 4-5 | 15-25{1)
Kalbfleisch 4-5 | 15-25(1)

(1) Je nach Dicke

* Beim Grillen erhitzen
sich zugangliche Teile
des Gerates — halten
Sie Kinder daher fern.
* Lassen Sie nicht zu, dass sich
Kinder auf die gedffnete
Backofentlr setzen oder
stellen.

Falls lhr Herd iiber eine
Zeitanzeige verfiigt:

Diese Funktion
dient lediglich der
Zeitanzeige in
Minuten; sie kann
nicht programmiert
werden,

Sie kénnen
Zeitspannen von bis
zu 120 Minuten
einstellen.

Bei Modellen mit
Beleuchtungstaste: ;
Mit dieser Taste kdnnen Sie die
Backofenbeleuchtung ein- und
ausschalten.
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Bei einigen Modellen mit
elektrischem Grill

GGN 1010/ GZN 1010 A /

GZN 1010

Der Grill arbeitet mit Strom. Wenn Sie
den Knopf in Grillposition schalten

(M) beginnt der Grill mit Hilfe eines
beim Thermostat liegenden Mikroschalters
zu arbeiten.

* Nehmen Sie den Grillrost und die Bleche
aus dem Herd.

e SchlieBen Sie danach die TUr und heizen
Sie 10 Minuten lang vor.

e Das Eindlen des Grills verhindert ein
Ankleben der Speisen auf den Grillstaben.
e Platzieren Sie das mitgelieferte
Auffangblech direkt unter dem Grillrost.
* Nach Beendigung des Grillvargangs
schalten Sie den Grill ab, indem Sie den
Drehknopf nach links (gegen den
Uhrzeigersinn) in die ausgeschaltete
Position drehen.

sWihrend des Grillens sollte
die Backofentiir geschlossen

sein.




m Teil 7: Wichtige Hinweise - Bitte beachten!

Was Sie unterlassen sollten:

* Lassen Sie Kinder nicht unbeaufsichtigt in
der Nahe des Herdes, da die Oberflichen
hei werden, wenn das Gerat in Betrieb ist.
* Verwenden Sie keine UbergroBen Pfannen
oder Fischbrater Uber zwei Kochfelder, da
dies ihren Herd beschadigen kann.

* Gegenstande, die Kinder unter Umsténden
erreichen mochten, sollten keinesfalls Gber
dem Herd aufbewahrt werden.

* Verwenden Sie kein Wasser um Fett- oder
Olfeuer zu léschen.

* Verwenden Sie den Herd nicht als
Luftheizung cder Trockner.

* Erhitzen Sie keine ungedffneten
Speisebehilter, da Druck entstehen kann, der
salche Behalter zum Bersten bringen kann.
* Entflammbare Gegenstinde oder Plastik
niemals in die Nahe der Kochfelder stellen,
und niemals feuchte Tlcher zum Trocknen
Uber die Kochfelder legen.

* Zur Reinigung des Backrohrs keine
biologischen Waschpulver, scharfe
Scheuermittel oder chemische Reiniger
verwenden.

* Lagern Sie keine leicht entflammbaren
Gegensténde wie Spraydosen in anliegenden
Schrénken.

* Die Beluftungséfinungen dirfen keinesfalls
abgedeckt werden.

* Verwenden Sie die Handgriffe nicht um an
diesen Hand- und Geschirrtlicher
aufzuhangen.

* Keine (traditionellen) Woks mit gewdlbtem
Boden verwenden. Verwenden Sie Typen
mit flachem Boden.

* Stellen Sie Tisch- und Kochgeschirr sowie
Bleche nicht direkt im Herd ab.

* Legen Sie Backbleche nicht mit Alufolie
aus, da dies die Luftzirkulation im Backrohr
stort.

* Legen Sie die Grillpfanne nicht mit Alufolie
aus.

* Grillen Sie nicht bei offener Backrohrtire.
* Verwenden Sie den Grill nicht zum
Erwdrmen von Tellern.

Was Sie tun sollten:

* Lassen Sie Ihr Gerdt von einem qualifizierten
Techniker anschlieBen.

* Stellen Sie sicher, dass Sie die Einstellungen
kennen, ehe Sie das Gerat verwenden.

* Stellen Sie sicher, dass keine leicht
entflammbaren Gegensténde in der Nahe
des Gerats sind, da die Seiten des Gerats
wahrend dessen Betrieb heil3 werden.

* Halten Sie Kinder vom Herd fern, wenn
dieser in Betrieb ist.

* Schalten Sie immer die Stromzufuhr mit
dem Wandschalter ab ehe Sie das Gerat
reinigen.

* Kontrollieren Sie nach dem Kochen ob alle
Kontrollschalter abgeschaltet sind.

* Halten Sie alle Belilftungsschlitze frei.

* \ergessen Sie nicht, dass der Ofen und die
Utensilien bei Verwendung sehr heiB werden.
* Beachten Sie bitte, dass die in dieser
Brochure angegebenen Temperaturen und
Zeiten nur Richtlinien darstellen.

* Fleisch und Gefliigel sollten komplett
aufgetaut sein, ehe Sie diese kochen.

* Lassen Sie Vorsicht walten, wenn sie
Utensilien vom Grill entfernen méchten —
diese kénnen sehr heil3 sein.

* Lassen Sie Vorsicht walten, wenn sie die
Backrohrtire aufmachen. Lassen Sie erst
Dampf und heile Luft entweichen ehe Sie
die Speisen herausnehmen.

* Verwenden Sie Kochhandschuhe von guter
Qualitdt wenn Sie heifle Speisen und Utensilien
aus dem Backrohr oder vom Grill entfernen
mochten.

* \Wahlen Sie die korrekte Rostposition ehe
Sie das Backrohr oder den Grill einschalten.
* Reinigen Sie ihren Herd regelmiBig;
idealerweise nach jeder Verwendung.

* Lassen Sie das Gerat vor der Reinigung
abkihlen.

* Jader Service sollte von einem qualifizierten
Servicetechniker durchgefihrt werden,



Teil 8: Gasumstellung

lhr Herd kann sowohl mit Erg- als auch mit
Flissiggas betrieben werden. Die
Umnstellung erfolgt, indem Sie die Gasquelle,
die Brennstellen, das Backrohr und die
Grilldiisen umstellen. Der Austausch der
Dasen ist nachstehend beschrieben.
Rufen Sie einen autorisierten
Gasinstallateur fiir die Gasumstellung.

Austausch der Brennstellendiisen

Nehmen Sie Brennerkopf und Brennerdeckel
ab ehe Sie mit dieser Prozedur beginnen.
Danach:

1. Entfernen Sie die Dlse an der Innenseite
der Brennstelle mit einem passenden
Werkzeug. Dann installieren Sie die neue
Duse und dichten das  ndsichenung
Dlsengewinde
mit einem
Material ab,
das Lecks
verhindert.

Brenner .~

Reduzierter
Leitungsdurchfluss

Entfernen der 5chaltblende

1. Offnen Sie die Tur an der Frontseite.

2. Schrauben Sie die zwei Schrauben der
Schaltblende heraus und entfarnen Sie die
Unterplatte der Schaltblende.

3. Lésen Sie die Schaltblende aus den oberen
Kerben, ziehen Sie leicht am unteren Ende
und lassen Sie diese frei beweglich und die
Kabel angeschlossen.

Zinden Sie jenen Brenner, der adjustiert
werden soll, drehen Sie den Knopf in die
reduzierte Position, und ziehen Sie den
Knopf ab.

4. Verwenden Sie einen Schraubenzieher
um den Durchflussreduktion an der DUse,
die auf der Gasleitung sitzt, vorzunehmen
{es ist nur der bolzenférmige Kopf sichtbar).

Bei Propan/Butangas ist es ausreichend,
wenn Sie die Schraube

komplett fest schrauben.

Bei Erdgas sallten Sie die Schraube ein Mal
im Uhrzeigersinn drehen. Normale
Flammenhdhe in der reduzierten Position
Sollte 6 — 7mm sein.

Sollte die Flamme hoher als gewlinscht
brennen, drehen Sie die Schraube im
Uhrzeigersinn weiter. Wenn sie zu klein ist,
drehen Sie in die Gegenrichtung. Die letzte
Brennerkontrolle flhren Sie so durch, dass
Sie den Knopf in die Maximalpositicn und
in die Minimalpaosition bringen und
kontrollieren, ob die Flamme in der
jeweiligen Position varhanden ist.



Austausch der Grilldiisen
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1. (")ffnen Sie die Fronttire und schrauben
Sie die Schrauben ab, welche den
Grillbrenner mit dem Backofenkérper
verbinden.

2. Entfernen Sie den Grillbrenner.

3. Entfernen Sie die Dlse mit einem
geeigneten Werkzeug.

Zuletzt bedecken Sie die Disengewinde der
neuen Dlse mit einem Dichtungsmaterial
und befestigen die Disen an ihrem Platz,
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Austausch der Backofendiisen

jEan e e
s
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Offnen Sie die Fronttire, ehe Sie mit
dieser Prozedur beginnen und entfernen
Sie die Backofenbrenner wie in den
vorhergehenden Erlduterungen; danach

1. Entfernen Sie die Dlse mit einem
geeigneten Werkzeug.

Dann bedecken Sie die Disengewinde
der neuen Dise mit einem
Dichtungsmaterial und befestigen die
Diisen an ihrem Platz.



Anpassung der Luftzufuhr

Diese Anpassung betrifft nur die Anpassung
der Luftzufuhr fur die Backofenbrenner, und
sollte vor der Bypass-Adjustierung
vorgenommen werden. Ist zuviel Luft
vorhanden, ist die Flamme klein und erlischt
leicht. Wenn jedoch nur eine kleine
Luftmenge vorhanden ist, brennt die Flamme
lang und ist im Endpunkt gelblich geférbt.
Um die Luftzufuhr anzupassen, lockern Sie
die Luftzufuhrmanschetten, die sich in der
Nahe der Gaszufuhr des Brenners befinden.
Auf diese Weise kénnen Sie die
Offnungsweite der Luftzufuhréffnung
adjustieren. Bei Butangas muissen Sie eine
Offnungsweite von 4mm einhalten, bei
Erdgas muss die Offnung komplett
geschlossen sein.

Nehmen Sie diese Adjustierung fir Erdgas
nur vor, wenn das Backrohr kalt und nicht
in Betrieb ist. Achten Sie speziell darauf,
dass die Flammen 9-12 mm grof sind und
eine blau-grine Farbung aufweisen.

P.S. An den Gasaustrittsstellen des Backrohrs
und an den oberen Brennern gibt es keine
Adjustierungsmaglichkeiten.

Propan/Butan | Erdgas 25 mbar

Schrauben Sie
die Schraube
ganz bis zum
Ende zu

Lockern Sie die Schraube

1/2 Umdrehung

Bypass Adjustierung
Brennerleitungen

Versuchen Sie nicht die Brennerleitungen
abzumontieren, wenn es zu abnormalen
Situationen kommt. Rufen Sie einfach einen
autorisierten Fachmann, der das Problem
I6sen wird.

Thermostat

Offnen Sie die Backofentiire. Montieren Sie
die Frontblende ab, indem Sie den Schraube
"B" abschrauben. Adjustieren Sie die "A"
Schraube mit einem Schraubenzieher, so
wie unten gezeigt.

Fir die einwandfreie Funktion des Backofens
ist es wichtig, dass die Bypass Adjustierung
nochmals Uberprift wird. Um maximale
Sicherheit fOr den Benutzer sicher zu stellen,
milssen diese Arbeiten mit der notwendigen
Sorgfalt ausgefihrt werden.

Adjustieren Sie das Backofenthermostat wie
folgt (Backfen muss leer Sein):

= Modelle mit Thermostat : Position 275
w Modelle mit mit 8 stufen Thermostat:
Position 8

m Modelle ohne Thermostat : Position 3
warten sie 15 Minuten bis sich der Backkofen
stabilisierd hat.

Thermostateinstellung steht auf Position 1/
125;

- Wenn die Flamme ausgeht, lockern Sie die
Schraube “A” ein wenig.

- Wenn die Flammen gréBer als 2-3mm,
schrauben Sie die [
Schraube “A”

etwas fester.

Wenn die Backofentemperatur extrem
steigt, wenden Sie sich an lhren Service
beziiglich der Reparatur des Thermostats.



Teil 9: Wartung und Reinigung

Schalten Sie vor der Reinigung den
Hauptschalter aus.

* Stellen Sie sicher, dass alle
Kontrollfunktionen in der OFF Position
stehen, ehe Sie wieder einschalten.

* Kontrollieren Sie ob die Uhr im manuellen
Modus ist, und dass alle aktiven
Programme storniert wurden.

* Es wird empfohlen, sdurehéltige
Verschmutzungen wie z.B. von O,
Zitronen, usw. sofort zu reinigen.

* |hr Produkt ist so gebaut, dass
Uberschwappende FlUssigkeiten nicht auf
den Boden gelangen sollten. Die Roste
kédnnen auf einfache Weise entfernt
werden, und die Herdplatte kann mit
Seifenwasser gereinigt und mit einem
trockenen Tuch abgewischt werden.

* Waschen Sie Brennerdeckel und Roste
mit Seifenwasser und spllen Sie mit klarem
Wasser nach. * Brennerdeckel und Roste
niemals im Geschirrspiiler waschen. Nicht
abwaschbare, starke Verschmutzung und
Flecken entfernen Sie am besten mit einem
handelsiblichen Metalloberflachenreiniger;
halten Sie sich bitte an die
Gebrauchsanweisungen dieser Reiniger.

* Siurehaltige Verschmutzungen, wie O,
Zitronensaft, usw., sollten sofort gereinigt
werden,.

* Verwenden Sie zur Reinigung der Innen-
und AuBenflachen ein feuchtes Tuch.
Verwenden Sie niemals scharfe
Gegenstande, Scheuer- oder Waschmittel
zur Reinigung. Bei hartnackigem Schmutz
verwenden Sie eine geeignete
Reinigungsflissigkeit.

Zur Reinigung darfen keine Dampfreiniger
benutzt werden!

Emaillackoberfliche des Herdes
Reinigen Sie diese mit einem feuchten
Tuch, das sie zuvor in Seifenwasser
getaucht haben. Hartnackiger Schmutz
kann mit Reinigungsmilch, -Paste oder
einem Flassigreiniger entfernt werden.
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Erkundigen Sie sich gegebenenfalls im
Emaillackentwicklungszentrum ob das von
Ihnen verwendete Reinigungsmittel von
dieser Behtrde zugelassen ist.

* Reinigen Sie die Herdoberflachen niemals
mit harten Birsten, Stahlschwammchen
oder Messern; diese kénnen das Email und
die Nirostacberflache leicht zerkratzen.

* Allgemein Ubliche Spezialreingier k&nnen
nach eingehendem Studium der
Warnhinweise auf der jeweiligen Packung
verwendet werden. Keine Reinigungsmittel
mit Saure- oder Chlorinhalten verwenden.
Die Reinigung kann mit einem weichen
Tuch, das mit Seifenwasser befeuchtet
wurde, durchgefiihrt werden, oder mit
einem weichen Tuch und einem allgemein
Ublichen Spezialoberflachenreiniger.
Verwenden Sie vorrangig entweder eine
Reinigungsmilch oder —Paste.

Schalterblende

Reinigen Sie die Schalterblende mit einem
feuchten Tuch und polieren Sie mit einem
trockenen Tuch nach. Verwenden Sie zur
Reinigung der Knebel keine Sprays,
Scheuerschwammchen oder Scheuerpulver,
da diese sonst zerstort werden. Versuchen
Sie nicht, die Kontrollknépfe von der Blende
zu entfernen, da dies zu Schaden flhren
kdnnte und ein Sicherheitsrisiko darstellt.

Backrohrinnenausstattung

Stellen Sie sicher, dass alle Kontrollfunktionen
in der (Aus) Position stehen. Entfernen Sie
alle Bleche aus dem Backrohr. Reinigen Sie
den Innenraum mit einem in Seifenwasser
angefeuchteten Tuch. Reinigen Sie dann mit
einem feuchten Tuch nach und lassen Sie es
trocknen.

Verwenden Sie zur Reinigung kein
Scheuerpulver. Allgemein Ubliche
Spezialreiniger kdnnen nach eingehendem
Studium der Warnhinweise auf der jeweiligen
Packung verwendet werden,



Warnung!

Verwenden Sie zur Reinigung des
Backrohres niemals eine harte Biirste,
Stahlwolle oder ein Messer.

Allgemein Ubliche Spezialreiniger kénnen
nach eingehendem Studium der
Warnhinweise auf der jeweiligen Packung
verwendet werden.

w Katalytisch emaillierte Modelle (so
verfigbar); Der Innenraum solcher Modelle
ist mit einer katalytischen Emailschicht
tberzogen. Da solche katalytischen
Emailflachen selbstreinigend sind, missen
Sie diese Madelle nach dem Kochen nicht
exira reinigen.

Wenn lhr Backrohr mit
einer Stahlhalterung
ausgestattet ist,
entfernen Sie dieses
durch abschrauben
der 4 Schrauben.
Fixieren Sie die
Stahlhalterung

nach der Reinigung
wieder im Backrohr.
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Austausch der Backrohrlampe
(je nach Modell)
1. Vor dem
Auswechseln der
Backofenlampe
sicherstellen,
dass das Gerat
ausgeschaltet ist,
um einen
méglichen elektrischen Schlag zu vermeiden.
2. Danach entfernen Sie das Schutzglas an der
Innenseite lhres Backrohrs indem Sie dieses
gegen den Uhrzeigersinn drehen.
3. Jetzt schrauben Sie die Lampe gegen den
Uhrzeigersinn heraus.
4. Nachdem Sie eine passende Lampe, die Sie
bei einem autorisierten Handler erworben
haben, eingeschraubt haben,
bringen Sie das Schutzglas Uber der Lampe
wieder in Position.




Teil 10: Spaterer Transport

Transport des Herdes:

Heben Sie die Originalverpackung des
Herdes auf. Transportieren Sie den Herd
in der Originalverpackung. Befolgen Sie
die auf dem Karton aufgedruckten
Richtlinien.

Um eine Beschadigung der Backrohrtlire
durch die Grillroste oder die Bleche im
Ofen zu verhindern, legen Sie in der Héhe
der Bleche einen Karton- oder Papierstreifen
von 1-1,5 ¢m Starke Uber die Innenseite
der Tlre. Um ein ungewolltes &ffnen der
Backrohrtre zu vermeiden, befestigen Sie
sie ggf. mit Klebeband.
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Sollten Sie die
Originalverpackung nicht mehr

besitzen:

Gehen Sie mit der notwendigen Vorsicht
ans Werk um eine Beschadigung der
AuBenflachen und der Glasoberfldchen
des Herdes zu verhindern.

Verpacken Sie den Herd in Luftpolsterfolie
oder dicken Karton und verwenden Sie
Klebestreifen zur Befestigung um
Transportschaden zu vermeiden.

Der Herd muss in aufrechter Position
transportiert werden.

Stellen Sie keine anderen Gegenstande auf
den Herd.



Dear Customer,

It is our ultimate desire that you achieve the best performance from
our product, which has been passed through meticulous quality
control checks and is manufactured in modern facilities.

To this effect, we recommend that you read the entire guide
carefully before operating the product and keep it as a

reference.
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Part 1:

Safety precautions and important items

The current value of the fuse in your
home shall be suitable to the current
drawn by your cocker,

Your cooker is supplied with a
grounded supply cord. The grounded
socket should always be connected by
a licensed electrician.

QCur company shall not held responsible
for any damage caused by the
utilisation of the oven without ground
socket.

* The exterior surface of the oven may
heat up during grilling. Therefare, keep
your children well away from the oven.
* Do not connect the cooker to the
electricity supply until all packing and
transit protectors have been removed.
The packaging materials can cause
danger for children. *
Ensure that children are kept away whilst
the appliance is in use and until the
appliance has cooled as accessible parts
of the appliance will become very hot.
* While the oven parts is on make sure
that the top lid should be open in order
to let the steam be out.

* Before close the top lid, make sure
the off position and cooled down the
gas burner and/or electric hobs

* Always switch off the appliance from
the mains when the appliance is not in
use, before cleaning or in the unlikely
event of a product failure becoming
apparent.

* While the front door is open do not put
a heavy object on it, and allow children
to sit oniit.

* Never touch the appliance with wet
hands. If there is a water spillage, water
droplets or condensation on the appliance,
switch the appliance off and wipe it dry
thoroughly.

* Always use oven gloves when removing
the grill rack and dishes from inside the
oven when in use.

*Before your appliance is connected to
the gas supply, check the ensure that the
gas category and pressure specifications
shown in the data plate corresponds with
your gas supply. If necessary call
authorized service for adjusting to gas
category.

* Please change the plastics hose just
before its changing time as stoted.

Important for asthmatic sufferers

Before using for the first time, protective
coatings need to be burnt off. Fumes will
be emitted but this is quite normal.
Ensure the room is very well

ventilated during the burning off
process. Avoid directly inhaling the
fumes during this process.



Part 2: Installation and preparation

Gas connection

*Befare your appliance is connected to the
gas supply, check the ensure that the gas
category and pressure specifications shown
in the data plate corresponds with your gas
supply. If necessary call authorized service
for adjusting to gas category.

*This appliance shall be installed in accordance
with the regulations in force and only used
in a well ventilated space. Read the instructions

before installing or using this appliances.
In the interest of safety this appliances must
be installed and/or serviced by a competent
person as stated in the gas safety regulations
current editions.

* Please refer to the data plate for details
about gas supply and pressures.

* The appliance must not ke installed in a
room without a window or other controllable
opening. If is installed in a room without a
door which opens directly to tohe outside, a
permanent opening is required.

The air circulation should be 2 m3/h per kW
of burners.

Connection of the gas hose to the

oven

Convenient position is selected by
interchanging the hose nozzle and plug
according to the location of the main gas
inlet valve.

If you make a connection with a flexible metal
hose , locate a seal between the main gas
pipe. The inner diameter of the flexible hose,
which the butane hose nozzle is connected,
should be 6mm for the house-type gas tubes.
The inner diameter of the flexible hose, which
the natural hose nozzle is connected, should
be 15mm. The plastic hose end is soaked in
hot water for one minute to soften and
inserted fully into the hose nozzle. The hose
should tightly be fitted to the hose nozzle by

squeezing with a clamp. The clamp is fastened
securely by a screw driver. The other end of
the hose is connected to the gas valve with
the same operation.

The hose should be replaced before its last
expiry date.

plug Hose nozzle

Caution!

Make the oven connection to the
gas inlet valve, the hose length
must be short and be sure that there
is no leakage. The hose used should
not be longer than 125 ¢m for
safety.

Gas leakage control

During control, be sure that the control knobs
are closed and the gas inlet valve is open.
Apply soap bubbles to the connections for
leakage control. In case leakage exists, buble
will appear. In such case, check the gas
connection immediately. Do not control gas
leaks by using fire.

Caution!

Never use lighter or match
flame, for controlling the gas
lackage.




Stability Chain (If your cooker has
a chain)

The cooker must be secured by the
security chain to the wall or partition
behind the cooker.

Stability hook
{not supplied)

Rear of
cooker

Stability chain
to be
as short as
practicable

Firmly fix
chain to
cooker rear

Cooker stability chain for cookers not
designed with bracket engagement slot

Adjacent side walls above the appliance
must not be nearer to the cooker than
150 mm and should be of heat resistant
material. Leave at least 750 mm
clearance above the hotplates.

The appliance should be located on a
level surface.

The two front feet can be adjusted as
required. To ensure that your appliance
is standing level adjust the two front feet
by turning clockwise or anticlockwise
until the product is in firm contact with
the floor.

750 mm




Electrical connection

w Before your appliance is
connected to the main electricity
supply, check to ensure that the
voltage and the frequency shown in
the data plate correspond with your
power supply. You can find the
rating plate cavity bottom face.

Warning!
This appliance must be earthed!

w This product must only be
installed by a qualified electrician,
eg. local electricity company to a
suitable double paole control unit
with a minimum contact clearance
of 3 mm in all poles which should be
adjacent to (but not abave) the
cooker in accordance with |EE
regulation. Failure to observe this
instruction may result in operational
problems and invalidation of the
product warranty. If the appliance is
connected by a plug, this plug must
easily be accessible after installation
{but not above the hob).

The cable length should be 2 m.
max for isolation safety.

Our company shall not be held
responsible for any damage caused
by utilization of the oven without
proper grounding.

= Before applying to Authorized
Service, have the electrical wiring of
your home ready for connection.

In mix models a cable supplied with
a plug with your oven
(HO5 V V-F 3G 1.5 mm2)



Part 3: Technical specifications

. Top heaters

. Contrel panel

. Front door

Handle

. Storage compartment

. Tra
. Griﬁ shelf

External Dimensions

Width - 600 mm
Depth : 600 mm
Height : 850 mm

Burners capacity (gross)

Front right- rapid 2,9 kW
Rear left -semi-rapid 1 0 2.0 kW
Rear left- @180 HP (available): 1500 W
Front left -semi-rapid 2 0 2.0 kW
Rear right- auxiliary 1 kW
Centre (available) 1 kw
Four burner 2.5 kW
Grill burner (available) 3 kwW
Electrical grill (available) 1.5 kW
Lamp (available) 15 W
Ignition - Automatic for top burners

Against risk of fire class DX



Part 4: Operating the top burners

4.1 Operating the gas burners

Use of top gas burners

Turn the relevant knob by slightly pressing
in counter clockwise direction.

The large flame an the knob corresponds
to maximum capacity position and the
small flame corresponds to minimum
capacity position.

If your cooker has flame failure
device on gas burners;

Flame failure
davice

In case of any flame failures
with any reasons in the top
burners, the flame failure
device immediately cuts of
the gas flow. It is also a
safety device for the wrong
use of the children.

You should turn the knob to the clockwise
direction by pressing. You should ignite
by pressing the knobk and wait for its
ignition. You should keep the knob at
pressed position for 3-5 seconds after
you see the flame around the burner.
Repeat the sequence of operations if the
flame does not centinues.

T ] -
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Ignition by button

(In models with ignition)
It provides automatic ignition.

When the button is pressed and released
all plugs spark at the same time. The
ignition starts at the burner through which
the gas flows. If an ignition does nat occur,
repeat the same action. Holding the button
at pressed position does not provide
ignition.

In models with Ignition from the knob
You should turn the knob to clockwise
direction by pressing. The spark occurs
itself immediately on the burners 1ill you
take your hand off the knobs.

After you release the knob, if the
ignition does not continue repeat the
same process by keeping the knob
pressed for 15 seconds. If still no
igniton occurs, wait for 1 minute and
repeat again.

Warning : Do not keep the knob
in pressed position more than 15

seconds.

To obtain maximum efficiency

A correct use to burner results in gas
saving and better out put. Therefore we
recommend to use saucepans whose base
completely cover the flames. Four
saucepans with much smaller diameters
to be put auxiliary burner,use the pan
support adaptor.



4.2 Operating the hot plates

Corresponding Cooking Valves

Hotplate control position 1 2 | 3

5 | &

Application Woarming |  Simmering

Cooking-Frying-Boiling

A rapid heating hotplate is denoted by a
red spot in the centre of the hotplate:

Hotplate operating knobs

The knobs for the hob can be rotated in
either direction 1o provide fully variable
heat control. When any ane of the
hotplates is on, the red indicator light on
the control panel will be on.

In order to switch the hotplate OFF turn
the corresponding knob to the O {zero)
position. Knobs of the hotplates can be
turned both clockwise and counter-
clockwise directions.

Check that all the cooker controls
have been switched off after use.

Adjust the hotplates to mid position (3)
and leave on for approximately 8 minutes
in order to burn off the protective coating
on the hotplates. Do not place any pans
or other cooking utensil on the hotplates
during this process. Fumes will be emitted
during the above operation but this is
guite normal.

Good Quality Pans

* Use only good quality pans having a
stable bottom as shown below. This
results in the maximum use of energy.

Right Pan Wrong Pan
{Correci size)

{Too smaolf}

* |Jse pans for the correct diameter only.
If the pan is too small energy is wasted.

* Do not place pans with wet bases or pan
lids particulary wet lids on the hotplates
damage could occur and safety problem
will be experienced.

Hotplate
diameter (mm)

Suggested diameter
of the pan (mm}

F180mm —— 180-200

* Drying the hotplates
{max 5 min)

* When cool;

* Clean off solid hotplates with a damp
cloth and a little domestic cleaning cream.
After cleaning, dry solid hotplates by
switching on for a short time. Apply a thin
coat of cooking oil from to time.

* When wiping the hotplates with a damp
cloth follow the circular grooved pattern
on the hotplate.



Cooking guidelines

Choice of saucepans

For best results, we recommend the use
of good quality saucepans with smooth
flat bases. Aluminium pans with coloured
vitreous enamelled bases absorb heat
and are therefore more efficient in use.
Never use recessed or ridged base
utensils. Ideally the base of the saucepan
should be approximately the same size
as the heating area. Use pans with
sufficient capacity for the amount of
food cooked. This reduces sciling caused
by excessive spillage.

Safety recommendations for
deep frying

1. Use a deep pan, large enough to
completely cover the appropriate heating
elements.

2. Never fill more than the cne-third of
the pan with fat or oil.

3. Never leave oil or fat unattended
during the heating or cooking period.
4. Do not fry too much food at the same
time especially frozen food. This only
lowers the temperature of the oil or fat
toc much resulting in greasy food.

5. Always dry food throughly before
frying and lower it slowly into the hot oil
ar fat. Frozen foods in particular will
cause frothing and spitting if added too
guickly.

6. Never heat fat or fry with a lid on the
pan.

7. Keep the outside of the pan clean and
free from streaks of oil or fat.

In the unfortunate event of a

chip pan fire,

or other pan fire:

1. Switch off the electricity supply.

2. Smother flames with a fire blanket or
damp cloth.Picking up the burning pan

and rushing outside with it will almost
invariably cause burns and injuries.

Warning: Do not use water to
extinguish the fire. Leave the pan
to cool down for at least 30
minutes.



Part 5: Operating the oven

Operating the oven

In models with thermostat; Gas
flow rate can be adjusted by the 8
different knob paositions for cooking
desired.

In models without thermostat;
Gas flow rate can be adjusted by the 3
different knob positions for cooking
desired.

The oven and/or the grill is controlled by
the same knob. When you turn the knob
in the counter-clockwise direction it
indicates the oven positich and gas is
supplied to the oven burner.

Bring the oven control kncb to the oven
position by pressing and rotating in the
counter-clockwise direction.

for the models without
ignition;

& \While the knob is in pressed position
ignite from the ignition control hole on
the bottom surface by a lighter or a
match and wait to ignite.

for the models with electrical
ignition;

#\While the knab is in pressed position,
press the ignition button.

You can check the starting and
continuation of the ignition from the
control hole.

wrAfter the gas in the oven burner is
ignited, keep the knob in the pressed
position for 5-10 seconds. After you
release the knob, if the ignition does
not continue repeat the same process
by keeping the knob pressed for 15
seconds. If still ne igniton occurs, wait
for 1 minute and repeat again.

Warning : Do not keep the
knob in pressed position more
than 15 seconds.

Flame Failure Device :

There is a flame failure "safety device”
in the oven. If the flame extinguishes
for any reason in the grill or oven
burners, the safety device immediately
cuts off the gas flow and prevents

unburned gas collection inside the oven.

Grill position

| Grill position
available

available

]
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Gril| position
available

Warning :

When using the oven for the first time
let the burner operate for 20 minutes
with empty oven,

w0 models with a Thermaostat position
at o

w [n madels with a Thermostat position
at 225

= |n models with a tap position at 2

so that possible grease residuals and
bad smells due to insulating material
can be eliminated.

For a rational use of the oven and to
obtain its best performances refer to the
cooking table.



Cooking Table for Gas Thermostat with 8 position

Thermostat | Cooking Time | Tray
FOOD LIST position (min.) position
Grape pie 2-3 20-30 4-5
Apple pie 2-3 20-30 4-5
Fruit tart 2-3 25-30 4-5
Pie 2 30-40 3-4
Caokies 1-2 25-35 4-5
Pastry 4-5 20-30 4-5
Cake 3-4 30-40 3
Biscuits 2-3 20-30 4-5
Lamb 4 30-40 {» 4-5
Beef 5-6 25-30 {1 3-4
Mutton 5-6 40-50 {1 4-5
Calf 4-5 45-50 4-5
Sliced chicken 5 30-40 {n 3-4
Fish 4-5 30-40 3
Turkey 4-5 50-60 {1 4-5
Macaroni 2-3 20 4
Duck 4-5 30 4

{1} Suitable for amount 500 gr

Please note that you can use max 4 kg meal by cooking with the cven tray

Cooking Table for Gas Thermostat

Thermostat | Caoking Time | Tray
FOOD LIST position (min.) position
Grape pie 200-220 20-30 4-5
Apple pie 200-220 20-30 4-5
Fruit tart 200-220 25-30 4-5
Pie 200-220 30-40 3-4
Cookies 200 25-35 4-5
Pastry 180-200 20-30 4-5
Cake 220-235 30-40 3
Biscuits 220-235 20-30 4-5
Lamb 200-220 30-40 {1 4-5
Beef 235 25-30 {1 3-4
Mutton 250-260 40-50 {1 4-5
Calf 250-260 45-50 4-5
Sliced chicken 220-235 30-40 {1 3-4
Fish 235-250 30-40 3
Turkey 265 50-60 {1) 4-5
Macaroni 200-220 20 4
Duck 220-235 35 4
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NOT: The values in the table are the results obtained in our laboratories. You may find more suitable values for yourself by

experience.

*The cooking times shown by the table start from the moment when the food is introduced in to the oven. They do not include

the pre-heating time (10 minutes).



Cooking Table (for models without thermostat )

FOoD LiST | Thermostat | Cooking Shelf
position Time {min.) | position

Gateau 1 30-40 5-6
Grape pie 1 25-30 5-6
Fruit tart 1 25-35 5-6
Pie 1 30-40 3-4
Cookies 1 25-35 4-5
Pastry 1 35-45 5

Cake 1 30-40 4

Biscuits 1 20-30 4-5
Lamb 1 35-45 4-5
Beef 1 50-60 2

Mutton 1 40-50 4-5
Sliced chicken 1 30-40 3-4
Fish 1 35-45 4

Turkey 1 50-60 3

Pasta 1 40-45 4-5

(1) Suitable for amount 500 gr
Please note that you can use max 4 kg meal by cooking with the aven tray

NOT: The values in the table are the results cbtained in our laboratories.
Yaou may find more suitable values for yourself by experience.

*The cocking times shown by the table start from the moment when the
food is introduced in to the oven. They do not include the pre-heating time

{10 minutes).

*After preheating with maximum temprature, decrease the thermostat

knobto 1.

Grilling models

N
N
N
N
N

Contral {ignition) hole

— N W

Shelf positions

Inside the oven, there are 6 shelves for trays to
take best advantages for its use (numbered
from bottom to top).
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without grill model
N \

/4////

G

77

Control {ignition) hole

2\ Shelf positions

5

—h WA



Part 6 : Operating the

GGN 1110

Turn the oven and grill control knob by
pressing and rotating in to the grill
position.

for the models without ignition;
* While the knob is pressed position,
ignite the burner by or a match and wait
to ignite.

for the models with electrical ignition;
*While the knob is in pressed position,
press the ignition button.

* After the gas in the grill burner is ignited,
keep the knob in the pressed position
for 5-10 seconds. After you release the
knob, if the ignition does not continue
repeat the same process by keeping the
knob pressed for 15 seconds. If still no
igniton occurs, wait for 1 minute and
repeat again

Warning : Do not keep the kncb in
pressed position more than 15 seconds.
* After ignition close the door perform
a 10 minutes preheating.

* Apply oil on the grill shelf to prevent
sticking on the bars.

* Locate the grill shelf to the 3 or 5th
shelf on the oven.

* Locate a tray to one of the bottom
shelves in order to collect to cils and for

easy cleaning put some water in it.

\
¢ While performing the grill ,
do not forget to use the knob
heat shield correctly and keep
the oven door half open or
fully open depending upon the
knob heat shield model you
use.

.

-

S
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Grill (if available):

Using the Knob Heat Shield
housing into Oven Door
(for suitable models)

WARNING! Do not grill when the
front door is closed. Otherwise, oven
parts may be damaged. After
preheating, keep the front door half-
open during grilling.

In order to prevent the knobs of the
control panel from heating up, center
the knob shield plate between the front
cover and the oven housing without

leaving any gap.
9 Rhaoh

eat shield front door

S T

Using the Knob Heat
Shield housing into Oven
Body (for suitable models)

WARNING !: After preheating,
keep the front door fully open during
grilling. In order to prevent the knobs
of the control panel from heating up,
the knob heat shield plate must be
placed in the housing where the
bottom of the control panel shown in
the figure. 3

@
=
Q
B
=
=
Q

knob heat shield



Grill ™

Shelf Cooking

position.| duraticn (min.}
Lamb 4-5 | 12-15
Lamb chopy 4.5 | 12-15
Beef
Veal chops 4-5 | 15-25 (1}
Veal 4-5 | 15-25 (1}

(1) Depending on the thickness

* Accessible part may
become hot when the
grill is in use, children
should be kept away.
* Do not allow children to sit
or stand on the oven door
when the door is open.

If your cooker has minute
minder;

It just shows the
time and not
programmabile.
You can adjust it
to 120 minutes.

For the models with

lamp button:

The oven lamp and is controlled
by pressing this button.

In some models with

electrical grill
GGN 1010 / GZN 1010/
GZN 1010 A

The grill works with electricity. When
you turn the knob to the grill position
{™) the grill resistance starts to work
with the help of the microswitch
located to the thermostat.

e Take out trays and grill shelf in the
oven.

* And than close the door and perform
a preheating of 10 minutes.

* 0iling the grill prevents meat remains
sticking on the wires.

¢ Place the drip pan which is supplied
together with the oven just
underneath the grill shelf.

o After grilling is finished, set the grill
by turning the knob to the left hand
side {(counter-clockwise direction) to
the closed position.

* Always keep the oven
door closed when grilling.




Part 7: Important do's and don’ts

Don’ts

* Don't allow children to sit or stand
on the oven door when open in its down
position or allow any person to sit or
stand on part of the appliance.

* Don't store items above the cooker
that children may attempt to reach.

* Don’t use water to extinguish ail or
fat fires.

* Don’t use the cooker as space heater,
dryer,

* Don't heat up unopened food
containers as pressure can build up
causing the container to burst.

* Don't place flammable or plastic items
on or near the hob, and never place
wet cloths etc. on the hob to dry.

* Don't use biological washing powder
or harsh abrasives or chemical cleaners
for cleaning the oven inner panels.

* Don't store flammable materials,
aerosol etc. In adjacent cabinets.

* Don’t cover ventilation slots in any
way.

* Don’t use the handles to hang towels,
dishcloths etc.

* Don't use round-bottomed (traditional)
Woks. Use flat-bottomed types.

* Don't place dishes, pans, trays directly
onto the oven compartment base.

* Don’t cover oven shelves with
aluminium foil as the air circulation in
the oven will be disrupted.

* Don't line the grill pan with aluminium
foil.

* Don't attempt to grill with the door
closed.
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Do’s

* Have your appliance installed by a
gualified engineer or a technician.

* Make sure you understand the controls
prior to using your appliance.

*Ensure that no flammable materials
are adjacent to the appliance as the
sides of the appliance become hot
during operation.

* Keep children away from the cooker
at all times when in use as surfaces will
get extremely hot.

* Ensure handles of pans can not
accidentally be caught or knacked and
do not get heated by adjacent hotplates.
* Check all controls on the appliance
are switched off after cooking.

* Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

* Remember that the oven and the
utensil will be very hot when in use.

* Note that times and temperatures in
this book are for guidance only.

* Ensure meat and poultry is thoroughly
defrosted before cooking.

* Take care when apening the door.
Let steam and hot air escape before
removing the food.

* Use quality oven gloves for removing
hot food utensils from the oven.

* Select the correct shelf position befare
turning the oven on.

* Clean your cooker regularly, ideally
after each use.

* Allow the appliance to cool before
cleaning.

* Always refer servicing to a qualified
appliance service engineer.



Part 8: Gas convertion

Your cooker can operate both Natural
Gas and LPG. You can convert by
changing the gas source and the top
burner, oven and grill injectors. The
replacement procedure of the injectors
are explained below.

Call authorized Service for gas
convertion.

Replacement of the top burner
injector

Take off the burner head and burner
cap before starting this procedure. Then;

1. Remove the injector inside

the top burner with a

suitable bit. Later, Flame failurel
install the new device
injector by covering  spark plug |
the injector threads p
with leakage
preventing
material.

Reduced Tap Flow

Removal of the control panel
1. Open the front door.

2. Unscrew the two screws of the control
panel and take the control panel bottom
sheet.

3. Release the control panel from the
two notches at the top, slightly pull it to
the bottom front and keep it free with
its cables connected.

lgnite the burner that should be adjusted,
turn the knob to the reduced position,
pull and take the knob off.

4. With a screwdriver, make the tap
reduced flow adjustment from the injector
that is on the gas tap (only the head is
visible with the bolt shape).

It is sufficient to tight to screw
completely, in butane/propane gas.

For the natural gas, you should turn the
screw counter-clockwise

once. The normal length of a straight
flame in the reduced position

should be 6 — 7mm.

If the flame is higher than the desired
position, turn the screw clockwise. If its
smaller to the opposite.

For the last control of the burning of the
cooker, bring the cooker high-flame and
reduced positions and check whether the
flame is on or off.



Replacement of the grill
injector
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1. Open the front door and unscrew the
screw that connects the grill burner to
the oven body.

2. Remove the grill burner.

3. Remove the injector with a suitable
bit.

Finally, cover the threads of the new
injector with leakage preventing material
and fasten it into place.
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Replacement of the oven
injector

J gggggggggggggg
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Open the front door prior to carrying out
this procedure, and remove the oven
burner as explained in the previous
instructions, then;

1. Remove the injector with a suitable bit.
Then, cover the threads of the new injector
with leakage preventing material and
fasten it into its place.



Air adjustment

This adjustment is only related to the air
adjustment of the oven burner, and it
should be done hefoore the by-pass
adjustment. If there is excessive air, the
flame is short and likely to extinguish
easily. However if there is a little amount
of air; the flames are long and the end
points yellow,

To adjust the air, loosen the air
adjustment handcuff which is located
near to the gas inlet of the burner. By
this way you can adjust the aperture of
the air adjustment hole for the butane
gas you have to leave 4 mm clearance
and for the natural gas you have to close
completely.

For the natural gas, do the necessary
adjustment only when the oven is not
operated and cool. Special attention
should be given that the flames are 9-
12Zmm and blue-green coloured.

P.S. There is no adjustment device at the gas outlet
of the oven or at the tog burners.

Butan/ propan Natural gas 25 mbar

Fasten the Loosen the screw
screw untill
the end 1/2 round

By-pass adjustment

Burner taps

Do not try to dismount the burner taps
incase of a abnormal situation. Simply call
the authorized service which will resolve
the problem.

Thermostate

Open the oven door. To dismount the fornt
panel unscrew the ‘B’ screw. Using a
screwdriver adjust the *A’ screw as shown
below.

For the appropriate functioning of the oven
re-checking the by-pass adjustment is
extremely important. In order to prowide
maximum security to the user these
operations have to be done with care.
Adjust the oven thermostat setting
w |n models with a Thermostat pasition at
8

w |n models with a Thermostat position at
275

we |n models with a tap position at 3

You will have to wait 15 minutes until to
the cven that is stabilized.

When the thermostat setting is at position
1/or 125;

- If the flame extinguishes loosen the
A screw a small amount,

- If the flames |
are longer
than 2-3mm,
fasten the

A screw.

1]
If the temperature of the oven increases
extremely, refer to your service for the
repairation of the thermostate.



Part 9: Maintenance and cleaning

Turn off the mains switch before cleaning
* Before switching on again ensure that
all controls are in the OFF position.

* Make sure that the oven, grill before
you start cleaning.

* Your product is manufactured in a
manner that it should not overflow the
oily food juices under the counter. The
pan supports can easily be removed and
the top burner plate can be cleaned with
soapy water, and rinsed with a dry cloth.

cap

head

* Wash and rinse the gas burner caps
and the pan supports with soapy water.
Never wash the gas burner caps and the
pan supports in the dishwasher. For the
dirts and stains on the burner heads that
can not be cleaned, use the metal surface
cleaners you can obtain from the market
according to their instructions.

* It is recommended that the acidic
matters such as oil, lemon etc. should be
cleaned immediately.

* Use a damp cloth to clean the interior
and exterior. Never use any sharp
instruments, abrasive household cleaner,
or detergents for cleaning. For hard stains
use suitable washing liquid.

Vitreous enamel hob surround
Clean with a cloth wrung out in soapy
water. Stubborn stains can be removed
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with a cream, paste or liquid cleaner.
Check that the cleaning agent used is
approved by the Vitreous Enamel
Development Council.

Control panel

Wipe over the control panel with a damp
cloth and polish with a dry cloth. Do not
use oven cleaners or aerosols, scouring
pads or abrasive powder for cleaning the
plastic knobs as damage will occur. Do
not attempt to remove any of the control
knobs from the panel as this may cause
damage and is a safety hazard.

Oven door

Wipe over the door outer panel with a
cloth wrung out in hot soapy water, then
after wiping with a cloth wrung out in
clear water, dry with a soft clean cloth.
Do not use scouring pads or abrasive
powder which may scratch the surface.
Take care during cleaning not to damage
or distort the door seal.Ensure that the
door seal is dry after cleaning.

Oven interior

Before switching on again ensure that all
controls are in the OFF position. Take out
all trays and the grill out of the oven.
Clean out the interior with a piece of
moist, soapy cloth. Then, clean it once
more with a wet piece of cloth and let it
to dry.

Do not use dry powder agents for
cleaning.

Special cleaners that are commercially
available may be used after carefully
reading the warning that are written on
the labels.



Warning!

Never clean the inside of the oven and
trays with hard brushes, steel pads or
knives.

Special cleaners that are commercially
avaible may be used after carefully reading
the warning that are written on the labels.

* Catalytic-enamelled models (if
available); The oven interior of this
model is coated with catalytic enamel
since the catalytic enamel cleans itsellf,
you do net have to perfarm an extra
cleaning after the cooking operation.

If your oven obtains
steel rack; To clean
the steel rack,
unscrew the 4
screws. After
cleaning operation,
assemble the steel
rack to the oven
body again.

Replacing the oven lamp:

1. Unplug the power cable.

2. Then, remove theprotective glass cover
of the lamp inside your oven by turning
it counterclockwise,

3. Then, remove the bulb by turning it
counterclockwise.

4. After installing the correct bulb
obtained from an Authorized Service,
reinstall the protective glass of the lamp.
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Part 10:
Future transportation

* Transporting the oven;

Store the oven's criginal box. Transpart
the oven in its original carton. Follow
the guidance marks that are printed on
the carton.

To prevent the wire grill and tray inside
the oven from damaging the oven deor,
place a strip of cardboard or paper 1 to
1.5 ¢m in thickness onto the inside of
the oven door that lines up with the
position of the trays. Tape the oven deor
1o the side walls.
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* If you do nat have the original carton;
Take the necessary precautions in order
to prevent the exterior panels, and the
glass surfaces of the oven from being
damaged.

Pack the oven in bubble wrap or thick
cardboard and tape it securely in order
to prevent damage during transportation.

The oven must be transported upright.
Do not place other items on the top of
the cooker.
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