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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank flr den Kauf eines Blomberg-Produktes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das mit
hochwertiger und hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse erzielt. Daher bitte die
gesamte Bedienungsanleitung und alle beiliegenden Dokumente aufmerksam durchlesen und zum
zukiinftigen Nachschlagen aufbewahren. Bei Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung
mit aushdndigen. Alle Warnungen und Informationen in der Bedienungsanleitung einhalten.

Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung fiir unterschiedliche Modelle geschrieben wurde.
Unterschiede zwischen den verschiedenen Modellen werden natiirlich in der Anleitung erwéhnt.

Die Symbole
In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole:

Wichtige Informationen oder niitzliche
Tipps zum Gebrauch.

Warnung vor gefahrlichen Situationen,
in denen es zu Verletzungen oder

Sachschaden kommen kann.

% Warnung vor Stromschlégen.

n Warnung vor Brandgefahr.
fr Warnung vor heiBen Fldchen.

Argelik A.S.
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t Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt Hinweise, die
fir die Sicherheit des Benutzers und
anderer Personen unerlasslich sind.
Diese Hinweise mlssen beachtet
werden, damit es nicht zu
Verletzungen oder Sachschaden
kommt.

Bei Nichteinhaltung dieser

Anweisungen erloschen samtliche

Garantieanspriiche.

Allgemeine Sicherheit

e Dieses Gerat darf von Kindern (ab
acht Jahren) oder Personen
bedient werden, die unter
korperlichen, sensorischen oder
geistigen Einschrankungen leiden
oder denen es an der nétigen
Erfahrung und Wissen im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt, wenn solche Personen
beaufsichtigt werden und, zuvor
grundlich mit der sicheren
Bedienung des Gerates vertraut
gemacht wurden und sich der
damit verbundenen Gefahren voll
und ganz bewusst sind.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigungs- und
Wartungsarbeiten diirfen von
Kindern nicht ohne Aufsicht eines
Erwachsenen durchgefiihrt
werden.

e Produkt niemals auf einen
Teppichboden stellen. Andernfalls
kann die geringe Luftzirkulation
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unter dem Produkt eine
Uberhitzung der elektrischen Teile
zur Folge haben. Dies flihrt zu
Problemen mit dem Produkt.

e |[nstallation und Reparaturen
missen grundsatzlich vom
autorisierten Kundendienst
ausgefiinrt werden. Der Hersteller
haftet nicht fiir Schaden, die
durch den Eingriff nicht
autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie
erloschen. Vor der Installation
aufmerksam alle Anweisungen
lesen.

e (erat nicht nutzen, falls es nicht
ordnungsgeman funktioniert oder
sichtbare Beschadigungen
aufweist.

e Nach jeder Benutzung priifen, ob
die Funktionsknopfe des
Produktes ausgeschaltet sind.

Sicherheit beim Umgang mit Gas

e Arbeiten an Gasgeraten und -
anlagen dirfen nur von
autorisierten Fachkraften
durchgefiihrt werden.

e \ergewissern Sie sich vor der
Installation, dass Gasart und
Gasdruck mit der Einstellung des
Gerates kompatibel sind.

e Dieses Gerdt wird nicht an
Ableitvorrichtungen fir
Verbrennungsgase
angeschlossen. Es muss in



Ubereinstimmung mit giiltigen
Installationsvorschriften installiert
und angeschlossen werden.
Besonderes Augenmerk ist auf
die zutreffenden Richtlinien zur
Belliftung zu legen; siehe Vor der
Installation, Seite 13

Die Nutzung eines
Gaskochgerates erzeugt Hitze,
Feuchtigkeit und
Verbrennungsprodukte in dem
Raum, in dem es installiert ist.
Stellen Sie eine gute Durchllftung
der Kiiche sicher; vor allem wenn
das Gerat in Betrieb ist; Halten
Sie natirliche
Belliftungsoffnungen offen oder
installieren Sie ein mechanisches
Entliiftungsgerat (mechanische
Abzugshaube). Bei langerem und
intensivem Einsatz des Geréates
kann eine zusatzliche Beliiftung
erforderlich sein; beispielsweise
die Erhéhung der Intensitat des
mechanischen
Entlliftungssystems (sofern
vorhanden).

Gasgerate und -anlagen miissen
regelmaBig auf einwandfreie
Funktion Uberpriift werden.
Regulator, Schlauch und -klemme
missen regelmaBig Gberprift und
in vom Hersteller vorgegebenen
Intervallen oder bei Bedarf
ausgetauscht werden.

Reinigen Sie regelmaBig die
Gasbrennstellen. Die Flammen
sollen ruhig und blau brennen.

In Gasgeraten muss eine gute
Verbrennung stattfinden. Bei
unvollstandiger Verbrennung kann
es zur Bildung von
Kohlenmonoxid (CO) kommen.
Kohlenmonoxid ist ein farbloses,
geruchloses und sehr giftiges Gas,
welches schon in geringen
Mengen todlich wirkt.

Informieren Sie sich bei lhrem
(Gasversorgungsunternehmen
tiber Gas-Notrufnummern und
SicherheitsmaBnahmen bei
Gasgeruch.

Verhaltensregeln bei Gasgeruch

Keine offenen Flammen nutzen,
nicht rauchen. Keinerlei
elektrische Schalter (Beleuchtung,
Tarklingel etc.) nutzen. Keine
Telefone/Mobiltelefone nutzen.
Explosions- und
Vergiftungsgefahr!

Tiren und Fenster 6ffnen.

Alle Ventile an Gasgeraten und
Gaszahlern schlieBen.

Alle Schlduche und Verbindungen
auf Dichtigkeit tberprifen. Falls
Sie immer noch Gasgeruch
wahrnehmen, die Wohnung
verlassen.

Nachbarn warnen.

Feuerwehr rufen. Benutzen Sie
ein Telefon auBerhalb des Hauses.
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Nahern Sie sich erst dann wieder,
wenn lhnen mitgeteilt wurde,
dass keine Gefahr besteht.

Elektrische Sicherheit
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Falls das Produkt einen Fehler
aufweist, sollten es bis zur
Reparatur durch einen
autorisierten
Kundendienstmitarbeiter nicht in
Betrieb genommen werden. Es
besteht Stromschlaggefahr!
SchlieBen Sie das Produkt nur an
eine geerdete Steckdose an,
deren Spannung und Schutz den
Angaben unter , Technische
Daten” entsprechen. Lassen Sie
durch einen qualifizierten

Elektriker eine Erdung vornehmen.

Unser Unternehmen haftet nicht
flr Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den ortlichen
Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.

Reinigen Sie das Produkt niemals,
indem Sie Wasser darauf
verteilen oder schitten! Es
besteht Stromschlaggefahr!
Beriihren Sie den Stecker niemals
mit feuchten oder gar nassen
Handen! Trennen Sie das Kabel
niemals durch Ziehen am Kabel;
greifen und ziehen Sie immer am
Stecker.

Das Produkt darf wahrend
Installation, Wartung, Reinigung

und Reparatur nicht an eine
Steckdose angeschlossen sein.
Falls das Netzkabel des Produktes
beschadigt ist, muss es zur
Vermeidung von Gefahren vom
Hersteller, einem
Kundendienstmitarbeiter oder
vergleichbar qualifizierten
Personen ausgetauscht werden.
Das Gerat muss so installiert sein,
dass es vollstandig vom Netzwerk
getrennt werden kann. Die
Trennung muss entsprechend
den Baurichtlinien entweder
durch einen Netzstecker oder
einen in der festen elektrischen
Installation eingebauten Schalter
ermoglicht werden.

Die Riickseite des Ofens wird im
Betrieb hei3. Achten Sie darauf,
dass Gas-/Elektroanschluss die
Rickseite nicht beriihren;
andernfalls konnen die
Anschliisse beschadigt werden.
Klemmen Sie das Netzkabel nicht
zwischen Backofent(r und
Rahmen ein; filhren Sie es nicht
tber heiBe Oberflachen.
Andernfalls kann die
Kabelisolierung schmelzen und in
Folge eines Kurzschlusses einen
Brand verursachen.

Jegliche Arbeiten an elektrischen
Geraten und Systemen sollten von
autorisierten und qualifizierten
Personen ausgefiihrt werden.



Schalten Sie das Gerét bei
Schaden aus, unterbrechen Sie
die Stromversorgung. Schalten
Sie dazu die Sicherungen im Haus
ab.

Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produktsicherheit

Das Gerat und seine zuganglichen
Teile werden wahrend des
Betriebs heiB. Keine Heizelemente
berthren. Kinder unter 8 Jahren
fernhalten, sofern nicht
kontinuierlich beaufsichtigt.
Produkt niemals nutzen, wenn
Urteilsvermdgen oder
Koordination durch Alkohol
und/oder Drogen beeintrachtigt
sind.

Bei alkoholischen Getranken in
den Gerichten entsprechend
vorsichtig sein. Alkohol verdampft
bei hohen Temperaturen und
kann durch Entziinden bei
Kontakt mit heiBen Oberflachen
Feuer verursachen.

Keine brennbaren Materialien in
der Nahe des Produktes
aufstellen, da die Seiten wahrend
des Gebrauchs heils werden
konnen.

Wahrend des Gebrauchs wird das
Gerat heiB. Keine Heizelemente
im Inneren des Backofens
berthren.

Darauf achten, dass keine
Belliftungsschlitze blockiert
werden.

Keine geschlossenen Dosen und
GlasgefaBe im Ofen erhitzen. Der
in der Dose/im Glasgefal
entstehende Druck konnte
Dose/Glasgefal bersten lassen.
Backbleche, Gerichte und Alufolie
nicht direkt auf den Boden des
Backofens stellen. Der Hitzestau
kann den Boden des Backofens
beschéadigen.

Zur Reinigung der Backofen-
Glastiir keine aggressiven
scheuernden Reiniger oder
scharfen Metallschaber
verwenden, da diese die
Oberflache zerkratzen und so das
Glas springen lassen konnen.
Zur Reinigung des Gerates keine
Dampfreiniger verwenden;
andernfalls besteht
Stromschlaggefahr.

Gitterroste wie unter ,Backofen
bedienen® beschrieben
verwenden.

Produkt nicht verwenden, falls
das Glas der Fronttir entfernt
oder gesprungen ist.

Griff der Ofentiire nicht zum
Trocknen von Geschirrtlichern
verwenden. Keine Geschirrtiicher,
Handschuhe oder vergleichbare
Textilprodukte aufhangen, wenn
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die Grillfunktion bei gedffneter Tur
arbeitet.

e Beim Hineingeben oder
Herausnehmen von Gerichten in
den/aus dem heiBen Ofen immer
hitzebestandige Handschuhe
verwenden.

e /ur Vermeidung von
Stromschlaggefahr vor dem
Auswechseln der Lampe
sicherstellen, dass das Gerat
abgeschaltet ist.

e (Obere Abdeckung nicht vor
Abkuhlen der Herdplatten oder
Brenner schlieen.

Obere Abdeckung vor dem Offnen
trocknen, damit kein Wasser in
die hinteren und Innenbereiche
des Backofens lauft.

¢ Unbeaufsichtigtes Garen auf
einem Kochfeld mit Fett oder O
kann gefahrlich sein und Brande
verursachen. Niemals versuchen,
ein Feuer mit Wasser zu loschen:;
stattdessen das Gerat abschalten
und Flammen z. B. mit einem
Deckel oder einer
Feuerloschdecke abdecken.

e Brandgefahr: Keine Gegenstande
auf den Kochoberflachen
aufbewahren.

Brandschutzvorkehrungen des

Produktes:

e Sicherstellen, dass der Stecker
richtig in die Steckdose
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eingesteckt ist und keine Funken
erzeugt.

Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
Verlangerungskabel verwenden;
nur das Originalkabel einsetzen.
Beim AnschlieBen des Produktes
sicherstellen, dass sich keine
Flissigkeit oder Feuchtigkeit am
Stecker befindet.

Sicherstellen, dass der
Gasanschluss richtig installiert ist
und kein Gas austritt.

BestimmungsgemaBe
Verwendung

Dieses Gerat wurde flir den
reinen Hausgebrauch entwickelt.
Eine gewerbliche Nutzung ist
nicht zulassig.

Dieses Gerat dient ausschlieBlich
der Zubereitung von Speisen. Es
darf nicht zu anderen Zwecken
eingesetzt werden.

Benutzen Sie das Gerat nicht zum
Vorwarmen von Tellern, hdngen
Sie keine Kichentiicher,
Handtlcher und dergleichen zum
Trocknen oder Anwarmen an die
Griffe.

Der Hersteller haftet nicht fir
Schaden, die durch
unsachgemaBen Gebrauch oder
falsche Bedienung verursacht
werden.

Das Gerat ist zum Garen,
Auftauen, Backen, Braten und



Grillen von Lebensmitteln
geeignet.

Sicherheit von Kindern

e \Verschiedene Teile des Gerates
werden wahrend des Ge-brauchs
heil. Daher Kleine Kinder vom
Gerat fernhalten.

e Verpackungsmaterialien kdnnen
eine Gefahr fir Kinder darstellen.
Samtliche
Verpackungsmaterialien an einem
sicheren Ort und auBerhalb der
Reichweite von Kindern
aufbewahren.

e FElektrische- und/oder
Gasprodukte konnen eine Gefahr
flr Kinder darstellen. Kinder im
Betrieb daher unbedingt vom
Gerat fernhalten. Kinder nicht mit
dem Gerdt spielen lassen.

e Keine Gegenstande auf das Gerat
stellen, die Kinder erreichen
konnen.

e \Wenn die Ofentlr gedffnet ist,
keine schweren Gegenstande
darauf ablegen und keine Kinder
darauf sitzen lassen. Das Gerat
kann kippen oder die Ofentliroder
die Turscharniere konnen
beschadigt werden.

Altgerate entsorgen

Erfiilllung von WEEE-Vorgaben zur

Entsorgung von Altgeraten:

Dieses Produkt erf(illt die Vorgaben
der EU-WEEE-Direktive (2012/19/EU).
Das Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol fiir elektrische
und elektronische Altgerate (WEEE)
gekennzeichnet.
Dieses Gerat wurde aus hochwertigen
Materialien hergestellt, die
wiederverwendet und recycelt werden
kénnen. Entsorgen Sie das Gerat am
Ende seiner Einsatzzeit nicht mit dem
reguldaren Hausmiill; geben Sie es
stattdessen bei einer Sammelstelle
zur Wiederverwertung von
elektrischen und elektronischen
Altgeraten ab. Ihre Stadtverwaltung
informiert Sie gerne (ber geeignete
Sammelstellen in Ihrer Néhe.
Einhaltung von RoHS-Vorgaben:
Das von lhnen erworbene Produkt
erflillt die Vorgaben der EU-RoHS
Direktive (2011/65/EU). Es enthalt
keine in der Direktive angegebenen
gefahrlichen und unzuldssigen
Materialien.
Verpackungsmaterialien
entsorgen
e Die Verpackung des Gerates
besteht aus wiederverwertbaren
Materialien. Entsorgen Sie diese
vorschriftsgeman und
entsprechend sortiert. Entsorgen
Sie solche Materialien nicht mit
dem normalen Hausmdll.
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B Aligemeine Informationen
Gerateiibersicht

1 Backofentiir 7 Brennerplatte

2 Griff 8 Oberer Deckel

3 Bodenschublade 9 Liiftermotor (hinter der Metallplatte)
4 Backblech 10  Beleuchtung

5 Gitterrost 11 Grill-Heizelement

6 Bedienfeld 12 Einschubpositionen

1 2 3 4 5 6 7 8
Temperaturleuchte

Funktionsknopf

Normalbrenner Hinten links

Nebenbrenner Vorne links

Digitaltimer

Schnellbrenner Vorne rechts

Normalbrenner Hinten rechts

Temperaturknopf

CO~NOO O wWwnN =
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Lieferumfang

e nach Modell wird eventuell
unterschiedliches Zubehdr mitgeliefert.

Daher kann es vorkommen, dass nicht

samtliches in der Anleitung erwahntes 4. Gitterrost
Zubehor mit Ihrem Gerdt geliefert wird. Zum Rosten und Grillen und als Unterlage
1. Bedienungsanleitung fiir Behélter, in denen unterschiedlichste
2. Backblech Lebensmittel gegart werden kénnen.
Fiir Backwaren, Tiefkiihlgerichte und groBe

Braten.

3. Tiefes Backblech/Tropfschale
Fiir Geback, groBe Braten, Gerichte mit viel
Fliissigkeit und zum Fettauffangen beim
Grillen.

Technische Daten

Spannung/Frequenz 220-240 V ~ 50 Hz

Kabelldnge

Gastyp/Gasdruck NG G 20/20 mbar

KOCHFELD

BACKOFEN/GRILL
Mit Umluft
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#

Allgemeine Hinweise: Energieangaben von Elektrodfen werden gemaB der Richtlinie EN 50304 ermittelt. Die

entsprechenden Werte werden unter (iblichen Einsatzbedingungen bei Ober-/Unterhitze oder im

Umluftbetrieb (sofern vorhanden) ermittelt.

Im Zuge der Qualititsverbesserung kénnen
sich technische Daten ohne

orankiindigung andern.

Die Abbildungen in dieser Anleitung dienen
lediglich der Veranschaulichung und kdnnen
letwas vom tatséchlichen Aussehen des
Geréates abweichen.

ngaben am Produkt oder in der
begleitenden Dokumentation wurden unter
Laborbedingungen unter Berlicksichtigung
der zutreffenden Richtlinien ermittelt. Solche
Werte kénnen je nach Einsatzumgebung
und Nutzungsweise des Gerétes abweichen.

Injektortabelle

Position, 2000 W 1000 W 2900 W 2000 W
Hinten links Vorne links Vorne rechts Hinten rechts

Gobdgmbel BB 9 iBs S s

G 31/ 37 mbar

12/DE



K installation

Gerat vom ndchstgelegenen autorisierten
Kundendienst gemé&s giiltigen Bestimmungen
installieren lassen. Andernfalls erlischt die
Garantie. Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden,
die durch Aktivitdten nicht autorisierter Personen
entstehen; zudem kann dadurch die Garantie
erléschen.

Die Vorbereitung des Aufstellungsortes und
der elektrischen und Gasanschliisse sind

Sache des Kunden.

Q GEFAHR:

Die Installation des Gerdtes muss in
Ubereinstimmung mit sémtlichen
zutreffenden Vorschriften zur Gas- und/oder
Elektroinstallation erfolgen.

GEFAHR:
Gerat vor der Installation auf eventuelle,

sichtbare Defekte untersuchen. Falls
Defekte vorliegen, darf das Gerdt nicht
installiert werden.

Beschédigte Gerate miissen grundsétzlich
als Sicherheitsrisiko betrachtet werden.

Vor der Installation

Un sicherzustellen, dass unter dem Produkt
genligend Abstand zur Oberflache ist, empfehlen
wir, dass das Produkt auf einer soliden Basis
montiert wird und dass die FiiBe nicht auf einen
Teppich oder eine andere weiche Oberfliche
gestellt werden.

Der Kiichenboden muss das Gerategewicht
sowie zusétzlich das Gewicht von Koch- bzw.
Backgeschirr und von Speisen miihelos tragen
kénnen.

£
£
c—> | s ]
ce ’ g ]
£ ;
e 3 ”
£ 85 mmmin ™~ 65 mm min
Q — [«
(=4 *
wt, ——
—

Der Ofen kann mit Schranken an beiden
Seiten benutzt werden. Ein Abstand von
mindestens 400 mm (ber der Herdplatte
und ein Abstand von 65 mm zwischen Gerét
und Wand oder Hochschrank muss
eingehalten werden.

Der Ofen kann auch freistehend benutzt
werden. Achten Sie auf einen minimalen
Abstand von 750 mm oberhalb des
Kochfeldes.

(*) Wenn eine Dunstabzugshaube (iber dem
Herd installiert werden soll, beachten Sie
die Anweisungen des Herstellers zur
Installationshéhe (mindestens 650 mm
Abstand).

Das Gerat entspricht der Gerateklasse 1, d.
h. es kann mit der Riickwand und
einerSeitenwand an Kiichenwénde,
Kuichenmébel oder Gerate beliebiger Hohe
gestellt werden. An der anderen Seitenwand
dirfen nur Kiichenmdbel oder Geréte mit
gleicher oder geringerer Hohe stehen.
Angrenzende Kiichenmdbel miissen
hitzebestandig sein (bis mindestens 100 °C).
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Raumbeliiftung

Alle Riume miissen ein Fenster oder Ahnliches
haben, dass gedffnet werden kann. Einige
Ré&ume bendtigen eine permanente Entliiftung.
Die Verbrennungsluft wird aus der Raumluft
bezogen, und die Abgase werden direkt in den
Raum abgegeben.

Fiir den sicheren Betrieb Ihres Gerates ist eine
gute Raumbeliiftung notwendig. Ist fir die
Raumbellftung kein Fenster oder eine Tir
vorhanden, muss eine zusatzliche Belliftung
installiert werden.

Das Gerédt kann in einer Kiiche, einer
amerikanischen Kiiche, oder in einem Wohn-
bzw. Schlafzimmer aufgestellt werden, jedoch
nicht in Rdumen mit einem Bad oder einer
Dusche. Das Gerdt darf nicht in einem Wohn-
bzw. Schlafzimmer aufgestellt werden, das
Kleiner als 20 m3 ist.>.

Installieren Sie dieses Gerat nicht in einem Raum

unter der Erdoberflache, es sei denn der Raum
ist an mindestens einer Seite zur Erdoberflache
gedffnet.

RaumgroBe Beliiftungsoffnung

Im Keller oder min. 65 cm
Untergeschoss

Einbauen und AnschlieBen

Das Gerédt darf nur nach den gesetzlichen

Installationsvorschriften angeschlossen und
installiert werden.

Stellen Sie das Gerdt nicht neben Kiihl- oder|
Gefriergeraten auf. Die Wérmeabgabe des

Geréates fiihrt zu steigendem

Energieverbrauch der Kiihlgerate.

e Tragen Sie das Gerét grundsétzlich mit
mindestens zwei Personen.

e Das Gerdt muss direkt auf dem FuBboden
stehen. Es darf nicht auf einen Sockel oder
gine andere ErhGhung gestellt werden.

Missbrauchen Sie die Tir/den Turgriff nicht
um Anheben oder Bewegen des Gerétes.
Ur, Griff und Scharniere kdnnen beschédigt

werden.

14/DE

Elektrischer Anschluss

SchlieBen Sie das Gerét an eine geer-dete
Schutzkontaktsteckdose/Leitung an, die mit einer
Sicherung passender Kapazitit abgesichert wird
siehe dazu den Abschnitt “Technische Daten*.
Lassen Sie die Erdung in jedem Fall von einem
qualifizierten Elektriker vor-nehmen oder
Uberpriifen. Der Hersteller haftet nicht bei
Schéden, die durch den Einsatz des Gerates
ohne vor-schriftsmaBige Erdung entstehen.

GEFAHR:
Das Gerat darf nur von einer

autorisierten Fachkraft an das
Stromnetz angeschlossen werden. Die
Garantiezeit beginnt erst mit der
fachgerechten Installation.

Der Hersteller haftet nicht flir Schaden, die
durch Aktivitdten nicht autorisierter Dritter
entstehen.

GEFAHR:
Das Netzkabel darf nicht eingeklemmt,

geknickt oder gequetscht werden und
darf nicht mit heiBen Gerdteteilen in
Beriihrung kommen.

Beschédigte Netzkabel miissen durch einen
zugelassenen Elektriker ausgetauscht
werden. Andernfalls kann es zu
Stromschlagen, Kurzschliissen und Brénden
kommen!

Die Netzanschlussdaten miissen mit den Daten
auf dem Typenschild des Gerates
tbereinstimmen. An das Typenschild gelangen
Sie nach Offnen der Ttir oder der unteren
Abdeckung; je nach Modell kann es sich auch an
der Riickwand des Gerétes befinden.
Verwenden Sie nur Netzkabel, die den Angaben
im Abschnitt , Technische Daten" entsprechen.
Der Netzstecker muss nach der Installation
frei zuganglich bleiben, das Netzkabel darf
liedoch nicht dber den Herd hinweg verlegt
werden.




GEFAHR:

Trennen Sie das Geréat vollstandig von
der Stromversorgung, bevor Sie mit der
Elektroinstallation beginnen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

Stecken Sie den Netzstecker in die Steckdose.
Gasanschluss

GEFAHR:
Das Gerat darf nur durch eine

autorisierte und qualifizierte Fachkraft
mit der Gasversorgung verbunden
werden.

Explosions- und Vergiftungsgefahr durch
nicht sachgerechte Reparaturen!

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die
durch Aktivitaten nicht autorisierter Dritter
entstehen.

GEFAHR:

Vor Arbeiten an der Gasinstallation die
Gaszufuhr schlieBen.

Es besteht Explosionsgefahr!

Bedingungen und Werte zur Gaseinstellung
finden Sie auf den Etiketten (oder auf dem
Typenschild).

‘mlhr Gerét ist auf Erdgas (NG) eingestellt.

1
2

Erdgasanschllisse miissen vor der
Installation des Produktes vorbereitet
werden.

Falls erforderlich, tauschen Sie den die
Schlauchspitze und den Blindstopfen an der
Riickseite des Ofens gegen einen
passenderen Schlauch aus; je nach Position
der Erdgasarmatur,

Am Auslass der Installation muss ein
flexibler Schlauch zum Erdgasanschluss
Ihres Produktes vorhanden sein, dessen
Ende mit einem Blindstopfen verschlossen
wird. Beim Anschluss wird der Blindstopfen
von einem Kundendienstmitarbeiter entfernt
und durch eine Direktverbindung (Kupplung)
ersetzt.

Sorgen Sie daftir, dass die Erdgasarmatur
frei zugénglich ist.

Falls Sie Ihr Gerat spdter mit einer anderen
Gasart verwenden mdchten, miissen Sie die
Umstellung von einem autorisierten
Kundendienstmitarbeiter durchfiihren lassen.

GEFAHR:

Die Gasleitung darf nicht eingeklemmt,
geknickt oder gequetscht werden und
darf nicht mit heiBen Gerateteilen in
Beriihrung kommen.

Bei beschédigten Gasschlduchen besteht
Explosionsgefahr.

Blindstopfen
Schlauchspitze

Schieben Sie das Produkt an die
Kichenwand.

FiiBe des Ofens anpassen

Vibrationen wéhrend des Betriebs kdnnen
das Kochgeschirr in Bewegung versetzen.
Diese Gefahrensituation kann vermieden
werden, wenn das Produkt ebenerdig steht.
Achten Sie zu |hrer eigenen Sicherheit
darauf, dass das Produkt gerade steht,
indem Sie die vier F(iBe an der Unterseite
nach links oder rechts drehen und dadurch
die Ebenerdigkeit der Arbeitsoberfldche
anpassen.
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Bei Geraten mit Liifter

1 Lifter
2 Bedienfeld
3 Tir

Der Liifter kiihlt sowohl das Bedienfeld als auch
die Vorderseite des Gerétes.

Der Kiihlungsliifter 1duft auch nach dem
bschalten des Ofens noch etwa 20 bis 30

Minuten lang nach.

Endkontrolle

1. Elekirische Funktionen prifen.

2. Offnen Sie die Gaszufuhr.

3. Uberpriifen Sie die Gasinstallationen auf
korrekten Sitz und Dichtigkeit.

4, Entziinden Sie die Kochstellen und
kontrollieren das Flammenbild.

Die Flamme muss blau und in regelmaBiger
Form brennen. Falls sich die Flamme
gelblich farbt, vergewissem Sie sich, dass

die Brennerkappe richtig sitzt oder reinigen
den Brenner.

Gasumstellung

GEFAHR:

Vor Arbeiten an der Gasinstallation die
Gaszufuhr schlieBen.

Es besteht Explosionsgefahr!
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Zur Umstellung auf eine andere Gasart tauschen
Sie sdmtliche Injektoren und fiihren bei
sémtlichen Ventilen eine Flammeneinstellung bei
geringem Durchfluss durch.

Brennerinjektoren austauschen

1. Brennerdeckel und Brennerkorper abnehmen.

2. Injektoren durch Drehen gegen den

Uhrzeigersinn l6sen und entfernen.
3. Neue Injektoren einpassen.
4., Alle Verbindungen auf korrekten Sitz und
Dichtigkeit Uberpriifen.

Bei neuen Injektoren orientieren Sie
sich an der auf der Verpackung
langegebenen Position oder an der
Tabelle auf Injektortabelle, Seite 12

Flammenausfallschutz (je nach Modell)
Zindung

Injektor

Brenner

A w N =

Falls kein zwingender Grund vorliegt,

erzichten Sie auf die Entfernung der
Gasbrennerhhne. Zum Austausch der
Hahne missen Sie sich an den autorisierten
Kundendienst wenden.

Geringe Gashahn-Gasdurchflusseinstellung

1. Zlinden Sie den einzustellenden Brenner,
drehen Sie den Bedienknopf auf eine geringe
Einstellung.

2. Nehmen Sie den Knopf vom Gashahn ab.

3. Gasdurchflusseinstellschraube mit einem
passenden Schraubendreher einstellen.

Bei Butan-/Propangas drehen Sie die Schraube

im Uhrzeigersinn. Bei Erdgas sollten Sie die

Schraube gegen den Uhrzeigersinn drehen.

» Die reguldre Flammenhéhe bei reduziertem

Durchfluss sollte bei 6 bis 7 mm liegen.



4. Bei hoherer Flamme drehen Sie die Schraube

im Uhrzeigersinn, bei niedrigerer Flamme
gegen den Uhrzeigersinn,

5. Endkontrolle: Stellen Sie den Brenner sowohl
auf hohe als auch auf geringe Flammenhthe

ein; die Flamme sollte nicht erléschen.

6. Je nach Ausfiihrung des Gasanschlusses
Ihres Gerates kann die Lage der
Einstellschraube etwas abweichen.

1 Gasdurchfluss-Einstellschraube

1 Gasdurchfluss-Einstellschraube

Falls die Gasart des Gerétes umgestellt

ird, muss auch das Typenschild mit der
(Gasartangabe entsprechend geéndert
werden.

Tra

nsport

Bewahren Sie den Originalkarton auf, falls
Sie das Gerdt kiinftig transportieren muissen.
Halten Sie sich an die Hinweise auf dem
Karton. Falls Sie den Originalkarton nicht
mehr besitzen sollten, verpacken Sie das
Gerdt in Luftpolsterfolie oder starken Karton,
anschlieBend gut mit Klebeband sichern.
Damit Gitterroste und Bleche nicht zu
Beschadigungen der Ofentir fiihren,
schiitzen Sie die Ofenttir von innen mit
einem passenden Stlick Karton. Fixieren Sie
die Ofentdir mit Klebeband.

Sichern Sie Einschiibe, Geschirr und
Auflagen mit Klebeband.

Verwenden Sie die Tir/den Trgriff nicht
zum Anheben oder Bewegen des Gerates.

Legen Sie keine Gegenstande auf dem
Geréat ab, bewegen Sie das Gerat
grundsétzlich in aufrechter Position.

Uberpriifen Sie das Gerét nach dem

ransport genau, (iberzeugen Sie sich
davon, dass es nicht zu Beschédigungen
gekommen ist.
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I Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen
Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie Ihr Gerat
umweltbewusst und energiesparend:

Verwenden Sie am besten dunkles oder
emailliertes Kochgeschirr — dies leitet die
Warme besser.

Lassen Sie den Backofen vorheizen, wenn
dies durch Bedienungs- oder
Zubereitungsanleitung empfohlen wird,
Verzichten Sie bei der Zubereitung auf
haufiges Offnen der Backofentr.

Bereiten Sie mehrere Gerichte gleichzeitig
zu, sofern dies mdglich ist. Dazu stellen Sie
einfach mehrere Behalter auf den Gitterrost.
GroBere Gerichte und solche, deren
Geschmack sich nicht gegenseitig
beeinflussen soll, bereiten Sie nacheinander

zu. Der Backofen ist dann bereits vorgeheizt.

Sie kdnnen zusatzliche Energie sparen,
indem Sie den Backofen ein paar Minuten
vor Ende der Garzeit bereits abschalten.
Verzichten Sie wahrend der Zubereitung
mdglichst auf ein Offnen der Backofentir.
Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der
Zubereitung auf,

Kochen Sie mit Deckel. Beim Kochen ohne
Deckel kann der Energieverbrauch auf das
Vierfache ansteigen.

Wiéhlen Sie stets die zum
Bodendurchmesser des Kochgeschirrs
passende Kochstelle. Entscheiden Sie sich
immer flir Kochgeschirr in der passenden
GroBe. GroBeres Kochgeschirr verbraucht
mehr Energie.

Erste Inbetriebnahme
Erste Zeiteinstellung

Bei der Ausflihrung von Einstellungen
blinken die entsprechenden Symbole in der
nzeige.

Driicken Sie nach dem ersten Einschalten des
Ofens zum Einstellen der Zeit ,,—“ oder ,+" (5/6

11

10 9 8 6

|| ] I
| -
5 @8O
u
c H
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©

10
11

Programmtaste
Garzeit
Garzeitende
Alarmsymbol
Minus-Taste
Plus-Taste
Bildschirmhelligkeitseinstellung
Alarmlautstérke
Aktuelle Zeit
Tastensperre
Einstelltaste

Nach dem Einstellen der Zeit knnen Sie
Zubereitungsbeginn und -ende mit Temperatur-
und Funktionstaste wahlen.

enn die aktuelle Zeit noch nicht eingestellt
ist, beginnt die Zeiteinstellung bei 12:00.
Das Uhrensymbol ‘9" erscheint und zeigt
an, dass die aktuelle Zeit noch nicht
eingestellt wurde. Das Symbol verschwindet
nach der Zeiteinstellung.

Die Uhrzeit muss eingestellt werden, bevor
Sie den Backofen benutzen kdnnen. Der

Backofen arbeitet erst nach dem Einstellen
der Uhrzeit.
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Bei einem Stromausfall geht die
Zeiteinstellung verloren. Eine Neueinstellung
ist erforderlich.




So &ndern Sie die zuvor eingestellte Unrzeit:

1. Mit (11) aktivieren Sie das Aktuelle Zeit-
Symbol ‘9",

2. Stellen Sie die aktuelle Zeit mit den Tasten
o+ =" (5/6)ein.

Anzeigehelligkeit einstellen

1. Driicken Sie die Taste (11); das Symbol zur
Einstellung der Anzeigehelligkeit '7* wird
angezeigt.

2. Stellen Sie die gewtinschte Helligkeit mit den
Tasten ,—" /'+' (5/6) ein.

» Die ausgewahlte Helligkeitsstufe wird mit d-

01, d-02 oder d-03 angezeigt.

Erstreinigung des Gerétes

mzuroh bestimmte Reinigungsmitte! kinnen

die Oberfléchen des Gerétes beschadigt

erden.
Verwenden Sie keine aggressiven
Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und
keine scharfen oder spitzen Gegenstande
bei der Reinigung.

1. Entfernen Sie sdmtliches
Verpackungsmaterial.

2. Gerdteoberfldchen mit einem feuchten Tuch
oder Schwamm abwischen und mit einem
Tuch trocknen.

Erstaufheizung

Lassen Sie das Gerat etwa 30 Minuten lang
aufheizen, schalten Sie es anschlieBend ab. Auf
diese Weise werden sdmtliche Riickstande und
Beschichtungen durch Abbrennen entfernt.

WARNUNG
Verbrennungsgefahr durch heiBe

Flachen!

Das Gerat kann sich im Betrieb stark
aufheizen. Bertihrung Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie
Kinder fern.

Tragen Sie grundsétzlich hitzebesténdige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Backofen stellen oder herausnehmen.

Elektroofen

1. Nehmen Sie sdmtliches Zubehor (z. B.
Backbleche und Gitterrost) aus dem
BackOfen heraus.

2. SchlieBen Sie die BackOfentir.

3. Wihlen Sie die Einstellung ,,Ober- und
Unterhitze”.

4. Wahlen Sie die hichste Ofentemperatur;
Siehe "So bedienen Sie den Backofen,
Seite 23".

5. Lassen Sie den BackOfen etwa 30 Minuten
lang arbeiten.

6. Schalten Sie den BackOfen ab; Siehe "So
bedienen Sie den Backofen, Seite 23"

Grill

1. Nehmen Sie sdmtliches Zubehor (z. B.

Backbleche und Gitterrost) aus dem

BackOfen heraus.

SchlieBen Sie die BackOfentir.

3. Wihlen Sie die hichste
Temperatureinstellung; Siehe "So bedienen
Sie den Grill, Seite 28"

4, Lassen Sie den Grill etwa 30 Minuten lang
arbeiten.

5. Schalten Sie den Grill ab; Siehe" So bedienen
Sie den Grill, Seite 28"

Bei der ersten Inbetriebnahme kann es (iber
mehrere Stunden zu Rauch- und
Geruchsentwicklung kommen. Dies ist vollig
normal. Liften Sie den Raum gut durch,
damit Rauch und Geriiche schnell abziehen
kénnen. Atmen Sie die Ddmpfe mdglichst
nicht ein.

N
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B Bedienung Kochfeld

Allgemeine Hinweise zum Kochen

Fiillen Sie Kochgeschirr maximal bis zu
einem Drittel mit Ol. Lassen Sie das
Kochfeld niemals unbeaufsichtigt,

wenn Sie mit heiBem Ol arbeiten.
Uberhitzte Ole und Fette kénnen
Brénde verursachen. Versuchen Sie
niemals, vorher mit Wasser zu
léschen! Falls Ole oder Fette Feuer
fangen, ersticken Sie die Flammen mit
einer Ldschdecke, notfalls mit einem
leicht feuchten Tuch. Trennen Sie den
Herd von der Stromversorgung, falls
dies gefahrlos mdglich ist, rufen Sie die
Feuerwehr.

e Vor dem Frittieren trocknen Sie die
Lebensmittel griindlich und lassen sie
langsam in das heiBe Ol hinab. Achten Sie
darauf, dass gefrorene Lebensmittel vor
dem Frittieren restlos aufgetaut sind.

e Decken Sie das Kochgeschirr beim Frittieren
nicht ab.

e Platzieren Sie das Kochgeschirr so auf dem
Kochfeld, dass dessen Griffe oder Stiele
nicht von anderen Kochstellen erhitzt
werden. Stellen Sie keine Behélter auf das
Kochfeld, die zum Kippen neigen.

e Stellen Sie kein leeres Kochgeschirr auf
eingeschaltete Kochzonen. Es kann zu
Beschadigungen kommen.

e Wenn Sie eine Kochzone verwenden, ohne
Kochgeschirr darauf zu platzieren,
verursacht dies Schaden am Gerét.
Schalten Sie die Kochzonen nach dem
Gebrauch aus.

e Da sich die Oberflache des Gerdtes erhitzt,
legen Sie niemals Gegenstande aus
Kunststoff oder Aluminium darauf ab.
Ubrigens sollten Lebensmittel grundsétzlich

nicht Giberfillen. Dadurch ersparen Sie sich
unndtige Reinigungsarbeit durch
Uberlaufende Speisen.

Legen Sie die Deckel des Kochgeschirrs
nicht auf den Kochzonen ab.

Stellen Sie Kochgeschirr so auf das
Kochfeld, dass es exakt in der Mitte der
Kochzone steht. Wenn Sie Kochgeschirr von
einer Kochzone zur ndchsten bewegen
mdchten, heben Sie das Kochgeschirr an,
anstatt es dber das Kochfeld zu schieben.

Mit Gas kochen

Die GroBe von Kochgeschirr und Flamme
mussen tibereinstimmen. Stellen Sie die
Gasflammen so ein, dass sie nicht diber den
Boden des Kochgeschirrs hinausschlagen;
stellen Sie das Kochgeschirr mittig auf den
Tréger.

Kochfeld verwenden

A w N =

Normalbrenner 18-20 cm
Nebenbrenner 12-18 cm
Schnellbrenner 22-24 cm

Normalbrenner 18-20 cm ist eine Liste mit flir
die jeweiligen Brenner empfohlenen
Geschirrdurchmessern.

nicht in solchen GeféBen gelagert werden.
Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr
mit flachem Boden.

Geben Sie die richtige Menge an
Lebensmitteln in das jeweilige Kochgeschirr;
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Das groBe Flammensymbol zeigt die hichste,
das kleine Flammensymbol zeigt die geringste
Leistungsstufe an. In der Aus-Position (oben)
werden die Brenner nicht mit Gas versorgt.



Gasbrenner ziinden o

1. Halten Sie den Knopf des Brenners gedrtickt.

2. Drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn auf .
das groBe Flammensymbol.

» Nun werden Funken erzeugt, die das Gas

entziinden.

3. Passen Sie die Leistungsstufe wie gewiinscht @
an.

Gasbrenner abschalten
Drehen Sie den Regler der Warmhaltezone in die

Driicken Sie den Regler hinein; drehen Sie
ihn zum Zlinden gegen den Uhrzeigersinn.
Halten Sie den Regler nach dem Entziinden
des Gases noch weitere 3 — 5 Sekunden
lang gedriickt; andernfalls schaltet sich der
Brenner aus Sicherheitsgriinden wieder ab.
Falls sich das Gas nach Betatigung des
Reglers nicht entziindet, wiederholen Sie
das Verfahren, indem Sie den Regler
weitere 15 Sekunden lang gedriickt halten.

Aus-Position (oben).
Sicherheitssystem zur Gasabschaltung (bei
Modellen mit Thermokomponente)

1 Falls Flissigkeiten
tiberkochen und die
Gasflamme zum Erldschen

GEFAHR:

Lassen Sie die Taste los, falls der
Brenner nicht innerhalb 15 Sekunden
zlindet.

Warten Sie mindestens eine Minute ab,
bevor Sie es erneut versuchen. Es besteht
Explosionsgefahr durch Gasansammlungen!

bringen, greift ein
Sicherheitsmechanismus
ein und sperrt die

1. Sichere Gaszufuhr.
(Gasabschaltung
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[ Bedienung des Backofens

Allgemeine Hinweise zum Backen,
Braten und Grillen

WARNUNG

Verbrennungsgefahr durch heiBe
Flachen!

Das Gerat kann sich im Betrieb stark
aufheizen. Bertihrung Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie
Kinder fern.

Tragen Sie grundsétzlich hitzebesténdige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Backofen stellen oder herausnehmen.

GEFAHR:
Offnen Sie die Backofentir vorsichtig:

HeiBer Dampf kann austreten.

Der austretende Dampf kann zu
Verbriihungen von Handen, Gesicht und
Augen flihren.

Tipps zum Backen

e Benutzen Sie Metallgeschirr mit
Antihaftbeschichtung oder hitzebestandige
Silikonformen.

e Nutzen Sie den Platz auf dem Gitterrost gut
aus.

e Stellen Sie Backformen in die Mitte des
Gitterrostes.

e \Wahlen Sie die richtige Einschubposition,
bevor Sie Backofen oder Grill einschalten.
Wechseln Sie die Einschubposition nicht,
solange der Backofen heif3 ist.

e Halten Sie die Backofentiir geschlossen.

Tipps zum Rosten

e Fine Wirzmischung aus Zitronensaft und
schwarzem Pfeffer sorgt fiir eine besonders
schmackhafte Zubereitung von ganzen
Hiihnern, Puten und groBeren
Fleischportionen.

e Fleisch mit Knochen braucht etwa 15 — 30
Minuten l&nger zum Garen als dieselbe
Menge Feisch ohne Knochen.
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Lebensmittel, die nicht zum Grillen
geeignet sind, kdnnen sich im
schlimmsten Fall entziinden. Grillen Sie

e Jeder Zentimeter an Fleischdicke braucht
etwa 4 — 5 Minuten mehr an Garzeit.

e Lassen Sie Fleisch nach Ablauf der Garzeit
noch etwa 10 Minuten im Backofen ruhen.
Der Fleischsaft verteilt sich so
gleichmaBiger im Braten und l4uft beim
Anschneiden nicht aus.

e Fisch stellen Sie auf einem
hitzebestandigem Teller mdglichst in der
mittleren oder unteren Einschubposition in
den Backofen.

Tipps zum Grillen

Fleisch, Geflligel und Fisch werden durch das

Grillen schnell braun, bekommen eine schine

Kruste und trocknen dabei nicht aus.

Insbesondere flache Stiicke, FleischspieBe und

Wirstchen sowie Gemuse mit hohem

Wasseranteil (wie Tomaten oder Zwiebeln) sind

zum Grillen gut geeignet.

e Verteilen Sie das Grillgut so auf dem
Gitterrost, dass es nicht dber die Kanten des
Gitterrostes hinausragt.

e Schieben Sie den Gitterrost (mit darunter
eingeschobener Tropfschale) in die richtige
Einschubposition. Vergessen Sie nicht, die
Tropfschale beim Grillen in den untersten
Einschub einzuschieben, damit das Fett
aufgefangen wird. Geben Sie etwas Wasser
in die Tropfschale — so wird die Reinigung
ginfacher,

nur Lebensmittel, die bei der starken
Hitze beim Grillen keinen Schaden
nehmen.

Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe
der Backofenrtickwand. Dort wird es
besonders heiB, fettes Grillgut kann in
Brand geraten.




So bedienen Sie den Backofen

Die Uhrzeit muss eingestellt werden, bevor
Sie den Backofen benutzen kdnnen. Der
Backofen arbeitet erst nach dem Einstellen
der Uhrzeit.

Temperatur und Betriebsart einstellen

—_

Funktionsknopf
Temperaturknopf

1. Stellen Sie den Funktionswéhler auf die
gewiinschte Temperatur ein.

2. Stellen Sie den Funktionswéhler auf die
gewiinschte Betriebsart ein.

» Der Ofen heizt sich auf die eingestellte

Temperatur auf und halt diese aufrecht. Wahrend

des Aufheizens bleibt die Temperaturleuchte

gingeschaltet.

Backofen ausschalten

Bringen Sie Funktions- und
Temperatureinstellungsknopf in die obere
Position (Aus).

N

Einschubpositionen (bei Modellen mit Grillrost)
Es ist wichtig, dass der Grillrost richtig in die
Einschiibe eingesetzt wird. Setzen Sie den
Grillrost wie in der Abbildung gezeigt in den
Einschub ein.

Achten Sie darauf, dass der Grillrost nicht die
Riickwand des Ofens ber(ihrt. Schieben Sie den
Rost daher nur so weit ein, bis sich die
Backofentir problemlos schlieBen lasst — so
funktioniert der Grill am besten.

Betriebsarten

Die hier gezeigte Reihenfolge der Betrigbsarten
kann je nach Geratemodell etwas abweichen.

Ober- und Unterhitze

Ober- und Unterhitze werden
eingesetzt. Das Gargut wird
gleichzeitig von oben und unten
erhitzt. Diese Betriebsart eignet sich
beispielsweise fir Kuchen, Geback
und Aufldufe. Nur ein Blech
verwenden.

Unterhitze

Bei dieser Betriebsart wird lediglich
das untere Heizelement eingesetzt.
Geeignet z. B. fir Pizza und zum
Nachbrdunen von unten.

Ober-/Unterhitze mit Umluft

Bei dieser Betriebsart werden
Oberhitze, Unterhitze und Umluft
(hinteres Heizelement) eingesetzt.
Durch den Liifter wird heiBe Luft
schnell gleichmaBig im Backofen
verteilt. Nur ein Blech verwenden.

%

Grill, groB
A

Der groBe Grill an der Oberseite des

Backofens ist in Betrieb. Diese

Betriebsart eignet sich insbesondere

zum Grillen gréBerer Fleischmengen.

e Stellen Sie mittelgroBe bis
groBe Portionen auf dem
richtigen Einschub direkt
unter das Grillelement.

e Stellen Sie die maximale
Temperatur ein.

e Wenden Sie das Grillgut
nach der Hélfte der Garzeit.
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Grill + Umluft (Grill+Fan)

NS
& Der Grilleffekt ist nicht so stark wie
bei Flachengrill
e Kleine oder mittelgroBe
Portionen in der richtigen
Einschubposition unter dem
Grill-Heizkdrper grillen.
e Stellen Sie die gewtinschte
Temperatur ein.
e Wenden Sie das Grillgut
nach der Hélfte der Garzeit.

Schnellheizen
ﬂl Diese Funktion dient dazu, den

Backofen schnell aufzuheizen; sie
eignet sich nicht zum Garen von
Speisen.

e Stellen Sie nach der Auswahl
dieser Funktion die
gewiinschte Temperatur ein.
Die Temperaturleuchte
schaltet sich ein, der
Backofen wird aufgeheizt.

e Nach dem Aufheizen schaltet
sich die Leuchte aus. Dann
stellen Sie die gewiinschte
Funktion zum Garen ein.

Ofenuhr verwenden

Programmtaste
Garzeit
Garzeitende
Alarmsymbol
Minus-Taste

Ol =
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Plus-Taste
Bildschirmhelligkeitseinstellung
Alarmlautstérke
Aktuelle Zeit

0  Tastensperre

1 Einstelltaste

— = © 0o N o>

Die maximal einstellbare Zeit bis zum
Garzeitende betrégt 5 Stunden 59 Minuten.
Bei Stromausfallen wird die aktuelle
Betriebsart aufgehoben. Sie miissen den
Backofen also wieder neu einstellen.

[

enn Sie Einstellungen &ndern, blinken die
entsprechenden Symbole in der Anzeige.
Bitte warten Sie einen Moment ab, bis die
Einstellungen in Kraft treten.

&

Falls keine Gareinstellungen vorgenommen
werden, kann die Uhrzeit nicht eingestellt
erden.

@)

Die Garzeit wird angezeigt, sobald das Gerat
arbeitet.

@]

Garen mit Angabe der Garzeit:

Sie kdnnen den Ofen durch Vorgabe der Garzeit

S0 einstellen, dass Ihr Gericht zu einer

bestimmten Zeit servierbereit ist.

1. Drlicken Sie zum Anpassen der Garzeit die
Programmtaste (1) und aktivieren das
Garzeitsymbol (2).

2. Stellen Sie das Garzeit mit den Tasten —/ +
(5/6) ein.

» Nachdem die Garzeit eingestellt wurde,

leuchtet das Garsymbol dauerhaft.

Wenn Sie das Ende der Garkeit verzigern
mochten:

Nach der Einstellung der Garzeit kdnnen Sie das
Garzeitende auf einen spdteren Zeitpunkt
verschieben.



1. Drlicken Sie zum Anpassen der Garzeit die
Programmtaste (1) und aktivieren das
Garzeitsymbol (2).

2. Passen Sie die Garzeit mit der Minus- (5) und
Plus-Taste (6) an.

» Nach dem Einstellen der Garzeit leuchtet das

Garzeitsymbol weiter.

3. Driicken Sie zum Einstellen des Garzeitendes
die Programmtaste (1) und aktivieren das
Garzeitsymbol (3).

4, Stellen Sie das Garzeitende mit den Tasten -
(6) und + (6) ein.

» Nach dem Festlegen des Garzeitendes

leuchten Garzeitende- und Garsymbol dauerhaft.

Das Garzeitende-Symbol (3) verschwindet,

sobald das Garen beginnt.

5. Schieben Sie die Lebensmittel in den Ofen.

6. Wahlen Sie Betriebsart und Temperatur.

» Der Ofentimer berechnet die Garen-Startzeit

anhand von Garzeitende und Garzeit automatisch.

Beim Erreichen der Startzeit wird der
ausgewdhlte Betriebsmodus automatisch
eingestellt und der Ofen auf die festgelegte
Temperatur vorgeheizt. Diese Temperatur wird
bis zum Garzeitende beibehalten.

7. Nach Abschluss des Garens erscheint ,,End
(Ende)“ in der Anzeige, Sie horen einen
Signalton.

8. Das Tonsignal erklingt 2 Minuten lang. Zum
Abstellen des Alarmsignals drlicken Sie eine
beliebige Taste. Das Signal verstummt, die
aktuelle Zeit wird angezeigt.

Wenn Sie den Alarm durch Driicken
einer beliebigen Taste abschalten,
schaltet sich der Ofen wieder ein.
Wenn Sie nach Abschluss des Alarms
eine beliebige Taste drlicken, schaltet
sich der Ofen wieder ein.

9. Schalten Sie den Ofen mit dem

Temperaturknopf und Funktionswahler ab.
Tastensperre Kindersicherung
Tastensperre einschalten

Mit der Tastensperre kénnen Sie die
unerwlinschte Bedienung des Ofens verhindern.

1 Programmtaste

2 Garzeit

3 Garzeitende

4 Alarmsymbol

5 Minus-Taste

6 Plus-Taste

7 Bildschirmhelligkeitseinstellung

8 Alarmlautstérke

9 Aktuelle Zeit

10  Tastensperre

11 Einstelltaste

1. Drlicken Sie zum Aktivieren des
Tastensperre-Symbols (10) die Taste (11).

» ,OFF (Aus)“ erscheint in der Anzeige.

2. Aktivieren Sie die Tastensperre mit der
'+'Taste (6).

» Sobald die Tastensperre aktiviert ist, erscheint

»ON (Ein)* in der Anzeige und das

Tastensperre-Symbol (10) leuchtet weiter.

Bei aktiver Tastensperre sind sdmtliche

asten des Bedienfeldes mit Ausnahme der
aste (11) gesperrt.

Tastensperre ausschalten

1. Driicken Sie zum Aktivieren des
Tastensperre-Symbols (10) die Einstelltaste
1.

» »,On (Ein)* erscheint in der Anzeige.

2. Schalten Sie die Tastensperre mit der '-'
Taste (5) ab.

» Nach dem Abschalten der Tastensperre wird

,OFF (Aus)" angezeigt.

Alarmfunktion

Sie kdnnen die Alarmfunktion des Geréates als

Kurzzeitwecker einsetzen, wenn Sie sich an

etwas erinnern lassen mochten.

25/DE



Der Kurzzeitwecker hat keinen Einfluss auf die
Funktionen des Backofens. Er wird lediglich zur
Erinnerung eingesetzt. Dies ist beispielsweise
sinnvoll, wenn Sie Speisen nach einer
bestimmten Zeit wenden miissen. Nach Ablauf
der eingestellten Zeit wird ein Tonsignal
ausgegeben.

Programmtaste
Garzeit
Garzeitende
Alarmsymbol
Minus-Taste
Plus-Taste
Bildschirmhelligkeitseinstellung
Alarmlautstérke
Aktuelle Zeit
10  Tastensperre
11 Einstelltaste

Alarmfunktion einstellen
1. Driicken Sie zum Aktivieren des

O N OO W N =

©

Alarmzeitsymbols (4) die Programmtaste (1).

Die Alarmfunktion kann auf maximal 23
Stunden und 59 Minuten eingestellt
werden.

2. Passen Sie die Alarmzeit mit der '-' / '+'
(5/6) Taste an.

» Das Alarmsymbol leuchtet weiter und die

Alarmzeit erscheint in der Anzeige, sobald die

Alarmzeit eingestellt ist.

3. Am Ende der Alarmzeit beginnt das
Alarmzeitsymbol (4) zu blinken und der
Signalton wird ausgegeben.
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Alarm abschalten
1. Driicken Sie zum Abstellen des Alarmsignals
gine beliebige Taste.
» Das Signal verstummt, die aktuelle Zeit wird
angezeigt.
Falls Sie die Alarmfunktion abbrechen
mochten:
1. Zum Rucksetzen der Alarmzeit driicken Sie
die Programmtaste (1); das Alarmzeitsymbol
(4) leuchtet auf.
2. Halten Sie die '-' (5) Taste gedriickt, bis
"00:00" angezeigt wird.
Die Alarmzeit wird angezeigt. Wenn sowohl
0 Alarmzeit als auch Garzeit vorgegeben
wurden, wird die jeweils kilrzere Zeit
angezeigt.

Signalton éndern

1. Drlicken Sie zum Aktivieren des
Alarmtonsymbols (8) die Einstelltaste (11).

2. Passen Sie den gewlnschten Ton mit der '-'
/'+' (5/6) Taste an.

» Der ausgewdahlte Alarmton wird mit "b-01",

"b-02" oder "b-03" angezeigt.

Garzeitentabelle

Die Zeitangaben in dieser Tabelle sollen als
Richtwerte dienen. Zeitangaben kénnen
laufgrund von Temperatur, Dicke, Typ der
Lebensmittel und Ihren eigenen Vorlieben
abweichen.




Backen und Braten

0 Der erste Einschub ist der untere Einschub.

Gericht Lelstungsstufe — Einschubposition | Temperatur (°C)
Angabe in Min.

Togick | Enschub | mmE

(Auflau

25 Min. bei 220,
dann 180 ... 190

70..90

Pute (5,5 kg) Einschub 1 25 Min. bei 250 150 ... 210
max., dann 190

)

) Wenn vorgeheizt werden muss, lassen Sie

den Ofen zu Beginn vorheizen, bis die
Temperaturleuchte erlischt.

Tipps zum Kuchenbacken

Falls Geback zu trocken wird, erhéhen Sie
die Temperatur etwas und vermindern
gleichzeitig die Garzeit.

Werden Kuchen zu feucht, reduzieren Sie
die Fliissigkeiten oder senken die
Temperatur um 10 °C.

Sofern die Oberseite des Kuchens zu stark
gebrdunt wird, backen Sie etwas langer mit
reduzierter Temperatur,

Wenn der Kuchen auBen gut gelingt, innen
jedoch noch Klebrig ist, geben Sie weniger
Fliissigkeit hinzu, senken die Temperatur
und verléngern dafiir die Garzeit etwas.

Tipps fiir Geback

Falls Gebdck zu trocken wird, erhthen Sie
die Temperatur etwas und vermindern
gleichzeitig die Garzeit. Befeuchten Sie den
Teig mit einer Mischung aus Milch, QI Ei
und Joghurt.

Sollte Gebéck sehr lange zum Garen
bendtigen, achten Sie darauf, dass das

Gebéck nicht iber die Oberkante des
Backblechs hinausragt.

Wird Gebéck an der Oberseite gut gebraunt,
innen jedoch nicht richtig gar, achten Sie
darauf, dass sich Fliissigkeiten nicht am
Boden des Gebacks konzentrieren.
Versuchen Sie, Flissigkeitsmischungen
gleichmaBig zwischen den Teigschichten zu
verteilen; so erreichen Sie eine
gleichmaBige Braunung.

Halten Sie sich beim Backen an die
Betriebsart- und Temperaturempfehlungen
der Zubereitungstabelle. Falls die Unterseite
nicht ausreichend gebraunt wird, nutzen Sie
beim nichsten Mal den néchstniedrigeren
Einschub.

Tipps zur Zubereitung von Gemiise

Falls GemUisegerichte zu trocken werden,
bereiten Sie diese in einem Geschirr mit
Deckel statt auf dem Blech zu.
Geschlossene Behdlter sorgen dafir, dass
nicht zu viel Flissigkeit verloren wird.

Falls GemUsegerichte nicht richtig gar
werden, kochen Sie das Gemiise zuvor und
geben es erst danach in den Ofen.
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So bedienen Sie den Grill

Die Uhrzeit muss eingestellt werden, bevor
Sie den Backofen benutzen kdnnen. Der
Backofen arbeitet erst nach dem Einstellen
der Uhrzeit.

WARNUNG
Backofenttir beim Grillen geschlossen

halten.
Verbrennungsgefahr durch heiBe Fldchen!

Grill einschalten

1. Drehen Sie den Funktionswéhler auf das
gewiinschte Grillsymbol.

2. Wahlen Sie dann die gewtinschte
Grilltemperatur.

3. Heizen Sie den Grill bei Bedarf etwa 5
Minuten vor,

» Die Temperaturleuchte schaltet sich ein.

Grill ausschalten

1. Drehen Sie den Funktionswahler in die Aus-
Position (oben).

Einschubpositionen

Die Grillleistung nimmt ab, wenn der Grillrost die

Riickwand des Ofens berlihrt. Schieben Sie den

Rost daher nur so weit ein, bis sich die

Elektrischer Grill

Backofentir problemlos schlieBen lasst — so
funktioniert der Grill am besten.

Lebensmittel, die nicht zum Grillen
geeignet sind, kdnnen sich im
schlimmsten Fall entziinden. Grillen Sie

nur Lebensmittel, die bei der starken
Hitze beim Grillen keinen Schaden
nehmen.

Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe
der Backofenrtickwand. Dort wird es
besonders heiB, fettes Grillgut kann in

Brand geraten.

Garzeitentabelle zum Grillen

[Spelse Einschubebene Grilldauer (ca.

Hilhnerklein

25..35 Min

.30 M
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Reinigung und Wartung

Allgemeine Hinweise

Durch regelméBiges Reinigen verldngern Sie die
Lebenserwartung Ihres Gerdtes und beugen
Fehlfunktionen vor.

GEFAHR:

Trennen Sie das Gerdt von der
Stromversorgung, bevor Sie es
reinigen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

GEFAHR:

Lassen Sie das Gerat vor dem Reinigen
grundlich abkuhlen.

Verbrennungsgefahr durch heiBe Fldchen!

e Reinigen Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch griindlich. Dadurch lassen sich
Speisereste leichter entfernen und kénnen
sich beim néchsten Einsatz des Backofens
nicht einbrennen.

e Zur Reinigung bendtigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwenden Sie am besten
warmes Wasser mit etwas herkémmlichem
Reiniger, ein weiches Tuch oder einen
Schwamm. AnschlieBend mit einem Tuch
trocknen.

e Achten Sie stets darauf, iberschiissige und
verschittete Fliissigkeiten nach der

Reinigung griindlich ab- bzw. aufzuwischen.

e Wenn Sie Edelstahl und Griffe reinigen
verzichten Sie auf Reinigungsmittel, die
Séuren oder Chlor enthalten. Reinigen Sie
diese Teile mit einem weichen Tuch und
etwas Fllissigreiniger (kein Scheuermittel);
wischen Sie dabei am besten nur in eine
Richtung.

e Reinigen Sie die Glasabdeckung nicht mit

Metallschabern oder aggressiven Reinigern.

Andernfalls kann die Glasoberflache
beschadigt werden.

Durch bestimmte Reinigungsmittel kdnnen

die Oberfléchen des Gerétes beschadigt
erden.

Verwenden Sie keine aggressiven

Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und

keine scharfen oder spitzen Gegenstande

bei der Reinigung.

Nutzen Sie keine Dampfreiniger zur
Reinigung des Geréates — es besteht
Stromschlaggefahr.

Kochfeld reinigen

Gaskochstellen

1. Entfernen und reinigen Sie die Trager und
Brennerdeckel.

2. Kochfeldmulde reinigen.

3. Bringen Sie die Brennerdeckel an; achten Sie
darauf, dass sie fest sitzen.

4, Achten Sie bei der Anbringung der oberen
Roste darauf, die Trager so zu platzieren,
dass sich die Brenner exakt in der Mitte
befinden.

Bedienfeld reinigen
Reinigen Sie Bedienfeld und Kndpfe mit einem
feuchten Tuch; anschlieBend trocken reiben.

Ziehen Sie die Kndpfe zum Reinigen des
0 Bedienfelds nicht ab.

Das Bedienfeld kann beschadigt werden!

Backofen reinigen

Backofentiir reinigen

Verwenden Sie zum Reinigen der Backofenttir
am besten warmes Wasser mit etwas
herkdmmlichem Reiniger, ein weiches Tuch oder
einen Schwamm. AnschlieBend mit einem Tuch
trocknen.

erzichten Sie bei der Reinigung der
Backofentir auf aggressive Reinigungsmittel
und auf scharfkantige Schaber aus Metall.
Solche Hilfsmittel kénnen die Oberfldchen
zerkratzen und das Glas beschadigen.
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Backofentiir ausbauen

1. Offnen Sie die Backofentir (1).

2. Offnen Sie die Clips am Scharniergehause
links und rechts der Backofenttir, indem Sie
diese wie in der Abbildung gezeigt nach
unten drticken.

1 2 3

1 Backofentiir
2 Scharnier

12 3
Offnen Sie die Backofentur zur Halfte.
Nehmen Sie die Ofentlr heraus, indem Sie
diese etwas anheben und von den
Scharnieren rechts und links 16sen.

W

Zum Einbau filhren Sie die obigen Schritte
ieder in umgekehrter Reihenfolge aus.
ergessen Sie nicht, die Clips am

Scharniergehduse nach dem

Wiedereinsetzen der Tur wieder zu
schlieBen.
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Tiirinnenscheibe ausbauen
Die Tiirinnenscheibe kann zur Reinigung
ausgebaut werden.

Offnen Sie die Backofentir.

1 Rahmen

2 Kunststoffteil

Ziehen Sie das im oberen Bereich der Fronttiir
installie ststoffteile zu sich heraus.

4 123

Innerste Scheibe

Innenscheibe

AuBere Glasscheibe

4 Scheibenkunststoffschlitz, unten

Heben Sie die innerste Scheibe (1) wie in der
Abbildung gezeigt leicht in Richtung A an, ziehen
Sie sie in Richtung B heraus.

Wiederholen Sie dieses Verfahren zum Entfernen
der inneren Scheibe (2).

wWw N =



Der erste Schritt zum Zusammensetzen der Tur
besteht darin, die Innenscheibe (2) wieder
anzubringen.

Platzieren Sie die abgeschragte Ecke der Scheibe
wie in der Abbildung gezeigt so, dass sie in der
abgeschrégten Ecke des Kunststoffschlitzes
aufliegt.

Die Innenscheibe (2) muss im Kunststoffschlitz in
der Néhe der innersten Scheibe (1) installiert
werden.

Achten Sie bei der Anbringung der innersten
Scheibe (1) darauf, dass die bedruckte Seite der
Scheibe in Richtung der inneren Scheibe zeigt.
Es ist wichtig, die untere Kante der inneren
Scheibe im unteren Kunststoffsschlitze
ginzusetzen.

Driicken Sie das Kunststoffteil gegen den
Rahmen, bis es mit einem Klickgerdusch
ginrastet.

Beleuchtung des Backofens
auswechseln

GEFAHR:

Bevor Sie die Beleuchtung des
Backofens auswechseln, sorgen Sie
daflir, dass das Gerét vollstdndig von
der Stromversorgung getrennt und
komplett abgekihlt ist; ansonsten droht
Verbrennungs- und Stromschlaggefahr.
Verbrennungsgefahr durch heiBe Fldchen!

Als Leuchtmittel wird eine spezielle
9 Gliihlampe eingesetzt, die fiir Temperaturen

his 300 °C ausgelegt ist. Weitere Hinweise

finden Sie in "Technische Daten, Seite 11"

Passende Leuchtmittel erhalten Sie beim
autorisierten Kundendienst.

Die Position der Beleuchtung kann etwas
von der Abbildung abweichen.

Wenn lhr Ofen mit einer runden Leuchte

ausgestattet ist:

1. Trennen Sie das Gerét vollstandig von der
Stromversorgung.

2. Schrauben Sie die Glasabdeckung gegen den

Uhrzeigersinn ab

3. Drehen Sie die Lampe gegen den
Uhrzeigersinn heraus, setzen Sie eine neue
Lampe ein.

4, Glasabdeckung wieder anbringen.
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£ Problemldsungen

Beim Aufheizen und Abkiihlen sind metallische Gerausche zu hiren.

e Wenn sich die Temperatur von Metallteilen &ndert, dehnen sich diese aus oder ziehen sich zusammen —

.......,.Jabei entstenen Gerausche. >>> Dies ist kein Fehler.

Das Gerat funktioniert nicht,

e Die Sicherung ist durchgebrannt oder ausgeldst. >>> Kontrollieren Sie die Sicherungen im
Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zuriicksetzen.

o Das Gerét ist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>> Uberpriifen Sie die
Steckerverbindung.

e Die Tasten/Kndpfe am Bedienfeld funktionieren nicht. >>> Die Tastensperre ist eventuell aktiv. Bitte

_abschalten. (Siehe Tastensperre Kindersicherung, Seite 25)

|e Ofenheleuchtuag funktmmerl mch

e Das Leuchtmittel ist defekt. >>> Tauschen Sie das Leuchtmittel aus.

»  Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberpriifen Sie die Stromversorgung. Kontrollieren Sie die

Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen oder zuriicksetzen.

e Falsche Funktion ausgewahlt und/oder Temperatur nicht richtig eingestellt. >>> Stellen Sie Funktion und
Temperatur entsprechend ein.

e Bei Modellen mit Timer ist der Timer eventuell nicht richtig eingestellt. >>> Stellen Sie die richtige Zeit
ein.
(Bei Produkten mit Mikrowellenofen kontrolliert der Timer nur die Mikrowelle.)

e Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberpriifen Sie die Stromversorgung. Kontrollieren Sie die
Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen oder zuriicksetzen.

e Kein Strom. >>> Sicherungen im Sicherungskasten kontrollieren.
e Die Zeitist nicht eingestellt. >>> Zeit einstellen.

e Der Hauptgashahn ist geschlossen. >>> Offnen Sie den Gashahn.
e Der Gasanschluss ist verbogen. >>> Installieren Sie den Gasanschluss richtig.

Brenner sind verschmutzt. >>> Reinigen Sie die Brennerkomponenten.

Die Brenner sind feucht. >>> Trocknen Sie die Brennerkomponenten.

Die Brennerkappe ist nicht sicher angebracht. >>> Bringen Sie die Brennerkappe richtig an.
Der Gashahn ist geschlossen. >>> Offnen Sie den Gashahn.

Die Gasflasche ist leer (oeim Einsatz von Butangas). >>> Tauschen Sie die Gasflasche aus..m!

e Es gab einen Stromausfall. >>> Stellen Sie die aktuelle Uhrzeit ein, schalten Sie das Gerat'gus und
anschlieBend wieder ein.

Falls sich ein Problem nicht mit den obigen Hinweisen Idsen lassen sollte, wenden Sie sich bitte an den
autorisierten Kundendienst oder an den Handler, bei dem Sie das Gerét gekauft haben. Versuchen Sie
niemals, ein defektes Gerat selbst zu reparieren.
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Mons, nbpBo NpoyeTeTe TOBa PbKOBOACTBO 32 ynOTpeﬁa.

YBaxaemu KynyBsavo,

Brarogapum By, Ye usbpaxte npogykta Ha dupmara Blomberg. Hagsisame ce, ye Lie nonyuute
Bb3MOXHO Hal-[obpu pesynTaT OT M3NON3BaHETO Ha NPoAyKTa HW, NPOU3BEAEH MO Hail-
BMCOKOKa4eCTBEHM M MOZEPHY TeXHOMOrMK. 3aToBa BY MOMWM Aa NPoYeTETe TOBa PbKOBOACTBO 3a
ynotpeba 1 BcuykaTa ro CbibTCTBALLA AOKYMEHTALIMS BHUMATENHO Npeau Aa uanonasarte ypeaa, a
cref TOBa v 3anaseTe 3a cnpaeka B Obaelle. Ako NpeoTCTbAUTE NPOAYKTA Ha Apyr noTpebuTen, To
ro npefanTe 3aeaHo C PbKOBOACTBOTO 3a ynotpeba. CrieaBalite BCUYKM ykasaHWst U MHGhopMaLms B
PBKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba.

MomHeTe, Ye TOBA PbKOBOACTBO 3a ynoTpeba Moxe Aa e 3a HAKoNKo Mogena ypeaa. Pasnukute
MeXy MOLLenuTe ca YyTOYHEHW B PHKOBOACTBOTO.

00sAcHeHWe Ha cumBonuTe

B TOBa PHKOBOACTBO Ca W3MOM3BaHN CrieaHUTe CUMBOM:

BaxHa uHhopmaLms unv nonesHn
CbBETH 3a ynoTpeba.

MpeaynpexeHue 3a pUck 3a XUBOTa
WMK UMYLLEECTBOTO.

lMpeaynpexaexue 3a TOKOB yaap.

MpeaynpexpeHue 3a pUck OT NoXap.

[MpeaynpexaeHxve 3a ropelya
MOBBPXHOCT.
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t Baxtu ykazanms u npeaynpexaenus 3a 6ezonacHocT u
onasBaHe Ha oKonHaTa cpega

To3

W pasgen CbAbpXa yKa3aHud 3a

6e30nacHoCT, KOMTO e Bu
nomorHat aa usberHete pucka ot
HapaHABaHeE U noBpea.
HecnasBaHeTo Ha Te3n YKa3aHuA

npa
HEeB

BM BCSAKaKBY rapaHLmm
anuaHw.

O6uwa 6e3onacHocT

4/BG

YpeawbT Moxe aa 6bae nonssat
OT Aeua Ha 8 n noBeye rognHn n
OT LA C NMOHWXEHN U3NYECKH,
CEH30PHN 1 YMCTBEHM
CMocobHOCTM MnK Taknea 6e3
OMNWT 1 NO3HAaHMA, aKo Te ca
HaZ3vpaBaHu Unu
WHCTPYKTUPaHU OTHOCHO
ynotpebata Ha ypeaa n
©e3onaceH Ha4MH 1 ca HasiCHO
CbC CBbP3aHMTE C TOBA PUCKOBE.
[euata He 6vBa aa cv urpasT ¢
ypega. lNoyncteaHeTo n
notpebutenckata noaapbxka He
6uBa ga 6baaT u3BbPLUBAHM OT
aeua 6e3 Haazop.

Hukora He nocTaBsanTe NpoaykTa
BbpPXY NOKPUT C Kunum nog. B
LUPOTMBEH CyYal, uncata Ha
Bb3AYyX NoA ypeaa Moxe fa
[oBefe [0 nperpsisaHe Ha
enekTpuyeckuTe Yactu. Tosa Lie
[osefe [o npobrnemu ¢ ypeaa.
MOHTaXbT M PEMOHTBT Ha ypeda
TpsibBa BMHArV Aa ce W3BbpLUBa

OT NpeacTaBUTENN Ha
OTOPW3NPaHNSA CepBH3.
Mpon3BoanTensT He HOCK
OTrOBOPHOCT 3a LLeTH,
NPUYMHEHN OT Nonpaeka
N3BBPLUEHA OT HEOTOPU3NPAHM
nnua, B KOWTO cnyyan
rapaHumsaTa MoXe [a cTaHe
HeBanuaHa. Npean MoHTaxa
npoyeTeTe BHUMATENHO BCUYKK
WHCTPYKLMMN.

He u3nonssanTe npoaykTa ako
aane aedekT unu e BUaNMo
noBpeaeH.

Cnep Bcsiko non3saHe
npoBepsiBaiTe ganm
(DYHKLMOHAMHUTE KonyeTa ca
U3KIIOYEHMN.

BesonacHocT npu pa6oTa ¢ ras

Bcsika MaHunynauums no
ra3oBUTE CbOPBXEHMS U
CHCTEMM MOXe Ja Ce U3BbpLUBa
CaMo OT KBaNMMULMPaHM nuLia.
Mpeau MOHTMPAHETO Ce yBepeTe,
Yye ca CMaseHm M3NCKBaHNATA Ha
MECTHOTO pa3npeaeneHune (Tun
ras v HansraHe Ha rasra), KakTo
W Ye HaCTpOiik1Te Ha ypepa ca
CbBMECTUMM.

YpembT He e CBbp3aH KbM
YCTPOWCTBO 32 eBaKyaLus Ha
ropueHuUTE NpoaykTu. To ce
MOHTMpa U CBbp3Ba B



CbOTBETCTBUE C AENCTBALLNTE
WHCTanaLUMoHHN Hapeaow.
OcobeHo BHMMaHKe TpsibBa aa
ce 00bpHe Ha CbOTBETHUTE
N3NCKBAHMS KbM BEHTMNALMATA;
Bux [Mpedu moHmaxa, cmp. 14
Ynotpebara Ha rasosu
roTBapCKu yYpeam Boau Ao
HarpsiBaHe, Bnara u
Bb3NNaMEHNMI NPOAYKTM B
cTasTa, B KOSITO Ca MOHTUPaHMU.
KyxHata Bu Tpsibea aa e ¢ gobpa
BEHTMMNaUms: 0co6eHO No Bpeme
Ha ynoTpeba Ha ypeaa:
OTBOpETe ECTECTBEHUTE
BEHTMNALMOHHM OTBOPU W
MOHTMPaNTE MEXaHN4HO
BEHTMMALMOHHO YCTPOICTBO
(abcopbatop).
MpoobmkUTeNHaTa MHTEH3NBHA
paboTa Ha ypeaa Moxe Aa
noeefe Ao HeobxoammocTTa ot
OOMb/IHATENHA BEHTUMaLWS,
3aTOBa YBENUYETE CTEMEHTTA Ha
MEXaHWYHOTO BEHTUNALMOHHO
YCTPOWCTBO, aKo Ma TaKoBa.
a30BUTE ypeamn n cMCTeMu
TpsibBa peaoBHO Aa 6baaTt
NpoBePsiBaHM Janu
(OYHKLMOHMPAT NPaBUIHO.
PerynatopbT, MapKyybT 1
ckbaTta Tpsibea na bbaar
NpOBEPSIBaHN PeLOBHO W
NOAMEHSIHM B CPOKOBETE,
npenopbyaHun OT NPON3BOAMTENS
WnK KoraTo e HeobxoamMo.

PenoBHO nouncTBanTe rasoBute
ropenku. lNnambkbT TpsibBa a e
CWH 1 @ FTopy PaBHOMEPHO.

[Mpu razosuTe ypeam e
Heobxoaumo 0obpo narapsHe. B
CnyyYai Ha HEMbIHO M3rapsiHe,
BbrnepogHusT okuc (CO) moxe
[a ce pasHece. BbrnepogHuar
OKUC € CUITHO TOKCHYEH ra3 6e3
LBAT ¥ MUPKU3MA, KOUTO UMa
CMBbPTOHOCEH €OEKT 40U U B
MHOO Masku KOnn4ecTBa.
WanckainTe OT BaLUMs LOCTABYMK
Ha ra3 HeobxoaummMTe MEPKM Ha
6e30nacHOCT M CheLLHN
TENEemOHHN HOMepa B Cryyan Ha
obrassiBaHe.

KakBo aa npaBuTe B cnyvau, ye
nogylsare ras

He naneTe OTKPUT OTbH 1 He
nywerte. He nsnonssante
HUKaKBW enekTpuyecku 6yToHn
(Hanp. ByTOH Ha namna, 3BbHeL,
W T.H.) He nanonaearte mobuneH
WNK CTauMOHapeH TeneqoH.
PucK 0T ekcnnosns u
WHTOKCUKaLms!
3aTBOpETE BCUYKM BEHTUIN Ha
rasoBuTe Ypeam v rasomepure.
OtBopeTe BpaTtuTe U
nposopuuTe.
lMpoBepeTe Janm BCUYKM TPHOM
W BPBH3KM 3a 30paBO CTEerHaty.
Axo BCe oLLe noayLiBaTe ras
HanycHeTe Joma cu.
lpeaoynpepeTe cbeeauTe.
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Obaperte ce Ha noxapHara.
3nonseaiiTe TenedoH N3BBH
aoma.

He BbBEXOanTe CTOMHOCTTA
NOBTOPHO NMpeau 4a nony4uTe
NOTBbPXKAEHME, Y€ MOXE Aa ro
HanpaswuTe.

Enektpunyecka Ge3onacHocT

AKO NpoAYKTBLT € NOBPeEH, TON
He G1Ba fa ce nonsea npeau ga
Obae nonpaeeH B OTOPU3NPaHMS
cepau3. CbLUeCTBYBa PUCK OT
TOKOB yaap!

Cebpa3BailTe ypeaa camo KbM
3a3eMeH KOHTaKT C MOLLHOCT M
3almTa, NocoYeHn B
"TexHnyecku cneuyudumkaumm”
3a3emsBaHeTO TpsibBa Aa ce
HanpaBsm OT KBanUULMpaH
€EKTPOTEXHWK, KaTO NPOAYKTBLT
ce nonaea cbe unm be3s
TpaHcgopmaTop. dupmata Hu
He HOCW OTFOBOPHOCT 3a
npobnemu, nponsTuyaLLy ot
HenpaBMITHO 3a3eMsiBaHe Ha
ypeza.

Hukora He MuinTe NpoayKTa KaTo
ro nonveate unu npbckaTe B
Boga! CblUecTByBa pUCK OT
TOKOB yaap!

Hukora He JokocBauTe Lencena
€ Mokpu pbLe! Hukora He
W3KMOYBaNTE Lencena ot
KOHTaKTa C AbprnaHe Ha kabena,
BMHaru xsallanTe Lencena 3a
[a ro usgagure.

6/BG

MMpoaykTsT TpsibBa fa e
W3KITIOYEH MO BPEME Ha MOHTaX,
noaapbXKa, NOYMCTBAHE M
PEMOHT.

Ako 3axpaHBaLmaT kaben Ha
ypezda e nospefeH, Tpsibea aa
ce Mnonpasw OT NPOU3BOAMUTENS,
HeroB CepBu3eH NpeacTaBuTen
WV KBANUULMPAH TEXHUK C
Lien aa ce usberHe BCAKaKbB
PUCK.

YpenbT TpsibBa Aa € MOHTUpaH
Taka, Ye a MOXe Hanmb/HO Aa
Ce U3KIIoYM OT Mpexara.
PasgensHeTo Tpsibea aa ce
OCUrypsiBa Uiu OT Lencen, unm
OT NPEBKMOYBATES, MOHTUPAH
BbB (hMKCMpaHaTa enekTpuyecka
WHCTanauws, CbrnacHo
CTpOUTENHUTE Hapeaou.

o BpeMe Ha ynoTpeba, 3agHaTa
yacT Ha pypHaTa ce 3arpsiea.
lNpoBepeTe ganu
rasoBaTal/enektpuyeckara
WHCTanaums He ca B KOHTaKT CbC
3aHaTa NoBbPXHOCT; B
NPOTUBEH Cryyai CBPb3KUTE
MOXe Aa Ce NoBpeasT.

He 3akneLsante 3axpaHealims
kaben Mexzay BpaTaTa Ha
(bypHaTa u pamkata u He ro
npekapsanTe Hag
HaropeLleH1Te NOBbPXHOCTHU. B
NPOTWBEH Cryyai n3onaumsra
Ha kabena Moxe fa ce CTonu n



[a npean3suka noxap B
CNefcTBuE Ha KbCO CheAUHEHME.
Bcsika maHunynaums no
eNeKTPUYECKNTE CHOPBXEHNS U
CUCTEMU MOXeE [a Ce U3BbpLLBA
caMo OT OTOPU3NpPaH 1
KBanMuUMpaHu nuua.

B cnyyait Ha kakBaTo 1 fa e
noepeaa, U3kmoyeTe NpoayKTa 1
ro U3KIIOYETE OT 3aXpaHBaHETO.
3a fja HanpasuTe TOBA,
nskntodeTe HyLIOHa BKbLUM.
lMpoBepeTe Janu HanpexeHneTo
Ha ByLLOHa e CbBMECTUMO C
npoAaykTa.

be3onacHoCT npu U3nNon3BaHeTo
Ha NPoAYyKTa

YpeabT n goceraemute My
4acTy ce HarpsiBaT npu
ynotpeba. Tpsbea fa ce
BHMMaBa fa He ce AokoceaTt
HarpsTuTe enemeHTu. [leuara
noa 8-roamiiHa Bb3pacT Tpsbea
[ia ce obpxar ganey ot ypega
OCBEH aKO He ca Haa3upaBaHu
NOCTOSIHHO.

Hwukora He n3nonagaiTe
NpoayKTa ako CTe noa
BIIMSIHMETO Ha ankoXomn u/mnu
APYIY ONUSIHABALLYM BELLEeCTBA.
BHumaBaiTe, korato B Cb0BETE
CW UMaTE anKOXOMHMW HAMUTKN.
AnkoxonbT ce uanapsisa npu
BMCOKM TeMnepaTypu 1 Moxe Aa
npeanssumka noxap npu

Bb3nnaMeHsiBaHe 0T Aonupa ¢
ropeLlara noBbPXHOCT.

He noctassnTe HUKaKBK
necHo3ananumm maTtepuani B
6rM30CT 40 NPOAYKTa, Thit KaTo
MOXe [a Ce HaropeLy oTCTpaHm
no Bpeme Ha ynotpeba.

YpenbT ce HarpsiBa no BpeMe Ha
ynotpeba. Tpsbea fa ce
BHMMaBa [a He ce AoKocBaT
HarpeBaTenuTe BbTpe BbB
(ypHara.

[pbXKTE BCUYKM BEHTUNALWMOHHN
OTBOPU OTNYLUEHM.

He 3arpsiBainTe 3aTBOpEHM
KOHCEPBM M CTbKIEHN BypkaHm
BbB (hypHaTa. HansraeTo,
KOeTO LLe Bb3HWKHE B
koHcepBaTa/bypkaHa, Moxe Aa
[oBeae [0 NyKaHeTo My.

He nocraBaiTe Tasu 3a neyeHe,
Cb0BE UMK anyMnHUeBo oano
OMPEKTHO BbPXY ABHOTO Ha
(ypHata. AKyMynupaHeTo Ha
TONSIMHA MOXE [a NoBpeau
ABLHOTO Ha (pypHaTa.

He n3nonagaiite rpybu
abpasnBHM UK MeTasnHu
CTbpraskut 3a noYnUCTBaHe Ha
CTbKreHaTa BpaTta Ha ypHaTa
Tbil KAaTO Te MoraT fa msgpackar
NOBBPXHOCTTA, KOETO OT CBOS
CTpaHa Aa [oBeje 40 cyynBaHe
Ha CTHKMOTO.

He u3nonssanTe napoyncTayku
3a NOYMCTBAH Ha ypeaa, Tbin
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KaTo TOBa MOXe Aa npeamsBuka
TOKOB yaap.

/3nonseaiiTe pagToBeTE KaKTO
e onucaHo B pasaen "Kak ga
paboTuTe C enekTpuyeckaTa
dypHa".

He u3nonssanTe npoaykTa ako
NPeaHOTO CTHKIO € M3BafAEHO
WV HanyKaHo.

[pbxkata Ha pypHaTa He e
CYLUMNHA 3a Kbpnu. He
yBeCBaWTe Kbpnu, PbKaBuLy 1
noaobHN TEKCTUNHU 13aenns
KoraTo goyHKUMS rpun paboTu
npu OTBOPEHa BpaTa.

BuHarn nsnonssaire
TEPMOYCTONYMBM PbKaBULW NPK
NocTaBsiHE UN N3BaXkgaHe Ha
acTus B/OT ropeLyata gypHa.
Mpean nanogmeHuTe
namnuykaTa Ha ypeaa, ce
yBeEpeTe, Ye TOW € U3KIHYeEH, 3a
Aa ce n3berHe pucka oT TOKOB
yaap.

He nyckante kanaka npeau
KOTIIOHWTE W ropenk1Te Aa ca ce
oxnagunu.

MOacyweTe ropHNa kanak
npeam aa ro oTBOpUTE 3a Aa
n3berHeTe n3TM4yaHe Ha BoJa B
3aJHaTta YacT ¥ BbTpeLHoCTTa
Ha pypHarTa.

besHaa30pHO roTBEHE C
Ma3sHWHa BbPXY KOT/IOHa €
0MnacHo 1 MOXe Ja 1oBeae Ao
noxap. HAKOT' A He ce

OnuTBaiiTe Ja naracute
Bb3HWKHAN NnoXap ¢ BoAato
BMECTO TOBA W3KoyeTe ypeaa U
NOKpUIATE NNambka ¢ kanak unm
NPOTMBOMNOXapHO 0A€ano.
OnacHocT oT noxap: He
CbXpaHABaNTE HUKAKBMU
npeaMeTy BbpXy roTBapckuTe
NOBBLPXHOCTY.

3a HaOeXXHOCTTa Ha NJlaMbKa Ha
npopyKTa;

LLlencenbT TpsibBa ga e
HAaMECTEH B KOHTAKTa, Taka ye
[a He U3nu3aT UCKPW.

He n3nonseaiite noBpedeH,
CpsI3aH Unn yabixeH kabento
M3Non3BanTe caMo OPUrMHANHNS
kaben Ha ypeaa.

LLlencenbT He buBa ga ce
BK/1H0YBA B KOHTAKTa ako €
HaMOKPEH W BIaXeH.
a3oBaTa MHcTanauws psabea aa
€ HanpaBeHa NpaBuIHO 3a Aa He
Ce CTUTHe [0 M3TUYaHe Ha ras.

MNpensuaeHa ynotpeba

To3n NpoAayKT e npeaBUAEH 3a
Butosa ynotpeba. Ynotpebara
MY 3a TbProBCK/ LIENW He €
gonyctuma.

Toswn yped e npeaHasHa4eH
camo 3a rotBapcku Luenu. Ton He
BuBa aa ce u3nonsea 3a gpyry
Lenu, kato Hanpumep
OTONNSABaHE Ha cTasra.
IMpoayKTbT He BuBa aa ce
Nnon3ga 3a 3aTonsHe Ha YAHUK



noA rpuna, CyLIeHe Ha Kbpnu,
PBKOXBATKM M [p. BbPXY
OPBXKNTE, 3a CyLUEHE UMK 33
oTOnNneHMe.

+  Ulponssoantensar He Hocu
OTTOBOPHOCT 3a LUEeTH,
NPUYMHEHN OT HeNpaBuITHa
ynotpeba.

+  OypHaTa MOXe Ja ce 13nosaea
3a pasmpassiBaHe ¥ neveHe Ha
XpaHa.

Be3onacHocT 3a geuara

*  BbHwWHMTE YacTn Ha ypeda
MOXe [a Ce HaropeLsT npu
ynotpeba. Mankute geua
TpsibBa da ce abpxar ganed ot
ypeaa.

+  OnakoBbYHUTE MaTepmanu ca
onacHu 3a geuata. [lpbxre
[aney ot JeliaTa OnakoBbYHUTE
MaTtepuanu. 3xebprete BCUYKN
4acTu OT onakoskaTa no
NpMpOA0CHOOPA3EH HaunH.

+  Enektpuyeckute n/vnm razosu
Ypeam ca onacHu 3a aeuara.
[pbXTe geuata ganed ot ypeada
no BpeMe Ha paboTa u He UM
no3BornsBaiTe 4a Cu Urpast ¢
Hero.

* He nocraesainTte BbpXy ypeaa
NpeaMeTy, KOUTO fieliata MoXe
[a onuTat ga JocTUrHar.

+ Korarto Bpatata e 0TBOpeHa, He
OCTaBSANTE HUKAKBMN TEXKN
NpeaMeTH BbPXY HES U He
no3seonsBanTe geuara fa cagat

BbPXY Hesi. BpaTata moxe aa ce
W3BBPHE UM NAHTUTE 1 [a ce
noBpeasT.
WU3xBBbpnsiHe Ha ocTapenus
npPoAyKT
CuBmectumoct ¢ WEEE
[upekTuBa 3a UXBLPNSHE Ha
OTNagbYyHU NPOAYKTH:

MMpoayKTbT OTroBaps Ha
W3NCKBAHMSITA HA AMPEKTMBATA Ha
EC 3a uxBbpnsiHe Ha 0TNagb4yHK
npoayktn (2012/19/EU). Tosm
NPOAYKT HOCM KNacnuKaLMOHEH
CVMBON 33 0TNaabYHO
€MEKTPUYECKO 1 eNEKTPOHHO
obopyasaHe (WEEE).

MpoayKTBLT € NPOM3BEAEH OT
BICOKOKA4Y€CTBEHM YacTun U1
MaTepuanu, Kouto Morat aa ce
M3non3BaT NOBTOPHO U ca
noaxoAsLy 3a peunknupae. He
N3XBLPNANTE ypeaa 3aedHo C
0BukHOBEHUTE BUTOBM M OpYrK
OTnaabLUM B Kpasi HA onepaTUBHNS
MY XMBOT. 3aHeceTe ro B
cbOMpaTenHns LEHTBP 3a
peLVKnpaHe Ha eNeKTPOHHO U
enexkTpuyecko obopyasaHe.
ObbpHeTe ce KbM MECTHUTE BNacTu
3a noBeye NoapoOHOCTH OTHOCHO
T€31 CbOMpaTENHN LIEHTPOBE.
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CbBMeCTMMOCT € AMpEKTUBaTa 3a
orpaHuvaBaHe Ha ynoTtpebara Ha
onpeaeneHy onacHu BellecTaa:
3aKyneHusT OT BaC NPOAYKT
OTroBaps Ha U3NCKBaHUATA Ha
OVpeKTUBaTa 3a OrpaHnyaBaHe Ha
ynoTtpebaTa Ha onpefeneHn onacHu
BewlectBa Ha EC (2011/65/EU). Ton
He CbbpXa HUKON OT BpeAHUTE
3abpaHeHn maTepuanu, onucaHu B
[npekTneara.
U3xBBbpRsAHe Ha onakoBBLYHUTE
maTtepuanu
+  OnakoBbYHUTE MaTepmanu ca
onacHu 3a geuata. [lpbxre
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OMaKkoBbYHUTE MaTepuani Ha
6e30nacHoO MACTO, U3BbH
[0CTbNa Ha Aela.
OnakoBbYHUTE MaTepuani Ha
NpoaykTa ca u3paboTeHu oT
npepaboTBaemu Matepuanm.
NaxBbpneTe i no noaxoasil
HaYMH 1 COPTUpaiTe B
CbOTBETCTBYE C YKa3aHuATa 3a
peLyKkn1paHe Ha otnaabuy. He
[M N3XBbPNANTE C HOpManHuUTe
BUTOBM OTNAABLM.



B OcHoBHa MHdopmMaLua
OOw npernen

1 Mpenwa Bpara 8  TopeH kanak

2 Jpbxka 9 MoTop Ha BeHTMNaTopa (3agHa CToMaHeHa
3 [lonHo yekmenxe nova)

4 TaBa 10 Jlamna

5 MeTanHa ckapa 11 HarpeBarten Ha rpuna

6 KoHTponeH naxen 12 TlonoxeHus Ha ckapaTa

7 [noya Ha KOTNoH

1 2 3 4 5 6 7 8
JlamMna Ha TepmocTaTa 8 CenekTop 3a TepmocTaTa
CenekTop 3a QyHKuuMTE

OBMKHOBEH KOTMOH 3afieH NsB

lMomolweH koTnoH MpepeH nse

Lincbpoe Tanmep

BbpsoHarpsiBaLy koToH MpeaeH aeceH

OBWKHOBEH KOTNOH 3aeH AeceH

~N o o BN -
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C'b.ﬂ'bp)KaHMe Ha nakeTa

npe,D,OCTaBeHVITe akcecoapu morat ga
BapupaT, B 3aBUCMMOCT OT MOAena. Bawwmst

NPOAYKT MOXE [a He € cHabpeH ¢ BCuuku

NPUHaANEXHOCTH, ONUCaHN B 4

PBKOBOACTBOTO.

PbkoBoacTBO 3a ynotpeba

TaBa Ha dypHata
A3non3ea ce 3a 6aHuLW, 3aMpa3eHm XpaHu 1
roreMu napyeta Meco.

Jbnboka TaBa
3non3ga ce 3a 6a|-u4um, ronemu nap4eta meco,
COYHM ACTHA U 3a c1:6mpaHe Ha MasHWHaTa npu
neveHe Ha rpun.
TexHuyeckun cneuyudmrkalmum
OBLLA VHOOPMALIVS

TeneH pacpt
13nonaea ce 3a neyeHe 1 NOCTaBsHe Ha XpaHa,
KOSITO LLe Ce MeYe B Kacepon Ha XenaHus eTax.

NG G 20/20 wbapa
: KoHBepTipaHe Ha BuA ras/HangraHe’ LPG G 30/28-30 mbapa

2000 W

®YPHATPVIN
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#  Ba3oBu faHHM: ViHdopMaLmsiTa BbpXy EHEPIMAHWS ETUKET Ha eNEKTPUYECKUTE (ypHN € AaneHa B

cbotBeTCTBME ChbC cTaHaapT EN 50304. Tean CTOHOCTM ca ONpeaeneHm Npu CTaHaapTHO HaToBapBaHe
C M3nonasaHe Ha (hyHKLMM JONEH-TOPEH HArpeBaTen UMk BEHTUNATOPHO HarpsiBaHe (ako MMa TakuBa).

TexHuueckuTe cneumndmkalmmn Moxe aa CTONHOCTUTE NOCOYEHM BBPXY €TUKETUTE
Oboat npomeHeHn 6e3 npeaynpexaeHue ¢ 9 Ha NpoLyKTa N B NpApYXUTENHATA
Lien noaobpsiBaHe Ka4eCcTBOTO Ha [IOKyMEHTaLMs ca NoNyYeHn B
npoaykTa. nabopaTopHM yCroBuUs Np CrasBaHqe Ha

CbOTBETHUTE CTaHAAPTU. Tean CTONHOCTH
MOXXE [1a BapupaT B 3aBHUCHMOCT OT

@Twwpme B T0Ba PHKOBOACTBO Ca ycrosusiTa Ha paGoTa 11 OKonHaTa cpeqa

(CXeMaTU4HM M MOXe fa He CbBraaat Ha npoaykTa.
OYHO C BaLLIUS MPOYKT.

MH)KGKTOpHa njao4a

2000 W 1000 W 2900 W 2000 W
KOT/IOHHaTa 30Ha | 3ageH nsB MpeaeH nas MpeneH peceH 3apeH geceH

Goutcwoeps . B5 09 B
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MoHTax

MpomyKkTbT TpsibBa fa ce MOHTUpa OT
KBanMMLMpaH CneLuanmcT B CbOTBETCTBIE C
TekyLLMTe 3aKOHOBM pasnopenbu. B npotuseH
Cnyyail rapaHumsiTa CTaBa HepannaHa.
MpOU3BOANTENST HE HOCKM OTTOBOPHOCT 33
LETH, NPUYMHEHN OT NOMpaBKa M3BbPLLEHA OT
HEOTOPM3MPaHH NILIA, B KOITO Criy4ai
rapaHLMATa MOXe fia CTaHe Hesa.

MogrotoBkata Ha MACTOTO M CBbpP3BaHETO
Ha eneKkTpu4eCcTBOTO U ra3ta 3a npoaykTa

ICa OTTOBOPHOCT Ha KNneHTa.

OMNACHOCT:

peabT TpsibBa fa 6be MOHTUPaH B
CbOTBETCTBYUE C BCUYKM MECTHU Hapeabu
OTHOCHO ra3oBuTe /NN ENeKTPUYECKN

ypeau.

£
c—> £ | s ]
5 ‘ E =]
= {
£ 3 |
£ 65mmmin ! M~ 65 mm min
% 1 - .«
; S
—

OMACHOCT:
Mpeou MoHTaxa, pasrnefaiTe

npoaykTa 3a BuauMn aedektu. Ako
“Ma TakMBa, TO He o MOHTUpaliTe.
[NoBpeaeHnTe NPOAYKTH BOAAT 0 PUCK 3a
0e3onacHocTTa.

Mpean moHTaxa

C uen obesonacsBaHe Ha XWU3HEHOBAXKHUTE
Bb3AYLUHW OTBOPM OTAONY Ha Ypeaa,
npenopbYBame ypeabT fa Ce MOHTUPA BbPXY
3[paBa OCHOBa, a KpayeTaTa Aa He NoTbBaT B
KUnum mnu apyr B MeKo NoKpuTne Ha nofa.
KyxHeHckuaT nog Tpsioea Aa e crnocobeH fa
n3obpKa TernoTo Ha ypeaa, nnioc
OOMBbITHUTENHOTO Terno Ha CbAoBeTE 3a
rOTBEHE U XpaHaTa.
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Moxe Aa ce u3nonaea ¢ Lkadgose 1 ot
ABETE CTPaHM, HO 3a [1a Ce OcHrypu
MWHUManHo pascTosiHue oT 400MM Hap
HWBOTO Ha HarpsiBallaTa nno4a ocTaBeTe
pascTosiHME OT 65MM OTCTpaHK, MexXay
ypeaa W CTeHU, Nperpagm unv BUCOKN
Lwkadose.

Moxe pa ce u3nonaea 1 B cBo60aHO
nonoxexue. OctaBeTe MUHUMANHO
pa3cTosiHMe OT 750 MM Haf, NOBbPXHOCTTA
Ha KOTNOHUTE.

(*) Ako Hap nevkaTa Le 6bae MOHTMPaH
abcopbatop, HanpaBeTe crpaBka ¢
yKa3aHusiTa Ha NpoM3BoanTens 3a
BMCOYMHATA Ha MOHTUpaHe (MUH 650 Mm).
YpenbT 0TroBaps Ha YCTPOWNCTBO OT Knac 1,
T.e. MOXe [1a Ce NOCTaBM CbC 3afHaTa U
efiHa OT CTPaHNYHUTE YaCTN KbM CTEHUTE
B KYXHSITa, KyXHEHCKUTE LLKapoBe mrnu
obopyzBaHe C BCKAaKbB pa3mep.
KyxHeHckuTe mebenm unm obopyasaHe ot
Apyrara cTpaHa TpsibBa fia e CbC CbLLMS
N ¢ No-Marbk pa3mep.

Bcsika MebennpoBka, pa3nonoxeHa o
ypena Tpsibea fa Gbe Tonnoycroiumea
(100 °C muH.).



CraitHa BeHTMNaumMa

Benyku ctam TpsibBa fa pasnonarat ¢
npo3opeL, KOWTO ja MOXe [a ce 0TBaps, a
HSIKOW CTau U3NCKBAT M NOCTOSIHEH Bb3ayLUeH
U3XOA.

Bb3ayxa 3a ropeHe ce B3lMa OT Bb3ayxa B
CcTasiTa 1 M3ropennTe ra3oBe ce OTAENsT
AVPEKTHO BbB CTasTa.

[loBpata BeHTMNALMS Ha CTasTa € OCHOBHA 3a
He3onacHata paboTa Ha ypeaa Bu. AKO HSMa
Hanu4eH Npo3opeL, Uru BpaTa 3a NPOBETPeHMe,
TpsibBa Aa ce MHCTanmpa LOoMbNHUTENHA
BEHTUMALMSI.

YpeobT MOXE Aia Ce Pasnonoxu B KyXHsl,
KyXHsi/Tpane3apusi Unu B eXefHEBHa, HO He U B
cTasi ¢ BaHa unu ayL. Meykata He 6uBa ga ce
MOHTMpa B eXefHEeBHa C pasmepu nog 20m3.
He MoHTWpaliTe ypeaa B cTas nof HUBOTO Ha
3eMsiTa, OCBEH ako He e OTBOPeHa KbM HUBOTO
Ha 3eMsTa NOHe OT efiHa CTpaHa.

Pa3mep Ha cTadTa OtBapsiHe Ha
BeHTMNauus

MHCTanaLWIﬂ MU CBbp3BaHe
YpeawT TpsabBa fa 6bae MHCTanupaH 1
CBbp3aH B CbOTBETCTBUE C YCTAHOBEHUTE
npasuna 3a MOHTaxa.
He MOHTMpaiiTe ypesa [0 XnagurnHnLm 1
bpusepu. TonnuHata, n3mbyBaHa ot
lypeza, LLe NOBMLIN KOHCYMaLmsiTa Ha

€eKTpoeHeprna Ha oxnaxgutenHute
Tena.

*  YpenbT TpsbBa a 6b/e NPEHeceH OT Halt-
Marnko AiBama ayLum.

*  YpenbT TpsbBa a ce NOCTaBM HaNpaBo
BbPXy nofa. He Tpsibea Aa ce nocrass
BbPXY OCHOBA UNK NuefecTar.

mHe XBalLjaliTe 3a BpaTaTa Ui pbkkaTa

NPV npeHacsHe Ha ypeaa. Toa nospexzaa

Bpatarta, gpbXkaTa U NaHTuTe.

CBbp3BaHe KbM eneKkTpUu4ecTBoTO
CBbpXeTe NpoayKkTa CbC 3a3eMeH KOHTaKT,
3aLmTeH ¢ BYLIOH C NOAXOMSLL, KanayuTeT,
KaKTO € ykasaHo B Tabnmua "TeXHU4ecku
cneyndmkaumn”. 3asemMsBaHeTo TpsibBa Aa ce
HanpaBu OT KBanUMLMpaH eneKTPOTEXHMK,
KaTo NPOLYKTBT CE NOM3Ba ChbC v be3
TpaHcdopmaTop. Gupmata Hu He Hocu
OTFOBOPHOCT 3a LLETH, NPUYUHEHM OT
ynotpebara Ha npoaykTa 6e3 HanpaBeHo
3a3eMsiBaHE Ha MHCTanauusiTa B CbOTBETCTBUE
C MEeCTHUTE pasnopendu.

OMNACHOCT:

YpeawT TpsabBa fa 6bae CBbp3aH KbM
eneKkTpuYeckaTa Mpexa ot
OTOpU3NPaHO 1 KBaNNUMULMpaHO
nmue. MNepuoabT Ha rapaHUMsTa Ha
ypena 3anoysa efipa crep, npasuneH
MOHTaX.

[poM3BOANTENAT HE HOCUM OTFTOBOPHOCT 3a

LeTH, MPUYMHEHN OT MOMpaBKa
N3BBPLLEHA OT HEOTOPU3MPAHM TTNLia.

ONACHOCT:

‘3axpaHBawuaT kaben He 6uBa aa ce
3awmnea, nperbBa Unu ga gonupa
ropeLyuTe YacTu Ha ypeaa.
MoBpeneHnsT 3axpaHBalum kaben psioea
[Aa ce NOAMEHM OT KBannuLypaH
€NeKTPOTEXHUK. B npoTuBeH cnyyan
CbLUECTBYBA PUCK OT TOKOB yAap, KbCo
CbeanHeHne unm noxap!

[laHHuTe Ha 3axpaHBaHeTo TpsibBa aa
OTroBapsiT Ha jaHHMTE, ONMCaHW BbPXY eTUKeTa
Ha ypega. B 3aBucmocT 0T Biaa Ha ypeaa
MHhopmaLMoHHaTa Tabenka Moxe Aa ce BUAK,
KoraTo Bpatara unu [OMHWS Kanak ca 0TBOPEHH,
KaKTO W Ha 3afiHaTa YacT Ha ypeaa.
3axpaHBalmaT kaben Ha ypeaa TpsibBa ga
0TroBapsi Ha CTOMHOCTUTE B Tabnuua
"TexHn4ecku cneLpdmkamm”,

3axpaHBalLmsT kaben Tpsibea fa e
ECHOLOCTBINEH Cnef MOHTaxa (He ro
npekapsaiTe Haf KOTNOHA).
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OMACHOCT:
Mpeau fia 3anouHeTe KaksaTo 1 fja e

paboTa no enekTpuyeckarTa
MHCTanauws, usknioyete ypeaa ot
3axpaHBaHeTo.

ColuecTByBa puck 0T TOKOB yaap!

BknitoueTe 3axpaHBalmsT kaben B KOHTaKTa.
CBbp3BaHe Ha rasta

OMACHOCT:

CBbp3BaHeTo Ha ypeda koM
rasonofagallara cuctema Tpsioea fa
6bae N3BbPLIEHO OT OTOPU3NPAHO K
KBanmuLmMpaHo nuue.
HenpohecnoHanH1AT peMOHT MOXe fia
[0Be[e 40 pUCK OT EKCMNO3NS 1N
MHTOKCMKaLms!

[MpON3BOANTENST HE HOCM OTFOBOPHOCT 3a
LLeTH, MPUYMHEHM OT MonpaBka
U3BBPLUEHA OT HEOTOPU3MPAHK NLia.

OMNACHOCT:
Mpeau fia 3anouHeTe KaksaTo 1 fja e

paboTa no ra3oeaTa UHCTanauus,
NpeKbCHeTe ra3onoaaBaHeTo.
ColuecTByBa puck OT ekcnnosms!

*  YcnoswsiTa 1 CTOMHOCTUTe 3a perynupaHe
Ha rasta Ca NoCOYeHM BbpXy Tabenkute ¢
AaHHW (UnW NOHHWUTE Tabenku).

penbT € MPUrofieH 3a Non3BaHe ¢
npupogeH ras (NG).

*  WHcranauusita ¢ npupoaHus ra3 Tpsibea
fa Gbie NpuroTBeHa Npeay MOHTaxa Ha
npoaykTa.

*  Axo e He0bX0AMMO CMEHETE OTCEYEHNS!
HakpalHWK Ha MapKyya B 3aaHaTa YacT Ha
thypHaTa ¢ groben kato nsbepete
MOLXOASILLO MSICTO BbPXY OCHOBATa,
KbETO Ce HammMpa KrianaTa 3a NpUPOAHHS
ras.
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[oben

HakpaitHvk Ha mapkyya
B n3xopa Ha MHcTanawumsTa 3a ecTecTBeH
ras Ha ypega Bu TpsibBa aa uma
rodpupaHa Tpvba u kpasi Ha TpbbaTa
TpsibBa Ja ce 3aTBaps C 3anywarka. o
BpeMe Ha CBbP3BaHETO
NPeLCTaBUTENHUAT CEPB3 LLiE MaXHe
Arobena 1 Le CBbpXe ypeaa ¢ noMoLLTa
Ha yCTPOICTBO C NpaBa Bpb3ka
(NpukayBakHe).
YBepeTe ce, Ye knanata Ha ecTeCTBEHNs!
ras e NleCHO 0CTbMHa.
Ako B nocreacTeve TpsibBa ga usnonsgate
ypeaa ¢ pasnuyeH Bug ras, Tpsibea a ce
CBBbPXETE C OTOPU3NPaH CEpBM3 3a

CbOTBETHATa NPOLeAlypa No CBbp3BaHe.

ONACHOCT:

3axpaHBaLLMAT Mapkyy Ha rasta He
B1Ba Aa ce 3alnBa, nperbea Unm fa
[0NMpa ropeLyuTe YacTu Ha ypefa.
MoBpeaeHST Mapkyy Ha rasta Moxe aa
[AoBe[e 0 PUCK OT EKCMNO3NS.

ByTHeTe ypena kbM KyXHeHckaTa CTeHa.
PerynupaHe Ha kpayeTara Ha (hypHaTa
BuBpauunte no Bpeme Ha ynoTpeba Moxe
[ia [I0BEeAaT [0 KraTeHe Ha roTBapckuTe
cbaoe. Te3n pUCKOBM CUTYaLIMW MOXe fia
ce 13berbHat ¢ NpaBMiHO HUBENMPaHE U
GanaHcupaHe Ha ypefa.

C ornef Ha Ballata cobeTeeHa
Be3onacHoCT ce yBepeTe, Ye ypeabT €
HMBENWpPaH KaTo perynuparte YeTmpuTe
KpaueTa OTAONY KaTo MM 3aBbpTUTE
HarsiBO UMW HaZIsICHO W TV NOApPaBHUTE C
paboTHKUS NNoT.



3a npoAyKTY ¢ oXnaxaall BeHTUnaTop

1 Oxnaxpaly, BeHTUnaTop

2 KoHTponeH naxen

3 Bparta

OxnaxpalwmsT BEHTUNATOp oXnaxaa kakTo
KOHTPONMHUA NaHer, Taka 1 npegHaTa YacT Ha

ypeaa.

OxnaxpalmsT BeHTUNaTop NpoabikaBa
a pabotu okono 20-30 MUHYTH crieg kaTo
hypHaTa e usknoyeHa.

®uHanHa npoBepka

1. poBepeTe enekTpUieckuTE yHKLMN.

2. BkrnioyeTe ra3oBoTo 3axpaHBaHe.

3. MMpoBepeTe Aanu rasopata MHCTanawums e
CUIYpPHO MOHTMpaHa U CTerHara.

4. 3ananete ropenkure U npoBepeTe BMAA Ha

nnambKa.

MnambkbT TpsIGBa Aa MMa CUH LBAT U
npaBunHa gopma. AKO NNaMbKbT €

MTEHVKaB, NPOBepeTe fanu Kanadkata
Ha ropernkata e noctaBeHa npaBuIHo 1
no4mncTeTE ropenkara.

lasoBa KOHBepcusa

OMACHOCT:

[Mpenu fa 3ano4HeTe KakeaTo U Aa e
paboTa no ra3oeaTa UHCTanauus,
NpeKbCHeTe ra3onoaaBaHeTo.
ColuecTByBa puck OT ekcnnosms!

3a pa npomeHuTe rasoBms TN Ha ypeaa cu,

CMEHETE BCUYKM MHXEKTOPK W HACTPOTE Ha

HUCKa NO3ULMS NamMbka Ha BCUYKW Knanu.

CMeHeTe MHXeKTOpuTe Ha ropenkure

1. MaxHeTe KanaykuTe Ha ropenkure 1 TAanoTo
Ha ropenkara.

2. OTBUIATE MHXEKTOPUTE KaTO r1 3aBbPTUTE

0bpaTHO Ha YaCOBHMKOBATa CTPEnkKa.

MocTaBeTe HOBW MHXKEKTOPM.

MpoBepeTe Aanu BCUYKM BPb3KK 3@ CUrYpHO

MOCTaBEHM W CTETHATH.

B

Mo3numsiTa Ha HOBUTE MHKEKTOPH €
0603HayYeHa BbPXY OnakoBKaTa unu
MOXe Aa HanpaBuTe crpaBka ¢
WrxxekmopHa nioya, cmp. 13
TabnuuaTa Ha MHXeKTopuTe.

s~

1 YCTpoIcTBO Cpelily noBpeaa B nnambka (B
3aBMCMMOCT OT Mofiena)

3anywarka Ha uckpara

WHxekTop

[openka

oo

He npemaxBaiiTe kanaukute Ha ra3oute
ropenky, OCBEH ako HAMa HeLo
HeobuyaliHo. AKO e Heobxoauma CMAHa Hal

KaraukuTe, Ce CBbPKETE C OTOPUaMPaH
cepBya.

HamaneHa HacTpoika Ha ra3onofaBaHeTo

KbM KanaykuTe Ha KOTNIOHa

1. 3anareTe ropenkara, kosiTo TpsibBa fa ce
HaCTPOM 1 3aBbPTETE KOMYETO Ha HICKa
nosunLms.

2. CaaneTe kanaykata OT KpaH4eTo 3a rasra.
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3. WanonsgaiiTe nogxogsiya no pasvep
OTBEpKa 3a [ja perynmpare BUHTa 3a
yecToTaTa Ha HansraHeto.

3a LPG (byTaH - lMponaH) 3aBbpTeTe BUHTA MO

nocoka Ha YacoBHMKOBaTa CTpenka. 3a

NPUPOLEH ra3 BUHTLT TpsibBa fja ce 3aBbpTy

€[JHOKpaTHO 06paTHO Ha YaCOBHMKOBATa

cTpenkae.
» HopmanHaTa bmkiHa Ha IMPEKTHUS Nnambk

B HamarieHa nouuusi Tpsioea Aa e 6-7Mm. 1 BukT 3a perynupane dectorara Ha
4. AKO MNambKbT € MO-BIUCOK OT KeMaHoTo, HAnNSIraHeTo

3aBbpTETE BIHTA NO MOCOKA Ha
YaCOBHUKOBATa CTPenka. AKO € No-MarTbk, 0 € CMEHEH BTA 133 Ha Ypera, TOraEa A
3aBbpTETE 0GPATHO Ha YaCoBHNMKOBATa aBenara, KoRTO NoKa3sa Buaa

CTpenka. ra3,uanon3aeaxa ot ypeaa Tpsibsa fia ce
5. 3a nocnegHus KOHTpON, BKMKOYeTE CMEHMU.

ropenkata u Ha cnab 1 Ha BUCOK NNambK 1
npoeepeTe Aann nnambKa € BKIYEH Unu E'b.ﬂel.l.lo TPaHcnopTupae
. 3anaseTe opuUrMHanHUs KalloH Ha

M3KIMOYeEH. .
npoaykTa u rro npeHacante B Hero.

6. B 3aBMCMMOCT OT TMNa ra3oB HakpamHuk C N
W3NON3BaH B YPE/a B, PeryrpaLLts BUHT NefBaiTe yKkasaHWsTa BbpXy KalloHa.
AKO He CTe 3ana3swnu OpUriHarHNs KaLloH,

onaKoBaifTe ype/aa B HalnoH ¢ MexypyeTa
1 10 3aneneTe MITbTHO.

+  3a[fanpeanasute TeneHara ckapa u
TaBaTa Ja He NOBPEAAT BpaTara,
NOCTaBeTe KApTOHEHa NeHTa oT
BbTpeLUHaTa YacT Ha BpaTara, Taka Ye Aa
Ce M3paBHU C NOMOKEHIUETO Ha TaBUTE.
3aneneTe BpaTtaTa Ha (hypHaTa KbM
CTPaHNYHITE CTEHM.

+  OBesonaceTe kanaukute 1 NOCTaBKUTE 3a

1 BuHT 3a perynupane JecToTara Ha Cb/I0BE C camo3arnenBalla ce neHTa.

HaAraHeTo *  He xBalLaifTe 3a BpaTaTa Unu fpbxkaTa

Npu NpeHacsHe Ha ypesia.

He noctaesiiTe HUKakBM NPeAMETH BbPXY
NpoAyKTa W ro NpeHacsnTe B M3NpaBeHo
nonoxeHue.

OrnepaiTe NpoaykTa OTBBH 32
eBEHTYanH1 NOBPeaM Npy NPEHaCcSHETO.

MOXe fda ce pasnn4yasa no sua.
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A NoaroToeka

CbBeTu 3a cnecTsiBaHe Ha eHeprua
Cneppalyata MHGopMaLys LU BI MOMOTHAT fa
W3non3eate enekTpoypeaa no eKonornyeH
Hau4WH 1 a CnecTsiBaTe eNeKTPOEHEPrUs::

*  M3non3BaiTe TbMHO OLIBETEHM
eMalinmnpaHmn NOKpPUTUS Ha CbOBETE 3a
neyeHe, Tbii kato Te npegasat no-gobpe
TONNMHaTa.

*  AKo B pbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba unm B
peLienTata ce npenopbyBa Aa M3BbPLUNTE
onepauusTa NoarpsBaHe Aokaro
NpUroTBATE SCTUSATA CM, TOraBa s
HanpaBseTe.

+  He oTBapsiiTe YecTo BpaTaTa Ha (ypHaTa
no BpeMe Ha roTBEHe.

*  AKO € Bb3MOXHO NpUroTBsiTE
€[JHOBPEMEHHO MOBEYE OT EJHO CTHE BbB
(ypHaTa. Moxe aa roteute KaTto
nocTaeuTe [Ba Cbja BbpXy TeneHata
ckapa.

+  [puroTesiiTe NoBeYe ACTUS €4HO Creq
apyro. ®ypHaTa Beye LUe € HaropeLleHa.

«  MoxeTe fja cnecTuTe eHeprus kato
W3KMiounTe hypHaTa HAKOMKO MUHYTH
npeay Kpasi Ha BpemeTo 3a roteeHe. He
OTBapsITE BpaTaTa Ha (pypHara.

+  Pa3smpas3eTe 3ampaseHuTe XpaHu npeay
[Aa IV CroTBuUTE.

+  3a rotBeHe M3non3eaiTe CboBe C Kanaup.
Ako roteute Ge3 kanak, KoHCyMaLusTa Ha
€Heprus ce yBennyaea o 4 mbTu.

+  W3bepeTe ropenkaTa, KoSITO € Halt-
NOAXOAALLA 33 pa3mMepa Ha JbHOTO Ha
CbAa, konTo n3nonseare. BuHaru
n3bupalite NOAXOAALUMS pa3Mep
TEHIKEPa 33 SOEHETO, KOETO Lue
npuroteaTe. Mo-ronemute TEHHKEPU
Xapuat noBeye eHeprus.

MbpBO Non3saHe
MbpBOHaYanHa HacTpoMKka Ha Yaca

Mpeav pa usnonseare gypHara, Tpsibsa
a HacTpouTe Yaca. AKO YachT He e
HacTpPOEH, (hypHaTa Hama aa paboTu.

OKaTO NMpaBuTe HsikakBa HAaCTPOIKa,
CHOTBETHUTE CUMBOIW Ha YaCOBHMKA
npemurear.

HaTuchete konyeta =" urm '+ (5/6) 3a ga
HacTpouTe Yaca crnep kato ypHata 6bae
BKITKOYEHA 3a MbPBU MbT.

11 10 9 6

Konye 3a nporpamu

Bpeme 3a roteeHe

Kpai Ha BpemeTo 3a roTBeHe

Cumson anapma

ByToH MuHyC

ByToH nnioc

HacTpoiika Ha ApkoCTTa Ha ekpaHa

Cuna 3Byk Ha anapmata

HacTosiuy vyac

3akntousaHe Ha ByToHUTE

11 HacTpoiiBaly 6yToH

Cnep kaTo HacTpouTe BPEMETO, MOXETE Aa
3anoYHeTe UNK 4a NPUKNKYMTE TOTBEHETO KaTo
n3bepeTe XenaHaTa No3NLMs ¢ TEMNEpPaTypHUs
1 DYHKUMOHANHMS BYTOH.

O 0 N Ok~ W N~
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KO TEKYLLMSIT Yac He e HaCTPOeH,
HacTpoiikaTa Ha Yaca LLe 3anoyHe aa
pacTe/npuaskea ot 12:00. Cumson

YacosHuk '9' ce nokassa Ha aucnnes 3a aa

YKake, Ye TEKYLUMAT Yac He € HaCTPOEH.
Crien KaTo YyachT 6be HacTPOeH, Toau
CUMBOI W34e3Ba.

3apaneHnTe YacoBW HACTPOIIKN ce
OTMEHSIT B CNyyal, Ye Toka cnpe. Tpsibea

IOTHOBO [a Ce HacTpoAT.

3a ia npomMeHNTe HacTPOEH Npeau ToBa Yac:

1. HatucHeTe konde (11) 3a aa akTuBmMpate
CMMBONa 3a TekyLo Bpeme ‘9"

2. HatucHete konyeta - urm '+ (5/6) 3a ga
HacTpouTe TekyLuns yac.

MpomsHa B HacTpolKaTa 3a APKOCT Ha

ekpaHa

1. HatucHeTe konde (11) 3a aa akTuBmMpate
CMMBONa 3a IPKOCT Ha ekpaHa '7'3a aa
HanpaeuTe HaCTpolika Ha ApKOCTTa Ha
eKpaHa.

2. HatucHete konyeta - urm '+ (5/6) 3a ga
HacTpouTe XenaHaTta SpKoCT.

» M36paHOTO HMBO Ha APKOCT LLie Ce NOsIBY Kato

d-01, d-02 wnu d-03 Ha gucnnes.
MbpBOHaYaNHoO NoYUCTBaHe Ha ypeaa

MbpBOHaYanHo 3arpsiBaHe

3arpeiiTe ypeqa 3a okorno 30 MUHYTW U cred

TOBA r0 M3KMHoYeTe. 10 T03M HAaYMH BCSKaKBM

yTallkn ¥ HacnareaHus, ocTaHanm oT npoleca
Ha NPOW3BOACTBO, Lie 6baaT NpemMaxHaTy.

NPEOYNPEXAEHWNE

TopeLunTe NOBLPXHOCTK MoraT fa
NPUYKHAT n3rapsHus!

YpeabT MoXe Aa e ropelL No Bpeme Ha
ynotpeba. Hukora He nunaiite ropetyute
ropenku, BbTPELLHUTE YacTy Ha GypHara,
3arpsiBaLLyuTe enemMeHT 1 T.H. [ipbxTe
feuara Haparneu.

BuHarw n3nonassaiire TepmMoyCTONuMBN
PBKaBULY NPU NOCTaBSHE UK U3BaXAaHe

Ha ACTuA B/OT ropeluara gypHa.

MoBbPXHOCTTa MOXE [ia Ce NoBpeay oT
HSIKOM MOYMCTBALLM NpenapaTy n
MaTepuani.
He n3nonseaiite arpecyBH1 NOYNCTBALLM
npenapatu, npaxoobpasHn/kpemootpasHi
npenapaTtu unn ocTpu NpeaMeTy Npu
MOYMCTBAHETO.

1. MpemaxHeTe BCUYKM ONaKoBBbYHM
maTtepuanu.

2. C Mokbp napuan unu r-6a 3abbpluete
BCUYKM NMOBBPXHOCTY 1 MOACYLLETE.
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Enektpuyecka cypHa
/3BapeTe OT (pypHaTa BCUMKM TaBM 1

TeneHata ckapa.

3atBopeTe BpaTaTa Ha ypHarta.

36epeTe noauums "CtaTinyHo".

/3BepeTe Hail-BUCOKaTa MOLHOCT Ha rpuna;

Bux Kak da pabomume ¢ enekmpuveckama

¢hypHa, cmp. 23.

5. MycHeTe dypHaTa 3a okono 30 MUHYTK.

6. Wskntovete dhypHata; Bux Kak da
pabomume ¢ enekmpudeckama gypHa,
cmp. 23

Ipun-chypHa

1. W3Bagete oT oypHaTa BCUYKM TaBU U

TeneHata ckapa.

3atBopeTe BpaTaTa Ha ypHarta.

/3BepeTe Hail-BUCOKaTa MOLHOCT Ha rpuna;

BUX Kak 0a pabomume ¢ epuna, cmp. 29.

4. TlycHeTe dhypHaTa 3a okono 30 MUHYTK.

5. Wakntovete rpuna; Bux Kak da pabomume ¢
epuna, cmp. 29

o
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Mo Bpeme Ha nMbpBaTa ynoTpeba 3a
HSIKOMKO Yaca MoraT [ja Bb3HUKHAT UM 1
MupuaMa. ToBa e CbBCEM HOPMaITHO.
Crasita Tpsi6Ba fa e ¢ 1obpa BeHTUnauus
3a [ja ce NpemaxHe nyLueka n Mupuamarta.
/3bsreaitTe AMPEKTHO BAMLIBaHE Ha
U3NM3aLLns NyLIEK N MUPU3MA.




E Kak na pabotute ¢ KoTnoHa

Oo6wa nHdopmauus 3a roTBeHeTO

Hukora He mMbrHeTe TUraHa ¢ onmo
Hap 1/3 ot obema my. He ocTasiiTe
KoTrnoHa 6e3 HabnoaeH e KkoraTo
HarpsiaTte onmo. lNpeHarpsTaTta
Mas3HWHa BOAM A0 PUCK OT noxap.
Hukora He onuTBaiTe ga notywute
€BEHTYaHO Bb3HUKHaN noxap ¢
Bopa! Ako onvoT ce nognanu, ro
MOKpWIATe C NPOTMBONOXAPHO 0Aeano
WNW BRaxeH napuan.. Msknoverte
KOT/IOHa aKo TOBa He NpeAcTaBnsBa
OnacHoCT 1 ce obageTe B noxapHara.

/8\

Mpeou MbpiKeHe Ha XpaHUTENHWU NPOZYKTH,
BMHAr v NofcyLlaeaiiTe fobpe u
nocTaBsNTe BHUMATENHO B HaropelleHaTa
Ma3HuHa. 3ampa3seHuTe XpaHu Tpsibea aa
Ce pa3mMpassT HaMmbIHO Npeau MbpPXKEHe.
He nokpuBaliTe cbza B KOWMTO 3arpsiBare
onvo.

MocTaBsiiTe TUraHUTe U TEHDKEPUTE NO
TaKbB HaUMH, Y€ APLKKUTE UM Aa He
WM3NOXXEHW Ha ropeLLyHaTa oT KoTrnoHa. He
noctaesnTe HebanaHcMpaHu 1 NecHo
HaKNaHALLM ce Cb0BE BbPXY KOTIIOHA.
He nocraesiiTe npasHn cbaoee u
TEHXepy BbB BKMIOYEHUTE 30HM 33
roTeeHe. ToBa MOXe Aa M noBpeau.
MyckaHeTo Ha 30Ha 3a roTBeHe 6e3
MoCTaBsiHE Ha Cb[ UK TEHIKEPA OTrope
Le noBpeay ypeda. MsknoueTe 30HUTE 3a
rOTBEHE CNef NPUKMIOYBaAHE Ha FTOTBEHETO.
He nocrassiite nnactmacosi 1
anyMMHWEBM Cb0BE BbPXY Ypeda Thil
KaTo NOBLPXHOCTTa My MOXe Aa 6bae
HaropeLlueHa.

Tean cbaoBe He OMBa Aa ce U3NON3BaT 1
3a CbXpaHeHue Ha XpaHa.

1A3non3eaiTe caMo TEHIKepU U CboBE C
MIOCKO [AbHO.

MocTaBsiiiTe Cbpa3MepHO KONMYeCTBO
sifleHe B TeHMKepuTe U TUraHuTe. Mo To3un

HaYVH LLie Y CNECTUTE U3MNLLHOTO
YIMCTEHE Ha MPEnAmno sioeHe.

He nocraBsiite KanauuTe Ha TeHmKepuTe
W TUraHUTe B 30HUTE 3a FOTBEHE.
MocTaBsiiTe TeHMKEPUTE Taka, Ye fia ca
LIEHTPMPaHH BbpXy 30HUTE 3a rOTBEHE.
Ako xenaeTe ja npemMecTuTe TeHKepaTa
BbPXY Apyra 30Ha 3a roTeeHe, s
MoBAMTHETE W NpemecTeTe BMECTO Aa 5
nbarare.

[oTBeHe Ha ra3s

PasmepbT Ha Cba 1 Ha MNaMbka TpsiGea
[ia ca CbpaamepHu. Perynupaiite nnambka
Taka, Ye [a He HafBLLaBa AbHOTO Ha
Cbfja ¥ UeHTpupaliTe cbaa fobpe Bbpxy
MOCTaBKIUTE 38 TEHIKEPU.

WU3non3BaHe Ha KOTNOHUTE

1 4

A w N -

O6ukHOBEH KOTMOH 18-20 cm
[MomoLLeH koTnoH 12-18 cm
Bbp3oHarpsiBaLy KOTNoH 22-24 ¢cm

OGuKHOBEH KOTNOH 18-20 ¢M e CIUCHK Ha
NPenopbYMTENHUTE AMAMETPH Ha CbIOBETE,
KouTO criefipa aa 6baaT U3nonasaqu Che
CbOTBETHUTE KOTHOHM.

CuMBOMBT € ronsam nnambk 0603HavaBa Hat-
BIMCOKaTa CTENeH Ha roTBeHe, a CUMBOITBLT C
MarbK nnambk 0603HauyaBa Hali-Huckata
cTeneH. B Hai-ropHaTa (M3kntodeHa) nosuums,
ropenkuTte He ce cHabasBear C ras.
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3ananBeaHe Ha ra3oBUTe ropenku

1. [pbXTe KONYETO Ha ropernkaTta HaTUCHaTO.

2. 3aBbpTeTe 06paTHO Ha YaCOBHUKOBATA
CTperka KbM CUMBONa C ronsiM NNnambk.

» ['a3Ta ce 3anarnea oT nony4eHaTa uckpa.

3. HacrpoiTe xenaHaTa CTeneH 3a roTBeHe.

M3kniouBaHe Ha ra3oBuTe ropenku
3aBbpTeTe KONYETO Ha 30HaTa 3a NoaabpxaHe
Ha A0EHETO TONMOo Harope KbM no3nuns
M3KNtO4eHo.

3awmTHa cucTema 3a U3KNHoYBaHe Ha
rasonopAaBaHeTo (Mp1 Mogenu ¢ TepmareH
ereMeHT)

KaTto npeanasHa mspka
CpelLy U3TU4aHe Ha ras
nopaay npenueaxe Ha
TEYHOCT BbPXY KOTIIOHUTE,
3aLLMTHUSIT MEXaHN3bM Ce
W3KIKOYBa M cnpa
rasonogasaHeTo.

1. Cuctema 3a
3aumTa Ha
rasonofaBaHeTo
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ByTHeTe konyeTo HaBbTPeE 1 Io 3aBbpTeTe
06paTHO Ha YacoBHUKOBaTa CTperka 3a aa
3ananuTe KoTrnoHa.

Cnep kaTo rasTa ce 3ananu, 3aapbxTe
KOMYETO HaTM1CHaTO 3-5 cekyHaM 3a fia
aKTMBMpaTe 3allUTHaTa cucTema.

Ako rasTa He Ce 3ananu crefg kato
HaTMCHETE W 3aTbPXKMUTE KOMYETO,
MoBTOpETE NpoLieaypaTa kato 3agbpxute
KOMYETO HATMCHATO 15 CEKYHAM.

OMNACHOCT:

‘OcBoGopaeTe GyTOHa aKo ropenkara He
Ce 3ananw B paMkuTe Ha 15 cekyHam.
/3vakarte nore 1 MuHyTa npeam aa
onuTaTe 0THOBO. ChlLiEeCTBYBA pyUCK OT
aKymynpae Ha ra3 u ekcnnoaus!




E Kak na pabotute c pypHara

OcHoBHa MH(popmaLua 3a roTBeHe,
neyeHe W rpuna

MPEOYNPEXAEHME

TopeluuTe NOBBLPXHOCTW MoraT fia
MPUYINHAT U3rapsHus!

YpenbT MOXe Aa e ropeLL No Bpeme Ha
ynotpeba. Hukora He nunaiite ropetyute
ropenky, BbTPELLHUTE YacTu Ha dypHara,
3arpsiBalLuTe eneMeHTv U T.H. [JpbxTe
JeLara Hagarneu.

BuHarw n3nonassaiire TepmMoyCTONuMBN
PBbKaBULY NPU NOCTABSHE UM U3BaXaHe
Ha ACTuA B/OT ropeluara gypHa.

ONACHOCT:
BHuMmaBaliTe npy oTBapsiHe Ha

BpaTaTa, Bb3MOXHO € 6bnBaHe Ha
ropeLya napa.

Wanu3awara napa Moxe fa onapm
pbLieTe, MMLETO W/ ouuTe BN

CbBeTH Npu neyeHe

*  M3non3BanTe NoaxofaLm MeTanHu
Cb[10BE C He3aneneaLyo nokpuTue,
anyMUHWEBW KOHTEHEPK UM
TONNIOYCTONYMBM CUMMKOHOBU DOPMUYKN.

*  W3nonsgaiite Bb3MOXHO Hal-Hobpe
NPOCTPaHCTBOTO BbpPXY NOCTaBKaTa.

+  T[loctaBeTe opmara 3a neyeHe no
cpepata Ha padra.

«  Tpeau ga nycHeTe oypHaTa UnK rpuna,
n3bepeTe npaBUnHaTa NO3MLMSA Ha padiTa.
He npomeHsiTe nosuuusTa Ha padgra
AokaTo dhypHaTa e ropeLya.

«  [lpbxTe BpaTaTa Ha (hypHaTa 3aTBOpeHa.

CbBeTH 3a M3nuyaHe

«  O6pabotBaHeTO Ha NuneTa, NYWKM 1 eapy
nap4yeTa Meco C NIMMOHOB COJ1, YepeH
nunep 1 Apyrv nofobHM Npeam roTBeHeTo
noaobpsBaT neyeHeTo.

«  [leyeHeTo Ha Meco C KOCTUTE OTHEMA
okono 15 go 30 MUHYTU NOBEYE OTKOMKOTO
CbLOTO KONMYECTBO 0BE3KOCTEHO MECO.

+  Bceku caHTMMETBP OT febenuHaTa Ha
MECOTO OTHEMa NpubnuanTenHo 4 1o 5
MUHYTY NEYeHe.

+  OcTaBeTe MecOTO BbB (hypHaTa 3a OKOMo
10 MMHYTW cneq kaTo ro nNpUroTeuTe.
CokbT ce pasnpegnens no-gobpe no
LiAANOTO NEYEHO MECO 1 He NOTKYa, KoraTo
ro pasps3Bare.

+  Pwbara TpsibBa Aa ce nocTaeu B cpefata
Ha JOMHNS padT B TEPMOYCTONYMB Cb,

CbBeTH 3a 3anuyaHe

Korato mecoto, pubata unu nuneLkoTo ce

3anuyart, Te 6bp3o NOTbMHsBAT, UMaT Xybaea

KopKYKa W He ce u3cyluaeart. Mbpxonu,

LWnLWYeTa U HaAEHUYKM Ca 0COBEHO NOAXOLALLM

3a NeyeHe Ha rpur, KakTo U 3eMeHYyLm ¢

BMCOKO BOJHO CbbP)XaHME KaTo Hanp. AoMath

W TyK.

+  Pas3npeperneTe napyeTata, KOUTO Lue
neyeTe BbPXY TENEHWS TPUN UNK B TaBaTta
3a NeyeHe C TENEeHs rpur Kato 3aeToTo
NpOCTPaHCTBO He BWBa fja peBuLLaBa
pa3mepa Ha HarpesaTensi.

+  [nb3HeTe TENeHUs rpun unn Taeata ¢
rpUna Ha XenaHoTo HUBO Ha (pypHaTa. AKO
neyeTe BbPXY TENEHWS TPUN, NITb3HETE
TaBaTa Ha JornHus padT 3a Aa cbbupa
Ma3HWHaTa. 3a No-NecHo NoYNCTBaHe
pobaeeTe BOAa B TaBaTa 3a MasHMHaTa.

Henopxopsiuy 3a neyeHe Ha rpurn
XPaHuU BOAAT 0 ONACHOCT OT Noxap.
3a neyeHe Ha rpun uanonseaiTe camo
XpaHa, KosiTo e nogxopsLa 3a
u3naraHe Ha MHTEH3VBHO MeveHe.

He nocTaBsiiTe XxpaHaTta MHOMO
HaBbTpe B 3aJHaTta 4acT Ha rpuna.
ToBa € Hail-ropeLysIT CEKTop 1
Ma3HaTa xpaHa MoXe [ia ce
Bb3NamMeHu.

Kak Aa paGOTMTe C eNleKTpuyecKaTa
thypHa

Mpeav pa usnonseare gypHara, Tpsibsa
a HacTpouTe Yaca. AKO YachT He e
HacTpPOEH, (hypHaTa Hama aa paboTu.
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W36op Ha Temnepatypa W pexum Ha paboTta

[opeH 1 foneH HarpeBaten

1 2

1 CenekTop 3a QyHKuuMTE

2 CenekTop 3a TepmocTaTa

1. HactpoiiTe konyeTo 3a Temnepartypata Ha
XernaHaTa Temnepatypa.

2. Hactpoite kon4eTo 3a yHKLMUTE Ha
XENaHus pexum Ha paborta.

» OypHaTa ce 3arpsBa 4O HacTpoeHaTa

Temnepartypa 1 s nogabpxa. [pes Bpeme Ha

HarpsiBaHeTo, Namnarta Ha TemneparypaTa

0CTaBa BKITIOYEHa.

U3kniouBaHe Ha enekTpuyeckara ypHa

3aBbpTeTe KonyeTaTa 3a (yHKLMUTE U

TepmocTaTa B U3KIlo4eHa noanums (rope).

Mo3nuuu Ha peweTkara (3a Mogenu c
TeneHa ckapa)

BaxHo e aa nocTaBuTe NPaBUIHO TeNeHaTa
ckapa BbpXy TeneHata pelueTka. TeneHata
ckapa TpsibBa fa 6bae noctaBeHa Mexay
TENeHUTe PefoBe KaKTO e NoKa3aHo Ha
turyparta.

He ocTaBsiiTe TeneHaTa ckapa Aa ce obnsra Ha
3afHaTa cTeHa Ha dypHata. Mnb3HeTe
TeneHaTa ckapa B npeaHaTta 4acT Ha padita u s
3aKpeneTe C NOMoLLTa Ha BpaTaTa 3a fia
nonyyute 0o6pu pe3ynTaTi OT NEYEHETO HA
rpun.

Pexumu Ha paboTta

MoKa3aHWST TYK ped Ha onepaTMBHUTE PEXUMU
MOXe [1a Ce pasnnyaea oT noapeabara Bbpxy
BaLLMs ypen.
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Lsin rpun
A

['OpHUAT ¥ JONEH HarpeBaTen
paboTsT. AneHeTo ce 3arpsiBa
€[HOBPEMEHHO OTFOpE W OTAONY.
Hanpumep e poaxogsuo 3a
KekcoBe, DaHuLIM 1N KEKCOBE W
Kaceponu BbB POpMHU 3a NMeyeHe.
MeyeTe camo eaHa TaBa.

[lonHo HarpsiBaHe

PaboTn camo AONHOTO HarpsiBaHe.
lMopgxopAwo e 3a nuua v 3a
MOCTENEHHO 3ann4yaHe Ha SCTUETO
oTgony.

[lonHO/ropHO HarpsiBaHe ¢ BEHTUNATop

['OpHOTO M AONMHOTO HarpsiBaHe

Nnoc BeHTUnaropa (Ha 3agHata
CTeHa) paboTaT. [OpemsT Bb3ayxX
ce pasnpegens 6bp3o w3 usnata

(hypHa C MOMOLLTa Ha BEHTMNaTopa.

MeyeTe camo eaHa TaBa.

T'onemMusIT rpun Ha TaBaHa Ha

typHaTa pabotu. Moaxoasy e 3a

npenuyaHe Ha ronemMy Konu4ecTBa

MECo.

«  3a3anuuaHe, nocraeete
CpedeH unu ronam pasmep
nopuuu Ha NpaBumnHoO
MO3NLMOHMpPaHKs padr,

nopa HarpesaTtena Ha rpuna.

+  Hacrpoitte Temnepatypata
Ha MaKCUMaIHO HUBO.
+  OObpHeTe xpaHaTa, cneq

KaTo n3teve nonoBmHata ot

BPEMETO 3a 3anuyaHe.



['pun+BeHTUNATOP

A

o

EdhekTbT OT NeyeHeTo Ha rpun He e
TONKOBA 0CE3aeM KaTo NpH MbiHNS
rpun.

3a 3anuyaHe, nocraeete
MarbK U CpeaeH pasmep
NopLMM Ha NPaBUITHO
No3MLMOHNpaHus pad,
nof HarpesaTens Ha rpuna.
HactpoliTe xenaHata
Temneparypa.

O6bpHeTe xpaHaTa, cneq
KaTo M3Teye NonoBuHaTa ot
BpEMETO 3a 3annyaHe.

MpeaBapuTenHo 3arpsiBaHe

=l

Taan thyHKLMA Ce 13non3sa 3a no-
6bp30 3arpsiBaHe Ha hypHaTa; T He
€ NoAXoasLLA 33 NeYeHe Ha ScTUS.

/3bepete xenaHata
Temneparypa cneg
n3bupaHe Ha Taau
yHKUMA. [lamnuukaTa Ha
TemnepaTypata CBeTBa, a
thypHaTa ce 3arpsiea.
Namnuykata nsracea cneg
KaTo MPOLECHT Mo
3arpsisaHe npukmnioun. Cera
n3bepeTe xenaHata
(hyHKLMS 3a ja NpuUroTeumTe
ACTHETO.

M3non3BaHe Ha YacCOBHMKa Ha q)ypHaTa

11
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Konye 3a nporpamu

Bpeme 3a roteeHe

Kpai Ha BpemeTo 3a roTBeHe
Cumson anapma

ByToH MuHyC

ByToH nnioc

HacTpoiika Ha ApkoCTTa Ha ekpaHa
Cuna 3Byk Ha anapmata

HacTosiuy vyac

3akntousaHe Ha ByToHUTE
HactpoiiaLy byToH
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MakcuManHoTo Bpeme Ha roTBEHe, KOeTo
MOXe a HacTpouTe 3a kpail Ha rOTBEHETO
e 5 yaca n 59 munyTH.

lMporpamarta 6uBa OTka3aHa B criyyalt Ha
npekbcBaHe Ha en.3axpaHBaHeTo. Tpsibea
[Ja npenporpamupate ypHara.

=]

KoraTo npaBuTe HskakBa HacTpoNka,
CbOTBETHUTE CUMBOMM Ha AMCTNEN
npemureat. TpsibBa fa U34akaTe Manko
npeam HacTpOMKUTE [1a CTaHaT akTUBHM.

)

KO He e HanpaeeHa HuKkaKBa HacTpoiika
3a rOTBEHE, YachT He Moxe Aa bbae
HaCTPOeH.

|®

BpemeTo 3a roTBeHe ce nokassa creq
KaTo rOTBEHETO 3arno4yHe.

@]

lMeyeHe ¢ nocoyBaHe Ha BpeMeTo Ha

npuroTesiHe:

MoxeTe fia HacTpouTe dypHaTa Taka, Ye Aa

cnpe B Kpasi Ha MOCOYEHOTO BpeMe KaTo

HacTpoWTe BPEMETO 3a NPUrOTBSHE Ha

YacoBHMKa.

1. 3a Ja HacTpouTe BPEMETO Ha roTBeHe,
HaTucHeTe konye Mporpama (1) v
akTueupaliTe cumBon Bpeme Ha roTeeHe (2).

2. HatucHete konyeta '-'/ '+' (5/6) 3a ga
HacTpoWUTE BPEMETO Ha NPUroTBSHE.

» Cnef kaTo BpeMeTo Ha roTBEHE € HaCTPOEH,

CMMBOITBT 32 NeYeHe CBETU MOCTOSHHO.
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AKo XenaeTe Aa HacTpouTe KpaniHus 4ac Ha

roTBeHe 3a No-KbCeH Yac:

Crnep kaTo HacTpouTe BPEMETO 3a FOTBEHE Ha

4acoBHMKa, MOXeTe fia HacTpouTe KpalHus Yac

Ha roTBeHe 3a No-KbCHO.

1. 3a Ja HacTpouTe BPEMETO Ha roTBeHe,
HaTucHeTe konye Mporpama (1) v

akTueupaliTe cumBon Bpeme Ha roTeeHe (2).

2. Hacrpoute BpemMeTo Ha roTBEHE C Komye
Munyc (5) u Mrntoc (6).

» CMMBOITBT 3a BpEME Ha FOTBEHE OCTaBa

OCBETEH (Ha AUCNMes 3a NOCTOSHHO) cnep

HacTpofBaHe Ha BPEMETO Ha rOTBEHE.

3. 3apaHactpouTe BpeMeTo 3a kpai Ha
rOTBEHETO, HaTucHeTe konde Mporpama (1)
1 aKTMBMpaliTe cumeon Bpeme Ha
rotBeHe(3).

4. HartcueHeT konyeta - (5) and + (6) 3a fa
HaCTpouTE Kpaii Ha BPEMETO Ha rOTBEHE.

» Crie kaTo ce HacTpoW Kpas Ha BpeMeTo 3a

rOTBEHE, CHMBOMBT 3a KPaeH Yac Ha roTBEHE U

CMMBOITHT 3@ NEYEHE CBETAT MOCTOSIHHO.

CuMMBOMBT 3a kpai Ha BpeMeTo 3a roTeeHe (3)

Lie M34e3He BefHara LLOM rOTBEHETO 3anoqHe.

5. TocraBeTe scTHeTO BLB GhypHaTa.

6. W36op Ha paboTeH pexum u Temnepatypa.

» TalMepbT Ha (PypHaTa aBTOMaTUYHO

WM34NCIsiBA HA4aNOTO Ha BPEMETO 3a FOTBEHE

ype3 3afafeHus Kpail Ha BPEMETO 3a FOTBEHE W

nepuoaa 3a roteHe. M3bpanusT pexum ce

aKTMBMpa KOraTo roTBEHETO 3anoyHe, KaTo

(hypHaTa ce 3arpsiBa o HacTpoeHaTa

Temnepatypa. Ta3u TemnepaTtypa ce noaabpxa

[0 Kpasi Ha rOTBEHETO.

7. Cnep 3aBbpLUBaHe Ha NpoLieca Ha roTBeHe,
Ha aucnnes ce usnucea "End" ("Kpan™) n
Ce YyBa anapMeHUsT cUrHar.

8. AnapmeHusIT curHan 3syun 2 MuHyTW. 3a fa
cnpeTe anapMeHus CUrHan HaTucHeTe
KOETO M f1a e Konye. AnapMeHUSIT curHan
LLie CMpe M LUE CE NOKaXe YachbT B MOMEHTA.
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Ako 3ariyLuMTe anapmara ¢

9 MPOM3BONEH KNaBuLL, hypHaTa Lie
3ano4He OTHOBO CBOSITA paboTa.
AKO HaTHCHeTe NPON3BONEH KIaBMLL B
Kpasi Ha anapmeHus nepuop, ypHara

OTHOBO LL|E 3ar04He CcBosiTa pabora.

9. WUskntoveTe dhypHaTa ¢ noMoLLTa Ha
KOM4eTo 3a TemMnepaTypata 1 Kon4eTo 3a
(yHKLMMTE.

W3non3BaHe Ha 3aKno4YBaHeTo Ha byToHUTe

AKTMBMpPaHe Ha 3aKo4YBaHeTo Ha byToHUTe

MoxeTe fa npesoTBpaTMTE U3NON3BAHETO HA

(hypHaTa Ype3 aKTMBMPaHe Ha 3akntoyBallata

yHKLMSA.
11
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Konye 3a nporpamu

Bpeme 3a roteeHe

Kpai Ha BpemeTo 3a roTBeHe
Cumson anapma

ByToH MuHyC

ByToH nnioc

HacTpoiika Ha ApkoCTTa Ha ekpaHa
Cuna 3Byk Ha anapmata
HacTosiuy vyac

3akntousaHe Ha ByToHUTE
HactpoiiaLy byToH
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1. HatucHete 6yToH (11) 3a fa aktmeupare
cumBona 3a 3akmnioysate (10).

» "OFF" ("U3KMKOYEHO") ce nosiesiBa Ha

Aucnnes.

2. HatucHete ByToH '+ (6) 3a na akTuBMpaTe
3aKnioyBaLlata yHKUNS.

» Cnea kaTo 3aknoyBalyata gyHKuus bbae

aKTUBMpaHa, Ha aucnnes ce usnucea "On"

("BknioyeHo"), a cumson 3akmnioyeHo (10)

0CTaBa OCBETEH.



Mpyn akTvBMpaHa 3akmnioyBaLLa PyHKLKS,
OYTOHWUTE Ha KOHTPONHMA NaHEN, C
M3kmnodeHve Ha konye (11) He morat ga ce
u3nonasgar.

[eakTuBMpaHe Ha 3aKNOYBAHETO Ha

OyToHuTe

1. HatucHeTe konyeTo 3a HacTpoiika (11) 3a
[a aKTMBMpaTe CUMBONA 3a 3aKnioyBaHe
(10).

» "On" ("BkntoyeHo") ce nosiBsiBa Ha gucnnes.

2. HatucHete 6yToH ' (5) 3a pa
[eaKTMBMpaTe 3aKmnioyBaLlaTa (PyHKLMS.
» "OFF" ("U3KIMKOYEHO") we ce nosieu cneq
KaTo 3aKnio4YBaHETO Ce AeaKTUBMpa.
Mon3BaHe Ha YacOBHMKa KaTo anapma
Moxe Aa 13nonaeate YacoBHMKa Ha ypHaTa
3a BCAKAKBO NpeaynpexneHne Unn HanoMHsiHe
W3BbH Nporpamara Ha roTBeHe.
Anapmata He OKka3Ba HUKaKBO BMMSIHUE BbpXY
(byHKLMMTE Ha GhypHaTa. T ce u3nonaea camo
kaTo npenynpexaeHue. MoxeTe aa s nonssare
Hanpumep KoraTo uckate Aa NpeobbpHeTe
SEHETO B OnpeaeneH MoMeHT. Anapmata
“3aaBa CUrHan cref U3T4aHe Ha 3aaafeHoTo
BpeMe.

HactpoiBaHe Ha anapmata
1. HatucHeTe konyeTo 3a nporpamute (1) 3a
[a aKTMBMpaTe CMMBOIA 3a Yac Ha
anapmara (4).
MakcumanHoTO BpeMe 3a anapmata
MOXe a e 23 yaca 1 59 MuHyTw.

2. Hactpoute Yaca Ha anapmarta ¢ konyeta '-'
'+ (5/6).

» CMMBON anapma 0CTaBa OCBETEH W 4YachT Ha

anapmarta ce nosiBsiBa Ha aucnnes cneg karo

anapmara 6bfe HacTpoeHa.

3. B kpas Ha nepuoaa Ha anapmara,
CMMBOMBT 3a Yac Ha anapmarta (4) 3anoysa
A2 NPeMUrea 1 anapMeHUsIT CUrHan
npo3ByyaBa.

W3kniousaHe Ha anapmata

1. 3a ja cnpeTe anapmata HaTHUCHETE KOeTo 1
fa e Konye.

» AnapMeHUsIT CurHan Le crpe u Lue ce

noKaXe YacbT B MOMEHTA.

Ako XenaeTe Aa oTkaxeTe anapmara:

1. 3a npeHacTponBaHe Ha anapMeHus vac,
HaTUCHETe KonyeTo 3a nporpamute (1) 3a
[a aKTuBMpaTe CUMBOIa Ha anapmarta (4).

2. HatucHete 1 3agpbxTe konye ' (5)
JoKkaTo Ha aucnnes ce uanuwe "00:00".
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YacbT Ha anapmata ce nokassa. AKo CTe
HacTPOWUNM eHOBPEMEHHO BPeME Ha
roTBEHe W anapma, Ha aucnres ce
nokasga no-kpaTkis nepuog.

MpomsiHa Ha anapMeHUs TOH

1. HatucHeTe konyeTo 3a HacTpoiika (11) 3a
Aa aKTMBMpaTe CMBONIA 3a TOH Ha
anapmarta (8).

2. HacTtpoiTe xenaHus TOH KaTo M3non3eare
konueta -'/ '+ (5/6).

» M30paHmusaT TOH Ha anapmara Lue ce nosiBu

kaTo "b-01", "b-02" nnn "b-03" Ha gucnnes.

Tabnuua ¢ BpemeTo 3a roTBeHe

BpemeTpaeHeTo B Taan Tabnuua ca ¢
OpMeHTUPOBBYHA Lien. B gencTBuTenHoCcT
BpEMETpaeHeTo MOXe Aa Bapupa B
3aBMCUMOCT OT XpaHaTa, aebennHata,
TMNa 1 NPESNOYNTAHUATA BU Ha FOTBEHE.
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MeyeHe n 3annyaHe

HuBo Ha roTeeHe-
HoMep

Moanumnsa
Ha padTa

[TbpBTO HMBO Ha (hypHaTa € JONHOTO.

Temneparypa (°C) Bpewe Ha
roteeHe

(npubnus. 8

**Kekcose BbB EnHo HuBo § 2 175 40 ... 50
(popma

| “Tecronabonma | Emowso | L ] 2 0 ] ¥4
e

Munewukm 6yT
Kacepon

(

pn roteBeHe, N3UCKBaLLo npeaBapuTenHo

3arpsiBaHe, 3arpeiite B Ha4anoTo 4okaTo
namnaTta Ha TepmocTaTta U3racHe.

CbBeTH Npy NeyeHe Ha Keke

AKO KEKCbT € TBbPAE CyX, yBENnuyeTe
TeMmnepatypata ¢ okono 10°C n HamaneTe
BPEMETO Ha rOTBEHE.

AKO KEKCbT € BMaXeH, 13non3gaiite no-
Marnko TE4YHOCT UIK HamaneTe
TeMmnepatypata ¢ 10°C .

AKO KEKCbT NOTbMHee TBbpAe MHOrO
OTrope, ro NocTaBeTe Ha No-JoneH padr,
HamaneTe TemnepaTtypara 1 yBenu4ete
BPEMETO Ha rOTBEHE.

Ako e flobpe oneyeH OTBbPTE, HO NemnHe
OTBbH, M3M0ON3BalTe No-Marko TeYHOCT,
HamaneTe TemnepaTtypara 1 yBenu4ete
BPEMETO Ha rOTBEHE.

CbBeTH NpM neyveHe Ha OaHuLa

Ako baHuLaTa e TBbpe Cyxa, yBenuyeTe
TeMmnepatypata ¢ okono 10°C n HamaneTe
BpeMeTo Ha roteeHe. Hanoete crnoesete
TECTO CbC COC HanpaBeH OT MISIKO, OMuo,
LA 1 KMceno MIsKo.

Ako baHuLaTa ce neve TBbpAE AbIIO,
BHUMaBaliTe febenuHaTta Ha Banuyara,
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KOSITO CTe MPUrOTBUNM [ja He HafBuLIaBa
[bnboynHaTa Ha Tagara.

Ako 6aHuLaTa noYepHee OTrope, a OTAOMY
e HefloneyeHa, TpsbBa Aa BHUMaBare fa
He W3nonasare TBbPAE MHOTO COC B
[I0nHaTa YacT Ha Ganuuara. OnuTaiite aa
pasnpefenuTe paBHOMEpPHO coca Mexay U
BbPXY crioeseTe Ha GaHuLaTa 3a
Pa3BOMEPHO M3NUYaHe.

MeyeTe GaHnLaTa CbINacHO pexuma 1
emreparypara, nocoyeHy B Tabnuuara 3a

rotBeHe. Ako [lofHaTa YacT BCE OLLUE He €
u3neyeHa JOCTATbYHO, i NOCTABETE EAMH
padT no-Hazony BbB pypHaTa
creaBalLms b,

CbBeTH 3a NPUroTBSAHE Ha 3eneHvyumn

AKo 3eneHYyKOBUTE ACTMSA OCTaHaT 6e3
TEYHOCT 1 CTaHaT TBbPAE CyXM, TO T
MPUrOTBANTE B TUraH C kanak BMECTO B
TaBa CrefBalyms MbT. 3aTBOpeHUTE
Cb/jOBE 3arna3BaT CoKa Ha ACTUETO.

AKO 3eMeHYYKOBUTE ACTUS He Ce uanuyat
foGpe, ™ cBapeTe NpefBapuUTENHO UK 1
MOATOTBETE KaTo KOHCepBMpaHa XpaHa 1
cref ToBa NocTaBeTe BbB (pypHaTa.



Kak Aa pa60TMTe C rpuyna (ypHaTa. [Nb3HeTe TeneHaTa ckapa B
mgpenw nia wanonasare (ypHara, Tpsibea npegHaTa 4YacT Ha padiTa 1 9 3akpeneTe ¢

a HacTpouTe Yaca. AKO YachT He & nomMoLlTa Ha BpaTaTta 3a fjia nony4nTe Hau-
HaCcTpoeH, (hypHaTa Hama fa paboTu. El.06pl/l pe3ynTtati OT NeYeHETO Ha rpurn.

MPEOYNPEXOEHVE

Mo BpeMe Ha NeYeHeTo 3aTBopeTe
BpaTaTa Ha dypHara.

lopelwyuTe NOBBLPXHOCTM MOraT fa
MPUYUHST N3rapsHns!

BknioyBaHe Ha rpuna

1. 3aBbpTeTE KONYETO 3a PyHKLMUUTE 4O
XENaHWS CUMBOM rpun.

2. Cnep ToBa n3bepeTe xenaHaTa
TemnepaTypa 3a neyeHe Ha rpun.

Henopxopsiuy 3a neyeHe Ha rpurn
XPaHuU BOAAT 0 ONACHOCT OT Noxap.
3a neyeHe Ha rpun uanonseaiTe camo

3. Tlpu HeoOXoaMMOCT, N3BbpLUETE XpaHa, KOSITO € NOJXoasALa 38
npesBapuTENHO 3arpsiBaHe 3a 5 MUHYTW. W3naraHe Ha MHTEH3NBHO NeYeHe.

» [lamnnykata 3a TemnepaTypaTa CBETBa. He nocrassiiire xpaHara MHoro

MSKﬂI-O‘-IBaHe Ha rpMna HaBbTPE B 3aHaTa 4acT Ha rpuna.

ToBa € Hail-ropeLysIT CEKTop 1
Ma3HaTa xpaHa MoXe [ia ce
Bb3NamMeHu.

1. 3aBbpTeTe (PYHKUMOHANHOTO Konye B
WU3KMIOYeHa nosuuus (rope).

Mo3nuuu Ha peweTkuTe

Pabotara Ha rpuna ce BnoLuaBa ako TeneHata

ckapa e NocTaBeHa Cpelily 3afjHaTa YacT Ha loTBapcka nnoya 3a nevexe

lMeyeHe ¢ enekTPUYECKU rpun

25...35 wnh.

| foep . ' 4 ] 12w

29/BG



NopabpxaHe U rpuxka

O06wa nHdopmayms

OnepaTMBHUAT XMBOT Ha Ypeaa LUe Ce YAbIKH,
a 4ecTo cpellaHute I1p061'leMVI e Hamaneat
aKo ypeabT ce NoYnCTBa peaoBHO.

OMACHOCT:

M3knioveTe ypena oT 3axpaHBaHETO
Mpu NoYMcTBaHe 1 NoLOpbXKKA.
ColuecTByBa puck 0T TOKOB yaap!

OMACHOCT:

Mpeaw aa nouncTuTe ypeaa, ro
0CTaBeTe Aa U3CTUHe.
lopelwyuTe NOBBLPXHOCTM MOraT fa
MPUYUHST N3rapsHns!

«  Cnep BCAKO NonaeaHe No4uCcTBaiTe ypeaa
f0Gpe. Mo TO31 HAYMH BCAKAKBM OCTaTbLM
OT FOTBEHETO Ce NMOYMCTBAT NO-TIECHO U Ce
n36srea U3rapsaHeETo MM Npy CreaBaLloTo
rnonaeaHe Ha ypega.

«  3amo4m1CTBaHETO Ha ypesa He ca
HeoBXoaMMM CrieLarnHi NoYMCTBaLLM
npenapati. M3nonagaiite xnagka Boaa u
W3MMBEH Mpenapar, Mek napLan unv ro6a
3a MOYMCTBaHE Ha ypHaTa 1 A
3abbplueTe CbC CyX napuarn.

+  BuumagaitTe usnuwHaTa Boga fa Gbae
foGpe NoAcyLUeHa cried NOYMCTBAHETO, a
BCAKAKBY PasnaTh TEYHOCTM He3abaBHO Aa
Gbaat nofCyLIaBaHm.

*  He u3non3BaiiTe NOYMCTBaLLM BELLECTBA,
ChObpXKaLlM KACENUHa UiV Xrop 3a
MOYUCTBaHE Ha HEPBXKAAEMOTO MOKPUTHE
W ApbxKata. /anonasaitre Mek napuan ¢
TeuyeH npenapart (HeabpasuseH) 3a Aa
3abbplueTe T3 YacTy, KaTo BHUMaBaTe
[ia 3abbpcBaTe B eHa N0OCOKa.

*  He u3non3Baiite TBbpAM METANHN YETKU 1
abpa3vBHy MOYNTBALLYM MaTepuani 3a fa
MOYNCTUTE CTbKMEHS kanak. Tosa Moxe
[1a NOBPEAy CTbKMeHaTa NoBbPXHOCT.
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MoBBPXHOCTTa MOXe [ia Ce NoBpeay oT
9 HSIKOM MOYMCTBALLM NpenapaTy n

MaTepuanm.

He n3nonseaiite arpecyBH1 NOYNCTBALLM

npenapatu, npaxoobpasHn/kpemootpasHi

npenapaTtu unn ocTpu NpeaMeTy Npu

MOYMCTBAHETO.

He n3nonseaiite napoumcTavkm 3a
NOYMCTBAH Ha ypena, Thil KaTo ToBa MOXe
ina npeamaBuka TOKOB yaap.

MounctBaHe Ha KOTNOHa

[a30BW KOTNOHM

1. CearneTe ¥ No4nUCTETE pELLeTKUTE 3a

NncoTaBsiHE Ha TEHIKEPU W Kanadk1Te Ha

ropenkuTe.

[NouncTeTe KOTIOHA.

MoHTHpaliTe kana4kuTe Ha ropenkuTe KaTo

BHMMaBaTe fia Ca NOCTaBEHU NPaBUITHO.

4. Tlpn MOHTMpaHe Ha FroOpHKTE rPUMoBe,
BHMMaBaliTe [ja NOCTaBUTE PELIETKMTE 3a
TEHKepu Taka, Ye ropenkuTe Ja ocTaHaT B
LleHTbpa WM.

MouncTBaHe Ha KOHTPOJTHUA NaHen
lMouncTeTe KOHTPOMHMS MaHen U konyeTata ¢
BNaXXeH napuan n noacyluere.

@n

He cansiite GyToHuTe/konyeTaTa 3a a
NOYNCTUTE KOHTPOSTHS MaHer.

ToBa MOXe 2 NOBpeam KOHTPOMHUS
naxen!

MounctBaHe Ha (pypHaTa

MouncTBaHe Ha BpaTaTa Ha (pypHaTa

3a noumcTBaHe Ha BpaTaTa Ha QypHara,
Wanonagaite XnagKka Bofa 1 U3M1BEH
npenapar, Mek napuan unu reba 3a
roYncTBaHe Ha ypeda v nocne 3abbplueTe Cbe
CyX napuan.

He n3nonasaiTe HUKakem rpybm
abpasuBHIM NOYKUCTBALLM MaTepuani unm
OCTPW METanHy CTbpranky 3a NoyncTBaHe
Ha BpaTaTta Ha (pypHata. Te Moxe fa
n3pgpackar noBbPXHOCTTa U [ia NOBPeAaT
CTBKMOTO.




CBansiHe Ha BpaTaTta Ha ¢ypHaTa

1. OtBopeTe npegHata Bpata (1).

2. OtBopeTe ckobuTe BbPXY rHE3AaTa Ha
naHTUTe (2) OTNABO W OTAACHO Ha NpeaHaTa
BpaTa, kaTo r1 HaTCHeTE Haaony no
UNIOCTPUPaHUSA Ha ur

1 [NpenHa Bpata
2 MaHTa

3. TpemecteTe npeaHaTa Bpata o
nornoBMHaTa.

4. TlpemaxHeTe npefHaTa Bpata Kato s
n3gbpnate Harope, Aokaro ce oceoboam ot
nsBaTa U fscHaTa naHTa.

CTbrKWTE, UITHIHEHN NPY CBANSHETO HA
BpaTaTa ce U3BbpLUBAT B 0OpaTeH pep 3a

a s MoHTMpaTe. He 3abpaesiiTe na
3aTBOPUTE CKOOUTE BBPXY MHESAOTO HA
naHTaTa, korato NocTaBsTe BpaTata
OTHOBO.

CBansiHe Ha BBHTPELWHOTO CTHKIO Ha
BpaTaTa

BbTpelHMs CTbKNEH NaHen Ha BpaTaTa Ha
(hypHaTa MOXe [a Ce Maxa 3a NO4MCTBaHe.
OtBopeTe Bpatata Ha dypHaTa.

1 Pamka

2 [nacTmacosa YacT

W3gbpnaiTe kbM cebe cu 1 ceaneTe

nnacTMacoarta 4acT, MOHTMpaHa B ropHaTa
fHaTa BpaTa.

Haii-BbTpeLUeH CTbKNeH naxen
BbTpeLueH CTbkneH naxen
BBHLLEH CTBKIEH NaHen

A w N -

[nacTmacoB MpoLEen 3a CTbKMEHUS NaHes-
Aony

Kakto e nokasaHo Ha urypaTa, NOBAUTHETE
Hal-BbTPeLLHMS CTbKMeH naHen (1) neko no
nocoka Ha A v nsgbpnarte no nocoka Ha B.
MoBTOpETE ChblyaTa NpoLeaypa 3a Aa cBanuTe
BbTPELLHNS CTHKIEH NaHen (2).
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MbpBaTa cTbnka no crrobsiBaHeTo Ha BpaTaTa
€ [ia MoHTMpaTe 06paTHO BbTPELUHUS CThKIEH
nawen (2).

Kakto e nokasaHo Ha urypaTta, nocTaBete
CKOCEHMS pbO Ha CTBKNEHUS NaHen Taka, Ye Aa
rerHe B ckoceHms pbb Ha NnacTmMacoBms
npoven.

BbTpelwHuAT cTbkneH naHen (2) Tpsibea aa
©bie MOHTMPaH B NNacTMacoBms npoLien B

6nm30cT [0 HaR-BBTPELLHMS CTBKNEH naHen (1).

Mpy MOHTUPaHETO Ha Hal-BbTPELUHMS CTBKIEH
nawen (1), cTpaHaTa oOT KOSTO ca HagnueuTe
BbpXy NaHena Tpsbea fa rnefa kbM
BbTPELLHMS CTBKIEH NaHen.

MHoro e BaxHO Aa 3arHe3anTe [omnHUs pub Ha
BbTPELLHUS CTBKIEH NaHen B AOMHUS
nnactMacos npopes (5).

ByTHeTe nnactmacoBaTa YacT KbM pamkaTa
A0KaTo YyeTe NpuLLpaKBaHe.
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MoamsHa Ha namnarta BbLB (hypHaTa

ONACHOCT:

Tpeav fa noAMeHUTE namnaTa BbB
(hypHaTa, ypeowbT TpsibBa Aa e
W3KMKOYEH OT 3aXpaHBaHeTo u
OXNafieH 3a fla ce u3berHe puck ot
TOKOB yaap.

[opeLLuTe NOBLPXHOCTHM MOraT Jia
NPUIKHAT M3rapsaHus!

[lamnaTta BbB (hypHaTa e cneuuanta
leneKkTpuYecka KpyLUKa, KOSITO U3bpxa Ha

emnepartypa fo 300 °C. 3a noseve
JeTannm Bux TexHUYecKuU cneyugbukayuu,
cmp. 12. MoxeTe aa ce caobueTe ¢ namnm
3a (hypHaTa OT OTOpPU3MPaH CEPBU3EH
areHT.

MMo3numsiTa Ha namMnata Moxe Aa ce
pasnnyaea ot durypara.

Ako chypHaTa BU e obopyABaHa ¢ Kpbrna
namna:

1. M3kntoveTe ypeaa OT 3axpaHBaHETO.

2. 3aBbpTeTe CTbKIEHMs Kanak 06paTHO Ha
YaCcOBHMKOBATa CTPenka 3a Aa ro cBasuTe.

3. PasBuitTe namnara Ha ypHaTta kato
3aBbpTUTE 06paTo Ha YacOBHUKOBATA
CTpenka 1 s NOAMEHUTE C HoBa.

4. MoHTupaliTe 06paTHO CTHKMEHNS Kanak.



Bl OtcTpansBane Ha nopean

Bpeme Ha pabota. >>> Toga He e nogpeda.
SA4 LT U3daBa MeTanuyecky 3syun npu 3arpﬂBaHe W DXIIaX(.anE;
+  KoraTo MeTanHuTe 4acTu ce 3arpsiBat, MOXe [ia ce pasLuMpsT U a NPean3Bukar Wwym. >>>

. EyLIJOH'bT e ,ue(pelcrel-l Unu ce e uskntounn. >>> [Ipogepeme npednasumesnume 8
enekmpuyeckama Kymusi. Ako e HeobXxo0uMOo 2u cMeHeme UruU 2u npeHacmpolime.

*  YpeObT He € BKIOYEH B (3a3eMeH) KOHTaKT. >>> [Ipogepeme KOHmMakma.

+  byToHuTE/KONYETaTa Ha KOHTPOMHIS NAHEN He (yHKLMOHMpaT. >>> 3ak/moysaHemo Ha
Knaguamypama moxe da 6b0e akmusupaHo. Mons, deakmusupatime eo. (Bux. M3nonssaHe
Ha 3akrito4eaHemo Ha 6ymoHume, cmp. 26 )

+ [lamnata Ha dypHaTa e aedektHa. >>> [lodmeHeme namnama Ha ypHama.
«  TokwbT e cnpsan. >>> [Ipogepeme uma u mok. [posepeme npednazumenume 8
ernlekmpuyeckama Kymus.. AKo e Heo6X00UMO 2u cMeHeme LU eu npeHacmpoime.

pHara He ce 3arpssa.

*  HsMa HacTpoHM yHKUMS Wunn Temnepartypa. >>> Hacmpolime yHKyusma u
memnepamypama ¢ Kon4emo 3a ¢hyHKUUUMe U/unu kondemo 3a memnhepamypama.

+  [pu mogenu, 0BopyABaHH C TailMep, TalMEPBT He e HacTPOeH. >>> Hacmpolme yaca.
(Mpw NpoayKTM CbabpXKaLLM MUKPOBLIHOBA (hypHa, TaliMepbT KOHTPONMpa camo
MWKpOBBITHOBaTa (hypHa.)

«  TokwbT e cnpsan. >>> [Ipogepeme uma u mok. [posepeme npednazumenume 8

eflekKmpuvyeckama Kymus. AKO € HeobxoduUMo 2U cMeHeme Unu 2u npeHacmpolme.

Tuncea srannamenssal NNambK.
+ Hsima TakaBa. >>> [lposepeme npednasumenume 8 eekmpuyeckama Kymusi.
YacbT He e HacTpoeH. >>> Hacmpolime vaca.

+ OCHOBHMAT KpaH Ha rasTa e 3aTBOpeH. >>> Omeopeme KpaHa Ha 2aama.
TazoBata Tpbba e HaknoHeHa. >>> MoHmupatime dobpe 2asosama mpb6a.

perkuTe He rOpAT KakTo TpsibBa.

. I’openKMTe ca MpbCH. >>> [Toyucmeme Yacmume Ha 20pefikama.

+  Topenkute ca MoKpu. >>> [Todcyweme Yacmume Ha 2opefikama.

+  KanaukaTta Ha ropenkata He e ,obpe MoHTUpaHa. >>> Monwmupalime 0obpe kanaykama Ha
2opefnkama.

*  KpaHbT 3a rasra e 3atBopeH. >>> Omsopeme KpaHa Ha 2azma.

+  [a30BMAT UMNWMHOBP e Npa3eH (npu uanonasaHe Ha LPG). >>> [TodmeHeme 2a3osusi
YUNUHOBP.

pu Mogen ¢ Taumep) AUCNNEAT Ha YACOBHWKA MUTA UMK HACOBHUKOBMST CUMBON € BKIIOYEH,
*  Mmano e npekbCcBaHe Ha Toka. >>> Hacmpoume yaca / Waknioyeme ypeaa U 20 sKkrrYeme
OMHO8BO.

OHCYNTUPAiTe C NPEeACTABUTEN HA OTOPU3MPAHWS CEPBM3 UM MaraauHa, OT KOWTO CTe 3aKkynuim

mAKo BBIPEKY, Ye CTe M3MLIHNMIA YKasaHsiTa OT TO3M pasaen He MoXeTe fia pelumTe npobnema, ce
ki
ypena. Hkora He ce onuTBaiiTe camin 12 NONPaBUTE HEU3NPaBHIS Yper.
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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Blomberg product. We hope that you get the best results from your product
which has been manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read
this entire user manual and all other accompanying documents carefully before using the product and
keep it as a reference for future use. If you handover the product to someone else, give the user manual
as well. Follow all warnings and information in the user manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models
will be identified in the manual.

Explanation of symbols
Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
regard to life and property.

% Warning of electric shock.

Warning of risk of fire.

ft Warning of hot surfaces.

Argelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitlisce/Istanbul /TURKEY

Ce€ Made in TURKEY
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t Important instructions and warnings for safety and

environment
This section contains safety

instructions that will help protect from

risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.

General safety

e This appliance can be used by
children aged from 8 years and

above and persons with reduced

physical, sensory or mental

capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been

given supervision or instruction

concerning use of the appliance
in a safe way and understand the

hazards involved.

Children shall not play with the

appliance. Cleaning and user

maintenance shall not be made

by children without supervision.
e Never place the product on a

carpet-covered floor. Otherwise,

lack of airflow beneath the

product will cause electrical parts

to overheat. This will cause
problems with your product.

¢ |[nstallation and repair procedures

must always be performed by
Authorized Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by

unauthorized persons which may
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also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Control that the product function
knobs are switched off after every
use.

Safety when working with gas

Any works on gas equipment and
systems may only be carried out
by authorised qualified persons
who are Gas Safe registered.
Prior to the installation, ensure
that the local distribution
conditions (nature of the gas and
gas pressure) and the adjustment
of the appliance are compatible.
This appliance is not connected to
a combustion products or
evacuation device. It shall be
installed and connected in
accordance with current
installation regulations. Particular
attention shall be given to the
relevant requirements regarding
ventilation; See Before installation,
page 13

The use of gas cooking appliance
results in the production of heat
and moisture in the room in which
it is installed. Ensure that the



kitchen is well ventilated: keep
natural ventilation holes open or
install a mechanical ventilation
device (mechanical extractor
hood). Prolonged intensive use of
the appliance may call for
additional ventilation, for example
increasing the level of the
mechanical ventilation where
present.

Gas appliances and systems must
be regularly checked for proper
functioning. Regulator, hose and
its clamp must be checked
regularly and replaced within the
periods recommended by its
manufacturer or when necessary.
Clean the gas burners regularly.
The flames should be blue and
burn evenly.

Good combustion is required in
gas appliances. In case of
incomplete combustion, carbon
monoxide (CO) might develop.
Carbon monoxide is a colourless,
odourless and very toxic gas,
which has a lethal effect even in
very small doses.

Request information about gas
emergency telephone numbers
and safety measures in case of
gas smell from you local gas
provider.

What to do when you smell gas

e Do not use open flame or do not
smoke. Do not operate any
electrical buttons (e.g. lamp
button, door bell and etc.) Do not
use fixed or mobile phones. Risk
of explosion and toxication!

e (Open doors and windows.

Turn off all valves on gas
appliances and gas meter at the
main control valve, unless it's in a
confined space or cellar.

e (heck all tubes and connections
for tightness. If you still smell gas
leave the property.

Warn the neighbours.

e (all the fire-brigade. Use a
telephone outside the house.

¢ Do not re-enter the property until
you are told it is safe to do so.

Electrical safety

e |f the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by the Authorized
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

e Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a
transformer. Our company shall
not be liable for any problems
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arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

e Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!

e ever touch the plug with wet
hands! Never unplug by pulling on
the cable, always pull out by
grabbing the plug.

e The product must be unplugged
during installation, maintenance,
cleaning and repairing procedures.

¢ |f the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similary
qualified persons in order to avoid
a hazard.

e The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the network.
The separation must be provided
either by a mains plug, or a
switch built into the fixed
electrical installation, according to
construction regulations.

e Rear surface of the oven gets hot
when it is in use. Make sure that
the gas/electrical connection does
not contact the rear surface;
otherwise, connections can get
damaged.

¢ Do not trap the mains cable
between the oven door and frame
and do not route it over hot
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surfaces. Otherwise, cable
insulation may melt and cause
fire as a result of short circuit.
Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorized and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

The appliance and its accessible
parts become hot during use.
Care should be taken to avoid
touching heating elements.
Children less than 8 years of age
shall be kept away unless
continuously supervised.

Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.



During use the appliance
becomes hot. Care should be
taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

Do not heat closed tins and glass
jars in the oven. The pressure
that would build-up in the tin/jar
may cause it to burst.

Do not place baking trays, dishes
or aluminium foil directly onto the
bottom of the oven. The heat
accumulation might damage the
bottom of the oven.

Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since
they can scratch the surface,
which may result in shattering of
the glass.

Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.

Use the shelves as described in
"How to operate the electric
oven",

Do not use the product if the front
door glass removed or cracked.
Oven handle is not towel dryer.
Do not hang up towel, gloves, or
similar textile products when the
grill function is at open door.
Always use heat resistant oven
gloves when putting in or

removing dishes into/from the hot
oven.

Ensure that the appliance is
switched off before replacing the
lamp to avoid the possibility of
electric shock.

Do not close the top cover before
the hotplates or burners cool
down.

Wipe the top cover dry before
opening it in order to avoid water
leakage to the rear and inner
sections of the oven.

Unattended cooking on a hob with
fat or oil can be dangerous and
may result in fire. NEVER try to
extinguish a fire with water, but
switch off the appliance and then
cover flame e.g. with a lid or a
fire blanket.

Danger of fire: Do not store items
on the cooking surfaces.

For the reliability of the fire of the
product;

Make sure the plug is fitting to
socket as well for not cause to
spark.

Do not use damaged or cutted or
extension cable except the
original cable.

Make sure that not whether liquid
or moisture on the socket is
pluged to product .

Make sure your gas connection is
installed as well for not cause the
gas leakage.
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Intended use

This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.

This appliance is for cooking
purposes only. It must not be
used for other purposes, for
example room heating.

This product should not be used
for warming the plates under the

grill, drying towels, dish cloths etc.

by hanging them on the oven
door handles. This product should
also not be used for room heating
pUrposes.

The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.
The oven can be used for
defrosting, baking, roasting and
grilling food.

Safety for children
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Accessible parts may become hot
during use. Young children should
be kept away.

The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
parts of the packaging according
to environmental standards.
Electrical and/or gas products are
dangerous to children. Keep
children away from the product
when it is operating and do not

allow them to play with the
product.

Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

When the door is open, do not
load any heavy object on it and do
not allow children to sit on it. It
may overturn or door hinges may
get damaged.

Disposing of the old product

Compliance with the WEEE
Directive and Disposing of the
Waste Product:

This product complies with EU WEEE
Directive (2012/19/EU). This product
bears a classification symbol for
waste electrical and electronic
equipment (WEEE).

This product has been manufactured
with high quality parts and materials
which can be reused and are suitable
for recycling. Do not dispose of the
waste product with normal domestic
and other wastes at the end of its
service life. Take it to the collection
center for the recycling of electrical
and electronic equipment. Please
consult your local authorities to learn
about these collection centers.



Compliance with RoHS Directive:

The product you have purchased
complies with EU RoHS Directive
(2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials
specified in the Directive.
Package information
e Packaging materials of the
product are manufactured from

recyclable materials in
accordance with our National
Environment Regulations. Do not
dispose of the packaging
materials together with the
domestic or other wastes. Take
them to the packaging material
collection points designated by
the local authorities.
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F General information
Overview

1 Front door 7 Burner plate

2 Handle 8 Top lid

3 Bottom drawer 9 Fan motor (behind steel plate)
4 Tray 10  Lamp

5 Wire shelf 11 Grill heating element

6 Control panel 12 Shelf positions

1 2 3 4 5 6 7 8
Thermostat lamp

Function knob

Normal burner Rear left

Auxiliary burner Front left

Digital timer

Rapid burner Front right

Normal burner Rear right

Thermostat knob

O N OO WD =
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Package contents

ccessories supplied can vary depending on
he product model. Not every accessory

described in the user manual may exist on

your product. 4. Wire Shelf
1. User manual Used for roasting and for placing the food to
2. Oven tray be baked, roasted or cooked in casserole
Used for pastries, frozen foods and big dishes to the desired rack.
roasts.

3. Deep tray
Used for pastries, large roasts, juicy dishes,
and for collecting the fat while grilling.

Technical specifications

Converting the gas type / pressure” LPG G 30/28-30 mbar

Burners

2000 W
OVEN/GRILL

Fan assisted
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Basics: Information on the energy label of electrical ovens is given in accordance with the EN 50304
standard. Those values are determined under standard load with bottom-top heater or fan assisted

heating (if any) functions.

echnical specifications may be changed alues stated on the product labels or in the
ithout prior notice to improve the quality of documentation accompanying it are
he product. obtained in laboratory conditions in

accordance with relevant standards.
Depending on operational and
environmental conditions of the product,

Figures in this manual are schematic and i |
may not exactly match your product. ESE values may vary.
Injector table
Position hob zone | 2000 W 1000 W 2900 W 2000 W
Rear left Front left Front right Rear right

G 20/20 mbar
G 31/ 37 mbar
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K installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical and
gas installation for the product is under

icustomer’s responsibility.

@ DANGER:
he product must be installed in

accordance with all local gas and/or
electrical regulations.

DANGER:

Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do
not have it installed.

Damaged products cause risks for your
safety.

Before installation

To ensure that critical air gaps are maintained
under the appliance, we recommend that this
appliance is mounted on a solid base and that
the feet do not sink into any carpet or soft
flooring.

The kitchen floor must be able to carry the
weight of the appliance plus the additional weight
of cookware and bakeware and food.

65 mm rmin
P

400 mm min
o5
o
3
El
3
=3

e [tcan be used with cabinets on either side
but in order to have a minimum distance of
400mm above hotplate level allow a side
clearance of 65mm between the appliance
and any wall, partition or tall cupboard.

e [tcan also be used in a free standing
position. Allow a minimum distance of 750
mm above the hob surface.

e (") If a cooker hood is to be installed above
the cooker, refer to cooker hood
manufacturer' instructions regarding
installation height (min 650 mm).

e The appliance corresponds to device class 1,
i.e. it may be placed with the rear and one
side to kitchen walls, kitchen furniture or
equipment of any size. The kitchen furniture
or equipment on the other side may only be
of the same size or smaller.

e Any kitchen furniture next to the appliance
must be heat-resistant (100 °C min.).

Room ventilation

All rooms require an openable window, or
equvalent, and some rooms will require a
permanent vent as well.

The air for combustion is taken from the room air
and the exhaust gases are emitted directly into
the room.

Good room ventilation is essential for safe
operation of your appliance. If there is no window
or door available for room ventilation, an extra
ventilation must be installed.

The appliance may be located in a kitchen,
kitchen/diner or a bed-sitting room, but not in a
room containing a bath or shower. The appliance
must not be installed in a bed-sitting room of
less than 20m°.

Do not install this appliance in a room below
ground level unless it is open to ground level on
at least one side.
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basement

Installation and connection
Product can only be installed and connected in
accordance with the statutory installation rules.

Do not install the product next to
refrigerators or freezers. The heat emitted
by the product will increase the energy

consumption of cooling appliances.
Carry the product with at least two persons.

e Product must be placed directly on the floor.

[t must not be placed onto a base or a
pedestal.

Do not use the door and/or handle to carry
or move the product. The door, handle or

hinges get damaged.

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a fuse of suitable capacity as stated
in the "Technical specifications" table. Have the
grounding installation made by a qualified
electrician while using the product with or
without a transformer. Our company shall not be
liable for any damages that will arise due to
using the product without a grounding installation
in accordance with the local regulations.

DANGER:
The product must be connected to the

mains supply only by an authorised and
qualified person. The product's
warranty period starts only after correct
installation.

Manufacturer shall not be held responsible
for damages arising from procedures
carried out by unauthorised persons.
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DANGER:

The power cable must not be clamped,
bent or trapped or come into contact
with hot parts of the product.

A damaged power cable must be replaced
by a qualified electrician. Otherwise, there ig|
risk of electric shock, short circuit or fire!

The mains supply data must correspond to the
data specified on the type label of the product.
The rating plate is either seen when the door or
the lower cover is opened or it is located at the
rear wall of the unit depending on the unit type.
Power cable of your product must comply with
the values in "Technical specifications" table.
Power cable plug must be within easy reach

after installation (do not route it above the
hob).

DANGER:
Before starting any work on the
electrical installation, disconnect the

product from the mains supply.
There is the risk of electric shock!

Plug the power cable into the socket.
Gas connection

DANGER:

Product can be connected to gas
supply system only by an authorised
and qualified person.

Risk of explosion or toxication due to
unprofessional repairs!

Manufacturer shall not be held responsible
for damages arising from procedures
carried out by unauthorised persons.

DANGER:

Before starting any work on the gas
installation, disconnect the gas supply.
There is the risk of explosion!

e (as adjustment conditions and values are
stated on labels (or ion type label).

our product is equipped for natural gas
(NG).

Pl

>

e Natural gas installation must be prepared
before installing the product.



If necessary, interchange the sharp hose tip
and the blind plug at the rear of your oven
by selecting a suitable place on basis of the
location of the natural gas valve.

Blind plug

Hose tip
There must be a flex pipe at the outlet of
the installation for the natural gas
connection of your product and the tip of
this pipe must be closed with a blind plug.
Service Representative will remove the blind
plug during connection and connect your
product by means of a straight connection
device (coupling).
Make sure that the natural gas valve is
readily accessible.
[f you need to use your product later with a
different type of gas, you must consult the
Authorised Service Agent for the related
conversion procedure.

DANGER:

The gas hose must not be clamped,
bent or trapped or come into contact
with hot parts of the product.

There is the risk of explosion duge to
damaged gas hose.

Push the product towards the kitchen wall.

For products with cooling fan

Adjusting the feet of oven

Vibrations during use may cause cooking
vessels to move. This dangerous situation
can be avoided if the product is level and
balanced.

For your own safety please ensure the
product is level by adjusting the four feet at
the bottom by turning left or right and align
level with the work top.

I

Cooling fan
Control panel
Door

The cooling fan cools both the control panel and
the front of the appliance.

Cooling fan continues to run for up to 20-30
minutes (approx.) even after the oven is
urned off.
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Final check

1. Check electrical functions.

2. Open gas supply.

3. Check gas installations for secure fitting and
tightness.

4. Ignite burners and check appearance of the
flame.

Flame must be blue and have a regular
shape. If the flame is yellowish, check if the
burner cap is seated securely or clean the
burner.

Gas conversion

DANGER:

Before starting any work on the gas
installation, disconnect the gas supply.
There is the risk of explosion!

In order to change your appliance's gas type,
change all injectors and make flame adjustment
for all valves at reduced flow rate position.

Exchange of injector for the burners
1. Take off burner cap and burner body.
2. Unscrew injectors by turning the counter-
clockwise.
3. Fit new injectors.
4, Check all connections for secure fitting and
tightness.
New injectors have their position
marked on their packing or injector
table on Injector table, page 12 can be
referred to.

Flame failure device (model dependant)
Spark plug

Injector

Burner

A w N =
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Unless there is an abnormal condition, do
0 not attempt to remove the gas burner taps.
ou must call an Authorised service agent if
it is necessary to change the taps.

Reduced gas flow rate setting for hob taps

1. Ignite the burner that is to be adjusted and
turn the knob to the reduced position.

2. Remove the knob from the gas tap.

3. Use an appropriately sized screwdriver to
adjust the flow rate adjustment screw.

For LPG (Butane - Propane) tumn the screw

clockwise. For the natural gas, you should tumn

the screw counter-clockwiseonce.

» The normal length of a straight flame in the

reduced position should be 6-7 mm.

4, If the flame is higher than the desired
position, turn the screw clockwise. If it is
smaller turn anticlockwise.

5. For the last control, bring the burner both to
high-flame and reduced positions and check
whether the flame is on or off.

Depending on the type of gas tap used in your

appliance the adjustment screw position may

vary.

1 Flow rate adjustment screw

1 Flow rate adjustment screw



If the gas type of the unit is changed, then
he rating plate that shows the gas type of

he unit must also be changed.

Future Transportation

Keep the product's original carton and
transport the product in it. Follow the
instructions on the carton. If you do not
have the original carton, pack the product in
bubble wrap or thick cardboard and tape it
securely.

To prevent the wire grill and tray inside the
oven from damaging the oven door, place a
strip of cardboard onto the inside of the

oven door that lines up with the position of
the trays. Tape the oven door to the side
walls.

Secure the caps and pan supports with
adhesive tape.

Do not use the door or handle to lift or move
the product.

Do not place any objects onto the product
and move it in upright position.

Check the general appearance of your
9 product for any damages that might have

occurred during transportation.
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B Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use

your appliance in an ecological way, and to save

energy:

e Use dark coloured or enamel coated
cookware in the oven since the heat
transmission will be better.

e While cooking your dishes, perform a
preheating operation if it is advised in the
user manual or cooking instructions.

e Do not open the door of the oven frequently
during cooking.

e Tryto cook more than one dish in the oven
at the same time whenever possible. You
can cook by placing two cooking vessels
onto the wire shelf.

e Cook more than one dish one after another.
The oven will already be hot.

e You can save energy by switching off your
oven a few minutes before the end of the
cooking time. Do not open the oven door.
Defrost frozen dishes before cooking them.
Use pots/pans with cover for cooking. If
there is no cover, energy consumption may
increase 4 times.

e Select the burner which is suitable for the
bottom size of the pot to be used. Always
select the correct pot size for your dishes.
Larger pots require more energy.

Initial use
Time setting

Before you can use the oven, the time must
be set. If the time is not set, oven will not

operate.

symbols on the clock will flash.

‘ hile making any adjustment, related

Press ,—* or ,+“ (5/6) keys to set the time after
the oven in energized for the first time.
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Program key

Cooking time

End of cooking time

Alarm symbol

Minus key

Plus key

Screen brightness setting

Alarm volume

Current time

10 Keylock

11 Adjustment key

After setting the time, you can start and end the
cooking by selecting the desired position with
temperature button and function button.

O N O OB W NN =
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If the current time is not set, time setting

ill start increasing/moving up from 12:00.
Clock symbol ‘9" will be displayed to
indicate that the current time has not been
set. This symbol will disappear once the
time is set.

Current time settings are cancelled in case
of power failure. It needs to be readjusted.

@]

To change the time of the day you have

previously set:

1. Press (11) key to activate current time
symbol ‘9",

2. Press,—"or,+" (5/6) keys to set the
current time.



Changing screen brightness adjustment
1. Press (11) key to activate screen brightness

symbol '7'for screen brightness adjustment.

2. Press'-' or '+' (5/6) keys to set the desired
brightness.

» Selected brightness level will appear as d-01,

d-02 or d-03 on the display.

First cleaning of the appliance

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects
during cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which
may result in shattering of the glass.

1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the appliance with a
damp cloth or sponge and dry with a cloth.

Initial heating

Heat up the product for about 30 minutes and
then switch it off. Thus, any production residues
or layers will be burnt off and removed.

WARNING
Hot surfaces cause burns!

Product may be hot when it is in use. Never
touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.

Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the

hot oven.

Electric oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of
the oven.

2. Close the oven door.

3. Select Static position.

4, Select the highest oven power; See How fo
operate the electric oven, page 22.

5. Operate the oven for about 30 minutes.

6. Turn off your oven; See How fo operate the
electric oven, page 22

Grill oven
1. Take all baking trays and the wire grill out of
the oven.
2. Close the oven door.
3. Select the highest grill power; see How fo
operate the grill, page 27.
4. QOperate the grill about 30 minutes.
5. Turn off your grill; see How to operate the
grill, page 27
Smoke and smell may emit for a couple of
hours during the initial operation. This is
quite normal. Ensure that the room is well
ventilated to remove the smoke and smell.

Avoid directly inhaling the smoke and the
smell that emits.
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B How to use the hob

General information about cooking

Never fill the pan with oil more than
one third of it. Do not leave the hob
unattended when heating oil.
Overheated oils bring risk of fire. Never
attempt to extinguish a possible fire
with water! When oil catches fire,
cover it with a fire blanket or damp
cloth. Turn off the hob if it is safe to do
s0 and call the fire department.

e Before frying foods, always dry them well
and gently place into the hot oil. Ensure
complete thawing of frozen foods before
frying.

e Do not cover the vessel you use when
heating oil.

e Place the pans and saucepans in a manner
so that their handles are not over the hob to
prevent heating of the handles. Do not place
unbalanced and easily tilting vessels on the
hob.

e Do not place empty vessels and saucepans
on cooking zones that are switched on.
They might get damaged.

e Qperating a cooking zone without a vessel
or saucepan on it will cause damage to the
product. Turn off the cooking zones after
the cooking is complete.

e Asthe surface of the product can be hot, do
not put plastic and aluminum vessels on it.
Such vessels should not be used to keep
foods either.

Use flat bottomed saucepans or vessels only.

Put appropriate amount of food in
saucepans and pans. Thus, you will not
have to make any unnecessary cleaning by
preventing the dishes from overflowing.

Do not put covers of saucepans or pans on
cooking zones.

Place the saucepans in a manner so that
they are centered on the cooking zone.
When you want to move the saucepan onto
another cooking zone, lift and place it onto
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the cooking zone you want instead of sliding
it.

Gas cooking

e Size of the vessel and the flame must match
each other. Adjust the gas flames so that
they will not extend the bottom of the vessel
and center the vessel on saucepan carrier.

Using the hobs

Normal burner 18-20 cm

Auxiliary burner 12-18 cm

Rapid burner 22-24 cm

Normal burner 18-20 cm is list of advised
diameter of pots to be used on related

burners.

Large flame symbol indicates the highest cooking
power and small flame symbol indicates the
lowest cooking symbol. In turned off position
(top), gas is not supplied to the burners.

Igniting the gas burners

1. Keep burner knob pressed.

2. Turn it counter clockwise to large flame
symbol.

» Gas is ignited with the spark created.

3. Adjust it to the desired cooking power.

Turning off the gas burners

Turn the keep warm zone knob to off (upper)
position.
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Gas shut off safety system (in models with

thermic component)

1

1. Gas shut off
safety

As a counter measure
against blow out due to fluid
overflows at burners, safety
mechanism trips and shuts
off the gas.

e Push the knob inwards and turn it counter
clockwise to ignite.

After the gas ignites, keep the knob pressed
for 3-5 seconds more to engage the safety
system.

If the gas does not ignite after you press
and release the knob, repeat the same
procedure by keeping the knob pressed for
15 seconds.

DANGER:

Release the button if the burner is not
ignited within 15 seconds.

Wait at least 1 minute before trying again.
There is the risk of gas accumulation and
explosion!
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[ How to operate the oven

General information on baking,
roasting and grilling

WARNING

Hot surfaces cause burns!

Product may be hot when it is in use. Never
touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.
Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the

hot oven.

DANGER:
Be careful when opening the oven door

as steam may escape.
Exiting steam can scald your hands, face
and/or eyes.

Tips for baking

e Use non-sticky coated appropriate metal
plates or aluminum vessels or heat-resistant
silicone moulds.

Make best use of the space on the rack.
Place the baking mould in the middle of the
shelf.

e Select the correct rack position before
turning the oven or grill on. Do not change
the rack position when the oven is hot.

e Keep the oven door closed.

Tips for roasting

e Treating whole chicken, turkey and large
piece of meat with dressings such as lemon
juice and black pepper before cooking will
increase the cooking performance.

e [ttakes about 15 to 30 minutes longer to
roast meat with bones when compared to
roasting the same size of meat without
bones.

e Each centimeter of meat thickness requires
approximately 4 to 5 minutes of cooking
time.

e |etmeatrestin the oven for about
10 minutes after the cooking time is over.
The juice is better distributed all over the
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roast and does not run out when the meat is
cut.

e Fish should be placed on the middle or
lower rack in a heat-resistant plate.

Tips for grilling

When meat, fish and poultry are grilled, they

quickly get brown, have a nice crust and do not

get dry. Flat pieces, meat skewers and sausages
are particularly suited for grilling as are
vegetables with high water content such as
tomatoes and onions.

e Distribute the pieces to be grilled on the
wire shelf or in the baking tray with wire
shelf in such a way that the space covered
does not exceed the size of the heater.

e Slide the wire shelf or baking tray with grill
into the desired level in the oven. If you are
grilling on the wire shelf, slide the baking
tray to the lower rack to collect fats. Add
some water in the tray for easy cleaning.

A\

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest area

and fatty food may catch fire.

How to operate the electric oven

Before you can use the oven, the time must
be set. If the time is not set, oven will not
operate.

Select temperature and operating mode

1 Function knob
2 Thermostat knob

1. Set the Temperature knob to the desired
temperature.



2. Set the Function knob to the desired
operating mode.

» Oven heats up to the adjusted temperature and

maintains it. During heating, temperature lamp

stays on.

Switching off the electric oven
Turn the function knob and temperature knob to

Fan support

[

off (Upper) position. Full grill
= AN

Rack positions (For models with wire shelf)

[t is important to place the wire shelf onto the

side rack correctly. Wire shelf must be inserted

between the side racks as illustrated in the figure.  Grill+Fan

Do not let the wire shelf stand against the rear
wall of the oven. Slide your wire shelf to the front
section of the rack and settle it with the help of
the door in order to obtain a good grill
performance.

Operating modes

The order of operating modes shown here may
be different from the arrangement on your
product.

Top and bottom heating

Top and bottom heating are in
operation. Food is heated
simultaneously from the top and
bottom. For example, it is suitable for
cakes, pastries, or cakes and
casseroles in baking moulds. Cook
with one tray only.

Bottom heating

Only bottom heating is in operation. It
is suitable for pizza and for
subsequent browning of food from
the bottom.

ww

o

Booster

=

ed bottom/top heating

Top heating, bottom heating plus fan
(in the rear wall) are in operation. Hot
air is evenly distributed throughout
the oven rapidly by means of the fan.
Cook with one tray only.

Large grill at the ceiling of the oven is
in operation. It is suitable for grilling
large amount of meat.

e Put big or medium-sized
portions in correct rack
position under the grill
heater for grilling.

e Set the temperature to
maximum level,

e Turn the food after half of
the grilling time.

Grilling effect is not as strong as in

Full Grill

e Put small or medium-sized
portions in correct shelf
position under the grill
heater for grilling.
Set the desired temperature.
Turn the food after half of
the grilling time.

This function is used to heat the oven
rapidly; it is not suitable for cooking
food.

e Select the desired
temperature after selecting
this function. Temperature
light turns on and oven is
heated.

e Light turns off after the
heating process is
completed. Now select the
desired function to cook your
food.
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Using the oven clock

1 2 8 4 5

Program key
Cooking time

End of cooking time
Alarm symbol
Minus key

Plus key

Screen brightness setting
Alarm volume
Current time
Keylock
Adjustment key
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Maximum time that can be set for end of
cooking is 5 hours 59 minutes.

Program will be cancelled in case of power
failure. You must reprogram the oven.

hile making any adjustments, related
symbols will flash on the display. You must

ait for a short time for the settings to take
effect.

If no cooking setting is made, time of the
day cannot be set.

Cooking time will be displayed once the
cooking starts.
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Cooking by specifying the cooking time:

You can set the oven so that it will stop at the

end of the specified time by setting the cooking

time on the clock.

1. To adjust the cooking time, Press Program
key (1) and activate the Cooking Time symbol
).

2. Press'-'/'+" (5/6) keys to set the cooking
time.

» Once the Cooking Time is set, Cooking symbol

will be displayed continuously.

If you want to set the end of cooking time

to a later time:

After setting the cooking time on the clock, you

can set the end of cooking time to a later time.

1. To adjust the cooking time, press Program
key (1) and activate the Cooking Time symbol
(2.

2. Adjust the cooking time with Minus (5) and
Plus (6) keys.

» Cooking Time symbol remains lit (displayed

continuously) after setting the cooking time.

3. To set the End of Cooking Time, Press
Program key (1) and activate the Cooking
Time symbol (3).

4. Press - (5) and + (6) keys to set the end of
cooking time.

» Once the End of Cooking Time is set, End of

Cooking symbol and Cooking symbol will be

displayed continuously. The End of Cooking Time

symbol (3) will disappear as soon as the cooking
starts.

5. Put your dish into the oven.

6. Select operation mode and temperature.

» Oven timer automatically calculates the startup

time for cooking by using the end of cooking time

and the cooking period you have set. Selected
operation mode is activated when the startup
time of cooking has come and the oven is heated
up to the set temperature. It maintains this
temperature until the end of cooking time.

7. After the cooking process is completed,
"End" appears on the displayed and the
alarm will sound.

8. Alarm signal will sound for 2 minutes. To
stop the alarm signal, just press any key.



Alarm will be silenced and current time will
be displayed.
If you mute the alarm by pressing any
key, the oven will restart operating.
If you press any button at the end of thej
alarm period, the oven will restart
operating.
9. Turn off the oven with the Temperature knob
and Function knob.
Using the keylock

Activating the keylock
You can prevent oven from being used by
activating the Keylock function.
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1 Program key

2 Cooking time

3 End of cooking time

4 Alarm symbol

5 Minus key

6 Plus key

7 Screen brightness setting

8 Alarm volume

9 Current time

10 Keylock

11 Adjustment key

1. Press the key (11) to activate Keylock symbol

(10).

» "OFF" will appear on the display.

2. Press '+' key (6) to activate the keylock.

» Once the keylock is activated, "On" appears

on the display and the Keylock symbol (10)

remains lit.

@Nhen the Keylock function is activated,
control panel buttons except for the key (11)

icannot be used.

Deactivating the keylock

1. Press Adjustment key (11) to activate
Keylock symbol (10).

» "On" will appear on the display.

2. Press '-' (5) to deactivate the keylock.

» "OFF" will be displayed once the keylock is

deactivated.

Using the clock as an alarm

You can use the clock of the product for any
warning or reminder apart from the cooking
programme.

The alarm clock has no influence on the

functions of the oven. Itis only used as a warning.
For example, this is useful when you want to turn
food in the oven at a certain point of time. Alarm
clock will give a signal once the time you set is
over.

Program key

Cooking time

End of cooking time

Alarm symbol

Minus key

Plus key

Screen brightness setting

Alarm volume

Current time

10 Keylock

11 Adjustment key

Setting the alarm clock

1. Press Program key (1) to activate the alarm

time symbol (4).
Maximum alarm time can be 23 hours
and 59 minutes.
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2. Adjust the alarm time using 4" /w—" (5/6)
keys.

» Alarm symbol will remain lit and the alarm time

will appear on the display once the alarm time is

set,

3. Atthe end of the alarm time, Alarm Time
symbol (4) will start flashing and the alarm
signal is heard.

Turning off the alarm

1. To stop the alarm, just press any key.

» Alarm will be silenced and current time will be

displayed.

If you want to cancel the alarm:

1. To reset the alarm time, press Program key
(1) to activate the alarm time symbol (4).

2. Press and hold the '-' (5) key until "00:00"
is displayed.

(**) In a cooking that requires preheating, pre_héat
at the beginning of cooking until the thermostat
lamp turns off.

Tlps for baking cake
If the cake is too dry, increase the
temperature by 10°C and decrease the
cooking time.

e |fthe cake is wet, use less liquid or lower
the temperature by 10°C.
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Alarm time will be displayed. If the alarm
ime and cooking time are set concurrently,

shortest time will be displayed.

Changing alarm tone

1. Press Setting key (11) to activate the Alarm
Tone symbol (8).

2. Adjust the desired tone using p+" /w—" (5/6)
keys.

» Selected alarm tone will appear as "b-01",

"b-02" or "b-03" on the display.

Cooking times table

he timings in this chart are meant as a
0 quide. Timings may vary due to temperature
of food, thickness, type and your own
preference of cooking.

Baking and roasting

9 1st rack of the oven is the bottom rack.

“ Cooking level number _ Rack position | Temperature (°C) Cooking time
approx. in min.
L)

e |fthe cake is too dark on top, place iton a
lower rack, lower the temperature and
increase the cooking time.

e |f cooked well on the inside but sticky on the
outside use less liquid, lower the
temperature and increase the cooking time.

Tips for baking pastry

e |fthe pastry is too dry, increase the
temperature by 10°C and decrease the
cooking time. Dampen the layers of dough



with a sauce composed of milk, oil, egg and
yoghurt.

e [f the pastry takes too long to bake, pay
care that the thickness of the pastry you
have prepared does not exceed the depth of
the tray.

e [fthe upper side of the pastry gets browned,
but the lower part is not cooked, make sure
that the amount of sauce you have used for
the pastry is not too much at the bottom of
the pastry. Try to scatter the sauce equally
between the dough layers and on the top of
pastry for an even browning.

mCook the pastry in accordance with the

mode and temperature given in the cooking
able. If the bottom part is still not browned

enough, place it on one lower rack next
time.

Tips for cooking vegetables

e [fthe vegetable dish runs out of juice and
gets too dry, cook it in a pan with a lid
instead of a tray. Closed vessels will
preserve the juice of the dish.

e |favegetable dish does not get cooked, boil
the vegetables beforehand or prepare them
like canned food and put in the oven.

How to operate the grill

Before you can use the oven, the time must
be set. If the time is not set, oven will not

operate.

WARNING

Close oven door during grilling.
Hot surfaces may cause burns!

Grilling with electric grill

Switching on the grill

1. Turn the Function knob to the desired grill
symbol.

2. Then, select the desired grilling temperature.

3. Ifrequired, perform a preheating of about 5
minutes.

» Temperature light turns on.

Switching off the grill
1. Turn the Function knob to Off (top) position.

Rack positions

Grill performance will decrease if the wire grill
stands against rear part of the oven. Slide your
wire grill to the front section of the rack and
settle it with the help of the door in order to
obtain the best grill performance.

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest area

and fatty food may catch fire.

Cooking times table for grilling

Insertion level Griling time (approx.
Sliced chicken 25..35 min.

Roast beef

%. 30 min
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Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the
product is cleaned at regular intervals.

DANGER:
Disconnect the product from mains
supply before starting maintenance and

cleaning works.
There is the risk of electric shock!

DANGER:

Allow the product to cool down before
you clean it.

Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use.

In this way it will be possible to remove
cooking residues more easily, thus avoiding
these from burning the next time the
appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to
clean the product and wipe it with a dry
cloth.

e Always ensure any excess liquid is
thoroughly wiped off after cleaning and any
spillage is immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain
acid or chloride to clean the stainless or
inox surfaces and the handle. Use a soft
cloth with a liquid detergent (not abrasive) to
wipe those parts clean, paying attention to
sweep in one direction.

e Do not use solid metal scrapers or abrasive
cleaning materials to clean the glass cover.
Glass surface can get damaged.
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he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects
during cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which
may result in shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to clean the
appliance as this may cause an electric
shock.

Cleaning the hob

Gas hobs

1. Remove and clean the saucepan carriers and
burner caps.

2. Clean the hob.

3. Install the burner caps and make sure that
they are seated correctly.

4. When installing the upper grills, pay attention
to place the saucepan carriers so that the
burners are centered.

Cleaning the control panel
Clean the control panel and knobs with a damp
cloth and wipe them dry.

Do not remove the control buttons/knobs to

clean the control panel.
Control panel may get damaged!

Cleaning the oven

Clean oven door

To clean the oven door, use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

Don't use any harsh abrasive cleaners or
sharp metal scrapers for cleaning the oven
door. They could scratch the surface and
destroy the glass.




Removing the oven door

1. Open the front door (1).

2. Open the clips at the hinge housing (2) on
the right and left hand sides of the front door
by pressing them down as illustrated in the
figure.

1 2 3
1 Front door
2 Hinge
3 Oven

7

1 2 3
3. Move the front door to half-way.
4. Remove the front door by pulling it upwards
to release it from the right and left hinges.

Steps carried out during removing process
should be performed in reverse order to
install the door. Do not forget to close the

clips at the hinge housing when reinstalling
the door.

Removing the door inner glass
The inner glass panel of the oven door can be
removed for cleaning.

Open the oven door.

1 Frame

2 Plastic part
Pull towards yourself and remove the plastic part
installed to upper section of the front door.

4 1

2 3

Innermost glass panel

Inner glass panel

Outer glass panel

Plastic glass panel slot-Lower

As illustrated in figure, raise the innermost glass
panel (1) slightly in direction A and pull it outin
direction B.

Repeat the same procedure to remove the inner
glass panel (2).

A w N =
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The first step to regroup the door is reinstalling
inner glass panel (2).

As illustrated in figure, place the chamfered
corner of the glass panel so that it will restin the
chamfered corner of the plastic slot.

Inner glass panel (2) must be installed into the
plastic slot close the innermost glass panel (1).
When installing the innermost glass panel (1),
make sure that the printed side of the panel
faces towards the inner glass panel.

It is important to seat lower corner of inner glass
panel into the lower plastic slot.

Push the plastic part towards the frame until you
hear a "click".
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Replacing the oven lamp

DANGER:

Before replacing the oven lamp, make
sure that the product is disconnected
from mains and cooled down in order to
avoid the risk of an electrical shock.
Hot surfaces may cause burns!

he oven lamp is a special electric light bulb
hat can resist up to 300 °C. See Technical
specifications, page 11 for details. Oven
lamps can be obtained from Authorised
Service Agents.

Position of lamp might vary from the figure.

If your oven is equipped with a round lamp:
1. Disconnect the product from mains.
2. Turn the glass cover counter clockwise to

- Y
clockwise and replace it with the new one.
4. Install the glass cover.



B Troubleshooting

> This is not a fault.
| and cause noise. >>> This is not a fault,

The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary,
replace or reset them.

e Product is not plugged into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

e Buttons/knobs/keys on the control panel do not function. >>> Keylock may be enabled. Please
disable it. (See. Using the keylock, page 25 )

e (Qven lamp is defective. >>> Replace oven lamp.

e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary,
replace or reset the fuses.

e Function and/or Temperature are not set. >>> Set the function and the temperature with the
Function and/or Temperature knob/key.

e |n models equipped with a timer, the timer is not adjusted. >>> Adjust the time.
(In products with microwave oven, timer controls only microwave oven.)

e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary,

5.
Main gas valve is closed. >>> Open gas valve.
Gas pipe is bent. >>> Install gas pipe properly.

Burners are dirty. >>> Clean burner components.
Burners are wet. >>> Dry the burner components.
Burner cap is not mounted safely. >>> Mount the burner cap properly.
Gas valve is closed. >>> Open gas valve.

Gas cylinder is empty (when using LPG). >>> Replace gas cylinder.

e A previous power outage has occurred. >>> Adjust the time / Switch of the product and switch
it on again.

Consult the Authorised Service Agent or the
dealer where you have purchased the
product if you can not remedy the trouble
although you have implemented the

instructions in this section. Never attempt to
repair a defective product yourself.
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