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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank fiir den Kauf eines Blomberg-Produktes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das mit
hochwertiger und hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse erzielt. Daher bitte die
gesamte Bedienungsanleitung und alle beiliegenden Dokumente aufmerksam durchlesen und zum
zukiinftigen Nachschlagen aufbewahren. Bei Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung
mit aushéndigen. Alle Warnungen und Informationen in der Bedienungsanleitung einhalten.

Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung flir unterschiedliche Modelle geschrieben wurde.
Unterschiede zwischen den verschiedenen Modellen werden natirlich in der Anleitung erwahnt.

Die Symbole
In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole:

Wichtige Informationen oder niitzliche
Tipps zum Gebrauch.

in denen es zu Verletzungen oder
Sachschdden kommen kann.

& Warnung vor Stromschldgen.

c Warnung vor gefahrlichen Situationen,

0 Warnung vor Brandgefahr.
ir Warnung vor heiBen Flachen.
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Il Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt Hinweise, die
fUr die Sicherheit des Benutzers und
anderer Personen unerldsslich sind.
Diese Hinweise mussen beachtet
werden, damit es nicht zu
Verletzungen oder Sachschaden
kommt.

Bei Nichteinhaltung dieser
Anweisungen erldschen samtliche
Garantieanspriche.

Allgemeine Sicherheit
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Dieses Gerat darf von Kindern (ab
acht Jahren) oder Personen
bedient werden, die unter
korperlichen, sensorischen oder
geistigen Einschrankungen leiden
oder denen es an der notigen
Erfahrung und Wissen im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt, wenn solche Personen
beaufsichtigt werden und, zuvor
grindlich mit der sicheren
Bedienung des Gerates vertraut
gemacht wurden und sich der
damit verbundenen Gefahren voll
und ganz bewusst sind.

Kinder darfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigungs- und
Wartungsarbeiten dirfen von
Kindern nicht ohne Aufsicht eines
Erwachsenen durchgefiihrt
werden.

Produkt niemals auf einen
Teppichboden stellen. Andernfalls
kann die geringe Luftzirkulation

unter dem Produkt eine
Uberhitzung der elektrischen Teile
zur Folge haben. Dies flhrt zu
Problemen mit dem Produkt.
Installation und Reparaturen
missen grundsatzlich vom
autorisierten Kundendienst
ausgefiihrt werden. Der Hersteller
haftet nicht fir Schaden, die
durch den Eingriff nicht
autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie
erloschen. Vor der Installation
aufmerksam alle Anweisungen
lesen.

Gerat nicht nutzen, falls es nicht
ordnungsgeman funktioniert oder
sichtbare Beschédigungen
aufweist.

Nach jeder Benutzung prifen, ob
die Funktionsknopfe des
Produktes ausgeschaltet sind.

Elektrische Sicherheit

Falls das Produkt einen Fehler
aufweist, sollten es bis zur
Reparatur durch einen
autorisierten
Kundendienstmitarbeiter nicht in
Betrieb genommen werden. Es
besteht Stromschlaggefahr!
SchlieBen Sie das Produkt nur an
eine geerdete Steckdose an,
deren Spannung und Schutz den
Angaben unter , Technische
Daten® entsprechen. Lassen Sie



durch einen qualifizierten

Elektriker eine Erdung vornehmen.

Unser Unternehmen haftet nicht
fir Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den ortlichen
Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.

Reinigen Sie das Produkt niemals,
indem Sie Wasser darauf
verteilen oder schitten! Es
besteht Stromschlaggefahr!

Das Produkt darf wahrend
Installation, Wartung, Reinigung
und Reparatur nicht an eine
Steckdose angeschlossen sein.
Falls das Netzkabel des Produktes
beschadigt ist, muss es zur
Vermeidung von Gefahren vom
Hersteller, einem
Kundendienstmitarbeiter oder
vergleichbar qualifizierten
Personen ausgetauscht werden.
Verwenden Sie nur das unter
,lechnische Daten“ angegebene
Anschlusskabel.

Das Gerat muss so installiert sein,
dass es vollstandig vom Netzwerk
getrennt werden kann. Die
Trennung muss entsprechend
den Baurichtlinien entweder
durch einen Netzstecker oder
einen in der festen elektrischen
Installation eingebauten Schalter
ermoglicht werden.

Die Rickseite des Ofens wird im
Betrieb heiB. Achten Sie darauf,

dass der Elektroanschluss die
Rickseite nicht bertihrt;
andernfalls kann der Anschluss
beschédigt werden.

Klemmen Sie das Netzkabel nicht
zwischen Backofentir und
Rahmen ein; flhren Sie es nicht
uber heiBe Oberflachen.
Andernfalls kann die
Kabelisolierung schmelzen und in
Folge eines Kurzschlusses einen
Brand verursachen.

Jegliche Arbeiten an elektrischen
Geraten und Systemen sollten von
autorisierten und qualifizierten
Personen ausgeflhrt werden.
Schalten Sie das Gerat bei
Schaden aus, unterbrechen Sie
die Stromversorgung. Schalten
Sie dazu die Sicherungen im Haus
ab.

Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produktsicherheit

Das Gerat und seine zuganglichen
Teile werden wahrend des
Betriebs heil3. Keine Heizelemente
bertihren. Kinder unter 8 Jahren
fernhalten, sofern nicht
kontinuierlich beaufsichtigt.
Produkt niemals nutzen, wenn
Urteilsvermdgen oder
Koordination durch Alkohol
und/oder Drogen beeintrachtigt
sind.
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¢ Bei alkoholischen Getranken in
den Gerichten entsprechend
vorsichtig sein. Alkohol verdampft
bei hohen Temperaturen und
kann durch Entziinden bei
Kontakt mit heiBen Oberflachen
Feuer verursachen.

e Keine brennbaren Materialien in
der Nahe des Produktes
aufstellen, da die Seiten wahrend
des Gebrauchs heil3 werden
konnen.

e \Wahrend des Gebrauchs wird das
Geréat heiB. Keine Heizelemente
im Inneren des Backofens
berlhren.

e Darauf achten, dass keine
Beltftungsschlitze blockiert
werden.

e Keine geschlossenen Dosen und
GlasgefaBe im Ofen erhitzen. Der
in der Dose/im Glasgefai
entstehende Druck konnte
Dose/Glasgefal bersten lassen.

e Backbleche, Gerichte und Alufolie
nicht direkt auf den Boden des
Backofens stellen. Der Hitzestau
kann den Boden des Backofens
beschadigen.

e /ur Reinigung der Backofen-
Glastir keine aggressiven
scheuernden Reiniger oder
scharfen Metallschaber
verwenden, da diese die
Oberflache zerkratzen und so das
Glas springen lassen konnen.
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Zur Reinigung des Gerates keine
Dampfreiniger verwenden;
andernfalls besteht
Stromschlaggefahr.

Gitterroste wie unter ,Backofen
bedienen” beschrieben
verwenden.

Produkt nicht verwenden, falls
das Glas der Fronttir entfernt
oder gesprungen ist.

Griff der Ofenttre nicht zum
Trocknen von Geschirrtiichern
verwenden. Keine Geschirrticher,
Handschuhe oder vergleichbare
Textilprodukte aufhangen, wenn
die Grillfunktion bei getffneter Tlr
arbeitet.

Beim Hineingeben oder
Herausnehmen von Gerichten in
den/aus dem heiBen Ofen immer
hitzebestandige Handschuhe
verwenden.

Zur Vermeidung von
Stromschlaggefahr vor dem
Auswechseln der Lampe
sicherstellen, dass das Gerat
abgeschaltet ist.
Unbeaufsichtigtes Garen auf
einem Kochfeld mit Fett oder Ol
kann gefahrlich sein und Brande
verursachen. Niemals versuchen,
ein Feuer mit Wasser zu loschen;
stattdessen das Gerat abschalten
und Flammen z. B. mit einem
Deckel oder einer
Feuerldschdecke abdecken.



Brandgefahr; Keine Gegenstande
auf den Kochoberflachen
aufbewahren.

Falls die Oberflache gesprungen
ist, Gerat zur Vermeidung
maoglicher Stromschlaggefahr
abschalten.

Das Gerédt darf nicht ber externe
Timer oder separate
Fernsteuerungssysteme betrieben
werden.

Dampfdruck, der aufgrund von
Feuchtigkeit an der
Kochfeldoberflache oder an der
Unterseite des Kochgeschirrs
entsteht, kann dazu flihren, dass
sich das Kochgeschirr bewegt.
Daher muss sichergestellt werden,
dass Ofenoberflache und
Unterseite des Kochgeschirrs
immer trocken sind.

Verwenden Sie nur
Kochfeldschutzabdeckungen, die
vom Hersteller des Gerates
entwickelt wurden oder vom
Geratehersteller in der Anleitung
als geeignet angegeben sind, bzw.
die mit dem Gerét gelieferten
Kochfeldschutzabdeckungen. Die
Nutzung nicht geeigneter
Schutzabdeckungen kann Unfalle
verursachen.

Brandschutzvorkehrungen des
Produktes:

Sicherstellen, dass der Stecker
richtig in die Steckdose

eingesteckt ist und keine Funken
erzeugt.

Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
Verlangerungskabel verwenden;
nur das Originalkabel einsetzen.
Beim AnschlieBen des Produktes
sicherstellen, dass sich keine
Fliissigkeit oder Feuchtigkeit am
Stecker befindet.

BestimmungsgemaBe
Verwendung

Dieses Gerat wurde fur den
reinen Hausgebrauch entwickelt.
Eine gewerbliche Nutzung ist
nicht zulassig.

Dieses Gerét dient ausschlieBlich
der Zubereitung von Speisen. Es
darf nicht zu anderen Zwecken
eingesetzt werden.

Benutzen Sie das Gerat nicht zum
Vorwarmen von Tellern, hangen
Sie keine Kuchentticher,
Handtiicher und dergleichen zum
Trocknen oder Anwarmen an die
Griffe.

Der Hersteller haftet nicht fir
Schaden, die durch
unsachgemaBen Gebrauch oder
falsche Bedienung verursacht
werden.

Das Gerat ist zum Garen,
Auftauen, Backen, Braten und
Grillen von Lebensmitteln
geeignet.
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Sicherheit von Kindern

e \erschiedene Teile des Gerates
werden wahrend des Ge-brauchs
heiB. Daher Kleine Kinder vom
Geréat fernhalten.

e Verpackungsmaterialien konnen
eine Gefahr fur Kinder darstellen.
Samtliche
Verpackungsmaterialien an einem
sicheren Ort und auBerhalb der
Reichweite von Kindern
aufbewahren.

e FElektrische Produkte kdnnen eine
Gefahr fur Kinder darstellen.
Kinder im Betrieb daher
unbedingt vom Gerat fernhalten.
Kinder nicht mit dem Gerét
spielen lassen.

e Keine Gegenstande auf das Gerat
stellen, die Kinder erreichen
konnen.

e Wenn die Ofentir geoffnet ist,
keine schweren Gegenstande
darauf ablegen und keine Kinder
darauf sitzen lassen. Das Gerét
kann kippen oder die Ofenttroder
die Turscharniere konnen
beschadigt werden.

Altgerate entsorgen

Erfilllung von WEEE-Vorgaben zur

Entsorgung von Altgeraten:
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Dieses Produkt erfiillt die Vorgaben
der EU-WEEE-Direktive (2012/19/EU).
Das Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol flr elektrische
und elektronische Altgerate (WEEE)
gekennzeichnet.
Dieses Gerat wurde aus hochwertigen
Materialien hergestellt, die
wiederverwendet und recycelt werden
konnen. Entsorgen Sie das Gerat am
Ende seiner Einsatzzeit nicht mit dem
reguldaren Hausmulll; geben Sie es
stattdessen bei einer Sammelstelle
zur Wiederverwertung von
elektrischen und elektronischen
Altgeréten ab. Ihre Stadtverwaltung
informiert Sie gerne tber geeignete
Sammelstellen in Ihrer Nahe.
Einhaltung von RoHS-Vorgaben:
Das von lhnen erworbene Produkt
erfillt die Vorgaben der EU-RoHS
Direktive (2011/65/EU). Es enthalt
keine in der Direktive angegebenen
geféahrlichen und unzuldssigen
Materialien.
Verpackungsmaterialien
entsorgen
e Die Verpackung des Gerates
besteht aus wiederverwertbaren
Materialien. Entsorgen Sie diese
vorschriftsgemas und
entsprechend sortiert. Entsorgen
Sie solche Materialien nicht mit
dem normalen Hausmulll.



7 Aligemeine Informationen

Gerateiibersicht

1 Backofenttir 7 Brennerplatte

2 Griff 8 Liiftermotor (hinter der Metallplatte)
3 Bodenschublade 9 Beleuchtung

4 Backblech 10 Grill-Heizelement

5 Gitterrost 11 Einschubpositionen

6 Bedienfeld

12 3 4 5 6 7 8 9
1 Warnleuchte 6 Digitaltimer
2 Temperaturleuchte 7 Einzelkochplatte Vorne rechts
3 Funktionsknopf 8 Einzelkochplatte Hinten rechts
4 Einzelkochplatte Hinten links 9 Temperaturknopf
5

Einzelkochplatte Vorne links
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Lieferumfang

e nach Modell wird eventuell
unterschiedliches Zubehér mitgeliefert.
Daher kann es vorkommen, dass nicht
sémtliches in der Anleitung erwahntes
Zubehdr mit Inrem Gerat geliefert wird.

Bedienungsanleitung

Backblech

Fiir Backwaren, Tiefkihlgerichte und groBe
Braten.

Tiefes Backblech/Tropfschale

Fiir Gebéck, groBe Braten, Gerichte mit viel
Fliissigkeit und zum Fettauffangen beim
Grillen.

Gitterrost

Zum Rosten und Grillen und als Unterlage
fir Behalter, in denen unterschiedlichste
Lebensmittel gegart werden kdnnen.
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Technische Daten

Spannung/Frequenz 220-240 V/380-415 V 3N~ 50 Hz

KOCHFELD
Kochzonen

Einzelkochplatte

Abmessungen

BACKOFEN/GRILL
Hauptofen Mit Umluft

Allgemeine Hinweise: Energieangaben von Elektrodfen werden gemaB der Richtlinie EN 50304 ermittelt. Die
entsprechenden Werte werden unter tiblichen Einsatzbedingungen bei Ober-/Unterhitze oder im
Umluftbetrieb (sofern vorhanden) ermittelt.

Im Zuge der Qualititsverbesserung kénnen ngaben am Produkt oder in der
ich technische Daten ohne begleitenden Dokumentation wurden unter
orankiindigung andern. Laborbedingungen unter Beriicksichtigung

der zutreffenden Richtlinien ermittelt. Solche
Werte kénnen je nach Einsatzumgebung
und Nutzungsweise des Gerétes abweichen.

Die Abbildungen in dieser Anleitung dienen
lediglich der Veranschaulichung und kdnnen

twas vom tatsichlichen Aussehen des
Gerdtes abweichen.

11/DE



K] Installation

Gerat vom néchstgelegenen autorisierten
Kundendienst geméas giiltigen Bestimmungen
installieren lassen. Andernfalls erlischt die
Garantie. Der Hersteller haftet nicht fir Schaden,
die durch Aktivitaten nicht autorisierter Personen
entstehen; zudem kann dadurch die Garantie
erldschen.

Die Vorbereitung des Aufstellungsortes und

der elektrischen und Anschliisse sind Sache

des Kunden.

400 mm min

=
= = =i
! £ ﬂ
} Q
B
65 mmmin M~ 65 mm min
LAY — o
oz

GEFAHR:
Die Installation des Gerétes muss in

Ubereinstimmung mit samtlichen
zutreffenden Vorschriften zur
Elektroinstallation erfolgen.

GEFAHR:

Gerét vor der Installation auf eventuelle,
sichtbare Defekte untersuchen. Falls
Defekte vorliegen, darf das Gerat nicht
installiert werden.

Beschadigte Gerdte missen grundsatzlich
als Sicherheitsrisiko betrachtet werden.

Vor der Installation

Un sicherzustellen, dass unter dem Produkt
genligend Abstand zur Oberflache ist, empfehlen
wir, dass das Produkt auf einer soliden Basis
montiert wird und dass die F(iBe nicht auf einen
Teppich oder eine andere weiche Oberflache
gestellt werden.

Der Kiichenboden muss das Gerategewicht
sowie zusatzlich das Gewicht von Koch- bzw.
Backgeschirr und von Speisen miihelos tragen
konnen.
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Der Ofen kann mit Schranken an beiden
Seiten benutzt werden. Ein Abstand von
mindestens 400 mm (iber der Herdplatte
und ein Abstand von 65 mm zwischen Gerat
und Wand oder Hochschrank muss
gingehalten werden.

Der Ofen kann auch freistehend benutzt
werden. Achten Sie auf einen minimalen
Abstand von 750 mm oberhalb des
Kochfeldes.

(*) Wenn eine Dunstabzugshaube (iber dem
Herd installiert werden soll, beachten Sie
die Anweisungen des Herstellers zur
Installationshohe (mindestens 650 mm
Abstand).

Das Gerat entspricht der Gerateklasse 1, d.
h. es kann mit der Riickwand und
einerSeitenwand an Kiichenwénde,
Kiichenmdbel oder Geréte beliebiger Hohe
gestellt werden. An der anderen Seitenwand
dirfen nur Kiichenmobel oder Gerate mit
gleicher oder geringerer Hohe stehen.
Angrenzende Kiichenmobel miissen
hitzebestandig sein (bis mindestens 100 °C).



Sicherheitskette

Das Gerdt muss mit der mitgelieferte Kette gegen
Umkippen gesichert werden.

Befestigen Sie den Haken (1) mit einem geeigneten
Hering an der Kiichenwand (6), verbinden Sie die
Sicherheitskette (3) per Verschlussmechanismus (2)
mit dem Haken.

Elektrischer Anschluss

SchlieBen Sie das Gerat an eine geer-dete
Schutzkontaktsteckdose/Leitung an, die mit einer
Sicherung passender Kapazitat abgesichert wird
siehe dazu den Abschnitt “Technische Daten*.
Lassen Sie die Erdung in jedem Fall von einem
qualifizierten Elektriker vor-nehmen oder
iberprtifen. Der Hersteller haftet nicht bei
Schéden, die durch den Einsatz des Gerates
ohne vor-schriftsmaBige Frdung entstehen.

Befestigungshaken

Verschlussmechanismus

Sicherheitskette

Kette an der Herdriickseite fixieren
Herdriickseite

Kiichenwand

Die Haltekette sollte so kurz wie maglich
sein, damit der Ofen nicht nach vorne
umkippt; sie sollte diagonal verlaufen, damit
der Ofen nicht zur Seite kippt.

Herd-Haltekette fiir Herde, die (iber keinen Schlitz
zur Halterbefestigung verfligen.

Einbauen und AnschlieBen

Das Gerét darf nur nach den gesetzlichen
Installationsvorschriften angeschlossen und
installiert werden.

tellen Sie das Gerét nicht neben Kiihl- oder
Gefriergerdten auf. Die Warmeabgabe des
Gerates flihrt zu steigendem
Energieverbrauch der Kiihlgerate.

e Tragen Sie das Gerat grundsatzlich mit
mindestens zwei Personen.

e Das Gerat muss direkt auf dem FuBboden
stehen. Es darf nicht auf einen Sockel oder
gine andere Erhdhung gestellt werden.

Missbrauchen Sie die Ttir/den Targriff nicht
um Anheben oder Bewegen des Gerétes.
ur, Griff und Scharniere kénnen beschadigt
werden.

OOl W =

o

1o

e

GEFAHR:
Das Geréat darf nur von einer

autorisierten Fachkraft an das
Stromnetz angeschlossen werden. Die
Garantiezeit beginnt erst mit der
fachgerechten Installation.

Der Hersteller haftet nicht fir Schéden, die
durch Aktivitaten nicht autorisierter Dritter

entstehen.

GEFAHR:
Das Netzkabel darf nicht eingeklemmt,

geknickt oder gequetscht werden und
darf nicht mit heiBen Gerateteilen in
Beriihrung kommen.

Beschédigte Netzkabel miissen durch einen
zugelassenen Elektriker ausgetauscht
werden. Andernfalls kann es zu
Stromschldgen, Kurzschliissen und Brianden
kommen!

Die Netzanschlussdaten miissen mit den Daten
auf dem Typenschild des Gerates
tibereinstimmen. An das Typenschild gelangen
Sie nach Offnen der Tir oder der unteren
Abdeckung; je nach Modell kann es sich auch an
der Riickwand des Gerdates befinden.

Verwenden Sie nur Netzkabel, die den Angaben
im Abschnitt , Technische Daten“ entsprechen.

GEFAHR:

Trennen Sie das Gerét vollstdndig von
der Stromversorgung, bevor Sie mit der
Elektroinstallation beginnen.

Es besteht Stromschlaggefahr!
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Netzkabel anschlieBen
1. Falls bei lhrem Produkt kein Netzkabel
mitgeliefert wurde, wéhlen Sie bitte
entsprechend der Elektroinstallation bei
Ihnen zuhause ein Netzkabel aus der
Tabelle(Technische Daten, Seite 17);
befolgen Sie zum AnschlieBen lhres
Produktes die Anweisungen im
Kabeldiagramm.
Falls der Netzanschluss nicht vollstandig getrennt
werden kann, muss ein Trennschalter (Sicherung,
Netzschalter oder dergleichen) mit mindestens 3
mm Kontaktabstand zwischengeschaltet werden.
Die einschldgigen Installationsvorschriften (in
Deutschland VDE 0100) sind dabei einzuhalten.
Bei Nichtbeachtung kann es zu
Betriebsstorungen und zum Erldschen der
Garantie kommen.
Wir empfehlen eine zusatzliche
Absicherung mit einem
Fehlerstromschutzschalter (FI-
Schutzschalter).

2. Offnen Sie die Anschlussabdeckung mit
einem Schraubendreher.

3. Stecken Sie das Netzkabel durch die
Kabelklemme unter dem Anschluss;
befestigen Sie es mit der an der
Kabelklemmkomponente integrierten
Schraube am Hauptgerat.

4, SchlieBen Sie die Kabel geméB Abbildung an.

L8
\ Kl oW

Erdung
3NAC 380/400/415 V

CHE

220/230/240V Al

N

L1
Erdung

2NAC 380/400/415 V

e
G
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5. Nach Abschluss der Verkabelung schlieBen
Sie die Anschlussabdeckung.

6. Verlegen Sie das Netzkabel so, dass es
weder das Produkt beriihrt noch zwischen
Produkt und Wand eingeklemmt wird.

Die Lange des Netzkabels darf aus
icherheitsgriinden nicht mehr als 2 m
betragen.

e Schieben Sie das Produkt an die
Kiichenwand.
FiiBe des Ofens anpassen
Vibrationen wahrend des Betriebs kénnen
das Kochgeschirr in Bewegung versetzen.
Diese Gefahrensituation kann vermieden
werden, wenn das Produkt ebenerdig steht.
Achten Sie zu Ihrer eigenen Sicherheit
darauf, dass das Produkt gerade steht,
indem Sie die vier FiiBe an der Unterseite
nach links oder rechts drehen und dadurch
die Ebenerdigkeit der Arbeitsoberfldche
anpassen.

Bei Geraten mit Liifter

A

1 Lifter
2 Bedienfeld
3 Tar

Der Lifter kiihlt sowohl das Bedienfeld als auch
die Vorderseite des Gerates.



Der Kuhlungsliifter I&uft auch nach dem
bschalten des Ofens noch etwa 20 bis 30
Minuten lang nach.

Endkontrolle

1. SchlieBen Sie das Gerat wieder an die
Stromversorgung an.

2. Elektrische Funktionen priifen.

Transport
e Bewahren Sie den Originalkarton auf, falls

Sie das Gerat kiinftig transportieren miissen.

Halten Sie sich an die Hinweise auf dem
Karton. Falls Sie den Originalkarton nicht
mehr besitzen sollten, verpacken Sie das
Gerét in Luftpolsterfolie oder starken Karton,
anschlieBend gut mit Klebeband sichern.

e Damit Gitterroste und Bleche nicht zu
Beschadigungen der Ofentir fiihren,
schiitzen Sie die Ofentiir von innen mit
einem passenden Stlick Karton. Fixieren Sie
die Ofentiir mit Klebeband.

e Verwenden Sie die Tir/den Tirgriff nicht
zum Anheben oder Bewegen des Gerétes.

Legen Sie keine Gegenstande auf dem

Gerat ab, bewegen Sie das Gerat
rundsétzlich in aufrechter Position.

Uberpriifen Sie das Gerat nach dem
ransport genau, iiberzeugen Sie sich
avon, dass es nicht zu Beschadigungen

gekommen ist.
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I Vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen

Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie Ihr Gerét

umweltbewusst und energiesparend:

e Verwenden Sie am besten dunkles oder
emailliertes Kochgeschirr — dies leitet die
Warme besser.

e |assen Sie den Backofen vorheizen, wenn
dies durch Bedienungs- oder
Zubereitungsanleitung empfohlen wird.

* Verzichten Sie bei der Zubereitung auf
haufiges Offnen der Backofentr.

e Bereiten Sie mehrere Gerichte gleichzeitig
zu, sofern dies mdglich ist. Dazu stellen Sie
einfach mehrere Behalter auf den Gitterrost.

e GroBere Gerichte und solche, deren
Geschmack sich nicht gegenseitig
beeinflussen soll, bereiten Sie nacheinander
zu. Der Backofen ist dann bereits vorgeheizt.

e Sie kdnnen zusatzliche Energie sparen,
indem Sie den Backofen ein paar Minuten
vor Ende der Garzeit bereits abschalten.
Verzichten Sie wahrend der Zubereitung
mdglichst auf ein Offnen der Backofentiir.

e Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der
Zubereitung auf.

e Kochen Sie mit Deckel. Beim Kochen ohne
Deckel kann der Energieverbrauch auf das
Vierfache ansteigen.

e Wahlen Sie stets die zum
Bodendurchmesser des Kochgeschirrs
passende Kochstelle. Entscheiden Sie sich
immer flr Kochgeschirr in der passenden
GroBe. GroBeres Kochgeschirr verbraucht
mehr Energie.

e Achten Sie darauf, beim Kochen mit
Elektroherden grundsétzlich Kochgeschirr
mit flachem Boden zu verwenden.
Kochgeschirr mit dickem Boden leitet die
Warme besser und speichert diese eine
Weile. Auf diese Weise konnen Sie bis zu
ein Drittel Energie einsparen.

e Die GroBe des Kochgeschirrs muss
grundsétzlich zur Kochzone passen. Der
Boden des Kochgeschirrs darf nicht kleiner
als die Kochstelle sein.
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e Halten Sie das Kochfeld und den Boden des
Kochgeschirrs sauber. Verschmutzungen
verschlechtern die Warmeiibertragung
zwischen Kochfeld und Kochgeschirrboden.

e \Wenn die Zubereitung etwas langer dauert,
schalten Sie die Kochzone 5 — 10 Minuten
vor Ablauf der Garzeit ab. Durch
Ausnutzung der Restwdrme kdnnen Sie bis
zu 20 % Energie einsparen.

Erste Inbetriecbnahme
Erste Zeiteinstellung

Die Uhrzeit muss eingestellt werden, bevor
ie den Backofen benutzen kénnen. Der
Backofen arbeitet erst nach dem Einstellen

der Uhrzeit.

Bei der Ausfiihrung von Einstellungen
blinken die entsprechenden Symbole in der
nzeige.

Driicken Sie nach dem ersten Einschalten des
Ofens zum Einstellen der Zeit ,—" oder ,+" (5/6

Programmtaste
Garzeit
Garzeitende
Alarmsymbol
Minus-Taste
Plus-Taste
Bildschirmhelligkeitseinstellung
Alarmlautstarke
Aktuelle Zeit
Tastensperre
Einstelltaste
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Nach dem Einstellen der Zeit knnen Sie
Zubereitungsbeginn und -ende mit Temperatur-
und Funktionstaste wahlen.

enn die aktuelle Zeit noch nicht eingestellt
ist, beginnt die Zeiteinstellung bei 12:00.
Das Unhrensymbol ‘9" erscheint und zeigt
an, dass die aktuelle Zeit noch nicht
eingestellt wurde. Das Symbol verschwindet
nach der Zeiteinstellung.

Bei einem Stromausfall geht die
eiteinstellung verloren. Eine Neueinstellung
ist erforderlich.

So andern Sie die zuvor eingestellte Uhrzeit:

1. Mit (11) aktivieren Sie das Aktuelle Zeit-
Symbol ‘9",

2. Stellen Sie die aktuelle Zeit mit den Tasten
»+" /=" (5/6) ein.

Anzeigehelligkeit einstellen

1. Driicken Sie die Taste (11); das Symbol zur
Einstellung der Anzeigehelligkeit ‘7' wird
angezeigt.

2. Stellen Sie die gewtinschte Helligkeit mit den
Tasten ,—" / '+' (5/6) ein.

» Die ausgewahlte Helligkeitsstufe wird mit d-

01, d-02 oder d-03 angezeigt.

Erstreinigung des Gerétes

Durch bestimmte Reinigungsmittel kénnen
ie Oberflachen des Gerétes beschadigt
erden.

Verwenden Sie keine aggressiven

Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und

keine scharfen oder spitzen Gegenstinde

bei der Reinigung.

1. Entfernen Sie sdmtliches
Verpackungsmaterial.

2. Geréteoberflachen mit einem feuchten Tuch
oder Schwamm abwischen und mit einem
Tuch trocknen.

Erstaufheizung

Lassen Sie das Gerét etwa 30 Minuten lang
aufheizen, schalten Sie es anschlieBend ab. Auf
diese Weise werden sdmtliche Riickstande und
Beschichtungen durch Abbrennen entfernt.

WARNUNG

Verbrennungsgefahr durch heiBe
Flachen!

Das Gerdt kann sich im Betrieb stark
aufheizen. Berlihrung Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie
Kinder fern.

Tragen Sie grundsétzlich hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Backofen stellen oder herausnehmen.

Elektroofen

1. Nehmen Sie sdmtliches Zubehor (z. B.
Backbleche und Gitterrost) aus dem
BackOfen heraus.

2. SchlieBen Sie die BackOfentir.

3. Wahlen Sie die Einstellung ,,Ober- und
Unterhitze".

4. Wahlen Sie die hochste Ofentemperatur;
Siehe "So bedienen Sie den Backofen,
Seite 20"

5. Lassen Sie den BackOfen etwa 30 Minuten
lang arbeiten.

6. Schalten Sie den BackOfen ab; Siehe "So
bedienen Sie den Backofen, Seite 20"

Grill

1. Nehmen Sie sdmtliches Zubehor (z. B.

Backbleche und Gitterrost) aus dem

BackOfen heraus.

SchlieBen Sie die BackOfentir.

Wahlen Sie die hdchste

Temperatureinstellung; Siehe "So bedienen

Sie den Grill, Seite 25"

4. Lassen Sie den Grill etwa 30 Minuten lang
arbeiten,

5. Schalten Sie den Grill ab; Siehe" So bedienen
Sie den Grill, Seite 25"

w N

Bei der ersten Inbetriebnahme kann es (iber
mehrere Stunden zu Rauch- und
Geruchsentwicklung kommen. Dies ist véllig
normal. Liiften Sie den Raum gut durch,
damit Rauch und Gertiche schnell abziehen
kénnen. Atmen Sie die Ddmpfe mdglichst
nicht ein.
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B Bedienung Kochfeld

Allgemeine Hinweise zum Kochen

Fiillen Sie Kochgeschirr maximal bis zu ®

einem Drittel mit Ol. Lassen Sie das
Kochfeld niemals unbeaufsichtigt,
wenn Sie mit heiBem Ol arbeiten.
Uberhitzte Ole und Fette kénnen
Brénde verursachen. Versuchen Sie
niemals, vorher mit Wasser zu
l6schen! Falls Ole oder Fette Feuer
fangen, ersticken Sie die Flammen mit
einer Loschdecke, notfalls mit einem
leicht feuchten Tuch. Trennen Sie den
Herd von der Stromversorgung, falls
dies gefahrlos méglich ist, rufen Sie die
Feuerwehr.

Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr
mit flachem Boden.

Geben Sie die richtige Menge an
Lebensmitteln in das jeweilige Kochgeschirr;
nicht Gberflllen. Dadurch ersparen Sie sich
unndtige Reinigungsarbeit durch
uberlaufende Speisen.

Legen Sie die Deckel des Kochgeschirrs
nicht auf den Kochzonen ab.

Stellen Sie Kochgeschirr so auf das
Kochfeld, dass es exakt in der Mitte der
Kochzone steht. Wenn Sie Kochgeschirr von
einer Kochzone zur nichsten bewegen
maochten, heben Sie das Kochgeschirr an,
anstatt es (iber das Kochfeld zu schieben.

Tipps zu Glaskeramik-Kochfeldern

e Vor dem Frittieren trocknen Sie die ®
Lebensmittel griindlich und lassen sie
langsam in das heiBe Ol hinab. Achten Sie
darauf, dass gefrorene Lebensmittel vor
dem Frittieren restlos aufgetaut sind. ®

e Decken Sie das Kochgeschirr beim Frittieren
nicht ab.

e Platzieren Sie das Kochgeschirr so auf dem
Kochfeld, dass dessen Griffe oder Stiele ®
nicht von anderen Kochstellen erhitzt
werden. Stellen Sie keine Behalter auf das
Kochfeld, die zum Kippen neigen.

e Stellen Sie kein leeres Kochgeschirr auf
eingeschaltete Kochzonen. Es kann zu
Beschadigungen kommen.

e Wenn Sie eine Kochzone verwenden, ohne
Kochgeschirr darauf zu platzieren,
verursacht dies Schaden am Gerét.
Schalten Sie die Kochzonen nach dem
Gebrauch aus.

e Dasich die Oberflache des Gerates erhitzt,
legen Sie niemals Gegenstande aus
Kunststoff oder Aluminium darauf ab.
Entfernen Sie geschmolzene Riicksténde
solcher Materialien sofort von der
Oberflache.

Ubrigens sollten Lebensmittel grundséatzlich
nicht in solchen GeféBen gelagert werden.

18/DE

Glaskeramik ist hitzefest und bestandig
gegen starke Temperaturdifferenzen.
Missbrauchen Sie die Glaskeramik nicht als
Ablage oder als Schneidbrett.

Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr
mit entsprechend bearbeitetem Boden.
Scharfe Kanten verursachen Kratzer auf der
Oberflache.

Benutzen Sie kein Kochgeschirr aus
Aluminium. Aluminium beschédigt die
Glaskeramik.

Uberlaufende Speisen
kénnen die Glaskeramik
beschddigen und
Brénde verursachen.

Kein Kochgeschirr mit
gewdlbtem Boden
verwenden.

AusschlieBlich
Kochgeschirr mit
ebenem Boden
verwenden. Dadurch
wird die Hitze optimal
Uibertragen.

Bei Kochgeschirr mit zu
geringem Durchmesser
verschwenden Sie
Energie.



Kochfeld verwenden

M ow N =

Einzelkochplatte 14-16 cm
Einzelkochplatte 18-20 cm
Einzelkochplatte 14-16 cm

Einzelkochplatte 18-20 cm ist eine Liste mit
fir die jeweiligen Brenner empfohlenen
Geschirrdurchmessern.

GEFAHR:

Lassen Sie keine Gegenstande auf das
Kochfeld fallen. Selbst kleine
Gegenstande wie Salzstreuer kdnnen
das Kochfeld beschadigen.

Verwenden Sie keine Kochfelder, die
gesprungen sind. Durch die Spriinge kann
Wasser eindringen und einen gehorigen
Kurzschluss verursachen.

Falls Sie Beschadigungen der Glaskeramik
(z. B. sichtbare Spriinge) bemerken sollten,
unterbrechen Sie sofort die
Stromversorgung, damit es nicht zu
Stromschlégen kommt.

Glaskeramik-Kochzonen einschalten

Die Glaskeramik-Kochzonen werden mit den
Kochzonentasten bedient. Stellen Sie den
jeweiligen Kochzonenregler auf die gewiinschte
Leistungsstufe ein.

Leistungsstufe [ 1 [ 2—3 | 4—6 |

Glaskeramik-Kochzonen abschalten
Drehen Sie den Regler der Kochstelle in die Aus-
Position (oben).
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[] Bedienung des Backofens

Allgemeine Hinweise zum Backen,
Braten und Grillen

WARNUNG

Verbrennungsgefahr durch heiBe
Flachen!

Das Gerét kann sich im Betrieb stark
aufheizen. Berlihrung Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie
Kinder fern.

Tragen Sie grundsétzlich hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Backofen stellen oder herausnehmen.

[ GEFAHR:

Offnen Sie die Backofentir vorsichtig:
HeiBer Dampf kann austreten.
Der austretende Dampf kann zu
Verbriihungen von Handen, Gesicht und
Augen flhren.

Tipps zum Backen

e Benutzen Sie Metallgeschirr mit
Antihaftbeschichtung oder hitzebestéandige
Silikonformen.

¢ Nutzen Sie den Platz auf dem Gitterrost gut
aus.

e Stellen Sie Backformen in die Mitte des
Gitterrostes.

e \Wahlen Sie die richtige Einschubposition,
bevor Sie Backofen oder Grill einschalten.
Wechseln Sie die Einschubposition nicht,
solange der Backofen heif3 ist.

e Halten Sie die Backofentlr geschlossen.

Tipps zum Rosten

e Fine Wirzmischung aus Zitronensaft und
schwarzem Pfeffer sorgt fiir eine besonders
schmackhafte Zubereitung von ganzen
Hiihnern, Puten und groBeren
Fleischportionen.

e Fleisch mit Knochen braucht etwa 15 - 30
Minuten langer zum Garen als dieselbe
Menge Fleisch ohne Knochen.

e Jeder Zentimeter an Fleischdicke braucht
etwa 4 — 5 Minuten mehr an Garzeit.

e Lassen Sie Fleisch nach Ablauf der Garzeit
noch etwa 10 Minuten im Backofen ruhen.
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Der Fleischsaft verteilt sich so
gleichmaBiger im Braten und lauft beim
Anschneiden nicht aus.

e Fisch stellen Sie auf einem
hitzebestandigem Teller mdglichst in der
mittleren oder unteren Einschubposition in
den Backofen.

Tipps zum Grillen

Fleisch, Gefligel und Fisch werden durch das

Grillen schnell braun, bekommen eine schine

Kruste und trocknen dabei nicht aus.

Insbesondere flache Stticke, FleischspieBe und

Wiirstchen sowie GemUse mit hohem

Wasseranteil (wie Tomaten oder Zwiebeln) sind

zum Grillen gut geeignet.

e Verteilen Sie das Grillgut so auf dem
Gitterrost, dass es nicht tber die Kanten des
Gitterrostes hinausragt.

e Schieben Sie den Gitterrost (mit darunter
eingeschobener Tropfschale) in die richtige
Einschubposition. Vergessen Sie nicht, die
Tropfschale beim Grillen in den untersten
Einschub einzuschieben, damit das Fett
aufgefangen wird. Geben Sie etwas Wasser
in die Tropfschale — so wird die Reinigung
ginfacher.

Lebensmittel, die nicht zum Grillen
geeignet sind, kdnnen sich im
schlimmsten Fall entziinden. Grillen Sie

nur Lebensmittel, die bei der starken
Hitze beim Grillen keinen Schaden
nehmen.

Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe
der Backofenriickwand. Dort wird es
besonders heiB, fettes Grillgut kann in
Brand geraten.

So bedienen Sie den Backofen

Die Uhrzeit muss eingestellt werden, bevor
ie den Backofen benutzen kénnen. Der
Backofen arbeitet erst nach dem Einstellen

der Uhrzeit.




Temperatur und Betriebsart einstellen

1 2
1 Funktionsknopf
2 Temperaturknopf
1. Stellen Sie den Funktionswahler auf die

gewlinschte Temperatur ein.
2. Stellen Sie den Funktionswahler auf die
gewiinschte Betriebsart ein.
» Der Ofen heizt sich auf die eingestellte
Temperatur auf und halt diese aufrecht. Wahrend
des Aufheizens bleibt die Temperaturleuchte
eingeschaltet.
Backofen ausschalten
Bringen Sie Funktions- und
Temperatureinstellungsknopf in die obere
Position (Aus).

Einschubpositionen (bei Modellen mit Grillrost)
Es ist wichtig, dass der Grillrost richtig in die
Einschiibe eingesetzt wird. Setzen Sie den
Grillrost wie in der Abbildung gezeigt in den
Einschub ein.

Achten Sie darauf, dass der Grillrost nicht die
Riickwand des Ofens beriihrt. Schieben Sie den
Rost daher nur so weit ein, bis sich die
Backofentir problemlos schlieBen lasst — so
funktioniert der Grill am besten.

Betriebsarten

Die hier gezeigte Reihenfolge der Betriebsarten
kann je nach Geratemodell etwas abweichen.

Ober- und Unterhitze

Ober- und Unterhitze werden
eingesetzt. Das Gargut wird
gleichzeitig von oben und unten
erhitzt. Diese Betriebsart eignet sich
beispielsweise flir Kuchen, Geback
und Auflaufe. Nur ein Blech
verwenden.

Unterhitze

Bei dieser Betriebsart wird lediglich
das untere Heizelement eingesetzt.
Geeignet z. B. fir Pizza und zum
Nachbréunen von unten.

Ober-/Unterhitze mit Umluft

Bei dieser Betriebsart werden
Oberhitze, Unterhitze und Umluft
(hinteres Heizelement) eingesetzt.
Durch den Liifter wird heiBe Luft
schnell gleichmaBig im Backofen
verteilt. Nur ein Blech verwenden.

o

Grill, groB
AVaVave

Der groBe Grill an der Oberseite des

Backofens ist in Betrieb. Diese

Betriebsart eignet sich insbesondere

zum Grillen gréBerer Fleischmengen.

e Stellen Sie mittelgroBe bis
groB3e Portionen auf dem
richtigen Einschub direkt
unter das Grillelement.

e Stellen Sie die maximale
Temperatur ein.

e Wenden Sie das Grillgut
nach der Hélfte der Garzeit.

Grill + Umluft (Grill+Fan)

AN

b

Der Grilleffekt ist nicht so stark wie

bei Flachengrill

e Kleine oder mittelgroBe
Portionen in der richtigen
Einschubposition unter dem
Grill-Heizkérper grillen.

e Stellen Sie die gew(inschte
Temperatur ein.

e Wenden Sie das Grillgut
nach der Halfte der Garzeit.
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Schnellheizen
@ Diese Funktion dient dazu, den

Backofen schnell aufzuheizen; sie
eignet sich nicht zum Garen von
Speisen.

e Stellen Sie nach der Auswahl
dieser Funktion die
gewlinschte Temperatur ein.
Die Temperaturleuchte
schaltet sich ein, der
Backofen wird aufgeheizt.

e Nach dem Aufheizen schaltet
sich die Leuchte aus. Dann
stellen Sie die gewlinschte
Funktion zum Garen ein.

Ofenuhr verwenden

110 9 8
|
|

Programmtaste
Garzeit
Garzeitende
Alarmsymbol
Minus-Taste
Plus-Taste
Bildschirmhelligkeitseinstellung
Alarmlautstérke
Aktuelle Zeit
Tastensperre
Einstelltaste
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Die maximal einstellbare Zeit bis zum
Garzeitende betrdgt 5 Stunden 59 Minuten.
Bei Stromausfallen wird die aktuelle
Betriebsart aufgehoben. Sie miissen den
Backofen also wieder neu einstellen.

enn Sie Einstellungen &ndern, blinken die

ntsprechenden Symbole in der Anzeige.
Bitte warten Sie einen Moment ab, bis die
Einstellungen in Kraft treten.
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Falls keine Gareinstellungen vorgenommen
erden, kann die Uhrzeit nicht eingestellt
erden.

Die Garzeit wird angezeigt, sobald das Gerat
arbeitet.

Garen mit Angabe der Garzeit:

Sie kdnnen den Ofen durch Vorgabe der Garzeit

so einstellen, dass Ihr Gericht zu einer

bestimmten Zeit servierbereit ist.

1. Drlicken Sie zum Anpassen der Garzeit die
Programmtaste (1) und aktivieren das
Garzeitsymbol (2).

2. Stellen Sie das Garzeit mit den Tasten —/ +
(5/6) ein.

» Nachdem die Garzeit eingestellt wurde,

leuchtet das Garsymbol dauerhaft.

Wenn Sie das Ende der Garkeit verzogern

mochten:

Nach der Einstellung der Garzeit kdnnen Sie das

Garzeitende auf einen spéteren Zeitpunkt

verschieben.

1. Drlicken Sie zum Anpassen der Garzeit die
Programmtaste (1) und aktivieren das
Garzeitsymbol (2).

2. Passen Sie die Garzeit mit der Minus- (5) und
Plus-Taste (6) an.

» Nach dem Einstellen der Garzeit leuchtet das

Garzeitsymbol weiter.

3. Driicken Sie zum Einstellen des Garzeitendes
die Programmtaste (1) und aktivieren das
Garzeitsymbol (3).

4. Stellen Sie das Garzeitende mit den Tasten -
(5) und + (6) ein.

» Nach dem Festlegen des Garzeitendes

leuchten Garzeitende- und Garsymbol dauerhaft.

Das Garzeitende-Symbol (3) verschwindet,

sobald das Garen beginnt.

5. Schieben Sie die Lebensmittel in den Ofen.

6. Wahlen Sie Betriebsart und Temperatur.

» Der Ofentimer berechnet die Garen-Startzeit

anhand von Garzeitende und Garzeit automatisch.

Beim Erreichen der Startzeit wird der

ausgewahlte Betriebsmodus automatisch

eingestellt und der Ofen auf die festgelegte




Temperatur vorgeheizt. Diese Temperatur wird

bis zum Garzeitende beibehalten.

7. Nach Abschluss des Garens erscheint ,,End
(Ende)“ in der Anzeige, Sie horen einen
Signalton.

8. Das Tonsignal erklingt 2 Minuten lang. Zum
Abstellen des Alarmsignals driicken Sie eine
beliebige Taste. Das Signal verstummt, die
aktuelle Zeit wird angezeigt.

Wenn Sie den Alarm durch Driicken
einer beliebigen Taste abschalten,
schaltet sich der Ofen wieder ein.
Wenn Sie nach Abschluss des Alarms
eine beliebige Taste driicken, schaltet
sich der Ofen wieder ein.

9. Schalten Sie den Ofen mit dem
Temperaturknopf und Funktionswahler ab.

Tastensperre Kindersicherung

Tastensperre einschalten

Mit der Tastensperre kdnnen Sie die

unerwlinschte Bedienung des Ofens verhindern.

11 10 9 8 7 6

1 Programmtaste

2 Garzeit

3 Garzeitende

4 Alarmsymbol

5 Minus-Taste

6 Plus-Taste

7 Bildschirmhelligkeitseinstellung

8 Alarmlautstérke

9 Aktuelle Zeit

10  Tastensperre

11 Einstelltaste

1. Drlicken Sie zum Aktivieren des
Tastensperre-Symbols (10) die Taste (11).

» ,,OFF (Aus)“ erscheint in der Anzeige.

2. Aktivieren Sie die Tastensperre mit der
'+'Taste (6).

» Sobald die Tastensperre aktiviert ist, erscheint
,»ON (Ein)“ in der Anzeige und das
Tastensperre-Symbol (10) leuchtet weiter.

Bei aktiver Tastensperre sind sdmtliche
asten des Bedienfeldes mit Ausnahme der
aste (11) gesperrt.

Tastensperre ausschalten

1. Driicken Sie zum Aktivieren des
Tastensperre-Symbols (10) die Einstelltaste
(11).

» ,0n (Ein)* erscheint in der Anzeige.

2. Schalten Sie die Tastensperre mit der '~
Taste (5) ab.

» Nach dem Abschalten der Tastensperre wird

,OFF (Aus)" angezeigt.

Alarmfunktion

Sie konnen die Alarmfunktion des Gerates als

Kurzzeitwecker einsetzen, wenn Sie sich an

etwas erinnern lassen méchten.

Der Kurzzeitwecker hat keinen Einfluss auf die

Funktionen des Backofens. Er wird lediglich zur

Erinnerung eingesetzt. Dies ist beispielsweise

sinnvoll, wenn Sie Speisen nach einer

bestimmten Zeit wenden miissen. Nach Ablauf

der eingestellten Zeit wird ein Tonsignal

ausgegeben.

11

Programmtaste
Garzeit
Garzeitende
Alarmsymbol
Minus-Taste
Plus-Taste
Bildschirmhelligkeitseinstellung
Alarmlautstarke
Aktuelle Zeit
Tastensperre
Einstelltaste
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Alarmfunktion einstellen
1. Driicken Sie zum Aktivieren des
Alarmzeitsymbols (4) die Programmtaste (1).
Die Alarmfunktion kann auf maximal 23

Stunden und 59 Minuten eingestellt
werden.

2. Passen Sie die Alarmzeit mit der '-'/ '+
(5/6) Taste an.

» Das Alarmsymbol leuchtet weiter und die

Alarmzeit erscheint in der Anzeige, sobald die

Alarmzeit eingestellt ist.

3. Am Ende der Alarmzeit beginnt das
Alarmzeitsymbol (4) zu blinken und der
Signalton wird ausgegeben.

Alarm abschalten

1. Driicken Sie zum Abstellen des Alarmsignals
eine beliebige Taste.

» Das Signal verstummt, die aktuelle Zeit wird

angezeigt.

Garzeitentabelle

Die Zeitangaben in dieser Tabelle sollen als

Richtwerte dienen. Zeitangaben kdnnen

laufgrund von Temperatur, Dicke, Typ der

Lebensmittel und Ihren eigenen Vorlieben

abweichen.

(**) Wenn vorgeheizt werden muss, lassen Sie
den Ofen zu Beginn vorheizen, bis die
Temperaturleuchte erlischt.
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Falls Sie die Alarmfunktion abbrechen

mochten:

1. Zum Riicksetzen der Alarmzeit driicken Sie
die Programmtaste (1); das Alarmzeitsymbol
(4) leuchtet auf.

2. Halten Sie die '-' (5) Taste gedriickt, bis
"00:00" angezeigt wird.

Die Alarmzeit wird angezeigt. Wenn sowohl
o Alarmzeit als auch Garzeit vorgegeben
urden, wird die jeweils kilrzere Zeit
angezeigt.

Signalton &ndern

1. Drlicken Sie zum Aktivieren des
Alarmtonsymbols (8) die Einstelltaste (11).

2. Passen Sie den gewtinschten Ton mit der '-'
/'+" (5/6) Taste an.

» Der ausgewdahlte Alarmton wird mit "b-01",

"b-02" oder "b-03" angezeigt.

Backen und Braten

Der erste Einschub ist der untere Einschub.

Leistungsstufe - Einschubposition Temperatur (°C)
Angabe in Min.

Einschub f oo 2 4 2 ] 354

Pute (5,5 kg) Einschub 1 25 Min. bei 250 max., 150... 210

Tipps zum Kuchenbacken

e Falls Geback zu trocken wird, erhdhen Sie
die Temperatur etwas und vermindern
gleichzeitig die Garzeit.



e Werden Kuchen zu feucht, reduzieren Sie
die Flissigkeiten oder senken die
Temperatur um 10 °C.

e Sofern die Oberseite des Kuchens zu stark
gebraunt wird, backen Sie etwas langer mit
reduzierter Temperatur.

e Wenn der Kuchen auBen gut gelingt, innen
jedoch noch Klebrig ist, geben Sie weniger
Fliissigkeit hinzu, senken die Temperatur
und verlangern dafiir die Garzeit etwas.

Tipps fiir Geback

e Falls Geback zu trocken wird, erhdhen Sie
die Temperatur etwas und vermindern
gleichzeitig die Garzeit. Befeuchten Sie den
Teig mit einer Mischung aus Milch, O, Ei
und Joghurt.

e Sollte Geback sehr lange zum Garen
bendtigen, achten Sie darauf, dass das
Gebéck nicht (iber die Oberkante des
Backblechs hinausragt.

e Wird Geback an der Oberseite gut gebraunt,
innen jedoch nicht richtig gar, achten Sie
darauf, dass sich Flissigkeiten nicht am
Boden des Gebacks konzentrieren.
Versuchen Sie, Fliissigkeitsmischungen
gleichmaBig zwischen den Teigschichten zu
verteilen; so erreichen Sie eine
gleichmaBige Brdunung.

Halten Sie sich beim Backen an die
Betriebsart- und Temperaturempfehlungen

er Zubereitungstabelle. Falls die Unterseite
nicht ausreichend gebréunt wird, nutzen Sie
beim néchsten Mal den néchstniedrigeren
Einschub.

Tipps zur Zubereitung von Gemiise

e Falls GemUsegerichte zu trocken werden,
bereiten Sie diese in einem Geschirr mit
Deckel statt auf dem Blech zu.
Geschlossene Behdlter sorgen dafir, dass
nicht zu viel Fllissigkeit verloren wird.

e Falls Gemlsegerichte nicht richtig gar
werden, kochen Sie das Gemiise zuvor und
geben es erst danach in den Ofen.

So bedienen Sie den Grill

Die Uhrzeit muss eingestellt werden, bevor
o Sie den Backofen benutzen kénnen. Der

Backofen arbeitet erst nach dem Einstellen
der Uhrzeit.

WARNUNG
Backofent(ir beim Grillen geschlossen

halten.
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

Grill einschalten

1. Drehen Sie den Funktionswahler auf das
gewiinschte Grillsymbol.

2. Wahlen Sie dann die gewiinschte
Grilltemperatur.

3. Heizen Sie den Grill bei Bedarf etwa 5
Minuten vor,

» Die Temperaturleuchte schaltet sich ein.

Grill ausschalten

1. Drehen Sie den Funktionswahler in die Aus-
Position (oben).

Einschubpositionen

Die Grillleistung nimmt ab, wenn der Grillrost die

Riickwand des Ofens beriihrt. Schieben Sie den

Rost daher nur so weit ein, bis sich die

Backofenttir problemlos schlieBen ldsst — so

funktioniert der Grill am besten.

Lebensmittel, die nicht zum Grillen
geeignet sind, kdnnen sich im
schlimmsten Fall entziinden. Grillen Sie

nur Lebensmittel, die bei der starken
Hitze beim Grillen keinen Schaden
nehmen.

Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe
der Backofenriickwand. Dort wird es
besonders heiB, fettes Grillgut kann in
Brand geraten.
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Garzeitentabelle zum Grillen

Elektrischer Grill
[Speise ] Einschubebene Grilldauer (ca

Rinderbraten 25..30 Min. *
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Reinigung und Wartung

Allgemeine Hinweise

Durch regelméBiges Reinigen verlangern Sie die
Lebenserwartung lhres Gerates und beugen
Fehlfunktionen vor.

l GEFAHR:

Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung, bevor Sie es
reinigen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

[ GEFAHR:

Lassen Sie das Gerat vor dem Reinigen
grindlich abkiihlen.
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

e Reinigen Sie das Gerat nach jedem
Gebrauch griindlich. Dadurch lassen sich
Speisereste leichter entfernen und kdnnen
sich beim néchsten Einsatz des Backofens
nicht einbrennen.

e /Zur Reinigung bendtigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwenden Sie am besten
warmes Wasser mit etwas herkdmmlichem
Reiniger, ein weiches Tuch oder einen
Schwamm. AnschlieBend mit einem Tuch
trocknen.

e Achten Sie stets darauf, tiberschiissige und
verschiittete Fliissigkeiten nach der

Reinigung griindlich ab- bzw. aufzuwischen.

e Wenn Sie Edelstahl und Griffe reinigen
verzichten Sie auf Reinigungsmittel, die
Séuren oder Chlor enthalten. Reinigen Sie
diese Teile mit einem weichen Tuch und
etwas Fllissigreiniger (kein Scheuermittel);
wischen Sie dabei am besten nur in eine
Richtung.

Durch bestimmte Reinigungsmittel kdnnen
ie Oberflachen des Gerétes beschadigt
erden.

Verwenden Sie keine aggressiven

Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und

keine scharfen oder spitzen Gegenstinde

bei der Reinigung.

Nutzen Sie keine Dampfreiniger zur
Reinigung des Gerétes — es besteht
tromschlaggefahr.

Kochfeld reinigen

Glaskeramik

Wischen Sie die Glaskeramik mit einem mit
kaltem Wasser angefeuchteten Tuch sauber.
AnschlieBend mit einem weichen Tuch trocknen.
Achten Sie darauf, dass keine Riickstande auf
der Glaskeramik verbleiben; andernfalls kann das
Kochfeld bei der nachsten Nutzung beschadigt
werden.,

Versuchen Sie niemals, Riickstande mit Messern,
Stahlwolle und dhnlichen Hilfsmitteln von der
Glaskeramik zu entfernen.

Entfernen Sie Kalkflecken (beige bis gelbe
Flecken) mit etwas Kalkentferner; Essig oder
Zitronensaft funktionieren ebenfalls. Alternativ
kdnnen Sie entsprechende handelsiibliche
Produkte verwenden.

Bei hartnackigen Verschmutzungen tragen Sie
Reinigungsmittel mit einem Schwamm auf und
warten ab, bis das Mittel richtig in den Schmutz
eingezogen ist. AnschlieBend wischen Sie die
Glaskeramik des Kochfeldes mit einem feuchten
Tuch sauber.

tark zuckerhaltige Lebensmittel miissen
o ofort entfernt werden, bevor die
Glaskeramik abkiihlt. Andernfalls kann die
Glaskeramik dauerhaft beschédigt werden.

Mit der Zeit kann es zu leichten
Farbverdnderungen der Glaskeramik und der
Markierungen kommen. Die Funktion des
Gerates wird dadurch nicht beeintrachtigt.
Farbveranderungen und sonstige leichte optische
Verénderungen sind bei Glaskeramik normal; es
handelt sich nicht um einen Defekt.

Bedienfeld reinigen
Reinigen Sie Bedienfeld und Kndpfe mit einem
feuchten Tuch; anschlieBend trocken reiben.

iehen Sie die Kndpfe zum Reinigen des
Bedienfelds nicht ab.
Das Bedienfeld kann beschédigt werden!
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Backofen reinigen

Backofentiir reinigen
Verwenden Sie zum Reinigen der Backofentiir
am besten warmes Wasser mit etwas
herkdmmlichem Reiniger, ein weiches Tuch oder
einen Schwamm. AnschlieBend mit einem Tuch
trocknen.
erzichten Sie bei der Reinigung der
Backofentiir auf aggressive Reinigungsmittel
und auf scharfkantige Schaber aus Metall.
Solche Hilfsmittel kénnen die Oberfldchen
zerkratzen und das Glas beschadigen.

Backofentiir aushauen

1. Offnen Sie die Backofentr (1).

2. Offnen Sie die Clips am Scharniergehéuse
links und rechts der Backofentiir, indem Sie
diese wie in der Abbildung gezeigt nach
unten drticken.

1 2 3

1 Backofentiir
2 Scharnier

12 3

3. Offnen Sie die Backofentur zur Halfte.

4. Nehmen Sie die Ofentir heraus, indem Sie
diese etwas anheben und von den
Scharnieren rechts und links 16sen.
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um Einbau flihren Sie die obigen Schritte

ieder in umgekehrter Reihenfolge aus.

ergessen Sie nicht, die Clips am
Scharniergehduse nach dem
Wiedereinsetzen der Tir wieder zu
schlieBen.

Tiirinnenscheibe aushauen
Die Turinnenscheibe kann zur Reinigung
ausgebaut Werden

1 Rahmen
2 Kunststoffteil

Zlehen Sie das im oberen Bereich der Fronttir
ierte Kunststoffteile zu sich heraus.

123

Innerste Scheibe

Innenscheibe

AuBere Glasscheibe

4 Scheibenkunststoffschlitz, unten

Heben Sie die innerste Scheibe (1) wie in der
Abbildung gezeigt leicht in Richtung A an, ziehen
Sie sie in Richtung B heraus.

w N =



Wiederholen Sie dieses Verfahren zum Entfernen
der inneren Scheibe (2).

Der erste Schritt zum Zusammensetzen der Tir
besteht darin, die Innenscheibe (2) wieder
anzubringen.

Platzieren Sie die abgeschragte Ecke der Scheibe
wie in der Abbildung gezeigt so, dass sie in der
abgeschrégten Ecke des Kunststoffschlitzes
aufliegt.

Die Innenscheibe (2) muss im Kunststoffschlitz in
der Nahe der innersten Scheibe (1) installiert
werden.

Achten Sie bei der Anbringung der innersten
Scheibe (1) darauf, dass die bedruckte Seite der
Scheibe in Richtung der inneren Scheibe zeigt.
Es ist wichtig, die untere Kante der inneren
Scheibe im unteren Kunststoffsschlitze
ginzusetzen.

Driicken Sie das Kunststoffteil gegen den
Rahmen, bis es mit einem Klickgerausch
ginrastet,

Beleuchtung des Backofens
auswechseln

GEFAHR:

Bevor Sie die Beleuchtung des
Backofens auswechseln, sorgen Sie
dafiir, dass das Gerét vollstandig von
der Stromversorgung getrennt und
komplett abgekihlt ist; ansonsten droht
Verbrennungs- und Stromschlaggefahr.
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

Als Leuchtmittel wird eine spezielle
Glihlampe eingesetzt, die fiir Temperaturen
bis 300 °C ausgelegt ist. Weitere Hinweise

finden Sie in "Technische Daten, Seite 11"
Passende Leuchtmittel erhalten Sie beim
autorisierten Kundendienst.

Die Position der Beleuchtung kann etwas
von der Abbildung abweichen.

Wenn Ihr Ofen mit einer runden Leuchte

ausgestattet ist:

1. Trennen Sie das Gerat vollstandig von der
Stromversorgung.

2. Schrauben Sie die Glasabdeckung gegen den

3. Drehen Sie die Lampe gegen den
Uhrzeigersinn heraus, setzen Sie eine neue
Lampe ein.

4. Glasabdeckung wieder anbringen.
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i) Problemlbsungen

Aus dem Backofen tritt im Betrieb Dampf aus.

e Wahrend des Betriebs ist ein Dampfaustritt normal. >>> Dies ist kein Fehler.

Beim Aufheizen und Abkiihlen sind metallische Gerdusche zu hiiren.

e Wenn sich die Temperatur von Metallteilen dndert, dehnen sich diese aus oder ziehen sich
zusammen — dabei entstehen Gerdusche. >>> Dies ist kein Fehler.

Das Gerat funktioniert nicht.

¢ Die Sicherung ist durchgebrannt oder ausgeldst. >>> Kontrollieren Sie die Sicherungen im
Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zuriicksetzen.

o Das Gerat ist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>> Uberpriifen Sie die
Steckerverbindung.

e Die Tasten/Kndpfe am Bedienfeld funktionieren nicht. >>> Die Tastensperre ist eventuell aktiv.
Bitte abschalten. (Siehe Tastensperre Kindersicherung, Seite 23 )

Die Ofenbeleuchtung funktioniert nicht.

e Das Leuchtmittel ist defekt. >>> Tauschen Sie das Leuchtmittel aus.

e Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberpriifen Sie die Stromversorgung.
Kontrollieren Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen
oder zuriicksetzen.

Backofen heizt nicht.

e Falsche Funktion ausgewahit und/oder Temperatur nicht richtig eingestellt. >>> Stellen Sie
Funktion und Temperatur entsprechend ein.

e Bei Modellen mit Timer ist der Timer eventuell nicht richtig eingestellt. >>> Stellen Sie die
richtige Zeit ein.

(Bei Produkten mit Mikrowellenofen kontrolliert der Timer nur die Mikrowelle.)

e Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberpriifen Sie die Stromversorgung.
Kontrollieren Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen
oder zuriicksetzen.

{Bei Modellen mit Timer:) Die Uhrzeitanzeige blinkt oder das Uhrensymbol leuchtet.

e Esgab einen Stromausfall. >>> Stellen Sie die aktuelle Uhrzeit ein, schalten Sie das Gerét aus
und anschlieBend wieder ein.

Falls sich ein Problem nicht mit den obigen Hinweisen Idsen lassen sollte, wenden Sie sich bitte an den
utorisierten Kundendienst oder an den Handler, bei dem Sie das Gerdt gekauft haben. Versuchen Sie
niemals, ein defektes Gerat selbst zu reparieren.
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Mons, nbpBo NpoyeTeTe TOBa PLKOBOACTBO 3a ynoTpeba.

YBaxaemu Kynysado,

Bnarogapum Bu, Ye nsbpaxte npoaykTa Ha upmata Blomberg. Hagssame ce, e we nonyynte
Bb3MOXHO Ha-0o6puU pe3ynTaTi OT U3MNON3BaHETO Ha NPOAYKTA Hi1, NPOU3BEAEH MO Halt-
BVICOKOKa4EeCTBEHM N MOZEPHM TEXHOMOrMM. 3aToBa BY MOSIMM a NMPOYETETE TOBA PHKOBOACTBO 3a
ynoTpeba 1 BecuykaTa ro CbITbTCTBALLA AOKYMEHTAUMS BHAMATENHO Npeay Aa U3nosaeare ypeaa, a
crief, TOBa MM 3anaseTe 3a CripaBka B ObaeLle. AKo MpeoTCTbNNTe NPOAYKTa Ha Apyr notpebuten, To
ro npepaTe 3aefHO C pbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba. CriefiBaiiTe BCUUKM yKasaHUs U MHOpMaLWS B
PBKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba.

MomHeTe, Ye TOBa PbLKOBOACTBO 3a ynoTpeba Moxe [1a € 3a HAKONKO Mofena ypeaa. Pasnvkvre
MexXay MOAENMTE Ca yTOYHEHN B PbKOBOACTBOTO.

O0sCHeHNe Ha CUMBONUTE

B TOBa pbKOBOACTBO Ca M3MNOJI3BaHN CeLHNTE CUMBOMM:

BaxHa nHhopmaums unm nonesHm
CbBETM 3a ynotpeda.

MpeaynpexaeHue 3a puck 3a XueoTa
WM MMYLLECTBOTO.

MpenynpexneHne 3a TOKOB yaap.

MpeaynpexaeHne 3a puck oT noxap.

Mpenynpexaexue 3a ropelya
MOBBLPXHOCT.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Siitliice/Istanbul/TURKEY

Ce€ Made in TURKEY



TABINLIA HA CbABPXAHUETO

BaxHu ykazaHusa 1 npeaynpexaeHus
3a 6e30nacHOCT M ona3BaHe Ha

oKonHarta cpefia 4
OBLa BE30MACHOCT........vvveirie e 4
Enektpudecka 6e30MacHOCT ........coovvvevvveeniens 4
BesonacHoCT npy 13non3BaHeTo Ha NpoaykTad
MpenBraeHa YNoTpeDda ..........ovvvvivrevieienans 7
Be30nacHOCT 38 AELATA ......cvvvvrciiiii s 8
13XBbpNISHE HA OCTAPENMS MPOAYKT .............. 8

M3XB'pr'IFIHe Ha ONnakoBbYHUTE MaTepuanu .9

P OcHoBHa Htopmaumst 10
OB MPEITIEM. .o+t 10
ChbObpKaHMNe HA NAKETA.......ccveveverireriiennas 11
TeXHUYECKM CNIEUUBUKALMN ... 12
MoHTax 13
TTPEAM MOHTAKA . .evvvevviveieecie e 13
Mopoobpxallara Bepura 3a roTBapcky NeYky He
€ NpOoeKTMpaHa ¢ OTBOP 3a CKOOMU. ......... 14
MHCTanaums u CBbP3BaHE ...........c.ovevvvivenns 14
BbOeLLo TPaHCMOPTUPAHE ........covvvvvinne, 16
MoaroToBka 17
CbBeTU 3a CNECTSABAHE HA EHEPTVS ............. 17
[TBPBO MOMBBAHE ... e ieie e 17
[TbpBOHaAYariHa HacTpoMka Ha Yaca ............. 17
[TbpBOHAYarHO NOYMCTBaHE Ha ypeaa......... 18
[TbPBOHAYAITHO 3aAMPSABAHE ... 18

E Kak na pabotute ¢ KOTNOHA 19
Obwwa nHhopmaLys 3a rOTBEHETO .............. 19
M3non3BaHe Ha KOTMOHUTE .............ccvevneene. 20

E Kak na pa6oTute ¢ chypHata 21

OcHoBHa MHOpMAaL|VS 3a TOTBEHE, NEYEHE 1

TPV .. 21
Kak na pabotute ¢ enektpudeckata ypHa 22
Pexumm Ha paboTa ..o, 22

V13non3BaHe Ha YacoBHUKa Ha dypHaTa...... 23
V13anon3saHe Ha 3akniouBaHeTo Ha ByToHnTe 24

lNonsBaHe Ha YacoBHWKa kaTo anapma........ 25
Tabnuua ¢ BpEMETO 3a FTOTBEHE.................. 26
Kak na pabotunTe Crpmna.........ooovevveivrennn, 27
[oTBapcKa Nrioyda 3a NEYEHE .......covevvvvevene . 27
MoagbpxaHe v rpuxa 28
OBLa MHADOPMALMS ... 28
[MOYMUCTBAHE HA KOTIIOHA. .. ..o 28
[MouncTBaHe Ha KOHTPOMHWS NaHen............. 29
[MOUMCTBAHE HA PYPHATA.....ccovvvrviecire 29
CeansiHe Ha BpataTa Ha ypHaTa .............. 29
CBarnsiHe Ha BLTPELIHOTO CTHKITO Ha BpaTata29
lMoomsHa Ha namnata BbB ypHaTa........... 30
EOTCTpaHﬂBaHe Ha nospeau 32
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l Baxnu ykazauns u npegynpexaenus 3a 6esonacHocT u
ofnasBaHe Ha oKonHarta cpeaa

Tosu pasgen cbabpxa yKa3aHuA 3a

bes

ONacHOCT, KOUTO LLE BU

NomMorHar fa usberHeTe pucka ot
HapaHsiBaHe 1nu noepeaa.
HecnasBaHeTo Ha Te3u yka3aHus
NpaBu BCAKAKBY rapaHLum

HEB

anuaHu.

O61wa 6e3onacHoCT
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YpenbT Moxe aa 6bae nonasar
OT Aeua Ha 8 v noBeye roauHu u
OT LA C NOHWMKEHN DU3NYECKN,
CEH30PHU 1 YMCTBEHM
CnocobHoCTW unu Takuea 6e3
OMUT 1 NO3HAHMS, aKo Te ca
Haf31paBaHu Unu
WHCTPYKTUPAHU OTHOCHO
ynotpebarta Ha ypega n
Be3onaceH Ha4mMH 1 ca HasiCHO
CbC CBbP3aHMTE C TOBA PUCKOBE.
[euata He buBa aa cv urpast ¢
ypega. [1o4YncTBaHETO U
notpebuTenckaTa noaapbxka He
6uBa ga 6baat u3BBLPLLBAHM OT
aela 6e3 Haasop.

Hukora He nocTaBsAnTe NPoAyKTa
BBPXY NOKPUT C Kunum nog. B
LUPOTUBEH Cryyal, uncara Ha
Bb3AYyX NOA ypeaa Moxe ga
[0Beae A0 nperpsiBaHe Ha
enekTpuyeckuTe Yactu. Toea e
posefe [o npobrnemu ¢ ypeaa.
MOHTaXbT M PEMOHTBLT Ha ypeaa
TpsibBa BMHaru Aa ce M3BbPLUBA

OT NpeACTaBUTENM Ha
OTOPU3NPaHUS CEPBU3.
[MpOM3BOAUTENAT HE HOCK
OTrOBOPHOCT 3a LUETH,
NPUYUHEHU OT NoNpaBka
M3BbPLUEHA OT HEOTOPU3UPAHM
nuua, B KOWTO cnyyan
rapaHuusiTa MoXe Aa cTaHe
HeBanuaHa. [pean MoHTaxa
npoyveTeTe BHUMATESTHO BCUYKM
WHCTPYKLMN.

He u3nonssaiiTe npogyKTa ako
pane nedekT unum e BUaumo
NoBPeaEH.

Cnep Bcako nonssaHe
npoBepsiBanTe fanm
(DYHKLMOHAIHMTE KonyeTa ca
U3KMIOYEHN.

Enekrpuyecka 6e3onacHocT

AKO NpoayKTLT € NOBPEAEH, TOM
He OMBa da ce nonaea npeaw aa
Obae nonpaseH B OTOPU3NPaHMS
cepsu3. CbLUeCTBYBa pUCK OT
TOKOB yzap!

Csbp3BaiiTe ypeda camo KbM
3a3eMEH KOHTaKT C MOLLHOCT
3alumTa, NoCoYEHN B
"TexHuyecku cneyudukamm”
3asemsBaHeTo TpsibBa Aa ce
Hanpasu OT KBanuuULumMpaH
eNEKTPOTEXHUK, KaTO MPOAYKTLT
ce nonssa cbe unu Hes
TpaHcgopmatop. dupmara Hu



He HOCW OTrOBOPHOCT 3a
npobnemu, NponsTyaLLy ot
HenpaBWUITHO 3a3eMsiBaHe Ha
ypena.

Hukora He MuinTe NpogyKTa KaTo
ro nonuBate Unu npbckaTe B
Boga! CbluecTByBa pUCK OT
TOKOB yaap!

MMpoaykTbT TpsibBa fa e
W3KMKOYEH NO BPEME Ha MOHTaX,
noaapbXKa, NOYUCTBAHE M
PEMOHT.

AKo 3axpaHBaLmaT kaben Ha
ypeaa e nospefeH, Tpsibsa ga
ce nonpasu OT NPOM3BOAMUTENS,
HEroB CepBU3eH NpeacTaBuTeN
WK KBANUULMPAH TEXHUK C
Len fa ce usberHe BCsSKakbB
PUCK.

/3nonseaiiTe camo 3axpaHBaLy,
kaben, oTroBapsLy Ha
XapaKTEPUCTUKUTE, NOCOYEHN B
"TexHu4eckun cneumdukaumm”.
YpenbT TpsibBa a € MOHTUpaH
TaKa, 4Ye Aa MOXe HambfHO Aa
Ce U3KIMIYM OT Mpexara.
PasgensHeTo TpsibBa fa ce
OCUrypsia unmu OT LUENCen, unm
OT NpEBKIOYBATEN, MOHTUPAH
BbB (pUKCMpaHaTa enekTpuyecka
WHCTanauws, CbrnacHo
CTpOUTENHUTE Hapeaow.

Mo BpeMe Ha ynoTpeba, 3agHaTa
4acT Ha (pypHarta ce 3arpsiea.
lMpoBepeTe fanu
eneKkTpuyeckaTa MHcTanaums He

Cca B KOHTAKT CbC 3aAHaTa
NOBBPXHOCT; B NPOTUBEH CIly4an
CBPB3KUTE MOXE [a ce
noBpeaaT.

He 3akneLsanTe 3axpaHBaLLus
kaben mexay BpaTaTa Ha
(hypHaTa 1 pamkara v He ro
npekapsanTe Hag
HaropeLleHuTe NoBbPXHOCTU. B
NPOTUBEH CllyYan nsonaumsra
Ha kabena Moxe [fia ce CTonm u
Aa npeaussumka noxap B
CNeAcTBUE Ha KbCO ChedMHEHNE.
Bcska MmaHunynauwms no
eNEKTPUYECKUTE CHOPBKEHMS Y
CUCTEMM MOXE [1a Ce U3BBbPLLBA
CaMo OT OTOPU3NPAHM Y
KBanuduumMpaHm nuua.

B cnyyai Ha kakBaTo 1 fa e
noBpeaa, U3KIyeTe NpoayKTa u
ro U3KIToYeTe OT 3axpaHBaHETO.
3a fa HanpaBsuTe TOBa,
n3kntoyeTe GYLLOHA BKbLUK.
[poBepeTe fanu HanpexeHNeTo
Ha ByLLOHa e CbBMECTUMO C
npoaykTa.

Be3onacHOCT npu U3non3BaHeTo
Ha npoAaykKTa

YpenbT 1 goceraemute My
4acTu ce HarpsiBaTt npu
ynotpeba. Tpsabea fa ce
BHMUMaBa Ja He ce Jokoceart
HarpsaTuTe enemeHTun. eyata
nog 8-roguilHa Bb3pacT Tpsibea
[a ce Obpxar ganed ot ypega
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OCBEH aKo He Ca Haa3unpaBaHu
NOCTOSIHHO.

* Hukora He usnonsgainTe
NpoayKTa ako CTe Nnog
BNUSIHWETO Ha ankoxosn u/unm
APYTV ONUSIHABALLYM BELLECTBA.

+ BHumaBawTe, Korato B CbZl0BETE
CW UMaTe arnKkoOXOITHN HaNUTKM.
AnKoxombT ce usnapsea npu
BMUCOKM TeMnepaTypu u MOXe fa
npeau3BKKa noxap npu
Bb3niaMeHsiBaHe 0T gonupa ¢
ropeLyara noBbPXHOCT.

* He nocraBsinTe HUKaKBW
necHosananumu matepuani B
Brn30CT 4O NPOAYKTA, Thii KaTo
MOXe [a Ce HaropeLLy OTCTpaHu
no Bpeme Ha ynotpeba.

* YpenbT ce HarpsiBa o BpeMe Ha
ynotpeba. Tpsbsa ga ce
BHWMaBa [a He ce fokocBaTt
HarpeBaTenuTe BbTPE BbB
(bypHarTa.

*  [IpbXTe BCUYKM BEHTUMNALMOHHM
OTBOPU OTNYLUEHM.

* He 3arpsBaiTe 3aTBOpEHM
KOHCEPBU W CTHKNEHN DypKaHu
BbB (pypHaTa. HansraHeto,
KOETO LLe Bb3HUKHE B
KoHcepBaTa/bypkaHa, Moxe Aa
[oBeae A0 NyKaHeTo My.

* He nocraBsainTe TaBw 3a neyeHe,
CbA0BE UK anyMUHUEBO POnNo
OVPEKTHO BbPXY ABHOTO Ha
(bypHaTa. AKyMynmpaHeTo Ha
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TONNUHA MOXe Aa NoBpeau
ABHOTO Ha hypHara.

He u3nonasaiite rpyou
abpasuBHM UK MeTanNHU
CTbprasnku 3a noYMCTBaHe Ha
CTbKrMeHaTa BpaTa Ha (pypHata
Tbil KaTo T€ Morart Aa usgpackar
NOBBLPXHOCTTA, KOETO OT CBOS
CTpaHa fa fioBefe [0 CYynBaHe
Ha CTbKMNOTO.

He u3nonssaiTe napovmncTadku
3a NOYMCTBaH Ha ypefa, Tbil
KaTo TOBa MOXeE fa NpeamnsBuka
TOKOB yaap.

A3non3gaiTe padToBETE KAKTO
e onucaHo B pasgen "Kak ga
paboTuTe C enexkTpuyeckara
ypHa".

He u3nonssaiTe npogyKTa ako
NPEeLHOTO CTHKII0 € M3BAAEHO
UK HaNyKaHo.

[OpbxkaTta Ha ypHaTa He e
CYLUMMHA 3a Kbpriu. He
YBECBaWTE Kbpn, PbKaBULW 1
NoL0BHM TEKCTUMHW U3aenus
KoraTo (yHKLMS rpun paboTtu
npw 0TBOPEHA BpaTa.

BuHaru usnonssainTe
TEPMOYCTONYMBM PbKaBULW NPK
NoCTaBsiHE UNK U3BaXaaHe Ha
SCTNA B/OT ropeLlata gypHa.
Mpeaun oanogMeHuTe
namnuykara Ha ypega, ce
yBepeTe, Ye TOW € U3KIMIYEH, 3a
Aa ce u3berHe pucka ot TOKOB

ynap.



BesHaas3opHO roTBeHe ¢
MasHWHa BbpXy KOTMOHa e
OnacHo 1 MOXe Aa fosefe A0
noxap. HUKOTA He ce
ONWUTBaWTE fa usracute
Bb3HMKHAMN NoXxap ¢ BOAak
BMECTO TOBa M3KNOYETE ypeaa u
MNOKpUIATE NNaMbKa C Kanak unm
MPOTMBONOXapHO 0feano.
OnacHocT ot noxap: He
CbXpaHsiBanTe HUKaKBM
npeaMeTN BbpXy roTBApCKUTE
NOBBPXHOCTM.

AKO NOBBLPXHOCTTA € HanykaHa,
WU3KIloYeTe ypena 3a aa
n3berHeTe pucka oT TOKOB yaap.
YpenbT He e npefHasHayeH 3a
paboTa Ypes ynpaeneHue ot
BBHHLUEH TaMep Uu OTAENHO
AMCTaHLMOHHO ynpaBneHue.
[MapHOTO HansiraHe, KOETO ce
Hacrarea B CIeiCTBME Ha
Bnarata no NoBbPXHOCTTa Ha
KOTSIOHa UK BBPXY ABHOTO Ha
TEHKEepaTa MOXe [a Hakapa
TEHKepaTa Aa NoLACKouM.
3aTtoBa BMUHarK nposepsiBanTe
[anu NOBbPXHOCTTA Ha (pypHaTa
W OBHOTO Ha TEHXepuTe ca
CyXu.

/3nonagante camo
npeanasuTenu 3a KOTNoHH,
NPOEKTUPaHK OT NPOU3BOAMTENS
Ha roTBapCKUs ypes, unm Takvea,
KOWTO Ca yKasaHu oT
NPOW3BOANTENS B UHCTPYKLMMTE

3a ynotpeba Ha ypefa, unm
npeanasuTenu, BrpafeHm B
ypena. Ynotpebarta Ha
HEeNOAXOAALLM NPEeAnasnuTenm 3a
Aela Moxe fa fosefe Ao
anononyka.

3a HapieXHOCTTa Ha Nnambka Ha
NpoayKTa;

LLlencensT TpsibBa aa e
HaMeCTEH B KOHTaKTa, Taka 4e
[a He N3mu3ar UCKpM.

He u3nonssaiTe noBpeaeH,
Cpsi3aH Unun yabixeH kabento
13non3BanTe camo OpUrMHanHWs
kaben Ha ypegaa.

LLlencenbT He 6uBa fa ce
BKIIOYBA B KOHTAKTa ako €
HaMOKPEH WIK BRaxeH.

MpeaBuaeHa ynotpeba

To3u NpoayKT e NpeaBuaeH 3a
butoBa ynotpeba. Ynotpebara
My 3a TbProBCKU LiENU He €
ponyctuma.

Tosu ypeq e npegHasHaveH
caMo 3a roTBapckm Lenu. Tow He
BuBa fa ce m3nonsea 3a apymv
Lenu, kato Hanpumep
OTONMISBaHe Ha cTasTa.
MpoaykTsbT He buBa da ce
non3sa 3a 3aTonssHe Ha YUHUKL
nog, rpuna, CyLIeHe Ha Kbpmu,
PBKOXBATKM M [p. BbPXY
LPBXKKNTE, 3a CyLUEHE MK 3a
OTONfEHNeE.
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+  UlpouseoauTensit He HocK
OTTOBOPHOCT 3a LUETH,
NPUYMHEHN OT HENpaBMHa
ynotpeba.

+  dypHaTa MOXe Aa Ce W3non3ea
33 pa3MpassiBaHe 1 neyeHe Ha
XpaHa.

BesonacHocT 3a aeuara

*  BbHWHWUTE YacTu Ha ypera
MOXe Aia Ce HaropeLsT npu
ynotpeba. Mankute geua
TpsibBa fa ce AbpKar ganey ot
ypena.

+  OnakoBbYHUTE MaTepuanu ca
onacHu 3a feuara. lpbxre
[arney oT felaTta OnakoBbYHUTE
matepuanu. N3xebprerte BCUYKM
4acTu OT onakoBKara rno
NPMPOAOCHOBPA3EH HAUMH.

+  EnekTtpuyeckute ypeau ca
onacHu 3a feuara. lpbxre
[euarta aaned ot ypeaa no
BpeMe Ha paboTa n He UM
No3BONSBanTe Aa Cu UrpasT C
Hero.

* He noctassunTe Bbpxy ypesa
NpeaMeTy, KOUTO feLjata Moxe
[ia OnuTaT fa fOoCTUrHar.

+ Korato BparaTa e 0TBOpeHa, He
OCTaBSANTE HUKAKBU TEXKM
npeaMEeTH BbPXY HES U He
nosgonsBanTe gelara ga cagar
BbpXy Hes. BpataTa Moxe aa ce
W3BbPHE MU NaHTUTE 11 Ja ce
noBpeaAT.
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U3xBBbpnsiHe Ha ocTapenus
NPOAYKT

CbuBmectumoct ¢ WEEE
LOupekTuBa 3a UXBbPNSHE Ha
OTNagb4YHU NPOAYKTH:

[MpoayKTbT OTroBaps Ha
W3UCKBAHMSATA Ha AMpeKTUBaTa Ha
EC 3a uxsbpnsiHe Ha 0TNagb4HM
npogyktn (2012/19/EU). Tosm
NPOAYKT HOCK KnacuuKaLMUOHEH
CUMBOJ 32 OTNaAbYHO
ENEKTPUYECKO U ENEKTPOHHO
obopynsare (WEEE).

[MpooyKTHT € Npon3BeseH OT
BMCOKOKQ4ECTBEHM YacTu U
mMaTepuanu, KouTo morat Aa ce
13Mnon3BaT NOBTOPHO U ca
noaXoAALLM 3a peuunknupare. He
U3XBBbPNANTE ypeaa 3aenHo ¢
0BMKHOBEHUTE BUTOBM M ApYrK
OTNaAbLUM B Kpast Ha onepaTUBHUS
MY XMBOT. 3aHeceTe ro B
CbOMpaTenHns LEeHTBLP 3a
peLuKnMpaHe Ha eNeKTPOHHO K
enekTpudecko obopyasaHe.
ObbpHeTe ce KbM MECTHUTE BNaCTH
3a noseye noApoBHOCTN OTHOCHO
Te3n cbupaTtenHu LeHTpoBe.

CbBMeCTUMOCT C AMpeKTUBaTa 3a
orpaHuyaBaHe Ha ynotpebara Ha
onpeneneHy onacHW BeLlecTBa:
3aKyneHusT OT Bac NpoayKT
0TroBapsi Ha M3UCKBaHMATA Ha



OMPEeKTBATa 3a OrpaHM4aBaHe Ha
ynotpebara Ha onpeaeneHn onacHu
BewecTBa Ha EC (2011/65/EU). Ton
He CbAbpXa HUKOI OT BPEOHMUTE
3abpaHeHn matepumanu, onucaHm B
[vpektusara.

U3xBBbpRsiHe Ha ONaKOBBLYHUTE

maTepuanu

+  OnakoBbYHUTE MaTepuani ca
onacHu 3a geuara. [JpbxTe
ONaKOBBYHWUTE MaTepumanu Ha
Be30onacHo MSCTO, U3BBH
[0CTbMNa Ha fella.
OnakoBbYHUTE MaTepuani Ha
NpoAaykTa ca uspaboTeHu ot
npepaboTBaemu matepuany.
A3xBbpneTe rv no nogxoasy
Hau4uH 1 copTupaiiTe B
CbOTBETCTBUE C YKa3aHusATa 3a
peuuKnnpaHe Ha otnagbum. He
M U3XBBPNANTE C HOPMAnHUTE
BuUTOBM OTNALbLM.
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a OcHoBHa uHhopmauus

OOw, npernen

~N O O BN -

1

[penHa Bpata
Jpbxka

[JonHo yekmenxe
TaBa

MetanHa ckapa
KoHTponeH naHen
[noya Ha KOTNOH

10
11

10 11

MoTtop Ha BeHTUNaTopa (3agHa CTOMaHeHa
nova)

Namna
Harpesaren Ha rpuna
lMonoxeHns Ha ckapata

BN =

12 3 4 5

lMpepynpepuTenHa namna

Namna Ha TepmocTata

CenekTop 3a yHKumuTe

[oTBapcka nnoya ¢ eanH npexbeaay 3aaeH s

['oTBapCKa Nnova ¢ eanH npekbeaaY MpeaeH
nss
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Lindpos Tarimep
oTBapCKa nrnova ¢ eanH npekseaad MpeaeH
[ieCeH

oTBapCKa Nnova ¢ eauH npekbeead 3ageH
JleceH

CEJ'IEKTOp 3a Tepmocrara



C'b.q‘bp)l(aHVIe Ha nakeTa

NpenocTaseHnTe akcecoapu Morar fja
Bapupar, B 3aBUCUMOCT OT Moferna.

BawwmaT npopykT Moxe fa He e cHabeH ¢

BCWYKM NPUHAANEXHOCTK, ONUCaHN B
PBKOBOACTBOTO.

1. PbKoBOACTBO 3a ynoTpeba

2. TaBaHa dypHata
3non3ea ce 3a H6aHuLy, 3ampaseHm
XpaHu 1 roriemm napyeTa Meco.

3. Dvnboka TaBa

M3nonsea ce 3a 6aHuuK, ronemm napyeTa

MeCO, COMHM ACTUA U 3a c1>6|/1paHe Ha
MasH1HaTa npu neYeHe Ha rpun.

TeneH pact

V3non3Ba ce 3a neyeHe 1 nocTassHe Ha
XpaHa, KoATO LLe Ce Nneye B Kacepos Ha
KENaHUs eTax.

11/BG



TexHuYeckun cneuyudmkauum
| OBLLA UHOOPMALINA

220-240 V/380-415 V 3N ~ 50 Hz
M. 18 A x 3 /25 A

nnot
Topenku

ToTBApCKA NN10Ya C eANH NpeKLCBaY
: MotiHocT 1700 W

GOYPHAITPUN
OcHoBHa hypHa C nomoLyTa Ha BEHTMNIATOP

a30BY1 AaHHM: VHOpMaLMATa BbPXY EHEPrUiHIS ETUKET Ha enekTpuyeckute ypHI e AaaeHa B
CbOTBETCTBME CbC cTaHaapT EN 50304. Teau CTOMHOCTM ca onpeaeneHI Npu CTaHLapTHO HaToBapBaHe
C M3Non3BaHe Ha YHKLMM JONEH-TOPEH HarpesaTen Ui BEHTUNATOPHO HarpsiBaHe (ako Ma TakuBa).

EXHUYECKTE CTIELMGUKALIN MOXE Aa CTOIMHOCTUTE NOCOYEHN BbPXY ETUKETUTE
AT NPOMeHeHM 63 NpeaynpexaeHme ¢ o Ha NpOZyKTa UMK B NpApyXuUTenHaTa
Lien nopjoBpsiBaHe KauecTBOTO Ha NOKYMEHTaLWs! Ca MONyyeHN B
npopykTa. NabopaTOpH YCOBMS MPY Clla3BaHe Ha
CbOTBETHUTE CTaHAAPTH. Te3u CTOMHOCTH
WrypuTe B T0Ba PBKOBOACTBO Ca MOXe Jja Bapupar B 3aBICUMOCT OT
XEMATUHH 1 MOXE 71 HE ChBNaNAT ycroBusiTa Ha paboTa 1 okonHaTa cpefa

OYHO C BalLMA NPOAYKT. Ha npoayKkTa.
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K MonTax

MponykTsT TpsibBa fja ce MOHTMpa OT
KBanuuLmMpaH cneuyanicT B CbOTBETCTBUE C
TeKyLLMTe 3aKOHOBW pasnopeadu. B npoTvieeH
Cnyyaii rapaHuusiTa CTaBa HeBanugHa.
IMpon3BOAMTENST HE HOCW OTTOBOPHOCT 3a
LETH, MPUYMHEHU OT NOMNpPaBKa U3BbpLUEHA OT
HEOTOPU3MPaHW NKLA, B KOWTO Cryyan
rapaHumsiTa Moxe Aia CTaHe HeBa.

[loarotoBkata Ha MACTOTO U CBbpP3BaHETO
Ha ENEKTPUYECTBOTO NPOAYKTa Ca
OTFOBOPHOCT Ha KNKeHTa.

OMACHOCT:

YpenbT Tpsibea fa 6be MOHTUPaH B
CbOTBETCTBME C BCUMKN MECTHM Hapenom
OTHOCHO rasoBMTE U/UIN eNEKTPUYECKN

ypea.

£
e
= = arE—
£ {
£ L3 |
E e5mmmin ! ™~ 65 mm min
— jt——————————
5 =
[ sm— )

[ OMACHOCT:
Ipean MoHTaxa, pasrnegante

npoaykTa 3a BuanmMm fedektu. Ako
1Ma TakvBa, TO He ro MOHTUpaNTe.
I'IospeAeHMTe NPOAYKTW BOAAT A0 PUCK 3a
BesonacHocTTa.

Mpean moHTaxa

C uen obesonacsiBaHe Ha XWU3HEHOBaXHUTE
Bb3yLUHW OTBOPM OTAOIY Ha ypena,
npenopbyBame YPeabT fa Ce MOHTMPA BbPXY
3[ipaBa OCHOBa, a kpadeTara [ia He NoTbBaT B
KVMM MR ApYT BUE MEKO MOKPUTVE Ha Nofa.
KyxHeHckumsaT nog TpsibBa aa e cnocobeH fa
“3gbpXa TErMoTO Ha ypeaa, Nioc
LOMbIHUTENHOTO TENMO Ha CbAOBETE 3a
rOTBEHE W XpaHarta.

Moxe na ce usnonsea ¢ Lwkacose 1 0T
[BETe CTPaHu, HO 3a fja ce ocurypu
MUHUMarHo pasctosHue ot 400MM Hag
HVBOTO Ha HarpsiBalLata nnova octaBete
pascTosiHWE 0T B5MM OTCTpaHW, MeXay
ypeza v CTEHW, Nperpagy Ui BUCOKM
Lwkacose.

Moxe na ce usnonsea 1 B cBO60AHO
nonoxenne. OCTaBeTE MUHUMAITHO
pascTosiHue oT 750 MM Haj NOBLPXHOCTTA
Ha KOT/IOHMTE.

(*) Ako Hap neuykata Lue 6be MOHTUPaH
abcopbatop, HanpaseTe crpaBka ¢
ykasaHusiTa Ha MpoM3BOAMTENS 3a
BMCOUMHATA HA MOHTVpaHe (MMH 650 MM).
YpeabT 0TroBaps Ha YCTPOWCTBO OT knac 1,
T.6. MOXE Ja Ce NMoCTaBu ChbC 3apHaTa u
e[iHa OT CTPaHWNYHITE YacTU KbM CTEHUTE
B KyXHSITQ, KyXHEHCKMTE LLKahoBe W
obopyaBaHe C BCAKAKbB pasmep.
KyxHeHckuTe mebenm unm obopyaeaHe ot
Zpyrara cTpaHa TpsibBa a € CbC CbLUms
UK C NO-MartbK pasmep.

Bcsika mebenuvpoBka, pasnonoxeHa oo
ypepna Tpsibea aa 6bae TonnoycTonyrea
(100 °C muH.).
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OGe3onacutenHa Bepura

YperbT TpsibBa Aa ce obesonacu cpeLy
cBpbxbanaHcypaHe ¢ NoMoLLTa Ha [iBeTe
BEpU, JOCTaBeHM ¢ hypHaTa.

3akaueTe KykaTa Ha KyxHeHckata ctena (1)
kaTo uanonseare nogxoaswy aoben (6) n
CBbpXKETE 0besonacutenHara sepura (3) KoM
KykaTta Ypes 3akioyBaLLns MEXaHW3IbM (2).

Crabunuampalua kyka

3aknioyBaLL MexaHu3bM

ObesonacutenHa Bepura

3akaueTe Bepurarta CTabunHo kbm 3aHata
4acT Ha neykarta

3apHa YyacT Ha nevkara

CTeHa B KyxHsiTa

Moo -~

[ep )&,

[opobpxalyata Bepura TpsibBa ga e
Bb3MOXHO Hait-kbca 3a Aja ce u3berHe
HaKNaHsHETO Ha thypHaTa Hanpeg, v
pa3nonoxeHa no AuaroHan 3a fa ce
n3berHe HakmaHsaHEeTo Ha bypHaTa
HacTpaHu.

*  YpenwT TpsibBa Aa ce NoCTaBm HanpaBo
BbPXY nofa. He Tpsibea ga ce nocrass
BbPXY OCHOBA Unv NnefecTan.

He xBalLaiiTe 3a BpaTata unn Apbxkara
Npyu npeHacsiHe Ha ypeaa. Toa noBpexaa
BpaTaTa, ipbXkaTa U NaHTUTE.

CBbp3BaHe KbM eNeKTpu4ecTBoTO
CBbpxeTe NpogyKTa CbC 3a3eMEH KOHTaKT,
3almTeH ¢ ByLIOH C NOAXOAALY KanauuTer,
KaKTO € ykasaHo B Tabnuua "TexHuIeckn
cneumndukaumn”. 3azemsBaHeTo TpsibBa Aa ce
Hanpaem OT KBanMMULMPaH ENeKTPOTEXHMK,
KaTo NPOAYKTLT CE NOM3Ba ChbC Wi 6e3
TpaHcopmartop. Prpmata Hu He HocK
OTTOBOPHOCT 3a LUETH, MPUYMHEHN OT
ynoTtpebarta Ha npogykTa 6e3 HanpaBeHo
3a3eMsiBaHe Ha MHCTanaumsTa B CbOTBETCTBYE
C MECTHWTE pasnopenbm.

OMNACHOCT:
YpenbT TpsibBa fa 6bae cBbp3aH KbM

eneKTpudeckaTa Mpexa ot
0TOPU3MPaHO U KBanM®ULMpaHo
nuue. MNeproabT Ha rapaHLMsTa Ha
ypena 3anoysa efjga cnep npasuneH
MOHTaX.

I'Ipowsaonmenm HE HOCW OTrOBOPHOCT 3a
LEeTH, NPU4NHEHN OT NonpaBka
M3BbpLUEHa OT HEOTOPU3MPaHK nuua.

MoambpxalliaTa Bepura 3a roTBapck Neyku He
€ MPOEKTVpaHa C OTBOp 3a CKOOMU.

MHcTanauusa n cBbp3BaHe
YpenbT TpsibBa Aa 6bae MHCTanMpaH 1
CBbP3aH B CbOTBETCTBYE C YCTaHOBEHUTE
npaBua 3a MOHTaXa.
He MOHTWpaiTe ypena [0 XNaumHuLA 1
pv3epu. TonnmHata, U3fibyBaHa ot
pena, Lie NoBULLKM KOHCYMaLmsTa Ha

€MeKTpoeHeprusa Ha oxnaxgutenHure
Tena.

*  YpepbT TpsibBa fa Gbae NpeHeceH oT Hait-
Marko aama gyLu.
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ONACHOCT:
3axpaHBaLmaT kaben He buBa fa ce

3almnea, nperbsa UM ga gonupa
ropeLLmTe YacTv Ha ypega.
MoBpeneHnsT 3axpaHBalLm kaben psibsa
[a ce NoAMEHM 0T kBanuduumpan
€neKTPOTEXHUK. B npoTuBeH cryyai
CbLLIECTBYBA PUCK OT TOKOB yAap, KbCo

CbenHEHe unn noxap!

[laHHMTe Ha 3axpaHBaHeTo TpsibBa aa
OTrOBapAT Ha [JaHHUTE, ONWCaHM BbPXY eTHKETa
Ha ypepa. B 3aBrcuMOCT OT BMaa Ha ypena
MHopMaLMoHHaTa Tabeska Moxe aa ce Buaw,
KoraTo Bparata Unm LONHUS Kanak ca OTBOPEHM,
KaKTO W Ha 3afiHaTa YacT Ha ypeaa.



3axpaHBawumsT kaben Ha ypena Tpsbea fa
0TroBaps Ha CTOMHOCTUTe B Tabnuua
"TexHnyecku cneumdukaumm”.

ONACHOCT:

lpeau Aa 3anoyHeTe KakBaTo U fja e
paboTa no enekTpuyeckara
VHCTanauus, 3knoveTe ypega ot
3axpaHBaHeTo.

ChluecTByBa p1ck OT TOKOB yaap!

CBbp3BaHe Ha 3axpaHBawmsa kaben
1. AKo C npoayKTa He e fOCTaBeH
3axpaHBauy kaben, TpsibBa fa nsbepete
3axpaHBaLl kaben ot Tabnmuara
(TexHuyecku cneyucgpukayuu, cmp. 12) B
CbLOTBETCTBME C eNeKTpudeckarTa
VHCTanawums B Joma BU 1 TO TpsibBa fa
ObAe cBbp3aH kKbM NpoaykTa kato
CreABate ykasaHvisiTa B anarpamara 3a
kabena.
He moxe fja paskaumnte BCUYKM NOMIOCH Ha
erleKTpo3axpaHBaHeTo, TpsIbBa a CBbpXeTe
LVCKOHEKTOP C MOHe 3 MM KOHTaKTHO
pa3scTosiHue (bywoHu, obesonacsealim
MPEKLCBAYM, KOHTAKTOPM) M BCUYKM MOTOCH Ha
LVMCKOHeKTOpa TpsibBa aa ca 6nmso o (He Hap)
ypena B CbOTBETCTBYE C AvpekTuBuTe Ha VEE.
Hecna3seaHeTo Ha Te3n ykasaHust Moxe Aa
poeefe oo npobnemu B paboTarta Ha ypeaa,
KaKTO 1 ja HaMpaBAT rapaHumsTa My
HeBa/maHa.
MpenopbyBa Ce JOMbIHMTENHA

3all1Ta ypes NpeKbCBaY Ha
locTaTbuHNA TOK.

2. OtBopeTe kanaka Ha 3axpaHBaLums 610k ¢
oTBEpTKa.

3. [pekapaiite 3axpaHBalLus kaben npes
ckobarta 3a kabena nog TepMmHana u
3akpeneTe OCHOBHATa 4acT C BrpageHus
BVHT BbPXY ckobara.

4. CsbpxeTe kabenute crnopen
npefocTaBeHarta guarpama.

2NAC 380/400/415 V.

5. Crep kaTo 3aBbpLUNTE CBHP3BAHETO HA
XMLMTE, 3aTBOPETE Kanaka Ha TepMuHana.

6. [pokapaiiTe 3axpaHBaLLms kaben Taka, ye
[a He AOKOCBa ypeaa 1 a He ce 3aKneLm
MeXAy ypeaa v cTeHata.

axpaHBaluaT kaben He busa fa e
NO-ObJTbr OT 2 M C Lien 6e30MmacHoCT.

+  ByTHeTe ypena kbM KyxHeHckaTa CTeHa.
PerynupaHe Ha kpa4eTara Ha dypHaTa
Bubpauumte no Bpeme Ha ynotpeba Moxe
[a [oBefar [0 KraTeHe Ha roTBapckuTe
cbaoBe. Tean pucKOBM CUTyaLMM MOXe fa
ce n3berbHat ¢ NpaBWITHO HVBESMPaHE W

BanaHcupaHe Ha ypega.

C ornep Ha Baluarta cobcTBeHa
Be3omnacHoCT ce yBepeTe, Ye YpenbT e
HVBENMPaH KaTo perynuparte YeTupuTe
KpayeTa OTLOMY KaTo M1 3aBbpTuTe
HansiBO UMM HAAACHO W T NOAPABHUTE C
paboTHUS NnoT.
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3a npoayKT ¢ oxnaxaall BeHTUnarop
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1 OxnaxpaLy BeHTUnarop

2 KoHTponeH naHen

3 Bpara

OxnaxpalwmsT BeHTUNATop OXNaxaa KakTo
KOHTPOHWS MaHers, Taka 1 npefHarta vacT Ha
ypeza.

XTaKOALLMST BEHTUIATOP NpofbIKaBa
a pabotn okono 20-30 MuHyTH Creq kaTo
ypHarTa e 13KrioyeHa.

®uHanHa npoBepka

1. CBbpkeTe ypena 0THOBO KbM
3axpaHBaHeTo.

2. TlpoBepeTe enekTpudeckuTe YHKLMN.

E'bnemo TpaHCMopTUpaHe
3anasete OpUMMHarH1a KalloH Ha
MpoAyKTa v ITo NpeHacsnTe B Hero.
Cne,u,BaﬁTe YKa3aHnATa BbPXY KalloHa.
AKO He cTe 3anasunu OPUrMHaNHNA KalLloH,
onakoBawTe ypesa B HalNoH C MexypyeTa
M TO 3aneneTe NMiTbTHO.

«  3apanpegnasuTe TeneHarta ckapa u
TaBaTta [ia He NoBpe AT Bparara,
NocTaBeTe KapTOHEHA NEeHTa oT
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BbTPeLLHaTa YacT Ha BpaTara, Taka ye aa
Ce 13paBHU C NOMOXEHUETO Ha TaBuTe.
3anenete Bpatata Ha (hypHaTa KbM
CTPaHWNYHWTE CTEHMU.

He xBallaliTe 3a Bpatata Unum gpbxkara
Mpu NpeHacsHe Ha ypeaa.

He nocTaBsanTe H1Kakeu NpeaMeTH BbpXy
NpoZyKTa W ro NpeHacsiiTe B U3NPaBEHO
nonoxenve.

OrnepaiiTe NpogykTa OTBBH 3a
BEHTYaIH1 NOBPEAM Npu NPEHACSHETO.




ﬂ [ogroToBka

CbBeTH 3a cnecTsBaHe Ha eHeprusa
Cneppaluarta uHgopmaLms Lie By NOMOrHaT fa
13Mon3BaTe enexkTpoypesa rno ekonornyeH
HaYMH 1 a CrecTsiBaTe enekTpoeHeprus:

*  |I3non3BaiTe TbMHO OLBETEHN U
emannupaHn NoKpUTKS Ha CbAOBETE 3a
rneyeHe, Tbil kaTo Te Npeaasart no-gobpe
TONNMHaTa.

*  AKo B pbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba unu B
peLenTaTa Ce NpenopbyBa Aa 13BbpLunTe
onepauvsiTa noarpsiBaHe AokaTo
MpUroTBsATE ACTUATA CW, TOraBa 5
Hanpasere.

*  He otBapsiite Yecto BpaTaTa Ha ypHata
Mo BpEME Ha roTBeHe.

*  AKO e Bb3MOXHO NpuroTasainTe
€[JHOBPEMEHHO MOBEYe OT efHO ACTUE BbB
(ypHata. Moxe aa roteute Kato
nocTaBuTE [iBa CbAa BbpXy TeneHata
ckapa.

+  [lpuroTBAnTe NoBeYe ACTUSA €AHO cneq,
apyro. PypHaTa Beye LUe e HaropeLleHa.

+  MoxeTe fa cnecTuTe eHeprus kaTo
U3KMKOUNTE (hypHaTa HAKOMKO MUHYTM
npeam Kpast Ha BpEMETO 3a roTeeHe. He
0TBapsWTe BpaTaTta Ha (hypHara.

«  PaswvpaseTe 3amMpaseHuTe XpaHu npeay
[a v CroTemTe.

¢ 3aroTBeHe 13NoN3BaiiTe ChAOBE C Kanauy.

Ako roteuTe Ge3 kanak, KoHCymaumsTa Ha
€Heprus ce yBenmyaea fo 4 mbTu.

«  W3beperte ropernkara, KOSITO € Haii-
MOAXOAsILLa 3a pa3mepa Ha ObHOTO Ha
Cba, KONTO n3nonasare. Buxaru
13bmpaiiTe NOAXOAALLMS pasMep
TEHIKEPa 3a SOEHETO, KOeTo Lue
npuroTesTe. Mo-ronemure TeHmXepn
Xapyart noBeve eHeprvis.

*  [lpun roTBeHe Ha ENEKTPUYECKMN KOTIIOHM
[BHOTO Ha cbjoBeTe TpsibBa fa e paBHO.
TeHmxepuTe ¢ pebeno AbHO ocurypsieat
no-go6bp TonnoobmeH. Moxe fa
cnectute o 1/3 enekTpoeHeprus.

+  CbpoBETe U TEHIKEPUTE, KOUTO U3NON3BATE,
TpsibBa Aa ca CbBMECTUMM C KOTIOHUTE.

[bHOTO Ha Cb0BETE UMM TEHIXEPUTE
TpsIbBa fa e No-Manko OT KOT/oHa.

+  [loggbpxaiiTe 30HUTE 3a FOTBEHE U ABHOTO
Ha TeHmKepuTe YncTw. Hacnaranmsata ot
MpBCOTHS HamansBaT NPoBOAUMOCTTa
MeXAy 30HUTe 3a rOTBEHE 1 ABHOTO Ha
TeHDKepaTa.

+  [lpn N0 NPOABIKATENHO FOTBEHE, M3KMIOYETE
30Hara 3a roteeHe 5-10 MUHYTM Npeam kpas
Ha BpemeTo 3a rotBeHe. Moxe fa cnectute
10 20% enekTpoeHeprus Npu no3nsaHe Ha
oCTaTbyHaTa TonnmHa.

MbpBoO nonsBaHe
MbpBOHaYanHa HacTpoiika Ha Yaca

MNpeau na wanonseare ypHata, Tpsbea
a HacTpounTe Yaca. AKO YachT He e
HacTpoeH, dypHaTta Hama fia paboTu.

0KaTO NpaBuTe HAAKaKBA HACTPOMKa,
bOTBETHUTE CMMBOJTW Ha YaCOBHUKa
npemurear.

HatucHeTe konueta =" wnn '+ (5/6) 3a ga
HacTpowTe Yaca cnep kato dpypHata 6bae
BKITOYEHa 3a MbPBM MbT.

11 10

6

Konye 3a nporpamu

Bpewme 3a roteeHe

Kpait Ha BpEMETO 3a roTBeHe

CumBon anapma

ByToH MUHYC

ByToH nntoc

HacTpoiika Ha SIpKOCTTa Ha ekpaHa

Cwna 3ByK Ha anapmara

Hactosiy vac

10 3aknouaHe Ha byToHUTE

11 Hacrpoisawy ByToH

Cnep kato HacTpoWTe BpeMETO, MOXETE Aa
3anoyHeTe UK Aa NpUKNoYMTe roTBEHETO KaTo
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n3bepeTe xenaHata no3uums ¢ TemneparypHus
1 PYHKLMOHANHMS BYTOH.

KO TEKYLLMSIT Yac He e HacTPOeH,
HacTpoikaTa Ha Yaca Lige 3anoyHe a
pacte/npuasmxkea ot 12:00. Cumeon
YacosHuk '9' ce nokassa Ha gucnnes 3a aa
YKaXKe, Ye TEKYLUNSAT Yac He € HaCTPOEH.
Cnep kaTo yacbT 6bae HaCTPOeH, TO3U
CUMBON 134e3Ba.

afjafIeHMTE YacoBM HACTPOIIKKN Ce
TMEHSIT B CIyyal, Ye Toka cnpe. Tpsbsa
THOBO Jia CE HaCTPOST.

3a ia npoMeHWTE HaCTpOeH Npeau TOBa Yac:

1. HatucHeTe konye (11) 3a ga aktveuparte
CVIMBOINa 3a TekyLo Bpeme ‘9"

2. HatucHete konueta '-' unm '+' (5/6) 3a ga
HacTpoWTE TEKYLLMS Yac.

MpomsaHa B HacTpoiikaTa 3a APKOCT Ha

eKpaHa

1. HatucHete konue (11) 3a ga aktveupate
CVMBOMa 3a SPKOCT Ha ekpaHa '7' 3a aa
HarnpaBuTe HaCTPOIKa Ha SPKOCTTa Ha
ekpaHa.

2. HatucHete konyeta '-' vnn '+ (5/6) 3a pa
HacTpowTE XenaHara SpKoCT.

» 13BpaHoTO HMBO Ha APKOCT LLe Ce MOsBU KaTo

d-01, d-02 wnm d-03 Ha aucnnes.

MbpBOHaYanHo noyncTBaHe Ha ypeaa

MoBLPXHOCTTA MOXe Aa Ce NoBpeau OT
HSIKOM NOYMCTBALLM NpenapaT 1
MaTepuanm.

He nanorn3aBaliTe arpecuBH NOYUCTBALLY
npenapatu, npaxoobpasHu/kpemoobpashu
npenapaTti Unu oCTpU NPeaMETH Mpu
MOYMCTBAHETO.

1. TpemaxHeTe BCUYKM ONaKoBBbYHN
martepuanm.

2. C mokbp napuan unm r-ba 3abbpluete
BCUYKM MOBBPXHOCTU U NOACYLUETE,

[MbpBOHAYanHo 3arpsBaHe

3arperite ypena 3a okono 30 MuHYTV 1 crieq,

TOBA ro M3kMioYeTe. M0 TO3M HaUMH BCSKAKBY

yTalki U HacnareaHusi, 0CTaHanm oT rpoLeca

Ha NPOW3BOACTBO, e 6baat npemaxHaTu.
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MPEOQYNPEXOEHWNE

[opeLLuTe NOBLPXHOCTM MOraT fa
MPUUUHAT U3rapsiHus!

YpeabT MOXe [a e ropeLy no Bpeme Ha
ynoTpeba. Hukora He nunaite ropeluute
TOPEnKM, BbTPELLHWTE YacTu Ha dypHaTa,
3arpsiBaLLuTe eNeMeHTH U T.H. [ipbxTe
Jelara Hapaneu.

BuHaru usnonasaiite TEpMOYCTORYMBY
PBKaBULW NP NOCTaBSHE UMK M3BaXAaHe
Ha [CTUS B/OT ropeluara dypHa.

Enektpuyecka pypHa

1. V3Bapete 0T (hypHaTa BCUUKM TaBM 1
TeneHara ckapa.

2. 3atBopeTe Bpatara Ha (hypHarta.

M3bepeTe nosvums "CratnyHo".

4. W3bepeTe Halt-BMCOKATa MOLLHOCT Ha rpuna;
Bk Kak 0a pabomume ¢ enekmpuyeckama
¢hypHa, cmp. 22.

5. TlycHeTe ypHata 3a okomno 30 MUHYTH.

6. Wskniouete dypHaTa; Bk Kak da
pabomume ¢ enekmpuyeckama hypHa,
cmp. 22

Ipun-cypHa

1. V3Bapete 0T (hypHaTa BCUUKM TaBM 1
TeneHara ckapa.

2. 3atBopeTe Bpatara Ha ypHarta.

3. V3bepeTe Hait-B1COKaTa MOLLHOCT Ha rpuna;
BWX Kak 0a pabomume ¢ epuna, cmp. 27.

4. TycHete ypHaTa 3a okono 30 MUHYTU.

5. Wskniouete rpuna; Bux Kak da pabomume ¢
epuna, cmp. 27

w

Mo Bpeme Ha nbpeata ynotpeba 3a
HAKOMKO Yaca MOraT [ja Bb3HUKHAT AuM K1
Mupnama. ToBa e CbBCEM HOPMarHo.
Crasta TpsibBa Aa e ¢ fobpa BeHTUnaums
3a [1a Ce NpemaxHe nyLueka U Mupuamara.
V13bsreaiiTe AMPEKTHO BAULIBAHE Ha
U3NU3aLLNs NYLIEK U MUPU3MA.




E Kak na pabotute ¢ KOTnoHa

Obwa nHdpopmaums 3a roTBEHETO

Hwkora He MbHeTe TUraHa ¢ oMo
Hap 1/3 ot obema my. He octassiite
koTnoHa 6e3 HabnoaeHue korato
HarpsiBaTe onno. MpeHarpsitata
Ma3HUHa BOAM [JO PUCK OT Moxap.
Hukora He onuTBaifTe Aa noTywuTe
€BeHTYyalHO Bb3HMKHaN noxap ¢
Boaa! Ako onuoT ce noananu, ro
MoKpuiiTe C NPOTUBOMNOXapPHO ofearno
WNK BNaXeH napuan.. Maknioyete
KOTIIOHa aKo TOBa He NMpe[IcTaBNsBa
0MacHoCT ¥ ce 0bafieTe B NOXapHaTa.

lMpeau mbp)xeHe Ha XpaHUTENHM NPOAYKTH,
BMHar v nofcyLasanite fobpe 1 rm
MOCTaBsATe BHUMATENHO B HaropelleHaTa
Ma3HWHa. 3ampaseHuTe xpaHu Tpsibea aa
Ce pasMpassT HaMmbIIHO NPeay MbPKEHE.
He nokpuBaiiTe cbaa B KOMTO 3arpsiate
onvo.

lMocTaBsTe TUraHUTE W TEHIXXEpUTE No
TaKbB HAYWH, Ye OPLXKKUTE UM Aa He
M3NOXEHM Ha ropeLLyHaTa oT KoTnoHa. He
nocTaBsiTe HebanaHcupaH1 U NeCHO
HaKMaHsLLM Ce CbA0Be BbPXY KOTMOHA.

He nocrassiATe npasHu CbaoBe U
TEHDKEPW BB BKIKOYEHUTE 30HM 3@
roTBeHe. ToBa MOXe [Aa v MoBpeap.
lMyckaHeTo Ha 30Ha 3a roTeeHe bes
MOCTaBsAHE Ha Cb[ UMW TEHOXKepa OTrope
LLe MoBpeam ypega. MsknoveTe 30HMTE 3a
roTBEHE Cref NPUKIYBaHE Ha rOTBEHETO.
He nocrtassite nnactmMacoem n
anyMMH1EBM CbLOBE BbPXY ypeaa Tbit
KaTo NOBbLPXHOCTTa My MoXe Aa 6bae
HaropelLeHa.

PasToneHu BeLecTBa OT TakbB B
TpsibBa fja ce nouncTBaT HesabaBHo.

Tean cbaoBe He OKBa Aa ce K13nonsear u
3a CbXpaHeHye Ha XpaHa.

M3non3agaiite camo TeHIKepU U CboBe C
MNoOCKo AbHO.

MMocTaBsaiTe CbpasmMepHO KONMYECTBO
SOeHe B TEHIKepUTE W TUraHuTe. 110 To3u
Ha4VH LLE C1 CMECTUTE U3MMLLHOTO
YWCTEHE Ha MPEnsiNo SaeHe.

He nocTassainTe kanayute Ha TeHOXepuTe
W TUraHUTE B 30HWTE 3 FOTBEHE.
lMocTaBainTe TEHMKXEPUTE Taka, Ye aa ca
LIEHTPMPaHW BbPXY 30HUTE 3a FOTBEHE.
Ako xenaeTe a NpemMecTuTe TeHDKepaTa
BbPXY Apyra 30Ha 3a roTBeHe, 5
MOBAMIHETE U NpemMecTeTe BMECTO Aa 9
nnb3rare.

CbBeTH 3a CTbKnokepaMn4HUTE KOTNOHU

CTbKrokepammnyHaTa NoOBbPXHOCT €
TONMNOYCTOMYMBA U HE CE BrUSE OT ronemm
TEeMNepaTypH1 Pasniki

He n3nonssaiTe CTbKIOKepamMmnyHaTa
MOBBPXHOCT KAaTO MSACTO 3@ ChbXpaHeHUe Ha
MPOAYKTV UMK KaTo AbCKa 3a psidaHe.
V13non3asarTe caMo TEHIKEPU W TUraHM C
paBHu abHa. OcTpuTe pbboBe n3gpackeat
MOBBPXHOCTTA.

He n3nonssaiTe anyMMHWEBM CbaoBE U
TeHmKepy. ANyMUHUAT NoBpexaa
CTBKIIOKEPaMMYHaTa MOBBPXHOCT.

Pasnaroto speHe
MOXe [ja NoBpeau
CTbKNOKEpaMuyHaTa
NOBPBXHOCT M Aa
npeau3sumKka noxap.
He usnonseaite
Cb[0BE C BAMLOHATO
UMW N3MbKHANo AbHO.

/3non3BaiTe camo
TEHIPKEPU M TUTAHM C
paBHu AbHa. Te
ocurypsisat no-go6sp
TOMMNOOOMEH.

AKO oMamMeTbpbT Ha
TEHIKepaTa e BTbpae
Marnbk ce noxabsisa
eHeprys.
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M3non3saHe Ha KOTNOHUTE OMACHOCT:
4

BHumaBaiiTe BbpXy nnoyata aa He
nagart npeametit. [lopu manku
npeameTy 0T poaa Ha ComnHuua morat
[a 9 noBpeasr.

He u3nonssaiTe nnoyara ako e HanykaHa.
Bopara moxe fa npoTeye npes Tesu
NyKHaTUHW 1 4@ NPEeaM3BUKa KbCO
CbeauHeHve.

B cnyuait Ha Buguma noepeaa Ha
MOBLPXHOCTTA (HaNp. BUAMMM NyKHATUHM),

1 ToTBapcka nnova ¢ eauH npexkbeaay 14-16 cm MSKTIO4ETE He3a0aBHO ypena 3a 4a
p AVH NP ) HamanuTe 0 MUHUMYM pUCKa OT TOKOB

2 TotBapcka nnova ¢ eauH npekbeaad 18-20 cm yaap.
3 [oTBapcka nnoYa ¢ eauH npekbesay 14-16 cm
4 TotBapcka nnova ¢ eavH npexksesay 18-20 cm

€ CNCBK Ha NPEnopbYMTENHUTE ONAMETPU Ha
Cb[I0BETE, KOWTO CreBa Aa 6baar uanonasaxm
CbC CbOTBETHUTE KOTIIOHN.

BkniouBaHe Ha CTbKNOKepaMNUYHNTE 30HK 3a
roTBeHe

M3nonasarnTe konyetaTa Ha 30HWTE 3a rOTBEHe
3a [1a BKITKOUMTE CTHKIOKEPaMUYHUTE 30HM 3a
roTBeHe. 3aBbpTeTe KOMYETO Ha 30HaTa 3a
rOTBEHE Ha CbOTBETHOTO HMBO 3a [1a BKIOYMTE

XenaHOoTO HMBO 3a roTBEHE.

N3kniouBaHe Ha CTLKNOKEpPaMUYHNTE 30HN
3aroTBeHe

3aBbpTeTE KOMYETO Ha KOTMIOHA Ha Hail-
ropHara nosvums (M3KMoYeHo).
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ﬁ Kak pa pabotute ¢ pypHata

OcHoBHa MHcopmauusa 3a roTBeHe,
neyeHe U rpuna

MPEOYNPEXOEHNE

[opeLLmTe NOBLPXHOCTM MOraT Aa
MPUUVHAT U3rapsHUs!
YpenbT MOXe Aa e ropell no Bpeme Ha
ynotpeba. Hukora He nunaiTe ropeluyute
ropenky, BbTPELLHWTE YacTh Ha dypHara,
3arpsiBalLuTe enemeHTH 1 T.H. dpbxTe
peliata Haganeu.
BuHaru nsnonasaiite TepMOyCTONMBM
PBKaBULY NPU MOCTaBSHE NN M3BAXAaHE
Ha AcTs B/OT ropeLlarta gypHa.

OMACHOCT:
BHumasaiiTe npu oTBapsHe Ha

BpaTara, Bb3MOXHO e ObnBaHe Ha
ropeLia napa.

W3nu3auara napa Moxe fja onapu
pbLEeTe, MMLETO U/uMn ounTe BM.

CbBeTH NpK nevyeHe

*  Manonagaite NoAxoasLLM MeTanHm
Cb[I0BE C He3arenBallo NokpuTHe,
anyMUHWEBW KOHTEAHEPW NN
TOMSOYCTOMYMBM CUAMKOHOBU (DOPMIUYKM.

*  M3nonagaiTe Bb3MOXHO Halt-[obpe
MPOCTPaHCTBOTO BbPXY MoCTaBKaTa.

+ [loctaeeTe hopmara 3a neyeHe no
cpegara Ha padTa.

+  [lpeau pa nycHeTe ypHaTa unm rpuna,
n3bepeTe NpaBunHaTa nosuuus Ha padTa.
He npomeHsiTe nosuuymsta Ha padta
[oKaTo (pypHaTa e ropeLua.

+  [pwxTe Bpatata Ha (hypHaTa 3aTBOpeHa.

CtbBeTH 3a M3NMYaHe

+  ObpaboTtBaHeTO Ha NuneTa, NyMku 1 enpu
nap4eTa Meco € NIMMOHOB COIl, YepeH
nvnep 1 Apyrn NofoBdHM Npeam roTBEHETO
nogobpsiBat neyeHeTo.

¢+ [le4eHeTO Ha MECO C KOCTUTE OTHEMA
okono 15 go 30 MUHYTV NOBEYE OTKOMKOTO
CbLLOTO KONMYECTBO 06€3KOCTEHO MECO.

*  Bceku caHTumeTbp OT aebenvHata Ha
MeCcoTo 0THeMa npubnmsuTento 4 ao 5
MVHYTU NEYeHe.

+  QOctaBeTe MeCOTO BbB (pypHaTa 3a OKOMo
10 MUWHYTU Crief KaTo ro NpUroTBMTE.
CokbT ce pasnpeaens no-gobpe no
LIANOTO NEeYeHO MeCo W He MoTIYa, KoraTo
ro paspsiagare.

*  Pwbara TpsibBa ga ce noctasu B cpepata
Ha JOMHMS pad)T B TEPMOYCTONYMB Cba.

CHBeTH 3a 3anuyaHe

Korato mMecoTo, pubata unm nuneLLkoTo ce

3annyart, Te 6bp30 NOTbMHSABAT, UMaT XybaBa

KOpWYKa 1 He ce macyLiasar. MTbpxonu,

LUMLLIYeTa M HaleHWYKM ca 0CobeHOo NoaxoasiLm

3a NeYeHe Ha rpun, KaKTo 1 3eNeHYyLM C

BMCOKO BOAHO CbbpKaHWE KaTo Harp. AoMaTty

W YK,

+  Pasnpepenete napyeTara, KouTo Lie
neyeTe BbPXY TENEHUS FPWN UK B TaBaTa
3a NeYeHe C TENEHMUS TPUTT KaTo 3aeToTo
MPOCTPaHCTBO He B1Ba Aa peBvLLaBa
pasmepa Ha Harpesarerssi.

+  Tnb3HeTe TeNEHWs pyn 1N TaBata ¢
rpuna Ha XenaHoTo HYBO Ha pypHaTa. Ako
neyeTe BbpXY TENEHUs rpWm, MiTb3HEeTe
TaBaTa Ha [oNHWs padhT 3a Aa cubupa
MasHMHaTa. 3a no-necHo nourcTBaHe
JobaseTe Boja B TaBaTa 3a MasHUHaTa.

Henopxoasiyy 3a neyeHe Ha rpun
XPaHuW BOASAT [0 OMacHOCT OT NoXap.
3a neveHe Ha rpun 13nonsganTe camo
XpaHa, KosTO € Noaxoasilla 3a
13naraHe Ha MHTEH3WBHO NeYeHe.

He nocrapsiATe xpaHara MHOro
HaBbTpe B 3afHaTa YacT Ha rpuna.
ToBa e Han-ropeLynsT CEKTOp 1
MasHarta xpaHa Moxe fJa ce
Bb3MIaMeHw.
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Kak na pabotute ¢ enektpuyeckara
¢ypHa

Mpepw aa nanonssate dypHara, Tpsbdsa
a HacTpouTe Yaca. AKO YachT He e
HacTpoeH, ypHaTa Hama pa paboTw.

M360p Ha Temnepartypa u peXxum Ha paboTa

1 2
1 CenekTop 3a yHKUmUTE
2 CenekTop 3a TepMocTata
1. HactporiTe konyeTo 3a Temnepatyparta Ha
XenaHarta Temneparypa.

2. Hactpoiite kon4eTo 3a hyHKUMNTE Ha
EnaHus pexum Ha pabota.

» PypHaTa ce 3arpsiBa A0 HacTpoeHaTa

Temnepatypa v 5 noaabpxa. [pes Bpeme Ha

HarpsiBaHeTo, fiamMnara Ha Temneparypara

0CTaBa BKITHOYeHa.

W3kntouBaHe Ha enekTpuyeckara chypHa

3aBbpTeTe KONYeTaTa 3a PyHKLMUTE N
TEepMocTaTa B U3KIIOYeHa nosuuys (rope).

Mo3nyum Ha peweTkara (3a Moaenu ¢
TerneHa ckapa)

BaxHo e 4a nocTaBuTe NpaBuMIiHoO TeneHarta
cKapa Bbpxy TerneHata peletka. TeneHara
ckapa TpsibBa fa 6be nocTaBeHa Mexay
TErNeHnTe peoBe KaKTo € NokasaHo Ha
curyparta.

He ocTaBsiiTe TeneHarta ckapa fa ce obnsra Ha
3afiHaTa cTeHa Ha (ypHaTa. Mb3HeTe
TereHata ckapa B NpefHara YacT Ha padta u 5
3akpeneTe ¢ NOMOLLTa Ha BpaTaTa 3a fia
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noyumnTe AOBpY Pe3ynTaTn OT NEYEHETO Ha
rpun.
Pexumu Ha paboTa

MokasaHUAT TyK pefl Ha onepaTUBHUTE PEXMMM
MOXe [ia Ce pa3nuyaBa oT nogpenbara Bbpxy
BalLWst ypeq.

lopeH u foneH HarpeBaten

— TOPHUSAT 1 [ONeEH HarpeBsaTen
paboTsiT. AneHeTo ce 3arpsiBa
€[JHOBPEMEHHO OTFrOpe M 0TAONY.
Hanpumep e poaxoasulo 3a
KeKkcoBe, HaHWL U KekcoBe 1
Kaceponu BbB (hopMu 3a NeveHe.
MeyeTe camo efHa TaBa.

JlonHo HarpsiBaHe

Pabotv camo JONHOTO HarpsiBaHe.
MoaxomALLo e 3a nuua u 3a
MOCTENeHHO 3aniyaHe Ha ACTUETO
otgony.

JlonHolropHo HarpsiBaHe ¢ BeHTUNaToOp
TOPHOTO W [ONHOTO HarpsiBaHe
nioc BeHTUNaTopa (Ha 3apHata
CcTeHa) paboTsT. [opeLmsT Bb3ayx
ce pasnpegens 6bp3o u3 Lsnara
(hypHa ¢ nomoLLTa Ha BeHTUNaTopa.
MeyeTe camo efHa TaBa.

)

Lsin rpun
A

FONemMWsT rpun Ha TaBaHa Ha
typHarta pabotu. MNogxoasuy e 3a
npenyaHe Ha ronemu Konu4yecTaa
Meco.

+  3a3anuuaHe, nocTaBeTe
CPELEH VN ronsim pasmep
nopLyv Ha NpaBuIiHo
NO3NLMOHMPaHKs padT,
rnog, HarpeBarens Ha rpuna.

*  Hactponte Temnepatypara
Ha MaKCUMarHO HUBO.

+  ObbpHeTe xpaHaTa, cneqg
KaTo 13Teye nosioBmHaTa ot
BPEMETO 3a 3anu4aHe.




[pun+BeHTUnaTop
VWV

% EdekrbT OT neyeHeTo Ha rpun He e
TONKOBa OCe3aeMm KaTo Npu mbiHUA
rpwn.

+  3a3annyaHe, noctaseTe
MaJTbK Unn cpeaeH pasmep
NOpLMN Ha NPaBUIHO
NO3ULMOHMPaHKa padT,
nog HarpeBaTens Ha rpuna.

*  Hactpoite xenaHata
Temneparypa.

+  Ob6bpHeTe xpaHaTa, cneg
KaTo 13TeYe NOMoBMHaTa OT
BPEMETO 3a 3anuyaHe.

MpeaBapuTenHo 3arpsiBaHe
Tasn yHKUMS Ce U3nona3ga 3a no-

— @ 6bp30 3arpsiBaHe Ha dypHaTa; 151 He

oo € noaxopdila 3a neveHe Ha AcTus.

+  W3bepete xenaHata
Temneparypa cneg
n3dupaHe Ha Tasm
yHKUMS. JlamnmykaTa Ha
Temnepatypara CBeTBa, a
(ypHara ce 3arpsisa.

+  Jlamnuykata naracsa cneq,
KaTo NpOoLECHT No
3arpsiBaHe npukioun. Cera
n3bepete xenaHara
(DYHKLMS 33 fa NpUroTeuTe
ACTMETO.

M3non3BaHe Ha YacoBHMKa Ha diypHaTa
11 10 9

Konye 3a nporpamu

Bpeme 3a roteeHe

Kpait Ha BpeMeTo 3a roTBeHe
CumBon anapma

ByToH MUHYC

ByToH nntoc

HacTpoiika Ha SIpKOCTTa Ha ekpaHa
Cwna 3ByK Ha anapmara
Hacrosy yac

3akntouBaHe Ha byToHUTE
Hacrpoiialy OyToH

S, 2O ONOOOOTRAEWN

- O

MakcmanHoTo BpeMe Ha FOTBEHE, KOETO
MOXe [ja HaCTPOWTE 3a Kpat Ha FOTBEHETO
5 vyaca n 59 MuHyTK.

Mporpamara busa oTkasaHa B Cnyyail Ha
npexbCBaHe Ha en.3axpaHBaHeTo. Tpabsa
[a npenporpamupare ypHara.

O

Korato npaBuTe Hskaksa HacTpoiika,
HOTBETHUTE CUMBOMM Ha AuCTEs!
npemuraar. TpsibBa Aa usdakare Marnko
npev HacTpoikuTe @ CTaHaT akTUBHM.

S

KO HE € HanpaBeHa H1KaKBa HacTpoiika
a roTBeHe, 4achT He Moxe Aa 6bae
HacTpOeH.

|®

BpemeTo 3a roTBeHe ce nokassa crneg
KaTo rOTBEHETO 3ano4yHe.

©]

lMeyeHe ¢ noco4BaHe Ha BPEMETO Ha

npUroTeBAHe:

MoxeTe pa HacTpouTe (bypHaTa Taka, Ye aa

Ccrpe B kpasi Ha MOCOYEHOTO BPEME KaTo

HacTpouTe BPEMETO 3a MPUroTBsHE Ha

4acoBHYKa.

1. 3a pa HacTpouTe BpEMETO Ha rOTBEHE,
HaTucHeTe konde Mporpama (1) 1
aKTuBMpanTe cumeon Bpeme Ha roTeeHe (2).
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2. HatucHerte konueta ="/ '+ (5/6) 3a na
HacTpouTE BPEMETO Ha NPUrOTBSHE.

» Cref, Kato BPEMETO Ha rOTBEHE € HACTPOEH,

CMMBOJTLT 3a NMEYEHe CBETH NOCTOSIHHO.

AKo XenaeTe fja HaCTPOUTe KpaitHUA vac Ha

roTBeHe 3a No-KbCeH Yac:

Crep kaTo HacTpouTe BPEMETO 3a roTBEHe Ha

YaCoBHWKa, MOXETe [la HaCTPOWUTe KpalHWs Yac

Ha roTBeHe 3a Mo-KbCHO.

1. 3a pa HacTpouTe BpEMETO Ha rOTBEHE,
HaTucHeTe konye MNporpama (1) n

aKTuBMpariTe cumBon Bpeme Ha roteeHe (2).

2. HactpouTe BpemeTo Ha roTBEHE C Konye
Munyc (5) 1 Mnioc (6).

» CYMBOITBT 32 BpEME Ha roTBeHe 0cTaBa

OCBETEH (Ha Aancnnes 3a NoCTOSHHO) cref

HacTpoliBaHe Ha BPEMETO Ha rOTBEHE.

3. 3a paHactponTte BpeMeTo 3a kpait Ha
rOTBEHETO, HaTUCHeTe konde lMporpama (1)
1 aKTuBMpanTe cumBos Bpeme Ha
roteeHe(3).

4. HarcueHer konyeta - (5) and + (6) 3a pa
HacTpouTe Kpai Ha BPEMETO Ha roTBEHE.

» Crep, Kato ce HacTpoM kpasi Ha BPEMETO 3a

FOTBEHe, CUMBOTBT 3a KPaeH Yac Ha roTBeHe v

CUMBOJTBT 3a NeYeHe CBETHT MOCTOSHHO.

CMMBOITLT 3a kpai Ha BPEMETO 3a roTeeHe (3)

LLe M34e3He BeAHara LLOM roTBEHETO 3anouyHe.

5. TocraBeTe ACTETO BBB (hypHaTa.

6. W3bop Ha paboTeH pexvM 1 Temnepatypa.

» TaMepbT Ha (pypHaTa aBTOMATUYHO

34MCIIABA HAYaroTo Ha BPEMETO 3a roTBEHE

upes3 3aiafieHunst kpar Ha BPEMETO 3a rOTBEHE 1

nepvoga 3a roteeHe. /130paHusT pexum ce

aKTVBIpa KOraTo roTBEHETO 3anoyHe, Kato

(bypHaTa ce 3arpsiBa 40 HacTpoeHaTa

Temnepatypa. Ta3u TemMneparypa ce noaabpxa

[0 Kpasi Ha rOTBEHETO.

7. Cnep 3aBbpLUBaHE Ha NpoLieca Ha roTBEHE,
Ha aucnnes ce usnucsa "End" ("Kpain") n
Ce YyBa anapMeHVST CurHarl.

8. AnapmeHVSIT curHan 3syun 2 MuHyTW. 3a fa
cripeTe anapMeHus CUrHas HaTucHeTe
KOETO 1 Aa € konye. AnapMeHUSIT cUrHan
LLE Crpe U LLe Ce MoKaxe YacbT B MOMEHTA.
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Ko 3arnyluuTe anapmara ¢

NPOW3BOMEH KraBuLL, (pypHaTa Le
arnoyHe OTHOBO CBOsITA paboTa.

AKO HaTUCHETE NPOMU3BOMNEH KMaBMLL B

Kpasi Ha anapMeHusi nepuog, dypHara

OTHOBO LLe 3ano4He cBosTa pabota.

9. WsknioueTe hypHaTa ¢ nomoLuTa Ha
Kon4yeTo 3a TemMnepaTtypata u KonyeTo 3a
yHKLmMTE.

W3non3BaHe Ha 3aKnio4BaHeTo Ha OyTOHUTE

AKTMBMpaHe Ha 3aKno4YBaHeTo Ha GyToHuTe

MoxeTe Aa npesoTBpaTUTe U3MON3BaHETO Ha

(hypHaTa Ypes aKkTMBMpaHe Ha 3akoyBaLlaTa

YHKLMS.

11

6

1 Konye 3a nporpamu

2 Bpeme 3a roteeHe

3 Kpait Ha BpeMeTo 3a roTBeHe

4 CumBon anapma

5 ByToH MuHYC

6 ByToH nntoc

7 HacTpoitka Ha SIpKOCTTa Ha ekpaHa

8 Cwna 3ByK Ha anapmara

9 Hactosiy vac

1 3akntouBaHe Ha byToHUTE

1 Hacrpoitsaty OyToH

1. HatucHete 6yToH (11) 3a fa akTvBuparte

cumBona 3a sakoysare (10).

» "OFF" ("M3KMKOYEHO") ce nosesBsa Ha

avennes.

2. HatucHete byToH "+ (6) 3a fa akTuBMpaTe
3aKnioyBalLata yHKUmS.

» Cnep kato 3aknoyBallaTa gyHkumsa 6bae

aKkTUBMpaHa, Ha aucnnes ce uanucaa "On"

("BkntoveHo"), a cumson 3akmoyeHo (10)

0CTaBa OCBETEH.

- O



Mpn akTUBMpaHa 3akntouBaLLa YHKUMS,

YTOHUTE Ha KOHTPOSHUS NaHen, ¢
n3knioyeHue Ha konde (11) He morart aa ce
W13non3ear.

[leakTMBMpaHe Ha 3aKNiOYBaHETO Ha

OyToHMTE

1. HatucHeTe konueTo 3a HacTponka (11) 3a
[a aKTMBMpaTe CUMBONA 3a 3aKITlouBaHe
(10).

» "On" ("BkntoyeHo") ce nosiBsiBa Ha aucnnes.

2. HatucHete byToH ™' (5) 3a na
JeakTveyparte 3aknovsaLyata gyHKLms.
» "OFF" ("M3KMKOYEHO") we ce noseu cnea
KaTo 3aKITo4BaHeTo Ce feakTvBmMpa.
Mon3BaHe Ha YaCOBHMKA KaTo anapma
Moxe fa nsnonssare YacoBHMKa Ha hypHaTa
3a BCAKaKBO NpeaynpexaeHne Unn HarnoMHsiHe
M3BBH Nporpamara Ha roteeHe.
Arapmarta He OKka3Ba HVKaKBO BIUSIHUE BbPXY
(pyHKUMUTE Ha (hypHaTa. TS ce u3nosasa camo
kaTo npegynpexaeHue. MoxeTe ga s nonasare
HanpuMep Korato uckate Aa npeobbpHeTe
SIEHETO B onpeneneH MoMeHT. Anapmata
“3naea curHan cnep u3ThyaHe Ha safafeHoTo
BpeEMe.

Konue 3a nporpamu

Bpeme 3a rotBeHe

Kpait Ha BpEMETO 3a roTeeHe
CvmBon anapma

ByTOH MUHYC

ByToH nntoc

HacTpoiika Ha SIpKOCTTa Ha ekpaHa
Cwna 3ByK Ha anapmara
Hacrosy vac

3akniouBaHe Ha byToHnTe
HacrpoiisaLy byToH

=) 2 OO NOOTRWN —

- O

HacTpoiiBaHe Ha anapmarta
1. HatucHete konueTo 3a nporpamute (1) 3a
[a aKkTMBMpaTe CUMBONA 3a Yac Ha
anapmara (4).
MakcumanHoTo Bpeme 3a anapmara
Moxe fa e 23 yaca v 59 MuHyTy.

2. Hacrtpoute yaca Ha anapmara ¢ konyeTa -'
'+ (5/6).

» CrMBON anapma ocTaBa OCBETEH U 4achT Ha

anapmara ce NnosiBsiBa Ha Aucnnes creg kato

arnapmata Obae HacTpoeHa.

3. B kpas Ha nepuoga Ha anapmara,
CVMMBOJTBT 3a Yac Ha anapmara (4) 3anousa
[a NPeMUrea 1 anapMeHusIT curHan
npo3ByYaBa.

W3kniouBaHe Ha anapmara

1. 3a pa cnpeTe anapmara HaTUCHETE KOeTo U1
[ia e Konye.

» ANapMeHIsIT CUrHan Le crpe W Lwe ce

MoKaske YachbT B MOMEHTA,

Ako xenaeTe fa OTKaxeTe anapmara:
1. 3a npeHacTpoiiBaHe Ha anapMeHust vac,
HaTWCHeTe KonueTo 3a nporpamute (1) 3a
[ia aKTMBMpaTe CMMBOMa Ha anapmara (4).
2. HatucHete v 3agpbxTe konye - (5)
JokaTo Ha aucnnes ce uanuwe "00:00".
HachT Ha anapmara ce nokasea. Ako cTe
HacTpounun eqHOBPEMEHHO BPEME Ha
rOTBEHE W anapma, Ha gucnnea ce
NoKasea No-KpaTkud nepuom,.

MpomsiHa Ha anapMeHusl TOH

1. HatucHeTe konyeTo 3a Hactpoika (11) 3a
[a aKTBMpaTe CYMBONa 3a TOH Ha
anapmara (8).

2. HacTpoiiTe xenaHus TOH KaTo 13nonssarte
konyerta -'/ '+' (5/6).

» V13BpaHusT TOH Ha anapmara Lue ce nosieu

kato "b-01", "b-02" unmn "b-03" Ha gucnnes.
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Tabnuua c BpeMeTo 3a roTBeHe

BpemeTpaeHeTo B Tasu Tabnuua ca ¢
PUEHTUPOBbYHA Lien. B aelicTBUTENHOCT
BPEMETPAEHETO MOXE Aia Bapupa B
3aBUCMMOCT OT XpaHaTa, AebenuHara,
TVNa U NPEANOYMUTAHUATA BY Ha TOTBEHE.

HuBo Ha roteeHe-

EKCOBE BbB

MeyeHe n 3annyaHe

TbPBTO HWBO Ha (pypHaTa € AONHOTO.

Mo3uuus Ha
pacra

Temnepatypa (°C) Bpewme Ha
roTeeHe

(npnonua. B

| “Tanpaunad  JBgoweo 1 L)} 08 ] a0 ] 5.0 |
| “Tecrowabawwip | Bgowwo | L4 ] 2 ] A0 ] 3.4

| Twp (Bgoweo | L3 ] 2| 200 .. 220 15. 20

Munetwkm byt EnHo HuBo

(**) Mpu roTeeHe, M3MCKBALLIO NPEBaPUTENHO
3arpsiBaHe, 3arpeiTe B Ha4arnoTo AokaTo
namnara Ha TepMocTara uaracHe.

CbBeTH NpH NeyYeHe Ha KeKke

*  AKO KEKCBT € TBbPLE CyX, yBEnm4eTe
Temneparyparta ¢ okonio 10°C v Hamanete
BPEMETO Ha roTBEHE.

*  AKO KEKCBT € BraXeH, 13nonasaiite no-
Marko TEYHOCT Ui HamarneTe
Temneparypara ¢ 10°C .

*  AKO KEKCbT NOTbMHEE TBbPAE MHOI0
OTrope, ro NocTaBeTe Ha No-4oMneH pad,
HamareTe Temneparyparta v yenmyeTe
BPEMETO Ha roTBEHE.

*  Axo e gobpe orneyeH OTBBPTE, HO NlernHe
OTBBH, 13MOMN3BalTe Mo-Marko TEYHOCT,
HamareTe Temneparypara v yBenvmyete
BPEMETO Ha roTBEHE.
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25 muH. 220 cnep ToBa

CbBeTn Npu neveHe Ha 6aHnua

Ao baHuLaTa e TBbpAe Cyxa, yBenmyeTe
Temneparyparta ¢ okono 10°C u HamaneTte
BPEMETO Ha roTeeHe. HanoeTe crioeBeTe
TECTO CbC COC HaNpaBeH OT MIISKO, OO,
AnLa U KUCeno MnsKo.

Ako baHuLaTa Ce neye TBbPAE ObIIO,
BHUMaBaliTe febennHata Ha 6anuuara,
KOSITO CTE MPUroTBWNM a He HaaBvLLaBa
[ObnboynHaTa Ha TaBaTa.

Ako baHuLaTa novepHee OTrope, a OTAOIY
€ HeponeyeHa, TpAbea Aa BHMMaBate aa
He 13ros3BaTe TBbPAE MHOTO COC B
[onHarta yact Ha 6aHuuata. Onutante aa
pasnpegenure paBHOMEPHO COCa MEXaY 1
BbPXY CroeBeTe Ha baHnuata 3a
pasBOMEpPHO M3NUYaHE.



MeyeTe HaHuLaTa CbIMacHo pexmuma u

emneparypara, Noco4eHu B Tabnuuara 3a
rotseHe. AKO joriHaTa 4acT BCe OLUe He e
U3neyeHa AOCTaTbyHo, A NOCTABETE EANH
paiT No-Hagorny BbB hypHaTa
cnepBaLyms Mo,

CbBeTH 3a NPUroTBAHE Ha 3eNeHYyLH

+  AKO 3€NIeHYYKOBITE SCTUS OCTaHaT 6e3
TEYHOCT U CTaHaT TBbPAE CyX, TO T
NPUroTBSIATE B TUraH C Kanak BMECTO B
TaBa crefBallus MbT. 3aTBOPEHMTE
CbAOBE 3anasear Coka Ha SICTUETO.

+ AKO 3€MeHUYYKOBITE SICTUS HE Ce M3nnyaT
Lo6pe, v cBapeTe NPeABapUTENHO UMK 1
MOAFOTBETE KAaTO KOHCEpBMPaHa XpaHa
crneq TOBa NocTaBeTe BbB (hypHaTa.

Kak na pabotute ¢ rpuna

Mpeav Aa uanonasate ypHara, Tpsidea
a HacTpouTe Yaca. AKO YachT He e
HacTpoeH, dypHaTa Hsma aa paboTw.

NMPEAYMNPEXOEHWE

Mo BpeMe Ha neyeHeTo 3aTBOpeTe
BpaTtaTa Ha ypHata.

TOpeLLMTE NOBLPXHOCTI MOraT fa
MPUYMHST M3rapsHis!

BkniouBaHe Ha rpuna

1. 3aBbpTETe KONYETO 3a PYHKLMMTE 0
KENaHUs CUMBONN rpun.

2. Cnep ToBa n3bepeTe xenaHata
Temnepartypa 3a neveHe Ha rpu.

3. Tpwn HeobX0aMMOCT, N3BBPLLETE
NPeABapUTENHO 3arpsiBaHe 3a 5 MUHYTW.

FoTBapcka nnova 3a nevyeHe

eyeHe ¢ eneKkTpUYECKH rpun

» Namnudkara 3a Temneparypara ceeTsa.

U3kniouBaHe Ha rpuna

1. 3aBbpTeTe (YHKUMOHAMHOTO KONYe B
W3KMI0YeHa no3unums (rope).

Mo3uumn Ha peweTkute

PaboTata Ha rpuna ce Browasa ako TeneHara

CcKapa e nocTaBeHa CpeLLy 3afHara 4acT Ha

typHaTa. Mrb3HeTe TeneHata ckapa B

npegHaTta YacT Ha padTa v § 3akpeneTe ¢

noMoLLTa Ha BpaTaTta 3a fa nonyyute Ham-

[06pU pesynTaTi OT NEYEHETO Ha rpun.

Henopxoasiyy 3a neyeHe Ha rpun
XPaHuW BOASAT [0 OMacHOCT OT NoXap.
3a neyeHe Ha rpun 13nonaeanTe camo
XpaHa, KosTO € NoAxoasila 3a
13naraHe Ha MHTEH3MBHO NeveHe.

He nocrapsiATe xpaHara MHOro
HaBbTpe B 3afHaTa YacT Ha rpuna.
ToBa e Han-ropeLynsT CEKTOp 1
MasHarta xpaHa Moxe fJa ce
Bb3MIaMeHw.
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MopgbpxkaHe U rpuxa

O6wa uHchopmauus

Ol'lepaTI/lBHI/IHT XMBOT Ha ype[a LWe Ce yabIimki,
a YecTo cpellaHuTe Npobriemu e Hamanest
aKo ypeabT Ce NoYMCTBa PEOBHO.

OMACHOCT:

M3kniouete ypena OT 3axpaHBaHETO
MpW NOUNCTBAHE W NOALPBLKKA.
ChlLecTByBa puck OT TOKoB yaap!

OMNACHOCT:
[peaym oa nouwnctmTe ypeaa, ro
0CTaBeTe Aa U3CTUHE.

TOpeLLMTEe MOBBPXHOCTU MoraT fia
MPUYUHST M3rapsHust!

+  Cnep BcsiKO nonssaHe nouncTBanTe ypeaa
nobpe. Mo T03M HAYMH BCSKAKBM OCTaTbLUK
OT FOTBEHETO Ce MOYMCTBAT NO-NECHO U Ce
13bsIrBa M3rapsHeTo 1M NPy CreABaLLoTo
rnon3eaHe Ha ypepa.

«  3ano4nCcTBaHETO Ha ypeaa He ca
HeobXxoanMKM creLmantm NoYMCTBaLLW
npenapartu. anonssaiTe xnagka Boga u
M3MVBEH Npenapar, Mek napuan um r.ba
3a NoYMCTBaHe Ha (hypHaTa 1 a
3abbpLueTe CbC Cyx napuarn.

*  BHumagarite nanuwHarta soga ga 6bvae
po6pe noAcyLeHa cnef noYncTBaHeTo, a
BCSIKAKBY PasnsiT TEYHOCTM He3abaBHO fa
6baat noacyluaBaHy.

¢ He n3nonseaiTe NoYNCTBALLM BELLECTBA,
CbABbPKALLM KMCENMHA UMW XIOp 3a
MOYMCTBAHE Ha HEPBXAAEMOTO NOKPUTHE
1 ppbxkaTa. snonssante Mek napuan ¢
TEYeH npenapart (HeabpasveeH) 3a fa
3a0bpLUeTE Te3n YacTu, kaTo BHUMaBaTe
Aa 3abbpcsare B egHa nocoka.

MoBbLPXHOCTTA MOXE [1a Ce NoBpeam OT
HAKOW MOYUCTBALLW NpenapaTu n
Marepuanu.

He n3nonseaiiTe arpecuBHM NOYMCTBALLM
npenaparu, npaxoobpasHu/kpemoobpasHu
npenapaty unu oCTPU NPeAMETH Npu
NOYUCTBAHETO.
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He n3nonssaiTe napouncradky 3a
NOYMCTBAH Ha ypera, Thid KaTo TOBA MOXE
a npeau3ByKka TOKOB yaap.

MNMoyncTBaHe Ha KOTNOHa

CTbKnoKkepaMM4HN NOBbPXHOCTH
3abbpLueTe CTbKIOKEpaMYHaTa NOBbPXHOCT €
MoMoLLTa Ha HaBMNaXHEHe CbC CTbeHa Boga
napuarn rno TakbB Ha4MH, Ye Mo Hes 4a He
0CTaBaT crieay OT M3MMBHUS Npenapar.
Mopcywerte ¢ Mek cyx napuan. OcTaTbyHusT
Matepuan Moxe Aa nospeam
CTBbKIOKEPaMMYHATa MOBLPXHOCT NpK
CrefBaLloTO Mon3BaHe Ha KOTMOHUTE.
3acbxHanuTe ocTaTbLy Mo
CTBbKIIOKepaMmyHaTa NoBbPXHOCT B HIKAKbB
cnyyari He B1Ba pa ce YerbpTaT ¢ OCTPY YETKY,
CTOMaHeHa Ten 1 nogobHM.

Kanupesute neTtHa (KbnTu Ha LBAT) ce
npemMaxBaar C Marnko KOrM4eCTBO OLeT W
NMMOHOB COK. MoXXeTe CbLLO Taka Aa nonseare
MOAXOAsALLM 3a LienTa npenapaty.

AKO NOBBPXHOCTTA € CUIHO 3aMbPCeHa,
HaHeceTe NOYNCTBALLMAT Npenapart ¢ rsba u
u3vakarre fa nonvie fobpe. Crieq ToBa
MOYMCTETE MOBLPXHOCTTA Ha NIOTa C BNaXeH
napuan.

paHu Ha 3axapHa OCHOBa KaTo rbCTa

MeTaHa 1 cupon Tpsbsa fa Obaar
noumncTern 6bP3o Npeau NoBbPXHOCTTa Aa
ce oxnaau. B npoTveeH cryyait puckysate
CTBKIMOKEPaMUIHATa NOBBPXHOCT fAa Ce
NOBPEAM NEPMAHEHTHO.

IMOBBPXHOCTHOTO MOKPUTUE MOXE fa Ce
00e3LBeT NeKo C TEYEHWE Ha BpeMeTo. ToBa
He ce 0Tpas3sBa Ha paboTata Ha NpoayKTa.
ObesuBeTABaHETO M NeTHAaTa Mo
CTBLKIOKEPaMMYHATa MOBPBXHOCT Ca HOPMasHO
ABIIEHNE, a He fedhekT.



MouyncTBaHe Ha KOHTPONHUA naHen
[MouncTeTe KOHTPOMHUS NaHen v konyeTata ¢
BNaxeH napuan v nofcyLieTe.
He caansiite byToHuTe/konyeTara 3a ga
NOYMCTUTE KOHTPOMHUS NaHen.
0Ba MOXeE /@ NOBPEAN KOHTPOMHNS
naen!

MounctBaHe Ha pypHaTa

MouncreaHe Ha BpaTaTa Ha (pypHaTta
3a nouncTBaHe Ha BpaTata Ha (ypHata,
“3nonsearTe xnagka Boaa 1 U3MUBEH
npenapart, Mek napLan unm rs6a 3a
MoYMCTBaHe Ha ypeaa 1 nocne 3abbpLueTe Cbe
CyXx napuarn.
He n3non3ealite Hukakew rpyou
Opa3nBHM NOYMCTBALLM MaTEPUanv 1nm
CTPW METaNH CThPrarku 3a no4ncTBaHe
Ha Bpatata Ha (ypHarta. Te moxe ga
W3ApackaT NOBbPXHOCTTa W [ja NoBpeasT
CTBKIIOTO.

CBansiHe Ha BpaTaTa Ha (hypHaTta

1. OtBopete npegHarta Bpara (1).

2. OtBopeTe ckobuTe BbPXY rHeafata Ha
naHTUTe (2) OTNSBO M OTAACHO Ha NpeaHaTa
Bpara, kaTo r1 HaTUCHeTe Haaory no
UITKOCTPMPaHUS Ha urypaTta HauvH.

1 [penHa Bpata
2 [NaHTa
3 ®ypHa

12 3

3. lpemecteTe npegHaTa Bpata 4o
MnonoBuHaTa.

4. TlpemaxHeTe npegHaTa Bpata kaTto 9

n3gbpnare Harope, AoKaTo ce 0cBoboam oT

nisiBaTa u asicHaTa naHTa.

CTBNKNTE, 3TBITHEHW MPU CBANSHETO Ha
BpaTaTa ce 3BbPLLBAT B 0OpaTeH pef 3a

a 1 MoHTUpate. He 3abpaesiite ga
3aTBOPUTE CKOBUTE BbPXY rHE3LOTO Ha
MaHTara, KoraTo NocTaBsiTe Bpatata
OTHOBO.

CBansHe Ha BBTPELWHOTO CTHLKINO Ha
BpartaTa

BbTpeLuHMs CTbKMEH NaHen Ha BpaTaTta Ha
(hypHaTa MoXe fja ce Maxa 3a NoYnCTBaHeE.
OTBopeTe BpataTta Ha dhypHaTa.

1 Pamka

2 MnacTmacoBa Yact

Wapbpnaiite kbM cebe cv 1 cBaneTe
nriacTMacoBaTta 4acT, MOHTMpaHa B ropHaTa
4acT Ha npepgHarta Bpara.
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123

Hait-BbTpeLueH CTbKNeH naHen

BbTpelueH cTbkneH naHen

BbHLUEH CTbKNEH naHen

[nacTmacoB npoLien 3a CTbKNEHNs NaHen-
pony

KakTo e nokasaHo Ha urypara, noBaurHeTe
HaW-BbTPELLHUS CTBKNEH naHen (1) neko no
nocoka Ha A v nsabpnaiite no nocoka Ha B.
[MoBTOpeTe ChllaTta npoleaypa 3a fja ceanre
BbTPELHWS CTHKIEH NaHer (2).

A w NN -

lMbpsarta cTbrka no crnobseaHeTo Ha BpaTata
€ [ia MOHTMpaTe 0BpaTHO BLTPELLHNA CTHKITEH
nawen (2).

KakTo e nokasaHo Ha urypara, nocrasere
CKOCEHMs pbb Ha CTBKIEHUS NaHen Taka, Ye Aa
nerHe B CKOCEHUs pbb Ha NnacTMacoBus
npouen.
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BbTpewHmaT cThkneH naHen (2) Tpsibea fa
Obie MOHTVPaH B NNAcTMacoBMs NpoLen B
B1130CT A0 HaR-BLTPELLHMA CTHKIEH Naxen (1).
Mp1 MOHTMPAHETO Ha Hal-BbTPELLHIS CTHKIEH
naHen (1), cTpaHaTa oT KOATO Ca HagnmenTe
BBPXY NaHena TpsAbea Aa rnega koM
BbTPELUHUS CTHKIEH NaHer.

MHoro e BaxHO Aa 3arHeazuTe 4oNHUS pbb Ha
BbTPELUHMUS CTBKMEH NaHen B AONHWS
nnacTMacoB npopes (5).

ByTHeTe nnacTmMacoBata YacT KbM pamkarta
[0KaTo YyeTe npuLLpaksaHe.

MogmsaHa Ha namnaTa BbLB (hypHaTa

OMACHOCT:

Mpeau oa noAMeHUTe namnara BbB
dypHara, ypeobT TpsibBa aa e
U3KMIOYEH OT 3aXpaHBaHETO U1
OXrlafeH 3a fia ce 13berHe puck ot
TOKOB yaap.

l"opeLLuTe NOBBLPXHOCTH MoraT Aa
NPUYUHAT U3rapsHus!

amnata BbB (hypHaTa e cneymanHa
leneKTpUYeCcKa KpyLUKa, KOSITO M3Ibpxa Ha
Temneparypa o 300 °C. 3a noseve
JeTannu Bux TexHUYecku cneyugukayuu,
cmp. 12. Moxete pa ce caobuete ¢ namnu
3a (hypHaTa OT OTOpU3MPaH CEpBU3EH
areHT.

MoauuusiTa Ha Namnata Moxe Aa ce
pasnuyaBsa ot urypara.




Axo cypHata BU e 060pyaBaHa ¢ Kpbrna
navna:

1. WsknioyeTe ypena oT 3axpaHBaHeTo.

2. 3aBbpTeTe CThKIEHNS kanak 06paTHO Ha
4aCOBHWKOBATa CTPESIKA 3a Aa ro cBanuTe.

3. Passwitte namnara Ha dypHaTa kato
3aBbpTUTE 06pATO Ha YaCcoBHUKOBATA
CTpenka v s NoAMEHUTE C HOBa.

4. MoHTuWpaiiTe 06paTHO CTbKMEHMs Kanak.
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[l OtctpansBae Ha noepean

®ypHara nanycka napa npy ynorpeba..

*  HopmarHo e fa n3nvsa napa no Bpeme Ha pabota. >>> Tosa He e nospeda.

YpeawT nafasa Metanu4eckis 3BYUM NPy 3arpABaHe 1 oxnaxaaHe.

+  Korato meTanHuTe 4acTu Ce 3arpsiBat, MOXe Aa Ce PasLuMpsT v fa MPeamnsBukar wym. >>>
Toea He e nospeda.

Vp&m-n He paboru.

ByLoHbT € fedekTeH unn ce e usknoumn. >>> [Ipogepeme npednasumesnume 8
enekmpuyeckama Kymus. AKo e Heobxodumo au cMeHeme unu 2u npexHacmpoume.

*  YpenbT He € BKIIOYEH B (3a3EMEH) KOHTaKT. >>> [[pogepeme KoHmakma.

+  ByTtoHuTe/konyeTaTa Ha KOHTPOIHMS NaHen He (yHKUMOHWpaT. >>> 3akmoyeaHemo Ha
Krasuamypama moxe 0a 6bde akmuguparo. Morsi, 0eakmugupalime eo. (Bux. M3nonssare
Ha 3aKrroyeaHemo Ha 6ymoHume, cmp. 24)

Namnata LB hypHaTa He paboTin.

+ Jlamnarta Ha dypHaTa e pedekTHa. >>> [ToOmeHeme fnamnama Ha pypHama.

«  TokwT e cnpsn. >>> [Ipogepeme uma 1u mok. [pogepeme npednazumenume 8
efekmpuyeckama Kymus. Ako e Heobxodumo au cMeHeme unu 2u npexHacmpolme.

QypHara He ce 3arpaBa.

*  Hsama HacTpoHu yHKLMS niunu Temnepatypa. >>> Hacmpolme gyHKyusma u
memnepamypama ¢ Konyemo 3a (hyHKyuume u/unu Kon4yemo 3a memnepamypama.

«  [lpn mogenu, obopyaBaHmM ¢ Tanmep, TalMepbT He € HAaCTPOeH. >>> Hacmpolime vaca.
(Mpw NpoLyKTV CbabPXaLLM MUKPOBBLITHOBA (DYpHA, TaliMepbT KOHTPONMpa camo
MVKPOBBbHOBaTA (hypHa.)

«  TokwT e cnpsin. >>> [Ipogepeme uma 1u mok. [pogepeme npednazumenume 8
enlekmpuyeckama Kymus. AKo e Heobxo0uMo eu cMeHeme unu 2u npeHacmpodme.

{TMpu mopenu ¢ Tanmep) BUCHNEAT HA YACOBHNKA MUTA IK HaCOBHUKOBMAT CUMBON € BRITIONEH.

*  Vmano e npekbCBaHe Ha Toka. >>> Hacmpolme 4aca / M3kmoyeme ypeda u 20 8KIo4eme
OMHO80.

KO BBMpPEKM, Ye CTe U3MbIHUMM YKa3aHUsITa OT TO3W pasfien He MOXeTe fia pelumTe npobriema, ce
KOHCYNTUpaiiTe C NPeaCTaBUTEN HA OTOPU3MPAHUS CEPBI3 UNU MarasuHa, OT KOWTO CTe 3aKynunu
pena. Hkora He ce onuTBaliTe camu fia NONpaBuTe HeU3NPaBHWS ype.
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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Blomberg product. We hope that you get the best results from your product
which has been manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read
this entire user manual and all other accompanying documents carefully before using the product and
keep it as a reference for future use. If you handover the product to someone else, give the user manual
as well. Follow all warnings and information in the user manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models
will be identified in the manual.

Explanation of symbols
Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
regard to life and property.

6 Warning of electric shock.

0 Warning of risk of fire.
ir Warning of hot surfaces.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂ Important instructions and warnings for safety and
environment

This section contains safety

instructions that will help protect from

risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.

General safety

4/EN

This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made
by children without supervision.
Never place the product on a
carpet-covered floor. Otherwise,
lack of airflow beneath the
product will cause electrical parts
to overheat. This will cause
problems with your product.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorized Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorized persons which may

also void the warranty. Before
installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Control that the product function
knobs are switched off after every
use.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by the Authorized
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a
transformer. Our company shall
not be liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.

Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!



The product must be unplugged
during installation, maintenance,

cleaning and repairing procedures.

If the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similary
qualified persons in order to avoid
a hazard.

Only use the connection cable
specified in the “Technical
specifications”.

The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the network.
The separation must be provided
either by a mains plug, or a
switch built into the fixed
electrical installation, according to
construction regulations.

Rear surface of the oven gets hot
when it is in use. Make sure that
the electrical connection does not
contact the rear surface;
otherwise, connections can get
damaged.

Do not trap the mains cable
between the oven door and frame
and do not route it over hot
surfaces. Otherwise, cable
insulation may melt and cause
fire as a result of short circuit.
Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorized and
qualified persons.

In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

The appliance and its accessible
parts become hot during use.
Care should be taken to avoid
touching heating elements.
Children less than 8 years of age
shall be kept away unless
continuously supervised.

Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

During use the appliance
becomes hot. Care should be
taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

Do not heat closed tins and glass
jars in the oven. The pressure
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that would build-up in the tin/jar
may cause it to burst.

¢ Do not place baking trays, dishes
or aluminium foil directly onto the
bottom of the oven. The heat
accumulation might damage the
bottom of the oven.

¢ Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since
they can scratch the surface,
which may result in shattering of
the glass.

¢ Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.

e Use the shelves as described in
"How to operate the electric
oven".

e Do not use the product if the front
door glass removed or cracked.

e (Oven handle is not towel dryer.
Do not hang up towel, gloves, or
similar textile products when the
grill function is at open door.

e Always use heat resistant oven
gloves when putting in or
removing dishes into/from the hot
oven.

e Ensure that the appliance is
switched off before replacing the
lamp to avoid the possibility of
electric shock.

e Unattended cooking on a hob with
fat or oil can be dangerous and
may result in fire. NEVER try to
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extinguish a fire with water, but
switch off the appliance and then
cover flame e.g. with a lid or a
fire blanket.

Danger of fire: Do not store items
on the cooking surfaces.

If the surface is cracked, switch
off the appliance to avoid the
possibility of electric shock.

The appliance is not intended to
be operated by means of an
external timer or separate
remote-control system.

Vapour pressure that build up due
to the moisture on the hob
surface or at the bottom of the
pot can cause the pot to move.
Therefore, make sure that the
oven surface and bottom of the
pots are always dry.

Use only hob guards designed by
the manufacturer of the cooking
appliance or indicated by the
manufacturer of the appliance in
the instructions for use as
suitable or hob guards
incorporated in the appliance. The
use of inappropriate guards can
cause accidents.

For the reliability of the fire of the
product;

Make sure the plug is fitting to
socket as well for not cause to
spark.



¢ Do not use damaged or cutted or
extension cable except the
original cable.

e Make sure that not whether liquid
or moisture on the socket is
pluged to product .

Intended use

e This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.

e This appliance is for cooking
purposes only. It must not be
used for other purposes, for
example room heating.

¢ This product should not be used
for warming the plates under the

grill, drying towels, dish cloths etc.

by hanging them on the oven
door handles. This product should
also not be used for room heating
purposes.

¢ The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.

e The oven can be used for
defrosting, baking, roasting and
grilling food.

Safety for children

e Accessible parts may become hot
during use. Young children should
be kept away.

e The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all

parts of the packaging according
to environmental standards.

e FElectrical products are dangerous
to children. Keep children away
from the product when it is
operating and do not allow them
to play with the product.

¢ Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

¢ When the door is open, do not
load any heavy object on it and do
not allow children to sit on it. It
may overturn or door hinges may
get damaged.

Disposing of the old product

Compliance with the WEEE
Directive and Disposing of the
Waste Product:

This product complies with EU WEEE
Directive (2012/19/EU). This product
bears a classification symbol for
waste electrical and electronic
equipment (WEEE).

This product has been manufactured
with high quality parts and materials
which can be reused and are suitable
for recycling. Do not dispose of the
waste product with normal domestic
and other wastes at the end of its
service life. Take it to the collection
center for the recycling of electrical
and electronic equipment. Please
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consult your local authorities to learn
about these collection centers.

Compliance with RoHS Directive:
The product you have purchased
complies with EU RoHS Directive
(2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials
specified in the Directive.

Package information

e Packaging materials of the
product are manufactured from
recyclable materials in
accordance with our National
Environment Regulations. Do not
dispose of the packaging
materials together with the
domestic or other wastes. Take
them to the packaging material
collection points designated by
the local authorities.
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7 General information

Overview

1 Front door 7 Burner plate

2 Handle 8 Fan motor (behind steel plate)
3 Bottom drawer 9 Lamp

4 Tray 10 Grill heating element

5 Wire shelf 11 Shelf positions

6 Control panel

12 3 4 5

Warning lamp

Thermostat lamp

Function knob

Single-circuit cooking plate Rear left
Single-circuit cooking plate Front left

Digital timer

Single-circuit cooking plate Front right
Single-circuit cooking plate Rear right
Thermostat knob

OB~ W NN =
©O© 0 N O
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Package contents 4. Wire Shelf
d Used for roasting and for placing the food to

hCCeSSg”eS S”%p'lie,(\jl can vary depending on be baked, roasted or cooked in casserole
e product model. Not every accessory . ’ )
escribed in the user manual may exist on dishes to the desired rack.

your product.

1. User manual
2. Oven tray
Used for pastries, frozen foods and big

roasts.

3. Deep tray
Used for pastries, large roasts, juicy dishes,
and for collecting the fat while grilling.
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Technical specifications

Voltage / frequency 220-240 V/380-415 V 3N ~ 50 Hz

Burners

Front left Single-circuit cooking plate

Dimension

OVEN/GRILL
Main oven

Basics: Information on the energy label of electrical ovens is given in accordance with the EN 50304
standard. Those values are determined under standard load with bottom-top heater or fan assisted heating (if
any) functions.

echnical specifications may be changed alues stated on the product labels or in the
ithout prior notice to improve the quality of documentation accompanying it are
he product. btained in laboratory conditions in
. - . accordance with relevant standards.
Figures in this manual are schematic and Depending on operational and
may not exactly match your product. environmental conditions of the product,
these values may vary.
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K] Installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical

installation for the product is under
customer’s responsibility.

DANGER:
The product must be installed in

accordance with all local electrical
regulations.

DANGER:
Prior to installation, visually check if the

product has any defects on it. If so, do
not have it installed.

Damaged products cause risks for your
safety.

Before installation

To ensure that critical air gaps are maintained
under the appliance, we recommend that this
appliance is mounted on a solid base and that
the feet do not sink into any carpet or soft
flooring.

The kitchen floor must be able to carry the
weight of the appliance plus the additional weight
of cookware and bakeware and food.

<
c— £ D
T 15 ]
.ET ; = I]
£ L3
£ 65 mmmin ~ 65 mm min
g —} - e

| s

e [t can be used with cabinets on either side
but in order to have a minimum distance of
400mm above hotplate level allow a side
clearance of 65mm between the appliance
and any wall, partition or tall cupboard.

e |tcan also be used in a free standing
position. Allow a minimum distance of 750
mm above the hob surface.

e (" Ifacooker hood is to be installed above
the cooker, refer to cooker hood
manufacturer' instructions regarding
installation height (min 650 mm).

e The appliance corresponds to device class 1,
i.e. it may be placed with the rear and one
side to kitchen walls, kitchen furniture or
equipment of any size. The kitchen furniture
or equipment on the other side may only be
of the same size or smaller.

e Any kitchen furniture next to the appliance
must be heat-resistant (100 °C min.).

Safety chain

The appliance must be secured against

overbalancing by using the supplied two safety

chains on your oven.

Fasten hook (1)by using a proper peg to the

kitchen wall (6) and connect safety chain (3) to

the hook via the locking mechanism (2).

Stability hook

Locking mechanism

Safety chain (supplied and mounted to oven)
Firmly fix chain to cooker rear

Rear of cooker

Kitchen wall

OO WwN —

Stability chain to be as short as practicable
to avoid oven tilting forward and diagonal to
avoid oven side tilting.
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Cooker stability chain for cookers not designed

with bracket engagement slot.

Installation and connection

Product can only be installed and connected in

accordance with the statutory installation rules.
Do not install the product next to
refrigerators or freezers. The heat emitted

by the product will increase the energy
consumption of cooling appliances.

the lower cover is opened or it is located at the
rear wall of the unit depending on the unit type.
Power cable of your product must comply with

the values in "Technical specifications” table.

DANGER:

Before starting any work on the
electrical installation, disconnect the
product from the mains supply.

There is the risk of electric shock!

Carry the product with at least two persons.
Product must be placed directly on the floor.
[t must not be placed onto a base or a
pedestal.
Do not use the door and/or handle to carry
r move the product. The door, handle or
hinges get damaged.

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a fuse of suitable capacity as stated
in the "Technical specifications" table. Have the
grounding installation made by a qualified
electrician while using the product with or
without a transformer. Our company shall not be
liable for any damages that will arise due to
using the product without a grounding installation
in accordance with the local regulations.

DANGER:
The product must be connected to the

mains supply only by an authorised and
qualified person. The product's
warranty period starts only after correct
installation.

Manufacturer shall not be held responsible
for damages arising from procedures
carried out by unauthorised persons.

[ DANGER:
The power cable must not be clamped,

bent or trapped or come into contact
with hot parts of the product.

A damaged power cable must be replaced
by a qualified electrician. Otherwise, there is
risk of electric shock, short circuit or fire!

The mains supply data must correspond to the
data specified on the type label of the product.
The rating plate is either seen when the door or

Connecting the power cable
1. If a power cable is not supplied together
with your product,a power cable that you
would select from the table (Technical
specifications, page 11) in accordance with the
electrical installation at your home must be
connected to your product by following the
instructions in cable diagram.
If it is not possible to disconnect all poles in the
supply power, a disconnection unit with at least 3
mm contact clearance (fuses, line safety switches,
contactors) must be connected and all the poles of
this disconnection unit must be adjacent to (not
above) the product in accordance with IEE directives.
Failure to obey this instruction may cause
operational problems and invalidate the product
warranty.

dditional protection by a residual
urrent circuit breaker is
recommended.

2. Open the terminal block cover with a
screwdriver.

3. Insert the power cable through the cable clamp
below the terminal and secure it to the main
body with the integrated screw on cable
clamping component.

4. Connect the cables according to the supplied
diagram.
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5. After completing the wire connections, close
the terminal block cover.

6. Route the power cable so that it will not contact
the product and get squeezed between the
product and the wall.

Power cable must not be longer than
2 m because of safety reasons.
e Push the product towards the kitchen wall.
Adjusting the feet of oven

Vibrations during use may cause cooking
vessels to move. This dangerous situation can

Hﬂﬂ

be avoided if the product is level and balanced.

For your own safety please ensure the product
is level by adjusting the four feet at the bottom
by turning left or right and align level with the
work top.

For products with cooling fan

Cooling fan
Control panel
Door

w N —
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The cooling fan cools both the control panel and

the front of the appliance.
Cooling fan continues to run for up to 20-30
minutes (approx.) even after the oven is
urned off.

Final check

1. Reconnect the product to the mains.

2. Check electrical functions.

Future Transportation

e Keep the product's original carton and
transport the product in it. Follow the
instructions on the carton. If you do not
have the original carton, pack the product in
bubble wrap or thick cardboard and tape it
securely.

e To prevent the wire grill and tray inside the
oven from damaging the oven door, place a
strip of cardboard onto the inside of the
oven door that lines up with the position of
the trays. Tape the oven door to the side
walls.

e Do not use the door or handle to lift or move
the product.

Do not place any objects onto the product
and move it in upright position.

Check the general appearance of your
product for any damages that might have
ccurred during transportation.




Il Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use

your appliance in an ecological way, and to save

energy:

e Use dark coloured or enamel coated
cookware in the oven since the heat
transmission will be better.

e While cooking your dishes, perform a
preheating operation if it is advised in the
user manual or cooking instructions.

e Do not open the door of the oven frequently
during cooking.

e Try to cook more than one dish in the oven
at the same time whenever possible. You
can cook by placing two cooking vessels
onto the wire shelf.

e Cook more than one dish one after another.
The oven will already be hot.

e You can save energy by switching off your
oven a few minutes before the end of the
cooking time. Do not open the oven door.
Defrost frozen dishes before cooking them.
Use pots/pans with cover for cooking. If
there is no cover, energy consumption may
increase 4 times.

e Select the burner which is suitable for the
bottom size of the pot to be used. Always
select the correct pot size for your dishes.
Larger pots require more energy.

e Pay attention to use flat bottom pots when
cooking with electric hobs.

Pots with thick bottom will provide a better
heat conduction. You can obtain energy
savings up to 1/3.

e Vessels and pots must be compatible with
the cooking zones. Bottom of the vessels or
pots must not be smaller than the hotplate.

e  Keep the cooking zones and bottom of the
pots clean. Dirt will decrease the heat
conduction between the cooking zone and
bottom of the pot.

e Forlong cookings, turn off the cooking zone
5 or 10 minutes before the end of cooking
time. You can obtain energy savings up to
20% by using the residual heat.

Initial use
Time setting

Before you can use the oven, the time must
be set. If the time is not set, oven will not
perate.

hile making any adjustment, related
ymbols on the clock will flash.

S

Press ,—" or ,+" (5/6) keys to set the time after
the oven in energized for the first time.

Program key
Cooking time
End of cooking time
Alarm symbol
Minus key
Plus key
Screen brightness setting
Alarm volume
Current time
10 Keylock
11 Adjustment key
After setting the time, you can start and end the
cooking by selecting the desired position with
temperature button and function button.
If the current time is not set, time setting
ill start increasing/moving up from 12:00.
Clock symbol ‘9" will be displayed to
indicate that the current time has not been

set. This symbol will disappear once the
time is set.

O N O OB W NN =
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Current time settings are cancelled in case
f power failure. It needs to be readjusted.

To change the time of the day you have

previously set:

1. Press (11) key to activate current time
symbol ‘9",

2. Press ,—" or ,+" (5/6) keys to set the
current time.

Changing screen brightness adjustment

1. Press (11) key to activate screen brightness

symbol '7'for screen brightness adjustment.

2. Press'=' or '+' (5/6) keys to set the desired
brightness.

» Selected brightness level will appear as d-01,

d-02 or d-03 on the display.

First cleaning of the appliance

he surface might get damaged by some
etergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects
during cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which
may result in shattering of the glass.

1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the appliance with a
damp cloth or sponge and dry with a cloth.

Initial heating

Heat up the product for about 30 minutes and

then switch it off. Thus, any production residues
or layers will be burnt off and removed.

16/EN

WARNING

Hot surfaces cause burns!

Product may be hot when it is in use. Never
touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.

Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the

hot oven.

Electric oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of
the oven.

Close the oven door.

Select Static position.

Select the highest oven power; See How to
operate the electric oven, page 19.

Operate the oven for about 30 minutes.
Turn off your oven; See How to operate the
electric oven, page 19

Grill oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of
the oven.

2. Close the oven door.

3. Select the highest grill power; see How to
operate the grill, page 24.

4. Operate the grill about 30 minutes.

5. Turn off your grill; see How to operate the
grill, page 24

H>owno

o o

moke and smell may emit for a couple of

o hours during the initial operation. This is
quite normal. Ensure that the room is well
ventilated to remove the smoke and smell.

Avoid directly inhaling the smoke and the
smell that emits.




& How to use the hob

General information about cooking

Never fill the pan with oil more than
one third of it. Do not leave the hob
unattended when heating oil.

Overheated oils bring risk of fire. Never
attempt to extinguish a possible fire
with water! When oil catches fire,
cover it with a fire blanket or damp
cloth. Turn off the hob if it is safe to do
s0 and call the fire department.

e Before frying foods, always dry them well
and gently place into the hot oil. Ensure
complete thawing of frozen foods before
frying.

e Do not cover the vessel you use when
heating oil.

e  Place the pans and saucepans in @ manner
so that their handles are not over the hob to
prevent heating of the handles. Do not place
unbalanced and easily tilting vessels on the
hob.

e Do not place empty vessels and saucepans
on cooking zones that are switched on.
They might get damaged.

e Operating a cooking zone without a vessel
or saucepan on it will cause damage to the
product. Turn off the cooking zones after
the cooking is complete.

¢ Asthe surface of the product can be hot, do
not put plastic and aluminum vessels on it.
Clean any melted such materials on the
surface immediately.

Such vessels should not be used to keep
foods either.

Use flat bottomed saucepans or vessels only.

Put appropriate amount of food in
saucepans and pans. Thus, you will not
have to make any unnecessary cleaning by
preventing the dishes from overflowing.

Do not put covers of saucepans or pans on
cooking zones.

Place the saucepans in a manner so that
they are centered on the cooking zone.
When you want to move the saucepan onto
another cooking zone, lift and place it onto

the cooking zone you want instead of sliding
it.

Tips about glass ceramic hobs

Glass ceramic surface is heatproof and is
not affected by big temperature differences.
Do not use the glass ceramic surface as a
place of storage or as a cutting board.

Use only the saucepans and pans with
machined bottoms. Sharp edges create
scratches on the surface.

Do not use aluminum vessels and
saucepans. Aluminum damages the glass
ceramic surface.
? Spills may damage the
glass ceramic surface
and cause fire.

Do not use vessels with
concave or convex
bottoms.

Use only the saucepans
and pans with flat
bottoms. They ensure
easier heat transfer.

If the diameter of the
saucepan is too small,
energy will be wasted.

A wno =

Single-circuit cooking plate 14-16 cm
Single-circuit cooking plate 18-20 cm
Single-circuit cooking plate 14-16 cm
Single-circuit cooking plate 18-20 cm s list
of advised diameter of pots to be used on
related burners.
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l DANGER:

Do not allow any object to drop on the
hob. Even small objects such as a
saltshaker may damage the hob.
Do not use cracked hobs. Water may leak
through these cracks and cause short
circuit.
In case of any kind of damage on the
surface (eg., visible cracks), switch off the
product immediately to minimize the risk of
electric shock.

Turning on the ceramic plates

The hob control knobs are used for operating the
plates. To obtain the desired cooking power, turn
the hob control knobs to the corresponding level.

Turning off the ceramic plates
Turn the plate knob to OFF (upper) position.
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[ How to operate the oven

General information on baking,
roasting and grilling

WARNING

Hot surfaces cause burns!

Product may be hot when it is in use. Never
touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.

Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the

hot oven.

[ DANGER:

Be careful when opening the oven door
as steam may escape.
Exiting steam can scald your hands, face
and/or eyes.

Tips for baking

e Use non-sticky coated appropriate metal
plates or aluminum vessels or heat-resistant
silicone moulds.

Make best use of the space on the rack.
Place the baking mould in the middle of the
shelf.

e Select the correct rack position before
turning the oven or grill on. Do not change
the rack position when the oven is hot.

e Keep the oven door closed.

Tips for roasting

e Treating whole chicken, turkey and large
piece of meat with dressings such as lemon
juice and black pepper before cooking will
increase the cooking performance.

e |ttakes about 15 to 30 minutes longer to
roast meat with bones when compared to
roasting the same size of meat without
bones.

e Each centimeter of meat thickness requires
approximately 4 to 5 minutes of cooking
time.

e |et meatrestin the oven for about
10 minutes after the cooking time is over.
The juice is better distributed all over the
roast and does not run out when the meat is
cut.

e Fish should be placed on the middle or
lower rack in a heat-resistant plate.

Tips for grilling

When meat, fish and poultry are grilled, they

quickly get brown, have a nice crust and do not

get dry. Flat pieces, meat skewers and sausages
are particularly suited for grilling as are
vegetables with high water content such as
tomatoes and onions.

e Distribute the pieces to be grilled on the
wire shelf or in the baking tray with wire
shelf in such a way that the space covered
does not exceed the size of the heater.

e Slide the wire shelf or baking tray with grill
into the desired level in the oven. If you are
grilling on the wire shelf, slide the baking
tray to the lower rack to collect fats. Add

some water in the tray for easy cleaning.
Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.
Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest area

and fatty food may catch fire.

How to operate the electric oven

Before you can use the oven, the time must
be set. If the time is not set, oven will not
perate.

Select temperature and operating mode

1 2
1 Function knob
2 Thermostat knob
1. Set the Temperature knob to the desired
temperature.

2. Set the Function knob to the desired
operating mode.

» Oven heats up to the adjusted temperature and

maintains it. During heating, temperature lamp

stays on.
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Switching off the electric oven
Turn the function knob and temperature knob to
off (upper) position.

Rack positions (For models with wire shelf)
It is important to place the wire shelf onto the
side rack correctly. Wire shelf must be inserted

between the side racks as illustrated in the figure.

Do not let the wire shelf stand against the rear
wall of the oven. Slide your wire shelf to the front
section of the rack and settle it with the help of
the door in order to obtain a good grill
performance.

Operating modes

The order of operating modes shown here may
be different from the arrangement on your
product.

Top and bottom heating

Top and bottom heating are in
operation. Food is heated
simultaneously from the top and
bottom. For example, it is suitable for
cakes, pastries, or cakes and
casseroles in baking moulds. Cook
with one tray only.

Bottom heating

Only bottom heating is in operation. It
is suitable for pizza and for
subsequent browning of food from
the bottom.

Fan supported bottom/top heating

- Top heating, bottom heating plus fan
(in the rear wall) are in operation. Hot
air is evenly distributed throughout
the oven rapidly by means of the fan.
Cook with one tray only.

&
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Full grill
AVavavg

Grill+Fan
WV

b

Booster

=l

Large grill at the ceiling of the oven is
in operation. It is suitable for grilling
large amount of meat.

e Put big or medium-sized
portions in correct rack
position under the grill
heater for grilling.

e Set the temperature to
maximum level.

e Turn the food after half of
the grilling time.

Grilling effect is not as strong as in

Full Grill

e Put small or medium-sized
portions in correct shelf
position under the grill
heater for grilling.
Set the desired temperature.
Turn the food after half of
the grilling time.

This function is used to heat the oven
rapidly; it is not suitable for cooking
food.

e Select the desired
temperature after selecting
this function. Temperature
light turns on and oven is
heated.

e Light turns off after the
heating process is
completed. Now select the
desired function to cook your
food.



Using the oven clock

Program key
Cooking time

End of cooking time
Alarm symbol
Minus key

Plus key

Screen brightness setting
Alarm volume
Current time
Keylock
Adjustment key

— = O O N OB~ wWwN =
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Maximum time that can be set for end of
ooking is 5 hours 59 minutes.

Program will be cancelled in case of power
failure. You must reprogram the oven.

S

hile making any adjustments, related
ymbols will flash on the display. You must
ait for a short time for the settings to take
effect.

£J

If no cooking setting is made, time of the
ay cannot be set.

Cooking time will be displayed once the
ooking starts.

EIE]

Cooking by specifying the cooking time:

You can set the oven so that it will stop at the

end of the specified time by setting the cooking

time on the clock.

1. To adjust the cooking time, Press Program
key (1) and activate the Cooking Time symbol

).

2. Press'-'/'+' (5/6) keys to set the cooking
time.

» Once the Cooking Time is set, Cooking symbol

will be displayed continuously.

If you want to set the end of cooking time

to a later time:

After setting the cooking time on the clock, you

can set the end of cooking time to a later time.

1. To adjust the cooking time, press Program
key (1) and activate the Cooking Time symbol
2.

2. Adjust the cooking time with Minus (5) and
Plus (6) keys.

» Cooking Time symbol remains it (displayed

continuously) after setting the cooking time.

3. To set the End of Cooking Time, Press
Program key (1) and activate the Cooking
Time symbol (3).

4. Press - (5) and + (6) keys to set the end of
cooking time.

» Once the End of Cooking Time is set, End of

Cooking symbol and Cooking symbol will be

displayed continuously. The End of Cooking Time

symbol (3) will disappear as soon as the cooking
starts.

5. Put your dish into the oven.

6. Select operation mode and temperature.

» Oven timer automatically calculates the startup

time for cooking by using the end of cooking time

and the cooking period you have set. Selected
operation mode is activated when the startup
time of cooking has come and the oven is heated
up to the set temperature. It maintains this
temperature until the end of cooking time.

7. After the cooking process is completed,
"End" appears on the displayed and the
alarm will sound.

8. Alarm signal will sound for 2 minutes. To
stop the alarm signal, just press any key.
Alarm will be silenced and current time will
be displayed.

If you mute the alarm by pressing any
key, the oven will restart operating.

If you press any button at the end of the
alarm period, the oven will restart
operating.
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9. Turn off the oven with the Temperature knob
and Function knob.
Using the keylock

Activating the keylock
You can prevent oven from being used by
activating the Keylock function.

i 10 9 8 7 6
| |

1 Program key

2 Cooking time

3 End of cooking time

4 Alarm symbol

5 Minus key

6 Plus key

7 Screen brightness setting

8 Alarm volume

9 Current time

1 Keylock

1 Adjustment key

1. Press the key (11) to activate Keylock symbol
(10).

» "OFF" will appear on the display.

2. Press '+' key (6) to activate the keylock.

» Once the keylock is activated, "On" appears
on the display and the Keylock symbol (10)
remains lit.

hen the Keylock function is activated,
ontrol panel buttons except for the key (11)
annot be used.

Deactivating the keylock

1. Press Adjustment key (11) to activate
Keylock symbol (10).

» "On" will appear on the display.

2. Press '-' (5) to deactivate the keylock.

» "OFF" will be displayed once the keylock is

deactivated.

- O
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Using the clock as an alarm

You can use the clock of the product for any
warning or reminder apart from the cooking
programme.

The alarm clock has no influence on the

functions of the oven. Itis only used as a warning.
For example, this is useful when you want to turn
food in the oven at a certain point of time. Alarm
clock will give a signal once the time you set is
over,

8 7
||
 —-—

H

]

Program key
Cooking time

End of cooking time
Alarm symbol
Minus key

Plus key

Screen brightness setting
Alarm volume
Current time

10 Keylock

11 Adjustment key

Setting the alarm clock
1. Press Program key (1) to activate the alarm
time symbol (4).
Maximum alarm time can be 23 hours
nd 59 minutes.

© 0 N O OB wWw N =

2. Adjust the alarm time using ,+" /,,—" (5/6)
keys.

» Alarm symbol will remain lit and the alarm time

will appear on the display once the alarm time is

set.

3. Atthe end of the alarm time, Alarm Time
symbol (4) will start flashing and the alarm
signal is heard.



Turning off the alarm

1. To stop the alarm, just press any key.

» Alarm will be silenced and current time will be

displayed.

If you want to cancel the alarm:

1. Toreset the alarm time, press Program key
(1) to activate the alarm time symbol (4).

2. Press and hold the '-' (5) key until "00:00"
is displayed.

Cooking times table

he timings in this chart are meant as a

uide. Timings may vary due to temperature

f food, thickness, type and your own
preference of cooking.

larm time will be displayed. If the alarm
ime and cooking time are set concurrently,
hortest time will be displayed.

Changing alarm tone

1. Press Setting key (11) to activate the Alarm
Tone symbol (8).

2. Adjust the desired tone using ,+" /,—" (5/6)
keys.

» Selected alarm tone will appear as "b-01",

"b-02" or "b-03" on the display.

Baking and roasting

o 1st rack of the oven is the bottom rack.

m Cooking level number _ Rack position | Temperature (°C) Cooking time
approx. in min,
s

| Pe fOelew ) L b 2 L 200290 15..20

(™) In a cooking that requires preheating, preheat

at the beginning of cooking until the thermostat
lamp turns off.

Tips for baking cake

e |fthe cake is too dry, increase the
temperature by 10°C and decrease the
cooking time.

e |fthe cake is wet, use less liquid or lower
the temperature by 10°C.

e [fthe cake is too dark on top, place it on a
lower rack, lower the temperature and
increase the cooking time.

25 min. 250/max, 150... 210

e If cooked well on the inside but sticky on the
outside use less liquid, lower the
temperature and increase the cooking time.

Tlps for baking pastry
If the pastry is too dry, increase the
temperature by 10°C and decrease the
cooking time. Dampen the layers of dough
with a sauce composed of milk, oil, egg and
yoghurt,

e [f the pastry takes too long to bake, pay
care that the thickness of the pastry you
have prepared does not exceed the depth of
the tray.
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e [fthe upper side of the pastry gets browned,
but the lower part is not cooked, make sure
that the amount of sauce you have used for
the pastry is not too much at the bottom of
the pastry. Try to scatter the sauce equally
between the dough layers and on the top of
pastry for an even browning.

Cook the pastry in accordance with the
mode and temperature given in the cooking
able. If the bottom part is still not browned
enough, place it on one lower rack next
time.

Tips for cooking vegetables

e [fthe vegetable dish runs out of juice and
gets too dry, cook it in a pan with a lid
instead of a tray. Closed vessels will
preserve the juice of the dish.

e [favegetable dish does not get cooked, boil
the vegetables beforehand or prepare them
like canned food and put in the oven.

How to operate the grill

2. Then, select the desired grilling temperature.

3. If required, perform a preheating of about 5
minutes.

» Temperature light turns on.

Switching off the grill
1. Turn the Function knob to Off (top) position.

Rack positions

Grill performance will decrease if the wire grill
stands against rear part of the oven. Slide your
wire grill to the front section of the rack and
settle it with the help of the door in order to
obtain the best grill performance.

Before you can use the oven, the time must
be set. If the time is not set, oven will not
operate.

WARNING
Close oven door during grilling.
Hot surfaces may cause burns!

Switching on the grill

1. Turn the Function knob to the desired grill
symbol.

Cooking times table for grilling

Grilling with electric grill

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest area
and fatty food may catch fire.

Food Insertion level Grilling time (approx.
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Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the
product is cleaned at regular intervals.

l DANGER:

Disconnect the product from mains
supply before starting maintenance and
cleaning works.

There is the risk of electric shock!

[ DANGER:

Allow the product to cool down before
you clean it.
Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use.

In this way it will be possible to remove
cooking residues more easily, thus avoiding
these from burning the next time the
appliance is used.

¢ No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to
clean the product and wipe it with a dry
cloth.

e Always ensure any excess liquid is
thoroughly wiped off after cleaning and any
spillage is immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain
acid or chloride to clean the stainless or
inox surfaces and the handle. Use a soft
cloth with a liquid detergent (not abrasive) to
wipe those parts clean, paying attention to
sweep in one direction.

he surface might get damaged by some
etergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning

powders/creams or any sharp objects
during cleaning.

Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which
may result in shattering of the glass.

Do not use steam cleaners to clean the
ppliance as this may cause an electric
hock.

Cleaning the hob

Glass ceramic surfaces

Wipe the glass ceramic surface using a piece of
cloth dampened with cold water in a manner as
not to leave any cleaning agent on it. Dry with a
soft and dry cloth. Residues may cause damage
on the glass ceramic surface when using the hob
for the next time.

Dried residues on the glass ceramic surface
should under no circumstances be scraped with
hook blades, steel wool or similar tools.

Remove calcium stains (yellow stains) by a small
amount of lime remover such as vinegar or
lemon juice. You can also use suitable
commercially available products.

If the surface is heavily soiled, apply the cleaning
agent on a sponge and wait until it is absorbed
well. Then, clean the surface of the hob with a
damp cloth.

ugar-based foods such as thick cream and

yrup must be cleaned promptly without

aiting the surface to cool down. Otherwise,
glass ceramic surface may be damaged
permanently.

Slight color fading may occur on coatings or
other surfaces in time. This will not affect
operation of the product.

Color fading and stains on the glass ceramic
surface is a normal condition, and not a defect.

Cleaning the control panel
Clean the control panel and knobs with a damp
cloth and wipe them dry.

Do not remove the control buttons/knobs to
lean the control panel.
Control panel may get damaged!
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Cleaning the oven

Clean oven door

To clean the oven door, use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to clean
the product and wipe it with a dry cloth.

Don't use any harsh abrasive cleaners or
harp metal scrapers for cleaning the oven
oor. They could scratch the surface and

destroy the glass.

Removing the oven door

1. Open the front door (1).

2. Open the clips at the hinge housing (2) on
the right and left hand sides of the front door
by pressing them down as illustrated in the
figure.

1 2 3
1 Front door
2 Hinge
3 Oven

12 3

3. Move the front door to half-way.

4. Remove the front door by pulling it upwards
to release it from the right and left hinges.
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teps carried out during removing process

hould be performed in reverse order to
install the door. Do not forget to close the
clips at the hinge housing when reinstalling
the door.

Removing the door inner glass

The inner glass panel of the oven door can be
removed for cleaning.

Open the oven door.

1 Frame
2 Plastic part

Pull towards yourself and remove the plastic part
t lled t

per section of the front door.

123

Innermost glass panel

Inner glass panel

QOuter glass panel

Plastic glass panel slot-Lower

As illustrated in figure, raise the innermost glass
panel (1) slightly in direction A and pull it out in
direction B.

M w N =



Repeat the same procedure to remove the inner
glass panel (2).

The first step to regroup the door is reinstalling
inner glass panel (2).

As illustrated in figure, place the chamfered
corner of the glass panel so that it will rest in the
chamfered corner of the plastic slot.

Inner glass panel (2) must be installed into the
plastic slot close the innermost glass panel (1).
When installing the innermost glass panel (1),
make sure that the printed side of the panel
faces towards the inner glass panel.

It is important to seat lower corner of inner glass
panel into the lower plastic slot.

Push the plastic part towards the frame until you
hear a "click".

Replacing the oven lamp

DANGER:

Before replacing the oven lamp, make
sure that the product is disconnected
from mains and cooled down in order to|
avoid the risk of an electrical shock.

Hot surfaces may cause burns!

he oven lamp is a special electric light bulb
that can resist up to 300 °C. See Technical
specifications, page 11 for details. Oven
lamps can be obtained from Authorised
Service Agents.

EPosition of lamp might vary from the figure.

If your oven is equipped with a round lamp:

1. Disconnect the product from mains.

2. Turn the glass cover counter clockwise to
remove it,

3. Remove the oven lamp by turning it counter
clockwise and replace it with the new one.
4. Install the glass cover.
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B Troubleshooting

Oven emits steam when it is in use.

e [tis normal that steam escapes during operation. >>> This is not a fault.

Product emits metal noises while heating and cooling.

e When the metal parts are heated, they may expand and cause noise. >>> This is not a fault,

Product does not operate.

e The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary,
replace or reset them.

e Product is not plugged into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

e Buttons/knobs/keys on the control panel do not function. >>> Keylock may be enabled. Please
disable it. (See. Using the keylock, page 22 )

Oven light does not work.

e Qven lamp is defective. >>> Replace oven lamp.

e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary,
replace or reset the fuses.

Oven does not heat.

e Function and/or Temperature are not set. >>> Set the function and the temperature with the
Function and/or Temperature knob/key.

e In models equipped with a timer, the timer is not adjusted. >>> Adjust the time.
(In products with microwave oven, timer controls only microwave oven.)

e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary,
replace or reset the fuses.

{In models with timer) Clock display is blinking or clock symbol is on.

e Anprevious power outage has occurred. >>> Adjust the time / Switch of the product and switch
it on again.

Consult the Authorised Service Agent or the dealer where you have purchased the product if you can not
remedy the trouble although you have implemented the instructions in this section. Never attempt to
repair a defective product yourself.
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