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Bitte zuerst diese Bedienungsanleitung lesen!

Sehr geehrte Kundin, sehr geehrter Kunde,

vielen Dank fiir den Kauf eines Blomberg-Produktes. Wir hoffen, dass dieses Produkt, das mit
hochwertiger und hochmoderner Technologie hergestellt wurde, beste Ergebnisse erzielt. Daher bitte die
gesamte Bedienungsanleitung und alle beiliegenden Dokumente aufmerksam durchlesen und zum
zukiinftigen Nachschlagen aufbewahren. Bei Weitergabe des Produktes auch die Bedienungsanleitung
mit aushandigen. Alle Warnungen und Informationen in der Bedienungsanleitung einhalten.

Bitte beachten, dass diese Bedienungsanleitung fiir unterschiedliche Modelle geschrieben wurde.
Unterschiede zwischen den verschiedenen Modellen werden natiirlich in der Anleitung erwéhnt.

Die Symbole
In dieser Anleitung verwenden wir folgende Symbole:

Wichtige Informationen oder niitzliche
Tipps zum Gebrauch.

in denen es zu Verletzungen oder
Sachschaden kommen kann.

Q Warnung vor gefahrlichen Situationen,

5 Warnung vor Stromschlégen.

ﬁ.' Warnung vor Brandgefahr.
ft Warnung vor heiBen Flachen.
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t Wichtige Sicherheits- und Umwelthinweise

Dieser Abschnitt enthalt Hinweise, die
flr die Sicherheit des Benutzers und
anderer Personen unerlasslich sind.
Diese Hinweise missen beachtet
werden, damit es nicht zu
Verletzungen oder Sachschaden
kommt.

Bei Nichteinhaltung dieser
Anweisungen erldschen samtliche
Garantieanspriche.

Allgemeine Sicherheit

e Dieses Gerat darf von Kindern (ab
acht Jahren) oder Personen
bedient werden, die unter
korperlichen, sensorischen oder
geistigen Einschrankungen leiden
oder denen es an der notigen
Erfahrung und Wissen im
Umgang mit solchen Geraten
mangelt, wenn solche Personen
beaufsichtigt werden und, zuvor
grindlich mit der sicheren
Bedienung des Gerates vertraut
gemacht wurden und sich der
damit verbundenen Gefahren voll
und ganz bewusst sind.
Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigungs- und
Wartungsarbeiten dirfen von
Kindern nicht ohne Aufsicht eines
Erwachsenen durchgefiihrt
werden.

e Produkt niemals auf einen
Teppichboden stellen. Andernfalls
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kann die geringe Luftzirkulation
unter dem Produkt eine
Uberhitzung der elektrischen Teile
zur Folge haben. Dies flhrt zu
Problemen mit dem Produkt.

e |nstallation und Reparaturen
mussen grundsatzlich vom
autorisierten Kundendienst
ausgefiihrt werden. Der Hersteller
haftet nicht flir Schaden, die
durch den Eingriff nicht
autorisierter Personen entstehen;
zudem kann dadurch die Garantie
erloschen. Vor der Installation
aufmerksam alle Anweisungen
lesen.

e (erat nicht nutzen, falls es nicht
ordnungsgeman funktioniert oder
sichtbare Beschadigungen
aufweist.

e Nach jeder Benutzung priifen, ob
die Funktionsknopfe des
Produktes ausgeschaltet sind.

Sicherheit beim Umgang mit Gas
Arbeiten an Gasgeraten und -
anlagen dirfen nur von
autorisierten Fachkraften
durchgefiihrt werden.

e Vergewissern Sie sich vor der
Installation, dass Gasart und
Gasdruck mit der Einstellung des
Gerates kompatibel sind.

e Dieses Gerat wird nicht an
Ableitvorrichtungen fir



Verbrennungsgase
angeschlossen. Es muss in
Ubereinstimmung mit giiltigen
Installationsvorschriften installiert
und angeschlossen werden.
Besonderes Augenmerk ist auf
die zutreffenden Richtlinien zur
Bellftung zu legen; siehe Vor der
Installation, Seite 14

Die Nutzung eines
Gaskochgerates erzeugt Hitze,
Feuchtigkeit und
Verbrennungsprodukte in dem
Raum, in dem es installiert ist.
Stellen Sie eine gute Durchliiftung
der Kiche sicher; vor allem wenn
das Gerat in Betrieb ist: Halten
Sie natrliche
Bellftungsdffnungen offen oder
installieren Sie ein mechanisches
Entlliftungsgerat (mechanische
Abzugshaube). Bei langerem und
intensivem Einsatz des Geréates
kann eine zusatzliche Belliftung
erforderlich sein; beispielsweise
die Erhéhung der Intensitat des
mechanischen
Entliiftungssystems (sofern
vorhanden).

Gasgerate und -anlagen missen
regelmaBig auf einwandfreie
Funktion dberpriift werden.
Regulator, Schlauch und -klemme
mssen regelmaBig tberprift und
in vom Hersteller vorgegebenen

Intervallen oder bei Bedarf
ausgetauscht werden.

Reinigen Sie regelmaBig die
Gasbrennstellen. Die Flammen
sollen ruhig und blau brennen.

In Gasgeraten muss eine gute
Verbrennung stattfinden. Bei
unvollstandiger Verbrennung kann
es zur Bildung von

Kohlenmonoxid (CO) kommen.
Kohlenmonoxid ist ein farbloses,
geruchloses und sehr giftiges Gas,
welches schon in geringen
Mengen todlich wirkt.

Informieren Sie sich bei Ihrem
Gasversorgungsunternehmen
tiber Gas-Notrufnummern und
SicherheitsmaBnahmen bei
Gasgeruch.

Verhaltensregeln bei Gasgeruch

Keine offenen Flammen nutzen,
nicht rauchen. Keinerlei
elektrische Schalter (Beleuchtung,
Turklingel etc.) nutzen. Keine
Telefone/Mobiltelefone nutzen.
Explosions- und
Vergiftungsgefahr!

Tlren und Fenster offnen.

Alle Ventile an Gasgeraten und
Gaszahlern schlieBen.

Alle Schlduche und Verbindungen
auf Dichtigkeit tberprifen. Falls
Sie immer noch Gasgeruch
wahrnehmen, die Wohnung
verlassen.

Nachbarn warnen.

5/DE



Feuerwehr rufen. Benutzen Sie

ein Telefon auBerhalb des Hauses.

Nahern Sie sich erst dann wieder,
wenn lhnen mitgeteilt wurde,
dass keine Gefahr besteht.

Elektrische Sicherheit

Falls das Produkt einen Fehler
aufweist, sollten es bis zur
Reparatur durch einen
autorisierten
Kundendienstmitarbeiter nicht in
Betrieb genommen werden. Es
besteht Stromschlaggefahr!
SchlieBen Sie das Produkt nur an
eine geerdete Steckdose an,
deren Spannung und Schutz den
Angaben unter , Technische
Daten® entsprechen. Lassen Sie
durch einen qualifizierten

Elektriker eine Erdung vornehmen.

Unser Unternehmen haftet nicht
fr Probleme, die durch ein nicht
entsprechend den drtlichen
Richtlinien geerdetes Produkt
entstehen.

Reinigen Sie das Produkt niemals,
indem Sie Wasser darauf
verteilen oder schitten! Es
besteht Stromschlaggefahr!

Das Produkt darf wahrend
Installation, Wartung, Reinigung
und Reparatur nicht an eine
Steckdose angeschlossen sein.
Falls das Netzkabel des Produktes
beschadigt ist, muss es zur
Vermeidung von Gefahren vom

Hersteller, einem
Kundendienstmitarbeiter oder
vergleichbar qualifizierten
Personen ausgetauscht werden.
Das Gerat muss so installiert sein,
dass es vollstandig vom Netzwerk
getrennt werden kann. Die
Trennung muss entsprechend
den Baurichtlinien entweder
durch einen Netzstecker oder
einen in der festen elektrischen
Installation eingebauten Schalter
ermoglicht werden.

Die Riickseite des Ofens wird im
Betrieb hei. Achten Sie darauf,
dass Gas-/Elektroanschluss die
Riickseite nicht bertihren;
andernfalls kdnnen die
Anschllisse beschadigt werden.
Klemmen Sie das Netzkabel nicht
zwischen Backofentilr und
Rahmen ein; filhren Sie es nicht
tber heiBe Oberflachen.
Andernfalls kann die
Kabelisolierung schmelzen und in
Folge eines Kurzschlusses einen
Brand verursachen.

Jegliche Arbeiten an elektrischen
Geraten und Systemen sollten von
autorisierten und qualifizierten
Personen ausgefiihrt werden.
Schalten Sie das Gerat bei
Schaden aus, unterbrechen Sie
die Stromversorgung. Schalten
Sie dazu die Sicherungen im Haus
ab.



Stellen Sie sicher, dass die
Sicherungsangaben mit dem
Produkt kompatibel sind.

Produktsicherheit

Das Gerat und seine zuganglichen
Teile werden wahrend des
Betriebs hei3. Keine Heizelemente
bertihren. Kinder unter 8 Jahren
fernhalten, sofern nicht
kontinuierlich beaufsichtigt.
Produkt niemals nutzen, wenn
Urteilsvermdgen oder
Koordination durch Alkohol
und/oder Drogen beeintrachtigt
sind.

Bei alkoholischen Getranken in
den Gerichten entsprechend
vorsichtig sein. Alkohol verdampft
bei hohen Temperaturen und
kann durch Entziinden bei
Kontakt mit heiBen Oberflachen
Feuer verursachen.

Keine brennbaren Materialien in
der Nahe des Produktes
aufstellen, da die Seiten wahrend
des Gebrauchs heil3 werden
konnen.

Wahrend des Gebrauchs wird das
Gerat heiB. Keine Heizelemente
im Inneren des Backofens
berthren.

Darauf achten, dass keine
Bellftungsschlitze blockiert
werden.

Keine geschlossenen Dosen und
GlasgefaBe im Ofen erhitzen. Der

in der Dose/im Glasgefal3
entstehende Druck konnte
Dose/Glasgefal bersten lassen.
Backbleche, Gerichte und Alufolie
nicht direkt auf den Boden des
Backofens stellen. Der Hitzestau
kann den Boden des Backofens
beschadigen.

Zur Reinigung der Backofen-
Glastiir keine aggressiven
scheuernden Reiniger oder
scharfen Metallschaber
verwenden, da diese die
Oberflache zerkratzen und so das
Glas springen lassen konnen.
Zur Reinigung des Gerates keine
Dampfreiniger verwenden;
andernfalls besteht
Stromschlaggefahr.

Gitterroste wie unter ,Backofen
bedienen® beschrieben
verwenden.

Produkt nicht verwenden, falls
das Glas der Fronttir entfernt
oder gesprungen ist.

Griff der Ofentlire nicht zum
Trocknen von Geschirrtiichern
verwenden. Keine Geschirrtiicher,
Handschuhe oder vergleichbare
Textilprodukte aufhangen, wenn
die Grillfunktion bei gedffneter Tir
arbeitet.

Beim Hineingeben oder
Herausnehmen von Gerichten in
den/aus dem heiBen Ofen immer
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hitzebestandige Handschuhe
verwenden.

e /ur Vermeidung von
Stromschlaggefahr vor dem
Auswechseln der Lampe
sicherstellen, dass das Gerat
abgeschaltet ist.

e (Obere Abdeckung nicht vor
Abkiihlen der Herdplatten oder
Brenner schliefen.

Obere Abdeckung vor dem Offnen
trocknen, damit kein Wasser in
die hinteren und Innenbereiche
des Backofens lautft.

* Unbeaufsichtigtes Garen auf
einem Kochfeld mit Fett oder Ol
kann gefahrlich sein und Brande
verursachen. Niemals versuchen,
ein Feuer mit Wasser zu loschen;
stattdessen das Gerat abschalten
und Flammen z. B. mit einem
Deckel oder einer
Feuerldschdecke abdecken.

e Brandgefahr: Keine Gegenstande
auf den Kochoberflachen
aufbewahren.

e Das Gerat darf nicht (iber externe
Timer oder separate
Fernsteuerungssysteme betrieben
werden.

e \erwenden Sie nur
Kochfeldschutzabdeckungen, die
vom Hersteller des Gerates
entwickelt wurden oder vom
Geratehersteller in der Anleitung
als geeignet angegeben sind, bzw.
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die mit dem Gerét gelieferten
Kochfeldschutzabdeckungen. Die
Nutzung nicht geeigneter
Schutzabdeckungen kann Unfélle
verursachen.

Brandschutzvorkehrungen des
Produktes:

Sicherstellen, dass der Stecker
richtig in die Steckdose eingesteckt
ist und keine Funken erzeugt.
Keine beschadigten oder
abgeschnittenen Kabel bzw.
Verldngerungskabel verwenden;
nur das Originalkabel einsetzen.
Beim AnschlieBen des Produktes
sicherstellen, dass sich keine
Flissigkeit oder Feuchtigkeit am
Stecker befindet.

Sicherstellen, dass der
Gasanschluss richtig installiert ist
und kein Gas austritt.

BestimmungsgeméBe Verwendung

Dieses Gerat wurde fur den reinen
Hausgebrauch entwickelt. Eine
gewerbliche Nutzung ist nicht
Zulassig.

Dieses Gerét dient ausschlieflich
der Zubereitung von Speisen. Es
darf nicht zu anderen Zwecken
eingesetzt werden.

Benutzen Sie das Gerat nicht zum
Vorwarmen von Tellern, hangen Sie
keine Kiichenticher, Handticher
und dergleichen zum Trocknen
oder Anwarmen an die Griffe.

Der Hersteller haftet nicht fir
Schaden, die durch
unsachgemaBen Gebrauch oder



falsche Bedienung verursacht
werden.

e Das Gerat ist zum Garen, Auftauen,
Backen, Braten und Grillen von
Lebensmitteln geeignet.

Sicherheit von Kindern

e \Verschiedene Teile des Gerates
werden wahrend des Ge-brauchs
heiB. Daher Kkleine Kinder vom
Gerat fernhalten.

e \lerpackungsmaterialien konnen
eine Gefahr fir Kinder darstellen.
Sémtliche Verpackungsmaterialien
an einem sicheren Ort und
auBerhalb der Reichweite von
Kindern aufbewahren.

e Elekirische- und/oder Gasprodukte
konnen eine Gefahr fir Kinder
darstellen. Kinder im Betrieb daher
unbedingt vom Gerat fernhalten.
Kinder nicht mit dem Gerét spielen
lassen.

e Keine Gegenstande auf das Geréat
stellen, die Kinder erreichen
konnen.

e \Wenn die Ofentlr gedffnet ist,
keine schweren Gegenstande
darauf ablegen und keine Kinder
darauf sitzen lassen. Das Gerat
kann kippen oder die Ofentliroder
die Tdrscharniere konnen
beschadigt werden.

Altgerate entsorgen

Erfiillung von WEEE-Vorgaben zur

Entsorgung von Altgeréaten:

Dieses Produkt erflillt die Vorgaben der
EU-WEEE-Direktive (2012/19/EU). Das
Produkt wurde mit einem
Klassifizierungssymbol fir elektrische
und elektronische Altgerate (WEEE)
gekennzeichnet.
Dieses Gerat wurde aus hochwertigen
Materialien hergestellt, die
wiederverwendet und recycelt werden
konnen. Entsorgen Sie das Gerat am
Ende seiner Einsatzzeit nicht mit dem
regularen Hausmdill; geben Sie es
stattdessen bei einer Sammelstelle zur
Wiederverwertung von elektrischen und
elektronischen Altgeréten ab. lhre
Stadtverwaltung informiert Sie gerne
uber geeignete Sammelstellen in [hrer
Nahe.
Einhaltung von RoHS-Vorgaben:
Das von lhnen erworbene Produkt
erfiillt die Vorgaben der EU-RoHS
Direktive (2011/65/EU). Es enthalt
keine in der Direktive angegebenen
gefahrlichen und unzulassigen
Materialien.
Verpackungsmaterialien entsorgen
e Die Verpackung des Gerates
besteht aus wiederverwertbaren
Materialien. Entsorgen Sie diese
vorschriftsgemal und
entsprechend sortiert. Entsorgen
Sie solche Materialien nicht mit
dem normalen Hausmiill.
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P Aligemeine Informationen
Gerateiibersicht

(= =)

11 12
10
9
1

1 Backofentir 7 Brennerplatte
2 Griff 8 Oberer Deckel
3 Bodenschublade 9 LUftermotor (hinter der Metallplatte)
4 Backblech 10 Beleuchtung
5 Gitterrost 11 Grill-Heizelement
6 Bedienfeld 12 Einschubpositionen

12 3 4 5 6 7 8 9
1 Warnleuchte 6 Digitaltimer
2 Temperaturleuchte 7 Nebenbrenner Vorne rechts
3 Funktionsknopf 8 Normalbrenner Hinten rechts
4 Kochplatte Hinten links 9 Temperaturknopf
5 Schnellbrenner Vorne links
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: 4, Gitterrost
Lieferumfang Zum Rosten und Grillen und als Unterlage

& nach Modell wird eventuell fiir Behalter, in denen unterschiedlichste

unterschiedliches Zubehdr mitgeliefert. ; o
Daher kann es vorkommen, dass nicht Lebensmittel gegart werden Konnen.

samtliches in der Anleitung erwéhntes
Zubehdr mit Inrem Gerdt geliefert wird.

1. Bedienungsanleitung

2. Backblech
Flir Backwaren, Tiefklihlgerichte und groBe
Braten.

5. Kaffeekannenadapter

3. Tiefes Backblech/Tropfschale
Fiir Gebéck, groBe Braten, Gerichte mit viel

Fliissigkeit und zum Fettauffangen beim

. Fiir Kaffeekannen.
Grillen.
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Technische Daten

220-240V ~ 50 Hz

Gastyp/Gasdruck NG G 20/20 mbar

Schnellbrenner
2900 W

Leistung 2000 W
BACKOFEN/GRILL

Hauptofen Mit Umluft

Allgemeine Hinweise: Energieangaben von Elektrodfen werden gemaB der Richtlinie EN 50304 ermittelt. Die
entsprechenden Werte werden unter iblichen Einsatzbedingungen bei Ober-/Unterhitze oder im
Umluftbetrieb (sofern vorhanden) ermittelt.

Im Zuge der Qualitatsverbesserung kdnnen ngaben am Produkt oder in der
sich technische Daten ohne begleitenden Dokumentation wurden unter
orankiindigung andern. L aborbedingungen unter Beriicksichtigung

der zutreffenden Richtlinien ermittelt. Solche
Werte kdnnen je nach Einsatzumgebung
und Nutzungsweise des Gerates abweichen.

Die Abbildungen in dieser Anleitung dienen
lediglich der Veranschaulichung und kénnen
etwas vom tatsichlichen Aussehen des
Gerétes abweichen.
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Injektortabelle

2900 W 1000 W 2000 W
Vorne links Vorne rechts Hinten rechts

GooMOmbar  f185 @ 15

G 31/ 37 mbar
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El Installation

Gerat vom ndchstgelegenen autorisierten
Kundendienst geméB giltigen Bestimmungen
installieren lassen. Andernfalls erlischt die
Garantie. Der Hersteller haftet nicht fir Schaden,
die durch Aktivititen nicht autorisierter Personen
entstehen; zudem kann dadurch die Garantie
erlschen.

Die Vorbereitung des Aufstellungsortes und

der elektrischen und Gasanschllsse sind

ache des Kunden.

£
1S
c—> | — |
& ! £ ]
L {
£ C3 |
E 65 mmmin ~ 65 mm min
S = |

l Q GEFAHR:

Die Installation des Gerates muss in
Ubereinstimmung mit sdmtlichen
zutreffenden Vorschriften zur Gas- und/oder
Elektroinstallation erfolgen.

GEFAHR:

Gerat vor der Installation auf eventuelle,
sichtbare Defekte untersuchen. Falls
Defekte vorliegen, darf das Gerédt nicht

installiert werden.
Beschadigte Gerdte miissen grundsétzlich
als Sicherheitsrisiko betrachtet werden.

Vor der Installation

Un sicherzustellen, dass unter dem Produkt
gentigend Abstand zur Oberfl4che ist, empfehlen
wir, dass das Produkt auf einer soliden Basis
montiert wird und dass die FiBe nicht auf einen
Teppich oder eine andere weiche Oberflache
gestellt werden.

Der Kiichenboden muss das Gerategewicht
sowie zusdtzlich das Gewicht von Koch- bzw.
Backgeschirr und von Speisen mihelos tragen
konnen.
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Der Ofen kann mit Schranken an beiden
Seiten benutzt werden. Ein Abstand von
mindestens 400 mm (ber der Herdplatte
und ein Abstand von 65 mm zwischen Gerat
und Wand oder Hochschrank muss
gingehalten werden.

Der Ofen kann auch freistehend benutzt
werden. Achten Sie auf einen minimalen
Abstand von 750 mm oberhalb des
Kochfeldes.

(*) Wenn eine Dunstabzugshaube (iber dem
Herd installiert werden soll, beachten Sie

die Anweisungen des Herstellers zur
Installationshéhe (mindestens 650 mm
Abstand).

Das Gerdt entspricht der Gerateklasse 1, d.
h. es kann mit der Riickwand und
einerSeitenwand an Kiichenwande,
Kiichenmdbel oder Gerate beliebiger Hohe
gestellt werden. An der anderen Seitenwand
dirfen nur Kiichenmdbel oder Gerate mit
gleicher oder geringerer Hohe stehen.
Angrenzende Kiichenmobel missen
hitzebestandig sein (bis mindestens 100 °C).



Raumbeliiftung

Alle Rdume missen ein Fenster oder Ahnliches
haben, dass gedffnet werden kann. Einige
Réume benétigen eine permanente Entliftung.
Die Verbrennungsluft wird aus der Raumluft
bezogen, und die Abgase werden direkt in den
Raum abgegeben.

Fiir den sicheren Betrieb Ihres Gerétes ist eine
gute Raumbelliftung notwendig. Ist flr die
Raumbeliiftung kein Fenster oder eine Tir
vorhanden, muss eine zusétzliche Belliftung
installiert werden.

Das Gerdt kann in einer Kiiche, einer
amerikanischen Kiiche, oder in einem Wohn-
bzw. Schlafzimmer aufgestellt werden, jedoch
nicht in Rdumen mit einem Bad oder einer
Dusche. Das Gerat darf nicht in einem Wohn-
bzw. Schlafzimmer aufgestellt werden, das
Klginer als 20 m3 ist..

Installieren Sie dieses Gerat nicht in einem Raum
unter der Erdoberflache, es sei denn der Raum
ist an mindestens einer Seite zur Erdoberflache
gedffnet.

Beliiftungsdffnung

Untergeschoss
Einbauen und AnschlieBen
Das Gerat darf nur nach den gesetzlichen

Installationsvorschriften angeschlossen und
installiert werden.

tellen Sie das Gerét nicht neben Kiihl- oder,
Gefriergeraten auf. Die Warmeabgabe des
Geréates flihrt zu steigendem
Energieverbrauch der Kiihlgeréate.

e Tragen Sie das Gerat grundsétzlich mit
mindestens zwei Personen.

e Das Gerdt muss direkt auf dem FuBboden
stehen. Es darf nicht auf einen Sockel oder
gine andere Erhéhung gestellt werden.

Missbrauchen Sie die Tiir/den Tirgriff nicht
um Anheben oder Bewegen des Gerates.
ur, Griff und Scharniere kénnen beschadigt

werden.

Elektrischer Anschluss

SchlieBen Sie das Gerédt an eine geer-dete
Schutzkontaktsteckdose/Leitung an, die mit einer
Sicherung passender Kapazitat abgesichert wird
siehe dazu den Abschnitt “Technische Daten®.
Lassen Sie die Erdung in jedem Fall von einem
qualifizierten Elektriker vor-nehmen oder
uberpriifen. Der Hersteller haftet nicht bei
Schéden, die durch den Einsatz des Geréates
ohne vor-schriftsmaBige Erdung entstehen.

GEFAHR:

Das Gerat darf nur von einer
autorisierten Fachkraft an das
Stromnetz angeschlossen werden. Die
Garantiezeit beginnt erst mit der
fachgerechten Installation.

Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die
durch Aktivitdten nicht autorisierter Dritter

entstehen.

GEFAHR:

Das Netzkabel darf nicht eingeklemmt,
geknickt oder gequetscht werden und
darf nicht mit heiBen Geréteteilen in
Beriihrung kommen.

Beschédigte Netzkabel miissen durch einen
zugelassenen Elektriker ausgetauscht
werden. Andernfalls kann es zu
Stromschldgen, Kurzschltissen und Brénden
kommen!

Die Netzanschlussdaten missen mit den Daten
auf dem Typenschild des Gerates
ibereinstimmen. An das Typenschild gelangen
Sie nach Offnen der Tiir oder der unteren
Abdeckung; je nach Modell kann es sich auch an
der Rlickwand des Gerétes befinden.

Verwenden Sie nur Netzkabel, die den Angaben
im Abschnitt , Technische Daten” entsprechen.

GEFAHR:

Trennen Sie das Gerat vollstandig von
der Stromversorgung, bevor Sie mit der
Elektroinstallation beginnen.

Es besteht Stromschlaggefahr!
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Netzkabel anschlieBen

1.

Falls der Netzanschluss nicht vollstandig
getrennt werden kann, muss ein
Trennschalter (Sicherung, Netzschalter oder
dergleichen) mit mindestens 3 mm
Kontaktabstand zwischengeschaltet werden.
Die einschldgigen Installationsvorschriften (in
Deutschland VDE 0100) sind dabei
ginzuhalten. Bei Nichtbeachtung kann es zu
Betriebsstérungen und zum Erléschen der
Garantie kommen.

Wir empfehlen eine zusétzliche Absicherung mit

GEFAHR:

Vor Arbeiten an der Gasinstallation die
Gaszufuhr schlieBen.

Es besteht Explosionsgefahr!

Bedingungen und Werte zur Gaseinstellung
finden Sie auf den Etiketten (oder auf dem
Typenschild).

Ihr Gerét ist auf Erdgas (NG) eingestellt.

einem Fehlerstromschutzschalter (Fl-
Schutzschalter).

Falls ein Netzkabel mit dem Gerét geliefert
wird;

=N

E=
i,
1D

3NAC 380/400/415V

L
N

Erdung
220/230/240V Al

O]

2
5

N

L1
Erdung

=
6]

2NAC 380/400/415 V

N

. Bei Einphasenanschlusserfolgt der

Anschluss wie folgt:
Braunes Kabel = L (Phase)
Blaues Kabel = N (Nullleiter)

Griines/gelbes Kabel = (E) ?(Erde)

Gasanschluss

l GEFAHR:
Das Gerat darf nur durch eine

autorisierte und qualifizierte Fachkraft
mit der Gasversorgung verbunden
werden.

Explosions- und Vergiftungsgefahr durch
nicht sachgerechte Reparaturen!

Der Hersteller haftet nicht flir Schaden, die
durch Aktivitaten nicht autorisierter Dritter
entstehen.
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Erdgasanschliisse mssen vor der
Installation des Produktes vorbereitet
werden.

Falls erforderlich, tauschen Sie den die
Schlauchspitze und den Blindstopfen an der
Rickseite des Ofens gegen einen
passenderen Schlauch aus; je nach Position
der Erdgasarmatur.

>~
\w/l

Blindstopfen

Schlauchspitze
Am Auslass der Installation muss ein
flexibler Schlauch zum Erdgasanschluss
Ihres Produktes vorhanden sein, dessen
Ende mit einem Blindstopfen verschlossen
wird. Beim Anschluss wird der Blindstopfen
von einem Kundendienstmitarbeiter entfernt
und durch eine Direktverbindung (Kupplung)
ersetzt.
Sorgen Sie daftir, dass die Erdgasarmatur
frei zuganglich ist.
Falls Sie Ihr Gerat spater mit einer anderen
Gasart verwenden mochten, missen Sie die
Umstellung von einem autorisierten
Kundendienstmitarbeiter durchfiihren lassen.



GEFAHR:

Die Gasleitung darf nicht eingeklemmt,
geknickt oder gequetscht werden und
darf nicht mit heiBen Geréteteilen in
Beriihrung kommen.

Bei beschadigten Gasschlduchen besteht
Explosionsgefahr.

e Schieben Sie das Produkt an die
Kiichenwand.

e FiiBe des Ofens anpassen
Vibrationen wahrend des Betriebs konnen
das Kochgeschirr in Bewegung versetzen.
Diese Gefahrensituation kann vermieden

werden, wenn das Produkt ebenerdig steht.

Achten Sie zu Ihrer eigenen Sicherheit
darauf, dass das Produkt gerade steht,
indem Sie die vier FiiBe an der Unterseite
nach links oder rechts drehen und dadurch
die Ebenerdigkeit der Arbeitsoberflache
anpassen.

Bei Gerdten mit Liifter

-
1 Lifter
2 Bedienfeld
3 Tir

Der Liifter kiihlt sowohl das Bedienfeld als auch
die Vorderseite des Gerates.

Der Kiihlungsliifter lauft auch nach dem
bschalten des Ofens noch etwa 20 bis 30
Minuten lang nach.

Endkontrolle
1. SchlieBen Sie das Gerdt wieder an die
Stromversorgung an.
2. Elektrische Funktionen prifen.
3. Offnen Sie die Gaszufuhr.
4. Uberpriifen Sie die Gasinstallationen auf
korrekten Sitz und Dichtigkeit.
5. Entziinden Sie die Kochstellen und
kontrollieren das Flammenbild.
Die Flamme muss blau und in regelméBiger
Form brennen. Falls sich die Flamme
gelblich farbt, vergewissern Sie sich, dass
die Brennerkappe richtig sitzt oder reinigen
den Brenner.

Transport

e Bewahren Sie den Originalkarton auf, falls
Sie das Gerét Kiinftig transportieren mussen.
Halten Sie sich an die Hinweise auf dem
Karton. Falls Sie den Originalkarton nicht
mehr besitzen sollten, verpacken Sie das
Gerdt in Luftpolsterfolie oder starken Karton,
anschlieBend gut mit Klebeband sichern.

e Damit Gitterroste und Bleche nicht zu
Beschadigungen der Ofentiir flihren,
schiitzen Sie die Ofentir von innen mit
einem passenden Stiick Karton. Fixieren Sie
die Ofentir mit Klebeband.

e Sichern Sie Einschiibe, Geschirr und
Auflagen mit Klebeband.

e Verwenden Sie die Tur/den Turgriff nicht
zum Anheben oder Bewegen des Gerates.

Legen Sie keine Gegenstdnde auf dem
Gerét ab, bewegen Sie das Gerat
grundsétzlich in aufrechter Position.

Uberpriifen Sie das Gerat nach dem

ransport genau, iiberzeugen Sie sich
davon, dass es nicht zu Beschadigungen
gekommen ist.
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Bl vorbereitungen

Tipps zum Energiesparen

Mit den folgenden Hinweisen nutzen Sie Ihr Gerét

umweltbewusst und energiesparend:

e Verwenden Sie am besten dunkles oder
emailliertes Kochgeschirr — dies leitet die
Wérme besser.

e Lassen Sie den Backofen vorheizen, wenn
dies durch Bedienungs- oder
Zubereitungsanleitung empfohlen wird.

e \erzichten Sie bei der Zubereitung auf
haufiges Offnen der Backofentiir.

e Bereiten Sie mehrere Gerichte gleichzeitig
zu, sofern dies maglich ist. Dazu stellen Sie
einfach mehrere Behdlter auf den Gitterrost.

e GroBere Gerichte und solche, deren
Geschmack sich nicht gegenseitig
beeinflussen soll, bereiten Sie nacheinander
zu. Der Backofen ist dann bereits vorgeheizt.

e Sie kdnnen zusétzliche Energie sparen,
indem Sie den Backofen ein paar Minuten
vor Ende der Garzeit bereits abschalten.
Verzichten Sie wéhrend der Zubereitung
mdglichst auf ein Offnen der Backofentiir.

e Tauen Sie gefrorene Gerichte vor der
Zubereitung auf.

e Kochen Sie mit Deckel. Beim Kochen ohne
Deckel kann der Energieverbrauch auf das
Vierfache ansteigen.

e \Wahlen Sie stets die zum
Bodendurchmesser des Kochgeschirrs
passende Kochstelle. Entscheiden Sie sich
immer fir Kochgeschirr in der passenden
GroBe. GroBeres Kochgeschirr verbraucht
mehr Energie.

e Achten Sie darauf, beim Kochen mit
Elektroherden grundsétzlich Kochgeschirr
mit flachem Boden zu verwenden.
Kochgeschirr mit dickem Boden leitet die
Warme besser und speichert diese eine
Weile. Auf diese Weise konnen Sie bis zu
ein Drittel Energie einsparen.

e Die GroBe des Kochgeschirrs muss
grundsétzlich zur Kochstelle passen. Der
Boden des Kochgeschirrs darf nicht kleiner
als die Kochstelle sein.
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e Halten Sie das Kochfeld und den Boden des
Kochgeschirrs sauber. Verschmutzungen
verschlechtern die Warmetbertragung
zwischen Kochfeld und Kochgeschirrboden.

e Wenn die Zubereitung etwas langer dauert,
schalten Sie die Kochstelle 5 — 10 Minuten
vor Ablauf der Garzeit ab. Durch
Ausnutzung der Restwérme konnen Sie bis
zu 20 % Energie einsparen.

Erste Inbetriebnahme
Erste Zeiteinstellung

Die Uhrzeit muss eingestellt werden, bevor
Sie den Backofen benutzen kénnen. Der
Backofen arbeitet erst nach dem Einstellen
der Uhrzeit.

Bei der Ausflhrung von Einstellungen
blinken die entsprechenden Symbole in der
nzeige.

Driicken Sie nach dem ersten Einschalten des
Ofens zum Einstellen der Zeit ,—* oder ,+“ (5/6

11 10 9 8 7

Programmtaste

Garzeit

Garzeitende

Alarmsymbol

Minus-Taste

Plus-Taste
Bildschirmhelligkeitseinstellung
Alarmlautstarke

Aktuelle Zeit

10  Tastensperre

11 Einstelltaste

Nach dem Einstellen der Zeit kdnnen Sie
Zubereitungsbeginn und -ende mit Temperatur-
und Funktionstaste wéhlen.
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enn die aktuelle Zeit noch nicht eingestellt
ist, beginnt die Zeiteinstellung bei 12:00.
Das Uhrensymbol ‘9'erscheint und zeigt an,
dass die aktuelle Zeit noch nicht eingestellt
wurde. Das Symbol verschwindet nach der
Zeiteinstellung.

Bei einem Stromausfall geht die
eiteinstellung verloren. Eine Neueinstellung
ist erforderlich.

So dndern Sie die zuvor eingestellte Uhrzeit:

1. Mit (11) aktivieren Sie das Aktuelle Zeit-
Symbol ‘9",

2. Stellen Sie die aktuelle Zeit mit den Tasten
.+ /=" (5/6) ein.

Anzeigehelligkeit einstellen

1. Driicken Sie die Taste (11); das Symbol zur
Einstellung der Anzeigehelligkeit ‘7" wird
angezeigt.

2. Stellen Sie die gewlinschte Helligkeit mit den
Tasten ,—“/'+' (5/6) ein.

» Die ausgewahlte Helligkeitsstufe wird mit d-

01, d-02 oder d-03 angezeigt.

Erstreinigung des Gerétes

Durch bestimmte Reinigungsmittel konnen

die Oberflachen des Gerates beschadigt
erden.

Verwenden Sie keine aggressiven

Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und

keine scharfen oder spitzen Gegenstinde

bei der Reinigung.

1. Entfernen Sie sdmtliches
Verpackungsmaterial.

2. Geréateoberflachen mit einem feuchten Tuch
oder Schwamm abwischen und mit einem
Tuch trocknen.

Erstaufheizung

Lassen Sie das Geréat etwa 30 Minuten lang

aufheizen, schalten Sie es anschlieBend ab. Auf

diese Weise werden sdmtliche Riickstinde und

Beschichtungen durch Abbrennen entfernt.

WARNUNG
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

Das Geréat kann sich im Betrieb stark
aufheizen. Berlihrung Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie
Kinder fern.

Tragen Sie grundsatzlich hitzebestandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Backofen stellen oder herausnehmen.

Elektroofen

1. Nehmen Sie sdmtliches Zubehér (z. B.
Backbleche und Gitterrost) aus dem BackOfen
heraus.

2. SchlieBen Sie die BackOfentir.

3. Waéhlen Sie die Einstellung ,Ober- und
Unterhitze".

4. Wahlen Sie die hdchste Ofentemperatur; Siehe
"So bedienen Sie den Backofen, Seite 23"

5. Lassen Sie den BackOfen etwa 30 Minuten
lang arbeiten.

6. Schalten Sie den BackOfen ab; Siehe "So
bedienen Sie den Backofen, Seite 23"

Grill

1. Nehmen Sie sdmtliches Zubehdr (z. B.
Backbleche und Gitterrost) aus dem BackOfen
heraus.

2. SchlieBen Sie die BackOfentdr.

3. Wahlen Sie die hochste Temperatureinstellung;
Siehe "So bedienen Sie den Grill, Seite 27"

4. Lassen Sie den Grill etwa 30 Minuten lang
arbeiten.

5. Schalten Sie den Grill ab; Siehe" So bedienen
Sie den Grill, Seite 27"

Kochstellen

1. Fertigungsriicksténde und
Konservierungsschichten miissen vor dem
ersten Betrieb abgebrannt werden. Erhitzen
Sie die Grillplatte bei mittlerer Temperatur 8
Minuten lang; stellen Sie dabei kein Geschirr
darauf.

Bei der ersten Inbetriebnahme kann es (iber
mehrere Stunden zu Rauch- und
Geruchsentwicklung kommen. Dies ist véllig
normal. Luften Sie den Raum gut durch,
damit Rauch und Gertiche schnell abziehen
kénnen. Atmen Sie die Ddmpfe mdglichst
nicht ein.
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K Bedienung Kochfeld

Allgemeine Hinweise zum Kochen

Fiillen Sie Kochgeschirr maximal bis zu
einem Drittel mit Ol. Lassen Sie das
Kochfeld niemals unbeaufsichtigt,

wenn Sie mit heiBem O arbeiten.
Uberhitzte Ole und Fette kdnnen
Brande verursachen. Versuchen Sie
niemals, vorher mit Wasser zu
léschen! Falls Ole oder Fette Feuer
fangen, ersticken Sie die Flammen mit
einer Loschdecke, notfalls mit einem
leicht feuchten Tuch. Trennen Sie den
Herd von der Stromversorgung, falls
dies gefahrlos méglich ist, rufen Sie die
Feuerwehr.

e Vor dem Frittieren trocknen Sie die
Lebensmittel grindlich und lassen sie
langsam in das heiBe Ol hinab. Achten Sie
darauf, dass gefrorene Lebensmittel vor
dem Frittieren restlos aufgetaut sind.

e Decken Sie das Kochgeschirr beim Frittieren
nicht ab.

e  Platzieren Sie das Kochgeschirr so auf dem
Kochfeld, dass dessen Griffe oder Stiele
nicht von anderen Kochstellen erhitzt
werden. Stellen Sie keine Behélter auf das
Kochfeld, die zum Kippen neigen.

e Stellen Sie kein leeres Kochgeschirr auf
eingeschaltete Kochzonen. Es kann zu
Beschédigungen kommen.

e Wenn Sie eine Kochzone verwenden, ohne
Kochgeschirr darauf zu platzieren,
verursacht dies Schéden am Gerét.

nicht berfillen. Dadurch ersparen Sie sich
unnétige Reinigungsarbeit durch
iberlaufende Speisen.

Legen Sie die Deckel des Kochgeschirrs
nicht auf den Kochzonen ab.

Stellen Sie Kochgeschirr so auf das
Kochfeld, dass es exakt in der Mitte der
Kochzone steht. Wenn Sie Kochgeschirr von
einer Kochzone zur néchsten bewegen
mdchten, heben Sie das Kochgeschirr an,
anstatt es (iber das Kochfeld zu schieben.

Mit Gas kochen

Die GroBe von Kochgeschirr und Flamme
mussen dbereinstimmen. Stellen Sie die
Gasflammen so ein, dass sie nicht (iber den
Boden des Kochgeschirrs hinausschlagen;
stellen Sie das Kochgeschirr mittig auf den
Tréger.

Kochfeld verwenden

M~ w o =

Kochplatte 18-20 cm
Schnellbrenner 22-24 ¢cm
Nebenbrenner 12-18 cm

Normalbrenner 18-20 cm ist eine Liste mit flr
die jeweiligen Brenner empfohlenen
Geschirrdurchmessern.

Schalten Sie die Kochzonen nach dem
Gebrauch aus.

Da sich die Oberflache des Gerétes erhitzt,
legen Sie niemals Gegenstande aus
Kunststoff oder Aluminium darauf ab.
Ubrigens sollten Lebensmittel grundsétzlich
nicht in solchen GefaBen gelagert werden.
Verwenden Sie ausschlieBlich Kochgeschirr
mit flachem Boden.

Geben Sie die richtige Menge an
Lebensmitteln in das jeweilige Kochgeschirr;
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Das groBe Flammensymbol zeigt die héchste,
das kleine Flammensymbol zeigt die geringste
Leistungsstufe an. In der Aus-Position (oben)
werden die Brenner nicht mit Gas versorgt.



Gasbrenner ziinden

1. Halten Sie den Knopf des Brenners gedrtickt.

2. Drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn auf
das groBe Flammensymbol.

» Nun werden Funken erzeugt, die das Gas

entzlinden.

3. Passen Sie die Leistungsstufe wie gewiinscht
an.

Gasbrenner abschalten

Drehen Sie den Regler der Warmhaltezone in die

Aus-Position (oben).

Sicherheitssystem zur Gasabschaltung (bei

Modellen mit Thermokomponente)

1 Falls Fliissigkeiten
(iberkochen und die
Gasflamme zum Erléschen
bringen, greift ein

Sicherheitsmechanismus
. ein und sperrt die
1. Sichere Gaszufuhr.
Gasabschaltung

e Driicken Sie den Regler hinein; drehen Sie
ihn zum Ziinden gegen den Uhrzeigersinn.

e Halten Sie den Regler nach dem Entziinden
des Gases noch weitere 3 — 5 Sekunden
lang gedrlckt; andernfalls schaltet sich der
Brenner aus Sicherheitsgriinden wieder ab.

e Falls sich das Gas nach Betatigung des
Reglers nicht entziindet, wiederholen Sie
das Verfahren, indem Sie den Regler
weitere 15 Sekunden lang gedriickt halten.

GEFAHR:

Lassen Sie die Taste los, falls der
Brenner nicht innerhalb 15 Sekunden
zlindet.

Warten Sie mindestens eine Minute ab,
bevor Sie es emeut versuchen. Es besteht
Explosionsgefahr durch Gasansammiungen!

Kochstellen nutzen

Sie kdnnen die Regler der Kochstellen in beide
Richtungen drehen und die Temperatur dadurch
schrittweise einstellen.

Falls der Herd mit Kochstellen ausgestattet

ist, die (iber eine Schellheizen-Funktion
erfligen, ist die entsprechende Kochstelle

mit einem roten Punkt gekennzeichnet.

Uberhitzungsschutz

Kochstellen mit einer Leistung tiber 1000 W sind

mit einem Uberhitzungsschutz ausgestattet. Der

Uberhitzungsschutz verringert die Leistung der

Kochstelle unter folgenden Bedingungen:

e Es befindet sich kein Kochgeschirr auf der
Kochstelle.

e Esbefindet sich leeres Kochgeschirr auf der
Kochstelle.

e Die Unterseite des Kochgeschirrs ist nicht
flach.

Kochstellen einschalten

Die Kochstellen bedienen Sie mit den
zugehorigen Reglern. Stellen Sie die Regler auf
die gew(inschte Leistungsstufe ein.

Kochstellen abschalten
Drehen Sie den Regler der Kochstelle in die Aus-
Position (oben).
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[} Bedienung des Backofens

Allgemeine Hinweise zum Backen,
Braten und Grillen

WARNUNG

Verbrennungsgefahr durch heiBe
Flachen!

Das Gerat kann sich im Betrieb stark
aufheizen. Berlihrung Sie niemals heiBe
Brenner, das Innere des Backofens,
Heizelemente und so weiter. Halten Sie
Kinder fern.

Tragen Sie grundsétzlich hitzebestéandige
Schutzhandschuhe, wenn Sie etwas in den
Backofen stellen oder herausnehmen.

GEFAHR:

Offnen Sie die Backofentiir vorsichtig:
HeiBer Dampf kann austreten.

Der austretende Dampf kann zu
Verbrlihungen von Handen, Gesicht und
Augen flihren.

Tipps zum Backen

e Benutzen Sie Metallgeschirr mit
Antihaftbeschichtung oder hitzebestandige
Silikonformen.

e Nutzen Sie den Platz auf dem Gitterrost gut
aus.

e Stellen Sie Backformen in die Mitte des
Gitterrostes.

e \Wahlen Sie die richtige Einschubposition,
bevor Sie Backofen oder Grill einschalten.
Wechseln Sie die Einschubposition nicht,
solange der Backofen heiB ist.

e Halten Sie die Backofentir geschlossen.

Tipps zum Rosten

e Fine Wirzmischung aus Zitronensaft und
schwarzem Pfeffer sorgt flir eine besonders
schmackhafte Zubereitung von ganzen
Hiihnern, Puten und gréBeren
Fleischportionen.

e Fleisch mit Knochen braucht etwa 15 - 30
Minuten langer zum Garen als dieselbe
Menge Fleisch ohne Knochen.

e Jeder Zentimeter an Fleischdicke braucht
etwa 4 — 5 Minuten mehr an Garzeit.
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e [assen Sie Fleisch nach Ablauf der Garzeit
noch etwa 10 Minuten im Backofen ruhen.
Der Fleischsaft verteilt sich so
gleichméBiger im Braten und lduft beim
Anschneiden nicht aus.

e Fisch stellen Sie auf einem
hitzebestandigem Teller moglichst in der
mittleren oder unteren Einschubposition in
den Backofen.

Tipps zum Grillen

Fleisch, Gefliigel und Fisch werden durch das

Grillen schnell braun, bekommen eine schone

Kruste und trocknen dabei nicht aus.

Insbesondere flache Stlicke, FleischspieBe und

Wirstchen sowie Gemiise mit hohem

Wasseranteil (wie Tomaten oder Zwiebeln) sind

zum Grillen gut geeignet.

e \Verteilen Sie das Grillgut so auf dem
Gitterrost, dass es nicht {iber die Kanten des
Gitterrostes hinausragt.

e Schieben Sie den Gitterrost (mit darunter
eingeschobener Tropfschale) in die richtige
Einschubposition. Vergessen Sie nicht, die
Tropfschale beim Grillen in den untersten
Einschub einzuschieben, damit das Fett
aufgefangen wird. Geben Sie etwas Wasser
in die Tropfschale — so wird die Reinigung
einfacher.

Lebensmittel, die nicht zum Grillen
geeignet sind, kénnen sich im
schlimmsten Fall entziinden. Grillen Sie
nur Lebensmittel, die bei der starken
Hitze beim Grillen keinen Schaden
nehmen,

Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe
der Backofenrlickwand. Dort wird es
besonders heiB, fettes Grillgut kann in
Brand geraten.




So bedienen Sie den Backofen

Die Uhrzeit muss eingestellt werden, bevor
ie den Backofen benutzen konnen. Der
Backofen arbeitet erst nach dem Einstellen

der Uhrzeit.

Temperatur und Betriebsart einstellen

1 2

—y

Funktionsknopf

Temperaturknopf

1. Stellen Sie den Funktionswahler auf die
gew(inschte Temperatur ein.

2. Stellen Sie den Funktionswahler auf die
gewiinschte Betriebsart ein.

» Der Ofen heizt sich auf die eingestellte

Temperatur auf und hélt diese aufrecht. Wahrend

des Aufheizens bleibt die Temperaturleuchte

eingeschaltet.

Backofen ausschalten

Bringen Sie Funktions- und

Temperatureinstellungsknopf in die obere

Position (Aus).

N

Einschubpositionen (bei Modellen mit Grillrost)
Es ist wichtig, dass der Grillrost richtig in die
Einschiibe eingesetzt wird. Setzen Sie den
Grillrost wie in der Abbildung gezeigt in den
Einschub ein.

Achten Sie darauf, dass der Grillrost nicht die
Riickwand des Ofens beriihrt. Schieben Sie den
Rost daher nur so weit ein, bis sich die
Backofent(r problemlos schlieBen lasst — so
funktioniert der Grill am besten.

Betriebsarten

Die hier gezeigte Reihenfolge der Betriebsarten
kann je nach Geratemodell etwas abweichen.
Ober- und Unterhitze

Ober- und Unterhitze werden
eingesetzt. Das Gargut wird
gleichzeitig von oben und unten
erhitzt. Diese Betriebsart eignet sich
beispielsweise fiir Kuchen, Gebéck
und Aufldufe. Nur ein Blech
verwenden.

||

Unterhitze

Bei dieser Betriebsart wird lediglich
das untere Heizelement eingesetzt.
Geeignet z. B. fiir Pizza und zum
Nachbrdunen von unten.

| ]

Qber-/Unterhitze mit Umluft

Bei dieser Betriebsart werden
Oberhitze, Unterhitze und Umluft
(hinteres Heizelement) eingesetzt.
Durch den Lifter wird heiBe Luft
schnell gleichmaBig im Backofen
verteilt. Nur ein Blech verwenden.

VA

Grill, groB

Der groBe Grill an der Oberseite des

Backofens ist in Betrieb. Diese

Betriebsart eignet sich insbesondere

zum Grillen gréBerer Fleischmengen.

e Stellen Sie mittelgroBe bis
groBe Portionen auf dem
richtigen Einschub direkt
unter das Grillelement.

e  Stellen Sie die maximale
Temperatur ein.

e Wenden Sie das Grillgut
nach der Halfte der Garzeit.

-
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Grill + Umluft (Grill+Fan)
VW

& Der Grilleffekt ist nicht so stark wie

bei Fldchengrill

e Kleine oder mittelgroBe
Portionen in der richtigen
Einschubposition unter dem
Grill-Heizkérper grillen.

e  Stellen Sie die gewiinschte
Temperatur ein.

e Wenden Sie das Grillgut
nach der Hélfte der Garzeit.

Schnellheizen
@ Diese Funktion dient dazu, den

Backofen schnell aufzuheizen; sie
eignet sich nicht zum Garen von
Speisen.

e  Stellen Sie nach der Auswahl
dieser Funktion die
gewiinschte Temperatur ein.
Die Temperaturleuchte
schaltet sich ein, der
Backofen wird aufgeheizt.

e Nach dem Aufheizen schaltet
sich die Leuchte aus. Dann
stellen Sie die gew(inschte
Funktion zum Garen ein.

Ofenuhr verwenden

|

110 9
|
!

ki

Programmtaste
Garzeit
Garzeitende
Alarmsymbol
Minus-Taste
Plus-Taste
Bildschirmhelligkeitseinstellung
Alarmlautstérke
Aktuelle Zeit
0  Tastensperre
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11 Einstelltaste

Die maximal einstellbare Zeit bis zum
Garzeitende betrdgt 5 Stunden 59 Minuten.
Bei Stromausfallen wird die aktuelle
Betriebsart aufgehoben. Sie miissen den
Backofen also wieder neu einstellen.

C|

enn Sie Einstellungen &ndern, blinken die
entsprechenden Symbole in der Anzeige.
Bitte warten Sie einen Moment ab, bis die
Einstellungen in Kraft treten.

e

Falls keine Gareinstellungen vorgenommen
erden, kann die Uhrzeit nicht eingestellt
erden.

3

Die Garzeit wird angezeigt, sobald das Gerat
arbeitet.

©]

Garen mit Angabe der Garzeit:

Sie konnen den Ofen durch Vorgabe der Garzeit

so einstellen, dass Ihr Gericht zu einer

bestimmten Zeit servierbereit ist.

1. Drlicken Sie zum Anpassen der Garzeit die
Programmtaste (1) und aktivieren das
Garzeitsymbol (2).

2. Stellen Sie das Garzeit mit den Tasten —/ +
(5/6) ein.

» Nachdem die Garzeit eingestellt wurde,

leuchtet das Garsymbol dauerhaft.

Wenn Sie das Ende der Garkeit verzigern

mochten:

Nach der Einstellung der Garzeit konnen Sie das

Garzeitende auf einen spéteren Zeitpunkt

verschieben.

1. Drlicken Sie zum Anpassen der Garzeit die
Programmtaste (1) und aktivieren das
Garzeitsymbol £2).

2. Passen Sie die Garzeit mit der Minus- (5) und
Plus-Taste (6) an.

» Nach dem Einstellen der Garzeit leuchtet das

Garzeitsymbol weiter.

3. Driicken Sie zum Einstellen des Garzeitendes
die Programmtaste (1) und aktivieren das
Garzeitsymbol (3).

4. Stellen Sie das Garzeitende mit den Tasten -
(5) und + (6) ein.



» Nach dem Festlegen des Garzeitendes
leuchten Garzeitende- und Garsymbol dauerhaft.
Das Garzeitende-Symbol (3) verschwindet,
sobald das Garen beginnt.

5. Schieben Sie die Lebensmittel in den Ofen.
6. Wahlen Sie Betriebsart und Temperatur.

» Der Ofentimer berechnet die Garen-Startzeit

anhand von Garzeitende und Garzeit automatisch.

Beim Erreichen der Startzeit wird der
ausgewahlte Betriebsmodus automatisch
eingestellt und der Ofen auf die festgelegte
Temperatur vorgeheizt. Diese Temperatur wird
bis zum Garzeitende beibehalten.

7. Nach Abschluss des Garens erscheint ,,End
(Ende)“ in der Anzeige, Sie hdren einen
Signalton.

8. Das Tonsignal erklingt 2 Minuten lang. Zum
Abstellen des Alarmsignals driicken Sie eine
beliebige Taste. Das Signal verstummt, die
aktuelle Zeit wird angezeigt.

enn Sie den Alarm durch Driicken
einer beliebigen Taste abschalten,
schaltet sich der Ofen wieder ein.
Wenn Sie nach Abschluss des Alarms
eine beliebige Taste driicken, schaltet
sich der Ofen wieder ein.

9. Schalten Sie den Ofen mit dem
Temperaturknopf und Funktionswéhler ab.

Tastensperre Kindersicherung

Tastensperre einschalten

Mit der Tastensperre kdnnen Sie die

unerwinschte Bedienung des Ofens verhindern.

11 10 9 8 7 6

Programmtaste
Garzeit
Garzeitende
Alarmsymbol
Minus-Taste
Plus-Taste

o Ol N —

7 Bildschirmhelligkeitseinstellung

8 Alarmlautstérke

9 Aktuelle Zeit

10  Tastensperre

11 Einstelltaste

1. Driicken Sie zum Aktivieren des
Tastensperre-Symbols (10) die Taste (11).

» ,,OFF (Aus)“ erscheint in der Anzeige.

2. Aktivieren Sie die Tastensperre mit der
'+'Taste (6).

» Sobald die Tastensperre aktiviert ist, erscheint

,»ON (Ein)“ in der Anzeige und das

Tastensperre-Symbol (10) leuchtet weiter.

Bei aktiver Tastensperre sind sdmtliche
asten des Bedienfeldes mit Ausnahme der
aste (11) gesperrt.

Tastensperre ausschalten

1. Drlicken Sie zum Aktivieren des
Tastensperre-Symbols (10) die Einstelltaste
(11).

» »On (Ein)* erscheint in der Anzeige.

2. Schalten Sie die Tastensperre mit der "'
Taste (5) ab.

» Nach dem Abschalten der Tastensperre wird

,OFF (Aus)“ angezeigt.

Alarmfunktion

Sie kdnnen die Alarmfunktion des Geréates als

Kurzzeitwecker einsetzen, wenn Sie sich an

etwas erinnern lassen mochten.

Der Kurzzeitwecker hat keinen Einfluss auf die

Funktionen des Backofens. Er wird lediglich zur

Erinnerung eingesetzt. Dies ist beispielsweise

sinnvoll, wenn Sie Speisen nach einer

bestimmten Zeit wenden miissen. Nach Ablauf

der eingestellten Zeit wird ein Tonsignal

ausgegeben.

6
|
]

1 Programmtaste
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Garzeit

Garzeitende

Alarmsymbol

Minus-Taste

Plus-Taste

Bildschirmhelligkeitseinstellung

Alarmlautstérke

Aktuelle Zeit

10  Tastensperre

11 Einstelltaste

Alarmfunktion einstellen

1. Driicken Sie zum Aktivieren des

Alarmzeitsymbols (4) die Programmtaste (1).
Die Alarmfunktion kann auf maximal 23

tunden und 59 Minuten eingestellt
erden.

2. Passen Sie die Alarmzeit mit der '-' / '+'
(5/6) Taste an.

» Das Alarmsymbol leuchtet weiter und die

Alarmzeit erscheint in der Anzeige, sobald die

Alarmzeit eingestellt ist.

3. Am Ende der Alarmzeit beginnt das
Alarmzeitsymbol (4) zu blinken und der
Signalton wird ausgegeben.

Alarm abschalten

1. Drlcken Sie zum Abstellen des Alarmsignals
gine belighige Taste.

» Das Signal verstummt, die aktuelle Zeit wird

angezeigt.

© oo ~NO OB~ wiN

Falls Sie die Alarmfunktion abbrechen

mdochten:

1. Zum Riicksetzen der Alarmzeit driicken Sie
die Programmtaste (1); das Alarmzeitsymbol
(4) leuchtet auf.

2. Halten Sie die '-' (5) Taste gedriickt, bis
"00:00" angezeigt wird.

Die Alarmzeit wird angezeigt. Wenn sowohl
larmzeit als auch Garzeit vorgegeben
urden, wird die jeweils kiirzere Zeit

angezeigt.

Signalton éndern

1. Drlicken Sie zum Aktivieren des
Alarmtonsymbols (8) die Einstelltaste (11).

2. Passen Sie den gewiinschten Ton mit der *-'
/'+"' (5/6) Taste an.

» Der ausgewahlte Alarmton wird mit "b-01",

"b-02" oder "b-03" angezeigt.

Garzeitentabelle

Die Zeitangaben in dieser Tabelle sollen als

Richtwerte dienen. Zeitangaben kdnnen

laufgrund von Temperatur, Dicke, Typ der

Lebensmittel und Ihren eigenen Vorlieben
abweichen.

Backen und Braten
Der erste Einschub ist der untere Einschub.

Gericht Leistungsstufe _ Einschubposition | Temperatur (°C)

Einschub 1 o 4 2} 9 4B

“Biskuitkuchen | Finschub | e

Einschub 1 LR e b oo 15..20

Lammkeule Einschub 1 3
Auflau

25 Min. bei 220,
dann 180 ... 190

Pute (5,5 kg) Einschub 1 2 25 Min. bei 250 150 .. 210
max., dann 180
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(**) Wenn vorgeheizt werden muss, lassen Sie
den Ofen zu Beginn vorheizen, bis die
Temperaturleuchte erlischt.

Tipps zum Kuchenbacken

Falls Gebéck zu trocken wird, erhdhen Sie
die Temperatur etwas und vermindern
gleichzeitig die Garzeit.

Werden Kuchen zu feucht, reduzieren Sie
die Flissigkeiten oder senken die
Temperatur um 10 °C.

Sofern die Oberseite des Kuchens zu stark
gebraunt wird, backen Sie etwas langer mit
reduzierter Temperatur.

Wenn der Kuchen auBen gut gelingt, innen
jedoch noch klebrig ist, geben Sie weniger
Fliissigkeit hinzu, senken die Temperatur
und verlangern dafir die Garzeit etwas.

Tipps fiir Geback

Falls Gebéck zu trocken wird, erhdhen Sie
die Temperatur etwas und vermindern
gleichzeitig die Garzeit. Befeuchten Sie den
Teig mit einer Mischung aus Milch, Ol Ei
und Joghurt.

Sollte Gebéck sehr lange zum Garen
bendtigen, achten Sie darauf, dass das
Geback nicht (ber die Oberkante des
Backblechs hinausragt.

Wird Geback an der Oberseite gut gebréunt,
innen jedoch nicht richtig gar, achten Sie
darauf, dass sich Fliissigkeiten nicht am
Boden des Gebacks konzentrieren.
Versuchen Sie, Fliissigkeitsmischungen
gleichmaBig zwischen den Teigschichten zu
verteilen; so erreichen Sie eine
gleichméBige Braunung.

Halten Sie sich beim Backen an die
Betriebsart- und Temperaturempfehlungen
der Zubereitungstabelle. Falls die Unterseite
nicht ausreichend gebréunt wird, nutzen Sie
beim n&chsten Mal den ndchstniedrigeren
Einschub.

Tipps zur Zubereitung von Gemiise

Falls Gemisegerichte zu trocken werden,
bereiten Sie diese in einem Geschirr mit
Deckel statt auf dem Blech zu.
Geschlossene Behalter sorgen dafir, dass
nicht zu viel Flussigkeit verloren wird.

Falls Gemiisegerichte nicht richtig gar
werden, kochen Sie das Gemiise zuvor und
geben es erst danach in den Ofen.

So bedienen Sie den Grill

Die Uhrzeit muss eingestellt werden, bevor
Sie den Backofen benutzen kénnen. Der

Backofen arbeitet erst nach dem Einstellen
der Uhrzeit.

WARNUNG

Backofent(r beim Grillen geschlossen
halten.

Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

Grill einschalten

1.

2.

3.

Drehen Sie den Funktionswéhler auf das
gewiinschte Grillsymbol.

Wahlen Sie dann die gewiinschte
Grilltemperatur.

Heizen Sie den Grill bei Bedarf etwa 5
Minuten vor.

» Die Temperaturleuchte schaltet sich ein.
Grill ausschalten

1.

Drehen Sie den Funktionswahler in die Aus-
Position (oben).

Einschubpositionen

Die Grillleistung nimmt ab, wenn der Grillrost die
Riickwand des Ofens beriihrt. Schieben Sie den
Rost daher nur so weit ein, bis sich die
Backofentir problemlos schlieBen lasst — so
funktioniert der Grill am besten.
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Lebensmittel, die nicht zum Grillen
& geeignet sind, konnen sich im
schlimmsten Fall entziinden. Grillen Sie
nur Lebensmittel, die bei der starken
Hitze beim Grillen keinen Schaden
nehmen.
Platzieren Sie das Grillgut nicht nahe
der Backofenriickwand. Dort wird es
besonders heiB, fettes Grillgut kann in
Brand geraten.

Garzeitentabelle zum Grillen

Elektrischer Grill

Hihnerklein 25..35 Min,

Rinderbraten
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Reinigung und Wartung

Allgemeine Hinweise

Durch regelmaBiges Reinigen verldngern Sie die
Lebenserwartung Ihres Gerétes und beugen
Fehlfunktionen vor.

GEFAHR:

Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung, bevor Sie es
reinigen.

Es besteht Stromschlaggefahr!

GEFAHR:

Lassen Sie das Gerat vor dem Reinigen
griindlich abkdhlen.

Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

e Reinigen Sie das Geréat nach jedem
Gebrauch griindlich. Dadurch lassen sich
Speisereste leichter entfernen und konnen
sich beim néchsten Einsatz des Backofens
nicht einbrennen.

e Zur Reinigung bendtigen Sie keine
Spezialreiniger. Verwenden Sie am besten
warmes Wasser mit etwas herkdmmlichem
Reiniger, ein weiches Tuch oder einen
Schwamm. AnschlieBend mit einem Tuch
trocknen.

e Achten Sie stets darauf, (iberschiissige und
verschittete Fliissigkeiten nach der

Reinigung griindlich ab- bzw. aufzuwischen.

e Wenn Sie Edelstahl und Griffe reinigen
verzichten Sie auf Reinigungsmittel, die
Séuren oder Chlor enthalten. Reinigen Sie
diese Teile mit einem weichen Tuch und
etwas Fllssigreiniger (kein Scheuermittel);
wischen Sie dabei am besten nur in eine
Richtung.

e Reinigen Sie die Glasabdeckung nicht mit

Metallschabern oder aggressiven Reinigern.

Andernfalls kann die Glasoberflache
beschadigt werden.

Durch bestimmte Reinigungsmittel kénnen

die Oberflachen des Gerétes beschadigt
erden.

Verwenden Sie keine aggressiven

Reinigungsmittel, keine Scheuermittel und

keine scharfen oder spitzen Gegensténde

bei der Reinigung.

Nutzen Sie keine Dampfreiniger zur
Reinigung des Gerates — es besteht
Stromschlaggefahr.

Kochfeld reinigen

Gaskochstellen

1. Entfernen und reinigen Sie die Trager und
Brennerdeckel.

2. Kochfeldmulde reinigen.

3. Bringen Sie die Brennerdeckel an; achten Sie
darauf, dass sie fest sitzen.

4. Achten Sie bei der Anbringung der oberen
Roste darauf, die Tréger so zu platzieren,
dass sich die Brenner exakt in der Mitte
befinden.

Elektrische Kochfelder

1. Schalten Sie die Kochfelder aus; warten Sie,
bis sie abgekuhlt sind.

2. Reinigen Sie die Kochstellen bei Bedarf mit
einem Reinigungsmittel (Sie erhalten
Reiniger/Weichmacher in Fachgeschéften).

3. Erhitzen Sie die Felder nach der Reinigung
wenige Minuten lang, sodass ihre Oberflache
trocknet.

4. Tragen Sie zum Schutz regelmaBig eine
diinne Schicht Maschinendl auf die
Oberflache des Kochfeldes auf.

Bedienfeld reinigen
Reinigen Sie Bedienfeld und Kngpfe mit einem
feuchten Tuch; anschlieBend trocken reiben.

29/DE



Ziehen Sie die Kndpfe zum Reinigen des
Bedienfelds nicht ab.
Das Bedienfeld kann beschédigt werden!

Backofen reinigen

Backofentiir reinigen
Verwenden Sie zum Reinigen der Backofentir
am besten warmes Wasser mit etwas
herkdmmlichem Reiniger, ein weiches Tuch oder
einen Schwamm. AnschlieBend mit einem Tuch
trocknen.
erzichten Sie bei der Reinigung der
Backofentir auf aggressive Reinigungsmittel
und auf scharfkantige Schaber aus Metall.
Solche Hilfsmittel kdnnen die Oberflachen
zerkratzen und das Glas beschédigen.

Backofentiir aushauen

1. Offnen Sie die Backofentir (1).

2. Offnen Sie die Clips am Scharniergehéuse
links und rechts der Backofentir, indem Sie
diese wie in der Abbildung gezeigt nach
unten drlicken.

1 2 3
1 Backofentir
2 Scharnier
3 Backofen
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Offnen Sie die Backofentiir zur Hilfte.
Nehmen Sie die Ofentiir heraus, indem Sie
diese etwas anheben und von den
Scharnieren rechts und links l6sen.

Zum Einbau flihren Sie die obigen Schritte
ieder in umgekehrter Reihenfolge aus.
ergessen Sie nicht, die Clips am

Scharniergehause nach dem

Wiedereinsetzen der Tir wieder zu

schlieBen.

> w

Tiirinnenscheibe ausbauen
Die Tirinnenscheibe kann zur Reinigung
ausgebaut werden.

Offnen Sie die Backofentiir.

1 Rahmen

2 Kunststoffteil
Ziehen Sie das im oberen Bereich der Fronttiir
installierte Kunststoffteile zu sich heraus.

4 123

1 Innerste Scheibe
2 Innenscheibe
3 AuBere Glasscheibe



4 Scheibenkunststoffschlitz, unten

Heben Sie die innerste Scheibe (1) wie in der
Abbildung gezeigt leicht in Richtung A an, ziehen
Sie sie in Richtung B heraus.

Wiederholen Sie dieses Verfahren zum Entfernen
der inneren Scheibe (2).

Der erste Schritt zum Zusammensetzen der Tur
besteht darin, die Innenscheibe (2) wieder
anzubringen.

Platzieren Sie die abgeschrégte Ecke der Scheibe
wie in der Abbildung gezeigt so, dass sie in der
abgeschragten Ecke des Kunststoffschlitzes
aufliegt

Die Innenscheibe (2) muss im Kunststoffschlitz in
der Nahe der innersten Scheibe (1) installiert
werden.

Achten Sie bei der Anbringung der innersten
Scheibe (1) darauf, dass die bedruckte Seite der
Scheibe in Richtung der inneren Scheibe zeigt.
Es ist wichtig, die untere Kante der inneren
Scheibe im unteren Kunststoffsschlitze
ginzusetzen.

Driicken Sie das Kunststoffteil gegen den
Rahmen, bis es mit einem Klickgerdusch
einrastet.

Beleuchtung des Backofens
auswechseln

GEFAHR:

Bevor Sie die Beleuchtung des
Backofens auswechseln, sorgen Sie
dafir, dass das Gerat vollstandig von
der Stromversorgung getrennt und
komplett abgekihlt ist; ansonsten droht
Verbrennungs- und Stromschlaggefahr.
Verbrennungsgefahr durch heiBe Flachen!

Is Leuchtmittel wird eine spezielle
Gliihlampe eingesetzt, die fiir Temperaturen
bis 300 °C ausgelegt ist. Weitere Hinweise
finden Sie in "Technische Daten, Seite 12"
Passende Leuchtmittel erhalten Sie beim
autorisierten Kundendienst.

Die Position der Beleuchtung kann etwas
on der Abbildung abweichen.

Wenn Ihr Ofen mit einer runden Leuchte

ausgestattet ist:

1. Trennen Sie das Gerét vollstdndig von der
Stromversorgung.

2. Schrauben Sie die Glasabdeckung gegen den

. Drehen Sie die Lampe gegen den
Uhrzeigersinn heraus, setzen Sie eine neue
Lampe ein.

4. Glasabdeckung wieder anbringen.

31/DE



£ Problemldsungen

us dem Backofen tritt im Betriebh Dampf aus.

e aus oder ziehen sich

~zusammen — dabei entstehen Gerausche. >>> Dies ist kein Fehler,

Das Gerat funktioniert nicht.

e Die Sicherung ist durchgebrannt oder ausgeldst. >>> Kontrollieren Sie die Sicherungen im
Sicherungskasten. Bei Bedarf austauschen oder zurticksetzen.

e Das Gerat ist nicht richtig an die (geerdete) Steckdose angeschlossen. >>> Uberpriifen Sie die
Steckerverbindung.

e Die Tasten/Kn6pfe am Bedienfeld funktionieren nicht. >>> Die Tastensperre ist eventuell aktiv. Bitte
abschalten. (Siehe Tastensperre Kindersicherung, Seite 25)

e Das Leuchtmittel ist defekt. >>> Tauschen Sie das Leuchtmittel aus.

Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberpriifen Sie die Stromversorgung.
Kontrollieren Sie die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen oder
zurticksetzen.

e Falsche Funktion ausgewahlt und/oder Temperatur nicht richtig eingestellt. >>> Stellen Sie Funktion
und Temperatur entsprechend ein.

e Bei Modellen mit Timer ist der Timer eventuell nicht richtig eingestellt. >>> Stellen Sie die richtige Zeit
ein.
(Bei Produkten mit Mikrowellenofen kontrolliert der Timer nur die Mikrowelle.)

e Die Stromversorgung wurde unterbrochen. >>> Uberpriifen Sie die Stromversorgung. Kontrollieren Sie
die Sicherungen im Sicherungskasten. Sicherungen bei Bedarf austauschen oder zurticksetzen.

e  Kein Strom. >>> S/che;ungen im Sicherungskasten kontrollieren.
D|e Ze|t ist nlcht eingestellt. >>> Zeit einstellen.

e Der Hauptgashahn ist geschlossen. >>> Offnen Sie den Gashahn.
lieren Sie den Gasanschluss richtig.

renner sind verschmutzt. >>> Reinigen Sie die Brennerkomponenten.

Die Brenner sind feucht. >>> Trocknen Sie die Brennerkomponenten.

Die Brennerkappe ist nicht sicher angebracht. >>> Bringen Sie die Brennerkappe richtig an.
Der Gashahn ist geschlossen. >>> Offnen Sie den Gashahn.

Die Gasflasche ist leer (beim Einsatz von Butangas). >>> Tauschen Sie die Gasf/agphe aus.

e  Esgab einen Stromausfall. >>> Stellen Sie die aktuelle Uhrzeit ein, schalten Sie das Gerét aus
und anschlieBend wieder ein.

Falls sich ein Problem nicht mit den obigen Hinweisen I6sen lassen sollte, wenden Sie sich bitte
an den autorisierten Kundendienst oder an den Héndler, bei dem Sie das Gerat gekauft haben.
Versuchen Sie niemals, ein defektes Gerat selbst zu reparieren.
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Mons, nbpBO Npo4eTeTe TOBa PLKOBOACTBO 3a ynoTpeda.

YBaxaemu kynysauyo,

Bnarogapum Bu, Ye n3bpaxte npoaykTa Ha upmata Blomberg. Hagsisame ce, ve we nonyynte
Bb3MOXHO Hal-400pyM pe3ynTaTv OT U3NO0N3BaHETO HA NPOAYKTA HU, MPOV3BESEH NO Hail-
BMCOKOKa4eCTBEHW N MOAEPHN TeXHOMOorK. 3aToBa BU MOMMM [a NpoyeTeTe TOBA PHKOBOLACTBO 3a
ynoTpeba 1 Bcu4KkaTa ro CbbTCTBALLA AOKyMEHTALWS BHUMATENHO Npeay fa u3nonasare ypega, a
crnef ToBa v 3anaseTe 3a cnpaska B 6belle. Ako NpeoTCTbNUTE NPOAYKTa Ha Apyr noTpebuten, To
ro npefanTe 3aefHO C PbKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba. Criefpaiite BCUYKM ykasaHWs U MHOpMaLms B
PBLKOBOACTBOTO 3a ynoTpeba.

lMomHeTe, Ye TOBa PBLKOBOACTBO 3a ynoTpeba Moxe Aa € 3a HAKOMKo Mogena ypepa. Pasnukute
MeXzdy MOAENuTe Ca YTOYHEHW B PbKOBOACTBOTO.

O6sicHeHMe Ha cUMBONUTE

B ToBa pbKOBOACTBO Ca M3NON3BaHN CNEQHNTE CYIMBOMW:

BaxHa MHdopmaLma unm nonesHu
CbBETY 3a ynoTpeba.

MpeaynpexaeHne 3a puck 3a XueoTa
MY UMYLLLECTBOTO.

MpeaynpexaeHue 3a TOKOB yAap.

MpeaynpexaeHue 3a puck oT noxap.

MpenynpexaeHve 3a ropella
MOBBPXHOCT.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlisce/Istanbul /TURKEY

c E Made in TURKEY



TABIIMLA HA CbABPKAHUETO

El BaxHu yKasaHuAa ¥ npegynpexaneHna

3a 6e30nacHOCT W ona3BaHe Ha

oKonHara cpega 4
O61La BE30MACHOCT ... 4
BesonacHocT npy pabotacras.........c....c...... 4
Enektpuuecka 6€30MaCHOCT ...........o.oovvvvvine, 6
BesonacHoCT Npu 13non3BaHeTo Ha npogykTa’
MpensuaeHa ynoTpeta ............ccooovvvrrierens. 9
Be30nacHOCT 38 AELATA ....cvvvvvvve 9
V3xBbprsiHe Ha oCTapenus MpoayKT .............. 9

/13xBbpnsHe Ha onakoBbYHWUTE MaTepuanu .10

P OcHogHa uHchopmaums 11
OB MPEITIBO. ... e 11
ChObpKaH/e Ha NAKETa .........ccocvririerannn. 12
TexHW4ecKN CneunUKaLmm ........................ 13
VIHKEKTOPHA MIIOMA ... 14
E] MonTax 15
MpeON MOHTAXKA ... .o 15
VHcTanaums v CBBbP3BaHE .........c.ccvevevevene. 16
BbaeLLo TPaHCNOPTUPAHE .........vvvrvrins 19
Al Noaroroeka 20
CbBeTu 3a CnecTsBaHE HA EHEPTUS ... ...... 20
[TbPBO MOM3BAHE ... 20
[TbpBOHaYanHa HaCTpoiiKa Ha Yaca ............. 20
[TbpBOHaYanHO NOYMUCTBAHE Ha ypeda........ 21
[TbpBOHAYASTHO 3aArPABAHE ..., 21

5 Kak na paboTute ¢ KOTNOHa 22
Obwja MHhopmaums 3a rOTBEHETO ............. 22
M3non3BaHe Ha KOTMOHWUTE .............cc.cuvven. 22
E Kak na paboture ¢ dypHata 24
OcHoBHa VHopMaLMst 3a rOTBEHE, NeYeHe U
TPUMA . 24
Kak ga pabotute ¢ enektpudeckata gypHa 25
PeXuMm Ha paboTa ..., 25

V3nonaBaHe Ha YacoBHUKa Ha (ypHaTta...... 26
/3nonseaHe Ha 3aKmo4YBaHETO Ha OyToHUMTE 27

lNon3saHe Ha YacoBHUKA KaTo anapma........ 28
Tabnuua ¢ BpeMeTo 3a FOTBEHE................... 29
Kak na pabotute ¢ rpuna...........ccoevvevnnnne. 30
[oTBapCKa NAOYa 38 NEYEHE .........vvvvvvee, 30
MoaabpxkaHe U rpuxa 31
061U MHDOPMALMNS ... 31
[MOYMCTBAHE HA KOTIIOHA. .. ....vveecvaiin, 31
lNoyncTBaHE Ha KOHTPOMHMA NaHenN............. 31
lMouncTBaHE Ha OYPHATA. ..o 32
CsansHe Ha BpaTaTa Ha ypHaTa .............. 32
CBansHe Ha BbTPELIHOTO CTBKNMO Ha BpaTaTa32
MogmsHa Ha namnata BbB ypHaTa........... 33
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ﬂBam&n YKa3aHuAa U npenynpexneHud 3a besonacHocT u
Ofla3BaHe Ha OKOJIHATa Cpefa

Tos
0e3

W pasfen CbAbpxa yKa3aHnd 3a
OMNacHOCT, KOUTO LLie BU

romorHar aa nsberHete pucka ot
HapaHsiBaHe 1 noBpeaa.
Hecna3BaHeTo Ha Te3u yka3aHus

npa
HeB

BU BCAKAKBY rapaHLIi
anuaHw.

O6wa 6e3onacHocT
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YpeobT Moxe aa 6bae nonssart
OT deua Ha 8 1 noseye roguHn 1
OT I1La C NOHWMXKXEHN U3NYECKn,
CEH30PHW 1 YMCTBEHH
cnocobHocTy unu Taknea 6e3
ONWT W NO3HaHMS, aKo Te ca
Haa3npaBaHy U
WHCTPYKTUPaHX OTHOCHO
ynotpebarta Ha ypega n
BesonaceH HauMH 1 ca HasiCHO
CbC CBbP3aHUTE C TOBA PUCKOBE.
[euata He buBa aa cu urpast ¢
ypega. MoynctsaHeTo u
notpebutenckata Noaapbxka He
6uBa aa 6bOaT N3BLPLLBAHM OT
aeua 6e3 Hagsop.

Hukora He nocTaBsanTe NpoaykTa
BBPXY MOKPUT C KnnuM nog. B
LUPOTUBEH Cryyan, uncara Ha
Bb34yX NoA ypeaa Moxe Aa
[oBeAae 00 nperpsiBaHe Ha
enekTpuyecknTe YacTtu. Toea e
nosefe [o npobrnemu ¢ ypeaa.
MOHTaXbT M PEMOHTBT Ha ypeda
TpsibBa BMHaru 4a ce 13BbpLUBA

OT NpeaCTaBUTENN Ha
OTOPU3NPaHUS CEPBM3.
Mpon3BOAUTENST HE HOCK
OTTOBOPHOCT 3a LeTH,
NPUYUHEHN OT NONpaska
M3BBPLUEHA OT HEOTOPU3NPAHM
nuua, B KOWTO cnyyan
rapaHuusiTa MoXe Ja cTaHe
HeBanuaHa. MNpean moHTaxa
npoyeTeTe BHUMATETHO BCUYKM
WHCTPYKUMN.

He n3nonagaiTe npogykTa ako
Aane aedekT unu e Buaumo
noBpeaeH.

Cnep Bcako nonasaHe
npoBepsiBaiiTe anu
(DYHKLMOHANHUTE KonyeTa ca
U3KITHOYEHN.

BesonacHocT npu pa6oTa c ras

Bcaka maHunynaumus no
ra3oBUTE CbOPBXEHUSA 1
CUCTEMM MOXE Aa Ce M3BBbPLUBA
caMmo OT KBanuduumpaHn nuua.
Mpeay MOHTUPAHETO Ce yBepeTe,
ye ca CMaseHn N3NCKBaHUATA Ha
MECTHOTO pasnpeaenenue (Tvn
ra3 u HansraHe Ha rasra), KakTo
1 Ye HaCTpOWK1TE Ha ypeda ca
CbBMECTUMMU.

YpeObT He € CBbp3aH KbM
YCTPOWCTBO 3a eBaKyaLys Ha
ropuBHuTE NpoaykTu. To ce
MOHTWpA W CBbP3Ba B



CbOTBETCTBYE C AENCTBALLNTE
WHCTanauvoHHN Hapeaobu.
OcobeHo BHUMaHME TpsbBa aa
ce 0ObpHe Ha CbOTBETHUTE
W3ICKBAHUS KbM BEHTUNALMATA;
Bux lNpedu moHmaxa, cmp. 15
Ynotpebara Ha rasosu
roTBapCKu ypeaw Boau Ao
HarpsiBaHe, Bnara u
Bb3niaMeHNMN NPOLYKTM B
CTasTa, B KOSTO Ca MOHTUPaHW.
KyxHsita Bu TpsibBa aa e ¢ fobpa
BEHTMNaums: 0cobeHo no Bpeme
Ha ynoTpeba Ha ypeaa:
OTBOPETE ECTECTBEHUTE
BEHTWUNALMOHHM OTBOPY UM
MOHTUpaNTE MEXaHNYHO
BEHTUJTALMOHHO YCTPOWCTBO
(abcopbatop).
MpogbmKuTenHaTa MHTEH3NBHA
paboTa Ha ypeaa Moxe Aa
[oBefe Ao HeobxoanmocTTa oT
OOMbIHUTENHA BEHTUNALMS,
3aTOBa YBEMNMYETE CTENEHTTa Ha
MEXaHWYHOTO BEHTUNALMOHHO
YCTPOWCTBO, ako MMa Takoea.
[a30BUTE ypeay n cucTemu
TpsibBa pefoBHO Aa bbaar
NpoBepsiBaHN aanu
(OYHKLMOHMPAT NPaBUITHO.
PerynatopbT, MapkyybT v
ckbata Tpsibea oa bbaar
NpOBEPSBaHN PEOBHO W
NOAMEHSIHI B CPOKOBETE,
npenopbYaHi OT NPOU3BOAUTENS
UNW KoraTo e Heobxoamnmo.

+ PepoBHo noyncTsanTe razosute
ropenku. MnambkbT TpsAbBa fa e
CVH 1 ja ropy paBHOMEPHO.

* [lpu rasosute ypeau e
Heobxogumo Jobpo nsrapsiHe. B
Cnyyan Ha HeMbIHO U3rapsiHe,
BbrnepogHusT okuc (CO) moxe
Aa ce pasHece. BbrnepogHuar
OKWC € CUIHO TOKCUYeH ra3 be3
UBAT U MUPU3Ma, KONTO 1Ma
CMBPTOHOCEH ePEKT JOpY U B
MHOrO Marku KonnyecTsa.

*  W3uckanTe oT BaLLMA JOCTaBYMK
Ha ra3 Heobxo4umuUTe MepKM Ha
6e30MacHOCT ¥ CNeLLHM
TenegOHHM HOMepa B Cryyai Ha
obrassBaHe.

KakBo aa npaBute B cnyyau, 4ye

nogywsare ras

* He nanete OTKPUT OMbH U He
nywere. He nanonssanre
HWKaKBW €NEKTPUYECKM BYTOHM
(Hanp. ByTOH Ha namna, 3BbHeL
1 T.H.) He n3nonaearnte mobuneH
WK CTaLMOHAPEH TeNeOH.
Puck oT ekcnnosus n
WHTOKCUKaLms!

« 3aTBOpeTe BCUYKW BEHTUIN Ha
rasoBuTe ypeam v rasomepure.

+ OtBopeTe Bpatute "
nposopuuTe.

+ [lpoBepeTe ganu BCUYKM TPHOM
1 BPH3KM 3a 34paBO CTErHaTL.
Axo Bce oule nogyLusare ras
HanycHeTe aoma cu.
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lMpenynpegeTe cbeeguTe.
Obagerte ce Ha noxapHata.
V3nonseante TENedOH N3BHH
noma.

He BbBeXOanTe CTOMHOCTTA
MOBTOPHO Npeau 4a nonyyure
NOTBbPXAEHMNE, Ye MOXe [a ro
HanpasuTe.

Enektpuyecka 6e3onacHocT
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AKO NpOAYKTBLT € NOBPeLEH, ToM
He G1Ba fa ce nonssa npeam ga
6bae nonpaseH B OTOPU3NPaHUS
cepsu3. CbLyecTBYyBa pUCK OT
TOKOB yAap!

Csbp3BaiiTe ypega camo KbM
3a3eMEH KOHTaKT C MOLLHOCT M
3aluTa, NocoYeH B
"TexHunyecku cneyndumkamn”
3asemsBaHeTO TpsibBa Aa ce
HanpaBsu OT kBanuuUMpaH
eNEKTPOTEXHUK, KaTO NPOAYKTLT
ce nonasea cbe unn 6e3
TpaHcgopmaTop. upmara Hu
He HOCW OTFOBOPHOCT 3a
npobnemu, NpousTuyaLLy ot
HenpasWITHO 3a3eMsiBaHE Ha
ypega.

Hukora He MWiATe NpoAyKTa KaTo
ro nonueare unu npbckate B
Boaa! CbluecTByBa puUcK OT
TOKOB yaap!

MMpoaykTbT TpsibBa fa e
W3KIMKYEH MO BPEME HAa MOHTAX,
noaapbXKa, NOYMCTBAHE M
PEMOHT.

Ako 3axpaHBaLmaT kaben Ha
ypeaa e nospegeH, Tpsbea aa
ce nonpasy OT NPOM3BOAMUTENS,
HeroB CepBU3eH NpeacTaBuTeN
UK KBanUULMpaH TEXHUK C
Len ga ce nsberHe BCSKakbB
PUCK.

YpenwbT TpsibBa Aa € MOHTUpaH
Taka, Ye [a MOXe HambIHO Aa
C€ W3KII0YM OT Mpexarta.
PasgensaHeTo Tpsibea aa ce
ocurypsisa Wav OT Lencen, uim
OT NPEBKMKYBATES, MOHTUPAH
BbB (oMKCMpaHaTa enekTpuyecka
WHCTanawums, CbrnacHo
CTpOUTENHUTE Hapeaowm.

Mo Bpeme Ha ynotpeba, 3agHata
yacT Ha pypHaTa ce 3arpsea.
MpoBepeTe ganu
rasoBatal/enekTpuyeckara
WHCTanauus He ca B KOHTaKT CbC
3afHaTa NoBbPXHOCT; B
NPOTUBEH Cy4ait CBPBb3KUTE
MOXe a Ce NoBpeasT.

He 3akneLyganTe 3axpaHeaLius
kaben Mexay BpaTaTa Ha
(hypHaTa 1 pamkata v He ro
npekapsanTe Haj
HaropeLeH1Te NoBbPXHOCTU. B
NPOTMBEH CMyyYaii M3onaumsTa
Ha kabena Moxe fa ce CTonu
Aa npeausBuMKa noxap B
CNefCcTBME Ha KbCO CheauHEHNE.
Bcsika MaHunynaums no
ENEKTPUYECKNTE CHOPBKEHMS
CUCTEMU MOXE [a Ce U3BbpLUBA



Camo OT OTOPU3MPaHN 1
KBanuuLmpaxm nuua.

B cnyvai Ha kakBaTto 1 fa e
noBpeaa, N3KMYeTe NPOAYKTa 1
ro U3KMKYETE OT 3aXpaHBaHETO.
3a na HanpasuTe TOBA,
n3krioyeTe ByLUOHa BKbLLM.
MposepeTe Aanu HanpexeHNeTo
Ha ByLLIOHa e CbBMECTUMO C
npogyKra.

Be3onacHocT npu n3non3saHeTo
Ha NPOoAYyKTa

YpenwT 1 goceraemute My
YacTu ce HarpsiaT npu
ynotpeba. Tpsbsa ga ce
BHMMaBa [a He ce AoKocBaT
HarpsaTUTe enemMeHTu. [leuara
nog 8-rogmHa Bb3pact Tpsbea
[ia ce obpxar garney ot ypega
OCBEH aK0 He ca Haa3vpaBaHm
NOCTOSIHHO.

Hukora He nsnonasanTe
NPOAyKTa ako cTe nog,
BMWSIHWETO Ha ankoxon u/unm
APYr1 ONUSIHABALLYM BeLLeCTBa.
BHumaBante, korato B CbaoBeTe
C1 MaTe ankoXOHW HaMUTKN.
AnKoXosbT ce n3napsisa npu
BMCOKV TeMnepaTypu 1 MoxXe Aa
npean3siKa noxap npu
Bb3niaMeHsiBaHe 0T Aonupa ¢
ropeLyara noBbPXHOCT.

He nocrassinTe HUKaKBK
necHosananumm maTtepuani B
61130CT [0 NpoAyKTa, Thit KaTo

MOXe Aa Ce HaropeLy oTCTpaHm
no Bpeme Ha ynotpeba.

YpeowT ce HarpsiBa no Bpeme Ha
ynotpeba. Tpsbsa ga ce
BHMMaBa [a He ce JokocsaTt
HarpeBaTenuTe BbTpe BbB
(ypHara.

[OpbXKTE BCUYKM BEHTUNALMOHHN
OTBOPM OTMYLUEHMU.

He sarpsiBainTe 3aTBOpPEHM
KOHCepBM 1 CTbKNEHN BypkaHu
BbB (pypHaTa. HansraHeTo,
KOETO LLie Bb3HWKHE B
koHcepBaTa/bypkaHa, MoXe Aa
A0Befe [0 MyKaHeTo My.

He nocTaBsnTe TaBK 3a NeYeHe,
Cb0Be UMK anyMUHUEBO PONNO
AVPEKTHO BBPXY ABHOTO Ha
(ypHata. AKkymMynupaHeTo Ha
TOMMMHA MOXE Aa NoBpeam
ABHOTO Ha (pypHaTa.

He uanonssaTe rpybu
abpasnBHM NN MeTanHU
CTbpraski 3a noYMcTBaHe Ha
CTbKreHaTa BpaTa Ha chypHaTa
Tbil KaTo T€ MoraT Ja usgpackar
NOBBPXHOCTTA, KOETO OT CBOS
CTpaHa da [oBeje [0 cyynsaHe
Ha CTbKNOTO.

He n3nonagaiTe napoyncTayku
3a MoYNCTBaH Ha ypeaa, Tbi
KaTo TOBa MOXE [a Npean3Buka
TOKOB yaap.

3nonssainTe padpToBETE KaKTO
e onucaHo B pasgen "Kak ga
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paboTuTe C enekTpuyeckarta
ypHa".

He n3nonaBaiTe npogykTa ako
NPeaHOTO CTHKIO € U3BafEHO
WX HamnyKaHo.

[pbxkata Ha pypHaTa He e
CYLUMMHA 3a Kbpnu. He
yBECBaNTE KbPNi, PbKaBULy 1
NoAobHN TEKCTUMHN U3AEnis
korato chyHKLMS rpun paboTu
npu OTBOPeHa Bparta.

BuHaru nsnonssainte
TEPMOYCTONYMBM PbKaBULW NPK
NoCTaBsiHE UMK M3BaXaaHe Ha
ACcTUs B/OT ropeLyarta dypHa.
Mpean panogmexnTe
namnuykara Ha ypeaa, ce
YBEPETE, Ye TOW € U3KITIYEH, 3a
Aa ce n3berHe pucka OT TOKOB
yaap.

He nyckanTe kanaka npeau
KOTIOHMTE W ropesnkuTe aa ca ce
oxnagunu.

MOpfcyweTe ropHMs kanak
npeau Aa ro 0TBOpUTE 3a Aa
n3berHeTe n3TM4aHe Ha Boga B
3aHaTa 4acT v BbTPELIHOCTTa
Ha (pypHaTa.

be3Haa3opHO roTBEHE €
Ma3sHuHa BbPXY KOTNOHA €
OnacHO 1 MOXe Aa fosefe 4o
noxap. HAKOT' A He ce
ONWUTBaiTe fa nsracure
Bb3HMKHAM noxap ¢ Bogato
BMECTO TOBa U3KNYeTe ypeaa
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NOKPWIATE NNaMbKa C Kanak unm
NPOTMBONOXapHO ogearno.

«  OnacHocrt ot noxap: He
CbXpaHsiBalTe HUKaKBM
NPeAMETN BbPXY rOTBapCKuTe
NOBBPXHOCTM.

* YpenbT He e npeaHasHayeH 3a
paboTa upes ynpasneHue ot
BBHLUEH TalMep Win OTAENHO
AUCTaHLMOHHO ynpaBreHue.

*  MsnonssaiTte camo
npeanasuTenu 3a KoTIoH!,
NPOEKTUPaHK OT NPOU3BOAMNTENS
Ha roTBapCKus ypes unm Takuea,
KOWTO Ca ykasaHu oT
NPOV3BOAUTENS B UHCTPYKLMNTE
3a ynotpeba Ha ypegaa, nnu
npeanas1Tenu, BrpaeHu B
ypega. Ynotpebara Ha
HenoaxoaaL NpeanasuTenu 3a
Aela Moxe da foBefe 4o
arnononyka.

3a HafexHOCTTa Ha Nnambka Ha

NPOAYKTa;

+ llencenbT Tpsbea ga e
HaMeCTeH B KOHTaKTa, Taka 4ye
Aa He N313art UCKpMW.

* He n3nonseanTte noBpeaeH,
CPSA3aH UNK YABLIKEH kabento
13nos3BanTe camo OpUrMHaNHNS
kaben Ha ypega.

* llencenbT He BuBa aa ce
BKIIOYBA B KOHTaKTa aKo €
HaMOKPEH WNK BNaXeH.



+ [a3oBata nHcTanauus psibsa aa
€ HanpaBeHa NpaBuUMHO 3a Aa He
ce CTUTHE [0 M3TUYaHe Ha ras.

MpeaBuaeHa ynotpeda

+  To3u NpoayKT € NpeABMAEH 3a
butosa ynotpeba. Ynotpebara
My 3a TbProBCK/ LiENN He €
ponyctuma.

+ Toswn ypen e npegHasHayeH
camo 3a roteapcku Lenu. Ton He
BvBa ga ce m3nonaea 3a apyrm
Lenu, kato Hanpumep
OTONNsABaHE Ha cTasTa.

* [MpogykTsbT He BuBa aa ce
Non3ga 3a 3aTONMAHE Ha YNHUK
noA rpuna, CyLIeHe Ha Kbpnu,
PBKOXBATKM W Ap. BbPXY
OPBXKUTE, 3a CyLUEHE UMK 3a
OTONMeHMe.

«  UlpoussoanTensit He Hocu
OTTOBOPHOCT 3a LUETH,
NPUYMHEHM OT HENpaBuUiHa
ynotpeba.

«  OypHaTa MOXe fa Ce 13nonasa
3a pa3mpassBaHe 1 neyeHe Ha
XpaHa.

Be3sonacHocT 3a geuata

*  BbHwWwHKUTE YacTn Ha ypeaa
MOXe [a Ce HaropeLaT npu
ynotpeba. Mankute geua
TpsibBa Aa ce AbpkKaT Janey ot
ypeaa.

+  OnakoBbYHUTE MaTEPUAnM ca
onacHw 3a geuara. [lpvxre
[aney oT JelaTa onakoBbYHNTE

maTepuanu. axsbprerte BCUYKM
4acTu OT onakoBkaTa no
npMpoaocLOOPA3eH HauH.

«  Enektpuyeckute u/unu rasosu
YPeam ca onacHu 3a geuata.
[OpbXTe geuara ganey ot ypeada
no Bpeme Ha pabota 1 He UM
no3BonsBanTe Aa cu UrpasT c
Hero.

* He nocraeswte BbPXY ypena
npeameTu, KOMTO Jeuarta Moxe
Aa onuTaTt ga fOCTUrHar.

+ Korato BpaTaTa e 0TBOpeHa, He
OCTaBSANTE HUKAKBU TEXKM
NPEAMETN BbPXY Hes 1 He
nosgsonseanTe geuara ga cagat
BbpXy Hes. Bpatata Moxe Aa ce
W3BbPHE WU NaHTUTE 1 Ja ce
noBpeaaT.

MU3xBbpnsHe Ha ocTapenus

npoAayKT

CbBmectumoct ¢ WEEE

OupekTuBa 3a UXBbPNAHE Ha

OTNagb4yHU NPOAYKTK:

MpoayKTbT 0TroBaps Ha
N3WCKBaHWATA Ha AMpeKTMBaTa Ha
EC 3a uxsbpnsHe Ha oTnagbyHu
npoaykTtn (2012/19/EU). Tosu
NPOAYKT HOCK KnachuKkaLmoHeH
CUMBOM 3@ OTNagbYHO
eNEeKTPUYECKO 1 ENEKTPOHHO
obopyasaHe (WEEE).
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MMpoayKTHT € Npon3BedeH oT
BMCOKOKa4YECTBEHM YaCTu 1
MaTepuanu, KouTo morat ga ce
N3Mnon3BsaT NOBTOPHO 11 Ca
NOAXOAALLM 3a peLuknupaHe. He
W3XBbPNSNTE ypeaa 3aeaHo C
0Bu1KHOBEHUTE BUTOBM M APy
OTNagbLUy B Kpast Ha onepaTuBHUS
MY XMBOT. 3aHeceTe ro B
cbbupaTenHms LEHTBP 3a
peuVKnMpaHe Ha enekTPOHHO 1
enekTpuyecko obopyasaHe.
OGbpHETE Ce KbM MECTHUTE BNacTy
3a noBeye NoapobHOCTM OTHOCHO
T€31 CbOMpaTEenHM LLEHTPOBE.
CbBMeCTUMOCT C AUpeKTUBaTa 3a
orpaHuyaBaHe Ha ynotpebaTa Ha
onpeaeneHn onacHu BelecTBa:
3aKyneHnaT oT Bac NpogyKT
OTroBaps Ha M3NCKBaHWSTA Ha
OVPEeKTVBaTa 3a orpaH1M4aBaHe Ha
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ynotpebata Ha onpeaeneHn onacHu

BewecTa Ha EC (2011/65/EU). Ton

He CbabpPXa HIUKOM OT BPEAHUTE W

3abpaHeHn maTepuanu, onucaHun B

[Ounpektneara.

U3xBbpnsiHe Ha ONAaKOBbYHUTE

Matepuanm

«  OnakoBbYHWTE MaTepuanu ca
onacHu 3a peuara. pbxre
ONaKOBbYHMTE MaTepuany Ha
BesonacHo MACTO, M3BBH
[O0CTbNa Ha Aeua.
OnakoBBbYHUTE MaTeEpUanit Ha
npoaykTa ca u3pabotenu ot
npepaboTBaemun Matepuman.
N3xBbpneTe rv no noaxomsy
Ha4WH 1 copTMpaiTe B
CbOTBETCTBME C YKa3aHWsTa 3a
peLuKnpaHe Ha oTnagbuu. He
M U3XBBPNANTE C HOPMAsTHUTE
BuToBM OTNAgbLM.



E OcHoBHa uHdopmaums
OOw, npernen

1 Mpeata Bpata 8  TopeH Kanak

2 [pbxka 9 MoTop Ha BeHTUnaTopa (3agHa CTOMaHeHa
3 [onHo Yekmemxe nova)

4 TaBa 10 Namna

5 MeTanHa ckapa 11 Harpesaren Ha rpuna

6 KoHTponeH naHen 12 TMonoxeHns Ha ckapaTa

7 [nova Ha KOTNoH

12 3 4 5 6 7 8 9
MpeaynpenuTenHa namna 8 OBMKHOBEH KOTINOH 3afieH feceH
Jlamna Ha TepMocTaTa 9 CenekTop 3a TepMocTaTa
CenexTop 3a yHKumMTE
EnekTpuyeck koTnoH 3azieH nss
Bbp3oHarpssaly koTrnoH MpefeH nsis
Linchpos Taiimep
[MomolLeH koTnoH lMpeaeH aeceH

~N O OB 0N =
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CbAbpKaHue Ha nakeTa

MpemocTaBeHUTe akcecoapy MoraT fia
BapupaT, B 3aBUCUMOCT OT MoJena.
Bawmst npomykT Moxe fia He e cHabeH ¢
BCYYKM NPUHAANEKHOCTY, ONUCAHN B
PbKOBOACTBOTO.

1.  PbKOBOACTBO 3a ynotpeba
TaBa Ha ¢hypHaTa
anonaga ce 3a 6aHuLK, 3ampasequ
XpaHw 1 ronieMm napyeTa Meco.

3. [Owbnboka TaBa

/3nonsBa ce 3a GaHuLm, ronemn napyeta
MEeCo, COYHM ACTUS 1 3a CbOMpaHe Ha
MasHVHaTa NPY NeYeHe Ha rpun.

12/BG

TeneH pacpt

/3non3Ba ce 3a neyeHe 1 NOCTaBsHE Ha
XpaHa, KosiTO LLe Ce Neye B kacepon Ha
KENaHWs eTax.

WN3nona3Ba ce 3a KaH4KM 3a Kadpe.



TexHu4eckun cneuudmrkayum

OBELLIA UHOOPMALINA

220-240 V ~ 50 Hz

NG G 20/20 m6apa
LPG G 30/28-30 m6apa

pedeH naB 'bp30OHarpABail KOT/IOH

2900 W

MottiHocT 2000 W

OYPHAITPUN

OcHoBHa bypHa C nomoLiTa Ha BEHTMIATOp

BbTpeluHa namna

Basosw faHHu: ViHbopMaLysiTa BbPXY EHEpTUAHIS €TUKET Ha eNnexkTpuYeckuTe ypHU € fageHa B
cbotBeTcTBIE Cbe cTaHaapT EN 50304. Tean CTORHOCTM Ca OnpefenieHu Npy CTaHAApPTHO HaToBapBaHe
C W3Nnon3BaHe Ha yHKLM JONEH-TOPEH HArPEBATEN UMW BEHTUNATOPHO HarpsiBaHe (ako 1UMa TakuBa).

eXHUYEeCKUTE cneLuduKaLmm Moxe aa CTONHOCTUTE MOCOYEHN BBPXY ETUKETUTE
Ebaat npomeHeru 6e3 npesynpexaeHue ¢ Ha npojyKTa Unu B NpapyXvTenHaTa
Lien nofobpsBaHe KaYeCTBOTO Ha IOKYMEHTaLMS Ca NOoMyYeHn B
npoaykTa. nabopaTopHM YCNoBUS Npu Cra3BaHe Ha

CBLOTBETHUTE CTAHAAPTMW. Te3n CTOMHOCTY
MOKe []a BapupaT B 3aBUCUMOCT OT
ycnosusiTa Ha paboTa 1 okonHaTta cpefa
Ha npogaykTa.

durypuTe B TOBa PHKOBOACTBO Ca
XeMaTU4YHU 1 MOXE [a He CbBnagat
OYHO C BaLLS MIPOZYKT.
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WUHxekTopHa nnova

2900 W 1000 W 2000 W
KOTnoHHata 30Ha | MpepeH nsis MpenAeH Aece 3apeH pece

G 31/ 37 mbapa

14/BG



MonTax

MpoaykTbT TpsibBa fia Ce MOHTMpa OT
KBanuULMpaH CneuuanucT B CbOTBETCTBUE C
TEKYLLMTE 3aKOHOBY pasnopeabu. B npotueeH
Cryyail rapaHumsiTa cTaBa HeBanuaHa.
MpoM3BOANUTENST HE HOCY OTFOBOPHOCT 3a
LLETM, MPUYMHEHN OT NonpaBka U3BbPLUEHA OT
HEOTOpM3VpaHW N LA, B KOUTO cryyai
rapaHuMsiTa MOXe fja CTaHe Hesa.

MogroToBkaTa Ha MACTOTO U CBBbP3BAHETO
Ha eNIeKTPMYeCTBOTO U rasTa 3a NpoAykra
ICa OTFOBOPHOCT Ha KNieHTa.

OMNACHOCT:

YpenbT TpsibBa Aa 6bae MOHTUPaH B
CbOTBETCTBUE C BCUMKU MECTHM Hapeaoun
OTHOCHO ra30BUTE U/UNN eNEKTPUYECKN

ypeau.

=

c—> £ | —
= = .
i i
E } O ﬂ
=4 o
£ 65mmmin ! ™~ 65 mm min
% —i — |
<, ) >

—

ONACHOCT:

lNpean MoHTaxa, pasrneganTe
npoayKTa 3a BUanMu gedekTu. Ako
Ma TaKvBa, TO He T0 MOHTUpaNTe.
lMoBpeaeH1Te NPOAYKTU BOASAT A0 PUCK 3a
BesonacHocTTa.

Mpean MmoHTaxa

C uen obesonacsiBaHe Ha XW3HEHOBAXHUTE
Bb3aYLUHW OTBOPU OTAONY Ha ypeaa,
npenopbyBame ypeabT 4a Ce MOHTMPA BbPXY
3[paBa OCHOBA, a KpayeTaTta Aa He NoTbBaT B
KWMM WAK APYT BIA MEKO MOKPUTWE Ha Nofa.
KyxHeHckusT nog TpsibBa fa e cnocobeH aa
“3gbpxa TErNoTo Ha ypeaa, Nikc
AOMbIIHATENHOTO TErNO Ha CbOoBETE 33
rOTBEHE W XpaHaTa.

Moxe pa ce uanonasa ¢ WwWkadose 1 o1
[ABeTe CTpaHu, HO 3a fja Ce ocurypu
MVUHUMarnHo pasctosiHve ot 400mMm Hag
HWBOTO Ha HarpsiBallaTta nroya octaBeTe
pascTosHue 0T 65MM OTCTpaHu, Mexay
ypeZna v CTeHw, Nperpaau Unm BUCOKM
LKachoBe.

Moxe pa ce uanonaea u B cBOGOAHO
nonoxenvie. OcTaBeTe MIHUMAITHO
pa3scTosiHue 0T 750 MM Haf NOBBLPXHOCTTA
Ha KOTMNOHWTE.

(*) Ako Hap neykata Le 6bae MOHTUpaH
abcopbatop, HanpaBeTe cnpaeka C
yKa3aHusiTa Ha NpoM3BoaMTENS 3a
BMCOYMHATA HA MOHTMPaHe (MMH 650 MMm).
YpeObT 0TroBaps Ha YCTpOMCTBO OT Knac 1,
T.6. MOXe Jia Ce NOCTaBW CbC 3aaHaTa
€[iHa OT CTPaHN4HMTE YacTU KbM CTEHUTE
B KyXHSITa, KyXHEHCKUTE LUKadoBe 1nm
obopyaBaHe ¢ BCSKaKbB pasmep.
KyxHeHckuTe mebenu unm obopyasaHe ot
Apyrara cTpaHa TpsibBa fa € CbC ChLuys
VNN C NO-MarTbK pasmep.

Bcska mebenuposka, pasnonoxeHa ao
ypepa TpsbBa fa 6bae TonnoycTonumsa
(100 °C muH.).
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CraitHa BeHTUnauus

Bcumuku cran Tpsbea fa pasnonarat ¢
npo3opeL,, KOMTO ja MOXe Aa Ce 0TBaps, a
HSIKOW CTau N3NCKBAT W MOCTOSHEH Bb3AYLLEH
n3xoga.

Bb3agyxa 3a ropeHe ce Bauma OT Bb3yXxa B
cTasTa u U3ropenuTe rasose ce OTAensT
BVPEKTHO BbB CTasTa.

[loBpata BeHTUNaLms Ha CTasTa e OCHOBHA 3a
6e3onacHata paboTa Ha ypeaa Bu. Ako HaMa
Hanu4yeH Npo3opeL Unu BpaTa 3a NPOBETPEHME,
TpsbBa Aa ce UHCTanMpa AOMbHUTENHA
BEHTMMaLMA.

YpeabT MOXe Aa Ce pasnonoXi B KyXHs,
KyXHsi/Tpanesapus Wi B eXeHEBHA, HO He 11 B
cTas ¢ BaHa unm ayw. MNeykata He BvBa pa ce
MOHTVpa B eXefHeBHa C pasmepy nog 20m2,
He moHTUpaiiTe ypeaa B cTasi Noj HUBOTO Ha
3eMSTa, OCBEH aKO He € OTBOPEHA KbM HVBOTO
Ha 3eMsiTa NOHe OT efjHa CTpaHa.

Pa3mep Ha ctasTa OTBapsiHe Ha
BeHTMMaLus

MHCTaHaLWIﬂ 1 CBbp3BaHe
YpenbT TpsabBa fa 6bae MHCTanupaH u
CBbp3aH B CbOTBETCTBUE C YCTAHOBEHUTE
npaBuna 3a MOHTaxa.

He mMoHTUpaliTe ypeaa 4o XnagunHuum 1
pusepu. TonnuHara, uanbysaHa ot
peaa, Lie NOBULLM KOHCyMaLusTa Ha
€NEKTPOEHEPTUS HA OXNAXAUTENHUTE
Tena.

«  YpegbT TpsiGBa Aa Gbaie NpeHeceH oT Hait-
Manko asama ayLum.

*  YpenwbT TpsibBa fa ce NocTaByM Hanpaso
BbpXy noga. He Tpstea aa ce noctass
BbPXY OCHOBA UM NeAecTan.

He xBalLaiiTe 3a BpaTata unu ipbxkara

Npu npeHacsHe Ha ypeaa. Tosa noBpexaa

BpaTaTa, ApbKKaTa U naHTuTe.
CBbp3BaHe KbM €NeKTPU4ECTBOTO
CBbpxeTe NpoayKTa ChC 3a3eMEH KOHTaKT,
3aWuTeH ¢ BYLIOH C NOaX0asLL KanauuTeT,
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KaKTo e yka3aHo B Tabnuua "TexHuyeckm
cneuudmkaumu”. 3asemsaBaHeTo TpsbBa aa ce
Hanpasu OT KBaNNMULMPaH enekTPOTEXHMK,
KaTo NpoAyKTHT Ce nonasa cbe Unm 6e3
TpaHcopmaTop. drpmaTta HU He HOCK
OTTOBOPHOCT 3a LETH, NPUYMHEHM OT
ynotpebaTta Ha npoaykTa 6e3 HanpaBeHO
3a3eMsBaHe Ha MHCTanauusTa B CbOTBETCTBUE
C MECTHWTe pasnopenow.

ONACHOCT:
YpenbT TpsibBa Aa 6bae CBbP3aH KbM

eneKTpuYeckaTa Mpexa ot
OTOPU3MPAHO W KBANMCULIMPaHO
nuue. NMeproabT Ha rapaHUnATa Ha
ypefa 3ano4sa eapa cref npaBuneH
MOHTaX.

npOVI3BOAI/1TeJ'IﬂT HE HOCW OTTOBOPHOCT 3a
LLETN, NPUYNHEHN OT NnoNpaBkKa
M3BbpPLLEHa OT HEOTOPU3UPaHK nuua.

OMACHOCT:

3axpaHBawmsT kaben He 6uBa aa ce
3awmnea, nperbsa unu ga gonupa
ropeLyuTe YacTu Ha ypeaa.
MoBpefeHNsT 3axpaHBaLLy kaben psibea
[ia ce NOAMEHU OT KBanuduumpaH
€NeKTPOTEXHMK. B npoTuBeH cnyvaii

CbLLECTBYBA PUCK OT TOKOB yaap, KbCO
CbeanHeHne unm noxap!

[laHHuTe Ha 3axpaHBaHeTo Tpsibea fAa
OTrOBapAT Ha AaHHWUTE, ONMCaHWN BbPXY ETUKETA
Ha ypepda. B 3aBucuMOCT OT BUAA Ha ypepa
MHcopmaLmoHHaTa Tabenka Moxe Aa ce BUau,
KoraTo BpaTaTa Wnm JONHUS kanak ca OTBOPEHM,
KaKTO W Ha 3afHaTa YyacT Ha ypefa.
3axpaHBalumaT kaben Ha ypeaa Tpsbea aa
OTroBaps Ha CTOHOCTUTe B Tabnuua
"TexHnyecku cneuudukagmm”.

ONACHOCT:

lMpeav fa 3ano4HeTe KakBaTo U aa e
paboTa no enekTpuyeckara
WHCTanauws, 13krnioyeTe ypeaa ot
3axpaHBaHeTo.

ColLecTByBa prck oT ToKoB yaap!




CBbp3BaHe Ha 3axpaHBalms kaben

1.

He moxe fa paskaunte BCUYKW NOMIOCK Ha
eneKTpo3axpaHBaHeTo, TpsibBa aa
CBbPXeETE AUCKOHEKTOP C NMOHE 3 MM
KOHTaKTHO pa3cTosiHue (ByLIOoHN,
obesonacsBaLyy NPeKbCBaYM, KOHTAKTOPK)
11 BCUYK MOMIOCK Ha [MCKOHEKTOpa TpsibBa
Ja ca bnn3o 1o (He HafL) ypena B
CLOTBETCTBME C AnpekTMBuTE Ha MEE.
HecnasBaHeTo Ha Te3u yka3aHus MoxXe fa

[oBeze o npobriemu B pabotaTta Ha ypeaa,

KaKTO 1 Aa HanpaeAT rapaHuuaTa My
HeBanuaHa.

MpenopbyBa ce JOMbIHUTENHA 3alLuUTa Ype3
MPeKbCBaY Ha OCTAaTbYHMS TOK.
AKo ¢ npoayKTa e focTaBeH Kaben:

CBbp3BaHe Ha rasra

ONACHOCT:
CBbp3BaHETO Ha ypesa KbM

rasonopasallata cuctema Tpsbea aa
6bae U3BBLPLLEHO OT OTOPU3NPAHO U
KBanuuLmMpaHo nuue.
HenpodecoHanH1AT pemMoHT MoXe Aa
A0Befe 10 PUCK OT EKCTIO3us nrn
WHTOKCHKaLms!

[poun3BOANTENAT HE HOCK OTFOBOPHOCT 3a
LLETH, MPUYMHERM OT nonpaska
U3BBLPLLEHA OT HEOTOPU3NPAHN NULIA.

Mpean Aa 3anoyHeTe KaksaTo U a e

OMNACHOCT:

paBoTa no rasosata MHCTanaLs,
NPeKbCHETE rasonoaaBaHeTo.
ChlLecTByBa puck OT ekcnnoaus!

L
N

=N

3ema

X

YcnosusiTa U CTOMHOCTUTE 3a perynupaqe
Ha rasra ca nocoueHu Bbpxy Tabenkute ¢
[aHHU (Unn NoHHWUTE Tabenku).

OETR]

220/230/240V A 3NAC 380/400/415V

L2

3eMF|— @

2NAC 380/400/415 V

-—

0 npuporeH ras (NG).

PEABT € NpUrofeH 3a nonssaHe ¢

N

nokasaHo no-Aony:
Kadsie kaben = L (Pasa)
CuH kaben = N (Hyna)

3eneHHxbnT kaben= (E)

—
— (3a3emeH)

3a egHodpasHa Bpb3Ka, CBbPXETE KaKTO €

WHcTanauusta ¢ npupopHus ras Tpsiéea
Aa 6bjie NpuroTBeHa Npeay MoHTaxa Ha
npogaykTa.

AKo e HeobX0aMMO CMEHETE OTCEYEHNS
HaKpalHUK Ha Mapkyya B 3a4HaTa 4acT Ha
dypHaTa ¢ groben kato n3bepete
MOLXOASLLO MSICTO BbPXY OCHOBATA,
Kb[IETO CE Hamupa KranaTa 3a NpupoaHus
ras.

w
W

N —

[ioBen

HakpaliHuk Ha Mapky4a

B 13xopa Ha uHcTanauusTa 3a ecTecTBeH
ras Ha ypepa Bu TpsibBa fja uma
rogpvpaHa Tpbba 1 kpas Ha TprbaTa
TpsibBa Ja ce 3aTBaps ¢ 3anywwarnka. 1o
BpEMe Ha CBbP3BAHETO
NPeACTaBUTENHUSAT CEpBU3 LLie MaxHe
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probena u We cBbpke ypeaa ¢ noMoLTa
Ha YCTPOMCTBO C NpaBa Bpb3ka
(npukauBaHe).

«  YBepeTe Ce, Ye krnanata Ha ecTecTBeHus
ra3 e NecHo [OCTbIHA.

«  Axo B nocnepcTaue Tpsibsa Aa 13nonssarte
ypena ¢ pa3nideH BuA ras, Tpsibea aa ce
CBBPXETE C OTOPU3MPaH CepBK3 3a
CbOTBETHATa NpoLieaypa no CBbP3BaHE.

OMNACHOCT:

3axpaHBalUWAT MapKyY Ha rasta He
BuBa pa ce 3awmnea, NperbBa Unu aa
[0MMpa ropeLLuMTe YacTu Ha ypeaa.
MoBpedeHUST MapKyy Ha rasta Moxe fa
[OBEfie 10 PUCK OT EKCrINo3NS.

«  byTHeTe ypena KbM KyXHeHckaTa CTeHa.

*  PerynupaHe Ha KpayeTara Ha ¢hypHaTa
Bnbpauuute no Bpeme Ha ynotpeba mMoxe
[a foBedaTt Ao KnaTeHe Ha roTBapekuTe
cbaoBe. Tean pUcKoBM CUTYaLMM MOXe [ia
ce n3berbHaT ¢ NpaBUMHO HUBENUPaHE 1
HanaHcupaHe Ha ypeaa.
C ornep Ha BallaTa coocTBeHa
fe3onacHoCT ce yBepeTe, Ye ypeabT e
HWBENWpaH KaTo perynupare 4YeTmpute
KpayeTa OTZOMNY KaTo M 3aBbpTUTe
HarsBO UMM HAZSICHO W M MOLPaBHUTE C
paboTHUS MIOT.
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3a npoaykTu ¢ oxnaxpally BeHTUnaTop

1 Oxnaxgall BeHTUnaTop

2 KoHTponeH naHen

3 Bparta

OxnaxgalmsT BeHTUNaTop oxnaxaa kakto
KOHTPOIHWA NaHen, Taka 1 npeaHaTa YacT Ha

ypeaa.

na pabotu okono 20-30 MUHYTK crieq kaTo

o OxnaxaalmsT BEHTUNATop NpoLbiKasa
chypHaTa e 13KMoyeHa.

®uHanHa npoBepka

1. CebpxeTe ypega OTHOBO KbM
3axpaHBaHeTo.

2. TlpoBepeTe enekTpu4eckuTe PYHKLMN.

BkrntoueTe ra3oBoTO 3axpaHBaHe.

4. [lpoBepeTe fanu rasoBaTa MHCTanauus e
CUIYpHO MOHTUPaHa M CTerHaTa.

5. 3ananete ropenkute 1 npoBepeTe BUAA Ha
nnambka.

w

MnambkbT TPIGBA Aa IMa CUH LIBST 1
npasunHa opma. AKo NNaMBbKLT e

MITEHUKaB, NPOBEPETE fanu kanaykarta
Ha ropenkarta e nocTaBeHa NpasuiHo 1
noumcTeTe ropenkara.




Bbaewo TpaHcnopTupaHe

+  3anaseTe OpUMVHAINHWA KaLIOH Ha
NpoAyKTa W IT0 NpeHacsinTe B Hero.
CneppaiiTe ykadaHusiTa BbpXy KallOHa.
AKO He CTe 3ana3urnu OpUrMHanHUs KailoH,
onakoBaiTe ypeaa B HaiOH C MexypyeTa
¥ TO 3aneneTe NiTbTHO.

+  3a pganpegnasute TeneHaTa ckapa
TaBaTa [la He NOBpeasT BpaTarta,
nocTaBeTe KapTOHEHa NeHTa oT
BbTPeLLHaTa YacT Ha BpaTaTa, Taka Ye Aa
Ce W3paBHY C NOMOXEHWNETO Ha TaBUTE.
3anenete BpaTaTa Ha pypHaTa KbM
CTPaHUYHUTE CTEHMU.

«  ObesonaceTe kanaykuTe W NOCTaBKMTE 33
Cb[0Be C Camo3anensalla ce neHta.

*  He xBawaiTe 3a BpaTtata unv gpbxkata
npw NpeHacsHe Ha ypeaa.

He nocTaBsTe HUKaKBY NpeaMeT BbPXY

NPOZLKTa 1 FO NpeHacsinTe B U3NpaBeHo
nonoxeHue.

OrnefaliTe NPOAYKTa OTBBH 3a
BEHTYasHW NOBPEYN NPU MPEHACSHETO.
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Bl Noarotoska

CbBeTH 3a cnecTsiBaHe Ha eHeprus
Cnepgaliata MHopMaLys L BY NOMOTHAT Aa
13non3BaTe enekTpoypeaa No eKoNormyeH HaumH
W a cnecTsiBaTe enekTpoeHeprvs:

*  W3nonsBaiiTe TbMHO OLBETEHU 1
emaiinmpaHu NOKpUTUS Ha CboBeTE 3a
neyeHe, Thil KATO Te Npejasart no-gobpe
TONMAMHaTa.

« Ao B pbKOBOACTBOTO 3a ynotpeba unu B
peLenTata ce NpenopbyBa Aa U3BbPLLMTE
onepauusTa nogrpsisaHe A0KaTo NPUroTBsTe
ACTUSATa CU, ToraBa 51 HanpaseTe.

+  He oTBapsiiTe YecTo BpaTaTa Ha ypHaTa
Mo BPeMe Ha roTBeHe.

* Ak € Bb3MOXHO NPUroTBANTE
€[HOBPEMEHHO MOBEYE OT EAHO SCTUE BbB
typHata. Moxe aa roTBuTe KaTo NocTaBuTe
ABa Cbja BbPXY TENeHaTa ckapa.

+  TMpuroTesiiTe NOBeYe ACTUS €HO Cred Apyro.

®ypHata Beye LLe e HaropeLyeHa.

+  Moxerte aa cnecTtute eHeprus KaTo
W3KITKouMTE hypHaTa HAKOMKO MUHYTW NPean
kpas Ha BpeMeTo 3a rotBeHe. He oTBapsiiTe
Bpartata Ha dypHarta.

«  Pa3mpaseTe 3ampaseHuUTe XpaHu Npean aa
I CroTBMTE.

+  3aroTBeHe n3nonaganTe CbaoBe C Kanauu.
Ako roteuTe 6€3 Kanak, KOHCymaLmsTa Ha
eHepris ce yBenuyasa o 4 nbTu.

«  W3beperte ropenkara, kKoSTO € Hait-
noaxofsila 3a pa3Mepa Ha LbHOTO Ha CbAa,
KOWTO n3nonaeate. BuHaru usbupaitte
NOAXOASALLMS pa3Mep TeHMKepa 3a AOeHETO,
KoeTo e npuroTesTe. No-ronemute
TEHIKEPU XapyaT NoBeye eHeprus.

¢« [pu roTBeHe Ha eNEKTPUYECKM KOTNOHN
ABHOTO Ha CbroBeTe TpsibBa Aa e paBHo.
TeHoxepute ¢ febeno AbHO ocurypseat no-
pobbp TonnoobmeH. Moxe fa cnectute ao
1/3 enexTpoeHeprus.

«  CbooseTe W TeHOXepuUTe, KOUTO M3nona3eare,
TpsibBa Aa ca CbBMECTUMM C KOTIIOHUTE.
[BbHOTO Ha Cb0BETE UMM TEHOXKEPUTE
TpsibBa Aa e no-Marko OT KOTINOHa.

¢« [opgbpxaiTe KOTMOHUTE U ABHOTO Ha
TeH@KepuTe uncTu. Hacnarauusta ot
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MpBCOTHS HaMansBaT NPOBOAUMOCTTA
MeXay KOTNIOHa M ABHOTO Ha TeHmxepaTa.

+  [lpn N0 NPOABIMKATENHO FOTBEHE, N3KITKOYETE
KoTnoHa 5-10 MUHYTV Npeaw kpas Ha
BPEMeTo 3a roteeHe. Moxe Aa cnectute o
20% enexkTpoeHeprus Npy no3neaxe Ha
ocTaTbyHaTa TONMnHa.

MbpBO Nnon3saHe

MbpBoOHayanHa HacTpomka Ha vaca

Mpenu fa u3nonssate gypHata, Tpsibea
a HacTpouTe Yaca. AKO 4achT He e
HacTpoeH, pypHaTa Hma fa paboTu.

OKaTo NpaBuUTe HAKakBa HaCTpOI‘/'IKa,
CbOTBETHUTE CUMBONW Ha YaCOBHMKa
npemuraar.

HaTtucHete konyeta *-' unm '+' (5/6) 3a na
HacTpouTe Yaca crnep kato ypHaTa bbae
BKIIOYEHA 3@ MbPBY MbT.

110 9
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Konue 3a nporpamm

Bpewme 3a roteeHe

Kpait Ha BpemeTo 3a roTBeHe

CumBon anapma

ByTOH MUHYC

ByToH nntoc

HacTpoiika Ha SipkoCTTa Ha ekpaHa

Cwvina 3ByK Ha anapmara

Hacrosi yac

10  3akniouBaHe Ha ByToHUTE

11 HacrpoiBaLy 6yToH

Cnep kaTto HacTpouTe BPEMETO, MOXETE Aa
3anoyHeTe Unu ga NpUKIYUTE roTBEHETO KaTo
n3bepeTe xenaHata nosuums ¢ TeMnepaTypHus
1 PYHKUMOHANHWS BYTOH.

OCOO~NOOTPHE WN —



KO TEKYLUWSIT Yac HE € HAaCTPOEH,
HacTpoikaTa Ha Yaca LUe 3anoyHe fa
pacte/npuaswkea ot 12:00. Cumson
YacoBHuK '9' ce nokasea Ha aucnnes 3a aa
YKaXe, Ye TEKYLLMST Yac He e HACTPOEH.
Cnep kaTo YacwT 6bae HACTPOEH, TO3M
CYMBON 134e3Ba.

3afaneHuUTe YacoBy HacTPOIIKM ce
TMEHST B CMyyaid, Ye Toka cnpe. TpsiGea
THOBO Aa C& HACTPOST.

3a fja NpOMeH1Te HaCcTPOEH Npean ToBa Yac:

1. HartucHeTe konye (11) 3a aa aktusmpate
CUMBONa 3a TekyLyo Bpeme 9",

2. HatucHete konyeta -' unu '+' (5/6) 3a fa
HaCTpOWTE TEKYLLMS Yac.

lpomsiHa B HacTpoWKkaTa 3a APKOCT Ha eKkpaHa

1. HatucHeTe konye (11) 3a fa akTuBMpaTe
CUMBONa 3a SPKOCT Ha ekpaHa '7'3a aa

HanpaBuUTE HACTPOMKa Ha APKOCTTa Ha ekpaHa.

2. HatucHete konyeta =" unu '+' (5/6) 3a ga
HaCTpouTe XenaHaTa spKocT.

» /36paHOTO HIBO Ha SIPKOCT LU CE NMOSIBM KaTo

d-01, d-02 unwn d-03 Ha aucnnes.

[TbpBOHAYaNHO NOYMCTBAHE Ha ypeda

MoBBLPXHOCTTA MOXE Aa Ce MOBPEAM OT
HsIKOM NOYMCTBALLM NPEnapaTy 1
maTepuani. He nsnonasaiite arpecuBHu
noYMCTBALLM NpenapaTy,
npaxoobpasHu/kpeMmoobpasHu Npenapaty
WNK OCTPU NPEAMETY NPU NOYMCTBAHETO.

1. TpemaxHeTe BCUYKM OMAKOBBYHW MaTepuasi.
2. C mokbp napuan unm rbba 3abbpiere
BCUYKM MOBBPXHOCTU U NOACYLLETE.
[bpBOHaYanHo 3arpsiBaHe
3arpeiite ypena 3a okonio 30 MUHYTL M creg, ToBa
ro usknoyete. 1o T03n HauMH BCAKAKBM yTailku 1
HacnareaHus, 0CTaHanu oT npoweca Ha
Npon3BOACTBO, Le 6baat npemaxHaTy.

o Bpeme Ha nbpBaTa ynotpeba 3a
HSKOMKO Yaca MOraT ia Bb3HWKHAT AUM
I Mupn3ama. ToBa € CbBCEM HOPMArHO.
CrasTa TpsibBa aa e ¢ fobpa
BEHTUMNALMS 3a [la Ce NPeMaxHe nyLueka
1 Mupuamata. U3bsreaitte AMPEKTHO
BAMLUBAHE Ha M3NM3aLLus NyLLEK 1
Mupu3ma.

MNPEOYNPEXOEHVE

'opeLLuTe NOBBPXHOCTY MoraT Aa
NPUYUHST U3rapsHus!

YpenbT MOXe /a € ropeLL no Bpeme Ha
ynotpeba. Hukora He nunaiite ropelyute
ropenky, BbTPELLHUTe YacTyi Ha dypHaTa,
3arpsiBalluTe eneMeHT! 1 T.H. pbxTe
Aeuarta Haganeuy. BuHarv nsnonssaiite
TEPMOYCTONIVBI PbKaBULM NPy
NoCTaBsiHE UMK U3BaXOaHe Ha ACTUSA B/OT
ropewyata ypHa.

Enektpuyecka ypHa

1. W3Bagete OT (pypHaTa BCUYKM TaBN 1
TeneHarta ckapa.

2. 3arBopeTe BpaTaTa Ha (hypHaTa.

N3bepeTe noauums "CtatnyHo".

4. W3bepeTe Hait-BUCOKATa MOLLHOCT Ha rpuna;

Bwx Kak 0a pabomume ¢ enekmpuyeckama

¢ypHa, cmp. 25.

lMycHeTe dypHaTa 3a okono 30 MUHyTH.

6. Wskntouete hypHaTta; Bux Kak da pabomume
C enekmpuyeckama ¢pypHa, cmp. 25

Mpun-ypHa

1. V3BageTe oT hypHaTa BCUKM TaBU U
TeneHata ckapa.

2. 3arBopeTe BpaTaTa Ha (hypHaTa.

3. W3bepeTe Han-BUCOKaTa MOLIHOCT Ha rpuna;
Bux Kak 0a pabomume ¢ epuna, cmp. 30.

4. TlycHeTe hypHaTa 3a 0kono 30 MUHYTK.

5. Wsknioyete rpuna; Bix Kak 0a pabomume ¢
epuna, cmp. 30

Kotnox

1. Bcnykw octaTbLm unu npeanasHu croese
TpsibBa Aa ce U3ropsiT Npeay mbpsaTa
ynotpeba. [lycHeTe kOTNOHa Ha cpeaHa
Temnepartypa 3a 8 MuHyTH Be3 Hikakem
CcbAaoBe oTrope. lpe3 Bpeme Ha Tasu
npoueaypa BbpXy KOTNoHa He BuBa aa ce
MOCTaBAT HUKaKBW TEHKEPU UMK ApYTU
CbAOBE.

w

o
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E Kak pa pabotute ¢ KOTnOHa

O0wa nHgopmaums 3a rOTBEHETO

Hukora He MbNHETE TUraHa ¢ onmo
& Haz, 1/3 oT obema my. He ocTassiiTe
koTnoHa 6e3 HabnogeHe Korato
HarpsiBaTe onvo. MpeHarpsTata
Mas3HWHa BOAM 10 PUCK OT NoXap.
Hukora He onuTBaiTe ga noTywute
€BeHTYyalHO Bb3HUKHas Noxap ¢
Boga! Ako onvoT ce noananu, ro
MoKpuiiTe C NPOTUBOMNOXAapPHO ofeano
WNW BaxxeH napuarn.. Makniovete
KOTIIOHa aKo TOBa He Mpe/acTaBnsBa
OMacHOCT 1 ce 0bafieTe B NoXapHaTa.

«  [lpeav nbpxeHe Ha XpaHUTENHW NPOAYKTH,
BMHAr i NoAcyLwasaiTte gobpe 1 rm
nocTaBsiTe BHUMATENHO B HaropeLyeHaTa
Ma3HWHa. 3ampasenuTe xpaHu TpsibBa ga
Ce pa3MpassiT HambIIHO NPean MbPXeHe.

*  He nokpuBaiTe cbpa B KOMTO 3arpsiBaTe
ornuo.

+  [locTaBsiTe TUraHUTE U TEHXEPUTE NO
TaKbB Ha4vH, Y€ APBHKKATE M [a He
WM3MOXEHM Ha ropeLuyHaTa oT KoTnoHa. He
noctassiiTe HebanaHcpaHn 1 NECHO
HaKNaHsALWW Ce CbI0BE BbPXY KOTMNOHA.

*  He nocrassiiTe npasHu cbaose U
TEHIKEPU BB BKITIOYEHUTE 30HM 3a
rotBeHe. ToBa MOXe 4a v NoBpeaw.

+  TlyckaHeTo Ha 30Ha 3a roTBeHe 6e3
NOCTaBsHe Ha Cb[ UNK TeHKepa oTrope
Le noBpeau ypeaa. Mskniouete 3oHuTE 3a
TOTBEHE Cried MPUKITIOYBaHe Ha FOTBEHETO.

*  He nocrassitte nnacTMacosm n
arnyMmHVeBM Cb0BE BbPXY Ypeaa Tbit
KaTo NOBbPXHOCTTA My MoXe Aa 6bae
HaropeLleHa.

Te3u cboBe He BvBa [a ce U3nonseat u
3a CbXpaHEeHWe Ha XxpaHa.

«  M3nonssariTe caMo TEHIXepu U CbaoBe C
MAOCKO ABHO.

+  T[locTaBsiTe cbpa3MepHO KONMYECTBO
sifeHe B TeHaKepuTe 1 TuraHuTe. Mo To3n
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HaYMH LLe CU CMECTUTE U3MULLHOTO
UNCTEHE Ha NPensrno saeHe.

He nocrtaBsiTe kanawuute Ha TeHGXepuTe
¥ TUFaHUTE B 30HUTE 3a FOTBEHE.
lMocTaBsiTe TeHoKEpUTE Taka, Ye Ja ca
LLleHTpUpaHW BbPXY 30HUTE 3a rOTBEHE.
Ako xenaeTe fja NpemecTuTe TeHmxepaTa
BbPXY Apyra 30Ha 3a roTBeHe,
NOBOMIHETE U NMPEemMecTeTe BMECTO Aa 5
nibarate.

lFoTBeHe Ha ras

Pa3mepbT Ha cbaa 1 Ha nnambka Tpsibsa
Aa ca cbpaamepHu. PerynupaiTe nnambka
Taka, Ye Aa He HafBMLLaBa AbHOTO Ha
CbAa ¥ LigHTpupanTe cbaa Aobpe Bbpxy
MOCTaBKUTE 3a TEHXEPW.

M3non3BaHe Ha KOTNOHUTE

/4

/
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Enextpuyecku koTnoH 18-20 cm
Bbp3oHarpsBaly KoTnoH 22-24 cm
lMomoLLieH koTnoH 12-18 cm

ObukHOBEH KOTNOH 18-20 CM € CUCHK Ha
NPEenopbYMTENHUTE AMAMETPY Ha CbLOBETE,
KouTO creapa Aa 6baat U3NoN3BaHN Chbe
CHOTBETHUTE KOTIIOHMW.

CuMBOITBT € ronsiM nnambk 0603Ha4aBa Ham-
BMCOKATa CTENEH Ha roTBEHe, @ CUMBOITBT C
MarbK nnambk 0603Ha4aBa Hai-Hu1ckaTa
cTeneH. B Hali-ropHaTa (M3KnoveHa) nouuyus,
ropenkuTe He ce CHabasBar ¢ ras.

3ananBaHe Ha rasoBuTe ropenku

1.

[lpbKTe KONYeTo Ha ropesikata HaT1CHATO.

2. 3aBbpTeTe 06paTHO Ha YACOBHMKOBATA

CTpenka KbM CMMBONa C ronsamM nnambK.

» [a3Ta ce 3ananea oT nonyyeHara uckpa.
3. HactpoiTe xenaHata CTeNeH 3a roTBeHe.



W3kntouBaHe Ha ra3oBUTe ropesiku
3aBpreTe KOMYeTO Ha 30HaTa 3a nogabpXaHe
Ha AAEeHEeTO TONNO Harope Kbm nosnuna
M3KIYeHo.

3awmTHa cucTema 3a U3KNIYBaHe Ha
rasonogaBaHeTo (Mpu MOAENM ¢ TepManeH
€fieMeHT)

Kato npepnastHa msipka
CpelLLy U3ThyaHe Ha ra3
nopaau npenueatqe Ha
TEYHOCT BBPXY KOTTOHMTE,
3aLUTHUAT MEXaHU3bM Ce
W3KNI0YBa 1 cpa
rasonofaBaHeTo.

1. Cuctema 3a
3aluTa Ha
rasonogaBaHeTo

«  byTHeTe Kon4eTo HaBbTPE 1 IO 3aBbpTETE
00paTHO Ha YaCoBHVKOBaTA CTperka 3a Aa
3ananuTe KoTnoHa.

«  Cnep kaTo rasta ce 3ananu, 3agpbxTe
KOM4eTo HaTucHaTo 3-5 cekyHaM 3a aa
aKTuBMpaTe 3aluUTHaTa cucTema.

* Ao rasra He ce 3ananu cnef kato
HaTWUCHETE W 3abpXKUTE KOMYETO,
MoBTOPETE NpoLeaypaTa KaTo 3afbpxuTe
KON4eTo HaTucHaTo 15 cekyHau.

l OMACHOCT:
Ocsobopete OyToHa ako ropenkara He

Ce 3ananu B pamkuTe Ha 15 cekyHaw.
W3avakaitTe noHe 1 MuHyTa Npeau Aa
onuTate 0THOBO. CblLECTBYBA pUCK OT
aKyMmynvpaHe Ha ra3 v ekcnnoaus!

M3non3BaHe Ha KOTNOHUTE

KonueTtata Ha KOTNOHUTE MOXeE Aia Ce BbPTAT B
[BETE NOCOKV OCUTypsiBaikn TeMnepaTypeH
KOHTOM Ha CTemneHMu.

KO KOTTIOHBT € 060pyABaH C (hyHKLMS
6bp30 3arpsiBaHe, CbOTBETHUS KOTIOH Le
6bae MapkvpaH ¢ YepBeHa TouKa.

3awwmra ot nperpsBaHe

Kotnonute ¢ mowHocT Hag 1000 W ca

o6opyaBaHu ¢ 3aluTa OT nperpsieaHe.

3awyTata oT nperpsiBaHe NoHxaBa

MOLLIHOCTTa Ha KOTINOHA B CriegHUTe cryyam:

*  Bbpxy koTnoHa HsiMa noctaBeHa
TEHIKEpa UNn pyr CbA.

+  Bwbpxy koTnoHa e nocTaBeHa npasHa
TEHIKEpa UNn pyr CbA.

+  [I1bHOTO Ha Cbja Unn TeHOXepaTa He e
MMocKo.

BkntouBaHe Ha KOTNOHUTE

/3nonsBaiiTe konueTaTa Ha KOTMOHUTE 3a [1a 1

nycHeTe. 3aBbpTETE KONYETO Ha KOTNOHWUTE Ha

CbOTBETHOTO HUBO 3a [a BKITIOYNTE KENaHOTO

HWBO 3@ rOTBEHE.

Huso
Ha

rorseHe

U3kntouBaHe Ha KOTNOHMTE
3aBbpTETE KOMYETO HA KOTNOHA Ha Ham-
ropHata nouuus (M3KMYeHo).
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E Kak pa pabotute ¢ hypHata

OcHoBHa MH(opmauusa 3a roteeHe,
neyeHe U rpuna

l MPELYMNPEXOEHVE

lopeLuuTe NOBBLPXHOCTU MOraT Aa
NPUYUHAT M3rapsHms!
YpenbT MOXe [ia € ropeLy no Bpeme Ha
ynotpeba. Hvkora He nunaiite ropewyuTe
TOPEnKY, BbTPELLHUTE YacTu Ha dypHaTa,
3arpsiBalLuTe enemMeHTH 1 T.H. pbxTe
[eLiaTa Haganeu.
BuHaru u3nonasaiite TepMOYCTOAYMBY
PbKaBULM MU NOCTaBSHE UK U3BaXKaHe
Ha sicTS B/OT ropeluara gypHa.

OMACHOCT:

BHvmaBaliTe npu 0TBapsHe Ha
BpaTaTa, Bb3MOXHO e ObMBaHe Ha
ropeLua napa.

MsnmsamaTa napa moxe fa onapu
pbLeTe, MLETO W/ o4uTe BU.

CbBeTH Npu neyeHe

«  W3nonaBsaiiTe NOAXOAALWM METAMHN
CbJ0Be C He3anensaLlo NoKpUTMe,
anyMVHUEBM KOHTENHEPM MK
TONMOYCTONYMBM CUMMKOHOBM (HOPMUYKN.

«  W3nonaBsaiiTe Bb3MOXHO Hal-100pe
NPOCTPAHCTBOTO BbPXY NOCTaBKaTa.

«  T[loctaseTe chopmata 3a neyeHe no
cpefata Ha pada.

+  [lpeau pa nycHeTe chypHaTa unu rpuna,
n3bepeTe NpaBunHaTa nonums Ha padra.
He npomeHsiiTe nosuuusTa Ha padta
[oKaTo (hypHaTa e ropella.

+  [lpbxTe BpaTaTa Ha hypHaTa 3aTBOpeHa.

CbBeTH 3a u3nnyaHe

«  O06paboTBaHETO Ha NuneTa, Nyikn 1 eapu
napyeTa Meco C IMMOHOB COf, YepeH
nunep v apym nogo6HN npeay roTBEHETO
nopobpsiBaT NeveHeTo.

+  [leyeHeTo Ha MECO C KOCTUTE OTHEMA
okono 15 8o 30 MuHYTV NoBEYE OTKOMKOTO
CbLLOTO KONMYECTBO 06E3KOCTEHO MECO.
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¢+ Bceku caHTUMeTbp OT AebenuHata Ha
MEeCOTO OTHeMa NpubnuanTenHo 4 1o 5
MUHYTW NeYeHe.

+  OcTaBeTe MecoTo BbB hypHaTa 3a OKOro
10 MWHYTU Cneq KkaTo ro NpuroTeuTe.
CokbT ce pasnpenens no-gobpe no
LiAM0TO NEYEHO MECO U He NOTUYa, KOraTo
ro paspsasare.

+  Pwubarta TpsibBa Aa ce noctasw B cpeaata
Ha AONHWSA padhT B TEPMOYCTONYMB Cba,

CbBeTy 3a 3anuyaHe

Korato mecoTo, pubata unu nuneLukoTo ce

3anuyar, Te 6bp30 NOTbMHSBAT, UMaT XybaBa

KOpUYKa 1 He ce macyLiasar. [Tbpxonu,

LWMILYeTa U HAZIeHWYKKM ca 0cOBEHO Noaxoasium

3a NeYeHe Ha rpur, KakTo 1 3eNeHYyL C

BMCOKO BOAHO CbbpXkaHWe KaTo Hanp. AoMaTh

W YK,

+  Pasnpenenete napyeTata, KOUTO L€
neyeTe BbPXY TENEHWS PUM UK B TaBaTa
3a NeYeHe C TeNeH s TpUn KaTo 3aeToTo
MpOCTPaHCTBO He G1Ba [a peBuLLIAaBa
pa3smepa Ha HarpesaTens.

+  [nb3HeTe TeneHus rpun unu Tagata ¢
rpuna Ha XenaHoTo H1BO Ha dypHaTa. Ako
neyeTe BbPXY TENEHWUS FPUA, Nb3HeTe
TaBaTa Ha [JonHus padT 3a fa cbbupa
Ma3HWHaTa. 3a No-necHo NoYNCTBaHe
nobaBeTe BoJa B TaBaTa 3a MasHUHaTa.

Henozxopnsium 3a neyeHe Ha rpun
XpaHu BOAST L0 OMACHOCT OT noXap.
3a neyeHe Ha rpun nsnonagaiite camo
XpaHa, KosTo € NofxoAsLla 3a
13naraHe Ha WHTEH3WBHO NEYeHe.

He nocragsiATe xpaHaTa MHOTO
HaBbTPE B 3afHaTa YacT Ha rpuna.
ToBa e Hail-ropeLLusT CeKTop 1
MasHaTa xpaHa Moxe Aa ce
Bb3MIaMeHW.




Kak aa pa60TMTe C eJieKTpuyeckara
(ypHa

Mpeav ga v3nonaeate ypHara, Tpsibea
a HacTpouTe Yaca. AKO 4achT He e
HacTpoeH, pypHaTa Hama fia paboTu.

M360p Ha TemnepaTypa 1 pexum Ha paboTa

1 2

1 CeneKTop 3a beHKLWIVITe

2 CenexkTop 3a TepMocTaTta

1. HacTpoiiTe kon4eTo 3a TemnepaTypata Ha
KenaHaTa Temneparypa.

2. HacTpoliiTe Kon4eTo 3a PyHKUMUTE Ha
KenaHus pexxum Ha paboTa.

» QypHaTa ce 3arpsBa O HacTpoeHata

Temneparypa v s nogabpxa. lNpes Bpeme Ha

HarpsiBaHeTo, namnarta Ha Temneparypata

0CTaBa BKMKYEHa.

M3kntouBaHe Ha enektpuyeckarta ypHa

3aBbpTeTe KonyeTaTa 3a PyHKUUKUTE 1

TepmocTaTa B U3KIIoYeHa nosuums (rope).

Mo3uuum Ha pelleTkara (3a mogenu ¢
TeneHa ckapa)

BaxHo € fa nocTaBuTe NpaBWIHO TeneHaTa
CKapa BbpXy TerneHata pelleTka. TeneHarta
ckapa TpsibBa Aa 6bae nocTaBeHa Mexzy
TEmNeHnTe pefoBe KaKTo € NoKasaHo Ha
(urypara.

He ocTaBsiiTe TeneHara ckapa ga ce obnsra Ha
3apHaTa cTeHa Ha (ypHara. NmbaHeTe
TerneHarta ckapa B npefHaTa 4YacT Ha padTa u
3akpeneTe € NOMOLLTa Ha BpaTaTa 3a ja

nony4nte fobpu pesyntatu OT NEYEHETO Ha
rpur.
Pexumu Ha paboTta

MokasaHWAT TyK peq Ha ONepaTMBHUTE PEXAMN
MOXe fia ce pa3nuyasa oT noapenbarta Bbpxy
BalLKsl ypes.

lopeH 1 foneH Harpesaten

E— [OpHWAT 1 foneH HarpeBaten
pabotaT. AneHeTo ce 3arpsBa
€[HOBPEMEHHO OTrope 1 0TAONY.
Hanpumep e poaxopasLlo 3a
KkekcoBe, GaHNLy N KEKCoBe 1
kaceponu BbB (hopMU 3a NevdeHe.
lMeyeTe camo eaHa TaBa.

[lonHo HarpsiBaHe

PaboTv camo ONHOTO HarpsiBaHe.
Moaxoasilo e 3a nuua 1 3a
NOCTENeHHO 3aniyaHe Ha SCTUETO
oTgony.

[lonHO/ropHO HarpsiBaHe ¢ BEHTUNATOP
= 'OPHOTO ¥ JONHOTO HarpsiBaHe
& NAIOC BeHTUNaTopa (Ha 3agHaTa
— cTeHa) paboTaT. [opewmsT Bb3ayx
ce pasnpegens 6bp3o U3 usnata
¢bypHa C NomoLLTa Ha BEHTUNATOPA.
[NeyeTe camo egHa TaBa.

Usan rpun

lonemust rpyn Ha TaBaHa Ha

typHata pabotu. Mogxoasuy e 3a

npennyaHe Ha ronemu konnyecrea

Meco.

+  3a3anuyaHe, nocTaeete
CpefeH unu ronsm pasmep
nopLUu Ha NPaBuIHO
NosnLMOHMpaHus padT,
NOA HarpesaTens Ha rpuna.

*  Hactpouite Temnepatypara
Ha MaKCUManHo HUBO.

+  OO6bpHeTe xpaHaTa, cneq
KaTo u3Teye nonosuHaTa ot
BPEMETO 3a 3anuyaHe.
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[pun+BexTunatop
WV

& EdekTbT OT neyeHeTo Ha rpun He e
TONKOBa 0Ce3aeM KaTo npu MbnHUA
rpua.

«  3a3annyaHe, noctaseTe
MaIbK UnK cpesieH pasmep
NopLUv Ha NPaBuMIHoO
no3uYMOHMpaHmusa padT,
nog HarpesaTens Ha rpuna.

*  Hactpolite xenaHaTa
Temneparypa.

«  ObbpHeTe xpaHaTa, cnej
KaTo U3Teye NonoBuHaTa ot
BpPEMeTO 3a 3anuyaHe.

MpeaBapuTenHo 3arpsiBaHe

Tasu yHKLMS ce u3non3sa 3a no-

Bbp3o 3arpsiBaHe Ha (ypHaTa; T9 He

€ noaxopsila 3a nevyeHe Ha acTua.

*  W3bepete xenaHata
Temneparypa cnej
13brpaHe Ha Tasu
yHKUMS. JlamnuykaTta Ha
Temneparypara cBeTsa, a
tbypHaTa ce 3arpsBa.

+  [Jlamnuukata n3racsa crneg
KaTo MPOLECHT Mo
3arpsisaHe npukntoun. Cera
n3bepeTe xenaHarta
(PYHKLMS 33 fja NpUroTeuUTE
ACTUETO.

M3non3BaHe Ha YacoOBHMKa Ha ¢hypHaTa

11 10 9 8 7 6
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Konue 3a nporpamm

Bpewme 3a roteeHe

Kpait Ha BpeMeTo 3a roTBeHe
CvwmBon anapma

ByTOH MUHYC

ByToH nnioc

HacTpoiika Ha SipkoCTTa Ha ekpaHa
Cvina 3ByK Ha anapmara
HacTosiy yac

3akniouBaHe Ha byToHMTE
HacrpoiisaLy, ByToH

—_ = O 00N O PWDN -

- O

MaKkcmanHoTo Bpeme Ha roTBeHe, KoeTo
MOXeE [1a HacTPOUTe 3a Kpali Ha FOTBEHETO
le 5 yaca 1 59 MuHYTU.

Mporpamata 6uBa oTkasaHa B Clyyait Ha
npexbCBaHe Ha en.3axpaHBaHeTo. Tpsabea
[Aa npenporpamupate dypHata.

C)

KoraTo npaBuTe Hsikaksa HacTpolika,
CHOTBETHUTE CUMBONY Ha ANCNTes
npemuraart. TpsaGea Aa n3vakare Manko
Npeav HaCTPOWKUTE fla CTaHaT akTUBHMU.

)

KO He € HanpaBeHa H1KaKBa HacTpolika
3a roTBEHE, YachT He MOXe fa Gbae
HaCTPOEH.

®

BpewmeTo 3a roTBeHe ce nokassa cnej
KaTO rOTBEHETO 3ano4He.

©]

lMeyeHe c nocoyBaHe Ha BPEMETO Ha

NpUroTBsiHe:

MoxeTe pa HacTpouTe (hypHaTa Taka, 4e aa

crpe B Kpasi Ha MOCOYEHOTO BPEME KaTo

HaCTpouTe BPEMETO 3a NPUTOTBSHE Ha

YaCoBHMKa.

1. 3a ga HactpouTe BpPeMeTO Ha roTBeHe,
HaTucHeTe Konye Mporpama (1) n
aKTvBMpaiTe cumBon Bpeme Ha roteeHe (2).

2. HatucHete konuyeta ="/ "+' (5/6) 3a pa
HaCTpOWTE BPEMETO Ha MPUTOTBSIHE.

» Cre kaTo BPEMETO Ha rOTBEHE & HAaCTPOEH,

CUMBOITBT 32 NEYEHe CBETU NMOCTOSIHHO.



AKo xenaeTe fa HaCTPOMTe KpalHMA Yac Ha

roTBEHe 3a No-KbCEH Yac:

Cnep kaTo HacTpouTe BPEMETO 3a rOTBEHE Ha

YaCOBHMKA, MOXeETE [ja HAaCTPOUTE KpailHUs Yac

Ha roTBEHE 3a NO-KbCHO.

1. 3a pa HacTpouTe BpEMeTO Ha roTBEHE,
HaTucHeTe konde Mporpama (1) u

aKTuBupaiTe cumson Bpeme Ha roTeeHe (2).

2. HacTpouTe BpemeTo Ha roTBeHE C konye
Mwunyc (5) v MNntoc (6).

» CMBOITBT 32 BpeMe Ha roTBeHe 0cTaBa

OCBETeH (Ha aucnnes 3a NOCTOSIHHO) Creq

HacTpoliBaHe Ha BPEMETO Ha roTBEHe.

3. 3a [fa HacTponTe BpeMeTO 3a Kpali Ha
rOTBEHETO, HaTicHeTe konye Mporpama (1)
1 aKTMBMpaiiTe cumeon Bpeme Ha
roteeHe(3).

4. HatcueHeT konyeTta - (5) and + (6) 3a na
HaCTpouTe Kpaii Ha BPEMETO Ha rOTBEHE.

» Crieg kaTo Ce HAaCTpPOW kpast Ha BPEMETO 3a

TOTBEHE, CUMBOITBT 3a KPaeH Yac Ha roTBeHe 1

CMMBOITBT 3a MeYeHe CBETHT NOCTOSHHO.

CuMBONBT 3a kpal Ha BpeMeTo 3a roteeHe (3)

Lie N34e3He BeaHara LOM roTBEHETO 3amnoyHe.

5. TloctaBeTe ACTUETO BLB (hypHaTa.

6. W360p Ha paboTeH pexwvm 1 Temneparypa.

» TailMepbT Ha pypHaTa aBTOMATUYHO

W34MCnsBa Ha4YanoTo Ha BPEMETO 3a FOTBEHE

ype3 3aafeHns kpal Ha BpeMETO 3a roTBeHe

nepuoga 3a roteeHe. V13bpaHnaT pexum ce
aKTMBMpPa KOraTo rOTBEHETO 3aMoyHe, KaTo
thypHaTa Ce 3arpsiBa 4o HacTpoeHaTa

Temnepartypa. Tasv TemnepaTypa ce noaabpxa

[0 Kpasi Ha roTBEHETO.

7. Crep 3aBbpLUBaHe Ha NpoLEeCca Ha roTeHe,
Ha gucnnes ce uanucea "End" ("Kpait™) n
Ce YyBa anapMeHusIT curHan.

8. AnapMeHusT curHan 3Byuu 2 MuHyTH. 3a fa
CcrnpeTe anapMeHusi CUrHan HaTUCHETe
KOETO 1 Aa € Konye. ArapMeHUsIT curHan
Le CMPE M LLie Ce MOoKaxe YachbT B MOMEHTA.

KO 3arnyluuTe anapmara ¢
NPOM3BONEH KNaBuLL, hypHaTa Lie
3anoyHe 0THOBO cBOSTa paboTa.

Ako HaTUCHETE NPOW3BOMNEH KNaBMLL B
Kpasi Ha anapMeHust nepuog, dypHata
OTHOBO LLe 3ano4He cBosTa pabora.

9. Ms3kntoveTe pypHaTa ¢ nOMOLYTa Ha
KONYeTo 3a TemnepaTtypaTa W KonyeTo 3a
YHKUMMTE,

M3non3BaHe Ha 3aKn4YBaHETO Ha OYTOHMTE

AKTUBMpPaHe Ha 3aKno4YBaHeTo Ha 6yToHuTe

MoxeTe fa npeaoTBpaTUTE M3NON3BAHETO Ha

(hypHaTa 4pes3 akTMBMpaHe Ha 3aKmioyBaLaTa

DYHKUMS.
11 10
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Konue 3a nporpamm

Bpeme 3a rotBeHe

Kpait Ha BpemeTo 3a roTBeHe

CvwmBon anapma

ByTOH MUHYC

ByToH nntoc

HacTpoiika Ha SipkoCcTTa Ha ekpaHa

Cvina 3ByK Ha anapmara

Hacrosi yac

3akniousaHe Ha GyToHUTE

HactpoiisaLy 6yToH
HatucHeTe OyToH (11) 3a ga akTuBMpate
cvumBOna 3a 3akmioysaHe (10).
» "OFF" ("M3KNKOYEHO") ce nosiBsBa Ha
aviennes.
2. HatucHete OyToH '+ (6) 3a fa akTMBMpaTe

3akniovBalLarta QyHKuus.

» Cnep kaTo 3aknouBawiaTa yHkums 6bae
aKTUBMpaHa, Ha aucnnes ce uanucea "On"
("BkntoyeHo"), a cumeon 3akntoueHo (10)
0CTaBa OCBETEH.

_ =S 2O 00NN -
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IMpy akTMBMpaHa 3aKMioYBaLLa yHKLMS,
OyTOHUTE HA KOHTPOMHWS NaHeN, ¢
3kniodeHue Ha konye (11) He morart aa ce
13Mon3ear.

[leakTBMpaHe Ha 3aKniOYBaHeTo Ha

OyTOHUTE

1. HatucHeTe konyeTo 3a HacTpovika (11) 3a
[a aKTMBMpaTe CUMBONA 3a 3aKIiouBaHe
(10).

» "On" ("BkntoyeHo") ce nosiBsiBa Ha gucnnes.

2. HatucHete 6yToH ' (5) 3a ga
JeakTVBMpaTe 3aknouBallata yHKUms.

» "OFF" ("M3KMKOYEHO") we ce noseu cneg

KaTo 3aKMOYBAHETO Ce [JeakTMBMpa.

MonsBaHe Ha YacOBHMKa kaTo anapma

Moxe Aa n3nonsearte YacoBHUKa Ha (bypHaTa
3a BCAKaKBO NpeaynpexaeHne unm HanoMHsHe
W3BBH Nporpamata Ha roteeHe.

Anapwmarta He 0ka3Ba HUKaKBO BIVSHUE BbPXY
yHKUMMTE Ha thypHaTa. TS ce M3nonsea camo
kaTto npepynpexaeHvie. MoxeTe aa g nonasare
HanpuMep KoraTo uckate Aa npeobbpHeTe
fifeHeTo B OnpeaeneH MOMeHT. Anapmata
V“3AaBa curHan cnej u3TuyaHe Ha 3afAafgeHoTo
Bpeme.

6
|
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Konye 3a nporpamu

Bpewme 3a roteeHe

Kpait Ha BpemeTo 3a roteeHe
CumBon anapma

ByToH MuHYC

ByToH nntoc

HacTpoitka Ha sipKkoCTTa Ha ekpaHa
Cuna 3ByK Ha anapmara

Hacrosuy vac

3akniouBaHe Ha byToHuTE
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11 HacrpoiisaLy ByToH

HacTtpoiiBaHe Ha anapmaTta
1. HatucHeTe konueTo 3a nporpamuTte (1) 3a
[a aKTvBMpaTe CUMBOMA 3a Yac Ha
anapmarta (4).
MakcumanHoTo BpeMe 3a anapmara
Moxe Aa e 23 yaca 1 59 MUHyTU.

2. Hactpoute yaca Ha anapmara ¢ konyeTa '-
'+ (5/6).

» CyMBON anapma 0CTaBa OCBETEH 1 YaCchbT Ha

arnapmara ce NosiBsiBa Ha aucnnes Creg kato

anapmarta Obje HacTpoeHa.

3. B «kpas Ha nepuoga Ha anapmarta,
CMMBONBT 3a Yac Ha anapmara (4) 3anoysa
[a NPeMUrBa 1 anapMeHusT curHarn
npo3ByyaBa.

W3knioyBaHe Ha anapmara

1. 3a pa cnpeTe anapmarta HaTCHETe KOeTo W
[a € Konue.

» ANapMeHUsIT cUrHan Lue cnpe w Le ce

MOKaXe 4YacbT B MOMEHTA.

AKo KenaeTe Aa OTKaxeTe anapmara:

1. 3a npeHacTponBaHe Ha anapMeHus Yac,
HaTWCHETE Kon4yeTo 3a nporpamuTe (1) 3a
[a aKTUBMpaTe CMBONA Ha anapmarta (4).

2. HatucHeTe 1 3agpbxTe Konde *-' (5)
[okaTo Ha gucnnes ce uanuwe "00:00".

YachkT Ha anapmara ce nokassa. Axo cTe
HaCTPOWIM €AHOBPEMEHHO BPEME Ha
roOTBEHE 1 anapMa, Ha gucnnes ce
nokasea Nno-KpaTkua nepuoa.

MpomsHa Ha anapMeHnsA ToH

1. HatucHeTe konyeTo 3a HacTpoiika (11) 3a
[a aKTiBMpaTe CMMBONA 3a TOH Ha
anapmara (8).

2. HacTpoiiTe enaHus TOH KaTo 13nonseate
konueta =" / "+ (5/6).

» /130paHusIT TOH Ha anapmarta Lye ce noseu

kato "b-01", "b-02" unm "b-03" Ha gucnnes.



Tabnuua c BpemeTo 3a roTBeHe

BpemeTtpaeHeTo B Tasu Tabnuua ca ¢
OPVEHTMPOBBYHA Lien. B neicTBuTenHoCT

BPEMETPAEHETO MOXE [1a Bapupa B
3aBUCUMOCT OT XpaHaTa, eGenuHara,
TUNA ¥ NPEANOYUTAHNATA BU HA FOTBEHE.

HuBo Ha rotBeHe-
Homep

(**) Mpwu roTBEHE, M3NCKBALLO NPEeaBaAPUTENHO
3arpsieaHe, 3arpeite B Ha4anoTo AoKaTo
namnara Ha TepMocTaTa UaracHe.

CbBeTH Npyu NeveHe Ha Kekc

AKO KEKCbT e TBbpAE CyX, YBENnyeTe
Temnepartypara ¢ okono 10°C u HamaneTte
BPEMETO Ha FOTBEHE.

AKO KEKCbT € BMaXeH, U3non3sanTe no-
Marko TEYHOCT Unu HamareTe
Temnepartypata ¢ 10°C .

AKO KEKCHT NOTbMHEE TBBHPAE MHOTO
0Trope, ro NocTaBeTe Ha No-A0NeH pag,
HamaneTe TemnepaTypata u yBenuiete
BPEMETO Ha FOTBEHE.

Ako e pobpe onevyeH OTBbPTE, HO NenHe
OTBbH, M3MON3BANTE NO-MAsKO TEYHOCT,
HamaneTe TemnepaTypata 1 ysenuieTe
BPEMETO Ha FOTBEHE.

CBeTH npu neyeHe Ha 6aHmua

Ako DaHuLaTa e TBbpAE Cyxa, yBenu4eTe
Temnepartyparta ¢ okono 10°C u HamaneTte

MeyeHe u 3anuyaHe

MbpBTO HWBO Ha pypHaTa € AONHOTO.

Moanums Ha

Temneparypa (°C) Bpewme Ha

padra roTBeHe
(npubnus. B

BPEMEeTO Ha roTeeHe. Haroete crioeeete
TECTO CbC COC HaNPaBeH 0T MIISKO, ONKO,
LA W KMCENO MASIKO.

Axko BaHuLaTa ce neye TBLPAE 4O,
BHUMaBaiTe aebenvHaTa Ha baHuuaTa,
KOSITO CTE MPUrOTBUNW Ja He HafBWLLaBa
[JbnboynHaTa Ha TaBaTa.

Ao BaHuLaTa novepHee 0Trope, a OTAONY
€ HefjoneyeHa, Tpsbea ja BHMMaBaTe fa
He W3non3eaTe TBbPAE MHOTO COC B
[OnHaTa vacT Ha 6aHuuaTa. OnuTaiiTe aa
pasnpeaen1Te paBHOMEPHO coca Mexay U
BbPXY CroeBeTe Ha DaHuuaTa 3a
pa3BOMEPHO M3NKYaHe.

IMeyeTe GaHuLaTa CbrMacHo pexuma u

emnepatypara, nocoyeHu B Tabnuuata 3a
rotBeHe. AKO [J0NHaTa 4acT BCe OLLe He e
W13neveHa AOCTaTbYHO, 51 NOCTABETE eAVH
padT no-Hagorny BbB hypHaTa
cnengaLyms nmoT.
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CbBeTH 3a NPUTroTBsIHE Ha 3eNeHYyLn

* AKO 3eMeHYyKOBUTE SICTUSI OCTaHaT 6e3
TEYHOCT U CTaHaT TBbPAE CyXU, TO T
MPUroTBSAIATE B TWraH C kanak BMECTO B
TaBa CriefBaLLms mbT. 3aTBOPEHUTE
Cb/I0BE 3ana3BaT CoKa Ha SICTUETO.

* AKO 3ereHYyKOBUTE SICTUS He CE M3nuyaT
po6pe, rv CBapeTe NpeABapuUTENHO UMK
MOAFOTBETE KAaTO KOHCepBMPaHa XpaHa U
crieq TOBa NocTaBeTe BbB (hypHaTa.

Kak na paboture ¢ rpuna

Mpenv fa v3nonssate ypHata, Tpsbea
a HacTpouTe Yaca. AKo 4achT He €
HacTpoeH, ypHaTa Hama aa paboTu.

NPEOYNPEXOEHNE

Mo Bpeme Ha NeYeHeTo 3aTBOpeTe
BpaTaTa Ha bypHarta.

TopeLyTe NOBLPXHOCTY MOraT fia

MPUYKHST u3rapsHus!

BknioyBaHe Ha rpuna

1. 3aBbpTeTe KONYeTo 3a (hyHKLMUTE 10
KENaHWs CUMBON rpuIT.

2. Cnep ToBa n3bepeTe xenaHata
Temneparypa 3a neyeHe Ha rpun.

3. TMpw HeoBXxoAMMOCT, U3BBPLLETE
NpeaBapuTENHO 3arpsBaHe 3a 5 MUHYTU.

» [laMnuukaTa 3a TemnepaTypaTa CBeTBa.

FoTBapcka nnova 3a neyeHe
MeyeHe ¢ eneKTPUYECKN rpun

U3knrouBaHe Ha rpuna

1. 3aBbpTeTe (PyHKLUMOHANHOTO Konye B
W3KMoYeHa no3uuus (rope).

Mo3numm Ha peleTkuTe

Pabotara Ha rpuna ce BroLaBsa ako TeneHata

ckapa e nocTaBeHa cpeLLy 3aaHaTa 4acT Ha

(ypHata. nb3HeTe TeneHata ckapa B

npefHata vyacT Ha padta 1 9 3akpeneTe ¢

MOMOLLTa Ha BpaTaTa 3a Aa Nonyyute Ham-

006py pesynTaTi OT NEeYEHETO Ha rpui.

Henozxopnsium 3a neyeHe Ha rpun
XpaHu BOAST L0 OMACHOCT OT noXap.
3a neyeHe Ha rpun nsnonagaiite camo
XpaHa, KosTo € NofxoAsLla 3a
13naraHe Ha WHTEH3WBHO NEYeHe.

He nocragsiATe xpaHaTa MHOTO
HaBbTPe B 3afHaTa YacT Ha rpuna.
ToBa e Hail-ropeLys T CEKTop U
MasHaTa xpaHa Moxe Aa ce
Bb3NIaMeHu.

25...35 mn.
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MoaabpxaHe 1 rpuxa

O6wa nHchopmauus

OnepaTvBHUSIT XMBOT Ha ypeaa LUe ce Yabimku,
a 4ecTo CpellaHuTe Npobremu Le HamanesT
aKo YPeabT Ce NOYMCTBA PEAOBHO.

OMMACHOCT:

M3knioueTe ypeda OT 3axpaHBaHETO
NPy NOYNCTBAHE W NOAJPbXKA.
ColuecTByBa puck OT TOKOB yaap!

[ OMACHOCT:

lNpeau ga nouncTuTe ypeaa, ro
0CTaBETE [1a N3CTUHE.
l'opeLLuTe NOBBLPXHOCTY MoraT Aa
NPULHUHAT u3rapsHus!

+  Cnep BcsKo non3saHe novncTBanTe ypeaa
pobpe. Mo T031 HAYMH BCAKAKBY OCTATBLY
OT FOTBEHETO Ce MOYNCTBAT NO-NECHO U Ce
1365rBa N3rapsHETO UM NPY CreBaLloTo
non3eaHe Ha ypeaa.

«  3a nouncTBaHeTo Ha ypeaa He ca
HeoOXoAMMM CeLMantm noYMCTBaLM
npenapatu. M3nonssainTe xnagka soga u
M3MMBEH Npenapar, Mek napuan wnm re6a
3a NOuUMCTBaHE Ha pypHaTa 1 5
3abbplueTe CbC Cyx napuan.

«  Bnumaaiite usnuwHarta Boga aa 6bae
pobpe NOACyLIeHa Cnef NOYMCTBAHETO, a
BCSAKaKBY pasnsTi TEYHOCTU He3abaBHO Aa
6baat noacyluaBaHm.

*  He n3nonasaiTe NouMCTBALLM BELLECTBA,
CbbPXKALLM KACENMHA UK XTTop 3a
MOYNCTBAHE Ha HEPBXKOAEMOTO MOKPUTUE
¥ ppbkkaTa. ManonsearTe Mek napuan ¢
TeueH npenapart (HeabpasueeH) 3a fa
3abbpLUeTe TE3N YaCTK, KaTo BHUMaBaTe
[a 3abbpcBaTe B eHa NOCOKa.

*  He u3non3BaiiTe TBbPAN METANHN YETKM 1
abpasuBHM NOYNTBALLM MaTepuany 3a fa
MOYNCTUTE CTBKNEHNS Kanak. ToBa MOxe
[a NoBpeay CTbKMeHaTa NoBbPXHOCT.

MoBLPXHOCTTA MOXE Aa Ce NOBpeau OT
HSIKOW MOYMCTBALLM NpenapaT 1
MaTepuanu.

He n3non3Baiite arpecuBHi NoOYUCTBALLM
npenapartu, npaxoobpasHu/kpemoobpasHm
npenapaty UK OCTPU NPEAMETY NpK
MOYMCTBAHETO.

He u3nonssaitte napouncTayku 3a
NOYNCTBaH Ha ypeLa, Thil KaTo TOBA MOXe
a npeau3BlKa TOKOB yaap.

MNMouncTBaHe Ha KOTNOHA

['a30BM KOTNOHM

1. CsaneTte 1 nouncTeTe peLueTkuTe 3a

NcoTaBsHe Ha TEHKEPM W KanaukuTe Ha

ropenkure.

lMouncTeTe KOTNOHA.

MoHTupaliTe KanaykuTe Ha ropenkuTe KaTo

BHMMaBaTe [ja ca NOCTaBEHW NPABUITHO.

4. Tlpu MOHTMpaHe Ha ropHUTe rpUnoBe,
BHUMaBaiTe Aa NoCTaBuTE peLeTk1Te 3a
TEHIKEPU Taka, Ye ropenkuTe aa ocTaHaT B
LieHTbpa UM.

EnekTpu4ecku KOTNOHM

1. W3knioyeTe KOTNOHUTE U U3YaKaiiTe aa
M3CTUHAT HaMbIHO.

2. TMpu HeOb6XOAMMOCT NOUMCTETE KOTNOHUTE
C NOYMCTBALY Nenapar (MoxeTe 4a
HamepwTe TakuBa B CreynanmanpaHuTe
MarasvHm).

3. Cnep nouncTBaHe nycHeTe KOTMOHa 3a
HAIKOINKO MUHYTU 3@ [la Ce NOACYLUM OTrope.

4. [lepwognyHo HamasBainTe ropHaTa
MOBBPXHOCT Ha MMoTa C MaLUMHHO Macro 3a
[4a ro npegnasure.

w

BEUEERIREALAIRAAANNL
rrggsRirREE

MNMoyncTBaHe Ha KOHTPOJTHUA NaHen
MoumncTeTe KOHTPOMHIS NaHen 1 konyetata ¢
BIaXeH napLan 1 NofcyLeTe.
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He cBansiite ByToHUTe/konyeTaTa 3a fja
NOYNCTUTE KOHTPOMHMUS NaHen.

0Ba MOXe Aa NOBPeLY KOHTPONMHUS
naHen!

MouncteaHe Ha pypHaTa

MoyncTBaHe Ha BpaTaTa Ha (hypHata
3a nouncTBaHe Ha BpaTata Ha (ypHaTa,
“3non3eainTe Xnajgka Boga 1 U3MMBEH
npenapar, Mek napuan unu r.0a 3a
MoYMCTBaHE Ha ypeaa u nocre 3abbpluiete Cbe
Cyx napuar.
He nanon3sarite Hukakeu rpyou
Opa3snBHI NOYMCTBALLM MaTepuan unm
CTPY METanHM CTbprarky 3a nouncTeaHe
Ha BpaTata Ha dypHata. Te Moxe fa
u3fpackat NoBbPXHOCTTa W a NOBPEAAT
CTBKMOTO.

CeansHe Ha BpaTtaTta Ha (hypHaTta

1. OtBopete npegHata Bparta (1).

2. OrtBopeTe ckobuTe BbPXY rHeaaata Ha
naHTUTE (2) OTNSABO 1 OTASICHO Ha NpefHaTa
BpaTa, KaTo M1 HaTUCHETE Haflony no
UNKCTPUPaHWs Ha omrypaTa HaumH

1 [MpenHa Bpata
2 MaHTa
3 ®ypHa
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3. TpemecTeTe npegHata BpaTa o
nonoBuHaTa.

4. [lpemaxHeTe npegHaTa BpaTa kaTo 9

n3gbpnaTe Harope, fokaTo ce ocBoboan Ot

nsgBaTa 1 AscHaTa naHTa.

CTBNKITE, M3MbIHEHW NPY CBAMNSHETO Ha
BpaTaTa Ce U3BbPLUBAT B 06paTeH pef 3a

a st MoHTUpaTe. He 3abpassiite fa
3aTBOpPUTE CKOBUTE BBHPXY FHE3A0TO Ha
naHTaTa, KoraTo nocTassiTe BpaTaTa
OTHOBO.

CBansHe Ha BBHTPELWHOTO CTHKIIO Ha
BpaTtata

BbTpeLuHst CThbKMEH NaHen Ha BpataTa Ha
(hypHaTa MOXe fja Ce Maxa 3a NOYMCTBaHe.
OtBoperte BpaTata Ha GypHaTa.

1 Pamka

2 Mnactmacosa yact

W3gbpnaiiTe kbMm cebe cu 1 ceaneTe
nnactMacoBarta YacT, MOHT/paHa B ropHaTa
4acT Ha npegHaTa Bpata.
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Hait-BbTpeLueH cTbkneH naHen

BbTpelleH CTbkneH naHen

BbHLUEH CTbKNeH naHen

MnactmacoB npouen 3a CTbKNeHua naHen-
nony

KakTo e nokasaHo Ha ¢urypata, nosaurHeTe
HaN-BbTPELLHMA CTBbKMEH naHen (1) neko no
nocoka Ha A 1 usgbpnanTe no nocoka Ha B.
[NoBTOpeTe ChblUaTa npouenypa 3a Aa canurte
BbTPELLHMS CTHKIEH naHen (2).

B~ w NN -

[TbpBaTa CTbKa no crnobsBaHeTo Ha BpaTaTa
€ [1a MOHTVpaTe 06paTHO BBTPELLUHNS CThKIEH
naen (2).

KakTo e nokasaHo Ha (purypata, noctaBeTe
CKOCEHMS pb0 Ha CTBKMEHUs NaHen Taka, Ye Aaa
nerHe B CKOCEHMs pbb Ha NnacTmMacoBus
npouen.

BbTpelwHnsaT cTbkneH naHen (2) Tpsibea aa
Obaie MOHTWpaH B NNacTMacoBus nNpoLen B
Onn30ocT B0 Hai-BbTPELLHMS CThbKIeH naHen (1).
[Mp1 MOHTUPAHETO Ha Hal-BbTPELLHUS CTHKMEH
naHen (1), cTpaHaTa OT KOSiITO ca HaanucuTe
BbPXY NaHena Tpsbsa Aa rneaa kbM
BbTPELLHWS CTbKMEH NaHen.

MHoro e BaXHO Aa 3arHeaauTe LOonHUsS pb0 Ha
BbTPELUHVS CTbKMEH NaHen B A0MHUS
nnactmacos npopes (5).

ByTHeTe nnactmacosaTta 4acT KbM pamkaTa
[0KaTOo YyeTe NpuLLpakeaHe.

MoamMsiHa Ha namnaTta BLB ypHaTa

ONACHOCT:

Mpeav fa nogMeHUTe namnata BbB
typHaTa, ypebT TpsibBa Aa €
W3KIIOYEH OT 3aXpaHBaHETo
OXNajieH 3a Aa ce usberHe puck ot
TOKOB yziap.

opeLynTe MOBBPXHOCTY MOraT a
NPUYMHST U3rapsiHus!

amnaTa BbB (hypHaTa e cneuvanHa
ENeKTpUIecka KpyLUKa, KOSITO M3abpxa Ha

emnepartypa o 300 °C. 3a noseve
AeTainm BUX TexHUYecKu cneyugukayuu,
cmp. 13. MoxeTe ga ce cgobuete ¢ namnu
3a hypHaTa oT 0TOpU3MPaH CepBU3eH
areHT.

Mo3unumsiTa Ha namnaTa Moxe Aa ce
pasnunyaea oT gurypara.
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Ako cypHaTa Bu € 060pyABaHa ¢ Kpbrna
namna:

1. WsknioyeTe ypepa oT 3axpaHBaHETO.

2. 3aBbpTeTe CTHKIEHWS Kanak 00paTHO Ha

3aBbpTUTE 0BPaTO Ha YaCOBHMKOBATa
CcTpernka v 1 NOAMEHUTE C HOBa.
4. MoHTvpaiiTe 0BpaTHO CTBKIEHMS Kanak.
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EOTCTpaHBBaRe Ha nospeaun

+ KoraTo MeTanHwTe YacTi ce 3arpsiBat, MOXe Aa Ce PaswMPAT 1 Aa NPeN3BUKaT LyM, >>>
_Tosa e e nospeda.

«  BywoHbT e fedekTeH unm ce e uskniouun. >>> [lposepeme npednasumenume 6
enekmpuyeckama Kymusi. AKo e HeobX00UMO 2u CMeHeme Unu au npeHacmpouime.

*  YpedbT He e BKITKOYEH B (3a3eMeH) KOHTaKT. >>> [Tposepeme KOHmMakma.

«  byToHuTe/konueTaTa Ha KOHTPONHUS NaHen He thyHKLMOHMpAT. >>> 3akioyeaHemo Ha
knaguamypama moxe da 6v0e akmugupaHo. Mons, deakmusupalime 2o. (Bux. M3non3gare Ha

cmp. 27 )

«  [Jlamnarta Ha ypHaTa e fgedhekTHa. >>> [ToOmeHeme namnama Ha pypHama.
«  TokbT e cnpsint. >>> [Ipogepeme uma u mok. [lposepeme npednasumenume 8
efieKkmpuyeckama Kymus. Ako e Heobxodumo 2u cMeHeme usu eu npeHacmpodime.

HsiMa HacTpoHW dhyHKUMS W/unn Temnepatypa. >>> Hacmpolime ¢hyHKkyusima u

memnepamypama ¢ Konyemo 3a (hyHKyuume u/unu Kondemo 3a memnepamypama.

«  Tpu mogenu, obopyaBaHm C Talimep, TalMepbT HE € HAaCTpOeH. >>> Hacmpolime vaca.
(Mpu NpoayKTY CbAbPXKALLM MUKPOBBLITHOBA (PypHA, TANMEPLT KOHTPOMMPA Camo
MVKPOBBITHOBATA hypHa.)

«  TokbT e cnpsint. >>> [Ipogepeme uma u mok. [lposepeme npednasumenume 8

enekmpuyeckama Kymus. Ako e Heobxo0uMOo 2u CMeHeme unu 2u npeHacmpodlme.

Nuncea srannamensBai nnavLk.

*  Hama TakaBa. >>> [Ipogepeme npednasumenume 8 enekmpuyeckama Kymus.
*  YacbT He e HacTpoeH. >>> Hacmpolme yaca.

+ OCHOBHWAT KpaH Ha rasTa e 3aTBopeH. >>> Omeopeme KpaHa Ha 2a3ma.
lasoBata Tpbba e HaknoHeHa. >>> MoHmupaime dobpe easoeama mpbba.

OPENKUATE Ca MPBCHM. loducmeme yacmume Ha eopenkama.

+  TopenkuTe ca Mokpu. >>> [Todcyweme yacmume Ha 20penkama.

«  Kanaukata Ha ropenkarta He e fobpe MOHTUpaHa. >>> MoHmupatime dobpe kanaykama Ha
2openkama.

«  KpaHbT 3a rasra e 3aTBopeH. >>> Omeopeme kpaHa Ha 2asma.

* .1as0BHAT UUIMHALD € npaseH (npu usnonssane Ha LPG). >>> [oomereme easosus yuuHObp.

(Tpy Mogen ¢ Taimep) AMCTIEAT Ha YACOBHKA MUra WM YACOBHIKOBMAT CMBON € BKTIOUEH,

«  Vmano e npekbCcBaHe Ha Toka. >>> Hacmpolime vaca / Vskmoyeme ypeda U 20 8Kmoyeme

OMHO80.

Axo BbNpeku, 4e CTe U3NBIHUNKU YKa3aHuAaTa OT TO3U pasfen He MOXeTe aa peluunte
np06nema, ce KOHch'lTVIpaVITe C NpeacTaBuTeN Ha OTOPU3NPaHUA CEPBI3 UNK MarasuHa, oT
KolTO CTe 3akynunu ypena. Hkora He ce onuTBailTe camu fa nonpasute HeEU3NpaBHUA ypea.
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Please read this user manual first!

Dear Customer,

Thank you for purchasing this Blomberg product. We hope that you get the best results from your product
which has been manufactured with high quality and state-of-the-art technology. Therefore, please read
this entire user manual and all other accompanying documents carefully before using the product and
keep it as a reference for future use. If you handover the product to someone else, give the user manual
as well. Follow all warnings and information in the user manual.

Remember that this user manual is also applicable for several other models. Differences between models
will be identified in the manual.

Explanation of symbols
Throughout this user manual the following symbols are used:

Important information or useful hints
about usage.

Warning of hazardous situations with
' regard to life and property.

Warning of electric shock.

Warning of risk of fire.

Warning of hot surfaces.

BB B BB

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlisce/Istanbul /TURKEY
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ﬂ Important instructions and warnings for safety and
environment

This section contains safety also void the warranty. Before

instructions that will help protect from

risk of personal injury or property
damage. Failure to follow these
instructions shall void any warranty.

General safety

4/EN

This appliance can be used by
children aged from 8 years and
above and persons with reduced
physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience
and knowledge if they have been
given supervision or instruction
concerning use of the appliance
in a safe way and understand the
hazards involved.

Children shall not play with the
appliance. Cleaning and user
maintenance shall not be made
by children without supervision.
Never place the product on a
carpet-covered floor. Otherwise,
lack of airflow beneath the
product will cause electrical parts
to overheat. This will cause
problems with your product.
Installation and repair procedures
must always be performed by
Authorized Service Agents. The
manufacturer shall not be held
responsible for damages arising
from procedures carried out by
unauthorized persons which may

installation, read the instructions
carefully.

Do not operate the product if it is
defective or has any visible
damage.

Control that the product function
knobs are switched off after every
use.

Safety when working with gas

Any works on gas equipment and
systems may only be carried out
by authorised qualified persons
who are Gas Safe registered.
Prior to the installation, ensure
that the local distribution
conditions (nature of the gas and
gas pressure) and the adjustment
of the appliance are compatible.
This appliance is not connected to
a combustion products or
evacuation device. It shall be
installed and connected in
accordance with current
installation regulations. Particular
attention shall be given to the
relevant requirements regarding
ventilation; See Before installation,
page 14

The use of gas cooking appliance
results in the production of heat
and moisture in the room in which
it is installed. Ensure that the



kitchen is well ventilated: keep
natural ventilation holes open or
install a mechanical ventilation
device (mechanical extractor
hood). Prolonged intensive use of
the appliance may call for
additional ventilation, for example
increasing the level of the
mechanical ventilation where
present.

Gas appliances and systems must
be regularly checked for proper
functioning. Regulator, hose and
its clamp must be checked
regularly and replaced within the
periods recommended by its
manufacturer or when necessary.
Clean the gas burners regularly.
The flames should be blue and
burn evenly.

Good combustion is required in
gas appliances. In case of
incomplete combustion, carbon
monoxide (CO) might develop.
Carbon monoxide is a colourless,
odourless and very toxic gas,
which has a lethal effect even in
very small doses.

Request information about gas
emergency telephone numbers
and safety measures in case of
gas smell from you local gas
provider.

What to do when you smell gas

Do not use open flame or do not
smoke. Do not operate any

electrical buttons (e.g. lamp
button, door bell and etc.) Do not
use fixed or mobile phones. Risk
of explosion and toxication!

Open doors and windows.

Turn off all valves on gas
appliances and gas meter at the
main control valve, unless it's in a
confined space or cellar.

Check all tubes and connections
for tightness. If you still smell gas
leave the property.

Warn the neighbours.

Call the fire-brigade. Use a
telephone outside the house.

Do not re-enter the property until
you are told it is safe to do so.

Electrical safety

If the product has a failure, it
should not be operated unless it
is repaired by the Authorized
Service Agent. There is the risk of
electric shock!

Only connect the product to a
grounded outlet/line with the
voltage and protection as
specified in the “Technical
specifications”. Have the
grounding installation made by a
qualified electrician while using
the product with or without a
transformer. Our company shall
not be liable for any problems
arising due to the product not
being earthed in accordance with
the local regulations.
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e Never wash the product by
spreading or pouring water onto it!
There is the risk of electric shock!

e The product must be unplugged
during installation, maintenance,
cleaning and repairing procedures.

e |f the power connection cable for
the product is damaged, it must
be replaced by the manufacturer,
its service agent or similary
qualified persons in order to avoid
a hazard.

e The appliance must be installed
so that it can be completely
disconnected from the network.
The separation must be provided
either by a mains plug, or a
switch built into the fixed
electrical installation, according to
construction regulations.

e Rear surface of the oven gets hot
when it is in use. Make sure that
the gas/electrical connection does
not contact the rear surface;
otherwise, connections can get
damaged.

¢ Do not trap the mains cable
between the oven door and frame
and do not route it over hot
surfaces. Otherwise, cable
insulation may melt and cause
fire as a result of short circuit.

e Any work on electrical equipment
and systems should only be
carried out by authorized and
qualified persons.
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In case of any damage, switch off
the product and disconnect it
from the mains. To do this, turn
off the fuse at home.

Make sure that fuse rating is
compatible with the product.

Product safety

The appliance and its accessible
parts become hot during use.
Care should be taken to avoid
touching heating elements.
Children less than 8 years of age
shall be kept away unless
continuously supervised.

Never use the product when your
judgment or coordination is
impaired by the use of alcohol
and/or drugs.

Be careful when using alcoholic
drinks in your dishes. Alcohol
evaporates at high temperatures
and may cause fire since it can
ignite when it comes into contact
with hot surfaces.

Do not place any flammable
materials close to the product as
the sides may become hot during
use.

During use the appliance
becomes hot. Care should be
taken to avoid touching heating
elements inside the oven.

Keep all ventilation slots clear of
obstructions.

Do not heat closed tins and glass
jars in the oven. The pressure



that would build-up in the tin/jar
may cause it to burst.

Do not place baking trays, dishes
or aluminium foil directly onto the
bottom of the oven. The heat
accumulation might damage the
bottom of the oven.

Do not use harsh abrasive
cleaners or sharp metal scrapers
to clean the oven door glass since
they can scratch the surface,
which may result in shattering of
the glass.

Do not use steam cleaners to
clean the appliance as this may
cause an electric shock.

Use the shelves as described in
"How to operate the electric
oven",

Do not use the product if the front
door glass removed or cracked.
Oven handle is not towel dryer.
Do not hang up towel, gloves, or
similar textile products when the
grill function is at open door.
Always use heat resistant oven
gloves when putting in or
removing dishes into/from the hot
oven.

Ensure that the appliance is
switched off before replacing the
lamp to avoid the possibility of
electric shock.

Do not close the top cover before
the hotplates or burners cool
down.

Wipe the top cover dry before
opening it in order to avoid water
leakage to the rear and inner
sections of the oven.

Unattended cooking on a hob with
fat or oil can be dangerous and
may result in fire. NEVER try to
extinguish a fire with water, but
switch off the appliance and then
cover flame e.g. with a lid or a
fire blanket.

Danger of fire: Do not store items
on the cooking surfaces.

The appliance is not intended to
be operated by means of an
external timer or separate
remote-control system.

Use only hob guards designed by
the manufacturer of the cooking
appliance or indicated by the
manufacturer of the appliance in
the instructions for use as
suitable or hob guards
incorporated in the appliance. The
use of inappropriate guards can
cause accidents.

For the reliability of the fire of the
product;

Make sure the plug is fitting to
socket as well for not cause to
spark.

Do not use damaged or cutted or
extension cable except the
original cable.
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e Make sure that not whether liquid
or moisture on the socket is
pluged to product .

e Make sure your gas connection is
installed as well for not cause the
gas leakage.

Intended use

e This product is designed for
domestic use. Commercial use
will void the guarantee.

¢ This appliance is for cooking
purposes only. It must not be
used for other purposes, for
example room heating.

e This product should not be used
for warming the plates under the

grill, drying towels, dish cloths etc.

by hanging them on the oven
door handles. This product should
also not be used for room heating
pUrposes.

e The manufacturer shall not be
liable for any damage caused by
improper use or handling errors.

e The oven can be used for
defrosting, baking, roasting and
grilling food.

Safety for children

e Accessible parts may become hot
during use. Young children should
be kept away.

e The packaging materials will be
dangerous for children. Keep the
packaging materials away from
children. Please dispose of all
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parts of the packaging according
to environmental standards.

e Flectrical and/or gas products are
dangerous to children. Keep
children away from the product
when it is operating and do not
allow them to play with the
product.

¢ Do not place any items above the
appliance that children may reach
for.

e When the door is open, do not
load any heavy object on it and do
not allow children to sit on it. It
may overturn or door hinges may
get damaged.

Disposing of the old product

Compliance with the WEEE
Directive and Disposing of the
Waste Product:

This product complies with EU WEEE
Directive (2012/19/EU). This product
bears a classification symbol for
waste electrical and electronic
equipment (WEEE).

This product has been manufactured
with high quality parts and materials
which can be reused and are suitable
for recycling. Do not dispose of the
waste product with normal domestic
and other wastes at the end of its
service life. Take it to the collection
center for the recycling of electrical
and electronic equipment. Please



consult your local authorities to learn
about these collection centers.

Compliance with RoHS Directive:
The product you have purchased
complies with EU RoHS Directive
(2011/65/EU). It does not contain
harmful and prohibited materials
specified in the Directive.

Package information

e Packaging materials of the
product are manufactured from
recyclable materials in
accordance with our National
Environment Regulations. Do not
dispose of the packaging
materials together with the
domestic or other wastes. Take
them to the packaging material
collection points designated by
the local authorities.
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P General information

Overview

1 Front door 7 Burner plate

2 Handle 8 Top lid

3 Bottom drawer 9 Fan motor (behind steel plate)
4 Tray 10  Lamp

5 Wire shelf 11 Grill heating element

6 Control panel 12 Shelf positions

Warning lamp
Thermostat lamp
Function knob
Hotplate Rear left
Rapid burner Front left

Digital timer

Auxiliary burner Front right
Normal burner Rear right
Thermostat knob

o~ w NN =
O o N O
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Package contents 4. Wire Shelf _
Used for roasting and for placing the food to

be baked, roasted or cooked in casserole
dishes to the desired rack.

ccessories supplied can vary depending on
he product model. Not every accessory
described in the user manual may exist on

your product.
1. User manual

2. Oven tray

Used for pastries, frozen foods and big
roasts.

5. Coffee pot adaptor

3. Deep tray
Used for pastries, large roasts, juicy dishes,

and for collecting the fat while grilling. Used for coffe pots.
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Technical specifications

Voltage / frequenc 220-240V ~ 50 Hz

NG G 20/20 mbar

Front left
2900 W

Power 2000 W
OVEN/GRILL

Main oven Fan assisted

Basics: Information on the energy label of electrical ovens is given in accordance with the EN 50304
standard. Those values are determined under standard load with bottom-top heater or fan assisted heating (if
any) functions.

echnical specifications may be changed alues stated on the product labels or in the
ithout prior notice to improve the quality of documentation accompanying it are
he product. obtained in laboratory conditions in

accordance with relevant standards.
Depending on operational and
environmental conditions of the product,
these values may vary.

Figures in this manual are schematic and
may not exactly match your product.

@]
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Injector table

Position hob 2900 W 1000 W 2000 W
Front left Front right Rear right

GooMOmbar  f185 @ 15

6 31/37 mbar
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El Installation

Product must be installed by a qualified person in
accordance with the regulations in force. The
manufacturer shall not be held responsible for
damages arising from procedures carried out by
unauthorized persons which may also void the
warranty.

Preparation of location and electrical and

gas installation for the product is under

customer’s responsibility.

DANGER:

The product must be installed in
accordance with all local gas and/or
electrical regulations.

DANGER:

Prior to installation, visually check if the
product has any defects on it. If so, do
not have it installed.

Damaged products cause risks for your
safety.

Before installation

To ensure that critical air gaps are maintained
under the appliance, we recommend that this
appliance is mounted on a solid base and that
the feet do not sink into any carpet or soft
flooring.

The kitchen floor must be able to carry the
weight of the appliance plus the additional weight
of cookware and bakeware and food.
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but in order to have a minimum distance of
400mm above hotplate level allow a side
clearance of 65mm between the appliance
and any wall, partition or tall cupboard.

It can also be used in a free standing
position. Allow a minimum distance of 750
mm above the hob surface.

(*) If a cooker hood is to be installed above
the cooker, refer to cooker hood
manufacturer' instructions regarding
installation height (min 650 mm).

The appliance corresponds to device class 1,
i.e. it may be placed with the rear and one
side to kitchen walls, kitchen furniture or
equipment of any size. The kitchen furniture
or equipment on the other side may only be
of the same size or smaller.

Any kitchen furniture next to the appliance
must be heat-resistant (100 °C min.).



Room ventilation

All rooms require an openable window, or
equvalent, and some rooms will require a
permanent vent as well.

The air for combustion is taken from the room air
and the exhaust gases are emitted directly into
the room.

Good room ventilation is essential for safe
operation of your appliance. If there is no window
or door available for room ventilation, an extra
ventilation must be installed.

The appliance may be located in a kitchen,
kitchen/diner or a bed-sitting room, but notin a
room containing a bath or shower. The appliance
must not be installed in a bed-sitting room of
less than 20m?®.

Do not install this appliance in a room below
ground level unless it is open to ground level on
at least one side.

Installation and connection

Product can only be installed and connected in

accordance with the statutory installation rules.
Do not install the product next to
refrigerators or freezers. The heat emitted

by the product will increase the energy
consumption of cooling appliances.

Carry the product with at least two persons.
Product must be placed directly on the floor.
[t must not be placed onto a base or a
pedestal.

Do not use the door and/or handle to carry

or move the product. The door, handle or
hinges get damaged.

Electrical connection

Connect the product to a grounded outlet/line
protected by a fuse of suitable capacity as stated
in the "Technical specifications" table. Have the
grounding installation made by a qualified
electrician while using the product with or
without a transformer. Our company shall not be
liable for any damages that will arise due to
using the product without a grounding installation
in accordance with the local regulations.

DANGER:
The product must be connected to the

mains supply only by an authorised and
qualified person. The product's
warranty period starts only after correct
installation.

Manufacturer shall not be held responsible
for damages arising from procedures

carried out by unauthorised persons.

DANGER:

The power cable must not be clamped,
bent or trapped or come into contact
with hot parts of the product.

A damaged power cable must be replaced
by a qualified electrician. Otherwise, there ig|
risk of electric shock, short circuit or fire!

The mains supply data must correspond to the
data specified on the type label of the product.
The rating plate is either seen when the door or
the lower cover is opened or it is located at the
rear wall of the unit depending on the unit type.
Power cable of your product must comply with
the values in "Technical specifications” table.

DANGER:

Before starting any work on the
electrical installation, disconnect the
product from the mains supply.

There is the risk of electric shock!
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Connecting the power cable

1.

Additional protection by a residual current circuit

If it is not possible to disconnect all poles in
the supply power, a disconnection unit with
at least 3 mm contact clearance (fuses, line
safety switches, contactors) must be
connected and all the poles of this
disconnection unit must be adjacent to (not
above) the product in accordance with IEE
directives. Failure to obey this instruction
may cause operational problems and
invalidate the product warranty.

breaker is recommended.
If a cable is supplied with the product:

T
N—5
Rl

3NAC 380/400/415V

L
N

=N

E
220/230/240V A

O]

2NAC 380/400/415 V

N

. For single-phase connection,connect as

identified below:
Brown cable = L (Phase)
Blue cable = N (Neutral) -

Green/yellow cable = (E) = (Ground)

Gas connection

DANGER:
Product can be connected to gas

supply system only by an authorised
and qualified person.

Risk of explosion or toxication due to
unprofessional repairs!

Manufacturer shall not be held responsible
for damages arising from procedures
carried out by unauthorised persons.

DANGER:

Before starting any work on the gas
installation, disconnect the gas supply.
There is the risk of explosion!

Gas adjustment conditions and values are
stated on labels (or ion type label).

our product is equipped for natural gas
(NG).

Natural gas installation must be prepared
before installing the product.

If necessary, interchange the sharp hose tip
and the blind plug at the rear of your oven
by selecting a suitable place on basis of the
location of the natural gas valve.

.
W
w
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Blind plug

Hose tip
There must be a flex pipe at the outlet of
the installation for the natural gas
connection of your product and the tip of
this pipe must be closed with a blind plug.
Service Representative will remove the blind
plug during connection and connect your
product by means of a straight connection
device (coupling).
Make sure that the natural gas valve is
readily accessible.
If you need to use your product later with a
different type of gas, you must consult the
Authorised Service Agent for the related
conversion procedure.

DANGER:

The gas hose must not be clamped,
bent or trapped or come into contact
with hot parts of the product.

There is the risk of explosion dug to
damaged gas hose.
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e Adjusting the feet of oven
Vibrations during use may cause cooking
vessels to move. This dangerous situation
can be avoided if the product is level and
balanced.
For your own safety please ensure the
product is level by adjusting the four feet at
the bottom by turning left or right and align
level with the work top.

For products with cooling fan

1 Cooling fan
2 Control panel
3 Door
The cooling fan cools both the control panel and
the front of the appliance.
Cooling fan continues to run for up to 20-30

minutes (approx.) even after the oven is
urned off,

Final check
1. Reconnect the product to the mains.
2. Check electrical functions.
3. Open gas supply.
4. Check gas installations for secure fitting and
tightness.
5. lIgnite burners and check appearance of the
flame.
Flame must be blue and have a regular
shape. If the flame is yellowish, check if the
burner cap is seated securely or clean the
burner.

Future Transportation

e Keep the product's original carton and
transport the product in it. Follow the
instructions on the carton. If you do not
have the original carton, pack the product in
bubble wrap or thick cardboard and tape it
securely.

e To prevent the wire grill and tray inside the
oven from damaging the oven door, place a
strip of cardboard onto the inside of the
oven door that lines up with the position of
the trays. Tape the oven door to the side
walls.

e Secure the caps and pan supports with
adhesive tape.

e Do not use the door or handle to lift or move
the product.

Do not place any objects onto the product
and move it in upright position.

@]

Check the general appearance of your
product for any damages that might have
occurred during transportation.
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[ Preparation

Tips for saving energy

The following information will help you to use

your appliance in an ecological way, and to save

energy:

e Use dark coloured or enamel coated
cookware in the oven since the heat
transmission will be better.

e While cooking your dishes, perform a
preheating operation if it is advised in the
user manual or cooking instructions.

e Do not open the door of the oven frequently
during cooking.

e Try to cook more than one dish in the oven
at the same time whenever possible. You
can cook by placing two cooking vessels
onto the wire shelf.

e Cook more than one dish one after another.
The oven will already be hot.

e You can save energy by switching off your
oven a few minutes before the end of the
cooking time. Do not open the oven door.
Defrost frozen dishes before cooking them.
Use pots/pans with cover for cooking. If
there is no cover, energy consumption may
increase 4 times.

e Select the burner which is suitable for the
bottom size of the pot to be used. Always
select the correct pot size for your dishes.
Larger pots require more energy.

e Pay attention to use flat bottom pots when
cooking with electric hobs.

Pots with thick bottom will provide a better
heat conduction. You can obtain energy
savings up to 1/3.

e \Vessels and pots must be compatible with
the hotplates. Bottom of the vessels or pots
must not be smaller than the hotplate.

e Keep the hotplates and bottom of the pots
clean. Dirt will decrease the heat conduction
between the hotplate and bottom of the pot.

e Forlong cookings, turn off the hotplate 5 or
10 minutes before the end of cooking time.
You can obtain energy savings up to 20%
by using the residual heat.
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Initial use
Time setting

Before you can use the oven, the time must
be set. If the time is not set, oven will not
operate.

hile making any adjustment, related
symbols on the clock will flash.

Press ,—* or ,+"“ (5/6) keys to set the time after
the oven in energized for the first time.

1 10 9 8 7 6
I
!

Program key
Cooking time
End of cooking time
Alarm symbol
Minus key
Plus key
Screen brightness setting
Alarm volume
Current time
10 Keylock
11 Adjustment key
After setting the time, you can start and end the
cooking by selecting the desired position with
temperature button and function button.
If the current time is not set, time setting
ill start increasing/moving up from 12:00.
Clock symbol "9" will be displayed to
indicate that the current time has not been

set. This symbol will disappear once the
time is set.
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m()urrent time settings are cancelled in case

of power failure. It needs to be readjusted.

To change the time of the day you have

previously set:

1. Press (11) key to activate current time
symbol ‘9",

2. Press ,—" or ,+“ (5/6) keys to set the
current time.

Changing screen brightness adjustment
1. Press (11) key to activate screen brightness

symbol ‘7' for screen brightness adjustment.

2. Press'—'or'+' (5/6) keys to set the desired
brightness.

» Selected brightness level will appear as d-01,

d-02 or d-03 on the display.

First cleaning of the appliance

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects
during cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which
may result in shattering of the glass.

1. Remove all packaging materials.

2. Wipe the surfaces of the appliance with a
damp cloth or sponge and dry with a cloth.

Initial heating

Heat up the product for about 30 minutes and
then switch it off. Thus, any production residues
or layers will be burnt off and removed.

WARNING

Hot surfaces cause burns!

Product may be hot when it is in use. Never
touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.

Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the

hot oven.

Electric oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of
the oven.

Close the oven door.

Select Static position.

Select the highest oven power; See How to
operate the electric oven, page 22.

Operate the oven for about 30 minutes.
Turn off your oven; See How to operate the
electric oven, page 22

Grill oven

1. Take all baking trays and the wire grill out of
the oven.

2. Close the oven door.

3. Select the highest grill power; see How to
operate the grill, page 27.

4. QOperate the grill about 30 minutes.

5. Turn off your grill; see How to operate the
grill, page 27

Hot plate

1. Any production residues or conservation
layers must be burnt before the first use.
Operate the hotplate at middle temperature
level for 8 minutes without any vessel on it.
No pots or containers should be placed onto
the hotplate during this procedure.

oo
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Smoke and smell may emit for a couple of
hours during the initial operation. This is
quite normal. Ensure that the room is well
ventilated to remove the smoke and smell.
Avoid directly inhaling the smoke and the
smell that emits.
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B How to use the hob

General information about cooking

Never fill the pan with oil more than
one third of it. Do not leave the hob
unattended when heating oil.

Overheated oils bring risk of fire. Never
attempt to extinguish a possible fire
with water! When oil catches fire,
cover it with a fire blanket or damp
cloth. Turn off the hob if it is safe to do
50 and call the fire department.

e Before frying foods, always dry them well
and gently place into the hot oil. Ensure
complete thawing of frozen foods before
frying.

e Do not cover the vessel you use when
heating oil.

e  Place the pans and saucepans in a manner
so that their handles are not over the hob to
prevent heating of the handles. Do not place
unbalanced and easily tilting vessels on the
haob.

e Do not place empty vessels and saucepans
on cooking zones that are switched on.
They might get damaged.

e Operating a cooking zone without a vessel
or saucepan on it will cause damage to the
product. Turn off the cooking zones after
the cooking is complete.

e  Asthe surface of the product can be hot, do
not put plastic and aluminum vessels on it.
Such vessels should not be used to keep
foods either.

Use flat bottomed saucepans or vessels only.

Put appropriate amount of food in
saucepans and pans. Thus, you will not
have to make any unnecessary cleaning by
preventing the dishes from overflowing.

Do not put covers of saucepans or pans on
cooking zones.

Place the saucepans in a manner so that
they are centered on the cooking zone.
When you want to move the saucepan onto
another cooking zone, lift and place it onto
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the cooking zone you want instead of sliding
it.

Gas cooking

e Size of the vessel and the flame must match
each other. Adjust the gas flames so that
they will not extend the bottom of the vessel
and center the vessel on saucepan carrier.

Using the hobs

Hotplate 18-20 cm

Rapid burner 22-24 cm

Auxiliary burner 12-18 cm

Normal burner 18-20 cm is list of advised

diameter of pots to be used on related

burners.

Large flame symbol indicates the highest cooking

power and small flame symbol indicates the

lowest cooking symbol. In turned off position

(top), gas is not supplied to the burners.

Igniting the gas burners

1. Keep burner knob pressed.

2. Turn it counter clockwise to large flame
symbol.

» Gas is ignited with the spark created.

3. Adjust it to the desired cooking power.
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Turning off the gas burners

Turn the keep warm zone knob to off (upper)
position.

Gas shut off safety system (in models with
thermic component)

1 As a counter measure
against blow out due to fluid
overflows at burners, safety
mechanism trips and shuts
off the gas.

1. Gas shut off
safety

e Push the knob inwards and turn it counter
clockwise to ignite.

e After the gas ignites, keep the knob pressed
for 3-5 seconds more to engage the safety
system.

e |fthe gas does not ignite after you press
and release the knob, repeat the same
procedure by keeping the knob pressed for
15 seconds.

DANGER:

Release the button if the burner is not
ignited within 15 seconds.

Wait at least 1 minute before trying again.
There is the risk of gas accumulation and
explosion!

Using hotplates

Hob knobs can be turned in both directions in a

way that will provide temperature control in steps.
If the hob is equipped with hotplates

eaturing Booster function, relevant hotplate
ill be marked with a red dot.

Overheating protection

Hotplates that have a power above 1000 W are

equipped with an overheating protection.

Overheating protection decreases the power of

the hotplate in following cases:

e There is no vessel or saucepan on the
hotplate.

e There is an empty vessel or saucepan on
the hotplate.

e The bottom of the vessel or saucepan is not
flat.

Turning on the hotplates

Use hotplate knobs to operate the hotplates.
Move the hotplate knobs to the relevant level in
order to obtain the desired cooking level.

Turning off the hotplates
Turn the hotplate knob to OFF (upper) position.
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[ How to operate the oven

General information on baking,
roasting and grilling

WARNING

Hot surfaces cause burns!

Product may be hot when it is in use. Never
touch the hot burners, inner sections of the
oven, heaters and etc. Keep children away.

Always use heat resistant oven gloves when
putting in or removing dishes into/from the

hot oven.

l DANGER:

Be careful when opening the oven door
as steam may escape.
Exiting steam can scald your hands, face
and/or eyes.

Tips for baking

e Use non-sticky coated appropriate metal
plates or aluminum vessels or heat-resistant
silicone moulds.

Make best use of the space on the rack.
Place the baking mould in the middle of the
shelf.

e Select the correct rack position before
turning the oven or grill on. Do not change
the rack position when the oven is hot.

e Keep the oven door closed.

Tips for roasting

e Treating whole chicken, turkey and large
piece of meat with dressings such as lemon
juice and black pepper before cooking will
increase the cooking performance.

e |t takes about 15 to 30 minutes longer to
roast meat with bones when compared to
roasting the same size of meat without
bones.

e Each centimeter of meat thickness requires
approximately 4 to 5 minutes of cooking
time.

e |etmeat restin the oven for about
10 minutes after the cooking time is over.
The juice is better distributed all over the
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roast and does not run out when the meat is
cut.

e Fish should be placed on the middle or
lower rack in a heat-resistant plate.

Tips for grilling

When meat, fish and poultry are grilled, they

quickly get brown, have a nice crust and do not

get dry. Flat pieces, meat skewers and sausages
are particularly suited for grilling as are
vegetables with high water content such as
tomatoes and onions.

e Distribute the pieces to be grilled on the
wire shelf or in the baking tray with wire
shelf in such a way that the space covered
does not exceed the size of the heater.

e Slide the wire shelf or baking tray with grill
into the desired level in the oven. If you are
grilling on the wire shelf, slide the baking
tray to the lower rack to collect fats. Add
some water in the tray for easy cleaning.

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling
heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest area
and fatty food may catch fire.

How to operate the electric oven

Before you can use the oven, the time must
be set. If the time is not set, oven will not
operate.

Select temperature and operating mode

1 2

—

Function knob
Thermostat knob

N



1. Set the Temperature knob to the desired
temperature.

2. Set the Function knob to the desired
operating mode.

» Oven heats up to the adjusted temperature and

maintains it. During heating, temperature lamp

stays on.

Switching off the electric oven

Turn the function knob and temperature knob to

off (upper) position.

Rack positions (For models with wire shelf)
It is important to place the wire shelf onto the
side rack correctly. Wire shelf must be inserted
between the side racks as illustrated in the figure.
Do not let the wire shelf stand against the rear
wall of the oven. Slide your wire shelf to the front
section of the rack and settle it with the help of
the door in order to obtain a good grill
performance.
Operating modes
The order of operating modes shown here may
be different from the arrangement on your
product.
Top and bottom heating
— Top and bottom heating are in
operation. Food is heated
— simultaneously from the top and

bottom. For example, it is suitable for

cakes, pastries, or cakes and

casseroles in baking moulds. Cook

with one tray only.

Bottom heating
Only bottom heating is in operation. It
is suitable for pizza and for

—_— subsequent browning of food from
the bottom.

Fan supported bottom/top heating

I

Full grill
A2

Grill+Fan
WV

&

Booster

By

Top heating, bottom heating plus fan
(in the rear wall) are in operation. Hot
air is evenly distributed throughout
the oven rapidly by means of the fan.
Cook with one tray only.

Large grill at the ceiling of the oven is
in operation. It is suitable for grilling
large amount of meat.

e Put big or medium-sized
portions in correct rack
position under the grill
heater for grilling.

e Set the temperature to
maximum level.

e Turn the food after half of
the grilling time.

Grilling effect is not as strong as in

Full Grill

e Put small or medium-sized
portions in correct shelf
position under the grill
heater for grilling.
Set the desired temperature.
Turn the food after half of
the grilling time.

This function is used to heat the oven
rapidly; it is not suitable for cooking
food.

e Select the desired
temperature after selecting
this function. Temperature
light turns on and oven is
heated.

e Light turns off after the
heating process is
completed. Now select the
desired function to cook your
food.
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Using the oven clock

Program key
Cooking time

End of cooking time
Alarm symbol
Minus key

Plus key

Screen brightness setting
Alarm volume
Current time
Keylock
Adjustment key

— =2 OO NOOOTH~wWwnN =

— O

Maximum time that can be set for end of
cooking is 5 hours 59 minutes.

Program will be cancelled in case of power
failure. You must reprogram the oven.

1o

hile making any adjustments, related
symbols will flash on the display. You must
ait for a short time for the settings to take
effect.

1S

If no cooking setting is made, time of the
day cannot be set.

Cooking time will be displayed once the
cooking starts.

!
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Cooking by specifying the cooking time:
You can set the oven so that it will stop at the
end of the specified time by setting the cooking
time on the clock.

1. To adjust the cooking time, Press Program
key (1) and activate the Cooking Time symbol
.

2. Press'-'/'+" (5/6) keys to set the cooking
time.

» Once the Cooking Time is set, Cooking symbol

will be displayed continuously.

If you want to set the end of cooking time

to a later time:

After setting the cooking time on the clock, you

can set the end of cooking time to a later time.

1. To adjust the cooking time, press Program
key (1) and activate the Cooking Time symbol
©).

2. Adjust the cooking time with Minus (5) and
Plus (6) keys.

» Cooking Time symbol remains lit (displayed

continuously) after setting the cooking time.

3. To set the End of Cooking Time, Press
Program key (1) and activate the Cooking
Time symbol (3).

4. Press - (5) and + (6) keys to set the end of
cooking time.

» Once the End of Cooking Time is set, End of

Cooking symbol and Cooking symbol will be

displayed continuously. The End of Cooking Time

symbol (3) will disappear as soon as the cooking
starts.

5. Put your dish into the oven.

6. Select operation mode and temperature.

» Oven timer automatically calculates the startup

time for cooking by using the end of cooking time

and the cooking period you have set. Selected
operation mode is activated when the startup
time of cooking has come and the oven is heated
up to the set temperature. It maintains this
temperature until the end of cooking time.

7. After the cooking process is completed,
"End" appears on the displayed and the
alarm will sound.

8. Alarm signal will sound for 2 minutes. To
stop the alarm signal, just press any key.



Alarm will be silenced and current time will
be displayed.
If you mute the alarm by pressing any
key, the oven will restart operating.
If you press any button at the end of the
alarm period, the oven will restart
operating.
9. Turn off the oven with the Temperature knob
and Function knob.
Using the keylock
Activating the keylock
You can prevent oven from being used by
activating the Keylock function.

11 10 9 8

6
|

7
|
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1 Program key
2 Cooking time
3 End of cooking time
4 Alarm symbol
5 Minus key
6 Plus key
7 Screen brightness setting
8 Alarm volume
9 Current time
10 Keylock
11 Adjustment key
1. Press the key (11) to activate Keylock symbol
(10).
» "OFF" will appear on the display.
2. Press '+' key (6) to activate the keylock.
» Once the keylock is activated, "On™ appears
on the display and the Keylock symbol (10)
remains lit.
hen the Keylock function is activated,

control panel buttons except for the key (11)
cannot be used.

Deactivating the keylock

1. Press Adjustment key (11) to activate
Keylock symbol (10).

» "0n" will appear on the display.

2. Press '-' (5) to deactivate the keylock.

» "OFF" will be displayed once the keylock is

deactivated.

Using the clock as an alarm

You can use the clock of the product for any

warning or reminder apart from the cooking

programme.

The alarm clock has no influence on the

functions of the oven. It is only used as a warning.

For example, this is useful when you want to turn

food in the oven at a certain point of time. Alarm

clock will give a signal once the time you set is

over.

7 6
l |
| |

Program key
Cooking time

End of cooking time
Alarm symbol
Minus key

Plus key

Screen brightness setting
Alarm volume
Current time
Keylock
Adjustment key
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Setting the alarm clock
1. Press Program key (1) to activate the alarm
time symbol (4).
Maximum alarm time can be 23 hours
and 59 minutes.

2. Adjust the alarm time using .+"/.,-" (5/6)
keys.

» Alarm symbol will remain lit and the alarm time

will appear on the display once the alarm time is

set.

3. Atthe end of the alarm time, Alarm Time
symbol (4) will start flashing and the alarm
signal is heard.

Turning off the alarm

1. To stop the alarm, just press any key.

» Alarm will be silenced and current time will be

displayed.

If you want to cancel the alarm:

1. Toreset the alarm time, press Program key
(1) to activate the alarm time symbol (4).

2. Press and hold the '-' (5) key until "00:00"
is displayed.
larm time will be displayed. If the alarm

ime and cooking time are set concurrently,
shortest time will be displayed.

Changing alarm tone

1. Press Setting key (11) to activate the Alarm
Tone symbol (8).

2. Adjust the desired tone using ,+"/,-" (5/6)
keys.

» Selected alarm tone will appear as "b-01",

"b-02" or "b-03" on the display.

Cooking times table

he timings in this chart are meant as a
guide. Timings may vary due to temperature
of food, thickness, type and your own
preference of cooking.

Baking and roasting

0 15t rack of the oven is the bottom rack.

m Cooking level number _ Rack position | Temperature (°C) Cooking time

Slalenpoud Dt ] L E b0 b s 0D

TSpongepdle Jomlewt ] )} 8 ) %0 § 5.0
“Doughpasty  Jomlewt ] D} 2 f 20 ] 3040

If the cake is wet, use less liquid or lower
the temperature by 10°C.

If the cake is too dark on top, place iton a
lower rack, lower the temperature and
increase the cooking time.

e |f cooked well on the inside but sticky on the
outside use less liquid, lower the
temperature and increase the cooking time.

) In a cooking that requires preheating, preheat o
at the beginning of cooking until the thermostat

lamp turns off. .
Tips for baking cake

e |fthe cake is too dry, increase the
temperature by 10°C and decrease the
cooking time.
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Tlps for baking pastry
If the pastry is too dry, increase the
temperature by 10°C and decrease the
cooking time. Dampen the layers of dough
with a sauce composed of milk, oil, egg and
yoghurt.

e [fthe pastry takes too long to bake, pay
care that the thickness of the pastry you
have prepared does not exceed the depth of
the tray.

e |fthe upper side of the pastry gets browned,
but the lower part is not cooked, make sure
that the amount of sauce you have used for
the pastry is not too much at the bottom of
the pastry. Try to scatter the sauce equally
between the dough layers and on the top of
pastry for an even browning.

Cook the pastry in accordance with the
mode and temperature given in the cooking
able. If the bottom part is still not browned
enough, place it on one lower rack next
time.

Tips for cooking vegetables

e [fthe vegetable dish runs out of juice and
gets too dry, cook it in a pan with a lid
instead of a tray. Closed vessels will
preserve the juice of the dish.

e [favegetable dish does not get cooked, boil
the vegetables beforehand or prepare them
like canned food and put in the oven.

How to operate the grill

Before you can use the oven, the time must
be set. If the time is not set, oven will not
operate.

Grilling with electric grill

WARNING
Close oven door during grilling.
Hot surfaces may cause burns!

Switching on the grill

1. Turn the Function knob to the desired grill
symbol.

2. Then, select the desired grilling temperature.

3. If required, perform a preheating of about 5
minutes.

» Temperature light turns on.

Switching off the grill
1. Turn the Function knob to Off (top) position.

Rack positions

Grill performance will decrease if the wire grill
stands against rear part of the oven. Slide your
wire grill to the front section of the rack and
settle it with the help of the door in order to
obtain the best grill performance.

Foods that are not suitable for grilling
carry the risk of fire. Only grill food
which is suitable for intensive grilling

heat.

Do not place the food too far in the
back of the grill. This is the hottest area
and fatty food may catch fire.

Cooking times table for grilling
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Maintenance and care

General information

Service life of the product will extend and the
possibility of problems will decrease if the
product is cleaned at regular intervals.

DANGER:

Disconnect the product from mains
supply before starting maintenance and
cleaning works.

There is the risk of electric shock!

he surface might get damaged by some
detergents or cleaning materials.
Do not use aggressive detergents, cleaning
powders/creams or any sharp objects
during cleaning.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp
metal scrapers to clean the oven door glass
since they can scratch the surface, which
may result in shattering of the glass.

l DANGER:

Allow the product to cool down before
you clean it.
Hot surfaces may cause burns!

e (lean the product thoroughly after each use.

In this way it will be possible to remove
cooking residues more easily, thus avoiding
these from burning the next time the
appliance is used.

e No special cleaning agents are required for
cleaning the product. Use warm water with
washing liquid, a soft cloth or sponge to
clean the product and wipe it with a dry
cloth.

e Always ensure any excess liquid is
thoroughly wiped off after cleaning and any
spillage is immediately wiped dry.

e Do not use cleaning agents that contain
acid or chloride to clean the stainless or
inox surfaces and the handle. Use a soft
cloth with a liquid detergent (not abrasive) to
wipe those parts clean, paying attention to
sweep in one direction.

e Do not use solid metal scrapers or abrasive
cleaning materials to clean the glass cover.
Glass surface can get damaged.
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Do not use steam cleaners to clean the
appliance as this may cause an electric
shock.

Cleaning the hob

Gas hobs

1. Remove and clean the saucepan carriers and
burner caps.

2. Clean the hob.

3. Install the burner caps and make sure that
they are seated correctly.

4. When installing the upper grills, pay attention
to place the saucepan carriers so that the
burners are centered.

Electric hobs

1. Tumn off the hotplates and wait until they cool
down.

2. If necessary, clean the plates with a
cleaning agent (you can obtain
cleaners/softeners from specialty stores).

3. Warm only for a few minutes after cleaning
in order to have their top section dried.

4. Apply a thin layer of machine oil onto the top
surface of the hob regularly in order to
protect it.



Cleaning the control panel
Clean the control panel and knobs with a damp
cloth and wipe them dry.

12 3

Do not remove the control buttons/knobs to
clean the control panel.
Control panel may get damaged!

Cleaning the oven

Clean oven door

To clean the oven door, use warm water with

washing liquid, a soft cloth or sponge to clean

the product and wipe it with a dry cloth.
Don't use any harsh abrasive cleaners or
sharp metal scrapers for cleaning the oven
door. They could scratch the surface and
destroy the glass.

Removing the oven door

1. Open the front door (1).

2. Open the clips at the hinge housing (2) on
the right and left hand sides of the front door
by pressing them down as illustrated in the
figure.

1 Front door
2 Hinge
3 Oven

3. Move the front door' to half-way.
4. Remove the front door by pulling it upwards
to release it from the right and left hinges.

Steps carried out during removing process
should be performed in reverse order to
install the door. Do not forget to close the
clips at the hinge housing when reinstalling
the door.

Removing the door inner glass
The inner glass panel of the oven door can be

removed for cleaning.
0

1 Frame

2 Plastic part
Pull towards yourself and remove the plastic part
installed to upper section of the front door.
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4 123
1 Innermost glass panel
2 Inner glass panel
3 Outer glass panel
Plastic glass panel slot-Lower
As illustrated in figure, raise the innermost glass
panel (1) slightly in direction A and pull it out in
direction B.
Repeat the same procedure to remove the inner
glass panel (2).

~

The first step to regroup the door is reinstalling
inner glass panel (2).

As illustrated in figure, place the chamfered
corner of the glass panel so that it will rest in the
chamfered corner of the plastic slot.
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Inner glass panel (2) must be installed into the
plastic slot close the innermost glass panel (1).
When installing the innermost glass panel (1),
make sure that the printed side of the panel
faces towards the inner glass panel.

It is important to seat lower corner of inner glass
panel into the lower plastic slot.

Push the plastic part towards the frame until you
hear a "click".

Replacing the oven lamp

DANGER:

Before replacing the oven lamp, make
sure that the product is disconnected
from mains and cooled down in order to
avoid the risk of an electrical shock.

Hot surfaces may cause burns!

The oven lamp is a special electric light bulb
that can resist up to 300 °C. See Technical
specifications, page 12 for details. Oven
lamps can be obtained from Authorised
Service Agents.

EPosition of lamp might vary from the figure.

If your oven is equipped with a round lamp:

1. Disconnect the product from mains.

2. Turn the glass cover counter clockwise to
remove it

clockwise and replace it with the new one.
4. Install the glass cover.



B Troubleshooting

ven emits steam when it is in use.
> This is not a fault.

| and cause noise. >>> This is not a fault,

e The mains fuse is defective or has tripped. >>> Check fuses in the fuse box. If necessary,
replace or reset them.

e Product is not plugged into the (grounded) socket. >>> Check the plug connection.

e Buttons/knobs/keys on the control panel do not function. >>> Keylock may be enabled. Please

___________________ disable It. (See. Using the keylock, page 25)

Oven light does not work.

e Qven lamp is defective. >>> Replace oven lamp.

e Power is cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary,

replace or reset the fuses.

e Function and/or Temperature are not set. >>> Set the function and the temperature with the
Function and/or Temperature knob/key.

e Inmodels equipped with a timer, the timer is not adjusted. >>> Adjust the time.
(In products with microwave oven, timer controls only microwave oven.)

e Poweris cut. >>> Check if there is power. Check the fuses in the fuse box. If necessary,

égk fuses in the fuse box.
e Timeis not set. >>> Set the time.

e Main gas valve is closed. >>> Open gas valve.
*  Gas pipe is bent. >>> Install gas pipe properly.
I

Burners are dirty. >>> Clean burner components.
Burners are wet. >>> Dry the burner components.
Burner cap is not mounted safely. >>> Mount the burner cap properly.
Gas valve is closed. >>> Open gas valve.

Gas cylinder is empty (when using LPG). >>> Replace gas cylinder.

e A nprevious power outage has occurred. >>> Adjust the time / Switch of the product and switch
it on again.

Consult the Authorised Service Agent or the
dealer where you have purchased the
product if you can not remedy the trouble
although you have implemented the
instructions in this section. Never attempt to
repair a defective product yourself.
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